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Phandhes ju fhaffer fat ¢in Mdddjen , die vielen Gefife,
$eere Fifer und Flafdhen in reinlider Ordnung jur halten,
Dann betrachtet fie oft Des fhdumenden Pioftes Bewegung,
®icfit dad fehlende ju, damit dic wallenden Blafen

Seicht die Offnung ded Faffes erveiden, trinfbac und Helle
Gudlich der edelfte Saft fidy Finftigen Jahren vellende.
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uc[mdﬂ, wo bie Sraube jur Reife gelangt, wird
ber aus ibr beveitete FWein mebr odev minbder gut fepn,
fobald er burd)y feine feblerbafee Bereitung Sdjaden
gelitten Dat, Allein, wenn man aus Chaptals gelehrs
ter Darftellung der franydfifhen Snduftvie die bebeus
tende Pienge Weine Eennen Ternt, welde %ranfr_etc&
evjeugt, bech nuv die mindefte Anzabl darunter einen
Stang behauptet: fo 146t fidh fhon davaus {dliefen ,
vafi die anevfannten Gebreden in bden ver[dievenen
ublihen Behandlungsarten der Weine Urfadpe an
vem gevingen Rufe feyn miiffen, in weldem nodh fo
wiele becfelSen fteben.

Die Gewinnfudyt , diefer grofie Hebel aller menfdye
fidhen Handlungen, verleitete in Frankreidh feit einiger
Beit ben Candwirth, ju glauben, daf fein Woblitand
nue von der Menge ded Weines , den er erjengen fonne
te , abbangig fev; fo gefdyah 'edy baf viele, ohne Riicds
fidt auf feine Cigenfdofren nodh Crfordernifife, den
Doden, ber ben beften LWeiken trug, mit Reben bee
pflanyten , um nur ihre ﬁcﬂer mit Beinen, glemb viel
von weldper Are, ju fiillem, Seitbem verdoppelte fidh

atoae ber Gutrog , jedody auf Koften ihrer guten frilhesn
4
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Feine, nadhdem fie die Ehwade ihres neuen Produc-
tes damit beben muften,

Do im Hanbdel viel auf den guten Ruf der Waa-
te geadhtet wird, und viele bdiefer Weine nun nides
meby a3 den Nahmen obne eine ihrer friheren gefdhass
ten trefilichen Gigenfdyaften Gebalten: fo werden die
Untevnebmer grofever Kaufe by Wertrauen und BVers
mogen ndd) und nady verlieren, und vem Landwirthe
© Dadurd) den Abfan immer unfihever madyen.

Dief bitte man von-der grofen Menge TWeines
ju evwarten , weldhe das Cand dber{dwemme, wenn
fidh bie Veficer nidt bald bemithen, durd eine Vervolls
fommung iftver Cryeugniffe den BVevarf im Jnlande,
und oudy die Ausfubr jir vermehren; wodurdy fie al=
Yein ibr Wermogen vor dem {idhern Untergange vetten ,

und dben widhtigen Weinhandel ihrem Lanve evbalten -

Eonnen. Dabev miiffe eine nene BVevfahrungsart, welde
mit vorliegender Abbandlung fiic die Veveitung ves
SiBeines HeFannt gemadyt wird , vom unfdhasbaren ﬁéer;
the feyn; weil fie fowodl die Menge des Erzeugniffes
vermebren , als aud) dasjelbe wibrend der Bereitung
mit ven Edjtlidyiten Grundfioffen beveidhern, und won
allen fremden Kovpern , die feiner Feinbeit und Sdon-
Beit fhadlidy feyn Eomnen, befrepen , endlidy gegen alle
Cinfliiffe ftanvbafe befdpiisen , die feinen Veftandeheis
Ten in der Folge madjtheilig werben fonnen*), :

*) Gradhfen nun die Frangofen ihre Weine fo _q;oﬁct
Bevbefferungen fabig und nothmwendia, unfo viel mehy
pivften wiv Steyermavker auf die Gehebung dev unjris



Grfldrung des Holzfidhnittes.

K. Die Qufe.

B. Shr Dedel.

C. Das Kiblfaf.
D. Das Wafjerfafe

gen Hinarbeiten ! Wie febr unfere [66liche Landivivehs
fthafts - Gefeliichaft diefem BVediivfniffe nadjufommen
ftrebet, beweifet ibre bep Gelegenbeit der am 11, Sep-
fember v. 3. abgebaltenen vievten Hauptverfammiung
fitr das Gabr 1821 erlajjene Preisfrage: ,Wie der
Handel mit ftepermdrfifdhen MWeinen in
Diebenadbavten dftevreichiiden Provin:
jen befordert und indas Ausland erdff-
net mevden Edune?c  « :

Diefe hrem menfdhenfrenndlidien Geifte wiivdis
a¢ Aufforderung beftimntte mich geny befonders, ‘mei-
ne lieben Candslente mit aegenwdrtiger, allen Fordes
rungew einer Weinbeveiting  entfprechenden, Grfin-
dung dev Mademoifelle Bevvais nifer befannt ju
madien. Fdh habe zu diefem Ende eine dem Origina=
le mangelnde Jeihnung der BVorvichtung entworfen
und bepgelegt, aud) davnady ein Model verfertigen
laffen, weldes der Gefellfhaft ju ihrem beliehigen
Gebraudhe gemwidmet, und beveits fibergeben ift.

Durd) die frither erfolgte ilberfelung des Flaffi=
fhen Rebenwerfes eined G lementi Eonnen wir uns
Die fo fdhmer vermifite Qehre fiber die Ghavabteviftit
ber Nebenfovfen eigen maden; und idh jweifle nun
nidht mehr, daf wiv mit diefen Hitlfsmitteln vedyt bald
in Stand gefelt werden, Ddie paffendite Nebenforfe
aufzufinden, und ihren Grivag auf cine Stufe 3u brine
gen, weldye ihn nach obigent, von ciner [0liden Ge-
felfhafe ausgeiprodencn; des BVaterlandes 2ohl fo
febr besweFenden Wunjdhe, im Julande nicht min=
der, als im Auslande belichbt madhen foll; befouders,
wenn wir yugleich bemirhet jind, unfeve Grieugnifie
befannt ju machen, wosu und die audqebreiteten Ber:
binditngen ber Gefelifhaft felbft am fhnellefien und
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a) Der Helm mitfeiner Robre,

b) Die Robre fiber dag Wentif,

' ¢) Das Gewiche auf dem Wentil wicd im Grofen ju
3 Pfund angenomumen,

d) Die fonijhe Klappe.

e) Die Advfe, auf welder fie fich auf und nieder Be-
wegt, und worauf das Gewidyt gebort.

f) Die Sdjraube, womit das Wentil gehinders wird,
taf ed nidgt gany hevausfallen Eann.

g) Der dufieve Umfang des Wentils , womit e in die

: Kufe gefdraude wird,

h) Der NReif am Helme, womit er am Boden bes
Kiihlifaffes fo befeftiget wird, taf bdeffen Waffer
nidt in die £5ﬁnun_,g ber Kufe dringen Eann,

1) Wertiefung im Helme , welde die Tropfrinne bildet,
abe jebr wenig vertieft iff; denn e$ darf fidy da-
vin nur fo viel fammeln, ald e ndthig ift, um
bie tvopfbare Flifigheit jur Pritfung dureh

k) vie Pivve ju laffens

D) Die holzerne Pippe, davunter eine Rinne, um bas

————— e g

fidberften:Siibren werden. Damit aber der dem Boden,

~ Der Rage, und den Elimatifdien Bechdltnifien entfpre=

.. hend qemdblte Weinfto anch den edelften Wein lie-
fern Fonne, miiffen wir ftets bey Griiehung und Be-

- Bandlung vesfelben die trefflidien Velehrungen eines
Ghavtal, Rogiers, und gang vorgialich die wabrhafe
prattifhe Schule Konvad’s, neuefte Befdretbung des
nadybarlichen Rufter - Weinbaues, genaw beachten.
Dann werden wiv bald den Lobn unferer Bemihun-
gen einevnfen, uud der Handel wird aufhioren, einbe=
fcbwerlicher Kampf swifden dem Grjeuger und Bevs
sebver gu fegn. 1
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#offer aus dem RKADIFaffe fliefen yu Taffen, wenn
man:es abnehmen will.

) Ein’ Rohry durd) weldhesd frifhes Wafer nnd;gegoib
fen wird, wenn das im Faffe befindlide gu wavim
geworden ift; wobey biefes affer durdy die in

n) angebradyte Rohre von {elbf.abflieft , weil bas waw
me TWaffer leidhrer I8 das Falte ift, und fiy ime
wier nady oben drdngen wird.

#) Die Pippe jum Ablaflen des Saucrwaffers.

Eufte Abtheilung
ther die in Franfreid ublide Weinbee
teltung.

3u'c Elinfilidhen %ereltang bes MWeined qibt uné
der Weinfto unter allen Gewidyfen die B filidfeFrudt.

Bwey wefentlidhe Bedingniffe werden exfordert, um
gute Weine ju erbalten : exftens, gute edle Trauben;
joeptens, ein ywedmdfiges BWerfahren in der Subevei-
tung. Damit aber ein MWeingdrtner eine gute Frudt
evhaltenund Tefen Ednne, wird voryiiglidy verlangt, daf
er verftehe , einen Weinftock ju evjieben, und ju be-
banbeln , feine Werhaltniffe in Hinfidt des BVodens ,
bes. Klima und bev Cage ju beftimmen, die entfpres
dendfte Tvaubengattung ausjumitteln, und den gitne
ftigen Augendlicf jur Cefe ju evgreifen.

Dody diefe Erfordernifie weif gewdhnlich der Canta
mann nidt ju beurtheilen, weil fie Kenntniffe voraus=
feen, die fibex feine blof empivijden Begriffe gcﬁm.
‘daber die Aufblavungen, weldje Pannev wie Chaptaly
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NRe e, Dubamiel, und andeve genebeithaben ,
_unferer YufmevflamEeit wide entgebenndiiviena:

fo0sh &m gegenwdrtigen Uuffate  banbdelt ef {ih’jedodh

_Ugorgiiatich um die’ Defdyreibung der Werkidhtnng , - wel-

e Demoifelle Elifabeth Glevvais Higlidyin Franf:
Seidy evfunden, und mtf deren lfnmmbﬁitg'em Privi-
“Meégium ethalten Hae) Lad (7o 1o 2] pilpll
Diefe Criinduny wivd nidt tue n@emiw AMWeine
vor allen {chadlichen ?_Bemnberuﬁgem jeldhen fie unter-
worfen find, bewabren, foubdern fie werben audy unge-
mein an @ute, Kraft und %oblgeffbma& gewinnen s
indem thiuen dag" errerberhﬁe Gas, et Geift und bie
< Wiirye erbalten wicd ,Cabodivdy. fie! jugleld mms gebn
unb fianfiebn Procent inidetr Menge 5unebmen.\
CHm: jedodh: die AMBicheigleit diefer @cﬁtjbun’g beffer
nuf;,umﬂ'en » wollenavie vor, ibrey na[)exen Beleuthtung
o einen: Blick, miv Veyiebung be, beviibmien Oenologen
. Branbreidg, auf die anerfannten Febler in Ben gewdbi=
< lidpften Arten ver Weinbereitung werfenss oy
~Bon der UnvellFommenbeit diefex: BVerfabrungg-
Sarten fniberjeugt, Hat D-iejflﬂﬁnig[i(be 'qu_bmie_:ﬁef-%_ljﬁ_if:
fenddbafren ju Monepellicr fdjon’ im JabresanBo als
« Weeisfrage aufgegeben  ,,Ein einfadyes und jedem Pian-
ogetiqugdnglidpes Mictel anjugeben, um den Angenblics
i exfennen, in weldem der in der Gabrung begriffene
LWein in der Rufe die hochie Kraft und Giite » deven
‘e empfinglidy ift, evbalten baben werbes Diredy ein
foldyed Mirtel bitte: man wenigfens alle, BVetlufte und
QBeranverungen , welderaud éiner ju latigen Gibrung
Lencitehen, evfparer, wndidieje Frage war alledings




cined:SPreifes wirdig. Allein die Schrife, welde ibn
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eihielt , reditfertigte Eeinedwegs die evvegten Crmartun-
gen, weil das,angeqebene Mittel Feinen Erfolg bewies *).
@ie blieb jedody fiiv bie Oenologie widtig, indem fie ei-
ne febr gelehrete Abbandlung von Dou de Sentil fber

*) Dr. Sanntel Hahnemann pnt Lwipziq, der mif demn

Tapliprude im Hevgen ,,Nulla enim re magis ad
Deos immottales accedimus, quam hominibus beune
faciendo yon Jugend an fir das TWohl der Men=
fdben Biltavbeitete ,/ Derdie homoeopatifche Hetlart grine
bete; mwelde auch meine Wiedergenefung nady hoff

nungslofen, langwierigen Qeiden berbenfithrte, der -

aun im yovgeriicften Alter wie ein Fels, umfoffen

famdeinem Gipfel von reinerem ther,. itber Die dro=

hendften Gewitter, ohne ju wanfen, emporvagt, ge=
{taret im Hodgefithle, daf Die emige Duelle Der Wabr-
eit, die'thm Kraft gab, Gutes ju wivken, ihn aud
3u fchiigen und jut leiten vermag — Diefer felfene, mir
ewig unvergefiliche Freund wberfeste in fritherer Seit
aus dem Stalienifdhen: Abam Fabronis Lunft,
nacdh den verniinftigen Grundidsen Wein ju bereiten,

orin Seite 242 Beetolons Weinpriifer (Enometer),

L Der fid) bamit eben diefe Preidmedaifle dev Eduiqlichen

Atademic gu Montpelier verdiente, genau befdrieben
wird. G beftehet ausd einer weifibledernen Robre, die

coamean Dem einen Gnde offen, iiber und fiber aber mit

feinen Mobrchen durchbobret iff, damit Feine Trefter
bineinBommen Ednnen. Sn diefelbe fehiebt fich fehe leicht
Yo oben ein | olyerner: Gplinder ein, welder von uns
fen fich auf Rollchen von Kovf ftist. So wie diefes
’me‘rfgeug in Die RKufe aejtellt wied, deingt der Wein-
Duedh) Ddie Locher Dev blechernen Nébhre, wodued) der
StoE mebr oder weniger in die Hohe geboben wird,,
Den man in gange 'oder Biertel-Jolle eintheilt. 55 foll*
fich Damit ein befiimmter Bettvunce firr das Ablajfen

-.aud der Kufe angeben lafien : nibmlich, entmeder menn

ber Stab ftille flebt, folglidh die Gdbrung nidt mebr
widft, oder went e ju finfen anfingt. AL
T - Amme. b, Tiberfeers.
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die Weinbereitung fur Bolge batte, worauf ﬁcb biet
dfters Gerufen wird,

Durdy die Lefe und %)reﬂ'e per Srauben werben
alle Grundftoffe bes Moftes gemifdt, und in der Kufe
jufermmen geworfen. Darunter find ver Suderfioff und
die Hefen (Gleger), melde fid in den wifferidyten
Loeilen verbunbden finden, wefentlid diejenigen , fo die
@abrung bewirken,

Der Wirmegrab, ber Sutritt der Luft unbd die
Srdfe der Maffen hoben den grofien Cinflug auf die
geiftige Gabrung,

. Dey einer Temperatur von yo Graden Reaumue
gefdieht die Sabrung nur fehr fdhwad ; {ie untevbleibe
gany kep einer betvidptlidyen Kalte.
_ Bwifden 10 und 12 Graden nad Reaumur abes
dugert (ie i bald duvdy eine allgemeine Bewegung ,
weldge der gangen Maffe durdy die gegenfeitige Wir=
Bung ber Beftandtheile auf einander mitgerheilt wird :
daraus entitehbt buvdy die Serfebung und Wiederver-
bindbung aller diefer Stoffe ein neues, feinen Grunbdla-
gen gany veriedened, Crjeugnif, weldes Wein ge-
nannt wird,

Diefe Crideinungen wiicden nidt obne Gefahe
vor fidy geben, wenn dad Eoblenfoure Gas, weldes fidy
aus ver Maffe entwickelt , gefveret bliebe, wefiwegen
nadh Chaprals Lehre bas Cntyiehen ber attmofpharis
fiher Qut bie BVewegungen ftacker made, mit Sexfprens
gung der Gefafe droht, und endliy die Gahrungsvers
vidhtung verlongert,

Damit die @abrung {ih einfinben, unb [cbmﬂ und
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segelmifig thren Seitlanf durdigebe, wird ein freyer Jue
trite der atmofpbévifden Suft jur gibrenden Maffe e
forbert, dann werden fich bie bey der Gahrungsvevrich=
tung entbundenen Stoffe in dev Atmofphave ergiefen,
die ihnen alg Ceitungdmittel tienet; die Gahrungsmaffe
faun von diefem Angenblicfe an fich ausvehnen und ju=
fammengiehen.

Nadh Gentil ift es ein ausgemadier Grundfas,
daf bie Thatigeit dev Gabrung der Mafle angemef:
fen fen.

Wi wollen nun mit den gelehrien Beobadtern
weiters unteriuchen: was die Warme und BVewegung »
per Mangel an Jucferftoff , die anerfannte Nothwen=
bigEeit, die TWeine vor vollendeter Gabrung abjugieben,
dann dad Einwirben der atmofpbavifchen Quft auf die
. @iite und Menge ded auf die gewdbnlide Avt erjeugs
ten Weines fiiv Nadytheile bringen.

Nadh) Gentil ift dieTWarme und BVewegung noth
wendig, um jdnell und gleidbfermig den Suckerfdleine
foff in Ulcohol ju vermandeln; dabey man ju bemer-
Een bat, bafi durdy eben diefe LWirm: und BVewegung
fidh ein Theil des Alcobold verflidheige. Weil ¢8 aber ere
wiefen ift, daf dev Alcobol ven Ruckeridleimfoff gegen
die nadytheilige Wirbung der Sabrung jdhilger , und
aud diefer Stoff yur Erhaltung des Weined beptragt,
der Alcobol aber an und fitv fich {hon ald unverderhs
lidh eine evbaltende ©ubftany ded Weines ift: fo hat
man nide ju {bevfeben, baf, jemebr von dem Alcobol
fid werfliicyriget, defto weniger Suderfcb[ﬂm[tuﬁ bey
dem Abgiehen verbleiben wird,
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Nadh Chantal vevurfachet tie Wavne und iduel:
Te Bewegung bder Gibrung einen BVerlujt des Alcehols,
und in einer grofien Kufe, wobin die Gabrung nod
ftiarmifder wird ; gelit aud) ein Theil bes dbem EEBeme
eigenen GewiirgRofies verloven.

Nah:Gentil find nod mehrere Nadytheile ju be-
forgm. Wie Teidht Fann der geringe Theil vom, Juder:
_ftoffey ber ju Cnde der Gibrung dibrig bleibe, einem
it grofien Warmegrade ausgefent, unverfehens aus der
geiftigen in die Gifiggdbrung ibergeben; und fo lduft
bder damit verbunvene Wein in ver Kufe obne Bweifel
biejelbe Gefabr.: Auf diefe Weife miifite man wenigftens
-verfabren, wenn man wivklih €ffig maden wollte;
enn der Cryeugung desfelben iff nidts giinfiger, als
- grofe Warme und Bewegung in einem offenen Gefafe.

Obne Wirme , fogt Rozier, gibt e gar feine
Gihrung > aber gu viele befdleuniget ibren Gang ju
febr, und anftate die Veftandtheile dev ganzen Flifiige
Eeit in die Eleinften Theile aufguldfen, veift fie felbe
anseinanber , obne ibnen den natitelichen ﬁbergang in
die gewlinidte BVevbinbung ju gefatten. Sn diefem
Salle entbinden fid) die fire Cuft, und ber Cpbfogiﬁo:i,
oder big brennbave Juft mit Gewalt, und bie durd eine
i roide ®ahrung eryeugte Fliffigkeit bile nidt fo
Tange an, a3 wenn biefelbe gemifigt und allmdblig
Statt gefunden batte.  Sold) ein Wein wisd febe’
leipt {auer wevden, - %

€3 ift: beFannut, baf der FRein um fo geiftreider
wird, je mebe die Tvanben Juderitof enthalten. In
vegnevijhen Herben vermehren (i aber die wiifevigen
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" Theile des Moftes febr Betrdchtlidh; eben fo Dindert
bigweilen bas Clima , eine feithe cingetretene Kilte das
vollige=Neifmerden ber Trauben. In diefen Fillen be-
finen fie mehy Wajfer und Hefen, als ed ndthig ift,
um ben in der Frude enthaltenen Bucker ju' jerfepen.
Sn derley Moft wird nady (Ef;a ptal b’ief@&brung
nuy Tangfam. und -fdwer vor i) geben; gebt diefelbe
ohne Bepbiilfe vor fidy, fo ethilt man einen - {dwadyen,
geiitfofenn unb tritben Wein , der entweder jum Saiters
oder Dickwerden geneigt i, je nadhbem ex '::a_cE; Dot
geiftigen Gdlrung ober Serfefung iu wenig Sucer
* ober. 3u viel Hefen beybehalten bat, niagd
®entil fagt ferner: Fe langer bdie @Ebt'uﬁg"'oo?
fich gebt, je mebr wird vev TWein an Geift verlieren,
und dver Sucerfdleimioff fidy jerfesen, fo yvat, baf
Bep bem Abziehen Des TWeines aus der Rufe nur dec
gevingite Theil ves geiftigen Stoffes nody vorbanden
fepn wird; vom Bucker[dleime hingegen wabrieiniich

gor nidgtd.” Davum balten fich Weine von unvéifen.

" oder gu widfferigen Lefen nide. 7
Dier grofte Veweis fiiv das Feblerhafte bep ter
in Franfreidy dbligen LWeinberveitung ), liefert die

*) Sn Stepermart, Offerreih und Ungarn werden die

weifen Leine gervdhulicy fogleidh von dev Prefie in
ble Faffer gefullt, wo fie ibre Babeung vollbvingen ;
Die Mothen werden gemoftelt fammt den Kanimen und
. Bdlgen durd) ey Bis '3 Tage in eiueg $ufe fteben

gelafien, um thnen Farbe wnd Den beliebten: zufams

mengiehenden Sefdmad ju aeben. Ju Ruft wivd; nad
Konrads treflier Beldyreibing, der Moft fogleidy
in Dad Faf aelafen, jedod) nidit bioher “gefitlle, als

g

Big jur Lange eines jum Spunblod) hineingeftedtien
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Notbwendigbeit , ihn vor beendigter Gdhrung abjiehen
jlll mifen, vas Deift, ehe der Wein nody fertig iff;
benn nad) Oentil iff er ed fo lange nidt, ol$ fi
ber Sucterioff nod) bemerben (8ft. €8 iff ndbmlich eine
feucbtend , dag diefer fiife Gefhmact das Dafeyn bed
Moffes im Weine bejeuget; fo mie fidy aber die gegucfer-
te Fliffigteic vollig verloren,; und gan; dem Weinge:
. {dmacte den Plas eingevdumt Hat, wird der Wein jabe;
baber mug man ibn fdnell abyiehen, weil die Wivme
und Bewegung der Bdbrung nun viel ju fak fitz vas
wirklidhe BVeddirfniff biefer Fliiffigheic und ibhres nodh
gevingen Jnbalted an Jucfer(fofi, diefen lefiteren gar
Bald aus ver geiftigen in vie Effigadbrung Abetgeben
maden witrde, wodurd) dée [don fertige MWein fauer
werden miifite » . {. w. g
Ufllein, wenn iar audy den Wein foldergeffale
; -)uui; bas fdpnelle Abziehen im Augenblice, alg ficy der
e Gefdymact verlievet, vettet, fo wird dennody durch
piefes @dpeinmictel bag unbeilbare ﬂbe[ nithe geboben,
Denn aud im Fafle witd die Sibrung nod immes
lebbafe fortgefest; dex T3ein bleibt davin mit allen vou-
banbenen , gerfetten forwobl, ald unjerfesten ungleidy
artigen Sheilen gefwingert, welde in Verbindung

Fingers, und daz Spundlod im erflen Sabre fefir To-
fer gedecEt, damit das im Mofte fid entwicelnde Gas
allmablig entweidhen Fonne. Der Wein bleibt in dice
fem Sabre auf feiner Stelle im Keller und auf feiner
Hefe liegen; jedoch wird er welt ofter, und gwar mie
gang aleihem Weine, al8 in Den nadhfolgenden Jahs

sen gefulle ;
Anml D, Uberfefevds
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it ben Hefen, das Wenige ves nody erdbrigten Juders
fdleimitoffes jerfidran Pelfen, wund ibn auf diefe Weife
bem Werderben gufitbren, weldses duvd Einfilidhe Mit
tel bochitens etwas aufgefhoben werben Bann,

Wir phaben oben bewiefen , dbaf der Mangel bed
Butrittes der atmofphiriihen Wit die Bewegung
Pemme, mit Sprengung der Gefifie drobet, und daf
bie Gabrung nur langfom fih volendet, bder Jutvitt -
ver Cuft dogegen ber Giite ded Weines und ber Dautere

« baftigheit jebr grofen Cintrag madt. Denn die Luft
Begiinftiget nidht nuc tie Verflirdtigung ves Alcohols des
toblenfauven Gafes und Gewdirges, fondern fle greift
endlidy audy afle feften und filtfiigen Theile der gabe
renben Maffe an, fie verandert ihre Grundftoffe, und
wiitbe fider die vollige Jerjehung des Weines nady fidy
ieben , wenn man: nidt allevley Mittel anwendete
viefe Wirfung ju mildern,

Bu afien eiten haben bdiefe fo fhédliden Cinmivs
Zungen bie Agronomen bejhdfeiget ; {ie gaben den Stoff
gwwielen Abbandlungen und Vorfdriften, welde mebe
obet minder geeignet waren, bdie MWirfungen ju maifie
gen, ober fie ju verlarven ; -abev alle biefe IMittel was
ren ben SMinnern, die {id eenfilidhy pamit befafen,
unzulinglidy , ~und. echiclten ibre  Forfdungen jue
Wefeitigung  diefer Nodtheile in feter Regfombeit,
WBefonders - vermendete- Chaptal feinen Sdarffinn
darauf, und ibm gelang ed anjudeuten, welde Hiilfe
bie Dotur von der Kunft bendtbige, um die Weine
beveitung auf ven podpften Grad dev Volfommenpeit
3 bringen, s



16

Jm grofien Agricultur-Dictionaire, unter bem Aes
tifel Wein, gebnren Bandes , Seire 312 5 fagee ev:

»Benn dev Wein, welden man in verfdloffenen
»Gefofien gabren lief, geiftreicher und fdmadbafter
wiff, o gefdyiebt diefes, weil ibm das Alcobol und
pver. Gemiivsftoff evbalten wurde, welde fidy in-der.
»Gébeung an freper Quft jum Theile verfilidtigen und’
ourd) die Warme gevitveuen , jum Theile aber mit bem’
, Eeblenfduren Gafe in einem Suftande vellfommener
»Auflofung vollig verdiiaften. Der frepe Sutrite der ats *
smofpbdrifhen Luft tibevtreibe die Gabrung, und: ver-
sutfadit einen grofien Wevluft der gewiivhafren und
seiftigen Beftanvtbeile, wabhrend andererfeits das Ent:
saieben der Quft die Wewegung hemme, mit Sprens
noung ves Gefdfies Gedvobet, und die Gdbrung nue
setft nady fangev Beit ju Stanbe Fommen 13§t E3
wicigen fid aljo Gey einer und der anbdeven Are Bor:
wtheile und Nadytheile. Sndeffen liefen iy vieleidt
»hody bepbe Werfabrumgsavten vereinigen, wm bas,
sivas fietbeyde Nadytbeiliges baben, ju befeitigen, Dieh
wivdve dann allerdings ohne Widerrede die boBfommms
Lpfte Ure der MWeinbereitung, 198 LL AT vy
.1 @o bat Chaptal-in der beorie veraué.bafﬁmmg,
wad nuncdurd) die Erfindung, von ber hier die NReve
1t praceifdy ausgefiibre iit; daber fie aud vhie IVi-
'ber;ebe,ﬁi'c voflfommentte 2Ave’ dev Weinbeveitung fogn
mugs Vi !

S L ERT
DR g
3wepte
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Buepte AbtHeilung.
iiber dic Weinbereitung nad Made-
moifelle Gervaisd.

Ungefabr bis jum ‘unfatgﬁeu Grade der %mte,
wenn nidt eine bffonbete Bilbung bes Lanbes, febr
bobes Uebtrge, und der barauf weilende Sdnee bas
Clima merklidh rauber madt, gibe jeder Woden einen
mepr oder minder guten TWein: je nachdem feine WBe:
ftandtbeile , feine Qage, bdie @igmfcbo.rt der Rebengot=
tung und der %Séunegrab pavauf Cinfluf haben,”

SBon einem g ucﬂtd}en Bufammentreffen aller bie-
fer @mwufungm bangt die %omeﬁllcbfm biefes Ge-
wides ab.

Allein, follen wir uns wobf gcgen b:e gutrgt E}?a-
tur be[cbweven dirrfen , vafi nuv bier und ca, felbﬁ m
ben jur Cultur geeignetiten @:egenben, 8ft nur eine
fcbmaie -.e[}ne afeichfam ausgenetcbnet, ven berrlidhften
Wein bringt: wahrend gany in der Nabe, oder gange
Lanbfiride unter eben fo veubcalbanm c[tmanfcben und
ortliden %erbaltmﬁen nuy unbedeutenve ober {chledhte
Weine, liefern. BT e
Wi glanben vielmepr , dafi ber Seﬁrér an tns
1iegt wu{ wir entweder in ber ‘.lﬁabl bed (éiemucbfeé,
oder in der %ebaanung bep Wereitung des Weines feb--
fen™). Empfingen wit den Wein fevrig aus den Handen
e

*) Seder ‘Isemqartner, feder ubnbmmt, der mif Weis
nen umgugehen Gelegenbert hat, wird juverldfiig (Er,
fahrungen bieriibec gemad)t baben. Diicfen diefe
fahrunagen nicht v {hdrferen Beobadhtungen relteu,

2 P
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der Natur, fo wieden wiv wabhrideinli) buvdy bie
Kunft nidhtd vavan dndbern Ednnen; allein fie gibt uns
nur bie Traube , die Kunft verwandelt fie erft in 2WBein;
wiv erffaunen , daf fie in diefem Fade bis nun fo we-
nig geleiftet bat, fo, daf fie {id nod in der Kindheit
befindet, wabrend vody feit fo vielenSahrhunderten dev
Wein befannt und belieht iff. Scdyon bie Griedyen und
NRomer baben diefen Gegenftand bder Lantwirthidhaft
ftuviert , und feit bdiefer Beit erfdienen manigfaltige
Abbanvlungen barfiber; allein nur die Kenntnif ver
Gahrungsgefetie , und folglidh nur die 8oft[d;‘|‘ittc ber
neueren Chemie Eonnten jum Jiele fithren. Frither war
alted nuvBVerfuden anbeim geftellt, der Sufall unbd die
Gewobhnbeit entfdied , und die beffen Cefabrungen iiber
anerkannte Borurtheile und niglide BVerbeferungen gin-
gen entwebder verloren, oder pflanten fidy nuv unvell-
Fommen forr; wetl bie Grundfige nidt auf die Kennts
nif der Urfadhen und Folgen jeves Werfahrens gegriin-

bet wavens ;
Der Nadytheil der Gbrung an freper Luft way
inbeffen {hon von bden Alten anevfannt, und fie fo gut
al$ wir, pflegten in verfdloferier Gdbrung vorjltglide
dnd febr theuere Weine ju evjeugen. Allein, da fidy
diefe Weveitungsare auf grofe Maffen nidt anwenden

um die Urfadye des Unwerthes einiger Weine aufyufins
den, die nad) meiner Meinung geoftentheils in einer
fhledhten Wahl der Rebenjorten, oderin der jdlechten
Beveitung bes, Traubenfaftes liegen merden.
Anmerk, D, Wherfepsers.
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lief, und felbfi tm Kleinen ftets gefabrlidy blieb, und
beynabe ein Jaby 3u ihrer DBollendung bendthigte, fo
war fie im Allgemeinen gar nidt anguwenden, und man

. Fonnte, trof ber lberjengung von dem Nadyheile einee

offennen Gabrung, davon uidt abgeben.

Die Anwendung der von der Mile. Elifabeth & o=
vais ausgedadyren BVorrideung fdhiiger ven Wein vor
jedem Werluft, den ev bey der gewohnlidhen Gabrung.
an Menge und Giite erleidet, daber wir nunmebr. jur
Diefdhreibung diefer Lovrichtung {dyveiten wollen,

Befdhreibung der Vorvidhtung.
Cin bdlgetner ; feftuerbundener Decfel B {dliefet
tie Kufe A, wovin tie Qefe fich befindet, Der Rand

_ bes Deceld wird mit den Winden ber Kufe in genauc-

fer ‘Berbmbung gebradgt , und ringdberum mit Gypd,
ober einem antern RKitte fiberfivichen , wodurdy die Lefe
vor dem Cinfluffe der Quft vollfonmmen vermabret iff.
Jn ver Micte bidfes Dectels wird eine grofe Offnung
ongebradyt, die genau ber Milndung der bineingeffell=
ten Worridtung anpafits dud) diefe wird bejtens verkit-
tet, damit fa fein Dunft aus dev S’Cufe entweidhen

tonne:

Die Worridtung a iff aus Weifbled , dem wobls
feilfien und jugleidy {dhictlichften Metalle ¥) jufammen=
gefelt; fie bat die Geifalt eines jwanyig bHis brerfiig
3oll hoben chrmﬁ, und wird in die Mitte cines grofien

*) Supfer, inwendig gut verginut, wied dauerhagter fepn.
Anm, d. Uberjesers.

Qi
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Kiiplfaffes C gefelli, weldes nody um 10 6id 15 3ol
pober und breiter iff. Am Fufie, und in dem innern
Lheile ded Helms ifi eine Ninne 1 angebrodt, welde
nad) innen eine Kerbe , und nad)y aufen eine Pippe k
Dat. Aud der Mitte diefes Helms gebt eine grofie NRobhre
a, diein ein nebenftehendes Wafferfaf geleitet wird.

Gine RKlappe mit dem Wentile (Soupape) !"iﬁ(t.

ein ftavfes Nobr von TLWeifbledy it ebenfalls in einet
gewiffen Cntfernung von dér Worridtung angebradyt ,
und bildet an der Kufe eine Art Caming, Diefes Wentil
ift mit einer grofien Glechernen Nébre fiberdeckt, die
in bas nahmliche Gefif gefiihrt wird, worin die grofe
Robre dev Vorvidhtung ihren Lauf hat.

Dex Deckel B dienct evftens ju verbiither, da
ber Wedhfel der Tempevatur die Ennwicklung der geifti:
gen Gabrung nidyt Féve; gweptens, daf der weinig:
te ®eift und Gewflivyfioff niché ausdiinfie, welde die
SWarme und Vewegung ber Gdahrung bewivken; drit-
tens, bap bas Eoblenfauve Gasd mit tgm Geifte und
ver i@ﬁr;,c, die e mit {idh fortyunehmen pflegt, guriichs
gebalten werde; endlidy vievtens, baf die Trefter
und alle Beftandtbeile des Hutes der Lefe (le chapeau
de la vendange) gegen Berfiuern und Faulen durdy
die jevftbrenden Cinwivbungen dev Luft gefdhiiat bleiben.

Der Helm a nimmt die Diinfte ver Gabrung in
bem Mafe auf, als die Atmofpbire der Kufefid) damit
anfiillet. Das Kiblfaf C, weldes den Helm umgib,
und fretd mit febr Ealtem TWaffer angefiillt ift, beglin=
ftiget die Bervidytung diefer Dampfe im Helme , und
Bewivfet bie € deidung aller geifiigen » waffevidyten und

R Ry T AL PR i R Y e S D R 1 o e v Dt E RN S L e
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witribaften Theile vom Foblenfauren Gas, welde es
bep feiner Verflidhtigung mitgenommen haben witrde,
Nady Moafi, als diefe Eoffbaren Grunditoffe fich unter
vem Gewslbe ves Helms verdidyten, firdmen fie an def-
fen Seftenwvdnten in die Tropfrinneiab, und ven die-
fer gurii in die Kufe. Wil man ihren Sefdhmad ver-
fudven, fo Eann diefes durdy die Efeine Pippe k, bdie
3u diefem Cnbde an der Vorvidtung angebradt ift, ges
fdreben. Wabrend aber bdiefe verdidtete Flitifigheit jua
vlicEfteomet, entweidyt bas bavon entledigte reine Eob-

lenfaure Gas durd) die gvofie Nobhre ded Helmd, um

fidh inbas nebenftebende, ebenfalls gefdhloffene, mit Wafs
fer angefiilite Fap D ju vevfenten, : j

Die Klappe iff fiir die Gabrung ywar nidt noth-
wenbdig , alfein fily den Fall dev Noth eine BVorfidhes-
Mafivegel; inbem fich ndbmlidh die Dampfe, wenn fie
fidy ju febr anbdufen foliten, dburdy felbe, da fie mit ei-
nem Sidyerheitd - Bentil verfehen ift, entladen Fonnen.
Die ift ebenfalld mit einem blechernen Nobre itberbectt,
weldyed wie bas grofeve des Helms in das Wafferfaf
geleitet iff *),

Die Cefe wirb, naddem fie geprefit und in die
Kufe gefislie iff **), wobey THaptal das Abbeeren em-

#) Sm BVevhaltniffe sur Kraft Des Widerftandes, den dies
fe @efdfe leiften Fonnen, muf diefes BVentil mit einem

Gewidite befdhmeret werden, :
Anme, d. Uberfeters.

) Gin Shuh Raum wird ungefihe Teew bleiben
mitifen. A 4
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pfieblt, um eblere Weine ju beFommen *), it dem
Deckel gefdloffen , und wobl verfittet , und bdie in das
Kithlfaf befertigie ebenfalls verfirtete Wovridtung auf
gefetst **),

 Die geiftige ®ibrung , die vom Cinfluffe ber du-
feren Temperatur befdhiine ift, fellet {idh fogleidh ein,
und entbindet i forejdreitend immer im BVerhalt-
niffe ju den im Mofte gebundenen Leftandrbeilen.
Der innere Wirmegrad und die Bewegung nehmen
;u, fo mwie die Entbindung des Eoblenfauren Gafes
bedbeutender wird. Sobald aber die Armofobdre der
Kufe bamit angefile iff , wird die Gabrung bdurd
die Wirkung viefer Wovvidhtung gleihformig und be-

*) Die Stiele find ben GHaptal nur bey fhmwaden Weis
nen sur Grhdbung ihres Weiftes niplich; allein dasd
Berfalhiven, weldes wiv hier bejdhricben Daben, erfest
durd) die Grhalfung dev: geiftigen Theile , was die,
@tcﬁng_el Teiften fonnen, quf eine weit Erdftigeve und
natieliche Ave. Der MWein Fann Hodftend bhevbe, nie
aber Erdftig durd) die Stdngel werden f)-

1) Da die Kimme benpm evften und gventen Preffen
bier ju Rande nod) viel su wenig quf einander lie-
aen, als daf fie Eonnten gedritcf weeden, fo wer:
Den fie. weit beffer, obhne daf Das am Stieldien

v pdngende Fleifch, verloven gebt, nach dem driften
" Preffen durch das Abreiben der Trefter auf einem
Bitter befeitiget. ' 3
AnmE. d. Uberfetsers,

**) Das Kiblfaf wird mit- Waffer angefillt, weldes
man nach dem Mafie, als es fidh crwdrme, mit fri-
fdyem Wayfer nadfillet. b glaubte davan ein Rohr m
mit Bovtheil anbringen ju Eonnen, in weldes das Eal:
te Waffer gefdyinttet, indeffen das im Faffe befindliche
warme Waffer oben durd) die in u angebradte Nohue
von felbft abfliefet .
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fandig. Dad Foblenfauve Gasd exhelt {ih bald in die
ABolbung des Helms, trifft die inmeven Wdande, und
ber mit Geift und Wiivge gefitllire wafevicpee Theil ,
welder mittelt des Gafes dburdh die LBavme und Ve-
wegung in Dunftgeftalt iibergangen ift, verdiditet fid
wieder in Folge der von aufen in den Helm eindrin-
genden Kalte , und fallt beftdndig in die Kufe guriict,
inbeffen ber unaufpaltbare Theil bes Gafes durdy die
grofie Ndhre hinausyieht, weldye basfelbe aus dbem Helme
in ein befondbeves mit Waffer gefilites Faf ableitet *),

Nady Maf, ald diefes foldergefalt entbundene
®as abgebt, wicd ed durdy frifdhes evfetst, weldes den
Yeeven Theil der Kufe erfliflt Hat, um.auf die nibm-
lide FWeife feinen geiftigen und wivibaften Seoff in
tropfoaver FHiffigheit in die Kufe abjufetien; und dief
wabret fort 6i8 die Gabrung vorliber ift, die Fliffig-
Eeit rubig wirtd, und angeiget, dafi dev TWein fertig iff

‘Creignete fidh wabrend dev fivkien Gdbrung der

“befondere Fafl, bafi bie Maife der Kufe eine, die verdide

tenden und ausfdeidenden Krdfte bey weitem fiberftei-
genbe, Menge des' Eoblenfauven Gafes entwickelt, fo
Witd die Kraft des fberfliifigen Gafes das Gewidit der
RKlappe aufpeben , und das Gas durd) das davitber ge-
ftitesbe Dobe in das nebenitebende Wafferfaft entweiden.

Auf viefe MWeife entfpredien die Dienfte diefer Vors
vidheung nidpe allein ju allen eiten den Vercidjtungen

*) Wahridetnlich wird aud diefes Faf ungefahe bis 51
einem Scdube gefitllt werden miiffen. .
Anme. D, Uberfesers.
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ber @dbrung, fondern fie vereinigen in fidy alles, was
5ur'unbef¢merﬁrben unb ungewaltjamen Bollendung
verfelben nothwendig ift.

Die idyasbaren Vortheile, bie Lefe bder Wirkung
ber aufieven Scmuemtguj burdh das Werfdyliefen bev gan-
gen Borvidtung zu eatzicben , und vamic jugleidh vas
Cintreten der Gabrung ju beférdern, find ju erbeblidy,
und verdienen daber befonders in Candern die volle Auf=
merEfamEeit, in weldpen dev Herbf meifiens EHT und
vegnerifd it , invem dadurdy vorziglidy einem ju wife-
vidten , oder einem nidht binlanglidh reif gewotdenen
Pioite gebolfen wivd. Man pflegt inFrankreid) bep ju bal:
ter Temperatur die Keller einufenern, oder Fodenden
Moft in tie Kufen ju fddcten, um bamit die Gibrung
s untectigen s aflein diefe Elfinflichen Mittel {ind im-
et mitbiam und Foﬂfu{e_lig, bewivfen nyie febr unvoil
Eommen, was fie beabficheigen, und verntindern die Men=
ge bes QWeined, dem fie nebitbey die Fofibarfien Veftand=
theile verjvlictern. Afein wiv baben jugleidy gebort,
baj bas ganylidie Abfdliefien vom Sutritte der. atmo:
fpborifden Cufe die Hige im Jnnern Gber die Mafen
vermehrer, und burdy die badurdy fibeveilte Gabrung
eben fowobl nadyibeilig ald gefabrooll wivd 5 fo bleibt
uns nuv nod ju ermelfen ubrig, baf mit unfever Wou-
vidtung audy diefem libel _abgebolfen. wird, .

Der Detfet, weldher bie Kufe hermetiid {dliefit,
Begmtﬁtget und befcb[zumget alferbingsd bie Gabrung.
Gy allein fitr fidy wiirbe das @ @prengen ded Gefafes une
vermeidlidh hady fih slrben, wenn dad Fob{enfame Gas
fid). in gu grofier Menge entwicfelt haben wiirde; oder
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wdre bas Gefdf ftavE genug, fo wikebe die Gdbrung

durd) diefes Veridhliefen vollig unterdriicft werden. Dev
Helm wird jedod) als eire Leiter, verhindert das Spren-
gen und jugleidy die ju fhnelle Gabrung, Weil die
Majfe des Gafes; welde Gd jwifden dem Mofe
unb bis an vie Wande des Helms anbdufc, fortwabrend
einen Druck auf bdie Qefe bt , fo wird dbie Wirkung der
Gdbrung gemafitget; fo wie burd) tas gleidhformige
Husitromen bed Gafes vie Gabrung felbft gleidyfdrmiy
erhalten witd, und jwar im beftinbigen BWerhaleniie
mit den ausitrbmenden und fich verdidytenden Dimypfen,
die wie ein Foftbarer NMegen juriikiromen, danndurd
die Wdlge der Traube dringen, und durdy ibre geiftige
RKeaft den Favbeftoff aufldfen , der auf diefe Avt in den
TWein tbergebt. €5 ot nibmlidh Gentil fdhon evwie-
fern, daf fidh um fo mebr Favbeitoff cuflofen wird, je
mebr ﬁcb Weingeift evjeugt. Daber dbenn aud) die Favbe
bed Weines durdy diefes Werfabren viel {ddner wird.

- Wenn nun durd) diefe Vorvidtung die Berithrung
mit der atmofpbirifden Luft ¥), folglid vie Gefabr
R e o)

*) Die Verfauerungen ded Hutes der Weinlefe erblivet
idh der Here BWerfafjer diefer Abhandiung, und Bru-
bﬂ:’:er Mile. Bervais, febr finnveidh: Wabhrend der
Gdhrung widevftrebet ywar das ausftvomende Fohlen-
faure Gas, das vermog feiner Schwere immer obers
balb der Kufe iy lagere, der Bevithrung mit der afs
mofphdcifehen Luft; nichts, Defto weniger evhebt  fid
Der durch die Wdrme und Bewequng der Gdjrung
ausdinfrende, mit Geift, Berudyioff und einigem Un:
theil des $efens aefdwingerte wijjeridhte Theil, den

qud) das nipmlie Gas mit fidh fovtveift, um fidh in
Der Atmofohdve gu verbreiten und zu verlicren; wie
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bes @auerwerbend vermieben ift , und durd bas Wer:
biichen vor ber Werflitdeigung deé weinigten Geiftes,
fo wie dburd) die Wollendung ver Glibrung dem Weine
alle @rofie , die ibm fdpadlich werden Ednnen, entjo-
gen, und vafuv bie niigliden unbd evhaltenden gewon-
nen wetden: fo wird dev auf diefe vt evhaltene LWein
dem Erjenger weit dauerbafeer, fo wie bem Kiufer ge:
fiherter vor Berderben bleibens, und eine Menge von
Mifdpungen, bdie febr ofc ver @efuﬁb&ctt nadyebeilig
find, erfpavet werbden Eonnen.

&3 eriibrigt ung nuy nod aufmerffam g maden,
um wie vieles voryligliher audh der aus folden Weinen
gegobrne Weingeift werden miife. Die Erjeugung des:
~ felben ift von grofier Widtigkeit fiiv die Lanbwivthithaft,
Gin gréfever Abfay Eann nuy durd) feine WVerbeffevung

@tatt finven , welde evfiens ven dev Gigenjdaft des

TReines , yweyptens von dev Giite des Vranntwein-
Eolbend abbdngt.

“Alle FWeine find im Werbaltniffe ibrer Reife geeig-
net, vielen Weingeif ju liefern ; ev Fann- jedodh nue
fdylecht fepn, wenn fid) wie gewobnlicy das iael'te ba-
von in der Teingabrung verfliidtiget. Die Z’ipfelfnme
Berrjdht dann vor, und indem fie fih mit den verfdie-
denen bevben Ddften verciniget, die aus den Stdn-

er aber diefelbe beviihef, fo verdichtet fich ein Thei
durdh die Kiihle diefer Quit, die ibm den Geift und ‘cn
Wiirsftoff gugleid) vaubet, und AUt mit feinetn durdh
ihre Cinwickuug fanetlidy qemovdenen Hefentheile wie
ein fchablicher Itebel auf den Hut dev Lefe amm?, un
bort die Berfaucrung ju vollenden.

P T e
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gelu, und andern balbverfdhimmelten und halbverfaul-
ten Theilen entfteben , wird der Vereitung des Wein-
geiftes ein febr {dhledhter Stoff untergelegt.

Stad) Chavtal geben [hledhre Weine einen Wein-
geidt, in weldem die Avfelfiure vorherefdt; je geifiveis
dhev der Tein ift, deffo weniger enthdlt ev von diefer
@éure , die bem Teine fowobl ald bem Branntweine
den febr fibeln Fujelgeidhmact gibt. Nady Rojier hangt
1ibler Gerudy und Gejdymacd von dem Febler der We-
veitung ab,  Der Geift iff tmmer derjelbe, ev finder
fih in allen juckerhaltigen Stoffen immer von gleider
Ave. Dev Unterfdhied iff nur im Mebr oder LWeniger.
€8 erhellet darvausd, dafi, wenn die Teine {elbft beffer
gemadyt, vor Faulnif und Sduve bewabrt werden ,
audy bee Weingeift beffer werdben miiffe. ‘

ubexg,eugr, bafi s filr die Werveitung dbes Brannt-
weines eine Vorridhtung geben milife, weldpe bas Wefent-
fide, bas Balfamijdhe, und die feinfen durd) das Feusr
fith veryebrenden Theile, sugleidy in grofever 'SJ?enge,
und in folder Giite evhalten, daf man ihn vom Glte-
ften Weingeifte nidyt mebr unterjdeiden fann, befon-
berd, wenn er aud Weinen, auf die befdyrichene Weife
bereitet , gebrannt wird, verfpridt und Gervais
feiner eit eine eigene Abhandlung audy fber bdiefen
Gegenftand ju liefern; und damit die Vefdreidung
eines Weinpritfers bepsugeben , womis die Crjeuger.
die Gitte und Keaft ihrer Weine evbennen, und die
ﬁaufer fih gegen BWetvug {hiiben Eonnen.

Ubrigens glaubt ev evwicfen 3u baben, daf bte[e
mitgetheilte Cefindung feiner ©dwefter gleidy widtig
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bem Landwirtbe of¢ dem Hanbdeldmann anerfannt wer-
dert miiffe ;. indem ein folher Wein von jenent der ge-
wopnliden Bebandlung jwdli bis fiinfiebn Prolente
an Gitite, und eben fo viel an Menge gewinnet, dabey
Feine fdadlichen Bevanbderungen in fpdterer Jeit ju fes
fllrdyten find, unb dburdy die 2[nrvrn‘oung Biefer Bor=
vidtung aud) die entfernteften , von btg‘ Eﬁ‘qtur nide
befonders begiinftigren TWeingegenden én die Concurreny
mit den fidy bereitd berfiyme gemad;ten %emlanbern
treten Eonnen.

Bum @dluffe folgen einige Jeugnifie und Vevidte
fiber die Borzlige diefer Weinbeveitung, R '

Beplage Nyo. 1.

SchEndedaefertigter, Maive ju Fabrigued, beFenne,
baf i) midhy der Bffentlidy befannt gemadyten Worridy
tung ber Mademoifelle Gervais jur GSabrung und BVe-
reitung meines Weines bediente, Jch fitllte eine Kufe
© mit nidgt abgebeerter Cefe fo vell an, baf ein ©dub
Raum fibrig blies, worauf idy in ibrer Gegenmwart die
Borridyrung fiellen lief. Nady ungefabr 15 Tagen jeigte
fidy ber Wein bey Crdfnung. der Kufe in einer Giite,
weldye bey weitem jene ded ju gleicher Seit auf die ge-
wobnlide Weife bereiteten Weines fibertvaf; die Farbe
wav lebhafter und Hober, nebitbey Hatte er den Wohl-
gerud) des Bcrﬁbmten NRaufillon. ~

Diefe Vorytige evfenne ich als das Werk der BVor-
vidhtung, indem idy bey einer gemwbdhnlidhen BWeveitung
abnlidhe Cigenfdaften nie entbecfse.

S befenne ferner, eine Vermehrungin der Men-
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ge gefunven ju baben. Die Kufe, die miv in frithecen
Sabven jwolf Muid ™) LWein gegeben hat, gab mic
nun etwas ber drepgebn Muid ; fo wie andevjeits cine
gleidy grofe, bey ber altiiblidyen TWeinbereitung audy
biefes Jabr nidst fiber ywdIF Muid entbielt.

S bebenne ferner , daf die Worridtung eimen
Dunft verdidhtete , der in die Kufe juriicfiel, unddas
burd bas Austrocfnen der obeven Trefter des Hutes der
Seinlefe verhinderte, wodurd diefer Wein an Giite
ven gemoftelten feinen einen niht nadyfeht, onFars
be nod libertrifje. :

Endlidy bebenne iy ; daf die Gébrung ordentlidy
und vidtig vor {idh gegangen iff; und dag fidy die Hee
fen nidyr wie auf die gewdbnlidhe Art erhob, im Ges
gentheile nidyt von der Seelle widh, wie idh mich néﬁ'm
burd) die Ndhre der KMappe mebrmabis tibergenget habe:

Urkund bdeffen meine Vefdtigung.

Fabrigues ven 13. October 181q.

Ilntcramf)neter Girard, Maire
3u Sabugueé.

‘Bepfage N

Sdy Cndesdgefertigter befenne, daf id bie Vor:
rifhtung ber Mavemoifelle Gervais, auf eine vor trey
Zagen mit 5 Muid nide abgebeerter Trauben gefiliee
Kufe, burdy ibren Bruder, in Segenwart memer ‘pncb y
tev,, fteflen fief.

*) €in ﬂ)aufer Muid bat 191 Ofterceidher Maf.
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Nad) 36 Stunben jeigte-fidy ey Crifnung ber |
daran angebradyten Pivpe eine wafferblave Fififjigleic |

. von fiflidem Gefdmacte. Die Fliiigheit nabm tdg-
lih an Stavke ju, und batte endlidy das Feuer eines
PWeingeiftes,

Nady gwep und gwanzig Tagen wurde der Wein
durdh midh und Heven Gervais verfoftet; der geifiige,

milde und witrzhaste Gefdmack itbergeugte uns bald, "
vafi ev vollfommen fevtig fey. [y habe beyy fedhs Muid |
Rein, mit Einjdluf der Hefen, aus verRKufe evbalten. |
Die vom Cinfluffe der Luft vermehrten Trefter batten |

ven Woblgefdymadk eined Ndtafia, und fie diencen mir
nedy, obgleich fie febr audgepreft waven’; au Trerters
wein ; deffen Gefhmadk febe angeiebrm war,

Der in die Foijet gebradyte Wein fiberteaf, nady dem
Uttheile der Weinkenner, bey weitem den Wein, wel-
ther in einer andern Kufe von nabmliden Zrauben,
jedbody auf bdie gewdhnliche Feife, bereitet wurte.
Sn vierzebn Tagen bdarvauf lief iy meine Fafer ab:
sicben, und es blicben miv fiber flinf und eine balbe
SNuid ibrig.

Gs ift daber evwiefer', dafi man durdh die Wor-
riditung der Mademoifelle Gervais mebrald das Jehn-
theil gewinnt , obgleidy meine mit Zrauben gefiillre

Kufe erit nach drepmabl wier und jwangig Stunden |

gefperrt wurde,

Bugleidy befatige id, dafiid) diefes Creignif dem
Heren Prafecten ded Departements Hevault yur Kennt-
nifi gebradit Dabe, bamit es duvd) ibn ter Landwirth-
{dhafesgefenithafe yu Montpelior mitgetheilt, in das In-
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tevefe bes Qandbaun’s, bes Jf)anbefé und bev MWetntrin:

Fer gebradhe werde.

Mefund veffen-meine Beftatigung.
Font:Despieve den 26, October 181g.

2 e Untevyeidhnet: Lacroir,

oudgetvetener Kuiegscommiffor, Nitter
ber Ednigl. Chrenlegion.

Bep[nge Nr. 3:

Radydem miv Here Gervais die Abfidt mirgetheilt
Datte, einen Bevidht itber die “Sembeteuung , woftle
feine ©dhwefter cinen téniglihen Gnadenbrier am 13,
Sanner 1819 etl‘)a[ten bat; an die Ackerbay- @e!eﬂpcbart
viefes Departements, veven Prdfident der ffm- Prdfect

| ift, vetfaffert ju wollen, und naddem er miqy jugleidy

erfudpt hat, diber die LWivfungen der von ibr erfauf-
ten %orricbtungen,' bieidy am 29. September aufftel:
Ten lief, einen Bevidgt ju evftatven : fo evfiive und bos
Eenne ich dem Heven Pedfecten , und allen, die ¢8 o
erfabren witnfden ,daf id) 35 Qadungen Trauben, jebe
Ladbung ju 320 Pfund, in jwey gleidh grofien hilzerncn
Kufen {daffen lief. Jch ftelltedie Vorridhtung fiber eine
Kufe , verjdymierte den Nand tes Deckeld mit Lehmy
bie anbeve mit eben fo viel Traudenn gefiilice Kufe feﬁie
idy ver gewobnliden Gabrung aus. ‘

Am dritten Tage gab die ander BVorvidhtung ange-
bradyte Pippe, um die Gite der Fliffinkeit, die fie
verdiditet, anjugeigen, ein wiferigees Produet mit
etwad LWeingeift vermifdht, weldes im Gangen einen
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angenebm veitenden' Nadsgefdymack hatte, Diefer Ge-
fmact befferte fidh taglich , fo wie die Slﬁfﬁgféit gei
ftiger wurde ; am néunten Kage erthien der LWoblgee
jomag des TWeines, ber {id immer mebrre, bis i
am 14, diefes die Sorvidgtung abnabm.

Der Here Unterprafect, und Heve Vellugen, er=
fter @ecvetdr, gabeh fid bie Mitbe, bie Vorridyrang
3u befeben , und Eonnten von vem Tage ibrer Croff:
nung den Unterfdhied der beot‘en IWeine bemtbuleu unt
bejeugen. 3u weldem Ende i in ibrer Uegemvaw
bent bepden Kufen eine Eleine Ofnung bepbringen lief.
Gie evfannten einen fehr merbaven Untevfchied zu
Gunften des vorgevidyteten Teines ; dev Dep weitem
gereinigter , (ebhafter und wobljhmectender wav. AlS
i) beyde Kufen jugleid) dberfdhantenlief; gab mir ex-
ftere um eilf Procent mebr Wein,

Die ©donbeit, und ber feine Duft bev MWein-
srefter befitmmeen mid), fie ju einerProbe eimemBrannt-
weinbrenner der Gtadt ju Gberlaffen, umdie Giite und
Mienge des davaus ju evyielenden Weanntweins ju ers
© fabren; dody diefer Berfudy wurde nir duvdh vie Unadyt:
fambeit ber Arbeiter vereitelt, welde fremde Trefter
daju mifdten:

Sy babe exfanut, dof die aud der BVorridtung et-
baltene Flifiigeit bey dem Hevauslaufen fidy weifi jet-
get, welthe Favbe aber in Furger 3eit fich in das Gef:

be umwanbdelt. (Man {dried dief der %‘Sirfung bes |

Soblenftoffes ju).
Sdy babe aud bemerkt , daf der Eebm, womit
ver Rand der Vorridrung beﬁmbcn wurbe, entweder
purd

® 4T e Py iy e o e h
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purd die TWirkung ber ufern Luft, ober durd die Wav-
me der Gabrung (i leicht fpalte, weldes eine Beva
flitdytigung bey noch fo grofer AufmerEjamebeic nady fidh
giehen fann, die fidh leicht durdy einen Gppd = odevans
bern Kitt vermeiden liefe. :

Das Waffer, worin die Robren der BVorridtung
frefen, war ju Ciiig nod) nidht fauer genug. Sn ber
Meinung , daf id) ju viel Waffer fite diefe Menge dec
Zrauben genommen babe , Tie ich ed wegfdyiitten, und
unbd i) erfubr ju meinem Leidwefen durd) Herrn Sers
vais ju fpat, daf fidy die Cifigiaure erft nady und nady
entwicele *), /

Die Wizkungen wiirbent fiberhaupt vollbommen
gewefen fepn, wenn id) durd) die Gefdwifter Gervais
eine wollftandbigere Velebrung erbalten hacte.

Veftatiges ju Lodeve am 29, October 1819,

Unterjeidbnet: BVallat,
; Jeffaw, Untecprafect,
Bellugon, erfier Secretar.

*) Sach Ghavtals Lehre gibt diefes mit Koblenfinre ans
gefdmdngerte LWaffer, wenn es fich felbjt einen Mo=
nath hindurd) der Luft ausgefest uberlafjen wird, einew
gang guten Gifig. In der ndhmliden Jeit, al8 fidh diea
fer €ffig bildet, vrdcipitiven fidh m dev Flifjigleit
Sloden, welche die fogenannte Eifigmutter gibt.

Anme 0. {iberfegers.
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der Hevven Handelsleute , Mitglieder der bes
vathenden Handelsfammer im Departes
ment Hevault, fiber die Priifung dev mits
telft der Worridtung der Mademoifelle
Gevvaid beveiteten LWeine,

Qgir gefertigte Handelsleute und Cinwohner ju Mont-
pellier untecfudyten auf Einlabung unfers BVorfiebers,
bes Freph. Duvand -Fajon , die Wirkungen ber von

Demoifelle Gervais erfundenen Vorvidtung , die Wei= |

ne dbamit ju verbeffern, unb uetfubren den 14. Sebtuar.
1820 auf folgende TWeife :

Heve Anglada, Profeffor der Chemie und dev Avye
neywiffenfdhafe , und Herr Gervais bradyten ung Pro=
ben von brepen auf diefe vt beveiteten Teinen: der
evfte bep Heven Givard , Maive ju Fabrigues, der yweps
te bey Hervn Sapte ju Pignau, und dev britte bey
Heven Lacroir juFont-Despieres. Jeder diefer Proden
wurde von den dreyen Eigenthlimern ein auf vie ge-
wbdbnlide Weife bebandelter Wein mitgegeben , ber aug
gleihen jur ndhmlicen 3eit gefammelten Trauben ge-
Nommen wurbe.

Gin vergleichender BWerfudy aber jeigte uns, daf
der Wein der Worvidhtung fEavber, gefarbtet, {dhmacka
bafter und geiftiger wav. Diefer Unterfchied ift ju auf:
fallend, al8 baf man bdie Worglige der nady Gervais
Beveiteten Weine vevfennen Ednnse.
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Solite diefe vergleidende Priifung und die eins
ftimmige Vebrafrigung der Gefevtigten nidht binveidyen

‘diefe Worjiige ;u eviveifen, nod) den Befiern von Wein-

gareen den natitelidhen Abfdhen gegen olle Neuerung zu
befiegen , fo milite man fidh) bocy der Wabrheic einer
Rbatfadye ergeben , die gany geeignet ift alle Jweifel
it beben, 8 :

€8 wurben ung mebreve Proben von der dburd die
QBorridtung verdihreren Flitifigteir vorgelegt, weide
man gwifdien bem erffen und jebntenTage der weinigten
Gabrung erbielt, @ie entffand aus Dinften, welde
in einer gewbdhnlidyen Giabrung vom Boblenfouern Gafe
fortgeviffen , fich verfliidhtigen, und jum RNadtheile der
Mienge ves Ertrages verloren geben.

Die Priifung bdiefer verichiedenen Proben jeigten
uné folgende MRefultate: Die in bden erfien Tagen bder
Gabrung gefammelte Flitifigbeit iff ein etwas nady Sebe
fhmecEendes 2Rafjer (gout de terroir); fie exhilt von
bem fiinfren Tage der Gabrung an, eine gelbe Farbe,
einen ftarfen, etwag nad) Anis duftendenGeidmact, wele
dhes die Gegenmart der durdy die Warme in ber Kufe ent
wickelten 8blidten, witr;haften und Alcobols - Sioffe
anjeiget, wodurdy die Biloung des Alcobols , und big
Auflofung des bargigen Crtractivitoffes vevanlaffet wird,

Diefe Steigevung ift febr fhnell , indem die am
sebntea Tage gewonnene Fliffigheit eine febr gelbe Fave
De, und eine folde Sattigung der oben erzeugren Subs
fartzen zeigte, baf fie beveits den Chararer eines fiass
Ben und fdharfen Anisgeiffes in fich trug,

Man- ftebt daber Feinen Uugenblict an, der Lo

5 E S
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riditung der Mademoifelle Gervaid ben doppelten Wose
theil iu Deftdtigen:

Critens. Daf fie in die Weinkufe eine beflimms
te Menge jener Flitfjigheit guviickfiibre, weldpe bey des
gewdbnlichen Bereitung fdy in die Atmofphdre verfllichtis
get, und dadurdy die vbeven Trefter beftanbdig befendytes
und vor der Verfiuerung vermabret, Aus diefem dops
pelten BVortheile entfpringr ein Juwadys des Productes
(nad) @evvais zebn bis fiinfyebn Procente) , fowodl
durd) die Crhaltung diefer Fiiffiakeit , ald aud) durd
bie Craltung der oberen Tveffer, welde bey offener
@abrung nur Effig erjengen Eonnen.

Bweptensd, Naddem ed nun erwiefen ift, daf
die aus der Worridtung gewonnene Flifiigeit, Be-
ftandtheile des Alcohols, bed mwefentlidhen Ohles und
des baryigen Crevactivfoffes enthile, fo werten fid
diefe wiederherftellenden unbd in bdie Maffe des Weines
viifEehrenden ©toffe barin miltern; fie werben bdie
@darfe, die aus ibrer Werdidytung entfpringt, vers
Tieven, und jugleidy das Werbaltnif dev Kraft des Geis
ftes und des Weblgerudes des in gefperster Kufe bes
veiteten TWeines vermehren,

Auf diefe Avt verfpridt die Vorvidhtung der Was
demoifelle Gervaid die vortheilbafreiten Nefultate fie
‘den Candbau fowohl, a8 fiir den Handel. Denn ein
Handel, deffen Gedeiben auf einen bedeutendeven Bere
Broud) iy griindet, mufi durd) eine Crfindung gewins
nen, die jur Wervolfommung des Crieugniffes uns
ferer TWeingdrten beytrdgt , die nebiiben eine grofere
Menge ju deflen BVerfhhrung und Ausfubr verfdafit,
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Wi glauben daber, daf bdie von Mabdemoifelle
Gervais evfundene Borvidtung in Betradtung gejogen
31t werben verdienet, und nidt genug dem Landman:
ne unfever Gegend empfohlen werben Ednne.
Urfund deffen unfere Fertigung.

Die jugegen gewefenen Hanbels:
SMitglieder und BVorjteber.

Durand-Fajon.
Blonquiers
NRafpag.
Bagille,
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Angeige
bes Anton Frepberen von Masbon, in
Herbfie ded Fabres 1821 auf feiner Hervs
fhaft Pifchas , im Cillier Kreife; einen

- Werfud mit der Weinbereitung nach & v
baig anfellen ju wollen,

@e. faiferl. Hobeit, dee durdlandtigfle Prifivent
unferer Uckerbaugefeliihaft, ftets bemiibt, fo {dnell ald
‘miglid), as Gemeinnitsige tes Auslandes befannt ju
madyen, itbergaben ihr den neueften BVevidyt der Ednigl.
franydfifden Atademie ju Gard, diber die vorerwdbnte
Beinbereitung dev Demoifelle Gervais,
weldier in Folge einer durd fie ausgefdyriebenen, und
am 20. December 1820 von drepen ihrer Mirglieder
~ und Chemiker abgehaltenen Commiffion erftattet wurbde,
© Qady diefem Veridite betdrigen fidh die Dereits
mitgetheilten Erfabrungen, nibmiidy:
Gritensd, dafi ein in diefer Worridytung bereiteter
Weinmoft 12 Procent mehr Wein gebe 1ind daf diefer
Bweptens, die miglidfte Menge Alcohols und
bes Gerudy - und Witeyftoffes bepbebalte, wodurd ev
s dem angenebmiten, geiftreichiten Getrdnfe wird ,
bad nad dem Urtheile einer grofien Tifdhgefelidafe,
fogar den ibr gugleidy credenyten Bourdeaur » Wein
vom Jahre 1821 tibertraf, obgleidh jener erft fiinf Tage
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von ber Kufe abgesogen, und aug Teauben dev fdyled)-
teffen @attung bereitet war. '

G5 it febr widtig, daf wir ung von bdiefer in
Franbeeich beveits anevfanntenTWeinbeveitung felbf dber-
jeugen. Unterzeidpneter exflaredaber, dafj er in diefem
@patjabre auf feiner Hervidaft ju Pifdds , in ver Fi-
liale Rann, mic ver Worrichtung nady Servais, einen
vergleidenden Berfud) mit fiinf Startinen (Ho W, Cie

. mern) Wein- Moftes ju maden willens fey, welden

ugleidy auth dasd {digbare Mitglied , ber Herr Vor=
fieber der Radfersburger-Filiale, Graf von Wurm-
Brand, mit einer im Verbaleniffe Eleineven Worvidtung,
filr die bort iiblichen Halbftartine anftellen witd , wel=
dem die benadybarten Herven IMitglieder beyjuwobnen,
freundidyaftlich® aufgefordert find, um durdy ein ge-
meinfdoftlidhes Urtheil bas Sutrauen unferer Lanbdes-
Teute ju Degrlinden, und jur BVerbreitung diefes Wer-
faprens im Batevlande vitpmlidyf bepjutragen.

®vi am 28, Miry 2821,

Unt, A6, Frepherr von Madfon,
Central- Ausfchuf der fepermarkifdhen
Landbwirth{dafes - Gefell{daft.
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Belebrung
1iber die Wortheile der gefabrlofen Bdhrung

be8 Moftes in pollFommen gefdhloffencn
@efaﬁen nady €asgbois,

Ausd dem ﬁransﬁﬁfcf)en fibevfehst, von Ant, Albert
Srepherrn v. Maston.

@c{wn lange ift bad Verfahren befannt, den Tranben-
moft in vollformmen gefcb[oﬂ'enen Gefifen obne Gefabe
gabren ju laffen,

Deer Casdbois empfabl fhor im Jabre 1768
in der Bibliotheque salutaire, in biefer Abfidt eine
bybraulijde BWorvidytung.

Sn ben Annales des arts et manufactures,
fliften Band , Nro. 13, Jabrgang 1817, Eindiget
Here Ladvocat ebenfalls eine bydraulije BWorvid-
tung an, um bdadurd die Giite der Weine ju erhdben.

3u jener Zeit Fonnten die Wortheile nod) bejuei-
felt werben; aber, naddem fie fidh feitbem durdy die
Crfabrung beftdtigen: fo muf nothmwendig diefed Ve
fabren den SWereh unferer Weine febr bald ethoben,
und indbefondere jur Verbefferung derjenigen beptragen,
bie in Gegenden gewonnen werden, in welden bie
Traube nidt immer uv georigen RNeife gelangt.

—
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€in Cigentbitmer , der fich noch fremet , den Wor-
fthfag des Heren Cadbois befolgt jit Haben, dadyte den
Snbabern der MWeingdrten, und durdy fie, der ganyen
Menfdbeit einen Dienft ju erweifen , wenn er in die
Hinve des Eleinften Vefigers eine deutlithe und fafilide
DBelebrung verbreitet , welde Tleidyter ausgeflibic wers
ben Eann, alé die bis nun ibliche Weinbereitung , und
bennody entfthiedene SBortheile in Anbetvacht ver Menge
fowelhl, al8 ber Giite des Crzeugniffed gewabret.

~Dem gu Folge wird nun die des Herrn Casbois
BeFannt gemadyte SWeinbereitung denjenigen erklare
weldye die gewdbnliche ju verlaffen geneigt find, odee
weldye durdy vergleichende Berfuche {ich von den guten
WirFungen derfelben ju fibevjeugen wiinfden.

Gasbois fagt ung: ,Der in Gabrung gebradhte
»Wein verliert um fo weniger von feinen geiltigen Ve
Hitandtheilen , je weniger er in BVeritbrung mic dee
watatofuhavifben Cufe if. Daber man den geiftigien
»wBeim nur in vollfommen gefcb[offenen & e«
wiafen erbalten wivd.®

Dody diefe Gabrung entbindet Gasd, und diefe
fih ausdebnende Gasart wilrbe die Gefifie jerfpren=
gen, ober moufierenten TWein erjeugen, wenn fie fei=
nen Ausgang fande. Die Gefafie miiffen daber fo ge-
foerct fepn, bdafi vag Gad nodh immer entweidyen Fann.
Cin foldes Entweiden wicd am fiderfen durdy eine ,
in Geftalt eines Weinbebers gefriimmee bledherne Nobhre
erveidyt, die anderthald S0l im Durdymeffer hat, unbd
beren Elirgerer @dyenfel in Verbindung mit einem das
tan befeftigten Gefape gebradyt wivh, Der anffteigende
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Gdhenkel ift 13 30l , fo wie devr herablaufende 16 Joll
lang. Durdy letsteren wird das Gas von oben Herunter
in ein fiehendes Gefaf geleitet, weldes anderthald
Boll nieverer, als der Weinbeber frehen mup. Diefe
bledjerne Rdhre Lann aud) brey bis vier Jol im Duvds
meffer baben *). '

Die angegebenen Mafie find Eeinedwegs wefentlidy;
man faan {ie nad) Belieben andern, nur daf der eine
@ dherkel fo lang iff, daf er in bas Faf geleitet wer-
pen Fann, obne jedod) ben Wein gu berfibren, und
taff der andere ©dpenkel ded Hebers um fo viel Eiirger
ift , daft durdy benfelben bas Waffer, womit dad Se-
fafi gefiille i, nid in bas Faf bringen Fanm.

Liefe Nobre wird vergefalt angebradt: b nel-
me an, dafi die Kufe oder dasd Faf auf drey ober vier
Boll bis jum Spundlodye mit Moft gefiille ift, weldyes'
man obnebin ju thun pflegt, fobald man das Auswer-
fen ves gabrenven Leined verbindern will. Darauf
umwickelt man das Ende bdes langeren Sdenkels mit
Fladys oder Sebilf, der gany genan in dbasd Spunbdlod,
worin er mit etwas Gewalt gedriiht wird, paffen mug.
Damit aber das Gas feinen andern Ausgang, als
jenen burch die Robre in das Waffer findet, verkirtes
man bdiefe Stelle nod) tberdief von aufen mit Maftix
oder, gang einfady, mit Lebm,

*) Diefes nicht Eoftfpielige Snflrument Fann man fid

- dibevall leicht betfcbaﬁegn; indbem ¢$ nur aus Ddrey
Ctiicfen €iner weifiblechernen Rophre bejtehet, die im
Buge gelSthet, und wovon das Firgere Stick in ein
mit TWafjer gefiilltes Gefdf geleitet wird.

P
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Dann wird der Edryere Sdenkel in ein mit Wafe
fer voligeflilites Gefifi gefentt. |

Wabrend der Gabrung it das Gad gendthiget
purdh den ldngern @chenkel aufjufeigen, und purd) den
Hivgern in vas, mit Wafier gefitiire Gefaf bergugeben,
wo es aud dem IBajer entweidher und tm Keler-
roume fih verbretet. - ‘

Das Waffer, welhed ywar dem Gafe einen frepen
Durdygang gefattet, verjperrt ibn aber der dufern
Quft dergeffalt, dafi der MWein von feinem Geifte nidts
verlieren Fann ™).

Diefe bydraufifhe Vorvidtung 16ft fidh eben fo
vortheilbaft an Sufen, als an Faflern anbringen.
Doy miiffen ¢ :

Critens, bie Svauben gut gequetfdt fepn;

Bweytensd, die Kufe nur bis zu einem Fuf
pom Deckel gefitlit, und 1

Drittensd, mit einem aut gefliaten Deckel, wie
ber Vobden eines Fafjes, geidlofen werden,

Bievtens, Aud) die Fugen des Decfeld miiffen
mit Sehm , oder einem beflern Ritte, 3. B. mit Gyps,
verfdymiert, und die BVorvidtung felbft muf

*) Dadurch gewinnt man eine qrifiere Menge Wein
von einer gegebenen Quantitdt Moft. Jndem die geis
ftigen Theile fidy nicht nad) aufien verflidhtigen Ednnen,
mwie bey dey Gdhring in offenen Kufen odet Fdjfern ,
fo verdichten fich diefelben in dem leeven Raume am
Deckel der Fufe, und fallen in Tropfen suriick; nebfis
bem, dafi im Weine die viechenden Theile (bas foge=
nannte Bouquet) bepfammen evhalten werdents -
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Fhnftens, an ftavfen Stiigen befeftiget wers
ben, bamit fie der Gewalt einer fiiirmijen Sdrung
wiveriteben Eonne™).

Sediftensd, muf audy der Deckel eine paffenbde
éﬁ’nung jut Aufnahme der Robre haben,

Die Gabrung des LWeines wird burd) bas Sprue
beln bed Waffers im Gefafe angejeigt; wie foldes
oufhort, ift die @dbrung vollenbet.

Gin fideret und einfacyes Mittel den Grad bet
®dbrung ju erfennen , ift der Areometer. So wie der
PWein gebn Grave Hat, den man fidh berausjieht, fo

ift er aud nad) meinen Crfabrungen in unfever Ges

gend als vollEommen bereitet angufeben; benn nun pat
e Eeine ftarke ®abrung mebr zu befivdyten **).

L3 *
*

®) Doch diefes Ubermaf von Borficht ik in dem Falle
#iberflithia , wenn man die AufmertfamEeit hat, hins
Tanglicdenr Reum gwifdhen dem WMofte und dem Des
cfel ju laffen. Jmmer witd e8 beffer fepn, einen grds
fecen Bwifdencaum bep arofien Kufen ju lafen. Ja
in febr grofien Kufen Eonante man mehreve BVor=
richtungen am Deckel anbringen, und and) den Durdye
meffer der Robre vergrifern.

¥¥) Gnbdlid) leheee auch Ddie Grfahrung, daf der auf
Diefe Art in einer Kufe oder Fajfe bereitete Wein
fich noch duvch lange Jeit davin aufbewabhren Iafit;
ja e8 unterliegt Eeinem Jweifel, daf aud) darin die
fogendunte ftille Gdbrung abgewartet weeden Eann,

um ihn dann bey guter Gelegenfeit in die Fdffer g .

fillen.
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Der Central = Ausfduf Seeiler fidy, biefe Eleine
@drift, die er dburdy die befonbere @orgfalt feines
vurdlaudtigiten Préfiventen erbielt, und in welder
mittelft einer febr einfachen , wenig Foftfpieligen und
Hberall anwendbaren Worrichtung, bie Weinbereitung
in gefdlofferen Fajfern und Kufen gelebret wird,

- vor bem Eintritte der diefidhrigen Weinlefe jur Kennta

nif ber rationellen Freunde des TWeinbaues su brins
gen: bamit Ddiefelben juv Seit der FWeinlefe biefes
angezeigte SBerfabren pritfen, und vergleihende Wer=
fuche mit der FReinbereitung in offenen und gejdlofs

fenen Gefafen nad) Gervais und Casdbois anfiels

Ten Ednnen.

Der Herr Central - Ausiduf , Anton Frephere
von MasEon, der aus Gefilligleit diefen Aufjap
aus bem Franjbfifhen fiberfeste , erflirte nadrrigs
lidy , b‘aﬁ ev gefonnen fep, ben in bder vorfiebenben
Anzeige befdloffenen Werfudh, audy auf viefe Miecho=
be, nadh Casbois, MWein st bereiten, ausjubdeba
nen, und demnady im Hevbfte auf feiner Hevejdyafe
Pifdyag ugleidy

a) mittelft ber in gegenwartiger Belebrung ems
pfoblenen Ropre, fiinf Cimer Wein -Moft in
einem fogenannten Halbfaffe; :

b) mittelft einer um bdie Hilfte weiteren Rofre

10 Gimer MWein - Moft in einem Srartinfaffe ,

und

¢) 10 Eimer MWein-Moft in einem Stastinfaffe ,
nady der gewdbhnlidhen Avt bebandelt, die Weine
8dbrung beginnen und fortfegen ju faffen,
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Der Fregberr von Masbon verfpricht in der Einfe
tigen allgemeinen Werfammlung diefe Lorridhrungen
ben anwefenden Mirgliedern der Gefellidafe jur Eins
i und Beuribeilung vorgulegen, und in der nadf
folgenden Friibjabrs - Verfammlung des Jahres 1822
einen umftanoligen Bevicht nber die Nejultate diefer
verjdpiedenen LWeinbereitungen, wovon die verfdiee:
nen Koftweine als fprecpende %cwme mitfolgen wers
ben, 34 eL]Tatten.




,g[ut)iattg‘






Hummel'fche AnEimdigung

bes
Wein=und Vier-Apparates,
Bu Folge Faiferl. fonigl. Privilegiums.

@ie Qeitungsblatier thaten Blrylich Meldbung von dert
glitdliden Refultaten, die der Apvarat verfdeffe, fite
weldyen dem Heren Cavl Dummel ein allechodies
ausfdliefendes Privilegium ercheilt worden ift. Aber e
war nothwendig , alled Umitandlidye bievitber in einee
befondern Note ju erbliven, und auf alle damit ver
bunvenen Folgen aufmevflam ju maden.

Big jelt wurde in gany Curopa die Weinlefe ,
einiger Modificationen nabe, auf die ndhmliche Avk
und LWeife gehalten. Bey einigen vorziiglidhen Weinen
wurde etwas mebr Vorfidht gebraudyt; aber fferd Haster
fich swep febr Eoftbare Cigenidbafren dieied Getrankes »
der Geift und ber Gewiiryifoff (Aroma) mic dem Eob=
Ienfauren Gas, deffen Eneflieben nothwendig geworden
war , und deffen fdarlihe Ditnfte viel UnglitcE veruvs
fadyten , verbunfet, Die groften Ebemifer, welde diea
fen fo intereffanten Gegenitand bearbeitet Haben , hals
fen nur wenig diefem wirklichen und augerordentliden
Beclujte ab, den die Duantitat und die Qualicdc des
PBeind , und alle dber Gabrung untevworfenen Getrdne
Fe erfeiden, Aber endlid) Dar man vor_einigen Sab=
ren in Frankreid biefed fo lang gefuchte IMictel ents
beskt,  AMe mis bem gUlihften Erfolge Pievitber gos

4.
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madpten LVerfude , die Crfabrungen aller Are Ednnen
pen Hevven Weinbevgsbefigern und Landwivthen Eeinen
Buweifel mebr laffen , um Gebraudh diefes nenen BVere
fabrens ju maden.

Der Appavat iff fehr einfady und wenig Foftfpies
Tigs ev evforbert wenig Sorgfalt, iff jederman ane
gemeflen , und fliv alle Ave Weinlefen geeignet. Ce
beftebt aus gwey Stiicfen: aus einem Helm und eia
nem Kiblfaf, das ibn umfage und itber ihn Dervors
- vagt. - Diefe ywey Stiice , welde ein Ganges bilden,
laflen fih auf die Kufe oder auf vas Spundlodh des
Faffes auffesen. Ein widtiger Umftand dabey ift,
bafi ber Decfel (den 'man mittelft eines Neifes ouf
bie Kufe legt, dber imwenbdig dergeffalt angenagelt wird,
daf oberbalb bem Deckel bis an den Nand ber Kufe
ein o0l fren bleibt), gut verfertigt fey, und daf man
fovafaltig allen DRand und fimmelide Fugen mit Syps,
RalE ober Cetten verfittet; diefen leGtern muf man jus
weilen benegien, damit iy Feine MNigen bilben. Man
muf gleidhfalls den in die Kufe oder in dad Faf ein-
gebenden Nand des Apparats wobl verfitten. Lon
Der @orgfalt, die man bey der Werkittung ved De-
cFels und bdes Halfes des AUpparates beobadyter, hangs |
feine gange Wirbung ab, _

Man muf de Kufe nidt mit der Lefe, nod
pas Faf mit dem Moft ganglich anfiillen. Die Map-
gabe desd leer ju laffenden Naumes ift 10 bis 12 ol
in Kufen von Ho big 6o Cimer; 13 bis 14 [oll in
jenen von 8o Gimer, und 15 b6is 16 ol in jenen
von 100 Gimev und bdavitber. Der in den Faffern
feer ju laffende Raum it ungefobr der nabmlide.

MWenn der Apparat aufgefetst ift , fiillt man das
Riblfag mit frifbem Waffer an. BVon diefem Au-
genblife an beginnt der Gdbrungsvrojef.  Diefes
NBerfabren verbindert erfilich jeve Beriibrung der Lefe
mit ver dufern Cuft, und jwingt alsdann allen Geift,
ben vas Foblenfauve Gas mit i) fortzunehmen pfiegt,
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fih in bdem nabmlidhen NRecipienten ju- verbidyten.
Das Foblenfaure Gad, weldes, da €8 beym Encbin-
den von bem Moite alle geiftigen und balfamijdhen
Dinjte mit {idh nimme, Feinen andern Ausjug, als
den bdarfiber aufgefeBten Uppavat bat, civeulive .in
bem Heime. Das Gas, (dwerer als die Diinfle,
f{heidet allba von ibnen , und entweidht durd) die
grofie, ju diefem Bebufe in dem Helme angebradye
KRobre, um fid in ein mit LWaffer angefiilites , auf
ber Qufe oder dem Faffe aufgeftetes Gefaf ju ver:
fenfen. Die Ditnfte hingegen feken fih an die obers
ften Seitenwande des Helmes an, verdidten {idy alle
ba in Folge der Einwivfung dev Kalte, die ibnen bas
fie umgebende Waffer bepbringt, und rinnen in Iro:
ofen in die Kufe oder in das Fab juvict, Auf bie:
fe Avc verfliegt das diberflifige Eoblenfaure Gag, ob-
ne baf e8 einen der Grundfioffe diejer Flhffigkeit mit
ﬁ:brfortrei[;eu Fann. Diefer Apparac hat nody fer
ner den Boutheil, inbem er eine gemafigtere Gab-
rung bewitkt, binlanglih von bdiefem Gafe in bem
DWeine juriictbebalten ju Ednnen, um feine ©tavke,
feine belle Farbe und feine Dauer zu vermebren.
: Da biefes BVerfahren alle Cinwirfung der ats
mofpbavifden Quft vermeiden madyt, beflicdhtet man
bie @auve nidpe mebr, welde bdiefe im DHerbfE oft
febr Ealte Quft dem Hut der Lefe gab, und bdie fidy
bem gangen Weine mittheilte; man ift ferner bed Ne=
fultated gemwif, und bat judem nody den grofen Wor-
theil, wenn anbdeve Vefddftigungen ed erfordberlidy
taden, den Apparat linger aufgefelst laffen yu Fon-
nen, afd bie Dauer der Gabrung es erheifdhet, Die-
fer SBer{dhub Eann nidht nur von EFeiner blen TWirs
Eung feyn, fondern ber ZWein gewinnt fogar an Qua-
litdc und an  Klarbeit. ; ]
Man muff den Apparat, fe nad) 3eitigung ber
Aeauben und nad dem Grade ver Atmofpbdre , 20
Bis 3o Rage aufgefest lafen, G3 ift bingegen bem

4*
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guten Cefolge febr nadtheilig, ibn friher wegjunehs
men. Durd) ben Crirag bdes Eleinen Habnes, der
fidh unten am Kiublfaffe befindet, wird man von dem.
Boritberfeyn der Gabrung benadyridtiget. Sm ' Jn-
nern des Helmesd it eine Eleine Ninne angebradt,
welde die abgefloffenen verdidhteten Diinfte aufnimme,
und wovon man taglidy, indem man davon ein we-
nig durd) ven fleinen Habn fliefen (afr, die Sravke
verfuden Eann. Jn den erften Tagen ift diefe Flhf:
figkeit nue ein fades Waffer, weldes aber nadhher
fortihreirend an  Qualitat und an Quantitat u-
nimme: und wenn die Gabhrung ibrem Ende nabe,
nimmt, die Flifigbeit einen avomatifhen Gefhmack
an und nimmt an Quantitat ab, Da dad Waffer,
weldes fid im Kiblfof befindet, in Veviihrung mic
dem Helme ift, der unaufbérlicdh duvd die inneve Gdh-
vung evwarme wird, ift e§ nothwendig, diefes TWaf:
fer, fo oft ed einen Eheil feiner Kihle verloven,
ju erneuern.  Cine Audgiefungsvibre, weldhe unten
darven angebradir iff, evleidhtert bdag Ubfliefien des
Waffers, woaad man fogleidy wieder ein frifdes
eingiefit. [m Augenblicfe bdes Wedyfelnd ded TWaf:
fers muf man ben obern Zpeil des Helmes mit ei-
nem Eleinen Befen veiben, um ibn von einer Hefe
gu reinigen, die fih bavauf anfept, und deren Di:
e ber Wirbung der Kilte ved Waffers hinderlich iff.

Wenn die gange Operation vollendet, thut man
febr wobl davan, ben 2Appavat wdibrend bder Keit
fteben ju [affen, al§ man den Wein abzieher; man
muf nuv das LWaffer des Eleinen Gefified ablaffen ,
in weldes fih bie Nbbre verfenft, damir die Luft
bas Ableufen des LWeined erleidyteve.

@vtrdgniffe des Apparats,

EI'_IIe feit mebreren Jabren gemadyten, und durd
gloubrirdige Protocolle beffitigten Berfude baben
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Bewiefen, baf der Feiu:Apparat, je nadbem die
Operation mit mebr over weniger Sorgfalt gemadyt
worden , an Quantitat eine Wermebrung von 10
bis 15 SProcent, und an Qualitit eine BWerbefferung,
welde den Preis ves Weines ju 4 6is 5 Gulven
8. 2B, pr. Eimer erbobe bat, verfdafit.

Man bat ferner evEannt, dbaf TWeine, die 12
pCt. mebr an Quantitdc gegeben batten, bey der
Deftiflation g 1)2 pCt. mehr. Branntwein, und ju
ftavberen Graden, lieferten. Diefe Werfude gefdaben
im WVergleidniffe mic LWeinen, die nad)’ den gewohns
fifen Arten gemadt worden. Die Kraubentrefier
der RKufen , auf welden die Appavate gefest waren,
gaben an Branntwein 40 Procent mebr, als dbie bder
Kufen obne Apparat,

Bey Vevedynung diefer verfdiedenen Erivagnifs
fe, und bey Crmwagung, dafi der Preis bdes Appa-
vatd, und bas NRedt, fid) desdfelben wabrend 10 Fah-
ven ju bedienen, febr gering iff, wird man anecfen:
nen, baf die Weinbergsbefiter , welde Gebraud
bavon maden , niht den vievten Theil des Gewin:
nes vom evffen Jabrve gegeben Daben werben, und
bag fie wabrend g Sabren alle BVortheile diefer Ent-
decung geniefien, obne neue Koften yu maden, nod
eine neue ®ebiibr zu zablen zu baben.

Angenommen , daf ein Landwivth 6o Eimer
fedbfe , und den minbeften Crivag des Apparats, zu
10 pC&t, angefest, erhbalc- ev eine Wermehrung von
6 Cimer. ©dast man den Preis davon, im Durd:-
fdnitt genommen , ju 20 fl. L. I, , befomme er
fie 6. Cimer: L0 5 SRR 8 100 Grilbeng
Hiecgu die Berbefferung der Qualitat,

34 4 Sulen pr. Cimer, befomme ex
fJWGG @':imet. et A aimdl Tt SR T 354 ——

% . 384 Gulven
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; 3 S 384 Gulden
Abszuzieben fity den Preis ded Apparvats,
unbd fite die Befugnif, einfliic alle Mabl
Be&abit TN O e Y e T T I SR D @ St

fo iff ber Gewinn ded erften Jahred nody 264 Suldven

und e ergibt fih dem ju Folge firr je-

bes bder andern Sjahre ein reiner und

fiherer Gewinn von . . . . . . 384 WIG,
benebit bdenen , erviefener IMafien auf dem Brannt:
weine i) ergebenden Ertragniffen.

Crhalt man, wie es Frepbhere von Sdad und
andere Gursbefiper bemevBt baben , ousd dvem Nu-
gen bes neuen Diingers , Dungbarnfaly genannt™),
bep bdemy Wetnftocke eine nodh jdnelere Fedfung,
und eine faftigere und ausgefilltere Frude, Fann
man mit Redt muthmafien, welder NReidhthum bdie-

fen intereffancen Bweig der Landwirthjdaft begiinfi=

gen wird,

- Sm December 1821 wurben Werfude mit Biee
gemadt. Die Refultate davon waven eine augen-
feinliche Wevmehrung von 5 big 6 Procent an
Duancitit , und bdasd Bier wurbe weinidyter, beffer
verbunbden , und von einem beffern Gefdmacke befuns
pen. Um bdie geiftigen Grvunditoffe zu beftdtigen ,
die ibm der Upparat bepbebalten baite, wdirmte man
auf 40, bdann auf 6o, unbd endlih auf 8o Grade
mebrere Bouteillen Bier, wovon eines mic tem Ap-
parate, und ein anteves auf bie gewobnlide Ave ju-
beveitet wurde. Diefes leiteve ging {m Lerlaufe ei
nes Monaths nad der Operation in Sduve fber,
und bdas anbeve bebielt feine Sifigkeit und feinen
Woblgerudy. : :

*) Die Werkftdtte diefes Ditngers ift auferhald dev iz
nie, bep DHernals, und die Sangley dev General - Un=
ternehmung in der Wollzeil Nro. 785 im 3ten Stod.
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! Die nbbmliden Nefultate warben audy auf das
Fleine Bier, und auf jenes von der Avt bdes Por-
ters, den die Cnglinder gubereiten, um es oufjube-

“wabren und einjufdiffen , erhalten.

Here Cavl Hummel glanbét nidt, die Un-
annebmlichEeiten bder Weinbeveitungs - Methoden be-
eidmen ju mitflen, Berjdhiedene Umitdnde haben das
34 bepgetragen, die beffebendben Gebrdude anjunehs
men, Vefonders jwingt den Weingdrtner bdie %urcbt
wegen der Kalte, die ver Babrung {dadet, feine
Krauben fogleidy ju Feltern, und die Bribe in Fif
fer einjufdliefen, wo der Wein, indem man ge-
swungen ift , Cufe ju Taffen, um die Wirkung bder
Gdbrung ju begiinftigen, einen -grofien Theil feiner
Stacke und feines Woblgejhmackes verliert.

Cinfidytsvolle Agronomen haben bdie IMittel ge-
fudt, ibre Kufen juzudecken, um einen Theil desd
fiir die Qualitdt des Weines fo nothwendigen Foblens
fauren Gafes ju erbalten: aber biefe Mittel wue-
den wegen ver Gefabr der Erplofion fliv unanwende
bar , und vicfidelich der Wirbung flir unjubinvei-
dhend erfannt.

DBevor ber angetiindigte Apparat befannt war,
Batten empfeblungswincdige Chemifer eine Taudrdbre
angejeigt, Heute evfennen fie felbft, wie mangelbafe
diejes Werfabren fen, weil ed bem FWeine beine Duas
Titae bepbebaltet, und fih im Gegentheile bdie mit
dem gangen Foftbaven Geiff dev Lefe angefiilite Kop-
Tenfiuve in den Waflerbebalter verfenfr, Diefer Wer:
Tuft ift um deffo fchneler und betvadytlicher, bda bdie
Gdbrung, invem die Kufe oder bas Fah bder atmos
fobavifden Quft nidyt ausgefest iff, um deflo ungefillc
mer iff,

Die MWirkungen des Appavatd find begreiflidy ,
und durd) einfidtdvolle Landwirthe volfommen ge-
wiirdiget, €3 ift vemnady, al§ ein Nugen filr die

pfterreihifhe  Monavdpie, ju wihnfden, vap reidhe
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Meinbergbefifer und Vefbrdever aller gemeinnigigen
Entdecfungen e iiber fih nebmen mogen, diefes nene
und widtige Werfahren zu verbreiten. Herr Canl
Hummel wird e8 fih jur wabren Pilidyt angelegen
feyn laffen, mit denfelben uberetnfunfte su treffen,
die ibr Depderfeitiges Sntevefle fidhern, und die Ente
widelung feines Gejdyafees befdhleunigen wiichens

B s —— U




SR

et < AN '&X\\\\\\\\Wﬂ

— ”‘/

A i l "nlii ?
L

e

|

(i
i

e

=t

|

—

J
/
Ty .

’, i
i i ,//N’
I
il
i

| il

i\
i

\\\‘R\

I i
TR Y
B A1 R | o
4 " I.
i

i : \{\
xl

L

x

AN
i
-

\ k

2

i
i













