
Zaradi velike ainežiat sladkorja so vin* mesna, ne-
katara pa Se vedno sladka, ker iz razliiaik Twokov 
sladkor ni ge popolnoma pokijjel. PoslecRea *entu je, 
da se vina in sadni mošt navzlic pretakanju Se tee-
no ne učistijo. Izmed glavnih vzrokov je hranenje vi
na ali mošta v i>remrzlih prostorih ali kleteh, koder 
sploh ne more j.okipeti ali se pa pretvarjanje v al
kohol vrši le polagoma; sladkor se v premrzlem pro
storu pretvarja v težko kipeči sluzni sladkor, ' ta t
vino je treba spraviti v prostor, ki ima najmanj 14 
stopinj do 16 stopinj C topline, kjer bo sladkor laže 
pokipel in vino se bo potem nčistilo. Mogoče tnini, da 
v moštu ni sedaj več dovolj močnih kvasnih gliv — 
zato priporočamo, da se doda moštu samočisie kvas
il© glive, ki jih razpošilja deželno kmetijskokemijsko 
preskusevališče v Ljubljani. Ce kvasne glive v moš
tu ne dobe dovolj dušika, jim pognojimo in sicer s 
tem, da jim damo v mošt na vsalkih 100 litrov 10 gra
mov salmijaka, ki je dušičnato umetno gnojilo. Ce je 
pa mošt hitro in pravilno poksijiel, pa se vendar le 
ne očisti, je lahko, da to povzroča prevelik;! množina 
sluznatih beljakovin in pomanjkanje čreslovine v mo
štu. Creslovina zakrkne sluznate beljakovine, ki se 
vsedejo na dno in mošt se učisti. Creslovina se mos
tu doda v obliki tanina, ki se jo dobi v lekarni. 

Natančen pouk, kako se vino čisti, vsebuje „Go
spodarsko navodilo" štev, 20. „CišČenje in preeejanje 
vina " 

Poraba samočistih drož je popisana v navodilu 
št. 9 „Ciste rtrože in njih raba v kletarstvu." 

O vinu, ki počrneva ali porjavi, dobimo pouk, 
kako žnjim ravnati, v navodilu št. 1. „Zakaj vino čr
ni, kaj je temu vzrok in kako se temu odjiomor«." 

Te in še več drugih gpisov o ravnanju z vinom 
in sadjevcem ima v zalogi c. kr. kranjska Kmetijska 
družba v Ljubljani. Knjiga „Sadno vino ali sadje
vec" pa se dobi v Katoliški Bjukvarni v 'Ljubljani. 
Cena 2 K 40 v, 

Kako zdravimo motno in po
kvarjeno vino in sadjevec. 

(Po »Kmetovalcu.") 
Dnevno nam prihajajo vprašanja, kako je rav

nati z vinom in sadjevcem, ki se letos nenavadno dol
go ne učisti ali ostaja še vedno sladak ter noče po
Iripeti ali pocrni in porjavi. Zaradi tega hočemo tu
kaj le nakratko pojasniti, kako se ravna s takimi vi
ni, v glavnem pa opozoriti na tista gospodarska na' 
vodila in na tiste knjige, iz katerih se lahko vsak na
tančno pouči o ravnanju z vinskim in sadnim pridel
kom. Kajti iz stavljenih vpraBanj ni vedno mogoče za
slediti pravega vzroka pokvarjenosti vina ali mošta, 
ampak to zamore samo posestnik pokvarjenega vina 
ki na podstavi njemu natančno poznanih okoliščin is 
spodaj navedenih spisov lahko pride na pravi vzrol 
pogreška in določi tudi način zdravljenja. 

Grozdje je v minulem, izredno suhem in vro 
čem letu dozorelo prav dobro in si pridobilo mnoge 
sladkorja, kar je zelo ugodno vplivalo na dobroto ir 
silo lan skesa nridelka. Ravfno tako je s sadjevcem, 


