
Od kod so došli neki naši gospodarski pridelki ? — Čes­
nik je pripeljan iz Sicilije, hruške, fibula (luk) in fajžol iz 
Egipta; slive iz Afrike; hren iz Taljanske in Španjolske; 
marelice in breskve iz Perzije; špinača h Arabije; rž iz Si­
birije; kostanji iz Taljanske; krastavci (murke) iz Ostindije; 
peteržilja iz Španjolske in krompir iz Amerike. 

Kako si lepo in celo lahko zesnažiŠ nože in vilice. Vrezi 
sirovega krompirja na dvoje, potrosi notrajno stran z cigleno 
moko ali z okujino (železnino, s železnim praškom) in teri 
ž njimi nože in vilice. 

Da vino dobi duh po muškatu, če tudi je plesnjivo. — 
Na 5 veder (pri nas na polovnjak) vzemi na zračnem mestu 
u s u š e n e g a b e z g o v e g a cve ta in v nov pocinjen polični 
lonec deni za četrt lonca omenjenega cveta m nalij ga do 
vrha s tistim vinom, kteremu želiš muškatov duh dati, in 
kuhaj, dokler se za dva prsta ne ukuha, odstavi potem lonec 
od ognja, razhlajeno in čisto vlij v lagev v vino in začepi 

f a. Čez 4 ali 5 dni poskusi; ako ti nima po tvoji volji še 
osti muškatovega duha, ponovi še enkrat, kakor je gori re­

čeno bilo, pa bodeš vesel. Skušeno je. ,,Pučki Prijatelj." 
Kdor hoče rodovitno sadno drevje imeti, mora vsako jesen 

po deblih in vejah mah ostrgati in z navadno drevesino 
mažo pomazati. Maža se napravi, ako se ilovica in živo 
'apno v gnojnici razmoči in nekoliko kravščeka pridene. Da 
mladega drevja po zimi zajci ne poglodajo, še prideni tej 
maži malo ovčje krvi. Lesičja kri ali mast pridana pa zajce 
naj bolj odganja. 

Domače stvari. 


