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Prva hanovinsha sadjarska razstava 
in sadni se$em 

S a d j a r s k o in v r t n a r s k o druš tvo se j e 
že v zače tku tekočega leta je lo bavit i z 
misl i jo, da bi p r i red i lo v s l u č a j u ugodne 
sadne le t ine p r i h o d n j o j e sen vel iko b a -
novinsko s a d j a r s k o razs tavo in sadni s e -
j em v Mar iboru . Ker se s e d a j že zagotovo 
lahko p r i č a k u j e kol ikor to l iko ugodna 
sadna let ina, j e skoro gotovo, da se bodo 
p r i p r a v e za n a m e r a v a n o razs tavo in se -
j em n a d a l j e v a l e in da se bos ta razs tava 
in s e j e m pr i r ed i l a po načr tu , ki j e bil 
o b j a v l j e n v 1. številki d ruš tvenega gla-
sila » S a d j a r j a in v r t n a r j a « že j a n u a r j a 
meseca. 

Gotovo j e tud i med mnogimi tisoči 
bra lcev »Gospodar j a in gospodinje< p r e c e j 
odl ičnih s a d j a r j e v , ki se z a n i m a j o za to 
pr i red i tev , pa niso člani S a d j a r s k e g a in 
v r t na r skega d ruš tva in j im t o r e j ni znana 
n a m e r a te organizac i je . Vsem tak im bo 
moreb i t i us t reženo, ako na k r a t k o ob-
razložimo pouien razs tave in s e j m a in 
načr t , po ka t e r em bosta p r i r e j e n a . 

Z razs tavo hočemo domačemu in t u -
j emu svetu pokaza t i r a z v o j našega sa -
d j a r s t v a zlast i v povojn i dobi. Pokaza t i 
hočemo uspehe pospeševalnega dela vseh 
pokl icanih č in i t e l j ev na vseh področ j ih 
s a d j a r s k e panoge v zadn j ih dveh deset-
le t j ih . Iz tega se hočemo pa tudi učiti in 
spoznat i p o m a n j k l j i v o s t i in napake , ki 
j ih bo t r eba s smot rn im delom č i m p r e j 
in čim t e m e l j i t e j e popravi t i . 

S sadn im s e j m o m hočemo pa d o m a -
čemu, še bo l j pa t u j e m u , zlasti inozem-
skemu kupcu pokazai i , da znamo tudi mi 
svoj p r ide lek tako spravi t i , t ako razbra t i , 
tako s h r a n j e v a t i in tako za t rg pr iprav i t i , 
k a k o r to zah t eva jo d a n d a n a š n j a t rgovska 
pravi la in navade. 

Ker se g r e za važno in veliko s tvar — 
za veliko na rodno g-ospodarško zadevo, 
za prest iž našega sad ja r s tva in za čast 
naše banovine, j e potrebno, da se združ i 
k skupnemu delu \ se, ka r ima ko l i čka j 
pr i l ike , mo/.nosti in p a d o b r e vol je . 

S a d j a r s k a razs tava in sadni s e j e m ni 
samo zadeva S a d j a r s k e g a in v r t n a r s k e g a 
druš tva , a m p a k zadeva nas vseh — vseh, 
ki i m a j o k a j s a d j a — vseh, ki j i m j e m a r 
p rospeh in n a p r e d e k našega domačega 
sad ja r s tva . Zato p a pozivamo vse, k i n iso 
člani S a d j a r s k e g a in v r t na r skega d r u -
štva in j im n a m e r a tega d ruš tva ni znana , 
da s e začno zan imat i za n a m e r a v a n o p r i -
redi tev in se do 20. t. m. p i smeno p r i g l a -
sijo p r i S a d j a r s k e m in v r t n a r s k e m d r u -
štvu v L j u b l j a n i , da so p r i p r a v l j e n i so-
delovat i s svoj im sad j em, al i pa n a j se 
p r i d r u ž i j o kak i s a d j a r s k i podružn ic i ,ki 
j ih j e s e d a j že 250 v naši banovini . 

Nač r t za s a d j a r s k o razs tavo obsega 
9 odde lkov s <5 točkami, t. o d d e l e k o b -
sega razne z b i r k e ; 2. oddelek bo kaza l 
r azne sadne izbore s a d j a r s k i h podružn ic , 
posameznih s a d j a r j e v in d r e v e s n i č a r j e v ; 
3. odde lek sadn i s h r a n k i (konserve) : s u -
ho, v k u h a n o s a d j e in r a zne s a d n e p i j a č e ; 
4. poučni odde lek bo j a k o obš i ren . O b -
sega vsakovrs tne p r ip rave , posode, mo-
dele za p r e v a ž a n j e , s h r a n j e v a n j e s a d j a , 
uspeh š k r o p l j e n j a , g n o j e n j a s a d j a , sadni 
škodl j ivc i in bolezni , vars tvo ptic, s a d -
j a r s k o kn j i ževnos t itd. 

V 5. odde lku bodo zas topani r a z n i 
s t ro j i in po t rebšč ine za p rede lavo in k o n -
s e r v i r a n j e s a d j a k a k o r za b reza lkoho lno 
sadno prede lavo , s u š e n j e s ad j a , v k u h a -
van je , za mezge, za sadno vino ali s a d j e -
vec, za o b i r a n j e in s p r a v l j a n j e s ad j a , za 
obdelavo sadnega d r e v j a in n a j r a z l i č -
ne j še d rugo s a d j a r s k o o r o d j e i td. 

6. oddelek bodo opremi l i d r e v e s n i č a r j i 
s svoj imi izdelki : mlado sadno d r e v j e v 
raznih sor tah in v vseh s e d a j vpe l j an ih 
drevesnih ob l ikah . 

7. oddelek bo opremi lo S a d j a r s k o in 
v r t n a r s k o d ruš tvo z razprede ln icami , n a -
riski itd., iz ka t e r ih bo razviden r azvo j 
d ruš tva in podružn ic itd. 

8. oddelek bo posvečen čebe lars tvu v 
službi s ad j a r s tva . Ta odde lek bo opremi lo 
Slovensko čebe la rsko druš tvo. 



V 9. odde lku bo poskuševaln ica , k j e r 
6e bo p r o d a j a l o sveže sad je , g r o z d j e in 
točili sadni in grozdni sokovi, sadno vino 
in bodo na razpo lago tudi d rug i sadni 
izdelk i . 

Vaižna izpopoln i tev s a d j a r s k e r a z -
s t ave bo sadn i s e j em. Na s e j m u bodo na-
mizna j a b o l k a in h r u š k e v no rma ln ih 
(ameriških) zabo j ih v p o l j u b n i h kol ič i -
n a h ; po tem k a b i n e t n o (posebno izbrano, 
debelo) s ad j e , p r edvsem j a b o l k a in h r u -
š k e v t a k o imenovan ih kab ine tn ih z a -
b o j i h in končno t r žno s a d j e v no rma ln ih 
sodih in ho landsk ih zabo j ih . 

Y teh t r eh s k u p i n a h se bo s p r e j e m a l o 

v s e j e m samo i z k l j u č n o le t ako sad je , 
ki us t reza g lede kakovost i vsem trgov-
skim predpisom. Vse posode za sadni se-
j e m bo dobavilo vodstvo razstave. 

S a d j a r s k a razs tava j e p redvsem p o -
učnega znača ja , sadni se jem j e pa i z r a -
zito t rgovska pr i red i tev , s ka t e ro hočemo 
poleg d rugega tud i dvignit i ceno našemu 
p r ide lku in m u pr idob i t i čim več novih, 
s talnih od jemalcev . 

Podrobna navodi la za razs tav l ja lce in 
u red i t ev posamezn ih oddelkov bo izdalo 
S a d j a r s k o in v r t n a r s k o druš tvo pozne je , 
ko bo p r i r e d i t e v končnove l j avno zago-
tov l jena . H. 

Pomen ohopavanja 
Ko smo spomladi gotovi s se tv i jo oz i -

roma sadi tvi jo , s t em delo še z d a v n a j ni 
končano . T u d i če smo zeml jo še b o l j e pri-
pravi l i , še niso i z p o l n j e n i vsi p r edpogo j i , 
k i so p o t r e b n i za uspešno r a z v i j a n j e r a s t -
lin. R a v n o za časa ras t i p o t r e b u j e j o r a s t -
l ine n a j v e č n e g o v a n j a . V t e j dobi se p o -
j a v i j o r a z n e ra s t l inske bolezni , ž ivalski 
škodl j ivc i , p leve l i td. Če p r e p u s t i m o r a s t -
l ine vsem t em škodl j ivcem in se z a n j e 
n e b r igamo, po tem smo l a h k o p r e p r i č a -
ni, d a bomo imeli s labe p r ide lke . D a 
o d v r n e m o to ve l iko škodo, m o r a m o z e m -
l j o za časa ras t i s k r b n o obdelovat i , to se 
p r a v i okopavat i . Od o k o p a v a n j a imamo 
s ledeče kor i s t i : 

1. Sko r j a , k i se vedno n a p r a v i j a na 
površ in i zeml je , se zdrobi . 

2. Z m a n j š a se nepo t r ebno i zh l apeva -
n j e vode. 

3. R a z n e z e m e l j s k e b a k t e r i j e začne-
j o ž ivahno delovati . 

4. Z r a k in toplota imata l až j i dostop 
y zeml jo . 

Posebno važno p a j e to, da unič imo 
mnogo plevela . 

Po vsakem spomladanskem d e ž j u se 
n a p r a v i n a površ in i z eml j e s k o r j a , k i 
p r e p r e č i dostop z r a k a v zeml jo . Mars i -
k a t e r a m l a d a ras t l ina se vsled tega z a -
duši . K e r k o r e n i n e ravno t ako d i h a j o in 
p o t r e b u j e j o z raka , kot nadzemsk i r a s t -
l inski deli, j e n j i hovo de lovan je ob po-
m a n j k a n j u z r a k a slabše. V z e m l j i ž iv i jo 
raz l i čne b a k t e r i j e , ki i z l o č u j e j o p l i ne : 
n e k a t e r i teh pl inov, n a b r a n i h v več j ih 
kol ič inah, so ras t l insk im k o r e n i n a m si l -
no škodl j iv i . Čim d e l j časa se n a h a j a j o 
X zeml j i , t em .večjo škodo povz roča jo . 

A k o j e površ ina z e m l j e zbita, po tem 
težko o d h a j a j o iz n j e . 

N e o b h o d n o j e pot rebno, da i m a t a 
z r ak in toplo ta vedno dovol j dostopa v 
zeml jo , k e r s ta neobhodno p o t r e b n a za 
ras t l inske koren ine , pa tudi za z e m e l j s k e 
b a k t e r i j e , k i r a z k r a j a j o g n o j in p r i p r a v -
l j a j o ras t l insko h rano . Koren ine n e p r e -
s tano d iha jo , za to j im j e po t r eben z r a k 
za r azvo j in za č r p a n j e h r a n e iz zeml je , 
ki j o d o v a j a j o nadzemsk im delom r a s t -
line. 

D e j s t v o je, da i zh lapeva voda iz zb i -
te z eml j e mnogo h i t r e j e , k a k o r pa iz 
rahle . Z e m l j a j e s e s t av l j ena iz n e b r o j 
delcev razn ih vel ikost i ; med temi m a j h -
nimi delci j e mnogo pros torčkov, k i so 
n a p o l n j e n i z vodo ali p a z rakom. T i mal i 
p ros to r i d e l u j e j o k a k o r f ine cevčice, p o 
ka te r ih se dviga voda. Zeml j a se n a p o -
vrš in i s ta lno suši, voda se dviga po cev-
kah iz globine pro t i površini , k j e r zopet 
izhlapi . I z h l a p e v a n j e vode pa m o r a m o 
prepreč i t i , da se oh ran i vlaga v zeml j i . 
Pl i tvo z g o r n j o plas t z eml j e m o r a m o 
z r a h l j a t i ; s tem n a p r a v i m o v t e j p las t i 
več je p razn ine , po k a t e r i h se voda ne 
more dvigati . T a k o smo n a j h i t r e j e p r e -
preči l i n a d a l j n j e d v i g a n j e in i zh l apeva -
n j e vode, k a t e r a os tane v spodn j ih p l a -
steh in j e ras t l inam na razpolago tud i 
za časa suše. 

Posebno v sušnih let ih m o r a m o po-
lagat i vel iko važnost na to, do izh lapi 
čim m a n j vode. Vse to dosežemo z p r a -
vilnim o b d e l o v a n j e m zeml je , k a r j e t r e b a 
posebno povdar i t i . Spomladansko d e -
žev je in še p r e j e sneg dasta n a j v e č vo-
de, k i se nab i r a _y zeml j i in 6luži p o -



zne je ras t l ins tvu, č e j e z e m l j a dobro 
z r a h l j a n a , seveda ako j e bila že v jeseni 
p r eo rana , po tem se n a b e r e zelo vel iko 
vode. 

Zeml j a obdrž i vodo t ako dolgo v sebi, 
dok le r j o sonce in toplota ne sprav i ta 
na površ ino, k j e r po tem izhlapi, oz i roma 
dok le r j o ras t l inske k o r e n i n e ne v s r -
k a j o vase ter o d v a j a j o v zelene liste, iz 
ka te r ih i zh lapeva v z rak . Če j e z e m l j a 
zbita, obd rž i le malo vode. Ako j e p o -
vrš ina zeml j e g ladka, t e d a j l ahko odte-
četa deževnica in snežnica, k e r ne m o -
re ta p r o d r e t i v n o t r a n j o s t . S t i s n j e n e 
g r u d e se tesno veže jo m ed s e b o j in o m o -
goča jo d v i g a n j e vode iz spodn j ih plast i 
na površ ino; tu izhlapeva, z e m l j a pa se 
h i t r o suši. To p r ep reč imo edino s t e m e -
l j i t im r a h l j a n j e m zeml je . Zlasti t e d a j , 
ko se j e ba t i suše, m o r a m o vedno skr-
bet i , da j e z g o r n j a p las t z eml j e dovo l j 
z r a h l j a n a . 

N a m e n o k o p a v a n j a j e n a d a l j e za t i -
r a n j e p levela . Tega j e t r eba un ičeva t i 
t e d a j , ko še ni naprav i l obču tne škode, 
to se p rav i v času ko še kali . Kakor h i t ro 
pa plevel močno p re r a se p o l j s k e ras t l ine , 
t e d a j so p leve lne ras t l ine že potroš i le 
mnogo h r a n i l n i h snovi iz z e m l j e t e r i z -
č rpa le zna tne zaloge vode, k a t e r e r a s t -
l inam p o z n e j e t ako r ado p r i m a n j k u j e . 

Važno j e n a d a l j e v p r a š a n j e , ko l iko -
k r a t n a j okopavamo. To j e odvisno p r e d -
vsem od s t a n j a zeml j e ; s t a n j e z eml j e p a 
j e odvisno zopet od n j e n e g a ses tava od 
obde lovan j a in v remena . Navadno zado-
s t u j e d v a k r a t n o o k o p a v a n j e ; če so p a 

p r i l i ke nepovol jne , pa j e t r e b a okopa* 
vat i tudi t r i k r a t ali p a celo večk ra t . 

Ras t l ine okopavamo z ročn imi in 
vprežnimi okopa ln ik i . Ročne o k o p a l n i k e 
u p o r a b l j a m o n a m a n j š i h p o v r š i n a h ; delo 
z n j i m i j e p r e c e j zamudno . Na več j ih 
površ inah p a se p o s l u ž u j e m o vprežn ih 
okopaln ikov , k i delo d o b r o in h i t r o 
op rav i jo . Vprežn i okopa ln ik n u d i kme-
tovalcu i z redne korist i . V k r a t k e m času 
m u omogoči okopavat i , oplet i in osu t i 
ve l ike površ ine okopavin. Ras t l ins tvu 
zna tno o l a j š a r azvo j in 6 tem zviša p r i * 
de lke ; o b e n e m pa p r i h r a n i mnogo r o č -
nega dela p r i o s k r b o v a n j u ras t l in . 

P r i nas j e n a j b o l j r a z š i r j e n o k o p a l -
nik »Planet« in p a Sackovi okopa ln ik i ; 
oboj i d e l a j o zelo dobro . Pa tud i doma že 
i z d e l u j e m o o k o p a l n i k e in p o s t a j a m o ta-i 
ko neodvisni od t u j i n e . 

D a j e u p o r a b a vprežnih okopa ln ikov 
sploh mogoča, m o r a m o sadi t i r a s t l ine v 
vrste , ki m o r a j o bi t i ena od d r u g e p r i -
m e r n o odda l j ene , da g remo l a h k o z o k o -
pa ln ikom vmes. Vedno j e odvisno od 
pr i l ik vsakega posameznega posestva, a l i 
n a j se o k o p u j e ročno ali s t ro jno . 

Z o k o p a v a n j e m m o r a m o vedno h i t e t i ; 
zato bi na več j ih k m e t i j a h n i k d a r n e 
smeli pogreša t i vp režnega okopa ln ika . 
Zlasti v naših k r a j i h , k j e r go j imo m n o g o 
okopavin , okopa ln ike še tol iko b o l j p o -
t r e b u j e m o ; s p o m o č j o okopa ln ikov ai 
o l a j š amo o b d e l o v a n j e zeml je , o b e n e m pa 
z m a n j š a m o p r ide lova lne s t roške , k a r j e 
v d a n a š n j i h časih gotovo vel ikega p o -
mena . Č, 

Pridetuimo več zelene krme 
V po le tnem času p r i h a j a za h levsko 

k r m l j e n j e v prvi vrs t i v poš tev zelena 
k rma . Z ozirom na to, da j e ž iv inore ja 
v večini naših k r a j e v g lavna p r i d o b i t -
vena panoga , p r i d e l u j e m o te k r m e še 
vedno p remalo . K zeleni k r m i p r i š t eva -
mo vse one k r m s k e ras t l ine ki j ih k o -
simo in p o k r m i m o zelene, ne da bi j ih 
posušili . Za zeleno k r m o n a m s luž i jo tra-
ve, med k a t e r e p r i š t evamo tudi žita, v 
ko l iko r j ih p r i d e l u j e m o za zeleno k r m -
l j e n j e . N a d a l j e j e t r eba omeni t i rdečo 
de te l jo , lucerno, grašico, zeleno k o r u -
zo itd. 

Vsa zelena k rmi l a so zelo vodena in 
vsled tega sočna. Tako j e točno p r e r a -
čunano, da se n a h a j a v 100 kg zelene 

k r m e 75 do 90 kg vode. Zeleno k r m o po-
samezne živali zelo razl ično izkor is t i jo . 
N a j b o l j e j o izrabi gove ja živina, vsled 
česar j o l ahko d e l j časa k r m i m o z s a -
mimi zelenimi k rmi l i ; seveda m o r a v s e -
bovati k r m a dovol j red i ln ih snovi, z last i 
be l j akov in . Sočnost ze lene k r m e vpl iva 
zelo ugodno na mlečnost . T u d i praš ič i j o 
p r a v dobro izkor is t i jo . Za vole in k o n j e , 
ko o p r a v l j a j o težka dela, pa vsled p r e -
obi lne vode ni p r i k l a d n a ; ti n a j d o b i -
v a j o suha k rmi la . 

Zelena k r m a j e zdrava in vsled l a h -
ko p rebav l j iv ih redi lnih snovi zelo u g o d -
no d e l u j e na živino. N j e n a kakovost j e 
p redvsem odvisna od vrst rast l in , ki j o 
ses tav l j a jo , n a d a l j e od g n o j e n j a in z e m -



l j išča samega. Posebno važno je to, da 
j o p ravočasno kosimo. N a j b o l j p r i m e -
ren čas za k o š n j o k rmsk ih ras t l in j e t e -
da j , še p r eden se razeve te jo in gredo v 
cvet. V tem času nam d a j o že p rav lep 
p r ide lek , poleg tega pa so tudi l ahko 
p rebav l j ive . Ko p r i d e j o k r m s k e ras t l ine 
že v polno c v e t j e in čim s t a r e j š e pos ta -
j a j o , tem b o l j se viša v n j ih težko p r e -
bav l j iva surova vlaknina , medtem pa j e 
vedno m a n j b e l j a k o v i n in l ahko p r e b a v -
l j ivega s l a d k o r j a . 

D o b r a zelena k r m a j e mešanica t rav in 
d e t e l j med tem ko zelena k r m a ses tav-
l j e n a iz samih t rav ni ravno n a j b o l j š a 
za ze leno k r m l j e n j e . D e t e l j e v s e b u j e j o 
p r e c e j be l j akov in in so vsled tega bo l j 
r ed i lne kot pa t rave. Slaba s t ran d e t e l j e 
pa j e ta, da j e zelo nevarna za n a p e n j a -
n je . Zato pa d e t e l j e ne k r m i m o n ikda r 
same, a m p a k j o vedno m e š a j m o z t ravo. 
N a d a l j e spada med dobro zeleno k r m o 
tudi mešan ica ovsa in grašice. 

N i k d a r ne p o k l a d a j m o živini n a e n -
kra t p reveč k r m e v jasl i , ke r d r u g a č e se 
j e mnogo raztrese . Ob vsakem k r m l j e -
n ju p o l a g a j m o k r m o v jasl i le po malem 
in večkra t , t ako da se živina počasi na -
siti. Krma mora biti vedno sveža. Kosi-
mo jo z j u t r a j , ko ni več rosna, ali pa 
prot i večeru, p reden se orosi. Spravi t i 
jo moram o v h ladnem, senčnem pros to ru 
v rahlih plas teh, da se ne u g r e j e . 

P rece j šno pozornost zasluži tudi ze-
lena koruza . Naši kmetovalc i j o s e j e j o 
še vedno vse premalo , d a s k a v n o j im p r i -
m a n j k u j e k r m e na vseh koncih in k r a -
jih,- zlasti pa v sušnih let ih. Zelena ko-
ruza d a j e obi lno krmo, k a t e r o zelo do-
bro izkorist i gove ja živina, zla6ti molzne 
krave . 

Če zeleno koruzo res t ako n e g u j e m o 
kot t reba , po tem bo poplačan naš t rud 
z obi ln im pr ide lkom. Zemljo j e t reba do-
bro p r ip rav i t i in zadostno gnoj i t i ; p r e d -
vsem jo moram o globoko obdelat i . Ko -
ruza je rast l ina, ki požene svoje k o r e -
nine g loboko v zeml jo in zahteva mnogo 
h rane . N a j b o l j e j i j e gnoj i t i z dobro v le -
žanim hlevskim gno jem, ako pa nam ga 
p r i m a n j k u j e , potem se m o r a m o pos lu -
žiti umetnih gnoj i l . Zelo hvaležna je za 
apnen i duš ik in pa za 40 odstotno kali-
jevo sol. 

Setev ne sme bit i n ikda r pregosta , 
ker se potem ras t l ine ne m o r e j o prav i lno 
razvi ja t i in veliko t r p i j o vsled suše. o b -
f u c n i pa jc to tud i po t ra ta semena. Zato 

jo moramo se ja t i b o l j na redko, toda zo-
pet bo l j gosto, nego za seme; v tem s lu-
č a j u tudi h i t ro raste , se k repko razv i ja 
in da sočno krmo. Ako os tane v j e sen i 
n e k a j zelene koruze n e p o k r m l j e n e , nič 
hudega zato; vedno jo lahko ok i s amo v 
j amah in kot kisla k rma izborno služi 
prot i spomladi, ko ni na razpolago več 
d ruge k rme . 

Pri nas s e j e j o k o r u z o ' l e bo l j v top le j -
ših legah, k j e r lahko tudi dozori. Za k r -
mo jo l ahko s e j e m o brez vsakega pomis -
leka tudi v višj ih legah, k j e r bi d rugače 
ne dozorela . V takih k r a j i h žito vedno 
zelo pozno pokosi jo , t ako da se ne iz-
plača več se ja t i niti a j d e , pa tudi ne r e -
pe; zelena koruza pa bo še vedno tol iko 
zrast la , da bo dala zadostne kol ič ine 
tečne krme. 

Za zeleno k r m l j e n j e kosimo koruzo 
pred nap ravo cvetov in klaskov. O d l a -
šati s košn jo ne smemo. Kar koruza zgo-
r a j pr idobi na hrani ln ih snoveh, izgubi 
s p o d a j in s teblo zleseni. — Zelena k o -
ruza v s e b u j e p r e c e j s l adko r j a , p rema lo 
pa be l jakovin . Biti pa m o r a j o tudi p r i 
zelenem k r m l j e n j u v k r m i vse red i lne 
snovi, a k o hočemo imeti od živali res 
pravo kor is t . — Vsled nezadostnih koli-
čin be l j akov in , mo ramo z n j o vred k r -
miti tudi luce rno ali pa domačo de te l jo , 
zelo p r iporoč l j ive so o l jne t ropine . V 
tem s luča ju zelena koruza zelo ugodno 
vpliva na mlečnost . Č. 

Kmetijske nasveti 
Ali sinem uporabljati kravo za delo, da 

ne bi trpela pri tem mlečnost? Kravo sme-
mo uporabljati samo za man j naporna dela, 
za lahka poljska dela in za lahko vožnjo; 
delo ne sme biti nikdar prenaporno in ne 
sme trajat i več kot dve uri dnevno. Če pa 
jo uporabljamo delj časa za delo in poleg 
tega še za naporno delo, potem trpi seveda 
mlečnost. Pri delu moramo s kravo zelo 
lepo in prijazno postopati. Nuditi ji mo-
ramo zadostne količine dobre in tečne krme 
S tem da uporabljamo krave za lahka dela, 
jim damo najlepšo priliko, da se gibljejo na 
svežem zraku. Krave, ki so neprestano v 
hlevu in ne pridejo nikdar na pašo, zelo 
zaostaneio. Take krave pogrešajo dobrega 
zraka, gibanja in pa svetlobe ter so tudi 
mnogo manj odporne proti raznim bolez-
nini. Tem nedostatkom pa vsaj deloma lahko 
odpomoremo. če jih spomladi in jeseni pa-
senio ter spuščamo v tekališče; deloma pa 
tudi, ako jih uporabljamo za lažja dela. 
Važno je to, da se pri delu krepijo zlasti 
pljuča, pa tudi porod je pri takih kravah 
mnogo lažji. 



V KRALJESTVU GOSPODINJE 
Gospodinja in tujci 
Ko smo pr ip rav i l i t u j s k o sobo, p o g l e j -

mo še malo po hiši in o k r o g n j e , če j e 
tudi tu vse čedno in v redu. Večina l j ud i 
sklepa že iz okol ice hiše, kakšno bo n j i h 
s t a n o v a n j e oz i roma soba. Zato ne poza-
bimo pogledat i n a t a n č n e j e , kakšno i m a -
mo pred hišo, v veži, pa tud i v k u h i n j i . 

Ves p ros to r k rog in k rog hiše n a j bo 
lepo posprav l jen , da n i k j e r nič ne leži, 
ka r spada čisto d rugam, na določen pro-
stor. Tud i vr t iček, ki se drž i doma n a j 
bo lepo obdelan in negovan. Tu j e p rav i 
pros tor za r azne cvetice, ki n a p r a v i j o 
hišo že od daleč p r i j a z n e j š o in v a b l j i v e j -
šo. Prav p r i d e na vrtu ali p red hišo k lo -
pica, posebno če j e lepo v senci. 

N a d a l j e j e zelo važno v p r a š a n j e s t r a -
nišča, kar ne smemo prezre t i . Zelo pri-
p ravno je, če j e s t ranišče v hiši, da ni 
t r eba hodi t i ven, posebno, če so t u j i 
l j u d j e v hiši. Ako pa j e z u n a j in t emu 
ne morem o odpomoči , p o s k r b i m o v s a j 
za to, da j e čedno z u n a j in zno t r a j . V r a -
ta n a j se v redu zap i ra jo , nikoli n a j ne 
m a n j k a pokrova , pa tudi na pap i r ne po-
zabimo. Bol j še kot navadno s t ranišče j e 
ono, ki ga l ahko sp i ramo s pomoč jo r e -
z e r v a r j a , n a j s n a ž n e j š e pa j e seveda a n -
gleško s t ranišče na s p l a k o v a n j e ki ga j e 
možno uvest i povsod, k j e r j e vodovod. 

Veža n a j bo ravno t ako p o s p r a v l j e n a 
k a k o r ostali p ros tor i hiše. Težko p a j o 
imamo v redu, če j e p reveč n a t r p a n a z 
razl ičnimi s tvarmi . Ako j e pros torna , po -
s tavimo v a n j o l a h k o več omar , v k a t e r e 
lepo pospravimo, k a r bi sicer ležalo po 
veži okrog . Na ta način ne os tane n iče -
sar , kar bi l e ža l a po kotih, za o m a r o ali 
vrh n j e in se praš i lo . Tud i p a j č e v i n e n a -
p r a v i j o vedno slab vtis. 

T u j s k a soba j e dos t ikra t v z g o r n j e m 
delu hiše. V t akem p r i m e r u m o r a m o skr-
beti za p r imeren dohod. Stopnice n a j bi 
ne bile p res t rme. Čc j e p ros to r pred 
sobo že del pods t reš ja , n a j ne bo poln 
vseh mogočih reči . P r e d n j i p ros to r na 
pods t reš ju in pods t r e š j e mora biti t a k o 
v redu k a k o r spodn j i pros tor i . Tu i m a -
mo s p o s p r a v l j a n j e m mnogo m a n j dela, 
če ne s h r a n j u j e m o ne rabn ih reči, a m p a k 
samo take . ki so še za kakšno rabo. Po 
možnosti spravimo m a n j š e reči v zaboje , 
več je pa pok r i j emo , da sc nc p raše . 

T u d i k u h i n j o i m e j m o zelo čisto. Po -
leti j e v tem p ros to ru posebno paziti na 
to, da ne puščamo nikoli ležati ok rog 
živil in k u h i n j s k i h odpadkov, ki se v 
toplem k u h i n j s k e m z raku začno kma lu 
kvar i t i in r a z š i r j a j o slab duh. Vse os t an -
ke odnesemo t a k o j ven in k u h i n j o te-
me l j i to p rezrač imo. V k u h i n j i , k j e r t ako 
ravnamo j e mnogo m a n j muh , k i so p o -
leti p rava nadloga, pa tud i d rugega m r -
česa ne bo. Nepomi te posode ne puščamo 
na mizi ali na š tedi lniku. Kar ne u t e g -
nemo pomit i sprot i , zdevamo v škaf 
mrzle vode (ki n a j posodo pokr iva) . Zve-
čer ko imamo več časa, lepo odmočeno 
posodo, na ka t e r i se niso mogle past i 
muhe , p o m i j e m o in spravimo. Š. H. 

KUHINJA 
Špargljeva juha. Slabše, b o l j t a n k e in 

ze lene š p a r g l j e v e kose raz lomim, o p e r e m 
in s k u h a m v slani vodi. Glavice pust im 
cele, b o l j t rde dele pa p re t l ač im skozi 
sito in denem z glavicami vred na bledo-
r u m e n o p r e ž a g n j e . Potem za l i j em z juho , 
v k a t e r i so se špa rg l j i kuha l i . Ko j u h a 
prevre , p r imešam en surov r u m e n j a k in 
vse s k u p a j s t resem na opečene kocko iz 
žemlj ic . 

Zabeljeni šparglji. Posamezne kose 
špa rg l j a ost ržem in ods t r an im morebi t -
ne t rde dele. O p r a n e kose na r ah lo zve-
žem in k u h a m pol ure . Osol im j ih šele 
prot i koncu k u h a n j a . Ako j ih l ahko p r e -
bodem, so kosi kuhan i . K u h a n e vzamem 
z lopat ico p rev idno iz vode, po t resem z 
drobt in icami in zabel im s segre t im su ro -
vim maslom. 

P r a ž e n o srce. Srce operem, p r e t a k -
n j e m s podolgast imi kosci suhe k lanine , 
osolim in naložim v kožico, ka t e ro sem 
obložila s t ank imi rez inami suhe s lanine, 
z od rezk i čebule , pe t e r š i l j evo korenino , 
z odrezk i k o r e n č k a in z ve j ico m a j a r o n a . 
Med pražen jem pr i l ivam po žlici vode ali 
j uhe . T a k o p r i p r a v l j e n o srce dam s špi-
načo, p ražen im grahom ali kak r šnoko l i 
solato na mizo. 

Obara iz pljuč. P l j uča skuham v s la-
ni vodi. K u h a n a p l j u č a obtežim z lesenim 
krožnikom in s kamnom. O h l a j e n a p l j u -
ča zrežem na t anke rezance in jih denem 
na r j a v o p r e ž g a n j e . P r e ž g a n j e sem na-



p r a v i l a z žlice mas t i , žl ice m o k e in o d i š a -
vi la s s e s e k l j a n o čebulo , s s t r o k o m s t r -
t e g a č e š n j a in z d r o b n o z r e z a n i m ze l en im 
p e t e r š i l j e m . P o t e m z a l i j e m j e d z j u h o al i 
s k r o p o m , ma lo ok i sam, ma lo p o p o p r a m 
i n d a m z v o d e n i m i ž l ičnik i a l i p r a ž e n i m 
k r o m p i r j e m n a mizo. 

P r a ž e n a g l a v n a t a so la ta . C e l e g l av i ce 
p r e v r e m v s lani vodi . P o t e m j i h z r e ž e m 
» a .štiri de le in o p r a ž i m na m a s t i v k a t e r i 
se j e p e k l a p e č e n k a . 

V o d e n i ž l ičn ik i . K 8 dec i l i t r om b e l e 
m o k e p r i l i v a m p o l a g o m a š t i r i d e c i l i t r e 
v r e l e o s o l j e n e vode . P r e c e j m e h k o t e s t o 
p r a v d o b r o s t e p e m . D o b r o s t e p e n o tes to 
z a k u h a v a m po žlici v v r e l o vodo. K u -
h a n e ž l i čn ike o d c e d i m na ced i lu . V ko-
žici s e g r e j e m s u r o v o m a s l o a l i m a s t . V 
m a s t v r ž e m pes t d rob t in . Ko d r o b t i n e z a -
r u m e n e , s t r e s e m ž l i čn ike n a zabe lo , n a -
r a h l o p r e m e š a m , še m a l o o p r a ž i m in d a m 
n a mizo. 

Č r e š n j e v i cmok i . P e t d k g 6 u r o v e g a 
m a s l a m e š a m s t r e m i r u m e n j a k i . P o t e m 
p r i d e n e m pol l i t r a m o k e in k v a š č e k iz 
e n e g a in po l d k g k v a s a . K v a š č e k sem n a -
p r a v i l a iz p a r žlic m l a č n e g a m l e k a , pol 
žl ice s l a d k o r j a in pol žlice m o k e . M l e k a 
p r i d e n e m tol iko, d a j e t e s to vo lno n e 
p r e t r d o in t ud i n e p r e m e h k o . N a z a d n j e 
p r i d e n e m še iz t r e h b e l j a k o v t r d sneg. 
T e s t o p o k r i j e m in p u s t i m , da vz ide . 
V s h a j a n o t es to z a j e m a m z žlico, z r a v n a m 
n a d l an i in v lož im t r i č r e š n j e , k a t e r i m 
sem o d s t r a n i l a peške , v s r e d i n o t e s t a . Te-
sto o v i j e m o k r o g č r e š e n j t ako , da so 
e n a k o m e r n o z a k r i t e . P e k a č o n a m a ž e m z 
m a s l o m , p o l a g a m č r e š n j e za p r s t n a r a z e n 
p o p e k a č i . K o zope t v z i d e j o , j i h s p e -
č e m v pečici . P e č e n e r a z l o m i m in p o t r e -
sem s s l a d k o r j e m . T a k o n a p r a v l j e n e 
c m o k e l a h k o t u d i ocv rem na m a s l u . 
O c v r t e p o t r e s i s s l a d k o r j e m . 

Kako se vari pivo? 
Z a količino 18 litrov črnega piva upo-

rab l ja jo nekateri sledeči recept: 30 dkg belo 
žganega ječmena, 2 dkg hmelja, 2 dkg kva-
sa. 6 dkg koruzne moke, 35 dkg s ladkorja , 
osminko litra špirita, 22 litrov vode. — V 
lonec v katerem se nahaja mrzla voda daj 
zdrobljen žgani ječmen in hmelj ter pusti, 
da zavre. T o na j vre 1 uro. Lonec mora 
biti dobro pokri t ; paziti je treba, da teko-
čina ne vzkipi. Na to d a j koruzno moko v 
posebno platneno cunjo, jo dobro zaveži in 
da j v to tekočino ter pusti, da zopet 1 u ro 
počasi vre. Na to tekočino odstavi, precedi 
6kozi platneno cunjo. D o d a j sladkor, zme-

šaj in pusti, da se ohladi. K o je tekočina do-
volj hladna, dodaj kvas in počakaj, da 6e še 
nadalje ohladi. Potem vl i j v tekočino špir it 
in ponovno precedi, ter prelij tekočino v 
steklenice, katere pa je treba dobro zama-
šiti . P i v o je uporabno v 8 do 10 dneh. T a k o 
pivo ni podvrženo nobeni trošarini . — B i t i 
pa je treba v te svrhe precej izurjen, ker 
drugače imate od tega samo škodo. 

DOMAČA LEKARNA 
Smrekove vršičke posuši ali nas tavi s 

s ladkor jem ali na žganju. Suhi vršički ti dajo 
izvrstno kopel za t rudne noge in za celo 
telo. S s ladkor jem na soncu nastavljeni ti 
dajo zdravilo za kašel j in jetiko, žganje v 
ka te rem si namaka l vršičke pomaga za ud-
nico in išijas, poživi in okrepča omrtvele in 
opešane noge, če ga vtiraš vanje . Vršičke 
kuhaj 10 minut, liter vode na pol litra vr-
šičkov, po tem precedi in dodaj kolikor od-
cedka toliko kandisa, kuhaj da bo gostljato 
in jemlji večkra t po žlici. Pomaga tudi opa-
rek , če ga prenese želodec. Z vršički na-
rediš lahko tudi mazilo: na liter vršičkov 
tr t ki le sala, kuha j dokler ne porumenijo 
vršički potem iztisni mast. To mazilo okre-
pi rast las, če ga vtiraš prav malo v kožo, 
vsak teden enkra t ali dvakra t , pozdravi 
ozebline in naredi k r epke kost i in prožne 
kite, če si mažeš roke in noge vsak dan 
ž njim. 

Da se ubraniš ozeblin naber i polet i za 
pet pesti zelenih kopriv, razreži jih in opari 
z litrom lanenega olja, na to postavi posodo 
za 24 ur v vroč pepel. Nato precedi in pr i -
mešaj osminko olja na ka te rem se je na-
makala prežil jka in pol litra dobrega špi-
ri ta. P reden greš pozimi na dolgo pot v 
mrazu, si na ter i s to zmesjo roke in noge, 
če je nevarnos t za nos in ušesa, tudi te . 
Poleti je t reba, da pozdraviš ozeblino in 
ustne bolezni, pa te ne bodo mučile pozi-
mi. Ozebline umivaj redno z mrzlo vodo in 
nater i z prežil jkino t inkturo. Enkra t v ted-
nu jih par i v izkuhi smrekovih vršičkov ali 
gomiličinih stebelc, po tem namaži z lojevim 
mazilom. To je, loj raz topi in mu primešaj 
prežil jkinega olja. Za udne bolezni se kopij i 
v detel jni izkuhi, in hodi po detel j i , k a d a r 
je obsevana od sonca. 

Srbeče ozebline zmakaj z t inkturo rde-
čih jagod. P raskan je in drgnjenje povzroči 
lahko zastrupl jenje . Pomagajo tudi obkladki 
v pepelu pečene repe ali čebule. 

Mišja ušesa (hieracium auriculu) so slo-
vela za bolezni črevesa. Na kilo so stavili 
potolčeno svežo zel, za bolezni oči so jo 
devali na senci, za bolezni ušes so jo s t a -
vili za uho. Sok mišjih ušes ustavi k rva-
venje nosa če sok vsrkneš. Čaj posušenih 
listov ustavi ltrvotok, grižo in bl juvanje krvi. 
Izpiranje z mlačnim čajem pozdravi s t a r e 
gnojne rane . 



GOSPODARSKE VESTI 
DENAR 

g Denarni trg. D e n a r n i p romet na 
l j u b l j a n s k i d e n a r n i borz i j e znašal v 
p r e t e k l e m tednu 10,304.000 din v p r i -
m e r i s 5 mi l i jonov 408. 000 din v p r e j -
šnem tednu . T e č a j i za n e k a t e r e t u j e v a -
lu t e so bil i s ledeči : ho landsk i gold inar 
24.02 do 24.17 din, be lg i j sk i be lg 7.35 do 
7.40 din, šv icarski f r a n k 9.% do 10.03 din, 
anglešk i f un t 214 do 216 din, amer i šk i 
dolar 43.36 do 43.72 din, f r ancosk i f r a n k 
1.94 do 1.95 din, češka k r o n a 1.52 do 1.53 
din, i t a l i j an ska l i ra 2.28 do 2.32 din. 

CENE 
g Tržne cene v Ljubljani dne 1. j u -

nija. Govedina: meso I. v r s te 12 do 14 
din meso, II. v rs te 10 do 12 din, meso III. 
v rs te 8 do 10 din za 1 kg. — Teletina: 
meso I. v r s te 16 din, meso II. v rs te 14 
din za 1 kg. — Svinjina; meso I. v r s te 16 
din, meso I. v r s te 14 din za 1 kg ; s lan ina 
domača 15 din, s lanina h r v a š k a 16 din, 
salo domače 16 din, salo h r v a š k o 17 din, 
mast 18 din, šunka 20 din, p r e k a j e n o m e -
so I. v r s te 20 din, p r e k a j e n o meso II. vr-
ste 16 din za 1 kg. — Drobnica: k o š t r u -
novo meso 8 do 10 din, j a g n j e t i n a 12 do 
14 din, kozl ičevina 16 do 18 din za 1 kg . 
Klobase: sveže k r a n j s k e 20 din, p o l p r e -
k a j e u e k r a n j s k e 24 din, suhe k r a n j s k e 
20 din, p r e k a j e n a s lanina 18 do 20 din za 
1 kg. — Perutnina: p iščanec 25 din par , 
kokoš 20 do 28 din komad, kokoš z a k l a -
na 20 din kg, pete l in 20 do 28 din komad, 
pete l in zak lan 20 din kg, raca 20 din ko-
mad. raca zak lana 22 do 25 din kg, golob 
4 do 5.50 din komad, z a j e c domač 8 do 
12 din komad . 

g Cena mleka in mleč. izdelkov: mleko 
2 diri l i ter , maslo sur . 24—32 din, mas lo 
č a j n o 24 do 32 din, maslo k u h a n o 26 din, 
sir b o h i n j s k i 24 din, s irček 6 din, sir p o -
l emen ta rec 24 din, s i r t rap is t I.a 20 din, 
sir t rap is t Il.a 14 din za 1 kg. — Jajca: 
0.55 do 0.60 din komad. •— Kruh: bel i 
4.50 din, polbel i 4 din, č rn i 3.50 din za 1 
k i logram. 

g Žito: pšenica 220 din, rž 165 din, 
j ečmen 190 din, oves 150 din, proso 165 
din, k o r u z a 130 din, a j d a 160 din, fižol 
r ibničan 280 din, fižol p repe l i ča r 265 
din, g rah 700 din, leča 380 din za 1 m e t e r -
sk i stot. 

g Kur ivo : t r d a drva 80 din, t r da d rva 
žagana 10 din, m e h k a drva 70 din za 1 
p ros to rn i me te r . 

g S a d j e : j abo lka I. v rs te 16 do 24 
din, j a b o l k a II. v rs te 10 din, j abo lka III. 
vrs te 8 din, č r e š n j e 5 do 16 din, g r o z d j e 
inozemsko 36 din, mare l i ce domače 36 
din, o r eh i 6 do 8 din, o reh i luščeni 20 din 
za 1 kg. 

g Z e l e n j a v a : solata g lavna ta 6 din , 
solata a j s e r i c a 5 din, šp inača 4 din, g r a h 
v s t roč ju domač 3 do 4 din, k r o m p i r novi 
3.50 do 4 din, k r o m p i r s ta r i 1 din, k o r e -
n j e 6 din, p e t e r š i l j 8 din, ze l en java za 
j u h o 4 din, pesa rdeča inozemska 8 din 
za 1 k i logram. 

ŽIVINA 
g L j u b l j a n s k i živinski s e j e m 2. j u -

n i j a . N a z a d n j i s e j e m j e bi lo p r i g n a n i h 
656 glav ž ivine in s icer : 61 volov, 40 
krav, 11 telet , 416 praš ičkov za r e j o in 
128 k o n j . P r o d a n i h j e bi lo 286 k o m a d o v : 
25 volov, 15 k rav , 9 telet, 197 p raš ičkov 
in 40 k o n j . Od k o n j j e b i lo p rodan ih 11 
komadov za D u n a j . C e n e so bi le s l ede -
če: voli I. v r s te 5.25 do 5.75 din, voli II. 
vrs te 4.75 do 5.25 din, voli III. v rs te 4 do 
4.50 d i n za 1 kg žive teže; k r a v e debe le 
3.50 do 5 din, k r a v e k lobasa r i ce 2 do3.25 
din, te le ta 6.50 do 7.50 din za 1 kg žive 
teže. P raš ičk i za r e j o 6 do 12 tednov sta-
r i 140 do 230 din komad . K o n j e so p l a -
čevali po vel ikost i in kakovos t i in s icer 
400 do 3.500 din komad . 

g Živinski s e j e m v K r a n j u d n e 31. m a -
ja . Cene gove j e živine na tem s e j m u so 
bi le s ledeče: voli I. vrs te 6.50 din, voli 
II. v rs te 5.50 din, voli III. v r s te 4.50 din 
za 1 kg žive teže ; tel ice I. v rs te 6 din, 
telice II. v rs te 5 din, tel ice III. v r s te 4.50 
din za 1 kg žive teže; k r a v e 1. v r s te 5.50 
din, k r a v e II. v r s te 5 din, k r a v e III. v r s t e 
4.75 din za 1 kg žive teže; t e le ta I. v r s te 
7.50 din, te le ta II. v rs te 6 din za 1 kg žive 
teže; praš ič i š p e h a r j i 9 din, p raš ič i p r š u -
t a r j i 8.50 din za 1 kg žive teže. — P r a -
šički za r e j o 6 do 8 tednov s ta r i 140 do 
200 din komad. — Od z a d n j e g a s e j m a so 
na ra s l e cene volov in telic za 50 p a r a p r i 
1 kg; p r a v tako se j e dvignila za 50 p a r a 
tud i cena praš ičev p r š u t a r j e v . Cene 
ostale gove je živine pa so osta le ne iz -
p r e m e n j e n e . 



PRAVNI NASVETI 
Razširjena njiva. J. R. B. Sosed ne sme 

siliti v vaš gozd 6 tem, da je razširil svojo 
njivo in seka korenine, veje in tudi debla 
dreves. Sosed mora spoštovati dosedanjo 
mejo. Cim bi posegel preko vaše sedanje 
vidne meje, ga lahko tekom 30 dni tožite 
radi motenja posesti in sosed mora v pravdi 
propasti . Ce pa meja med nj ivo in gozdom 
ni bila več vidna, potem morate pač to mejo 
obnoviti. To lahko storita oba mejaša spo-
razumno. To bi bilo najcenejše. Ce se pa 
glede meje ne moreta sporazumeti, potem 
bo sodišče, na podlagi ene ali druge 6tranke, 
6amo na licu mesta določilo novo mejo. So-
dišče določa mejo po zadnjem mirnem uži-
vanju; če je to sporno, pa navadno razdeli 
sporno ploskev tako, da bo meja tekla po 
sredini sedaj 6pomega 6veta. Stroške sod-
nega zamejičenja trpita obe stranki vsak do 
polovice, če se izkaže, da je bilo novo zame-
jičenje potrebno, ker meja res ni bila več 
vidna. Ce se pa sodišče prepriča, da je meja 
bila še dobro vidna in zamejičenje nepotreb-
no, potem naloži stroške tisti stranki, ki je 
z nepriznavanjem sicer vidne meje dala po-
vod za sodno postopanje. 

Razdalja med hišo in sosedovo mejo. 
F. L. P. Radi bi vedeli, kako daleč od so-
sedove meje smete postaviti hišo. — Hišo 
boste morali pač postaviti tako, da ne mo-
tite soseda v kakih njegovih pravicah. Sicer 
se pa obrnite na županstvo, ki bo pri ko-
misijskem ogledu določilo gradbeno črto. — 
Po predpisih prvega dela gradbenega za-
kona mora ob postavljanju zgradb v sred-
njem naselju pustiti lastnik prostega pro-
stora na jmanj štiri metre na eni strani do 
soseda, v redkem pa po toliko prostega 
prostora na obeh straneh. Če je na sosednji 
parceli že postavljena zgradba tik do meje, 
se sme postaviti sosednja zgradba tudi ne-
posredno ob tej, toda s posebnim požarnim 
zidom. 

Obračun kmetskega dolga. J . P. — Ce 
ste zaščiteni vam mora upnik preko občine 
poslati obračun dolga in novo obveznico, ki 
jo podpišite ako se z njo strinjate. Obra-
čun in obveznica se napravi na predpisa-
nem obrazcu po pravilniku o zameni dolž-
niških listin. Dolg, ki izvira iz nakupa blaga 
na up, se ne zniža, ampak se mora odpla-
čati v celoti v 12 letih, v enakih letnih obro-
kih. Za take dolgove ne tečejo obresti. — 
Vprašanje, ali s te zaščiteni ali ne, je od-
visno od tega, če izpolnjujete pogoje ured-
be o likvidaciji kmetskih dolgov. Vprašajte 
pri občini, k je r poznajo vaše razmere, pa 
vam bodo lahko povedali, če vas je smatrati 
za zaščitenega kmeta. 

Upnik in zaščiteni dolžnik. F. C. — Vpra-
šate, če morate vi upniku poslati potrdilo 
o zaščiti, ali on vam obveznico. Ali spa-
dajo tudi stroški pod zaščito? — Ako upnik 

ne prizna zaščite, mu pošljite potrdilo ob-
čine o tem, da ste kmet. Nato vam mora on 
poslati obračun in obveznico. PTavomočno 
prisojeni, še ne plačani pravdni in izvršilni 
stroški, nastali do 19. aprilla 1932 so zašči-
teni in se v obračunu pripišejo glavnici. — 
Dolžnik pa ni dolžan povrniti upniku izvr-
šilnih stroškov, ki so nastali za kmetske dol-
gove v času od dne 20. aprila 1932 do dne 
25. septembra 1936 in tudi ne pravdnih stro-
škov za takšne dolgove, ki so nastali v tem 
času, razen sledečih stroškov: Dolžnik je 
dolžan povrniti upniku pravomočno prisojene 
sodne stroške iz pravd o obstoju višini ali 
značaju kmetskega dolga, ki so nastali v 
času od dne 20. aprila 1932 do dne 25. sep-
tembra 1936. Znesek teh stroškov se pri-
šteje glavnici. Če ni dal kmet s svojim po-
stopkom povoda za tožbo in je tožbeni za-
htevek takoj pri prvem naroku priznal, ni 
dolžan povrniti upniku stroškov omenjenih 
pravd. 

Oče z devetimi otroki in kuluk. A. R. B. 
— Davčni zavezanci z devetimi otroki, opro-
ščeni plačevanja neposrednih davkov in do-
klad, k i se odmerjajo na te davke, so opro-
ščeni tudi kuluka. Dotične osebe morajo to 
svo^o pravico do oprostitve dokazati onemu 
oblastvu, ki po zakonu o nedržavnih cestah 
odreja te »potne« obveznosti. 

Izplačilo dote. A. U. — Leta 1934 s te 
prevzeli posestvo po materi. Brata sedaj za-
htevata izplačilo izgovorjene dote. Denarja 
nimate. Radi bi vedeli, če ste kaj zaščiteni. 
Kje dobiti dena r? Kje bi dobili materino 
oporoko na vpogled? — Zaščiteni niste, ker 
je obveznost nastala po 20. aprilu 1932. Iz-
govorjeni delež se ne more enostransko zni-
žati. To je mogoče samo v sporazumu z 
brati. Za posojilo prosite v kakšni domači 
hranilnici ali posojilnici. Navadno se sedaj 
zahtevajo okrog 8 odstotne obresti za po-
sojilo. Bratoma boste morali na njihovo za-
htevo plačati zakonite (5 odstotne) obresti, 
če ni drugače dogovorjeno. Materino opo-
rko lahko dobite v vpogled pri okrajnem 
sodišču, k je r se zglasite na uradni dan. Tam 
se nahajajo vsi zapuščinski spisi, iz katerih 
je razvidno, kakšne obveznosti s te prevzeli. 

Ometanje dimnikov, G. J . — Za ometa-
nje dimnikov velja poseben pravilnik, ki ga 
je izdal ban leta 1932. Po tem pravilniku se 
ne sme dimnikarju braniti, da ob določe-
nem času ometa, niti se ne sme pri delu ovi-
rati. Ta pa je dolžan, da delo izvrši hitro, 
kar najsnažnejše in brez okvare prostorov. 
Plačilo sme zahtevati le po predpisani tarifi, 
ki vam jo mora pokazati. Vse spore rešuje 
okrajno glavarstvo. Tje se pritožite, če dim-
nikar ne vrši v redu svojih dolžnosti, pa vse-
eno zahteva plačilo. Mož bi s e bil moral 
proti kazenskemu nalogu pritožiti, če ni bil 
on tisti, ki je zabranil dimnikarju ometanje. 
Za kazenske prestopke žene vendar ni mož 
odgovoren. 


