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Gospodarske skušnje. 
QKorenje ali merkve za konje.') Med vsimko-

renstvom tekne korenje konjem naj bolj; jih redi 
in zdrave ohrani, pa tudi take, ki so smoliko, pljuč­
nico, kašelj, naduho prestali, popolnoma ozdravi; 
samo ali med rezanco mešano konji radi jedo, in 
res čuditi se j e , da tako koristnega sadu naši go­
spodarji vse premalo pridelujejo. 

( Vino iz pese). Na Francoskem delajo iz pese 
mošt (vino), ki je jabelčnemu ali hruševemumoštu 
zlo enak; je dober kup in dober; vsak kmet si ga 
lahko nareja, ker druzega ni nič treba, kakor da 
s l a d k i p e s n i sok kakor grojzdni sok v m o š t 
z a v r e (gahr t ) , in vino je gotovo. Iz pese delajo 
na Francoskem tudi ž g a n j e (špirit). Vse to ni nič 
čudnega, zakaj sploh znano j e , da iz bele slad­
korne pese že zdavnej delajo s l a d k o r a l i c u k e r ; 
iz cukra in cukrenih reči pa se napravlja špirit, in 
če je več vodenih delov, se naredi vino. 

[Gorkota mlečnic) ima po Sannertovih bukvah, 
ki so bile z zlato svetinjo počastene, poleti biti 1 0 
stopinj po Reaum.vgorkomeru, spomladi in v jeseni 
1 1 , pozimi 13 . Ce je le za eno stopinjo (grad) 
bolj ali manj gorko, se koj manj sirovega masla 
vmede. 

{Ribja mast — dobra živinska piča). V dr. 
Liidersdorfovih „AnnaI. der Landvv." beremo, da 
na Angleškem nek živinorejec z velikim pridom pre-
šičem, ovcam in volom ribjo mast (Leberthran) 
daje; ovcam zraven navadne klaje po 2 lota, pre-
šičem po 4 , in pitanim volom po 16 lotov na dan; 
pravi, da se živina veliko hitreje spita ali odebeli. 

QKdaj se ribe der ste in se zavolj zaroda bolj 
varovati morajo ?) Dr. L. Reichenbach popisuje 
derstenje rib natanko od mesca do mesca. Iz tega 
popisa zvemo, da naj več se jih dersti mesca m a r e a, 
a p r i l a , maja in j u n i a , — zlatdka (Lachs) in 
posterv pa od mesca s e p t e m b r a do d e c e m b r a . 


