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Il 6. = V Trstu, dné 13. decembra 1902. (i Il

A || ) VINOGRADNIKON,
Vi IR e SADJARIEN 1N
ol 2 e M VRTNARJEM V POUK.
e Ureduje ANTON STREKELJ.
——==—- Izdaja kmetijska druzba za Trst in okolico.

List izhajn enkrat na  mesec in stane za bolj premoZne 1 K 50 vin., za bolj
siromasne 1 K ua leto. Nareénina in' dopisi naj se poiiljajo na naslov:
s nlovenshaskmetijglie druzba v Trstu, Via Geppa &t 14

Kam in kako sadimo sadno drevje?

Ljudstvo, ki se peda s sadjarstvom je navadno najbolj bogato,
najbolj zadovolino in sreno a veéinoma tudi najbolj pobozno. Hu-
dobneZ se ne zanima za to plemenito stroko. Sadao dievje daje pa
tudi v resnici mncgo dohodkov, ¢e znamo % njim prav ravnati.
Poznam kmeta na Vipavskem, ki dubi za ®rednje jednega drevesa
60 do 30 kron na leto. Pa ne samo s prodajo sadja koristi nam
gadno drevje, marved sadje je tudi za se'jaka pajbolj zdrava hrana.
Da so bili ljudje nekdaj pravi orjakiinso v@akali tako visoko starost,
kakor ditame v sv. pismu in v zgodovini, prihaja gotovo najved
od tod, da so se Zivili s sadjem, katerega jim je v obilici nudila
mati narava, Sadje miri &lovedko nrav, nasprotno jo :arbuqaio
mesne jedi in opojne pijade. Zal le, da nagi ljudje premalo eenijo
sadno hrano. Na Ceskem in Nemskem skoraj ni obedi, kjer bi se
ne vzivalo sadje, bodisi sveZe, bodisi v pretvorjeni obliki samo ali
pa tudi v mo®natih in drugih jedilih,

Za nafe kraje je sadjarstvo po mojem mnenju skoraj najbolj
vazna kmetijska panoga. Kje pridelajo tako krasne breskve kakor
na G riskem m v bliznji Istri, kje tako slastne hruske, kakor na
nasem krinem Kgasu, kje rastejo tako sladke &refnje in Sefipe kakor
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v nadih Brkinih! Ime &tajerskih jabolk znano je Ze vsemu svetu
radi njihove dobrote. Zal, da se pri nas za sadjarstvo premalo stori
in mi mesto, da bi napredovali in prekosili druge dezele, kar bi
prav lahko, ostajamo vedno tam, kjer smo bili. Slednji &as je to-
raj, da se lotimo dela ter &im prej dohitimo, kar smo zaostali.

Ker je sedaj najbolj primeren das za sajenje sadnega dravja,
zato bodemo spregovoriti nekoliko o tem predmetu.

Predno g0 lotimo vsakorSnega dela za napravo sadovnjaka,
preudariti moramo razliéne okolnosti, ki jih zahteva sadno drevo.
Predvsem s moramo odbrati za vsako sadno vrsto, ki jo hotemo
gojiti, primerno zemljo in za veako zemljise najbolj primerno
sadno vrsto.

Sadno drevje ni glede zemlje bas jako izbiréno. Globoka, ro-
dovitna, rahla, ne prevlaZaa, a tudi ne presuha zemlja prija vsemu
sadnemu drevju pajboljSe. Cim izgubi zemija jedao teh lastnosti,
ne spouada se sadno drevje tako, kakor bi se lahko. V tem po-
gledu pa so si nekatera sadna plemena razliéna., .Jablan prenasa
precej dobro bolj vlazna tla, nasprotno prenasa hrulka, ki poganja
svoje korenike globoko v zemljo, tudi suba tla. Se laZej prenaia
suso smokva. Na visokem oglejskem zvoniku raste n. pr. v sami
steni precej velika smokva a pomankanja vode v oni viSavi je ni
vnidila leta in leta. Cedpa in sliva rodita posebno ob potokih. Se-
veda prevelika vlaga 8kodujeta tndi njima. NajboljSe prenasajo
vlago breskve. Na Perzijskem, v njeni domovini, raste neki celo v
modvirnatih tleh. Vendar se sponasajo tudi posamezne vrste dotid-
nih sadnih plemen mnogokrat v isti zemlji jako razli¢no. Drobne
jeCmenice in nekatere bolj divje jaboldne vrste rasto in rode celo
v suhi kradki zemlji, boljse jabolko pa se le redkokrat pridela tu.
Katere sadne vrste nam je za vsaki kraj in vsako zemljo izbirati,
ne more se splono govoriti. To nam poveld najboljse dolgoletne
skufnje. Na sadjarskih shodih, ki naj bi se vriili v vsakem kraju,
odgovorilo bi se to velevaino vpradanje najlazje. Opomniti nam je
tu, naj se ne priporo¢a nikjer preved sadnih vrst, ker se mesano
sadje slabo proda. Bolj ko se skrdimo v Stevilu sadnih vrst, tem
boljfe bo za nase sadjsrstvo.

Sadno drevje sponada se najboljsz v obdelani zemlji. S tem
pa ne refemo, da ne raste in ae rodi tudi v manj obdelani in ne-
obdelani. Da, tudi tukaj se sponada, samo odbrati je za vsako po-
samezno zemljisde tudi primerno sadno pleme in od tega pravo
vrsto. Mi mislimo, da bo zasijala prava ljudska sreda Sele tedaj
med slovensko ljudstvo, ko se spremenijo nadi travniki in padniki
v plodonosne sadovnjake in se nadomestijo nerodovitna gozdna dre-
vesa 8 takim drevjem, ki nam daje poleg trdnega lesi tudi oku-
sen sad. Tudi v gozd toraj sadno drevie? Ta je pa Ze bosa, si
bo% morda mislil. Toda podaki! Po gozdovih nase vipavske doline
in sosedne Istre raste jako mnogo divjega kostanja, ki daje neka-
terim posesinikom precejien dohodek. Ker je pa ta predroben in
se zato slabo pladuje, gotovo bi dajale bolj premenite vrste moogo
vele dobitke nego ta drobiz, Res, da ne rodi oplemenjen kostanj



tako redno, kakor divji, ker se pa pladuje ta tudi tri in Stirikrat,
‘draZje nego drobni, povrne se 8 to ceno manjsi pridelek izdatno.
Pa tudi divji kostanj daje mnnogo vede dobidke nego drugo pri
nas navadno gozdno drevje. Ne samo, da da vsako leto dober sad
marved tudi njegov les prekosi v dooroti skoraj ves drugi. Poleg
kostanja omenim naj, da bi dajal tudi oreh v nasih gozdin mnogo
-dohodkov. Poznam kmeta, ki dobiva okoli 30 mernikov orehov
vasko letood drevja, ki ga je zasadil po gozdu. Tudi &rednje ne
stale bi v gozdu, ki ima koli¢kaj rodovitno zemljo, slabo. O tem
pri¢ajo n. pr. gozdovi divjih &reenj na goridkih planotah. Koliko
plemenitega sadd bi dala ta divjadina, e bise pozlahtnila!

Kako vspeva sadno drevje po travaikih, po.edali bi nam
lahko nadi Stajerci. Tam, rekel bi, skoraj ne sadc drugam sadnega
drevija nego na travnik in s vspehom 80 prav Aﬂd()vuijm. Drevesna
senca res zatra nekoliko spodaj rastofo travo, a 8e primerjamo to
izgubo z d. hodkom, ki nam ga daje sadje, pridemo vendarle do
ogromn‘h dobidkov. Ako drevju bodisi z umetnim ali hlevskim
‘gocjem tu pa tam pognojimo, ne koristimo 8 tem samo njemu,
marved tudi travi in &e ri drevje pretesno sajeno, dobimo na takih
travnikih moogokrat ved¢ sena, nego na popolnoma golih, ki jih pa
malo gnoj'mo. Posebno priporofam primorskim kmetovaleem, da
nadomestijo njih hraste in drogo grmidje, ki raste navadno tu po
travnikih, 8 plemenitim drevjem.

Se celo na padnik h sponada se sadno drevje dobro. Da je
treba taka drevesa, dokler so §e mlada, braniti zivine, ki bi jih
pokvarila, se sam)» razumi. Zato je saditi sem visokodebelno drevje
in obdati ga v mladosti 8 trnjem, kolei ali kako drugo ograjo. Ko
drevje odraste ne daje samo okusnega sadja, ampak varuje tudi
zivino vrodih solndnih Zarkov. Kolikn zemljid3 je 3e pri nas, ki bi
se dale na ta nadin zasaditi in bi dajali sdasoma lepe dohodke !
Na mizel mi pli]mjain n. pr. one goljave v dolinski in dekanski
obéini. Takih je pa skoraj povsud po Istri mnogo. Jaz scm prepri-
Zan, da bi rodile tu drednie in hruske izborno, Zelel bi le, da bi poka-

zala Zupanstva na obdinskih zemljid&ih dober vzgled in ko biljudstvo

gpoznalo korist, sadilo bi sadno drevje samo. Se celo v kradkem
ekalovju mislim, da bi se sponagal nekov gad in sicer ledniki.
Divii lekkniki rasto prav dobro v sami skali, demu ne bi tudi pi-
tani ! Poskusi v tem pog'edu bi ne bili slubi. Tudi oreh in mandel
ne zihteva mnogo zemlje, V Gorjanskem sadijo Ze od nekdaj orehe
v kupe kamenja ali sgrizoc in vendar so dosegli tudi tu nad pol
metra debelo deblo.

Da se bo sadno drevie po pasaikih in pusah dobro spona-
galo, treba ga je seveda pnmerna veaditi in obdelovati. Tudi njemu
je treba tu pa tam vredi nekoliko gooja. Ta gnoj pride tudi travi
«debro a & poleg drevesa nid ne raste, pa koristi temu toliko ved.

Kaj naj redem o sadnem dreviu na poliu? Ali je koristno
ali ni koristno? V nash kraith in so dandanes tezaki jako dragi
imamo 8 pridelovanjem poljskih rastlin, vzlasti Zita, veéinoma iz-
gubo. Kdor bi hotel pridelovati v nadih krajih Zito za prodaj, bi
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kmalu zagospadaril vse svoje premoZenje. Niti za svojo rabo se vedi-
noma ve¢ ne izplaca sejati ga. Kjer ss paéamo z vin gradni$tvom
in sadjarstvom in potrebujemo mnogo gnoja se Fe najbolj izplada
zivinoreja. Da zamoremo pa rediti ved Zivine, moramo imet: ved
pie a &e pam je travniki ne dajo zadosti, moramo jo pridelovati
tudi na polju. Dobiéek, ki ga daje sadno drevje, gotovo pa nad-
krili 8kodo, ki jo napravi to na krmskih rastlivah, ki vedinoma
tudi v senci jako bujno rastejo.

Ker gnojimo polje vedinoma bolj nego travnike in padnike,
zato bo tudi sadno drevje tu boljde vspevalo, Radi tega priporodam,
da se sadi sem bolj plemenito sadje, kakor so breskie, marelice,
smokve in boljfe vrste hrusk. Stari nas irtni reduvi (plante), paj
izginejo iz polja, ker ne moremo ubraniti tu ftrte njenih razliénih
sovraznikov, vzlasti peronospore, a tudi njen pridelek ni tu takov,
kokoren je oni iz &istih nasadov; na njihovo mesto pa za ddimo
plemenito sadno drevje. (e hodemo, da nam bo delalo drevje prav
malo kvara in nam bo dalo najlepSe sadje, vzgojimo ga v podobi
Spalirjev. Kako je te vzgati se je tu Ze pisalo a pisati hoemo,
Se bolj natanko, ako ne v tem listu, pa v katerim dgrugim. Opom-
niti nam je samo, da so za Spalirje najbolj pripravne hruske, ki
jih cepimo na kutno. Saditi jih je v redu po 2 do 3 metre narazen.
Nase kmetovalee rotimo, naj Ze letos poskusijo ter nasadt na mestu.
vnidene plante, vrsto hrudkinih dreves, ki jih bodo naslednja leta
vzgojili v dpalir. Prepidani smo, da jim ne bo Zal.

Kako je saditi sadno drevje, vstreZemo menda najboljse, ce
povemo, kar smo pisali lansko leto v »Narodnem Gospodarjue.

Da se nam bo drevje v resnici dobro sponasalo, moramo
zemljo, Se predno ga zasajamo. dobro pripraviti. To delo napravlja
nam sicer nekoliko strofkov ali ne smemo se jih bati, kajti oni se
na drevesu tisodero pople@ajo. Nadi gospodarji ravnajo v tem po-
gledu jako slabe. Komaj da stladijo drevesne korenine jedno vrhu
druge v jamico, ki so jo izkopali. S takim ravbaniem ne ho fti
vspevalo najbolj plemenito drevo. Kako delaj torej”

Vesakemu drevescu zrahljaj vsaj 1 m*® zemlje na 50 do 60 cm
globoko. Drevesom, ki krepko rastejo, kakor so hruske, jabolka,
trednje itd., jako dobro stori, ¥e v &irini to mejo prekorads. Bolj
globoko od 70 ¢m navadno ni potrebno kopati, pa& pa vstreZemo
vedno sadnemu drevesu, &e kopljemo bolj v Zirjavo. Stari in prav
dobro izkudeni sadjarji pravijo, da je treba prekopati zemljo za
krepka drevesa 17, m na okclu in jaz jim dam popolnoma prav,
kajti de zadenejo korenike prerano v trdo zemeljsko plast, vstavi
se drevesna rast ravno v dasu, ko se bi moralo drevesce najbuj-
niSe razvijati. Ce kopljemo sadnema dreviu jame 7e v jeseni, dobro
jih je pustiti po zimi odprte, da vpliva vlaga in mraz tudi na no-
tranjo zemljo.

Kako gosto je saditi sadno drevje, odvisno je od sudne vrste.
Pri nas se na to prav nié ne gleda. Drevo raste v nasih sadov-
njakih pri drevesu in zato se ne sponasa ne to in ne ono. Jedno
krade drugemu svetlobo, gorkoto, in hrano, a oba umirata glada.
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Sadno drevje zasajajmo torej bolj narazen nego je nada stara navada
in sicer jablane, hruske, &resnje in druge krepko rastode sadae
vrste veaj 10 m rezsebe, slive dedplje, breskve, marelice, smokve
itd., pa vsaj D m. Da dobijo vsa drevesa jednako muoZino zemlje,
solnea, zraka itd., saditi jih je treba v vrstah. Najbolje izkoristimo
zemljo, ¢e sadimo v trikotni zvezi, katero ti kaZe naslednji nalrt :
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Ce eadimo sadno drevje jako narazen, izkorist'mo lahko prva
feta prazni prostor na drug primeren nadin. Lahko zasadimo med
stalno drevje tudi tako, ki traja samo nekoliko let, kakor na pr.
breskve, a ko je pravo sadno drevje odrastlo, vi%e se poslednje
iz zemlje. Samo detelje meteljke, ki poganja pregloboko svoje ko-
renine, sadoo drevje ne mara v blizini, paé pa prenasa prav lahko
zito, travo, turdico, okopavine itd, Radi razlidnih skodljiveev, ki
ge skrivajo pod drevesom, treba je pa vsako jesen zemljo okoli debla
vsaj 1 m na Siroko prekopati in poravnati.

Kedar sadimo, paziti je treba, da pride drevesce ravno v
tisto visotino, v kateri je rastlo prej in ne bolj pa tudi ne manj
globoko. To povdarjam ker se misli pri nas, da drevo tam boljse
raste, ¢im bolj globoko se ga zakoplje. Taka drevesca potem na-
vadno bolebajo. Tudi preved gnoja se ne sme staviti v jamo, ka-
mor hofemo drevo zasaditi. V takem sludaju bi napravljalo to
korenike samo v jami in vsak veter biga lahko izril. Da sloni dre-
vesce trdno, prisloni naj se ob raven kol ter tako priveze, da ga
-obveza ne rani, a vendar trdno drzi. :

Ker se korenike na zraku pribitro posusijo, namaZejo naj se
z blatom, ki se je napravilo iz nekoliko kravjeka, ilovice in vode.
Poskodovane in predolge korenine naj se pred saditvijo primerno,
toda gladko prikrajdajo.

Vrhne veje se v letu, ko smo sadez zasadili, ali prav malo
ali pa prav ni¢ ne krajiajo. Pad pa se jih tembolj pristrize na-
slednje leto, ko zadobi drevesce Ze nekoliko modi. Pri tem delu je
treba vedno misliti na to, kaj hofemo prav za prav dosesi z reZnjo
Dokler je drevo e mlado, je edini namen, da mu damo z reinjo
pravo obliko. Drevescu naj se pusti vedno jedna mladika, ki vodi
@navpidno, a na strani naj se puf¢ajo vsakih 40 em po 4 veje, ki
nosijo postranske vejice, Oni, ki reZe mora dati vsaki teh mladik
«dolodeno smer, a tudi mora po potrebi zvedati ali zmanjSati vsaki
vejiei mod in rasdo.

B )
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Kako se doloéa alkohol v vinu.

Kako se izyé prili®no viednost mofta 8 tem, da se dolodi
sladkor in kislino, ki se nahajata v njem, povedali smo Ze v zidnji.
Stevilki padega lista in zraven smo omenili tudi kakien pomen ima
taka doloditev za vinogradnika in pa za trgovea, ki kupuje
mose. - Kdor je doloéil v mostu mnoZino sladkorja, izvé prav lahko
tudi koliko alkohola bo imelo vino. Mnogi vinogradniki so pa ob
tigatvi preoblozeni z drugimi posli in ne vtegnejo izvid'ti tega
koristoega dela a vinotrzei kupujejo le redkokeda) sladek, e nepo-
vrel mcst. Za prve, posebno pa e za druge je zato \'ellke Vs Znosti,
¢e zowjo doloditi vrednost modta tudi potem, ko je povrel in se
gprememl v vino. Kakor se dolofa vrednost modta po mooZini
sl.ulknrp, tako se doloa sedaj vrednost vina po mnoZni alkohola,
ki se je papravil iz sladkorja.

Mnogo je naéinov, po katerih lahko izvemo koliko alkokola
(Spirita) ali modi ima viuo. Na bolj patanéno doledmo to, & vine.
prekuhamo (destiliramo) na naé n, kakor se kuha Zganje in v vlov-
lieni teko®mi (destilatu) dolodimo s pomodjo alkohko'ometru, koliko
¢istega alhokola smo vlovili. V okrogli, zato pripravljeni stekleniei,
ki drzi priblizno */, litra, kuha se v ta namen 100 em® ([, litra).
vina. Steklenico je zatakniti z gumijevim zamadkom, v katerega je
\t.xknjon.l stekiena cev. Ta steklena cev vodi soparo skozi posodo
napo'njeno z mrzlo vodo, kjer se sopara zgosti ter nato kaplja v
steklenico, ki drii do znamen'a 100 em® Cim je polover vina iz
prve prve posode izpuhtela, ustavimo nzula[]no kuhauje, ker je do te-
daj gotovo ves alkohol Ze v drugi yosodi. Tase nato napolni z desti-
lirano vodo do znamenja, ki kaze 100 em? in tekodina, ki ima
ravono toliko alkohola kakor 100 em?® vina se vlije v visok steklen
kozaree, kjer se s pomodjo alkoholometra prei&e. Alkoholometer je
zadpji¢ opisani modtni tehtniei popolnoma podoboa priprava, samo,.
da ima druga&no stopnico (3kalo). Ona kaZe naravnost koliko vo-
lumnih odstotkov alkohola je v tekodini (Zganju). Cim niZe s teht-
nica pogrezne, tem manje alkohola je v tekodin.

Za doloanje alkobola v vinu, dobijo se alkoholometru podobne
priprave, ki tudi naravnost povejo njegovo mnoiino, ¢im se v vino
vtaknejo, te priprave pa niso prav zanesljive in sicer zato ne, ker
se nahajajo v vinu poleg alkohola tudi druge tvarine, ki ga otezu--
jejo in lajsajo. Ker se pa mnoZina teh tvarin jako menja, zato je
tudi mérjenje s temi pripravami jako razlitno.

Za dolocanje alkohola v vinu najbolj priprosta, najbolj hitra
in tudi dovolj natandna priprava je ona, ki jo podajemo spodaj v
podobi in se imenuje z griko besedo »ebullioskope, kar bi pome-
rjalo po nage opozovalec vrenja. Posebno vinskim kupeem, ki pomjeju
in ne morejo nositi f~elega kemiénega laboratorija = nehnj, priporo-
¢amo to pripravo, ki jo lahko tudi v Zep spravijo in jim ne na-
pravija tu posebne nadlege.

Nasim ditateljem je gotovo znano, da vré alkohol v nizji
toploti nego voda. Med tem ko je treba, da se voda kuha 100
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stopinj, treba je za hubaje &istega (absolutnega) alkohcla komsj 78
stopinj. Metanice iz obeh teh tvarin vrejo med 78. in 100. stopinjo
gorkote in sicer tem nize, &im ve& alkobola in manj vode je v
njih. Ce izvemo toraj toploto, pri kateri za¥ne alkoholiéna tekodina
(vino) vreti, izvemo prav lahko kohko alkeohola je v nji.

Po tem naravnem zakonu sestavljen je ebullioskop. S pomoéjo
Zivega erebra, ki se premika v stekleni ceviei in kaZze kako gorko
je vrelo vino na stopniei (8kali) izvemo naravnost koliko litrov
alkohola se nabaja v 1 il vina ali, kar je enako, koliko volumnih
odstotkov alkohola je v vinu.

Ebullioskop napravljen je iz medenini in je znotraj poecinjen,
a obetoji iz spodnjega in gornjega dela. Spodoji del podoben je
nekako kelihn ter se dd odviti od gor-
njega dela. V to kelbasto posodo pritrjen
je meden, votel kolobar, ki gre skozi pre-
obrpjenemu lijaku podoben dimnik. Gornji
del ebullioskoba obstoji iz okrogle plog-
tice, katera se lahko trdno zavije v spod-
njo porodo, da ne more puh uhajati. V
to ploicico vdelana je cev, ki tidi v &irdi,
z wrzlo vodo napolnjeni posodi. Na pred-
nji strani te posode nsahaja se plodtica,
ki nosi neko stopnico. 8 pcmodjo vijaka
pomakne se lshko 1a stopniea vide ali niZe.
Poleg stopnice pritrjena je votla steklena
cev, ki se razteza skozi mslo lukbico v
okrogli plosdi v spodnjo posodo, kjer se
razdiri, V tem razdirjenem delu nahaja se
zivo srebro.

Kedar pripravo rabimo, napolnimo naj-
prej spodnjo posodo do gornjega zname-
njs, ki se nshaja priliéno v sredini, z
vinom, katero hodemo preiskati. Nato
priévrstimo posodi gornji del priprave in
nalitemo v eilindrasto posodo mrzle vode.
Paziti pa moramo pri tem,da ne uide
voda v cev in ekozi njo v vino. Pod dim-
nik postavimo nato lampico s Epiritom
za kuhanje in prizgemo. Vino v kolobarju se nad zubljem segreje
ter zafne za nekoliko &asa vreti. V toploti se Zivo srebro raztegne
in sicer tem bolj, &m manj alkohola se nahaja v vinu. Criica na
stopniei, pri kateri se Zivo srebro vstavi, pomeni volumne odstotke
alkohola, ki se nahaja v vinu. Cim bi vrelo vino izgubilo nekoliko
alkohola, ki izhlapeva skozi cevico v Ziroki posodi, vzdigovalo bi se
vedno Zivo srebro in naposled hi se vstavilo pri ni#li. Na ta nadin
bi ne doeegli svojega namens. Da se temu izognemo napolnili smo
prej Siroko posodo z mrzlo vodo, ki ima namen, da zgosti alkoholi&ni
hlap v ceviei. Cim pa se- alkoholi®ni hlap zgosti, pade zopet v
spodnje posodo in vinu okranimo na ta nadin ves alkohol. Zivo
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srebro obdrii se toraj precej dasa v isti visodini in ¥im se ved ne
vzdiguje, zaznamujmo brzo dotidno &értico in delo je kondano.

Kedor se je udil nekoliko fizike, temu je gotovo znano, da
tudi voda ne vré vedno pri isti stopinji toplote. Visokih gorah vré
ze pri 95° in tudi 7e prej. To prihaja od zradnega tlaka, ki se pa
tudi v istem kraju vedno menja.

Vse nade delo z ebulioskopom ne bilo bi toraj mnogo vredno,
ako mne bi mogli tudi teh zra®nih sprememb zasledovati. Temu pa
se 8 pomodjo stopnice (Skale), ki se lahko zvisa ali zniZa, prav lahko
izognemo, Da nastavimo stopnico vedno v pravem razmerju s zrad-
nim tlakom, rabimo v pomo& vodo. Namesto vina nalijemo v ebullio-
stop, predno ga zadnemo rabiti, &isti, de mogode destilirane vode
ali pa vsaj deZevnice ter pomaknemo stopnico, ¢im zacne voda vreti,
tako vieoko, da se nahaja Zivo srebro vstric z nidlo na stopnici a
to nato z vijakom pritrdimo. Vodo potem izlijemo ter nadomestimo
z vinom. Preskusnja z vodo ponavlja se vssj vsakih 6 ur.

Pred wvesako rab» je spodnjo posodo z vinom, ki ga mislimo
preiskati, nekoliko oplahniti, vodo v gornji posodi pa premeniti s
svezo. Ako hofemo preiskati jako alkoli¢na vina ali pa #ganje in
gornja stopnica ne zadostuje ved, moramo dodati takemu vinu Se
toliko vode in kon&ni izid seveda podvojiti.

Za vsako preiskavo na ebullioskopa treba je prili¢no 10 minut.
Razun nekoliko &pirita za kurjavo nimamo pri tem preiskovanju
drugib &trokov. Priprava stane z mi¢ano &katlico, v kateri je sprav-
ljena, 35 do 50 goldinarjev in se dobiva pri tvrdki Hear. Kappeller
na Dunaju (V. Franzensg. &t. 13). Ker je jako trdno napravljena
traja lahko celo &lovesko Zivljenje. Ne moremo si toraj kaj, nego
da jo nadim vinogradnikom, csobito pa krdmarjem in vinotrZeem
prav od srea priporoamo. S

t.

A

Trtna rez.

S tem, da odstranimo na trti nep -trebno mladje, damo osta-
lemu delu veco zivljensko mo¢ a to nas obdari zaw =z lepSim in
boljgim sadom. 7 reznjo ohranimo trty tudi v doloceni obliki in #
njo dosezemo ob enem v vinogradu bolj jednakomeren razvoj in
reden pridelek.

Ker imajo razlicne mladike na trti razlicna svojstva, zato
zahteva to delo posebne opreznosti. Neroden in neizkusen rezaé ne
odreze nam lahko ves =zarod, marve¢ on nam zamore
trto za leta in leta. Za veZnjo trt rabiti je toraj v vinogradnistva
najbolj vesce delavee.

Skarje so za to delo najbolj pripravno ordje. Delo z noZzem
in kriveem (foviem), kakorsnega se rabi po Primorskem, je jako
zamudno in nima nobene prednosti pred dobrimi Skarjami. Nekateri
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mislijo, da se mladika s Skarjami preveé pretisne in to trti sko-
duje. Ako rabimo slabe, tope fkarje je to deloma resniéno, vendar
pa ne fkodi mladiki mnogo ali pa ni¢, ¢e se konéni strkelj razdrobi ;
saj se v letu tako in tako posusi ter odpade. Navadne pa napra-
vimo z nozem, ki reze bolj pofevno, mnogo veco rano nego s Skar-
jami. Te odrezejo mladiko navpiéno. Glavna prednost skarij pa je
v tem, da opravimo 7 njimi v istem ¢asu dvakrat toliko in more-
biti s¢ ve¢ dela. Zato pa so se Skarje zadnji ¢éas skoraj po vsch
vinorodnih krajih vdomadile. Samo pri nas ne se dovolj.

Kedaj je za trtno rez najboljsi ¢as; je jako razlicno po ob-
nebju. Ce se nam ni bati, da bi mladje preko zime pozeblo, je
vsekakor najboljge obrezati trto v jeseni, da se rana Ze pred zimo
zaceli. Tam pa, kjer so hude zime in trtno mladje rado pozeba je
boljse potakati spomludi. Pomniti je, da zacne zmrzovati mladje od
vrha proti dnu. Cimbolj smo toraj prikrajéali mladee, tem veé nevar-
nosti je za spodnja oesa, da pozebejo. Posebno tam, kjer reZemo
trto jako na kratko (v glavo in v pavee) je jesenska reznja lahko
pogubonosna. Ker je pri nas na Primorskem obnebje bolj milo in
gse nam ni bati onih mrazov, kakorini so navadni bolj na severju,
zato priporoCam tod jensensko rez. Samo v nevarih legah zdruziti

Jje jesensko rvez s pomladansko in sicer na ta nacing da se trto v

Jjeseni popolnoma obreZe a pusti se ji samo one mladike, ki jib
mislimo uporabiti : spomladi se te primerno prikreajsajo. Trta, ki
smo jo obrezali fe-le spomladi, izgubi skozi svezo rano mnogo soka
(se joce), kar jo seveda §ibi. Yato se v jeseni obrezana trta bujnise
razvija nego ta. Opomniti pa je, naj se ne obrezuje, dokler imajo
trte &¢ popolnoma zeleno listje. V listju nahajajo se razlicne redivne
anovi, ki prehajajo v jeseni v trtno deblo in korenike. Tudi s takim
preranim obrezovanjem bi trto oslabili. Rezati je toraj priceti, ko
listje odpade ali moéno poiuti, kar se dogaja pri nas navadno po
prazniku vseh svetih. Kjer so pomladanski mrazovi jako nevarni,
rezejo trto tudi fele potem, ko je pognala za pedenj dolgo mladje
in je nevarnost ze minula. Ako nastopi med tem casom slana, po-
mori navadno samo zgornje mladje, reSijo pa se spodnja  odesa, ki
se navadno niti ne razvijejo. S tako pozno reznjo se trta jako osibi
in zato jo je treba veékrat gnojiti. Nepotrebno mladje dobro je
seveda tudi tu Ze prej odstraniti nego izvriimo glavno reZnjo na
mladikah, ki jih potrebujemo.

Po stari primorski navadi nismo obrezovali trte prvo leto po
sajenju. ampak cakali smo navadno na tretio ali cetrto zimo, ko se
je ta sdovolj ojadilac. Nocem se prepirati ali dobimo v tem asu
bolj mo¢no trto, ¢e je ne obrezujem» ali, da jo nasprotno obrezemo
vsako zimo, to pa lahko trdim, da nam bo dala redno obrezana
trta ve¢ dobicka Ze s svojim pridelkom. Dandanes smo pa Ze zato
prisiljeni trto redno obrezovati da nam je peronospora ne vnici.
Saj je znano da ima ta zajedalka na trti, ki se razpenja po vlaz-
nih tleh, najvedo moc. Kjer smo sadili mesto cepljene trte divjo
in jo mislimo v zeleno pozlahtniti, obrezati nam je trto Ze prvo
leto tudi zato, da dobimo na nji vsaj jedno krepko mladiko.
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Prvo leto po sujenju puidati je cepljeni trti kvecemu dve
ocesi, necepljeni trti pa zadostuje tudi jedno oko, ker pozenejo
poleg tega tudi skrita otesa. Vse drugo mladje je odstraniti. Na-
pacno pa je, kar sem videl tu pa tam po Krasu, da se odreze
divjaku, ki ga mislimo naslednio pomlad v zeleno pozlahtniti, ne
samo vse mladje marved celo kodcek trtnega debla, ki se nahaja
v zemlji. Na ta nacin prerezana trta je prisiljena pognati iz spod-
njih ¢lenov: mmogo jih pa niti ne pozene in take trte so seveda
izoubljene. Ker raste mladje iz spodnjih clenov vecéinoma posevno,
zato se rado odkrhne, ¢im ga hotemo zravnati, da bi ga pozlahtnili.
V deblu speca oCesa pozenejo tudi jako pozno in mladje radi tega
v tistem letu premalo dozori in naslednjo zimo lahko pozebe. Prec
toraj s to novotarijo !

Ako je trta po drugem zelenju dovolj krepka, pusti =e ji Ze
lahko nekoliko rodnih odes. Ce mislimo gojiti trto nizko, izgoji se
ji v tem letu deblo. Nad 40 em lest pa naj se ne pusti. Kako
skodljivo bi bilo ze v tem letu trto pripogniti, niti ne govorim.
Recem naj samo. da pokvarimo mlado trto, ki jo silimo k preobi-
lemu zarodu, lahko ravno tako, kakor pokvarimo otroka, kateremu
nalagamo tezka bremena. Ce mislimo izpeljati trto visoko (na la-
tnik ali brajdof®prikrajtati jo je tudi v tem letu na dve ali tri
o, da dobimo iz teh jedno bolj krepko mladiko, ki jo prerezemo
naslednje leto v zazeljeni visokosti. 7 necepljenimi divjaki ravnati
je kakor prvo leto. Amerikanskim trtam, ki jih rabimo, da dobi-
amo iz njih rezmice (koléi). prikrajiati je wvse mladike na jedno
ali dve oc¢i: vseh od¢i pnstiti jim je pet do osem. Na dolgo naj se
teh trij ne reze, ker bi prvecec¢ evele in s stem oslabile,

Pri wizki v-goji pripogne se trta brez gkode Se le po tretjem
zelenju ali cetrto leto. Nad 60 em dolgega napenjalea pa ji tudi
sedaj ne smemo puscati. Bolj Sibke trte oprostiti je pa tudi to leto
zaroda ter jih prirezat v oni visini, kakor prejinje leto ter jim
pripomodi s tem; da doseZejo svoje sosede. Trte, ki smo jih spe-
ljali visoko, ne smemo pa tako dolgo pripogniti na zarod, dokler
se deblo popolnoma ne ojaci.

Kako je obrezovati trto naslednjega leta, ravna se po vzgoji,
ki smo si jo izbrali; zato se ne more o tem splosno pisati. Povem
pa naj, na kaj se mora vedno paziti, kedar se trte obrezujcjo.

Kakcr je gotovo mmnogim nasih  Gitateljev znano, ni vsaka
mladika, ki-raste na trti, tudi rodna. Na pogankih, ki prihajajo
n. pr. iz trtnega debla in jim pravimo tndi vodni poganki, ne naj-
demo nikdar ali vsaj redko kedaj grozdje. Pa tudi e te poganke
pripognemo, nam ne bodo Se rodili prvo leto, Jako bi se toraj
varal oni, ki bi narezal iz takega poganka mnapenjalec. Sele tretje
leto bile bi mladike istega poganka rodne. Pommiti je tora;, da je
samo ono rozje rodno, ki se nahaja na lesu  prejinjega leta, Od
rozja. ki stoji na starfem lesu, ne smemo 1orej pricakovati trgatve.
Le izjema je, e pozene tu pa tam kak grozdi¢. Paziti je toraj, da
se ne reze takega rozja v napenjalee.

Nadalje moramo paziti, predno hofemo trto obrezati, ali se-



— 131 —

ne nahaja deblo v slabem stanu in bi se ga ne dalo morebiti s
pomodjo kake mladike ki se nahaja od zadej, obnoviti. Ce je deblo
previroko, skusa se dobiti od zadej poganek iz katerega se narezs
pavee, ki bo dal nasl:dnje leto rodwvitno rozje. Debla pa se ne sme
ze to leto prikrajSati. Ako manjka kje kak trs in ga ne mislimo-
podsaditi, izpolnimo doti¢no praznoto na ta naéin, |h narezemo na
sosedni  trti en nnpeniqlnt- ve¢ ter tega privezemo nad prazno
mesto. Na isti nacin se dd zapolniti ono mesto, kjer raste presibka
trta in ji nismo mogli radi tega narezati napenjalea.

Posebne opreznosti zahteva obrezovanje trt, ki smo iih vazgo-
Jili na latnike ali brajde. Trta nam kaj rada uide s svojim rodnim
mladjem na predunji del brajde, od zadej pa ostanejo samo gole
veje. Zato ni prav lahko vzdrzati jednakomernosti. Da dobijo tudi
zade] nahajote se vqo dovolj moéi, narezati jih je tam, kjer se trta
upogne, kjer se toraj pretok trtnega sok: ml]hol| ovira. Le z upo-
gibanjem glavnih vej zamovemo liki vodnim jezom zadrZzevati in
odvajati trtni sok.

Koliko napenjaleev in kako dolgih je pustiti na trti, odvisno
Je od trtne moci, pa tudi od zemlje. Ce smo zemljo dobro  pogno-
Jili in upamo, da bodo trte naslednje leto krepko rastle, nareZemo
Jjib lahko ‘bolj na dolgo nego v nasprotnem slufaju. Pozebno pa je
treba izkoristiti trte tam, kjer se bliza trtna us in je pricakovati,
da jih v dveh, treh letih ugonobi. Tu se ne gleda ve® na to, da
bi ne pokvarili trte, marve¢ samo na to, da nam mnogo did.

St.

o

Cis¢enje vina.

Nekatera vina, posecbno ona, katerim primanjkuje éreslovine,
imajo posebmo lastnost, da se nocejo sama veistiti. Mnogokrat pre-
tece leto, a vino je e vedno motno Dasi je tako vino drugade
dobro, vendar nima nikdar one vrednosti kakor bi jo imelo cisto
vino.

Uzrok, da se vino moti, je vetinoma beljakovina, ki se nahaja
v viou. Ta beljakovina ]H'l]l'l]l. v vino iz grozdja, lo‘i se pa iz
vina vedinoma na ta nadin, da se spoji z vinsko &reslino, a ta spo-
jina se potem poleze na dno posode. Pa tndi s zrakom se veze
beljakovina, zato vidimo, da postane vino po pretakanju motno.
Tudi ta spojina se kmalu vleze in vino postane nato bolj éisto nego.
je bilo pred pretakanjem. Ta nadin  &iddenja je naraven in  najbolj
priprost. Cim vefkrat toraj vine pretocime, prej se nam véisti.

Vsako vino pa se ne véisti na ta naravni nacin ali pa se Gisti
prepocasi, ztc se oprijemlje unmi kletar umetnih sredstev, da svoj
namen prej doseZe,
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Poleg precejanju ali filtriranja, ki se vrdi v posebnih pripra-
-al, ie najbolj navadno ciséenje vina z vizjim klejem, o§€isCenim
mizarskim klejem, s Zolico (Zelatino), z jaj¢jy beljakovino z mlekom, s
svezo krvjo zdravih Zivalij s Spansko glino in s kaolinom. Prva
Gistila delu ejo v vinu kemicno zadnji dve pa mehaniéno.

V' velikih kleteh se rabi najrajdi vizji klej (Hausenblase), ker
deluje to Cistilo najbolj krepko in ob enem vpliva jako malo na
sestavo vina. Vizji klej se napravlja iz mehurjev nekih rib ter se
dobiva v vecih mestnih mirodilnicah (drogerijah). Za hl vina zado-
stujejo 1 do 3 grami tega sredstva, ki se na sledeéi naéin pripravi:

Vizji klej se najprej mmnoZini vina primerno stehita, nato & kla-
divom nekoliko pretolce, zdrobi v male kosdeke ter v mrzli vodi
namaka. Voda naj se veckrat odlije ter nadomesti & svezo. Ko je
voda, ki jo odlijemo, popolnoma éista in se je klej morebiti neko-
liko napojil, odtisne se, a mesto vode se dodi kleju nekoliko vina.
V navadni vodi se klej ne raztopi, paé pa v vinu ali v nekoliko
okisani vodi. Opozarjam pa, da ne smemo rabiti gorke vode ali
toplega vina, ker bi se vizji klej spremenil ter izgubil prvotno
vrednost in mo¢. Ce se to dogodi, enak je navadni zelatini, treba
ga je toraj za isti uéinek 6 do 8krat vec¢. Raztopino je dobro pre-
cediti (pretisniti) skozi tanko tkaninc.

Ko smo na ta nacin pripravili vizji klej, odtodimo iz posode,
v kateri se nahaja vino, ki ga hofemo distiti, kakega pol Skafa
(brentada, vedra) vina. Med to vino vlijemo rvaztoplieni klej ter
ga tu dobro premeSamo in sicer najbolje na ta nacin, da prelivamo
vino ', do 1 m visoko iz &kafa v &kaf tako dolgo, da napolnijo
péne skat do vrha. Ce postavimo v skal majhno, ¢isto metlico, na
katero pada vino, se to ge bolje zmeia in bolj peni. Penede vino
vlije naj sc nato spet v sod, kateremu smo ga odvzeli ter tu s
pomocjo droga z ostalim vinom dobro premefa. Za mefanje se do-
bijo tudi Zelezne priprave. Najbolj priprosta obstoji iz Zelezne po-
cinjenc palice, ki je pod sredino v pravem kotu upognjena. Upog-
njeni del je plofnat ter na veé krajih preluknjan.

Ce smo vino dobro premesali zalijmo in zataknimo posodo, ter
pustimo vino kakih 14 dni pri mirn, da se dcistilo vleze. Po  tem
-Gasu pa je treba pretociti vino v &isto posodo.

Na sliten nacin kakor vizji klej pripravlja se Zelatina, z raz-
lockom, da je treba za 1 hl vina ne samo 2 ampak 8 do 16 g
Zelatine. Kedar rabimo jaj¢jo beljakovino, ki je jako dobro in ob-
enem prav ceno Cistilo, naj se precedi beljakovina prej skozi tkanino,
da se raztrZe jajéja sestava. Rumenjak se navadno odstrani. Kakor
vigji klej, mesa se jaj&ja beljakovina najprej v Skafih potem v sodu.
Zia hl vina treba je 2 do 3 beljake. ''ndi mleko je za vino dobro
cistilo, mora biti pa sveze in posneto. Za hl vina se racuni okoli
o 1 mleka. Krvi. ki se tudi veasih rabi kot &istile, ne priporodam,
ker prinese lahko v vino tudi tvarine, katerih ni moéi potem
spraviti iz njega. Tudi ni lahko dolo¢iti prave mmozino tega cistila.

Ce je vino teZje nego i-ta mnozina &istila, tedaj nima to no-
benega uéinka, ker se ne more vsesti. To se posebno rado pripeti,



¢e ima vino mmogo sladkorja. V  takem sluéajn vabiti moramo
kaolin ali pa Spansko glino, ki sta tezja od vina. Za hl vina za-
dostuje navadno !/, do 1 Lu kaolina ali pa 5 do 10 dekov  span-
ske gline (Sp.mhc*h(* T\lm‘nlv Obe cistili se zmesata najprej v
h]‘\Ji” z vinom potem se vlijeta v vino, katero hoéemo d&istiti.

Zadnji dve éistili  delujeta v vinu mehaniéno, torej drugade
nego vizji klej, Zelatina, jajcja beljakovina, mleko, kri itd. Kaolin
in &panska glina  Cistita vino na ta naéin, da  povleteta s seboj,
kedar se l]nl(‘":lll tvarine, ki vino motijo, v svojem bistvu pa se
ne spremenita. Pri porabi gori omenjenih ¢istil se pa spoji beljako-
vina 8 creslovino v vinu in se deloma strdi. 8 tem, da se l)('lj'lko-
vina strdi, pa postane teZja in zafne padati. Ker pa pregrnejo ta
cistila enako tankim mrenicam vse vino, potegnejo ob  poleganju s
seboj vse ono, ki ne more skozi mreno. V. vizjem kleju obstiji ta
mrena iz celih organiénih celie, ki so mocno napojene, zato delu-
jejo te Ze v manjs mnozini z istim vspchom kakor vede mnoZine
takega Cistila, v katerem so celice pretrgane, n. pr. v Zclatini.
Ce vizji klej nekoliko segrejemo, izgubi, kakor sem prej rekel,
prvotno moc.

Ako nima vino niti toliko ¢re<lovine, kolikor je treba, da se
spoji s ¢istilom, treba je vinu umetno dodati tega sredstva s taninom.

Rabiti pa se sme samo cGist tanin, ker bi lahko dal vinu v
nasprotnem slncaju neprijeten okus. Ce damo vinu v slucajih, kedar
se noce veistiti, kar se prigodi lahko pri vinu, ki se ni kuhalo na
tropinah, predno ga cistimo. 10 g tanina, navadno Zadostuje. Ce
Gistimo z vizjim  klejem, nekoliko manj. Crna vina imaj, vedno
dovolj tanina. Ta pa le redko kedaj cistimo. S cistilom  izgubi
namre¢ vino nekoliko barve, tanina in véasih tudi aroma. Ne é mu
torej dobro, ¢ée ga prevec cistimo. Majhne mmoZine pa prenasa
lahko vsako yino brez posebne fkode. V. velikih kleteh rabijo na-
vadno za bela vina vizgji klej, Zelatino, jajéjo beljakovino, za  érna
pa navadno samo zadnje cistilo.

Razun tedaj, ko hofemo imeti vino prej ¢isto, priporoca se
ciscenje tudi tedaj, kedar dobi vmo kak neprijeten duh ali okus,
¢e ima slabo barvo ali prevec barve, potem tudi, ée je vino bo-
lehno, sibko in se nam zdi, da ne bo trajalo. Kipecih vin pa ne
moremo na ta nacin Cistiti, marveé samo s pretakanjem ali s pre-
cejanjem (filtracijo). Predno ¢istimo na veliko, dobro se je prej
prepricati s poskuinjo v stekleniei, kako éistilo deluje.

Kako hraniti cvetlice preko zime ?

Da evetliee, ki jih hranimo preko zime po sobah in drogih
by . ? ¥ . - (=4
hisnih  prostorih, tako pogostoma pomirajo, ni vedno mraz uzrok,
marve¢ vecinoma vrocéina, ki se hitro in pogosto menja, potem pre-
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pogosto in povrino zalivanje, najbolj pa prah in nesnaga, ki jim
zakriva listie in steblo. Ker evetlice preko zime malo ali pa nié
ne eveto, so nchvaleznezu puvs‘odi na poti. Zato se tudi po‘-'.tzlvlifiiu
&im bolj v stran, kjer se ne zmeni nikdo tedne in tedne za nje, kaj de, da
bi se jim kaj storilo! Misli se vedinoma, da je to dovolj ¢e se od
¢asa do Casa zalijejo, na to pa, ali je to delo potrebno ali ne, se
niti ne pomisli. Da bi se listje in steblo veckrat obrisalo z gobico,
v morni vodi namocéeno, to ne pride nikomur na um. Saj bi
zahtevalo to delo preved truda. In vendar dihajo rastline skozi
listje in morajo oboleti, ¢im se to pregrne z nesnago. Da ti bodo
rastline preko zime uspevale, ocisti jih  toraj prllm paljéevine,
osobito tudi listnih n&ij in drogih mréesov, odstrani tu pa tam
pokvarjeno listje ter ne pusti, da se prikaZze na rastlini ali v lonen
gniloba in plesnoba.

Kakor premajhna skrl: je tudi preveliko a nepremiiljeno gle-
Stanje rastlinam &kodljivo. Vse se jim hod¢e ugoditi, s strahom se
jih brani vsakega vetri¢ka, zaliva se jih wvsak trenutek in vrhu
tega Se z raznovrstnimi tekoéinami. katere jim ne ugajajo, kakor
s milova voda iz umivalnika, mesne pomije, in eelo pivo, viwo in
kava. Ako korenine obole, ker ti¢ijo v pravem mocvirju, in zacne
rastlina bledeti, zaliva se ji z dobrim namenom, da bi se ji po-
moglo e bolj. Ce pa taka rastlina od dne do dne hujia in slednjié
popolnoma zamre, se pa e n.lul[ju, kako je moglo priti do tega. Kdor
hofe na ta nadin rastline mugiti, je boljse da jih ne goji, ker mu
manjka razum za naravo. Ce jih pa hofe na vsak nacin prezimiti,
odda naj jih vrtnarju v varstvo,

Glede zalivanja drZzi se toraj slededih pravil: Po zimi hraniti
je sobne rastline kolikor mogoce v suhem: zalivati se jih ne zme
tako dolgo, dokler se ne pri¢enja zemlja lotiti od lonea in dokler
ne ta, ko ga potrkamo s prstom, bolj tanko zazvoni. Kedar pa
zalivamo, ne vartéimo z vodo, ampak mli'ljmu tako dolgo, da
ta spodaj odteka. Zaliva naj se le s ¢Cisto vodo brez vsakordne
primesi. Da dobi ta primerno toploto, pustiti jo je pred porabo
nekoliko ur v dotiéni sobi. 8 pomodjo lesenega kolcica zrah-
ljati je veckrat gornjo zemljo v loneu, osobito pa pred zalivan-
jem. Ce se noée zemlja dolgo osuditi, kar se veckrat dogaja, in se
zacne prikazovati mah na povriju, prevrniti je 'zlbtlmu ter vzeti
previdno z grudo vred iz lonea, a luknjico, ako se je magru-
tila, je odistiti ter pokriti z majno Crepinjico. Rastlina se nato zo-
pet zasadi, zemlja neoliko potladi v lonec ter povriina zrahlja,
da zamorcta zrak in voda laZj h koreninam. Kolikckrat je zali-
rati. ali vsake tri ali Stiri dni, kakor se navadno sligi, se ne more
dolocati : zaliva naj se, ¢'m je rastlina pokazala, da bi bilo o delo
potrebno, vendar naj se ne dopusti, da bi moéno omedlela, ven-
dar pa listje lahko nekoliko ovene. Cim bolj v mrzlem se rastlina
nahaja, tem manjkrat se zaliva; tako tudi ako je zunaj mraz in
ge ne more sobe zraciti. V ;I(lt‘klll. sobah. osobito tam, kjer se
lahko zraci, treba je veékrat zaliti, ker voda bolj hitro 1/pllhtl. '

Poleg primernega !..lllV':m‘].l prezimujodih rastlin, treba je
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prostore, v katerih se nahajajo, veckrat zraciti. Cim se je zunaj ota-
jalo, pripusti naj se jim, s tem da s» odprejo vrata in okna svez
zrak, vendar je treba poskrbeti, da jih ne zadenejo ojstre, mrzle
sape, osobito ée imajo rastline nezne poganke.

Nadalje naj se da sobnim rastlinam kolikor mogoce svetlo,
od solvea ogrevano stalifée: ¢im blize okna, tem boljse, kajti
svetloba je dnga rastlinskega zivljenja.

Kar se tice pdéine gorkote, je pomniti, da ostancjo rastline
tembolj zdrave, éim bolj so odaljene od peéi, to seveda samo d»
tedaj, ¢im pade toplota v sobi na 3 do 4 stepinje nad nidlo. Kdor
nima toplomera postavi naj kroZnik vode poleg najbolj mrzlega
okna in ¢im zafne voda zmrzovati, treba je sobo ogreti. Seveda
ni dobray, e se pe¢ kar razbeli, marve¢ zadostuje ¢&e ohranimo
sobo tako gorko. da voda ne zmrzne. Vecinoma se hranijo evetlice
po sobah pretoplo, toda jako malo njih dobro prenada pecino gor-
koto. Mnogo boljge je, ¢e se zamore soba na kak drugi naéin ob-
varovati mraza : osobito si pomagamo, de za asa zveCer in  dobro
oknice zapremo, med te in okno slamnato odejo obesimo ter zagri-
nj-lo na okno spustimo. Ako ®e bojimo velikega mraza, prenesimo
rastline od okna bolj v sredino sobe, toda ne denimo jih na gola
tla, e so pokrita s kamenitimi plod¢ami in tudi ne, ¢e se nahaja
spodaj nezakurjena soba. V tem slucaju postaviti je rastline na
lesene stelaze ali tla vsaj s slamnatimi odeji pregrniti. Ko je nasto-
pilo mrzlo vreme, treba je posebno oprezno zalivati,. kajti sveZe ni
mocene rastline trnijo mnogo belj od mraza nego od suhe zemlje.
Zalivajo naj se toraj ne samo redkokrat, ampak ¢e le mogoce Ze
predpoludne, da se zamorejo do vecera dovolj osusiti.

Ce je nebo jasno in se misli; da bo lep dan ter bo solnee
obsevlo rastline, dé jako dobro, ¢e listje poskropimo s sveZo, éisto
vodo. Tako skropljenje opravlja naj se predpoludne in ni¢ ne
skodi ¢c tudi vsaki dan skropimo, seveda ako je vreme primerno.

Po Schmidlinu.

: Gospodarske drobtinice.

Kako globoko js pasnati za vinograd? Cim globlje, tem bolje
si mislijo navadno nadi vinogradniki. Toda temu ni wvsele] tako.
Ako spravimo gornjo, rodovitno zemeljsko plast v tako globodine,
kamor ne more trta s svojimi koreninami, si s takim delom sko-
dimo. Tako pasnanje je le tedaj na mestu, ¢e je spodnja plast ro-
dovitnisa od zgornje ali je veaj upanje, da v kratkem &asu postane. V
nasprotnem sluéaju moramo zemljo na ta nacéin preobracati in rah-
ljati, da pride gornja rodovitna zemlja tje. kjer se razvijejo prve
korenike, toraj priblizno 40 do 50 em pod vrh. S tem pa ne re-
demo, naj se ne rahlja tuli spodaj lezecée plasti. Nasprotmo! Trta
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bo tem boljse vspevala ¢im bolj globoko zemljo zrahljamo. To delo

predocimo si lahko v slededem naértn kjer kaZejo strelice, kako
Je obradati zemljo. Plast &tevilka 3 s¢ navadno samo prekopa in

I

1 l } 1050 em
|
|
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H0—40 em

s

¢im globlje,
tem bolje.

pusti na dnu. Le v sluaju, da bi bila ta plast rodovitna ali pa
bolj temna od plasti, ki se nahaja nad njo, zamenja se¢ deloma
s tako, da pride najbolj globoka plast na vrh, srednja plast pa na
dno. Gornja zemlja priti mora vedno v doloteno globoéino. V ta-
kem sludaju pustiti je pa med ledino in rahlo zemljo jeden prazen
jarek, v katerega se zvrne srednja plast. Da se bol se razumemo,
podamo tndi o takem pagnanjn majhen naért. Strelice kaZejo tudi
v tem naértu, ki pomenja prerez zemljiséa, kako je premetavati
zemljo.
| — 5 ——p
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V suhih, visecih legah pasnati je bolj globoko nego v ravnini
in v vlazni zemlji. Tam prisilimo = tem trtne korenike v globocino.
odkoder zajemajo v sudi potrebno vlago, tu pa jih pridrzimo bolj
pri vrhu, kjer dobivajo veé zraka in gorkote. Zato zadostuje tu po-
polnoma 60 do T0 em globoko kopanje, nasprotno je potreba v
suhih legah vsaj 80 do 100 em globoko pafnati. Bolj glo-
boko od 1 m bodemo pasnali le tam, kjer se nahaja spodaj dobr:



A=

,Vinarski in vrtarski list", I, ted, 8t 9.in 10,

zemlja in jo hofemo spraviti na vrh, kakor n. pr. v sovdanu. Kjer
je bil prej vinograd, dobro je vsaj za pedenj kopati bolj globoko
nego je bilo kopano prej.

Zimski radié. Ko je pobelil mrzli sneg nase vrtove, podraza
se vsaka zelenjava, osobito pa solata. Kdor si zna ohraniti zelenjavo
ledene vode, dobiva po zimi iz nje lahko lepe denarce. Med tako ze-
lenjavo, ki je ni tezko ubraniti mrzle zime, pristevamo zimski ra-
di¢. Po zimi daje ta radi¢ najbolj okusno solato, zato pa se tudi
prodaja celo po kroni kg in tudi fe bolj drago. V blizini Gorice,
kjer se ta zelenjava v obili meri prideluje, poznam kmetica, ki
dobi vsako zimo 600 do 800 K za radic. Kakor vidite, lep do-
hodek. Poglejmo toraj v kratkem, kako ga je odelovati in pridelo-
vati, Za zimsko rabo ni sposobna vsaka vrsta radica. Najboljsi je
sgoriski zimskic s Sirokim, rudeckastim listjem in jako krepkim
¢okom. Ta radié poseje se navadno za prvim Zitom, ranim krom-
pirjem ali najboljse za ruso (inkarnatno) deteljo meseca junija.
Gnojiti je treba rastlini, ki raste pred njun. Meseca julija ali av-
gusta opleti je radi¢ in, kjer je pregost, izred¢iti. Drugo polovico
oktobra razraste se popolnoma. Predno nastopi zima, izkopati ga
je s Cokom in koreninami vred ter nato zakopati v primernem
hramu, skednju ali pa tudi v kleti na slede¢i nadin. \Tiljplej je
deti na dno 30 do 40 em na debelo gorkega konjskega gnoja. Na
ta gnoj postavi fe okoli 15 em debela plast rahle zemlje ali
peska a v ta pesek posadi se izkopan radié tako gosto, da se ok
tika Coka. Zemljo ali pesek prisuti je tako visoko, da pogrne cok.
Listje se prikrajsa pred polaganjem 1 do 2 em nad dokom. Prostor
Jje z deskami primerno razdeliti in napraviti med posameznimi deli
steze, po katerih se lahko premicemo. Da ne pribaja sem mraz, za-
takniti je dobro vsa okna in wvrata. Niti svetlobe ni potreba. Za
nekoliko dni zacéne poganjati vlozen radi¢ rudeckasto listje, ki se
pozanje in sluzi kot izvrstna solata. V jedni zimi pobere se listje
tri do Strikrat a potem niso ¢oki veé za rabo. Prva dva pridelka
dasta . boljgo solato 0(1 poslednjih, ki je bolj grenka.

Vieéljivo vino. Ta bolezen se pojavlja vedinoma v mladem,
belem vinu, ki ima &e nekoliko sladkorja. Prouzroéajo jo ].lku
majhne glivice, n:tjht‘h s tem, da pretvarjajo v vinu zaostali slad-
kor. Posebno vino iz gnilega groxd_].n se rado vlede. Crna vina,
ki imajo mnogo éreslovine, dobijo redkokedaj to bolezen. VleL,I_jwo
vino tece, ako ga prelevamo, kakor olje. Ako se je pokazala vlec-
ljivost v vinu, je najboljge, da mu dodamo 20 do 30 g tanina na
vsak hl in vino nato parkrat pretocimo. Tudi samo veckratno pre-
takanje pomaga. Pri tem je paziti, da pride vino kolikor mogoce s
zrakom v dotiko. Se prej pridemo do uspeha, e pretoimo vino v
sod, ki smo ga zapuhali s Zveplenim dimom. Ce to vino e z _]u(Ju
I:cl_]aku\ma ¢istimo, bode kmalu popolnoma zdravo. Ako se je pri-
celo vleci vino, ki smo ga deli v steklenice, deti je te steklinice za
nekoliko ¢asa v 30° U gorko vodo in vino bo kmalu normalno teklo.
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Kako se hrani po zimi sadje? O boZi‘u in o pustu proda se
sadje dostikrat tudi stirikrat tako drago kakor v jeseni. Zato pri-
naga sadjarju obilen dobiéek, ¢e ga zna shraniti za ta ¢as. Da
ostane sadje dolgo Casa sveZe in ne segnije, hraniti ga je v prostoru,
ki ima kolikor mogofe vedno jednako toploto in sicer naj ne bo
ta prostor bolj ;nun,k od 7% C pa tudi ne bolj mrzel od 1° C pod
ni¢lo. Ako se prekoraci prva toplota se sadje prihitro razl-raja, toraj
ne traja tako dolgo, v drugem sluéaju pa bi sadje pozeblo. Ta pro-
stor naj bo nadalje temen in nekoliko vlazen. Da ne bo v njem prepiha,
morajo se vrata in okna dobro zapirati, vendar pa ne sme biti v
prostoru zaduhel zrak. Najbolj primerni so oni prostori, ki so na
pel vdrti v zemljo in so oln'n]cui proti severju. Sadje postavljati
je na lesene stelaze, kjer je mogoce nagnilo koj najti in ga od-
straniti. V pmstoru, kjer hranimo sadje, ne smemo hraniti dmtr:h
stvari, vzlasti ne takovih, ki digijo. Sadje je prevleCeno namred z
vosteno plastjo in ta ima to lastnost, da povlede prav rada tuje
duhove v se. Nafa navada, da hranimo sadje v vetrovnih podsre
§jih, kjer se toplota vedno menja, je toraj slaba a ravno tako slaba
je tudi ona, da stavimo sadje v Zito in drugacno zrnje. Sadje tu
zveni in ni veé za trgovino.

Kako se pomnozujejo lesniki ? Lesniki so izboren sad, ki se
jako drago proda. Ker ne zahtevajo lefniki ne izbranih tal pa
tudi ne skoraj nobene oskrbe, zato bi bilo Zeleti, da jih tondi nasi
ljudje, osobito po Krasu, kjer raste leinik tudi med kamenjem.
bolj sadijo. Mnogo lesnikovih sadik dobimo na sledeci naéin : Okoli
lednikovega grma izkopamo v kolobarju 1 do 2 m siroko in kakih
5 do 10 em globoko jamo. Zemljo, ki se nahaja na dnu te jame
zrabhljamo nato Se kakih 15 do 20 em globoko a na to zrahljano
zemljo polezemo s pomodcjo lesenih kljukic enoletne mladike, ki se
nahajajo v grmu. Jamo pusti se nato tako dolgo odprto, da po-
zenejo k tlam pritisnjene Sibe kakih 10 em dolgo mladje a nato
se &ibe pogrnejo z rahlo in redivno zemljo : najboljie, &e je prime-
fgano ti nekoliko komposta. Pod vsakim ¢lenom pozene lesnika kore-
nike in naslednjo zimo dobimo lahko toliko okoreniéenih sajenie, kolikor
pogankov. Te sajenice zasadimo naravnost na stalno mesto ali pa
ge eno, dve leti v drevesnico, da se tam S nckoliko okrepijo. Na
ta nadin pomnozujejo se lefniki najbolj pristno. Iz semena, ki ga
zakopljemo jeseni v moker pesek ter nato spomladi posejemo v
drevesnieo, dobimo tudi lepe sajenice, vendar se dostikrat taki les-
niki 1/pt1duo in ne rodijo_takega sadu, kakor smo ga vsadili.

Vinska kupéija na Goriskem je letos jako zmrzla. Se nad
polovieo vina nahaja se v kleteh, ¢etudi je kapljiea v primeri z
drugimi letinami jako dobra. \'ip.n"a'ko belo vine prodaja se po 30
do 36 K hl. Cena briskemu vinu je od 32 do 40 K hl, kraskemu
teranu pa od 50 do 60 K hl: boljsi letosnji teran d()scgd je pa
tudi Ze 70 K za hl

Imenovanja in premescenja v kmetijski stroki. Gospod Ivan
Sanein, potovalni uditelj za kmetijstvo v Dubrovniku v Dalmaciji,
imenovan je potovalnim uéiteljem za kmetijstvo v Buzet in sicer
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za slovensko in hrvatsko ljudstvo politiénih okrajev Koper, Vo-
losko in Pore¢. Na tega izvrstnega strokovnjaka smejo staviti kme-
tovalei omenjenih okrajev najvedje zaupanje. Gospodu Sancinu
cestitamo prav iz srea, ko se mu je izpolnila njegova zelia, da ho
znmogel delovati za blagor svojih rojakov. :

Potovalnim unéiteljem Rmetijstva za italijanski- del lstre ime-
novan je gosp. (. Verdabasso. Za kmetijstvo kvarnerskih otokov
velezasluzni gospod Iran T'rampuz pride za potovalnega ucitelja v
Pazin. Otocani ga bodo gotovo tezko pogresali. Njegovo delovanje
bilo je neumorno in’ njemu se imajo zahvaliti v prvi vrsti kmeto-
valei otokov, da zamorejo pridelovati zopet rujno vino, katerega
jim je uzela pozresna filoksera. Kmetovaleem pazinskega in pulj-
skega viraja Cestitamo na taki pridobitvi.

Potovalni uéitelj pri e. kr. namesnistva g. Jakob Perhauz
je premescéen v Lagko Gradidde in njegov delokrog se razteza preko
Jmh‘]nm]\en- dela gradiscanskega okraja. Kmetov: alce triaske oko-
lice in QIU\'('nskeWL dela na Goriskem, izvzemsi pohtiéni okraj
tolminski in éepovansko planoto, poudeval bode urednik tega lista,
ki se preseli z novim letom v Gorico.

S tem je deloma vrejen potovalni kmetijski pouk na Primor-
skem. Potovalnih udciteljev glavna naloga je, da prirejajo na kmetih
ghode ter tu zbranim kmetovaleem razlagajo, kako je treba pravilno
gospodariti. Razun tega hodijo potovalni uéitelji tudi od km:ta do
kmeta po polJu, \umnl'ulu itd. ter mu tu prakticno pokazejo, kaj
dela napadno’in ke ako bi moral delati. Njih naloga je tudi, da sta-
vijo vladi predloge gledé zboljsanja kmetskih rdazmer. Oni so toraj
pravi prijatelji nagih kmetov. Zato opozarjamo te, naj se v wvseh
stvareh obracajo do njih in ti jim bodo &li ([rlu_'c volje povsod
na roko.

Pobelite sadno drevie z vapnom! Kako koristno je beliti
sadno drevje z vapnom, smo Ze ponovno pisali v nasem listu. Ker
je pa sedaj za to delo najbolj primeren ¢as opozarjamo vnovié nafe
kmetovalee na nje. Vapno pomori na drevjn mah, lisaj in mnogo
zivalskih skodljiveev, ki se sLm"un po deblu in \0].111. (,0_](* drevo
# mahom in lifajem mo¢no zaraSceno, ostrgati ga Jje prej s strguljo
in Sele nato pobeliti. Ker node belez viasih rada iz ¢opa, & katerim
belimo, dobro je pridjati vapnu nekoliko sveze Zivalske krvi. Kdor
nima te, je tudi posneto mleko dobro in ima poslednje se to pred-
nost, da obrani belo barvo, ki je drevju po zimi koristna. Bela
barva usrkava namre¢ tezje gorkoto od érne, a ima tudi nasprotno
lastnost, da ne izpuiéa gorkote tako lahko kakor ta. Zato se pobe-
ljieno drevo ne razhlaja v mrzlih zimskih noceh tako |1Et1' kalor
nepobeljeno, tudi mraz mu ft)l‘(‘_] ne &kodi tako lahko. Nasim dita-
teljem klicemo toraj %e enkrat: pobelite drevje! Svet llﬁ_] vidi 7ze
od dale¢, kje se nahajajo mlprc(lni kmetovalei |

Kako se pokoncuje kozavost na trtah? Ta bolezen, ki jo tudi
kozice, ‘¢rni palez in ¢rni pikee imenujemo, napravlja nam na treju
ze od nekdaj veliko gkodo. Ona n'lp‘ul.l mladje, listje, najbolj pa
grozdje. Osobity ob evetu zna nam mocno f#koditi. Bolezen moramo
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zatirati preko zime, ko trta spi, kajti vsa sredstva, ki so se pripo-
rofevala za pokoncevanje kozavosti poleti, so se izjalovila. Tudi
zimsko delo proti kozieam jih ne zatré popolnoma, a vendar bole-
zen jako ublazi. Uspeh ni seveda vedno jednak in mmogokrat se
pripeti, da ga ‘niti nemamo. [dino do sedaj priporodljivo sredstva
Jje modra galiea, ki se je raztopi prilitno 40 kilov v 100 litrik
vode in s to raztopino trte pomaze. Raztopina zaleZe Ze bolj, ¢e ji
dodamo 2 do 4 litre Zveplene kisline (hudiceveg: olja). Delo se
O[bl’l.\l_]a v pozni zimi, zlasti potem, ko smo mitrun]n trti star lubad
in smo jo nekoliko ocistili. Pomazati je treba celo trtu, toraj deblo
in mladike. Po 14. dneh je dobro pmm\m to delo. .nla/](- nama-
zZemo trto s Copicem, kateremu privezemo drobno cev iz gumije
ter to poslednjo spojimo z brentadem napolnjenim 2z gornjo teko-
¢ino. Ta brenta¢ nosimo na hrbtn, a med delom cedi se galicna
voda sama v Copic. Da se preceja tekodina po nasi volji, bolj hitro
ali bolj poéasi, dobro je deti brentadu malo pipico in Sele na to
pritediti eev. Nadalje se priporo¢a, da zmanjfamo zlo, naj obrezemo
trte bolj kratko in trtne ()dpd(“\(‘ koj odnesemo iz vinograda in
sezgemo. Tu moramo sevéda prej pomisliti, ali se di trta tako
rezati. V nasprotnem sluéaju ne smemo se posluZevati tega sred-
stva. Tudi rano Zveplanje in Skropljenje deloma zaustavita holef,en.
Vsaj nam se to dozdeva, kajti tam, kjer se je to delo ob &asu
opravilo, nismo zapazili toliko kozie.

>Poljedelstvo« II. del. Tako je naslov knjigi, ki nam jo je
podarila letos dmzba sv. Mohorja. Gospod Viljem Rohrman, stro-
kovni uéitelj na Grmu podal nam je v nji mnogo in prav lepih
naukov, izlasti kako je pridelovati vsako kmetijsko rastlino, da
nam uspesno raste in daje bogate pridelke. Knjigo smo prebrali
in re¢i moremo, da je izvrstno pisana in zato bo gotovo mnogo
koristila nagim kmetovaleem. Priporo¢amo pa jim, naj ne vrzejo
knjige za omaro, marve® prebirajo naj jo skrbno in se po nji tudi
ravnajo.

Kedaj je saditi trte ? Najboljsi ¢as za sajenje trt sta jesen in
zima. Ako sadimo trte v tem ¢asu, napravijo do spomladina spod-
njem delu kambij in morebiti tudi korenine, zato zanejo poganjati
istodasno kakor stare trte. Tudi se zemlja preko zime vleze h trti
in se ni bati, da bi ta trpela suse. Ni pa tako, ¢e sadimo trto Zele
spomladi. Z veckratnim presajan em, pretrzemo prav lahko trti
kambij in neZne koreninice in ta je prisiljena zato pognati v novid,
s Cemur se pa jako ofibi. Ker je zemlja spomladi navadno suba,
se tudi trte prav rade posuse v nji ali pa zadnejo jako pozno poga
njati. Tudi ostanejo rade v taki zemlji praznote, v katerih zacne
trta Cestokrat plesniti. Ako ni toraj ob pomladanskem sajenju de-
zevno vreme, treba je trto zliti, nepotrebno pa je tako delo, ako
sadimo trte v jeseni ali po zimi V jako mrzlem vremenu pa naj
se ne sadi okoreni¢enih trt, da korenike med delom™ ne pozebejo.

Kako je saditi trte? 'Ce sadimo reznice ali koléi, zadostuje
navadno, da napravimo z drobnim koliem majhno jamieo v zemljo
in v to vtaknemo reznico. Jamieo je zasuti z drobno zemljc ter
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nato, ¢e treba, zaliti, Ako sadimo pa Ze okorenifene ftrte, napraviti
moramo prej z lopato ali z motiko primerno luknjo, v kateri zamo-
remo korenike na vse kraje raztegniti. Korenike je nato pogrniti
z drobno zemljo, a trto med tem delom vedkrat potresti, da za-
polni zemlja tudi praznine pod korenikami. Ako gnojimo trte med
sajenjem, ne smemo staviti gnoja pod korenike ali pa koj na nje,
marve¢ 10 do 20 em vise. V gnoju bi korenike zagnile, s takim
ravnanjem bi si toraj bolj skodili nego koristili. Tudi preblizu trte
naj se ne stavi gnoja, marved ob strani jame. Ce mislimo trte ce-
piti v zeleno na mestu, zasaditi jih moramo nekoliko bolj globoko
in sicer tako, da pride gornje oko kakih 100 em pod povrsino
zemlje. Nad trio napraviti je zato majhno jamico, da mladje lazej
prerije zemljo. V nusprotnem sluéaju bi se trta lahko zadugila,
Ako sadimo eepljene trte, priti mora spojno mesto nekaj nad  po-
vriino zemlje, a nad trto je napraviti iz rahle zemlje ali % boljse
cestnega prahu ali peska majhen gricek, da se plemeniti del trte
na zraku in solneu ne posusi ali pa zmrzne. Ko je pognala trta za
pedenj dolgo mladje, se ta gricek poravna. Vrsto od vrste sadit
Jje, da ponovimo, kar smo ze pisali, vsaj 140 em razsebe, a trto
od trte v vrsté ne manj od 1 m. Kjer mislimo obdelovati vinograd
z zivino saditi je vrste vsaj 150 em narazen. Po nekod sadijo po
dve trti skupaj in ako so se obe prijele, izkopajo v tretjem letu
jedno iz zemlje ter jo presade. Tega dela ne priporocamo, ker se
tudi druga trta pokvari, ko prvo izkopavamo. Trte pa tudi ne
moremo s vsemi koreninami izruti, zato zacnejo one, ki so ostale v
zemlji, plesniti in ta bolezen preide Cestokrat tudi na zdrave trte.
S takim ravnanjem okuzimo si prav lahko ves nasad.

Razdelitev amerikanskih trt. Kakor prosla leta, delilo bo e.
kr. namestnittvo v Trstu tudi letos amerikanske trie in sicer brez-
pladno siromasnim vinogradnikom, drugim pa po znizani ceni. Kdor
hoce imeti take trte, oglasiti s¢ ima do 10. januarja pri svojem
zupanstvu. Kjer je mnogo profnikov in Zupanstvo oddaljeno, zamo-
rejo tudi drugi nabirati narocila. Te je na to poslati e. kr. vinar-
skemu nadzornikn gosp. Ad. Postl pri e. kr. namestnistvu v Trstu.
Zmizana eena za 1000 koléi je 6 K, za 1000 okorenitenk (bilf) 14
K. Na zadnjo postajo stane vsakih 1000 trt 60 vin. vec.

Kakor na Primorskem, delijo se amerikanske trte tudi pri
stajerski in kranjski vladi, zato opozarjamo one vinogradnike naj
s¢ obracajo v potrebi do njih.

Tudi nasa kmetijska druzba bo imela v svojih trtnicah okcli
40.000 kolci. Kdor se hoSe narociti, naj se oglasi v uradn pismeno
ali pa ustmeno vsaj do poloviee januarja.

Drzavna trtnica v Trziéu. V Trzicu pri Gradiséu nahaja se
drzavna trtniea za pridelovanje amerikanskega rozja in amerikan-
skib okoreni¢enk v povrsini H hektarjev. Letos je vzela driva se
drugo zemljigée v najem, kjer napravi poleg mati¢njakoy tudi velik
uzoren vinograd, uzorno klet in tudi uzoren vrt za pridelovanje
zelenjave. Zemljis¢e se nahaja prav blizu postaje in meri 7 hek-
tarjev. Z delom se je ze pricelo.
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Vinarska in sadjarska drustva po Vipavskem. Sadna in grozdna
razstava, ki se je priredila lansko leto v Kasovljah, spodbudila je
jako vipavsko ljudstvo k skupnemu delovanju za gospodarski na-
predek. Po ti razstavi vstanovila se je cela vrsta novih vinarskih
in sadjarskibh drustev in le malo vasi je Se, ki hi se ne ponadale
% njim. Nekatera teh drustev so Se v povoju, druga pa delujejo
jako zivo za gospodarski provspeh. Poleg drugih se odlikujejo- po-
scbno ona v Brijah, v Prvacini; v Kamnjah, v Velikih Zabljah, v
Rihembergu. Pred kratkim sta kupila prvasko in velikozabeljsko
drustvo zemljiséa, kjer mislita napraviti uzorne nasade. Zemljidce
prvagkega vinarskega in sadjarskega druftva nahaja se v jako lepi
legi ob glavni eesti in sicer ravno tam, kjer je bil prej velik Co-
roninijev vinograd, velikoZzabel sko drnitvo pa je kupilo dve zem-
ljigci, in sicer jedno za uzorni vincgrad v Velikih  Zabljah, drugo
za uzorni sadovnjak v Dobravljah, Drugo zemljigée nahaja se prav
tik dobraveljskega postajalid¢a in je jako primerno namenu. Mi Ze-
limo tem drustvam mnogo uspeha, a opominjamo obenem vse kme-
tovalee naj tudi podpirajo drustva. V slogi je mo¢ !

Kako spravimo vino iz drozja? Najbolj priprost nadin je
ta, da ga s pomo&jo tkanine odeedimo. V ta nam se rabi lahko
cedilo ki ga sesijemo klobuku podobno iz tkanine ali pa tudi na-
vadno platno, katero ob voglih zveZemo. Taka priprosta cedila
obesimo ob strop ali na kakov klin ter napolnimo =z brozgo. Pod
cedilo postaviti je posodo, kamor se Cisto vino steka. Za onega, ki
ima mmnogo droZja in bi rad to delo brzo opravil, je pa boljse. da
drozje istisne (izprefa). V ta namen pripravit si mora iz moénega
platna stiskalniei pr merne vrece, kajti v navadnem stiskalni¢nem
kosu, ne bi mogel stiskati tekocega drozja. Ce bi se zdelo platno
preslabo in bi se trgalo, deti je vreco v vreco. Te vrede napolniti je
nato z drozjem ter poleci jedno vrhu drnge v stiskalnico. Da vino
iz njih lazej odteka, postaviti je med nje iz olupljenih  vrbnih  Si-
bie, stiskalnici primerno spletene lese. Od pocetka stiskati je prav
polagoma in ¢im se s stiskanjem ne oprav: ve¢ muogo, odpustiti je stis-
kalnico, vrede pretresti, obrniti ter vnovi¢ pretisniti. Stare stiskal-
nice, ki delujejo bolj podasi so za stiskanje drozja najboljge. Po-
sebno pripravne so one, ki delujejo same s tem, da se jim obesi
na jeden del grede tezek kamen.

Botrytis cenerea. Tako se glasi latinsko ime neki vrsti ples-
nobe, ki napada v pozni jeseni grozdje. Po nase bi se jireklo sivi
plesen. Pred kratkim pisal je o ti bolezni neki hrvatski list in jo
je imenoval novega vinogradskega neprijatelja, ki se je pokazal v
severni Ameriki. Vinogradniki so se seveda vstrasili, ko so culi
o novi bolezni. V tolazbo jim pa kliéeme mi: ne bojte se! Botry-
tis einerea je v Kvropi Ze star znanec. Ta plesnoba nahaja se oso-
bito ob reki Reni na Nemsgkem in ona je, ki prouzroéuje oni fini
aroma renskih vin, radi katerega so ta po wvsem svetu zaslovela.
Sivi plesen se prikaZe navadno na jagodni lupini, katera nekako
sprhne in porujavi, vendar se pa ne pretrze. Tudi notranji del ja-
gode pretvori deloma, osobito pa kislino, ki se zdatno zmanjsa,
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Sladkor v jagodi se procentino zveca, ker izhlapi iz napadenih ja-
god ved vode nego iz zdravih. V nafem obnebju se ta za belo
grozdje koristna gliva ne sponaSa, zato ne morejo dobiti nasa vina
onega finega aroma in okusa, ki ga imajo renska vina. Da bi presla
plesnoba v vino ter prouzrocala to vledjivo, o tem nismo Se éuli.
Pac pa bi napravil sivi plesen na érnem  grozdju lahko pecejsnjo
tkodo, ker spremenijo napadene jagode barvo.

Kedaj in kako je gnojiti v vinogradu? Najboljsi cas za gno-
jenje vinograda je jesen in zima. Do spomladi se gnoj v zemlji
razkioji in pride ravno v ¢asu cvetja. ko potrebuje trta najvec
moéi, v veljavo. Gnoja ne smemo zakopati pregloboko v zemljo
ker bi se tu ne mogel razkrajati, marved¢ bi samo gnil. Globlje
nego 25 em naj se ne stavi, boljSe pa je, de ga ohranimo se bolj
pri vrhu in sicer v oni globo%ini, do katere navadno kopamo po
vinogradu. V nasprotnem slu¢aju bi imeli tudi s tem skodo, da bi
presekali preve¢ trtnih korenin. V mladem vinogradu deti je gnoj
blize trte nego v starem. Navadno se gnoji v drugem ali tretjem
letu po sajenju in sicer na ta nadin, da se izkopa na severni strani
trtnega reda ', do %/, metra Sirvk, 15 do 20 em globok jarek, v
katerega se potrosi gnoj a nato s izkopano zemljo zopet zasuje.
Naslednje leto napravi se jarek na nasprotni strani reda. V odras-
lem vinogradu kopati je jarek ravno po sredi vrste in sicer Cim
bolj &roko se more. Med gnojenjem nakopiciti je izkopano zemljo
med posamesne trte. Pomniti je, da zaleZe gnoj.samo tam, kjer se
nahajajo drobne koreniniee, ni dovolj toraj, ¢e gnojimo stare trte
samo okoli debla. Tu se nahajajo vedinoma le stare korenike. V nasih
krajih zakopavajo gnoj navadno pregloboko. Po nekod sem tudi
videl, da o gnoj po vinogradu postrosili in nato podkopali ali
podorali. To delo ni napacoo, ker pa pride gnoj navadno preplitvo
zaredi so v takem vinogradu mnogo plevela, kateri nam napravi v
letu mnogo opravila.

Na ta nadin gnojili bodemo toraj samo tam, kjer je svet kamenit
in ne raste v njem rad plevel ali pa tam, kjer lahko plejemo vi-
nograd z zivino. Kdor hoe gnojiti vinograd z umetnimi gnojili,
pomni naj, da je potrebno tu treh gnojil in sicer fosforne Kkisline,
katero dobimo v Thomasovi Zlindri in superfosfatu, kalija, kupi se
v razlicnih kalijevih soleh, in dusika, ki se dobiva v solnitru  ali
v zveplenokislem amonijaku, 8 Thomasovo zlindro in kalijevimi solmi
gnojiti je v jeseni in po zimi, s superfosfatom meseca marea ali aprila,
s solnitrom pa podetkom meseca maja (2 do 3 tedne pred evetom). Kdor
ne more kupiti vseh gnojil, pomaga si lahko tudi samo s solnitrom.
Seveda je treba takemu vinogradu tu pa tam tudi nekoliko hlev-
skega gnoja. Fosforna in kalijeva gnojila nadomestimo lahko z
lesnim pepelom.

Kedaj je pretociti prvikrat vino? Pretakanje je v kletarstvu
neobhodno potrebno opravilo. Ako vina na pretakamo, se ne more
to prav lahko véistiti, se rado moti in tudi pogostoma izpridi. Vino
je treba vsaj Stirikrat v letu pretociti. Najbolj potrebno je prvo
pretakanje, ki se mora opraviti, koj ko je ponchalo vrenje, kar



— 144 —~

pade navadno v drugo polovico meseea novembra. Bred bozidem
ali vsaj prve duni novega leta mora se toraj vse novo vino pretociti.

Nas list prencha izhajati s pribodnjo Stevilko. Uzrokov zato
je ved. Prvi in najbolj tehten uzrok je v tem, da nims nada kme-
tijgka druzba dovolj gmotnih sredstev, da bi list izdsjala. Trkala
je ze ponovno na vis, vlado, da bi tudi nasemu listu naklonila
kako pudpul'u. kakor put]pil'al Ve Imtlu!uw g()h‘l)ud;ll‘ﬁi{(! liste, toda
od tam je dobila vedno neugoden odgovor. »lz finanénibh oz'rov
ne more s¢ lista podpiratie, glasil se je odlok pred poldrugim mese-
cem. Drugi uzrok, zakaj me bo list ve¢ izhajal, lezi v tem, da se
misli ustanoviti, kakor smo duli, na Kranjskem nov tak list.
Kranjeem se zdi nag list prelokalen. Mogode je tudi rves. da ne
vpostevamo kranjskih razmer. kakor bi trebalo, a temu nismo i
krivi, marve¢ Kranjei sami. Za par citateljev, ki se nahajajo na
Kranjskem, ne bodemo pisali celega lista, Pa tudi se niso kranjski
strokovnjaki, ki hodejo vstanoviti nov list. niti toliko potrudili, da
bi nam poslali najmanjse porocilee. 7 malimi izjemami pisati je mo
rala vin. in vrt. list obe leti jedna in ista voka. Tretji uzrok, da
list prencha, je urednik, ki se preseli z novim letom iz Trsta. Kot
Cetrti naveli bi labhko one narocnike, ki niso lista placali, poveli
pa bi lahko tudi Se eelo vrsto uzrokov, o katerih pa rajii molcimo.
Zal nam je, jako nam je Zzal, da mora tako rodoljubno podjetje pasti.

R. Tavéar na Ivanjemgradu &t. 13., posta Komen na Krasu
ima na prodaj 1000 v suho in zeleno cepljenih, dobro
zarai¢enih in okorenidenih trt. Podlaga je rupestris mon.
tikola, plemenite trte pa so: Grganija, klarniea, kraljevina, muskat,
glera, lagki rizling. Cena je 20 vinarjev za komad.

Tdka Schivitz & Ci v Trsta

inzenjerja Zivica prodaja stroje, orodje in vse
‘predmete za kmetijstvo in obrtnistvo najbo-

ljega sestava in izdelka po istih eenah, kakor
jili prodajajo tvornice.

Izdeluje nadrte in tudi izvriuje dela vocovo-

dov, vodnjakov, cest, mlinov in drugih indu-

strijskih podjetij. Posebno priporofa svoje

nepretrgoma delujoce stiskalnice za grozdje in sadje, svoje Jdobro
znane Skropilnice proti peronospori, sadnim boleznim in mréesom, bren-
tade »Emerje«, ki so lazji in bolj trdni od lesenih in Zeleznih in drugo.
Zastopa razne tvornice in popravija stroje.
Bogata njegova zaloga nahaja se na voglu med ulico Ghego
in Trgovinsko ulico (poleg vojagnice).

DWF=  Priporofa se svojim rojakom. “gME

Tiska in izdaja: Tiskarna ,Edinost* v Trstu.




