ysako sredo po celi poli. Veljajo v tiskarnici jemane za celo leto 3 gld. 60 kr., za polleta 1 gld. 80 kr., za &etrt leta 90 kr.,
po¥iljane po poSti pa za celo leto 4 gld. 20 kr., za pol leta 2 gld. 20 kr., za Cetrt leta 1 gld. 15 kr. nov. den.

== V Ljubljani v sredo 26. januarja 1870. =2o
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Gospodarske stvari.
Ko enkrat o novi zemljiSki davkovski postavi.

,Novice®, ki si ne dajo otitati, da se ,vietejo le
za jezik‘, ampak kterim je tudi glavna naloga to, da skr-
bijo za bolji stan nafega naroda, so Ze lani, ko je bila
nova postava od 24. maja 1869. leta.. okllcans_t, po kteri
se ima predrugacditi zemljiski (gruntni) davek,
podale svoj poduk o tej za vsakega kmetovalca pre-
vazni zadevi. .

Kmalu pride &as, da se priéne nova cenitev
(novo Hacilo) zemljiskega davka in pa nov kataster na
gisto novi podlagi. o

VaZna ta stvar je v roke poloZena okrajnim ko-
misijam in pa deZelni komisiji. Zato Vam re-
demo Se enkrat: dobro zapommite! — da dobro in
slabo za vsak okraj in celo dezelo zarad bolj al
manj pravi¢cnega davka je najbolj v roko dano
okrajnim komisijam. o o

Ne prezrimo tedaj, da ob volitvah okrajnih komisij
8i volilei in izvoljenci dobro vspomin vtisnejo to,
da imajo veliko odgovornost na svoji vésti, kakoSne
moZé volijo v komisijo, in da izvoljeni vestno oprav-
Jjajo svojo nalogo.

V ta namen naj iz omenjene postave navedemo ne-
ktere poglavitne tocke. .
) Razdelek 1. odloduje, da zemljiSkemu davku je
podvrZzen vsak svet, ki je za kmetijsko obdelovanje
pripraven. To si je dobro zapomniti, da je Ze svet
davku podvrzen, ¢e se tudi ne obdeluje, da pa se
le za obdelovanje dé porabiti (beniitzbar), in Ze se tak
8vet za kaj druzega tacega rabi, kar ga ne oprostuje
zemljiskega davka. .

Cenilna komisija — ktero bomo pozneje popisali —
bode razsodila, v ktero vrsto zemljisd se ima posta-
viti svét, ¢e tudi ga posestnik iz kterega koli vzroka
za kaj druzega rabi. Tako, na priliko, se bode za svet,
kterega komisija za senoZet pripravnega spoznava,
8enozefki davek pladeval, ¢etudi posestnik tega sveta
ne rabi za senoZet, ampak za pa¥nik, kajti ,,pasnik* je
tudi davku podvrzen. Le takrat, ko bi gospodar ta svet
rabil za kaj tacega, kar je po §. 2. davka prosto, ka-
kor, postavimo, za kako javno (sploh rabljivo) pot, za
Pokopalisde itd., le takrat je tak svet davka prost in
8¢ ne smé v vrsto senozet Steti.

Po razdelku 2. je nerodovitni svet zemljiskega
. Yavka prost. Da pa komisija po tem §. more kak svet
%8 nerodoviten svet priznati, mora taka zemlja Ze
Ii-_::;svo.]em prvotnem stanuza nié biti. Ce je nerodovitna
‘.:a-,ﬁ_m to, ker je zanemarjena ali popolnoma zapuidena,
takrat gospodar ni zemljiskega davka prost,

SRR (Konec prihodnjié.)
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Nekaj o koristi in skodljivosti razlicnih Zival-
skih plemen.

Iz gozdarske Sole v Sneperku.
Po Bodensteinu posnel Franjo Padar.

Ker b1 marsikoga bralca ,,Novic* utegnilo zanimi-
vati, ako sli§i nekoliko o 8kodljivih in koristnih nasih
zivalih, zato jim podajam nekoliko vrstic, ki imajo to-
liko trdnejSo podlago, ker so iz skuSenj povzete.

Ne d4d se tajiti — tako pravi g. Bodenstein — da
mnogi lovel marsiktero Zival pokonéajo zato, ker niso
dobro poducdeni o koristi ali Skodljivosti njeni. In celé
take Zivali se najbolj moré, ktere so krotke in ktere
malo 8kodujejo, storjeno Skodo pa po drugi poti po-
vracéajo.

Sto in sto malih podlasic (Mustela vulgaris) se
na Kranjskem vsako leto pomori, in vendar ta Zivalca
malo §kode véini, ker je dobra preganjavka misi. Ko-
liko samo dve podlasici lahko miSi pokonéate, kaZe se
iz slededega: Pri sprehodu skoz fazanjak — pise B. —
mi pride majhina podlasica na proti z gozdno misko
(Mus silvaticus) v gobéeku. Brz primem za pusko, da
bi jo ustrelil; imel sem Ze misel natlac¢iti jo, hipoma
me pa spreleti druga misel; puSko denem na stran in
zivalco opazujem. Urno z misko v gobleku teée memo
mene v gosto travo. V nekolikih minutah pa pride
zopet nazaj iz goste trave brez miSke. Potem tede
zraven mene, leze v goljavo in jame pridno migje luk-
njice kopati. Mii v zadregi skadejo sem in tjé, tako,
da sem jih sam nekoliko pokondati mogel. Bitva trpi
nekoliko ¢asa, a podlasica zopet eno misko prinese na
ravno isto mesto v gosto trave. Morebiti je mladim
hrano prinasala, kajti v kratkem je zopet priila, vjela
mi§ in jo ravno tje nesla. V 30 minutah je ta. mala
Zivalca 5 miSek na isto mesto znesla, Zdajci moram
tje, ker je kupec drva nakladal, pa kaj zapazim na
mestu, kamor je omenjena Zivalca hodila? Cudil sem
se, ko zadnjo poleno vzdignem in zapazim 7 umorjenih
misi, in tudi sled, da so morale v kratkem le-sem na-
nesene biti, kajti nektere so bile na pol snedene.

Res je, da podlasica tudi z mladim zajéekom tako
naredi, pa tega sem sam preprian, da le v prvi mla-
dosti jim je nevarna, starejih se pa ne polasti rada.

Dr. H. O. Lenc popisuje v svojem prirodopisju
,»olovek in sesajoce Zivali‘ bitvo s podlasico in hréekom
(Hamster), ki se je s smrtjo obeh koné&ala in pravi:
Kosti njegovega smréeka so bile zdrobljene; eden spred-
njih zob je izpadel, drugi se je majal, in le detrti je
§e trdno stal, — drugod ni bil dosti ranjen, ker pod-
lasica ga je le za smréek grabila v boju. — Majhine
zivali podlasice le za tilnik ali za glavo zgrabijo; pri
hréku je bil pa tilnik prefirok za majhen gobéek Zi-
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‘valce..— Razvidisse -toraj iz tega, ‘da velikih zajcev

majhina podlasica umoriti ne more. .
Povsod, bodi-si v gozdu ali na polji, kjer misi
ikodo delajo, naj se tedaj nedolina podlasica ne pre-
ganja. . .
~ Drugaée je pa pri drugi vrsti podlasic: pri tako
imenovani beli podlasici (Mustela erminea), ktera le
takrat midi lovi, kader drugih Zivali dobiti ne more.
Zatega del je ni tako skoda, ako se preganja in mori.

Da je tudi dihur hud preganjavec misi, to je res,
kajti njemu tudi vodne in sive podgane niso kos, ven-
dar pa manjSim lovskim Zivalim ne prizanese, ampak
jih neusmiljeno davi.

Zastran pokondevanja misi je tudi s6va spomina
vredna. Nek gozdnar je naSel v otlem drevesu 9 lepo
razkosanih misi. Sova je tu imela mlade, in razkosane
misi so jim sluZile v ZiveZz. Znano je tudi, da zajcem
ne prizanese; al za pokonéevanje roparskih misi toliko
stori, da jo z vsemli njenimi vrstami priporoam var-
stvu; samo bubuj ali hostna sova ne more se pri-
porocati.

Iz ravno teh vzrokov tudi ne preganjajte roparske
kanje (Falco buteo, Falco lagopus).

Izmed gavranov zasluZite varovani biti: kavka
(Corvus monedula) in navadna vrana (Corvus fru-
gilegus).

Da te dve vrani pobirate hroiée in ¢rve hrosdev,
tega se v kebrovem letu vsak do dobrega lahko pre-
prica. Tudi siva vrana (Corvus cornix) je ravno v
tem smislu hvalevredna. Gorjé pa drugim ti¢em, po-
sebno ako te vrane v veliki trumi v gostem gozdu Zivé.
Ondi te vrane veé kakor 20 do 50 odstotkov ti¢ev dru-
zih vrst podavijo. Sam sem bil vprio, ko so sive vrane
zdruZene napadle fazana na jajcih sedeCega, ga odpo-
dile in jajca vzele.

Kjer tedaj holejo fazane, zajce in jerebice rediti,
ondi se morajo te baZe vrane, namre¢ siva in njej
sorodna érna vrana (Cornix nigra) preganjati in mo-
riti. Ravno tako tudi sraka (Corvus pica).

Tudi 80ja (Corvus glandarius) se mora trebiti, ker
je, kakor sraka, siva in ¢rna vrana mnogim manjsim
titem Skodljiva, Geravno nekoliko tudi érve in misi po-
bira. V izgled bodi naj to: V nekem delu gozda smo
nasejali seme mladih hrasticev. Zima je bila ugodna,
snega je padlo malo, in tako je vsejano seme pognalo.
Al pripodi se kopa teh tic. Nismo jih mogli odgnati niti
s streljanjem niti kako drugade. Toraj so nam skoro vse
snedle, le 50 hrastitev je ostalo na velikem prostoru.

Od omenjenih vranov so pa najSkodljivisi: Siva
vrana, érni vran, sraka in véasi tudi §0ja.

0 mlekarstvu in sirarstvu
s posebnim ozirom na razne razmere.

Govoril v deZelni goriSki dvorani 6. decembra 1869. 1. ucitelj kme-
tijstva Fr. Povse.

(Dalje.)

Potem se pridne sir soliti. To delo je posebno vazno,
ker to pospesuje dobroto sira. Soli se po vrhu in krog
in krog, da se drgne s solno vodo. V 24 urah se sol
po vrhu hleba raztopi in potem vzame sirar §¢et in po
vrhu raztopljeno sol dobro vriba v sir; potem obrne
sir in ga zopet na drugi strani po vrhu osoli.

V zacetku soli vsaki dan, potem vsaki drugi dan itd.
to delo traja ved mesecev, ali celo leto pri prav ve-
likih hlebih. Sploh velja to, da se more soliti toliko
¢asa, da se pokaZe sir ves s soljo navdan. & tem, da
se polagoma soli, sir vedno lepo zori, in da mnogo let
ostane zdrav. To skuSnja spriduje, kajti nahajajo se
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siri po 50 let stari, ki so pri vsem tem praw izvrstno |
okusni. ”

V siratki, ktera v kotlu ostane, je Se nekoliko
maselnine , nekoliko sira in mleénega sladkorja. To
siratko lahko porabimo, zgrejemo jo na 72 stop. R., in
naredijo se pene, v kterih je zbrana skor vsa v siratki
zaostala mast. Te pene pograbimo v latvice, ktere sta-
vimo v mleénico in v 24 urah se zbere na vrhu sme-
tana, ktera Ceravno ni popolnoma enaka pravi sme-
tani, je vendar dobra, da jo lahko porabimo za naprave
masla ali jo porabimo pri napravljanji pretolstega sira.

Pa tudi v tej siratki je nekoliko sira in lahko iz
nje napravimo skuto, vzemdi¢ (Ziegenkise). Treba je
tej siratki dodajati nekoliko kisline, sirila, in treba je,
siratko v kotlu tako zgreti, da jame vreti. Sirna stvar
se v siratki vsirl in ti sirni svalki pridejo na dno kotla,
ktere potem poberemo iz kotla in iz njih majhene sirne
hlebéke napravimo in potem posusimo. Tak sir je dober
in za domace potrebe pripraven. Ostala siratka je dobra
pi¢a za svinje.

V tej siratki je pa Se mleéni sladkor, kterega do-
bimo, ako siratko tako dolgo prekubujemo, da se vsa
vodena re¢ shlapi in le sladkor ostane. K temu je pa
treba veliko drv, in to je vzrok, da ne izdelujejo iz
siratke mle¢nega sladkora. Iz te zadnje siratke nekteri
napravljajo tudi Zganje, ktero nekteri zelé hvalijo.

Tam, kjer imajo le malo mleka, delajo iz mleka
tako imenovani sir opékni (Backsteinkiise), tako ime-
novan po podobi opeke (cegla); tak sir je limburski itd.
Pri napravi takih sirov je poglavitno to, da ni treba
mleko segreti nad ognjem, ampak ravno pomolzeno
mleko (mleko spod krave), ktero je toplo, se vlije v po-
sode (brete) in zdaj se hitro dod4 sirilo ter pusti se
vse mirno statt eno uro. V tem d&asu se vse mleko
vsiri. Po tem se pobere sir iz posode in se vlije v
tvorila, ktera lezijo na nekoliko visedi mizi, ktera ima
vreze za odtekanje siratke. Tvorila so narejena iz pol
palca debelih desk v podobi opeke, toraj &tirivoglata,
dno pa in stranice imajo mnogo ljuknjic, skoz ktere se
odteka siratka. V 4 urah je treba iz tvoril vzeti sire,
ktere stavimo na mizo. OSiri leZé na slamnatih bilkah,
da vedno lahko odteka vodena stvar, drug pri drugem,
in deske, vprte druga proti drugi, nekoliko stiskavajo
sire. To traja 4 dni; med temi 4 dnevi pa je treba sire
veCkrat obradati. Potem sire, kakor hitro so nekoliko trdi
postali, postavimo v sirarno izbo, treba jih je pa vsoliti,
in sicer se vzame na 20 funtov sira 1 funt soli. Ko so
sirl v sirarni izbi, treba je, da jih vsaki dan obradamo
in 8 solno vodo peremo in vribamo. V sirarni izbi mora
biti gorkota 12 do 15 stopinj in najveda snaZnost. V 6
tednih dozorijo siri, kteri so prav okusni. Mleko v tak
sir podelavati, je prav koristno, ker prihranijo se drva,
in ni treba dragega kotla in drazih naprav, ktere so po-
trebne pri izdelovanji Svicarskih sirov. V kratkem ¢asu
dozoré taki siri za prodaj. Vendar treba je vedetfi Ze
pred in za gotovo, kam bo mogode tak sir prodati, kajti
on ne trpi dolgo éasa in se prav rad pokvari.

Izdelujejo pa Se drugaéne sire in skor v vsaki de-
zeli imajo nektere posebnosti; al poglavitni Segi, sire
izdelovati, ste gotovo ravno te dve 8egi, to je, &vi-
carski sir in opekni sir ali tudi limburski sir
imenovan. Ker pride v kratkem na svitlo knjiZica o
raznih sirih, tedaj lahko opustimo pogovor v raznih
sirih. Ravno tako je tudi ovéje in kozje mleko za
napravo sirov prav dobro. Naprava sirov iz takega mleka
je enaka kakor pri izdelovanji iz kravjega mleka.

(Konec prihodnjic.)




