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Stranke govore lahko v uredniStvu
vsak delavnik od 10—12 dopoldne

Obvezno glasilo za ¢Elane gostilnicarskih zadrug na Bledu, v Zagorju ob Savi, v Idriji, v Zeleznikih in v Kamniku.

Leto III.

V Ljubljani, dne 20. januvarja 1913.

vty Duce:

Kalkulacija.

V clankih ,ReZija“ sem Ze opozarjal na
vaznost kalkulacije za gostilniSki obrt. Danes
se hofem zato nekoliko podrobneje pecati s
to zadevo.

Ako trgovec dobi blago, pregleda fakturo,
vidi koliko mora placati dobivatelju zanj, pri-
ratuni gotove odstotke v pokritje rezije in Se
gotove odstotke za svoj zasluZek ter tako do-
lo¢i, za katero ceno bo prodajal to blago svo-
jim odjemalcem. Trgovec torej kalkulira.

Ako narotim pri Cevljarskem mojstru
Cevlje, mi jih zaraCuni ta tudi na podlagi kal-
kulacije. V rafun ne postavi namre¢ samo
tega, kar ga stane usnje in druge potrebscine,
kakor dreta, Zreblji itd., marve¢ tudi placo po-
mocnika, razven tega pa Se doda gotov od-
stotek, ki mu bodi deloma v pokritje njegove
sploSne reZije, deloma pa za njegov lastni za-
sluzek pri nadzorstvu itd.

Oba torej racunata: Toliko se mi mora
placati za dobavljeno stvar, drugafe niesar
ne zasluzim, oziroma imam S$e celo izgubo.

Tudi v gostilniSkem obrtu se vsaj deloma
kalkulira na ta nalin, Cetudi pri nas ne teore-
ti¢no pravilno.

Velika vedina naSih gostilniCarjev, po-
sebno onih, ki imajo lastna posestva, namre¢
pri dologitvi prodajne cene kalkulira popolnoma
napacno. Svojo kalkulacijo napravi namreé
prav hitro, vzemimo: liter vina me stane na
dom postavljen 60 h, na dac, vsuSenje, vio-
Senje in drugo odpade 10 h, stane me torej
70 h; ako ga prodajam pe 96 h, imam pri
litru 26 h dobitka. Seveda imam po tej kal-
kulaciji 26 h pri litru vina dobitka, toda ne
Cistega, marvel kosmatega.

In enako je tudi pri pivu, pri jediin sploh
pri vsem, kar nudim gostu.

Velika vecina ne vpoSteva pri kalkulaciji
rezije. Malokdo vpoSteva kot socasni hidni go-
spodar in gostilnicar, koliko so ga pravzaprav
stali gostilniSki prostori, oziroma koliko so
vredni, dalje koliko mu te prostore obdaci
davéna oblast itd. Ako gostom streZe sam s
SVojo druZino, navadno prav ni¢ ne uvaZuje,
da bi on in druzina morali s tem delom tudi
nekaj zasluZiti. Ako je vzredil n. pr. doma
Pradi¢a in ga zaklal, pravi navadno, da je to
mimogrede priredil, krompir, zelje itd. je tudi
Sam pridelal. Zato ga ni¢ ne stane. UvaZuje
Samo to, kar mora kupiti; lastnega dela ne
Vposteva.  Da bi vposteval to svoje delo vsaj

s tem zneskom, katerega bi dobil za svoj pri-
delek, ako bi ga prodal drugam na debelo,
pa bi bila njegova kalkulacija Ze nekoliko pra-
vilnejSa.

Ker se pri nas v gostilniSkem obrtu
sploSno pri doloCitvi prodajnih cen napacno
kalkulira, zato po veliki velini dandanes go-
stilni8ki obrt za gostilniarje ne izkazuje ni-
kakega Cistega dobicka, oziroma zasluzka.

Treba je pa ravno na tem polju
reforme, kajti drugace pride gostil-
nic¢arski obrt Se bolj na psa kakor
JE A

S svojimi izvajanji v ¢lankih ,reZija“ sem
na podlagi Stevilk dokazal, da znaSa v Ljub-
ljani pri gostilniSkem obrtu reZija dnevno naj-
manj eno tretjino dnevnega izskupifka in da
se ta rezija v razmerju z izskupi¢kom veca;
¢im manjSi je namre¢ dnevni izskupifek, tem
vefja je v razmerju z njim dnevna fakti¢na
rezija. To razmerje bo v glavnih potezah ve-
ljavno za celo deZelo, posebno ako e nagla-
Sam, da pri svojih izvajanjih nisem vpoSteval
niti z vinarjem nikakih davs&in, niti obrtnih in
pridobninskih davkov, niti osebne dohodnine
in vZitnine,

Da se postavi pri nas gostilniSki obrt na
zdravo podlago, bi ne bilo po mojem mnenju
naSim gostilniarjem samo priporocati, da pri
svojem obrtu delajo na podlagi kalkulacije,
marve¢ na podlagi pravilne kalkulacije.

Pri svojih kalkulacijah glede prodajnih
cen morajo vpostevati dejansko dnevno re-
Zijo. Da me popolnema in pravilno razumejo,
hofem navesti par primer in vzgledov.

NajpriprostejSi delavec zasluZzi pri nas
danes dnevno najmanj 3 K. Ako bi hotel torej
gostilniCar, ki izkupi dnevno 20 K, zasluZiti
3 K dcistega, bi moral imeti pri 20 K dnevnega
izskupicka 3 K Cdistega zasluzka. Delati bi
moral s 15%, Cistega dobicka.

Vsak mi mora priznati, da je 3 K dnev-
nega zasluzka pal najniZji zahtevek, ki ga
more staviti pri danaSnjih draginjskih razmerah
Clovek, ki se hole preZiveti. Priznati mi pa
mora nadalje tudi vsakdo, da je v naSi dezZeli
komaj 209/, takih gostilniarjev, ki izskupijo
povpretno dnevno ve¢ nego 20 K, kar odgo-
varja letnemu izskupi¢ku K 7300'—.

Kaj mi izkaZe pravilna kalkulacija z vpo-
Stevanjem dejanske dnevne reZije.

Pri dnevnem izskupitku po K 20— sem
dokazal, da znaSa v Ljubljani dnevna reZija
najmanj 10 K, torej najmanj 50 °/o. Ako hofem
torej res nekaj zasluziti, moram priSteti Se

15 %o, torej moram reZijo in zasluZek vpoStevati
s 65 %o,

V slu€aju, da me stane v klet postavljeno
vino z vzitnino vred liter 70 h, ga moram
prodajati za 65°¢/, draZje, torej ne izpod 1 K
16 h; ako bi me stalo v klet postavljeno vino
z vzitnino vred samo 60 h, kar je pa danes
skoraj izklju¢eno, bi moral teoretiCno prodajati
po 99 h, ako hocem imeti 15% Cistega do-
bi¢ka.

In tako se danatan¢no dolo¢iti minimalna
prodajna cena vsakega vina, pa naj ima to
ali ono nakupno ceno.

Isto velja seveda tudi za pivo.

Ako me stane hl piva na dom postavljen
z davCnimi dokladami vred n. pr. 36 K, potem
moram zanj izskupiti najmanj K 5940, ako
hofem pri njem kaj zasluZiti, vrlek bi torej
moral prodajati pravzaprav za 30 h.

Ravno tako je tudi s kuhinjo, toda glede
kuhinje morda enkrat pozneje.

Vem, da bodo ta moja izvajanja nasla v
javnosti odpor, vem, da se bo meni in z me-
noj vred tudi naSemu strokovnemu  glasilu
predbacivalo, da delujem na to, da naj bi se
draginja, ki je Ze itak neznosna, Se povecala,
vem pa tudi, da mi bo vsak razsoden Clovek,
ki razumeva kalkulacijo in ki ne zahteva od
posameznika, da delaj in garaj zastonj, pri-
trdil, da so moja izvajanja teoretino pravilna
in da je vsakemu freba tej teoriji se prilagoditi
prakti&no.

S svojimi izvajanji sem hotel opozoriti
svoje tovariSe na kocljivo tocko v gostilnikem
obrtu. Hotel sem jih obvarovati gmotne Skode.
Ako sem s temi izvajanji Jdosegel samo to, da
jim pritrdijo, imam s tem Ze zado3Cenje, da
pa kalkulacijo tudi faktiCno vpoStevajo, to je
seveda stvar posameznika.

Gostilni¢arska zadruga v
Sezani.

Nacelstvo gostilniarske zadruge v SeZani
je sklicalo na 16. t. m. na 10. uro dopoldne
v prostore g. Mahorfita svoj I redni ob&ni
zbor. Pri doloCitvi dneva pa je imelo smolo,
kajti vsled oledenelih potov mnogim &lanom
pri najboljSi volji ni bilo mogo&e priti na zbo-
rovanje. Vsled tega se je vrSil ob&ni zbor Se-
le ob 11. uri dopoldne ob navzoénosti 17 &la-
nov zadruge, zadruZnega instruktorja gosp. dr.
Blodiga iz Trsta in naSega urednika kot za-
stopnika lista in ,DeZelne zveze gostilniCarskih
zadrug na Kranjskem®“.



Gostilni¢arska zadruga v SeZani spada
pod trzaSko namestniStvo, zato je njeno delo-
vanje tudi lazje kot pa na Kranjskem; obrtne
oblasti prve in druge instance namreé gostil-
niarske zadruge vpostevajo kot v smislu obrt-
nega reda njim samim v pomo¢ ustanovljene
institucije in jim vsled tega ne mecejo polen
pod noge kakor se to dogaja veCkrat na
Kranjskem.

'Nacelnik g. Gerbec iz Sezane otvori ob
11. uri zborovanje, konStatira sklepCnost, po-
zdravi doSle ter jim predstavi zadruZnega in-
struktorja g. dr. Blodiga in naSega urednika.

Nato poda na kratko poroCilo o doseda-
njem delovanju zadruge, iz katere je navesti:

Zadruga je bila po okrajnem glavarstvu
ustanovljena 10. aprila 1912, torej ne obstoja
niti eno leto in radi tega tudi ne more kazati
na bogve kako obsezno delovanje, zlasti Se,
ako se vposteva, da je delo v zaetku teZavno.
Kljub temu pa je dokazano, da je delovanje
zadruge bilo na korist clanom.

Glasom izkaza obrtne oblasti bi morala
obsegati zadruga 131 ¢lanov. Ugotovilo se je
pa 7e, da se nekatere teh koncesij ze dalj
gasa ne izvrSujejo; zato bo nalelstvo zadruge
skrbelo, da jih obrtna oblast v smislu § 56.
obrtnega reda izbrie iz obrtnega kat:stra.

Odkar obstoji zadruga, je bilo vloZenih 6
proSenj za podelitev gostilniSkih koncesij. Za-
druga je pri oddaji mnenja seveda stala na
stali§¢u, da je v njenem okroZju gostilen vel
ko dovolj in je zato tudi v vseh slucajih od-
dala svoje mnenje v tem smislu. Obrtna ob-
Jast je v petih slucajih tudi izdala odloke v
smislu mnenja zadruge, v enem sluaju pa je
kljub temu izdala koncesijo, vendar se za-
druzno nadelstvo proti temu ni pritoZilo, ker
je prislo kon&no do prepriCanja, da je tam
radi prémeta gostilna potrebna. Lahko se rele,
da glavarstvo gre zadrugi na roko, pricaku-
jemo tedaj, da bo tudi v bodoCe enako po-

stopalo.
Zadruga je imela en izredni oblni zbor

in eno odborovo sejo.

Po preéitanju zapisnikov se vname krajsa
debata glede tam navedenih tock, Cetudi se
‘sestava zapisnikov soglasno odobri.

Glede zadeve zaCasnega uradovanja me-
rosodnega urada v mesecih avgust in septem-
ber v SeZani nasvetuje na$ urednik, naj za-
druzno nacelstvo vloZi primerno utemeljeno
pro3njo kljub temu, da je Zupanska zveza do-
bila v tem oziru nepovoljno reSitev. Morda bo
imel zadruga vel uspeha, kajti da se poSilja

sedaj mere in uteZi v Trst, oziroma Postojno, .

je za posamezne stranke zdruZeno ne le z
velikimi stroSki, marve¢ tudi z drugimi nepri-
likami.

Pri tej priliki pozdravi na$ urednik tudi
navzoe v imenu ,DeZelne zveze gostilnicar-
skih zadrug na Kranjskem“ in naSega ured-
nidtva, obZaluje, da zadruga ne more biti Cla-
nica kranjske zveze radi dolocb pravil zveze,
obljubi sodelovanje lista v svrho ustanovitve
nadaljnih zadrug na Primorskem ter priporoca
ustanovitev lastne zveze,

To misel pozdravlja tudi g. dr. Blodig,
ki zlasti priporoa raztegnitev okroZja zadiuge
v NabreZini ez cel komenski sodni okraj in
in ustanovitev zadruge v goriski okolici.

Na nasvet naSega urednika proglase tudi
zborovalci soglasno ,,GostilniCarski Vestnik*®
za oficijelno glasilo njih zadruge.

Gosp. dr. Blodig in na§ urednik dajeta na
to navodila glede postopanja na&elstva v po-
sameznih zadevah.

Druga tocka dnevnega reda obsega obra-
Sun za I. 1912, ki izkazuje 58560 K dohod-
kov in 27204 troSkov, torej preostanka 313 K

56 h, od katere svote je 308 K plodonosno
naloZenih v hranilnici. Po izjavi g. dr. Blodiga,
da je pregledal ralune in jih naSel v redu,
ob&ni zbor racun soglasno odobri.

Pri proraunu za |. 1913. predlaga za-
druzni nacelnik, da naj se sklene za to leto
pobirati zadruzno doklado po 3 K od vsakega
Clana. K tej tocki govori tudi nas urednik, po-
jasni, kako se proratuni morajo sestavljati in
je mnenja, da zado3¢a doklada 2 K, cCetudi je
pri tem vpoStevana nagiada stalnega tajnika.
Zborovalci nato soglasno dolocijo doklado 2 K
za . 1913,

Pri raznoterostih se sprozi misel glede
postopanja, kako bi se dal dose¢i gotov od-
pis uZitnine na vino, ki ga popije gostilniCar
in njegova rodbina. Na§ urednik obljubi spra-
viti to toliko na dnevni red drZavnega gostil-
ni¢arskega zborovanja v Trstu, dofim g. dr.
Blodig toplo priporo¢a Stevilno udeleZzbo na
tem zborovanju.

Kon&no prosi nacelnik g. Gerbec, naj bi
mu zborovalci dovolili, da odloZi radi bolezni
nafelnisko mesto, s Cimer se pa ti ne stri-
njajo, ker je bil na svojem mestu vedno de-
laven in mu bo sedaj itak tajnik lahko vrSil
ono delo, katero radi bolezni sam ne bi mo-
gel vrsiti.

S tem je bil iz&rpan dnevni red zborova-
nja. Zato nadelnik kmalu po 12. uri zakljuCi
z obitajno zahvalo zborovanje.

Gostilniska kuhinja.

Danes podajamo zopet cel obed, ki je
sestavljen iz juhe, predjedi, glavne jedi, pe-
Cenke in moc&nate jedi, namre¢ tako-le:

Tirolski cmoki.

Utopljena jajca au gratin.

Plju¢na pefenka a la créme z mocnatimi
zli¢niki.

Pe¢ena gos s francosko salato.

Osja gnezda.

Recepti za posamezne teh jedi so na-
slednji:

Tirolski cmoki.
(Nemsko : Tiroler Knodel; francosko: Quenelles a la ty-
rolienne; angleSko: Dumplings, Tyrolian style)

Potreb3¢ine: 7 zemelj.

8 dkg prekajenega mesa, sa-
lami ali gnjati.

Petersilj.

Cebulja.

1/, 1 mleka.

2 jajca.

7 dkg moke.

Sol.

Zemlje razreZi na male kocke in jih po-
tresi ali z na male kocke narezano slanino,
katero si nekoliko opraZil z drobno seseklja-
nim peteriljem in Gebuljo, ali pa z v sirovem
maslu praZenim, na male kocke narezanim pre-
kajenim mesom, gnatjo, salamami, drobno se-
sekljanim peter3iljem in €ebuljo. Nato razmo-
taj mleko z jajei in ga vlij na Zemlje. Po
dalj8i pavzi prime3aj Zemljam Se sol in moko,
napravi iz te zmesi male cmoke, katere kuhaj
v slani vodi 10 minut.

Utopljena jajca au gratin.
(NemSko: Pochirte Eier au gratin; francosko: Oeufs po-
ches au gratin; angleSko : Poached browned eggs.)

Poteb$¢ine : Vrela voda.

1/, 1 kisa.
Sol.

10 jajc.
5 dkg sirovega masla.
8 dkg moke.
1/y 1 mleka.

5 dkg parmezana.
2 , drobtin.
2 , sirovega masla.
Sveza jajca ubij tik nad povrSino vrele,
s kisom okisane slane vode in jih spusti pre-
vidno v najmanj 10 cm globoko vodo. Kakor
hitro se beljak strdi, vzemi jajca, katerih ru-
meniaki morajo biti Se mehki, s penovko iz
vode_in jih polozi v mrzlo vodo.
Svitlo preZganje iz sirovega masla zalij z
mlekom (Béchamel-omaka).
Da se utopljena jajca odtecejo, jih poloZi
na sito, na to pa v z mastjo namazano in z
drobtinami potreSeno gratinsko skledo, polij
jih z gosto béchamel-omako, potresi z nastrga-
nim parmezanom in drobtinami iz Zemelj,
polij z razstopljenim sirovim maslom in jih
postavi za 5 minut v vroo pecnico.

Plju¢na pecenka a la créme,
(Nemsko: Lungenbraten & la créme; francosko: Filet de
boeuf a la créme ; angleSko : Fillet of boeuf cream.)
Potreb8¢ine: 1'/, kg plju¢ne pecenke.

10 dkg slanine.
Sol in poper.
15 dkg masti.
1 peterSiljeva korenina.
1/, zelenine korenine.
1 repa.
1 ¢ebulja.
Nekaj timijana.
1 lorberjevo pero.
10 celih poprov.
5 pimentov.
1 1 goveje juhe.

2 dkg moke.
1/, 1 goveje juhe.
/s 1 kisle smetane.

Raz plju¢ne pedenke potegni mesno ko-
Zico, peCenko preslanini, osoli, popopraj in
peci v razbeljeni masti na koreninah in diSa-
vah ter veckrat dolij govejo juho.

Ko je meso mehko, potresi korenine z
moko in ko so praZene, jih zalij z juho.
Omako pretladi in zmeSaj s kislo smetano.

Mocnati Zlicniki.
(Nemsko: Mehlnockerln; francoski; Boulettes; angleSko:
Dumplings.)
Potrebs¢ine: 40 dkg moke.
4 dkg sirovega masla.
1 jajce.
1/,°1 mleka.
Sol.

8 dkg sirovega masla.

V moko vmesaj sirovo maslo, jajce, mleko
in sol ter napravi iz tega testo, katerega raz-
tepaj toliko ¢asa, da odpade samo od Zlice.

Testo vloZzi v obliki malih Zliénikov v
vrelo slano vodo in jih kuhaj 10 minut. Nato
odcedi Zli¢nike, polij z mrzlo vodo in povaljaj
v razbeljenem sirovem maslu.

Te Zli¢énike vporabljajo zlasti za prikuhe
k mesnim jedem z omakami itd.

Pecena gos.
Nems$ko: Gebratene Gans; francosko: Oie roti; an-
glesko: Gosse roastend.)

Potreb&¢ine: 1 gos.
Sol.
Majoran.
6 malih jabolk.
5 dkg masti.
Voda.

1/, | goveje juhe.

Dobro osnaZeni gos, kateri si odvzel vse
drobovje, odreZi vrat, perutnice in noge. Zu-
naj dobro obribaj gos s soljo, znotraj razven
tega Se z majoranom ter jo napolni z malimi,




opranimi, toda neolupljenimi jabolki. Nato gos
.dresiraj“ in jo peci 2 do 3 ure v peénici, ko
si dodal masti, med tem jo pa polivaj pogo-
stoma z vodo. Raz pelenkin sok posnami
mast ter ga pokuhaj z govejo juho.

Francoska salata,
(Nemsko : Francozischer Salat; francosko: Salade a la
francaise : angleSko: French salad)
Potreb&¢ine za salato:
1 kg krompirja.
32 dkg repe.

32 , zeleninih korenin.
32 , peterSiljevih korenin
5 , zelenega boba.

5 , zelenega graha.

5 , kislih kumaric.

10 , jabolk.

Potrebs€ina za majonezo:
4 rumenjaki.
1/. 1 olja.
1/, 1 kisa.
/. 1 belega vina.
1 kavino Zlico gorcice.
Sol.

Repo, peterSilieve korenine, zelenine ko-
renine, krompir in zelen bob oflisti, razreZi na
male kocke, kuhaj na mehko v slani vodi in
ko se je vse to ohladilo in si tudi popolnoma
odcedil vodo, zameSaj vse sofasno z oluplje-
nim, na male kocke zrezanim jabolkom ter
slano kumarico, s katero si postopal enako,
v majonezo iz rumenjakov, olja, Kisa, belega
vina, gorice in soli.

Tako pripravljena salata se servira ali v
obliki piramide v skledi ali pa, da zadobi
vablivo vnanjost, se napolni z njo modelCek
za hladenine, postavi za nekaj Casa na led in
ko se sirdi, prevrne iz modelcka.

Mrzla oblika hladenine se namaZe najprej
na notrajnih stranicah dobro 2z raztopljenim
aspikom, na dnu z njim priblizno za 1—2 cm
visoko polije in postavi na led. Ko se je as-
pik strdil, se ga obloZi ornamentalino z ma-
limi, drobnimi plo§&icami, sréki, paliicami in
podobnim, katere oblike se izreZejo iz gomoljk,
trdo kuhanih jajec, omitih rde&ih lupin od ra-
di¢a, vloZene pese, kuhane zelene, repe itd.
Da se ti skozi aspik vidni okraski v njih
legah utrdijo, se previdno vliva kapljaje na
nje raztopljen aspik, da jih po strjenju oklepa
trdno. Se-le potem napolni model&ek s ¥/, dl
tekoCine asp’kom nameSano salato, pokrij mo-
delCek s pokrovko, ga od vseh stranij zakrij
z raztol¢enim ledom in ga pusti tako priblizno
2 uri stati.

Salato se sme prevrniti iz modeltka Se-le
tik pred serviranjem. V ta namen pomoéi mo-
deltek do roba za dobo dveh sekund v prav
vroto vodo, ga nato pokrij s plitvim kroZni-
kom in obrni hitro s tem vred, tako da hla-
denina lezi s prostim robom na kroZniku.
Nato dvigni previdno modeléek raz na kroz-
niku leZeco salato.

Osja gnezda.
(Nem$ko : Wespennester; francosko: Guepiers; angle$ko:
Wap-nests.)
PotrebScine : 14 dkg sirovega masla.
2 rumenjaka.
10 dkg sladkorija.
Sol.
Citronina lupina.
/¢ 1 mleka.

45 dkg moke.

3 , germa.

7 dkg mandeljev.
7 . citronata,
o e irozin

12 , Cokolade.

Sirovo maslo stepi penasto in dodaj ru-
menjake, sladkorno moko, nekaj soli, drobno
sesekljano lupino pol citrone, mlacno mleko,
pogreto moko in posebej vzkipeli germ.

To testo otepaj s kuhinjsko Zlico tako
dolgo, da se od te samo odlo€i in ga pusti
1/, ure na zmerno gorkem prostoru, da se
dvigne. Potem ga izvaljaj na z moko potreSeni
deski, ga razrezi na priblizno 25—30 cm Si-
roke pasove, potresi te z olupljenimi, konicasto
narezanimi mandelji, drobno narezanim citro-
natom, rozini in nastrgano c&okolado ter jih
zvij, tako da dobi§ dolge, tanke zvitke. Te
razreZi v 5—6 cm dolge kose, katere namaZi
od vseh strani s sirovim maslom in jih poloZi
v z mastjo namazano ponev tako, da se doti-
kajo dna z onim delom, kjer so prerezani.
Nato pusti, da se osja gnezda Se enkrat '/,
ure na zmerno gorkem prostoru dvignejo in
petem jih peci '/, ure v peénici.

VpraSalnica.

VpraSanje Stev 1.

Kako ohranim vinske sode pred plesnobo
in sploh, da se mi ne pokvarijo? Nekateri
sodi Ze nad eno leto niso bili oprani in
zveplani. _

Odgovor:

Glede Zveplanja vinske posode najdete v
letoSnji 1. Stevilki naSega lista v tozadevnem
Clanku iz kletarstva potrebne podatke.

V ostalem Vam nasvetujemo, da sode
pred vsakokratno vporabo in po vsakem iz-
praznenju dobro otistite. Ce ostane sod pra-
zen, ga skrbno operite z vodo in sicer tako,
da nazadnje priteCe popolnoma Cista voda iz
soda.

Ko je sod posuSen, ga zazveplajte po na-
vodilu, gori omenjenem, Mokrih sodov ne
Zveplajte nikoli. Ako sodov dalj ¢asa ne ra-
bite, morate Zveplanje veckrat ponoviti,

Pred vporabo sod zopet izplaknite in
eventualno zakuhajte s sodo.

Nov sod izluzite s tem, da ga skozi 10
do 14 dni napolnujete s sveZzo vodo, katero
menjate vsak dan.

Nazadnje ga izparite — e mogole pri
kakem parnem kotlu — z vodno paro, sicer
pa s kropom. S tem odstranite &reslovino iz
lesa. V nov sod dajte vedno manj vredno
vino.

Ce sodov Ze nad eno leto niste osnazili
oz. zazveplali, Vam svetujemo, da jih odprete.
Ce so sodi manjSi, da ne more nikdo vanje,
jim morate odvzeti dno. Predno sode sploh
zmotite, jih od znotraj suhe dobro oddrgnete
s sirkovo krtaco in Zeleznim strgalom.

Ko ste odstranili popolnoma vso plesnobo
in drugo nesnago, osnaZite sode z vodo s
pomocjo krtale na Cisto. Potem jih izparite s
kropom in zakuhajte z vinom. Dobro je tudi
sod znotraj obliti z vinskim cvetom, ki se po-
tem zazge.

V sploSnem pa sode dobro zabijte, da ne

pride vanje zrak, vlaga in plesnobne glivice;
imejte jih na suhem, vendar ne na prepihu,
kjer bi se razsuSili. Cistost in snaga pri vin-
ski posodi je polovica kletarske umetnosti.
ety AL
VpraSanje Stev. 2
V 1. Stevilki letoSnjega letnika omenjate
na kratko razsodbo upravnega sodiS¢a z dne
5. oktobra 1912. Ker je ta razsodba velevazna
tudi za nas, kajti pri nas se navadno zahteva
godbeno takso takoj, ako se zapleSe le par-
krat na godbo gramofona ali orhestriona, Vas
prosim, da objavite v prihodnji Stevilki do-
besedno to razsodbo, da jo morem v slutaju
potrebe pokazati Zupanstvu, oziroma glavar-

stvu. S tem ne vstreZete le meni, marve¢ ne-
Stetim mojim tovariSem.

Odgovor:

Vasi Zelji prav radi vstrezemo. Razsodba
se glasi:

.C. kr. upravno sodiS¢e je razsodilo pod
predsedstvom drugega c. kr. predsednika ba-
rona Schwarzenau-a, v navzolnosti svetnikov
c¢. kr. upravnega sodis¢a viteza Falserja, dr.
Schimma, barona Weitza, dr. pl. Heruritta,
dalje zapisnikarja c. kr. dvornega tajnika vi-
teza Henniga, glede pritoZzbe Petra Hieden iz
Rauchegga proti odlogbi Stajerskega deZelnega
odbora z dne 2. septembra 1911 3tev. 34192,
VIL. 1578. radi godbene pristojbine z dne 5.
oktobra 1912 izvedeni javni ustni razpravi in
sicer potem, ko je posluSalo izvajanja refe-
renta kakor tudi izvajanja deZelnega komisarja
dr. Gstettenhoferja v zastopstvu prizadetega
deZelnega odbora.

Izpodbijana odlo¢ba se razveljavi kot v
zakonu neutemeljena.

Razlogi:

Na podlagi ovadbe c. kr. orozniStva, da
je dovolil gostilnitar Peter Hieden dne 16. ju-:
lija 1911 v svoji gostilni zveer do okoli 11.
ure plesati svojim gostom na godbo gramo-
fona, ne da bi platal godbeno licenco, je ob-
sodil Stajerski deZelni odbor z odlogbo v dne
2. septembra 1911, pravilno 31. avgusta 1911,
§t. 34192 omenjenega gostilni€arja radi pre-
stopka proti predpisom glede prireditve god-
benih zabav z dovoljenjem plesne godbe v pla-
Cilo denarne globe 5 K in mu je ob enem
predpisal tudi pristojbino za enega godca v
znesku 1 K.

Proti temu se je Peter Hieden pritoZil na
to sodiCe, katero pritoZbo je upravno sodiSce
zavrnilo a limine, v kolikor se je nana$ala na
obsodbo v denarno globo, po § 48. zakona
upravnega sodiSCa, nasproti temu pa uvedio
postopanje, v kolikor izpodbija predpis pri-
stojbine za godca.

Pri reSitvi te pritoZbe je sledilo upravno
sodidCe slede¢im uvaZevanjem :

Izpodbijani predpis pristojbine bi bilo
smatrati le tedaj za v zakonu utemeljenega,
ako bi se moglo redi, da je upravicen po nor-
mah najvi§jih recesov z dne 26. oktobra 1748
in z dne 30. junija 1753.

Kajti tako na najviSjem mestu odobreni
sklep Stajerskega deZelnega zbord z dne 6.
julija 1880 kakor tudi 3e sedaj veljavni, na
najviSjem mestu odobreni sklep deZelnega
zbora z dne 3l. januarja 1895, d. z. 5t. 60
glede visokosti pristojbine se ozirata izrecno,
na uvodoma omenjena recesa, ker dolocata
da je treba placati godbeno pristojbino po
dezelni odlo¢bi, v onih sluajih, v katerih jo
je sploh plagati v smislu najvi§jih recesov od
od 26. oktobra 1748 in 30. junija 1753, s
tamkaj doloCenimi zneski, taas v mestih in
trgih z enim goldinarjem, izvén teh s 50 kraj-
cerji avstr. velj. ,za vsakega godca“.

Zakonito razdirjenje pristojbinske dolZno-
sti same po tem brez dvoma sploh ni nasto-
pilo od ustanovitve godbene pristojbine sem
in vsled tega gre samo zato, ali — kakor Ze
omenjeno — sedanji dejanski poloZaj spada
po vsebini veCkrat omenjenih najvi§jih recesov
pod pristojbinsko dolZnost.

To vpraSanje je moral sodni dvor za-
nikati.

Pri tem je sodni dvor uvazeval, da je
smatrati po vsebini najvi§jih recesov, v katerih
se opetovanokrat govori o ,prireditvi* in ,pu-
stiti prirediti plesno godbo, pristojbinsko
dolznost za podano, ako je dognano, da se
je v dotinem slucaju ,priredila* plesna godba,
uvazevanje, katerega je sodni dvor fudi Ze



ugotovil v podobnem sluaju neke licenSke
pristojbine z razsodbo z dne 18. marca 1904,
§t. 2703, St. L, G. 2460 A.

V predleze¢em sludaju se ne more govo-
riti, da je pritoZnik priredil plesno godbo, ker
so glasom neoporednega dejanskega stanu
onega veCera njegovi gostje spontano priceli
plesati ob zvokih gramofona.

Sploh pa o plesni godbi tukaj tudi radi
tega ne more biti govora, ker imajo najvisji
recesi pred ofmi le plesne zabave, pri katerih
se povzro¢a godba z ,godci“, torej z vporabo
CloveSke umetniSke spretnosti, kar pa pri gra-
mofonu ni slucaj.

Ker se mora smatrati sklep Stajerskega
deZelnega zbora z dne 31. januarja 1895, d.
zak. Stev. 60, v katerem doloca pristojbino za
.vsakega godca“, ne le kot predpis glede pod-
stave odmere, marve¢ ob enem tudi kot pra-
vec za predpogoje pristojbinske dolZnosti
same, gramofona se pa ne more smatrati za
»godca“, ni moglo upravno sodiS¢e v predle-
ZeCem sluCaju predpisa godbene pristojbine
spoznati kot v zakonu utemeljenega in se je
vsled tega morala razveljaviti izpodbijana od-
lo€ba,

Tako torej ta razsodba. Da pa ste popol-
noma na jasnem in ker je tudi nam lezeCe na
tem, da so glede te zadeve gostilniCarji skoz
ter pravilno pouceni, hoemo objaviti prihod-
nji¢ dobesedno tudi razsodbo iz 1. 1904, na
katero se nanaSa dejanski polozaj, podan v
1. Stevilki letoSnjega letnika.

.~ VpraSanje Stev. 3.:

Ali smejo Zganjekuharji, kateri narejajo
zganje iz domacih snovi in kateri izvrSujejo
takozvano ,davka prosto Zganjekuho®, proda-
jati in toCiti doti€no Zganje na drobno in v
kakih mnoZinah?

Odgovor:

Zganjekuharjem, ali sploh osebam, katerim
je financna oblast dovolila brezdavtno izdelo-
vati iz snovi domacega pridelka Zganje, je le
tedaj dovoljeno istega drugim kakor na hrani
ali na stanovanju se nahajajoim svojcem in
poslom oddajati ali z njim trZiti, bodisi na
drobno prodajati ali toCiti, ako se je doti¢no
finanéni oblasti naznanilo in naknadno
obdacdilo. To sedaj naknadno obdaceno
Zganje smejo pa doti¢ni brez vsakih druzih
dovoljenj le v mnoZinah ¢&ez 1 | proti pladilu
oddajati.

Nikakor pa niso doti¢ni upraviceni toditi
ali prodajati na drobno doti¢no Zganje, ako si
niso za to izposlovali od obrtne oblasti po-
trebno koncesijo in vplacali pri davénem uradu
odpadajofo posebno davi¢ino.

V sludaju pa, da izvriujejo doti¢ni trgovino
z Zganjem kot glavni obrt v trgovsko obiajno
zapefatenih steklenicah v mnoZinah od 1 | in
navzdol (katera obrt je nekoncesijonirana) mo-
rajo to obrt naznaniti obrtni oblasti in vplacati
za to obrt odpadajofo posebno davi€ino pri
pristojnem davénem uradu. £

Razno.

Poravnajte naroc¢nino! Zadnji Stevilk!
smo prilozili izpolnjene poStne poloZnice, da
tako naSim dosedanjim naro¢nikom olajSamo
delo, toda kljub temu se je doslej odzvalo le
malo Stevilo svoji dolznosti. V obojestranskem
interesu je, da je naro¢nina ¢im prej porav-
nana. Zato ponavljamo: VpoSljite &im prej na-
rocnino !

Zborovanje avstrijskih gostilnicarjev v
Trstu. DrZavna zveza gostilniCarskih zadrug v
Avstriji namerava prirediti letoSnje svoje zbo-
rovanje meseca aprila v Trstu. Predsednik
zveze g. Penz se je vta namen mudil te dni
v Ljubljani, Trstu in Benetkah, da preskrbi
potrebne priprave. Po njegovem zatrdilu se

namre¢ udeleZi tega zborovanja samo z Dunaja
in okolice 400—500 gostilnitarjev. Z zborova-
njem je zdruzen tudi izlet v Benetke in na ini-
cijativo naSega urednika se sprejme v program
tudi obisk postojinske jame. Program Se ni
izdelan v vseh pedrobnostih. Ko bodo pa vse
podrobnosti dolodene, ga objavime tudi mi.
Vendar Ze danes opozarjamo naSe gostilnicarje
na to vazno zborovanje s pripombo, da bi
bilo jako umestno, ako se tudi naSe gostilni
Carstvo udelezi zborovanja v &astnem Stevilu

Tiskovine za izterjanje zadruZnih pri-
spevkov. ,Dezelna zveza obrtnih zadrug na
Kranjskem® je izdala med drugim tudi tisko-
vino za sodno izterjanje zadruZnih prispevkov
in so naSe vednosti te tiskovine narofili v
precejSnem Stevilu tudi posamezne gostilnicar-
ske zadruge. Na tej tiskovini pa je mala po-
mota. Dostavek: ,Resni¢nost terjatve se po-
trjuje® namre€ ne sme podpisati zadruZni
nacelnik, marve¢ politi¢na oblast I. inStance,
torej okrajni glavar. Zato opozarjamo posa-
mezna nacelstva, da tamo$nji tiskani podpis
naelnik precrtajo in ga nadomeste s ,c. Kr.
okrajni glavar“. Seveda morajo nacelstva pred
vloZitvijo doticnih predlogov na sodiSCe najprej
preskrbeti vidimiranje s strani okrajnega gla-
varstva.

Modne potrebS€ine kupuje gostilnicar v
ljubljanski modni trgovini P. Magdi ¢ nasproti
glavne poSte, ki inserira v gostilniarskem
strokovnem glasilu.

V kavarno ,Central“ v Ljubljani je do3el
nov tamburaski meSan zbor ,Varazdinac“. Ve¢
v inseratu.

Slovenskim gostilni€arkam prav toplo
priporoamo Kolinsko kavno primes kot naj-
bolj8i in pristno domacdi kavni pridatek. Kava,
kateri je pridejana Kolinska kavna primes,
vsakemu najboljSe diSi, ker ima izvrsten okus
prijeten vonj in lepo barvo, vsak jo najraje
pije. Gostilnicarke, ki hoCete postreci svojim
gostom z izvrstno kavo, pridenite ji Kolinske
kavne primesi! S tem jim boste vstregle, ob-
enem pa boste imele to prijetno zavest, da s
tem, da kupujete Kolinsko kavno primes, pod-
pirate domaco industrijo, kar je dolZnost vsa-
kega zavednega Slovenca.

Kuharski te€aji. Kakor posnamemo iz
raznih strokovnih listov, se prirejajo po drugih
avstrijskih kronovinah pridno drzavni kuhar-
ski 1eCaji za gostilniCarke in hcere gostilni-
carjev. Tudi pri nas smo se pred leti dokaj
pridno gibali v tem oziru. Lansko leto pa je
to gibanje zaspalo in menda hole spati tudi
tekole leto spanje pravicnega. Ali ne bi ka-
zalo, se zavzeti za to stvar in to leto, ako ne
prej, na jesen dosecCi, da se zopet priredi kak
tak tecaj, n. pr. v Postojni ali Novemmestu?
Imejte stvar v evidenci.

Enotnost v kuhinji. Cenjene tovariSe go-
stilnifarje vljudno naproSamo, da opozore
svoje soproge, oziroma kuharice v njih obra-
tovali§¢ih na na§ oddelek ,Gostilniska ku-
hinja“, katerega nameravamo nadaljevati v za-
pocetem smislu skozi celo leto. Ker so recepti
preskuSeni in odgovarjajo takozvani medna-
rodni kuhinji, najtopleje priporotamo, da se
kuharice v naSih gostilnah ravnajo po njih,
da se tako vpelje tudi pri nas enotna kuhinja.
Na ta naCin je potem mogocCe doseli s ku-
hinjo lepe uspehe in s tem vred si pridobi
nas stan tudi na ugledu. Opozorite torej v
lastnem interesu na ta nas$ oddelek svoje ku-
harice, kajti to lahko trdimo z mirno vestjo,
da tako preskuSenih in za gostilniSko obrt
prikrojenih receptov ne dobe zlepa v slo-
venskih kuharskih knjigah in Casopisih, ki se
petajo s to stroko.

Kletarski tecaji. V naSem glasilu smo Ze
naglaSali kako vazni so kletarski tecaji za go-
stilniSko obrt. Sporo¢ili smo tudi, da priredi
vinarski nadzornik g.B. Skalicky letoSnjo zimo
veC tridnevnih Kkletarskih tecajev v Novem-
mestu ter smo pozvali gostilnicarje, naj se pri-
glasijo v obilem Stevilu kot udeleZenci teh te-
Cajev ali naravnost g. B. Skalickemu, c. kr.
vinarskemu nadzorniku v Kandiji, ali pa na-
Semu uredniStvu, da te prijave sporoéi na pri-
stojno mesto. Danes zopet ponavljamo ta na$§
poziv s pripombo, da bomo vse nadaljne po-
drobnosti sporoéili Se nadalje v listu in da
bodo razven tega udeleZenci Se posebej pis-
meno obveSCeni vsaj za teden dni pred pri-
tetkom tefaja o terminu tecaja. Zelimo, da bi
se k tem teCajem prigiasilo mnogo gosilnicar-

jev, zlasti z Gorenjske in Notranjske, da se
tako razSiri umno kletarstvo tudi izven vino-
rodnih krajev.

Nase domace pivovarne in pivovarnisko
vprasanje. Nikoli ni dovolj naglasamo, da pri
pivovarniSkem vpraSanju za naSe gostilnicarje
igra velikansko vlogo dejstvo, da so naSe do-
mace pivovarne, t. j. Adria v SenoZelah, Del-
nika pivovarna v LaSkem trgu in Zalcu ter
pivovarna Menge§ izstopile iz pivovarniskega
kartela in s tem preprecile ne le, da je sedaj
pivovarniSkemu kartelu tezko ali celo narav-
nost nemogoce zviSevati poljubno cene svojim
izdelkom, marvec¢ tudi s svojim izstopom pri-
pomogle k temu, da je gostilniCar kot odje-
malec pivovaren zopet vsaj nekoliko delezen
onih ugodnosti, ki so mu jih nudili pred usta-
novitvijo pivovarniSkega kartela. Pri tem se
zlasti ne sme pozabiti dejstva, da so domace
pivovarne izstopile iz kartela na izrecni poziv
naSe stanovske organizacije, ki jim je za ta
slu¢aj obljubila moralno podpoio. Pivovarne
so se temu pozivu odzvale in sedaj jena tem,
da tudi naSa stanovska organizacija izpolni
svojo obljubo. V &asu obénih zborov smo.
Ravno pri teh se nudi najlep$a prilika, da za-
dostimo svoji moralni obveznosti in sicer na
ta nalin, da se navzolim zborovalcem tudi na-
tanéno pojasni namen in pomen pivovarni-
Skega kartela, pomen izstopa iz kartela za
razvoj gostilniSkega obrta in naravno posle-
dico tega dejanja, da mora biti namre¢ gostil-
nicar, kateremu je mar napredek gostilnitar-
skega stanu, razvoj gostilniSkega obrta in
naSa gospodarska osamosvojitev, edinole od-
jemalec domacih pivovaren, te so Adrija,
Menges, Laski trg in Zalec. Tudi pri pivo-
varniSkem vpraSanju se vedno bolj udejstvuje
nadelo: V vzajemnosti je mo¢, treba je le, da
se to nacelo izvede na celi Crti, pa bode gle-
dal slovenski gostilni¢ar tudi glede pivovar-
niSkega vpraSanja bolj§i bodo&nosti nasproti.

Draginja. O draginji Zivil se piSe vse
povprek. Leta 1770. je bila v srednji Evropi
sploSna slaba letina, katera je povzrodila dra-
ginjo. Cene Zivil se prilagode letini in ve€jemu
ali manjSemu konzumu. Ko je vladala cesa-
rica Marija Terezija, se je obdinstvo splo$no
zelo pritoZevalo radi velike draginje, ki jo je
povzroCila sedemletna vojska. In vendar se je
placevalo takrat za par vpreZenih volov 96 gld.,
za molzno kravo 26 gld., za pitano tele 2 gld.
15 kr. Funt prekajenega praSievega mesa je
stal 7 kr., pitani piS€anci so bili po 12 kr,
par golobov si dobil za 4 kr.,, pitano marti-
novo gos za 30 kr., purana za 46 kr., in zajca
za 9 kr. Mesene in krvave klobase so se pro-
dajale takrat na ducate in je stel ducat 18 kr.
Koncem tridesetletne vojske leta 1648 je stal
mernik Zita 20 kr. in Stiri jajca so bila za
1 kr. (Opazka stavca: Sre&ni ljudje; in ti so
Se tozili o draginji!) Leta 1860. se je prodajal
funt govejega mesa za 16 kr, funt teleCjega
za 12 kr. in funt koStrunovega za 10 kr. Ta-
krat so seveda lahko dajali gostilniarji velike
porcije. Za Casa cesarja Jozefa Il v letih 1787.
in 1788. se je prodajalo v Brunovicah na Ce-
Skem vedro vina za 1 gld. 27 kr. V prvi po-
lovici 19. stoletja se je platalo za kg govejega
mesa preracunjeno na danadnje cene 90 h do
1 K. Leta 1864. Ze 1 K 16 h in leta 1872. Ze
1 K 35, danes pa stane ¢ez 2 K. — Draginje
ne obcutijo samo nizji in srednji sloji, marveé
tudi na knezjih dvorih. Tako sta si preskrbela
pruska princa Eitl Friderik in njegov mlajsi
brat Avgust Viljem za svoje kuhinje cenejSe
kuharice kakor so bili prej pri njih kuharji.
Prusko plemstvo se omejuje mocno glede
izdatkov za dom in je pricelo ne le jesti,
marve¢ tudi stanovati po razli¢nih hotelih in
penzijonatih. Kakor se Cuje, je tako Zivljenje
mnego cenejSe (Ubogi hotelirji! Op. stavca).
Po statistiki francoskega narodno-gospodar-
skega pisatelja Dauzata je najdrazje Zivljenje
v Transvaalu, dalje v Ameriki in Egiptu. V
Egiptu je dvakrat, v Transvaalu celo trikrat
tako drago kakor pri nas. V severni Ameriki
je priblizno tako drago kot pri nas. HiSe se
tam celo ceneje kupijo, zato je pa sluZab-
nistvo mnogo drazje. V Njujorku je nemogode
dobiti sluzkinjo ali hlapca izpod 144 K me-
seéne place: NajcenejSe se Zivi na Spanskem.
Tam stane funt koStrunovega mesa Se vedno
90 h, funt kruha 20 h. Avstrija spada med
drzave, v katerih se Zivi najdraZje. Na Srb-
skem velja '/y kg praSiCevega mesa 60 cent.,




Novo dogla damska tamburaska kapela

koncertuje od danes naprcj vsak dan

tele¢je meso je cenejSe. Za poldrug frank se
dobi tam lepega pujska, piS¢ance povpre¢no
za 50 centimov, Liter mleka stane tam 25 cen-
timov in ducat jajc tudi 25 centimov.
Protialkoholno gibanje in gostilnicar-
$tvo. V zadnjem casu se povsod mocno po-
raja protialkoholno gibanje. Skoraj povsod se
prirejajo kongresi, na katerih se napoveduje
neizprosni boj alkoholu. Kaj torej ¢uda, ako
se je tak kongres vrSil tudi v Ljubljani 29. in
30. decembra 1912. Zato se nam zdi umestno,
da oznaCimo stali§€e gostilni¢arstva, proti ka-
teremu je to gibanje, akoravno neposredno na-
perjeno. In to staliSs€e je: Vsaka stvar ima
Svoje dobre in svoje slabe strani, tako tudi
protialkoholno gibanje. Cim previdnejSe se
postopa, tem [manj stopajo v ospredje slabe
strani, C¢im bolj se pa drvi slepo naprej Cez
drn in strn do cilja, tem markantnejSe se ka-
Zejo slabe strani. Trdimo, da je protialkoholno
gibanje naperjeno tudi proti gostilniarstvu,
kateri bi s tem moral zginiti s povrja, ako
bi se uresniCile najgloblje Zelje strastnih tem-
perenclarjev. Zdi se nam, da protialkoholno
gibanje vsaj pri nas ni na pravem tiru, ker
napoveduje boj vsakemu alkoholu. Drugod,
n. pr. na CeSkem Ze nastopajo pivovarne proti
temu gibanju, ker grozi, da ta industrija radi
tega propade ! Enako grozi tudi vinogradniStvu.
Na eni strani se pri nas vinogradniStvo pod-
pira, na drugi strani se mu zopet pripravlja
mrtvaSko krsto. In s pivovarnarji ter vinograd-
nlki vred tudi gostilni¢arjem. To pa nikakor
ni umestno. Boj proti alkoho'u je treba voditi
drugace, treba je prifeti tam, kjer je ta boj
res potreben in umesten, treba je boja proti
zganjepitju. Toliko Casa, dokler ¢lovek zmerno
Vziva pivo in vino, toliko ¢asa ni posebne ne-
varnosti za degeneralizacijo rodu, pac pa se
takoj pojavi ta nevarnost tam, kjer se je uko-
reninilo Zganjepitje. V lastni deZeli imamo do-
volj dokazov za to. Dokler se je pilo samo
vino in pivo, tako dolgo ¢asa je bil rod te-
lesno in duSevno krepak. Odkar se je pa
udomacil ponekod oni prokleti Spirit, ti kraji
o€ividno hirajo. Proti Zganjepitju je tudi go-
stilniarstvo, vsaj mu je izrazit Snopsar naj-
manj ljub gost. Razven tega se ti ljudje na-
vadno ne opijejo po gostilnah, marve¢ doma,
kamor so si pustili prinesti iz prodajalne 3pi-
rit, da si potem po svoji lastni volji in_okusu
napravijo bolj ali manj moéni jerus. Zganje-

VARAZDINAC v kavarni ,CENTRAL*

od 9. ure naprej. Vstop prost. Kavarna je vso no¢ odprta.

drzava sama ne bo pospeSevala Zganjepitja s
subvencijami alkoholnih baronov, z velikimi
dezelnimi in obcinskimi dokladami na Spirit
omejujte to zlo in gostilniCarstvo vas bo go-
tovo rado pri tej vaSi misiji podpiralo. Pri
akciji za zmernost bodite zmerni v svojih
zahtevah., drugafe mora gostilni¢arstvo misliti,
da protialkoholno gibanje ni naperjeno proti
alkoholu, marve¢ proti. gostilni¢arskemu stanu.

Iz upravnistva.

Do 18. . m. so nam nakazali, oziroma
vpladali celoletno naro¢nino za leto 1913. sle-
dei gg.:

1. Ivan Kanc, gostilni¢ar, Podsmreka, p. Dobrova.
2 Lakﬂb Traun, gostilnicar, Glince, p. Vic.
3. Rudolf Tenente, gostilni¢ar, Ljubljana, Gradaska
ulica 10.
4. GaSper Arh, gostilnicar, Boh. Bistrica.
. Miroslav Ambrozi¢, restavrater, Postojna.
. Julija Lenassi, restavraterka, Dol. Logatec. &

1
5
6
7. Milan Znider$i&, gostilni¢ar, Matenja vas, p. Pre-
stranek.
8. Valentin Cerne, gostilnicar, Sneberje, p. M. D. v
Polju.
9, Mar!iia Dolinar, gostilni¢arka, Skofjaloka.
0. Fran Avdéin, gostilnicar, Trnje, p. St. Peter na Krasu.
1. Vinko Ogorelec, gostilni¢ar, Skofeljca.
; I]osip Oblak, gostilnicar, Zapoge, p Smlednik.
van Pregel, gostilnicar, Struge, p. Videm-Dobre-
olje.
14. Eiu{)llanska gostilnitarska zadruga v Ljubljani.
. Okoli¢anska gostilniCarska zadruga v Ljubljani.
. TomaZ% Bizilj, gostilni¢ar, Ljubljana, Pred Skofijo.
. Zavod za pospeSevanje obrta, Ljubljana, Dunajska
cesfa.
. Kavarna ,Evropa“, Ljubljana, Dunajska cesta.
. Ivan Qelié, gostilniar, Ljubljana, Dunajska cesta.
. Ivan Cinkole, gostilnicar, Ljubljana, Kopitarjeva ul.
. Marija Dermota, gostilnicarka, Ljubljana, Hrenova
ulica.
Viktor Klemenc, gostilnicar,
nasip. A3 d
23. {}akob Filip, gostilni¢ar, Ljubljana, Mestni trg.
alentin Mrak, restavrater, Ljubljana, Rimska cesta.
{r))sip Dolinsek, restavrater, Hrastnik.
. Dragotin KoSenina, gostilnitar, Vranjsko.
. Anton Terskan, gostilnitar, Litija..
. Anton Drasler, gostilnicar, qucvn[ca,
. Matija Dolniar, restavrater, St. Peter na Krasu.
. Ivan Bohinc, gostilnicar, Medvode.
. Josip Jelatin, gostilnicar, Ljubljana, Dolenjska cesta.
Kavarna ,Union®, Ljubljana, Miklosiceva cesta.
. DeZelna zveza za tujski promet, Ljubljana, Miklo-
Sifeva cesta.
. Rudolf Skulj, gostilni¢ar, Ljubljana, Florjanska ul.
. Aleksander Zalaznik, gostilni¢ar, Sv. Petra nasip.
. Jakob Zalaznik, kavarnar, Ljubljana, Stari trg.

Ljubljana, Krakovsk

)
s

Za mnogobrojni obisk vljudno prosi

Stefan Miholié.

37. Robert Kollmann, veletrZec, Ljubljana, Mesini trg.
38. Ubald pl. Trnkoczy, lekarnar, Ljubljana, Mestni trg.

39.
40.
41.
42,

- 43.

. Anton Vilfan, gostilniéar,
. Roza Tomsié, hotelirka, llirska Bistrica.

. Andrej Zgonc, gostilni¢ar, Cerknica.

. Anton Vidensek, gostilnicar, Dob pri Domzalah,
. Alojzij Burger, hotelir, Postojna.

. Dr. Herman Blodig, zadruZni instruktor, Trst.

. Fran Kobal, gostilni¢ar, Vrhpolje pri Vipavi.

. Leopold Kuhar, gostilnicar, M. D. v Polju.

Maks Ukmar, gostilnicar, Avber, p. Dutovlje.
Anton Muha, gostilnicar, Lokev pri Divadi.

Franc Ravbar, gostilni¢ar, Vrhpolje 32, p. Opcina.
Ivan Nabernik, c. kr. sodni svetnik v p., Ljubljana,
Pred igriS¢em 1. :

Dr. Valentin Krisper, odvetnik, Ljubljana, Slovenski
trg.

. Ivana Kavalar, kuharica, Ljubljana, Slovenski trg 2.
. Dr. Juro Hraovec, odvetnik, Celje.

Weber, gostilnicar, Sv. Duh, p. Trbovlje.

0si
Yo JeZica.

. Ivan Robavs, gostilni¢ar, Smartno pri Litiji.
. Fr. Kr. Sajovic, Tacen pod Smarno goro.
. UrSula Preinfalk, restavraterka, Litija.
. L. Graiser, gostilni¢ar, Primskovo, p. Kranj.
i {:anez Boncar, gostilni¢ar, Cesta ob Zaplani.
ran Svigelj, gostilni¢ar, Kozljek, p. Begunje.
. Anton Mikuz, gostilni¢ar, Sv. Lucija ob Soci.
. Fanny Lassnik, hotelirka, Divaca.
. Fran Pogacnik, gostilnicar, Kranj.
. Fran Sajovic, gostilni¢ar, Orehovlje, p. Kranj.
. lgnacij Cadez, gostilni¢ar, Srednjavas, p. Poljane.
. Andrej Podboj, gostilni¢ar, Ribnica.
: Losip Mesek, gostilnicar, Litija.
ranc Pavli¢, gostilni¢ar, Glince, p. Vid.
. Franc Kuralt, gostilnic¢ar, Kranj.

Priznani krojaski salon za gospode

IVANA MAGDIC-A, LJUBLJANA,

Mikloditeva cesta 8,
riporofa za izdelovanje oblek.
aloga angleSkega blaga.

se

Vinska trgovina
Ant. Miiller-ja,
= yiBomzalan, e

priporoa p. n. gostilni¢arjem svojo veliko
zalogo zajamceno naravnih vin iz dolenj-
skih, goriskih, istrskih, hrvaskih in 3tajer-
skih vinskih goric, ter zagotavlja tocno in
solidno postreZbo po primernih cenah.

Vino se dostavlja na dom ali poSilja po Ze-
leznici.

pitje skuSajte torej omejiti, skuSajte doseci, da
Stopnjice, balkoni, ograje, stav-
beni okraski, spomeniki, Ko-
rita, betonski votli zidaki, po-
krivalne plosce, kanalizacije itd.

GRICAR & MEJAC

Kranjska betonska tovarna peoe ;
TRIBUC & K- LJUBLJANA s mosai posce a

Pisarne, delavnice in skladis¢a na Trzaski cesti. - Telefon 3t.297, cemenina opeka za dimnike itd.

Ves svet gleda z obfudovanjem na Balkan. Vse se
Zanima za razmere na Balkanuu. ,Slov. llustrovani
ednik® bo priob&eval to leto izviren roman z Balkana

bodo in ljubezen*“ je velezanimiv, krasen roman,

Zatiralei slovanskega Zivlja na cni, junadki vsta$i (komite) na drugi strani, velika nap
In zanimivi povesti z bliZznjega juga. — Med temno in vihamo scenerijo romana —
Mnogih ginljivostih in pretresljivih dogodbah pribori do zaZeljene zmage. — —

wZa svobodo in ljubezen*.

ki ga je spisal odliten slov. pisatelj, ki je prepotoval ves Balkan.
V romanu ,Za svobodo in ljubezen* so z ve&o roko opisane
krute razmere, ki so vladale na Balkanu pod turkim jarmom. Divji
etost dejanja — vse to bo gotovo ustreglo mnogostranskim Zeljam obdinstva, po kaki lepi
.Za svobodo in ljubezen* se vije kot rudeca in neZna ljubezen mladih src, ki se po
Kdor hote leta 1913, Citati velezanimiv roman o naSih junaSkih bratih in sestrah na Balkanu,

: LJUBLJANA, PreSernova ulica 9. :
Najvecja zaloga zgotovljenih oblek
:: za gospode, decke in otroke. ::  Togna postrezba. : Solidne cene.

V tem romanu so verodostojno in
pretresljivo opisane z idealne in

14

Cementne cevi na stroj ali na

Ronfekcija za dame.

wZa SVO-

ealne strani razmere na Balkanu.

Naj se naro¢i na ,Slovenski llustrovani Tednik®, ki priobéuje roman. — ,Slovenski llustrovani Tednik® stane za Cetrtleta le 2 K, za en mesec pa samo 70 vin. — —

I 4zen romana

.Za svobodo in ljubezen® bo priobleval ,Slovenski llustrovani Tednik* ve¢ krajsih povesti, humoresk in novel in ker si je pridobil kot sotrudnike

Mase najboljSe, tako starejSe in tudi mlajSe pisatelje. ,Slovenski Ilustrovani Tednik® bo letos najbolj zanimiv slovenski list, ker bo nudil vsakomur obilo zabave in raz-

—

Vedrila. PriobZeval bo slej ko prej slike in porodila zanimivih dogodkov doma in na tujem o znamenitih osebah, krajih itd. Narotite si torej ,Slov. llustrovani Tednik®in razSirjajte ga

VAN K0S, gostilnitar in mesar |

=——na Vrhniki

88 priporoda cenjenim gostilnifarjem |

za narocilo pristnih
kranjskih klobas |

Pogilja se jih najmanj 30 kom
a 36 h proti povzetju.
Ravnotam se proda poceni dobro

Kavarna ,Leon* |
v Ljubljani, je vsonoc¢ odprta.
Priporo¢amo tudi gostilno

| PRI ,LEONU*

Florijanska ulica 6, kjer se dobi

ohranjeni godbeni avtomat.

'l dobra jed in pijaca.

NajstarejSa domaca zlatarska tvrdka.
Zlatnina, srebrnia, juveli in razne ure,

Popravilain nova dela se izvrsujejo v lastni delavnici.
NajniZje cene.Strogo solidna postrezba. Ceniki brezplatno in postnine prosto.

LUD, CERNK

Ljubljana, Woliova ulica 3.
Edina zaloga najboljSih ur z znamko ,, TUP*,

juvelir, trgovec z urami,
: ! zapriseZeni sodni : :
ti:: cenilec



® |, Kranjska tov. mineral, voda in brezalkoholnih pijaé r.z.zo.p.
Slom3ekova ulica Stev. 27

priporofa obicajne pokalice in sodavico.
EEEEEEE NN NN EEEEEEENENENEEEEEEEEE
Nadalje specijalne izdelke prve vrste:

»Nektar \
s<Jaboléni biser« ’
»Malinovka‘ : :

j 5 toplo priporogajo p.n. gos-
»Kristalna citronada“ | timizarjem in obcinstvu.
EEEEEEEEEEEEEEEEEEENENEEEEEEEEEEEEgm

Te vrste pijace se polnijo
v patent steklenicah, ter se
vsled prakticnega zapiranja
tudi v higijeni¢nem oziru

e el

Patent steklenice

@ Vse tukaj navedene pijale obstoje izkljutno iz naravnih sadnih snovi, ter
so prave le, ako nosijo naslov zadruZne tvrdke.

@ Cene zmerne! Stenski plakati na razpolago. m
1

TP UIRTIRDATINT LEEEEPREREERER DS

,Narodni hotel’ postojns
renoviran in povetan
se priporola cenjenim posest.
nikom notranjske metropole
za obisk

Fran Paternost, lastnik

FEAHTRRRARRDANRARAARRRAARA |

Vinska trgovina
= Peter, Stepic.—
Spodnja Siika 3tev. 256.

priporota p. n. gostilnitarjem svojo

veliko zalogo zajaméeno naravnih vin

iz dolenjskih, goriskih, istrskih in Sta-
jerskih vinskih goric,

Fotograficni atelier

VIETOR

v Ljubljani

Bethovnova ulica Btev. 7,
poleg .Kranjske hranilnice¥,

se priporofa za izvr§itev mo-
dernih portretov.

e, e et Tt g, Tt it o, e e,
ANT. GORSE-tova
Restavracija ,NOVI SVET#
Ljubljana — Marije Terezije cesta 14.

se priporoca cenjenim p. n. gg. gostil-
ni¢arjem z dezele

Priznano dobra vina — MeS¢an-
ska kuhinja. To&na postrezba.
B ke e aa V
Stampilje
vseh vrst za urade, drustva,
gostilni¢arje itd.

ANTON CERNE

graver in izdelovalj kav-
¢ukovih stampilij.

LJUBLJANA
Stari trg St. 20.

Ceniki franko.

=————— Zganje — Likerji!
Domaca tvrdka.
— Pozor qg. gostilniéarji! >
Raznovrstno destilirano g

M iganje najboljie vrste
B in fine likerje dobite pri

/. poita Bl!glll'lfe (GCII.'&I'I]'.) po najniZzjit cenah.
Pozor gg. gostilniéarji
Odlikovan na razstavi v Radovljici 1. 1904. s ¢astno |

diplomo in kolajno I. vrste za sadje in sadno Zganje.

Fr. Stupica v Ljubljan
Marije Terezija cesta 8t. 1
priporoda svojo ZALOGO najbolje priznanih
slamoreznic, mlatilnic, vratil éistilnic,
strojev za koZnjo in obracanje sena,
blagajne in motorje.

Dalje pumpe in cevi za vodo, vino in gnoj-
nico, peéi, Stedilnike in poljedelska orod): .,
k.uhln,f;ke potrebitine, omare za led, pipe za
pivo in vino, priﬁravc za pivotot na zrako-
tlak, trpeine rotke za prevaZanje mleka, tra-
verze, ZeleZnidke Sine, nagrobne kriZe ter vse

kljutavnitarsko, kovasko, kleparsko, tesarsko
in mizarsko orodje vedno v zalogl.

Priznano najboljse
rdece in belo vino iz kr8kih go-
ric graj§Caka Ivana Globo¢nika

se toci v gostilni

FRANA KAVCICA,

Ljubljana — Privoz Stev. 4.
kijer je na razpolago p. n. gostom

tudi najmodernejSe kegljice.

Deset zapovedi za kmeta in
deset zapovedi za zdravje

dobi zastonj in poStnine pro-
sto vsak gostilni¢ar v poljubnem
stevilu za razdelitev med kmete.

Treba le dopisnice z naslovom:

Ub. pl. Trnkoczy, lekarna,

Ljubljana,

—_—
Cene brez konkurence, FR. P. ZAJEC. Ljubljana, Stari trg 9.

Najvedji opti¢ni zavod.
Prvi specialist za otala in Scipalnike.

Umetna knjigoveznica Fr, Breskvar

Ljubljana, Francovo nabrezje
priporoéa nanovo vpeljano izdelovanje okvirjev in passepartout
za slike. Velika izbira okvirjev Tiskanje trakov po najniZji cenl.
Zaloga vsakovrstnih elegantnih platnic,

Z elektriénim obratom urejens delavnica.

Gal]]’] E]u Erzaﬂ“u ijnlngi Imam pripoznano najboljse
i) Svicarske ure, nadalje najbogatejso iz
v apuzah! biro vse druge zlatnine in sr(—l)mim'/

Nagodneisinakup za ge. gostilnitar]je.
Gramofon od K 25— naprej, plodie od

X 195 in igle od 1'80 naprej. —

L

Zahtevajte cenik, daobite ga zaston

J
[y —

Pozor!!! -wm
_1_)

Gostilnicarji pozor!

Politirane stole z deskami,

boljSe stole za gostilne

in kavarne, vrtne stole,

J patentovane zaklopne
stole za dvorane in vr-

tove, klopi, mize, otrodje stolcke, ku-

hinjske stole, mizice za pisalne stroje,
stojala za knjige in itd. ponuja

po nizkih cenah

STOLARNA V SODRAZICI

(Kranjsko),
Gostilnicarji, ki nameravajo gostilne na
novo otvoriti, naj se v svojo korist obr-

nejo na imenovano tovarno po ilustrovan i
Q’ cenik, Ki se jim brezplaéno dopoilje.

o J

Instalater F'r. Sax,

konces. elektrotehnik, Ljubljana, Gradisfe 7, se pri
poroda p. n. gostilni¢arjem kot specijalist vsako-
vrstnih elektriénih naprav,

Sprejema tudi narodila na deZelo.

EENENEEEEEE
Tovarna peci in Stedilnikov

ANTONA KOVAGICA

Vi¢ pri Ljubljani $tv. 14 in Ljubljana, Marije
Terezije cesta 5 (gostilna g. Kovacica),
priporocamo cenjenim tovariSem v mestu in
na dezeli za narocila glede vseh v njegovo |
stroko spadajocih del.

KLEINOSCHEG-
DERBY SEC

Posredovalnica za sluzbe |
gostilni¢arske zadruge v Ljubljani, Gradis¢e 7
posrednje brezplano za vse posle

v gostilni€arskem obrtu in za gospodarje proti
pristojbini 60 h.

Tovarisi! Gostilnicarji! Posluzuijte se
te ugodne prilike!

Za gostilnicarje in kavarnarje,

Cene zmerne.

Toé¢na postrezba.

Avg. Agnola, Ljubljana

Dunajska cesta 13,

Zaloga raznovrstnega namizja za gostilne, ho-

tele in kavarne.

elektricne klavirie,
godbene automate
na tezalo in silno
mo¢, nov patent,
godba na lok Z¢
od 600 K naprej
prodaja iz prve roke

S. Kmetetz !
v Ljubljani
Kolodvorska ul. 26 l

' Kdor hoce, da ne
pride ob raznih pri-
likah v zadrego, temu
| ie najnujneje sveto-
vati, da si oskrbi




I._.D

Ustanovljena
leta 1820.

JOS'P Bozlé, trgovina z vinoE

Spodnja SiSka pri Ljubljani

pnplrn't sl. obdinstvu, gg. lu)tt.l:r;un in guatulmur
jem priznano dobra in pristna £

i i s

kakor rdeci &vicek, bizeljsko rdece in belo, fino lju-
tomergko vino v sodcih in buteljkah. V mestu se do-
stavlja na dom. — Cene zmerne.

I,I = ot = A S
’3::

RU A delniskapivovarna

v denozecah

priporo¢a svoje izborno izvozno, adria,
maréno, dvojnomaréno in granatno pivo
v sodc¢kih in steklienicah.

ITzvozpovsermnsvetu.
5 s 6 O 22 2 4 4 G
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VILJEM SPI TZER

Ljubljana Kolizej MarijaTerezijac.ll.

Cenj. gostilnidarjemn in Zganjetolnikom pri-
poroéam svojo veliko zalogo lastno Zgahe
slivovke, tropinovca, droZnika in kranj-
skega brinjevca Specijaliteta Izorstni kranj-
ski pelinkovec, kakor tudi ruma za aj.

ﬁmrﬁi@%m

B IB A e L S B AN s U et Mt St M e e S R

Priporo¢amo svojim tovari§em izborno
maréno, dvojnomar<no,
termalno in aranatno
najveje slovenske narodne tvrdke:

O] Delniska druzba zdruZenih pivo-
varen Zalec in LaSkitrgv Ljubljani

S OF GFORHOFOF 0T,

rox fo>+(0)w§»r“>+(,+

‘028" ®i9|
eualjaouelsn

Takoj se da v najem

gostllna in prodajalna

v Spodnji Beznici 3tv. 25. — — Vec se izve pri
Ivanu Papler-ju v Zg. Besnici $tv. 47 nad Kranjem,

Ivan Cerne tapetniski mojster

Ljubljana, Dunajska cesta &t. 28,
Zaloga pihistva 1, Kranj. miz. zad. v 5t. Vidu. Izdeluje ter ima v za-

logi vsakovrstno tapetnilko pohidtvo in kompletne oprave za ho
tele, restaviacije in gostilne. Specialist za previeko biljarov,

O .'5'@ O OFOLIOFOFOFOF @@Gﬁw@ﬁ%@,«%@%()«;'nrow%a OO
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Ustanovljena 1. 1818.

yovarna

JULITUS ST ARE

Ustanovljena 1.

1818.

priporoéa svoje iZborno vlieZanoe maréno,
dvojno maréno in bavarsko pivo v
sodcékih in steklenicah.

Narodila sprejemajo zaloge:

Ljubljana, Metelkova ulica §t. 19. Cerklje na Gorenjskem, Dra-
gomlje, Izlake, Javornik, Jezica, Kamnik, Kranj, Lesce, Medvode,
Moravce, Motmk Rudolfovo, Skolja Loka Smartno pri Litiji

ali pivovarna v Mengsu.

Pivovarna MENGES |3
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Modna in Sportna trgovina P. MHGDI(, L.Ubljana Nasproti glavne po3te

Svilnato blago, barZuni,

Cipkasto blago, Cipke, vloZki, svilnate ve-

zenine, Jabots, fichus damski ovratniki in

kravate, svilnati in barZunasti trakovi, po-

zamentrija, porte, Znore, resice, Krepince,
krepi in flori za Zalovanje.

Serpe iz svile in ipk,

plidi in tencice,

Oprava za novorojencke, posteljne pod-

loge in odeje za vozi¢ke, sukanec za Si-

vanje, pletenje in vezenje. DiSave, mila

inustna voda. Narodne vezenine, zastave,
trakovi in znaki i. t. d.

GeLLLLLLELEE Ll

Perilne volnene in svilnate
bluze

spodnja krila iz batista, klota, listra in
svile, hiSne halje, predpasniki, vse vrste
damskega perila, moderci, pasovi, roka-
vice, domadi evlji, galo3e, nogavice, sol 1-
&niki, deZniki, Strikane jope, Cepice in ga-
masSe za Sport, Zepni robci, kopalno perilo.
Posebni oddelek v I. nadstropju za dam-
ske klobuke, slamnike, oblike in vse
nakitne predmete za klobuke, pajcolani,
zalni klobuki vedno v skladis¢u i. t. d.
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Oddelek za gospode :
iKlobuki, cilindri, slamniki, &epice,
Srajce, spodnje hlade, spalne srajce, pred-
prsniki, ovratniki, zapestnice, Zepni robci,
nogavice, rokavice, kravate, naramnice,
podveze, dr. Jagrovo zdravstveno perilo,
deZniki, deZni plas¢i, galoSe, gamase,

odeje za potovanje, palice, S¢etke za obleko,
lase in zobe. Za turiste: pelerine, nahrbt-
nike, dokolenice, gamaSe, plezalni &evlji,
palice, vrvi, cepini, dereze, aluminijeve po-
sode, thermos. PotrebsCine za sankanje,
tenis in lovce. — Sokolske potrebs¢ine.
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Lastnik in izdajatelj:

Konzorcij ,Gostilni¢arski Vestnik*

—jubljani. — Glavni in odgovorni urednik Alionz Mencinger. — Tiska Dragotin Hribar v Ljubljani.




