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Kuriva zadostuje preko 22 do 28 metrov 80 9
dolgih mehkih a suhih drv. Kolikor bolj suha so drva
in kolikor manj8i je ognjisce, toliko manj se jih porabi;

~ vender pa pet ne sme meriti pod 40 %,. Z rastoco vro-

¢ino zgorijo drogovi s in se narede oddudki za ogenj,
skoz katere plamen §viga. Napol dogorjena polena se v
pet potisnejo, ki naj je vedno polna.
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jeti, te imamo pripravne in hitre delavce i. t. d. Stirje
pridni zidarji s potrebnimi denarji morejo narediti tako
apnenico v teku enega tedna. Na vsak nacin je taka apne-
nica za razmere, kakor so pri nas, vsega priporocila
vredna. Pred vsakim kuhanjem potrebno je notranje stene
popraviti. Vse drugo razjasnjujejo podobe.

Pod. 1. Apnenica od spredaj.
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Pod. 2. Navpiéni prorez apnenice.

Ce so drva dobra, se” apno kuha dva dni in dve
no¢i in naj se ostavi kurjava Se le takrat, kadar je ap-
nenec razbeljen, t. j., ¢e je vun Svigajo¢ plamen bel. Dokler
je pa plamen rudetkast, pa apno e ni kuhano. Ce tedaj
vemo, da je apno skoz in skoz razbeljeno, potem dobro
zazidamo pet z opeko, da s tem prepretimo zracni vlak
skoz apnenco, kateri kuhano apno prehitro shladi. Ku-
hano apno naj se potem ve¢ dni hladi. Ko se je to zgo
dilo pri¢ne se apnenca od 'vzgq,r prazniti in je dobro ku-
hano apno precej gasiti, ker le tako ima vse dobre last-
nosti.

Kar se tite stroskov take apnenice, zavisni so od
mnogih redij, zlasti pa od tega, Ce je gradivo dale¢ ali
blizu, ¢e je dobimo zastonj, ali jo moramo plaéati, Ce
imamo sami vprezno Zivino ali jo pa moramo Se le na-
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Pod. 3. Vodoravni prorez apnenice.

Obrtnijske raznoterosti.

Crni lak. Lak, ki se odlikuje s temnorno barve kadar
je namazan na les, mesing, usnje i. t. d., se naredi iz enega
dela Crnega anilina, 60 kapljic koncentrirane solne Kisline in
poldrugega dela &pirita. S to temnoplavo tekotino zmesSaj
potem zmes od poldrugega dela Selaka in Sestih delov &pirita.
Ce vzame$ mesto zadnje zmesi poldrugi del arabske gume raz-
topljene v 6 delih vrote vode, dobi& pa lepo Crnilo za pisanje,
ki ne razjeda peres in se ne da uni¢iti na papirii.

Snazilno sredstvo za med (mesing) je testo, nare-
jeno iz krede, Zvepla in jesiha. Ta zmes ne osnaZi samo prav
lepo vse medene re¢iy, ampak jim tudi da posebno lepo zlato-
rumeno barvo.

Papir, ki je nepredorn za vodo se dobi, ako se ga
pomodi v nastopno zmes: */, # belega mila raztopljenega v
1 'litru vode, potem 125 gramov arabske gume in 375 gramov
lima oboje raztopljeno tudi v enem litru vode, Obe razstopljini



se zmesate Se vrod¢i. S to zmesjo napojen papir se pusti odtedi
in se potem posusi pri mali toploti.

Podplati na cevljih se narede stirikrat trpezneji, ako
se % novi namazejo z lanenem oljem ter potem postavijo na
solnce ali blizu peti, da je olje vanje potegne. To delo naj se
dvakrat ali trikrat ponavlja. Taka podplata so zilava, a vender
mehka in se Stirikrat dlje drZe nego nenamazana.

Spajanje (lotanje) litega Zeleza se ne vrsi tako rado,
kakor spajanje pocinjenih ploskev. Na nastopni naéin pa se
more lito Zelezo prav hifro in trpeZno spojiti. Povr&ina se naj-
prej dobro odrgne, oCisti in v kalijevi vodi zmije; potem po-
topimo Zelezo za jeden trenotek v ¢isto vodo, a konetno ga
hitro zmijemo v navadni solni kislini. Koj za tem ga je treba
potresti s stol¢enim kolofonijem in sgpajati z navadnim spajalom
(Liothkolben), predno se povrSina Zelezna posusi. Prav mehko,
sivo lito Zelezo se tudi spaja, ako ga ocistimo, kakor smo
ravno povedali, potem ga pa namazemo z raztopljino cinka v
solni kislini, kateri smo prilili jednako mmnoZino vode. Nato
potresemo doti¢no mesto s stolenim salmijakom in razgrevamo
toliko ¢asa nad ogljem, da se je jame salmijak kaditi V tem
trenotku pomodimo cel kos v raztopljen cin, ki se samo tam
prime, kjer je bilo Zelezo namazano.

Pozlatenje mramorja in pescenca. Kamena v obte
ne zlatimo, le ¢rke in druge malenkosti prevletemo Casih z
zlatom. To se zgodi na najbolj priprost nacin, ako napojimo
dotitno mesto veCkrat z navadno polituro, to je raztopino Se-
leka v Spiritu. Ko se posusi, prevletemo z navadnim zlatim
dnom, namre¢ z oljnato 6krovo barvo, kateri smo pridjali e
nekaj kromovo rumene, da je podlaga bolj podobna zlatu.
sobi je to namazilo v 10 do 18 urah, na prostem pa v 6
do 8 urah toliko suho, da lahko zatnemo polagati zlato nanj

Oljnata barva na cementu rada odpade. Ako pa na-
mazemo - cement 3 do 4krat z jesihovo Kkislino (Kssigsiiure),
predno ga za¢nemo barvati z oljnato barvo, tedaj se barva
jako dobro drzi.

Namaka za nesvetlo hisSno opravo iz orehovega
ali sploh temnega lesa. V sedanjem ¢asu je najbolj pri-
ljubljeno nesvetlo in motno pohistvo. Mizarji rabijo’ za namako
vetinoma brunolein, ki naredi sicer jako lepo povrgje, a
ni kaj trpezen. Vsaka kaplja vode se pozna na opravi, ki je
napojena z brunoleinom. Dokaj boljga je naslednja namaka :
2 litra lanenega olja in %/, % loja treba kuhati pol ure skupaj
na neprehudi vrodini; potem se lonec odstavi od ognja in pri-
dene se pocasi 20 gramov stoltenega goluna. Na to se zopet
'/, ure kuha, v novi¢ od ognja vzame in 29 gramov Kkisav-
natega svinca (Bleizucker), fino stoltenega pofasi pridene, po-
tem pa zopet '/, ure kuha. Ko se shladi, je takoj za rabo.
Pomniti je, da loneec ne sme biti poln, kajti pri vmefavanjn
goiuna in kisavnatega svinea jame zmes kipeti in bi &la ez,
ko bi bilo prevet olja in loja v loneu.
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Cepljenje krompirja z ocesi.

Vsak ve, da stare vrste krompirja s Casom oslabe
in sicer toliko hitrej§i, kolikor manj jim prija zemlja.
Krompirjeva vrsta obdrZi svoje dobre lastnosti veliko
dalje ¢ase v rahli pesCeni zemlji, a v" tezki ilovnati po-
stane kmalu nerodovitna, drobna in gnilobi podvrZena.
Iz tega vzroka skuSajo delati vedno nove vrste, od ka-
terih mnoge niso veliko ali ni¢ vredne, a druge so pa zopet
izvrstne. Nove krompirjeve vrste delajo na ta natin, da

vzgajajo krompir iz semena in sicer iz semena, ki je
vzrasel na rastlinah, ki so bile umetno oplojene od druge
vrste. Tako tvorjenje novih vrst pa ni lahko, treba je
mnogo znati in imeti razven tega veliko potrpljenja,
¢asa in denarja. So podjetniki, ki se Zive od tvorjenja
novih vrst, njim je to poklic, kateremu so svoje Zivljenje
posvetili. — V novejSem casu izumili so pa nov naéin
tvoriti nove krompirjeve vrste in sicer s cepljenjem
krompirja. Ta natin izumili so na- AngleSkem, in ko se
je pri nas o njim c¢ulo, nihée ni hotel verjeti o njega
resnici. In vender je vse res, kajti izkuSnje zadnjih let
S0 tudi pri nas dokazale, da je vse res. Ker ta nacin ni
tezak za 1zvrSiti, popisati ga hocemo, in sicer zato, da se
tudi nasi gospodarji poute o tem napredku in da posa-
mezniki iz med njih, katere to veseli, narede pokusnje.

Nacin, s cepljenjem nove vrste Kkrompirja vzgajati,
Je naslednji: Vzamete se dve gomolji dveh razliénih
krompirjevih vrst, kojih dobre lastnosti hotemo pomno-
zitl, oziroma spojiti. Vzemimo na pr. jako izvrstni krom-
pir ,onejidovec“, ki silno rodi, dela lepe, velike gomolje,
ki je zelo okusen ter prav ni¢ ne gnije, kateri bi nam
bil pa ljubsi, ¢e bi imel rumeno meso ter grampasto
koZzo. Kot drugo vrsto vzemimo potem ,ribnicana“, ki je
sedaj tako oslabel, da nima druge dobre lastnosti, kakor
da je zelo okusen, ter ima rumeno meso in grampasto
koZzo, kar je dobro za trgovino. Iz vsake teh dveh go-
molj se izreZejo potem dve do tri ocesa v obliki zgornega
dela lija in ne preblizu o&eh. Oblika naj bo taka C:_J
a vsi ti izrazki morajo biti popolnoma enaki. /
Vsa druga ocesa se izreZejo in se pro¢ zaZeno. \/
Ocesa naj se izrezujejo z dobrim ter prav snaZnim in
ojstrim malim noZem. Izrezki naj niso ¢ez 3 em visoki,
zgoraj malo manj Siroki in spodaj rtasti (Spicasti). Sicer
je pa velikost zrezka zavisna od velikosti gomolje in je
najvaznejsi, da se izrezek natanjko poda v jamico, ki se
je dobila pri izrezovanji na drugi gomolji.

Najlepsa in najmocnej$a ocesa odberi za menjavo
t. J., da jih i1z ene gomolje vsadis na drugo in zopet na-
robe. Oko pritrdi v tako cepljeno gomoljo z navadno
bucko (knoflico) ter je potem prevezi -z mehkim lipovim
licjem ali z volno. Koza vdejanega izrezka mora se na-
tanjko podati k koZi gomolje, t.j. ne sme biti previsoko,
ne pregloboko. Vso to delo zvrsi tako hitro, kakor ti to
celo prav zvrieno delo sploh dopusca; cepljeno gomolj
precej v zemljo vtakni, ker se lahko na zraku posusi.
Priporocajo nasuti okoli gomolje nekoliko sviZza, ali vsaj
svizaste zemlje. Jeseni se vzrasli krompir pazljivo pobere,
se zaznamuje od kakih stariSev je in se potem pomladi
zopet pravilno zaznamovan vsadi. Se le iz teh mladih
gomolj vzrasli krompir pekaZe, Ce ima nova vrsta kake
prednosti in katere. Zlasti je paziti, da se odlotuje nove
zgodnje od novih poznih vrst. Omenjamo, da morejo po-
skusnje, katere bode eden ali drug izmed nasih Citateljev
naredil, zarad tega prav lahko spodleteti, ker ni izrezek
prav natanjko se podal v jamico, kar naredi, da gomol,
z vdejanem oCesom vred pogine. Za cepljenje krompirja



