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Izhajajo vsako sredo in saboto. Veljajo za celo leto po posti4 fl., sicer 3fl.; za polleta 2 fl. po posti, sicer 1 fl. 30 kr.

Tecaj X1I.

V Ljubljani v sredo 8. novembra 1854.

Last 8_?

Kaj naj bi poslali naSi kmetovavei v raz-
stavo parizko?

Yeci del kmetovavcov si tako reko¢ ne upa
na ocitno razstavo ta ali uni pridelk poslati, ker
mislijo, da na take razstave gré le kaj posebnega,
cudovitega, cesar se se nikjer in nikoli vidile ni.

To pa je kriva misel. Razstava v velicih me-
stih je enaka velicemu somnju, kamor pride tisué
in tisu¢ gledaveov iz vsih kot ov sveta vsaki dan,
pa ne da bi vsi le zijale prodajali, ampak veliko
veliko pride Kkupcov (tergovecov), barantacev in
mesetarjev, ki si ogledujejo blago — navadno blago,
navadne pridelke — in ¢e jim je vse¢ roba ali pa
cena, si zapisejo ime gospodarja, ki je blago na
ogled dal, da si ga potem narocujejo.

Kaj je deteljno seme? Ali ni to navaden
pridelk? ali se ne dobiva povsod? In vendar ko-
liko tisué in tisu¢ centov ga gré iz Stajarskega,
Krajnskega itd. na Nemsko, Anglezko itd.! Al
nam ni to dokaz, da se z navadnimi pridelki deleé
po svetu barantati zamore ? Kelike ¢ebulje se pri-
pelje v Ljubljano le na Porciunkule dan! S ¢ebuljo
bi ne bila slaba barantija, ker se je na barkah ve-
liko povzije.

Pa poglejmo: kteri kmetijski pridelki so bili
viditi v razstavi monakovski letos? — Ena cela
stena je bila oblozena s 4 do 8 pavcov velicimi
odrezki mnogoverstnega lesa, ki na Parskem ra-
ste, — zraven so bile vsake baze deske (dilje),
furnire itd. En kmetovavec je napravil zvezek iz
razlicnega klasja, ki ga je ze pervi dan vodja
neke kmetijske ucilnice kupil. Tobakovega listja
je bilo vsakega plemena; tursice vsake sorte;
oljnatega semena in olja, — psenice veliko za
primero ene z drugo, — lanu in konoplje v si-
rovem stanu in ze omikanega prediva, svile v
Kokonih in izmotane iz njih, vina v steklenicah,
kakor se prodaja, zganja vsake sorte, volne,
voska in sterdi, orodja za svilo-, sadjo- in ¢ebe-
lorejo itd.

Naj nasi kmetovavci iz tega posnamejo: kaj
vse je pripravno za razstavo, in spoznali bojo, da
iz vsake dezele se da veliko v Pariz poslati.
Razun tega, Cesar smo Ze omenili, je pripravno
se sledece: buce (izpraznjene),éebulja,kostan
(marun), lan posebno ozimec, proso posebno
hitrica nasa rudeca in bela, ki je nimajo drugod,
ajda itd. — Ker bo voznina, berz ko ne, skozi
in skozi zastonj, ne bo tedaj skor nobenih stro-
skov s tim — in blago bo paradiralo v Parizu!

Pa kaksen dobicek bom imel jez od tega?
utegne pobarati ta in uni. Ta dobicek — mu od-
govorimo — da bos loze boljse prodajal svoje pri-
delke, ¢e se bo poprasevalo iz ptujih dezel po njih.

V vsaki dezeli prejemajokupcijskeinobert-
nijske zbernice v glavnem mestu, kar ima kdo

v razstavo poslati; prejemajo pa tudi kmetijske
druzbe kmetijske pridelke.

Krajnski kmetijski druzbi bo prav ljubo, ce
ji kdo prinese kakih 10 glav lepe, dobre ¢ebulje,
posebno tiste bele, ki se ob Savi prideluje, lepe
hitrice (rudece in bele) kaka 2 bokala, lepe tur-
sice kakih 10 storzev, v licni skatlji medu v
satovji, in se marsikaj druzega. Izrocila bo vse to
odboru, ki je zato v Ljubljani postavljen, da bode
blago posiljal v Pariz.

Gospodarske skusnje.

(Gnoj gipsati ali sadrati, to je, = gipsom
ali sadrom potresati) se zmiraj bolj razsirjuje, ker
kmetovavei zmiraj bolj spoznavajo, da naj vecéja
mo¢€ gnoja (cvet gneja) ni v nastelji, ampak v
amonjaku, ki iz gnoja puhti (smerdr). Ce se te-
daj gnoj vcasih z gipsom potresa, se zaderzuje
tisti cvet, da ne izpuhti iz njega. Kjer gips ni drag,
ne morejo gospodarji boljega storiti, kakor ¢e gip-
sajo gnoj; tudi v hlevu, ¢e gnoj dalje v njem ostaja,
j& -to za zivino koristno.

(Kadar sivino mnapenja, je navadno cerno
mjilo (=xajfa) po skusnjah nekega zivinozdravitelja
posebno dober pomocek; pol funta na drobno zre-
zanega mjila se raztopi v bokalu vrele vode, in
ko je raztopljena in razhlajena se vlije v napeto zi-

vino; vsacih 10 minut se to ponavlja, dokler nape-
njanje odneha.

(Sirovo maslo (puter) se da veliko mescov
dobro hraniti) , ce se, ko se iz pinje vzame , prav
cedno umije, med platnenim pertom dobro osusi,
potem v lonec ali v vec¢ loncov terdno natlaci, da
nikjer nobena luknja ne ostane. Pisker ta se po-
stavi potem v kotel, ki je na pol z vodo napolnjen,
ktera naj se zgreje, da vreti zacne. Ko je voda
zavrela, naj se Kkotel odstavi, da se voda shladi,
in potem naj se vzame lonec iz kotla in shrani za rabo.

(Krompir jenamesti mjila ali gajfe sa perilo),
ce se krompir le toliko skuha, da je Se terd in v
roki ne razpade, ko se perilo Z njim riba, kakor z
mjilom. Perilo je nek po tem se bolj ¢edno inbelo
kakor sicer z mjilom oprano; posebno za farbano
robo, naj je iz volne ali svile (zide), je krompir
dober, ker ji ne vzame farbe.

(Kako spoznati, ali je pecena riba predpe-
cenjem siva ali mertva bila?) Ribe jesti, kiere so
mertve pecene (ali po drugi vizi mertve v jed
pripravljene bile) je zdravju sila skodljive. Naglo
povstane po takem vzivanju merzlica, legar ali clo
smert. Kijer se tedaj cloveku pecena riba ponuja,
postavim v ostarii, naj gleda na tole: naj odpre
peceno ribo; ¢e je meso znotraj okoli ribjih kosti
rudeckasto, je bila riba Ze mertva, ko so jo
spekli.

(Dobro kosilice za otroke.) Kava (kafe) je
otrokom in mladencem zlo skodljiva. Razgreva nam-




