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Predgovor.

Dmgi vinorejec ! vlisni si te lri besede v serce:
,,0o0di zvest , pokoren in delaven!“ To froje je lemelj
tvoje in gospodarjeve srece. Zvest si, ako se skerbno
ne le sam, ampak tudi tvoja drusina varuje vsake
skode , ktera bi po vasi nepazljivosti lastnika zadela,
bodi-si z nemarnostjo, lagjo, pijancevanjem, ponocnim
voglarjenjem ali celo s latvino. To vas sramoti pred
svefom in pred Bogom, in laki, kakor veina Resnica
pravi, nebeskege kraljestva posedli ne bodo.”“ Bo-
dite forej zvesti, da si casno pa vecéno sreco pri-
dobife.

Dalje vam pravim: bodite pokorni svojim gospo-
darjem! Pokorni sle, akonjih poveljena tanko spolnujete;
saj veste, da je na tem veliko leseée. Vi bine ubogali
prav , ako bi vam lastnik rekel: ,vesile terto%, vi bi
pa druga dela opravljali; med tem pa bi prisla nevihia, .
vihar ali se vsula celé toéa, in pridelek bi bil unicen
za dve leti. — Lasinik je %alosten, in vi ste pobili.
Povejte mi: kedaj boste skodo in krivico lasiniku po-
vernili? Zalo recem: ubogajte! in dobro se vam bo
godilo. Zakaj sv. pismo uéi: ,ubogljivi mos bo o xmagah

govoril.“
E
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Svetujem vam pa se fo: ,bodite delavni.“ De-
lavni boste, ako vas ljubesen do dela veze in imate
veselje nad svojimi opravili, brex ozira na pladilo,
ce vas tudi lasinik ne gleda, vidi vas pa Bog. To je
vam samim tudi velika dast. Saj veste pregovor : ,,delo
Cloveka hvali.“ Zaté lubite svoj stan, delajte radi,
imejle veselje do svojih nalog in dolZnosti, in kar se
danes lahko opravi, ne odlagajte na julri; s tem si
obvarujete zdravo telo, veselo s%e‘v'l;jenie, sladko spanje
ler si pripravile potrebni Sives: ,Kdor ne dela, naj
tudi ne jé uéi sv. apostelj Pavel. Delati pa moramo
vsi: eni % glavo, drugi z rokami, trelji s celim si-
volom. Nikakorsno delo ni sramoino, le lenoba je
sramola,.

Zapomnite si torej le tri besede: ,,zvesto, pokorno,
in delavno ,* tako si boste kruh in nebesa ob enem
zaslugili. Ako vam je gospodar preterd, saj si lahko
druzega poiscete: pridni hlapec najde pridnega gospo-
darja. Vendar si zapomnile besede rajnega kneso-
skofa Slomseka, ki pravijo: ,goste preselitve, redke
suknje‘. 5

Udite se radi. Da se boste pa lose naucili in pri-
vadili svojih opravil, zaté sem vam, dragi vinorejci!
ob kratkem sestavil neklere najpotrebnise nauke, sicer
e bolj ali manj =znane, Kkieri pa vam bodo vedno
prijelnise Sivljenje delali in vas e do vele popolnosti
in srece pripeljali. Ti najdete poredoma najvasnejsa
vodila: kako se mora oskerbovali gnojnisce, ker gnoj
je yzlata ruda,“ da ga bo povsod zadosti: vec gnoja,
veé blagd; kako s terto o razlicnih dasih ravnati in
jo obdelovati, daveé grozdja da itd. Tudi sem pridjal
ge mekoliko drugih gospodarskik reci, od Kklerih naj
si vsak vinorejec saj toliko zapomni, da svejo pozornost
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tudi na te oddelke domacega gospodarstve obernili ve
in se spoxnd.

Berite marljivo sami; ako pa vi sami ne znale,
naj vam beré vasi olroci.

Naj se sprejme tudi drugi, veliko veci natis mojega
miadega vincarja‘ z enako radostjo in blagovoljnosijo
kakor pervi. S fo prosnjo zjedinjam se Zeljo, naj
bi moje delo premili domovini, posebno pa mladim
vinorejcem spesno koristilo; in ako sem le kapljico
pridjal k blagru mile Slovenije, to mi bode placila _
zadosti. Z Bogom!

"Pri Negovi blizo Radgone 1. maja 1866.

Fr. Janéar.






§. 1. 0d vinske terte ali tersa sploh.

Vinska terta je iz Azije domd. V Armeniji je
Noe po sploknem potopu perve terte zasadil in je
pridno obdeloval; on je bil pervi vinear ali vinorejec.
V Kavkazu se nahajajo Se zdaj najlepSe in najvede
terte; en sam grozd tehta po 8 do 14 liber ali funtov,
da ga imd cela druZina dovolj zobati.

Vinska terta povsod raste; ali vina ne dé pov-
sod, ker ne dozori. Solnéna lega jej je najljub¥a, ako
ni premokra ali presuba. Plemén vinske terte stejejo
okoli 4000.

Tt vam, predragi Slovenci, popisujem nektere
najboljie terte za razne kraje in lege za izverstno
Zlahtno vino, nektere Zlahtne pa za vino in za zo-
banje. Vinorejec naj perve poznd, da pridelke naj-
Zlahtnej¥e kapljice spesno in koristno na najviso stop-
njo spravi, in tako sebi in lastniku k blagostanju po-
more ; druge pa naj mu bodo znane za domado lahko
pijafo, za zobanje in prodajo grozdja, ter mu prilo¥-
nost dadd, si sposobnih tert izvoliti za razli¢ne brajde.

Najpopred pa bo dobro, nekoliko razjasniti izraze
in imena, ki se po slovenskem Stajerji rabijo:

§. 2. 0d tertnih delov.

1. Rozga ali mladika je neposrednje dozor-
jena.izrastlina iz stare terte.

2. Reznik se imenuje mladika na eno, dve, tri
ali 8tiri odesca (odka) obrezana.

3. Bik, konji&, butica,locen,vtikanica,
ker se v nekterih krajih s koncem v zemljo vtakne,
pravi se mladiki na 8,10, 12 in &e ve& odes obrezani.

Umni vinorejec. 1
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4. Cerunié, verunik, &parén se imenuje
mladika na 5 do 6 odés obrezana.

5. Kljué za roZjenifnico je mladika s 4 ali 5
ofesi, do poldrugega &evlja dolga, z 1 palec dolgim
starim lesom, ali tudi brez starega lesa.

6. Vlacenica je mladika pripognjenain v sre-
dini zakopana v zemljo, kjer korenine poZene. En
konec se stare terte derZi; drugi pa z dvema ali «g
tremi ofesi, tudi v obliki bika, je zunaj zemlje; v
zadnji podobi se z bi¢jem na kolid priveZe.

1. Zaleznica je mladifica, pognana na leto¥-
nji novi mladiki ali rozgi.

8. Kobila je suhi les na stari terti.

§. 3. Terte za izverstno zlahtno vino.

Za izverstno Zlahtno vino v raznih krajih in le-
gah go sledede terte:

1. Rivéek beli, (Weisser Riessling). Terta je
majhna, podobe pritlikove, les kerhek, belorumen,
z vidljivimi rujavimi risami in bliZnjimi &leni, odesi.
List je 6 palcev dolg in Kirok, debel s petimi verhi,
precej narezljan, kdaj kdaj tudile s tremi verhi ; sred-
nji verh je Eirok, kratek, tumpasto osten, stranski
verhi narazen stoje¢i in razrezani; vsak verh je na-
prej in nazaj zavihan; razrezki so precej raz¥irjeni;
peceljnov razrez jako tesen, s spodn{{imi stranskimi
verhi modno prekrit, na kraju z velikimi in tumpa-
stimi robmi; zgorej neraven, zgerbanden, kdaj kdaj
mehurdast, spodaj volnat; na verfidu mladike vedkrat
z rumenimi kerpami. — Listni pecelj je 3 do 37,
palcev dolg, rudedkast, nekoliko volnat, krastav. —
Grozd je majhen, gost, kdajkdaj rahel , navadno ne-
koliko sverznat, redkoma prost, grozdni pecelj kratek
in debel; jagodni pecljiek debel, bradovidast, vazvi-
fenina na koncu z rujavkasto rindico obdana. Jagode
majhne, okrogle, rumeno-zelene, belo-rumene, rumeno-
rujave in v polni zreloti rudede-rujave, belomelnate,
veckrat &erno-pikaste, mesnate, difede, aromatitne,
prijetno in sladko okusne, z dvema pekkama.

Ta terta je Ze precej daled razﬁir_}ena, in Zeli
jako- prileZzno juZno ali juZno-zahodno lego na bre-
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zinah, kjer ima dovolj zavetja zoper ostre vetrove, ter
bolj toplo in suho ko tezko, vlazno ali mokro zemljo,
v kteri je rada gobasta; v takoZnji zemlji in legi
grozdje popolnomra dozori in vino dobi svoj dikeé,
aromatiéni okus. Kjer Sipon raste in dozori, zamore
se brez pomisleka ta terta zasajati. Terta v mavadni
zemlji le srednje v les raste in je majhna, v novini
pa in na novo prekopani rodovitni zemlji zrastejo
mladike poldrugi seZenj dolge ; ravno tako tudi v dobro
pognojeni zemlji veselo stori in ima veliko vede grozdje.
Lani sem dal kljuée v novini zasaditi, in so nekteri
3 gevlje dolge mladike pognali. Vendar naj se ne
obrezuje na bike, temué na dva, tri reznike, tako
grozdje pred dozori, je vedein daje boljge vino. Kdor
tedaj izverstno, aromati¢no, difede vino Zeli, mora jo
na reznike rezati.

O cvetji je jako stanovitna, ako le ni preved merzlo,
in navadno veliko kavernik grozdja nastavlja. Dozori
o0zno, kakor Sipon, zaté se ni prenagliti s tergatvijo.

okler so jagode zdrave in mesnate, Se niso zadosti
zrele; le takrat so svojo popolno zreloto dosegle, ko
se je meso razkrojilo in se koZa od jagod potegniti
dd. Gnjiloba rivEkova je posebne baZe, ktera ne vnidi
grozdja tako naglo, kakor pri druzih plemenih; jagode
so Se takrat stanovitne in rabljive, ko so Ze od terte
padle. Ta terta je kralj za najizverstnifa in najZlaht-
nejsa vina; od nobene druge terte se me dobi tako
dobro, njezno, difede aromatidno vino, in da bi tako
dolgo stanovitno lezati smelo, kakor od rivéeka; to-
da to se le doseZe z zasajanjem v prikladnih legah,
z nizkim obdelovanjem in Gakanjem do prezrelote
njenega grozdja. Na tak nadin bo vinorejec sicer manj
pridelal, zat 'Lo pa sebi in kraju slavo izverstnih pri-
delkov pridobil. — Od takofnega vina naj se okoli
20 pintov (bokalov) med drugo nedife¢e vino s petimi
vedri avstrijskimi zmega, pa bo vse drugacnega okusa,
tudi nediece. Za tako veé)ro vina se 15 do 20 gld. pla-
¢uje ; neki vinorejec je dobil celé 55 gld. za vedro vina
od leta 1834.

2. Traminec rudedi, (Rother Traminer). Terta
je majhna, les kratek, erno-rujav, gost, kakor s sa-
jami posejan, pikast, s kratkimi ¢leni. List je okrogel,

1*



= B

5 palcev dolg in Sirok, vetkrat za '/, palca Sirji ko
daljsi, s tremi verhi, kratek, navadno na eni strani
globokeje vrezan; srednji verh irok,tumpast, na pol
okroglo osten ; stranski verhi Eiroki, narazen stojedi,
kdaj kdaj razrezani; zgorej temno-zelen, na rebrih
in posebno pri peceljnu belovolnat, rumeno-umazan,
navadno na krajih zavihan, neraven, spodaj bledo-
zelen, volnat; listna rebra spodaj in zgorej rudedkasta.
Listni pecelj je kratek, rudeé, nekoliko volnat. Grozd
majhen, gost, zgorej Sirok, sverZnat, grozdni pecelj
kratek, rudedkast. Jagode so okrogle, inace podolgaste;
o nepopolni zreloti rudedkaste, s previdljivimi rumeno-
marmoriranimi risami, v popolni zreloti svitlo ru-
dede, sivo-rudede, bakrene hoje, sive, skoraj modro-
melnate s previdljivimi pikami, ktere se navadno okoli
prog znajdejo, sivo-progaste, nekoliko debele koZe,
mesnate, sodnate, jako sladke in difedega, aroma-
tinega okusa z dvema peikama.

Terta hode zavetje, bolj suho, toplo kot mokro
in tezko zemljo; v zadnji stori debeleji sterZen in
loZe pozebe. %\Iavadno preterpi in zderZi bolj vrode
in suhe letine ko kterakolidruga terta. Terta se mora
nizko derZati in primerno obrezovati, inade v rodovitni
zemlji na reznikih nitako rodovitna in manjse grozdje
ima Lot na bikih. O cvetji je precej stalna in na-
vadno dozori, ter rada rodi. Traminec rudeéi daje
posebno v mladosti prijetno, sladko, ognjeno, stano-
vitno vino, ktero se berZ razvije. S tem se poprav-
Jjajo druga vina, kterim slajave in moéi manjka.

Grozdju mokrota ni¢ ne 8koduje in zamore do no-
vembra na terti ostati, brez da bi gnjilo; o vrodi le-
tini stori civebe, iz kterih se samotok ali sladin dela.
Ta terta tudi v srednjih legah veselo raste, in je vsega
razfirjenja vredna.

3. Traminec beli, (Weisser Traminer). Ta
terta se od rudede lo¢i le po belo-zelenih in v zre- |
loti rumenih, Zoltih jagodah “ter po pe(gelno-sivem '
lesu. Listje ima z rudedo celé6 enako. Obdeluje se
kakor rudedi Traminec, le nekoliko pozneje dozori,
je pa zaté bolj rodovitna. Vino je jako stanovitno,
terpe#no, zlato-rumeno, Zolte boje, aromatiéno in
ognjeno, ter se berZ razvije. Grozdje je jako terpeZno;
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v topli jeseni se zgerbanti, osui in se takrat sladin
iz njega_nareja.

4. Zlahtna mufica rudeéa, (Rother Klev-
ner). Terta je srednje velikosti, vefkrat majhna; les
tenek, temno-rujav, Gerno-umazan in Fikast. Cleni so
3 do 4 palce narazen. List je okrogel, 6 palcev dolg
in ¥irok, s tremi pa tudi petimi kratkimi vrezi, spo-
daj nag, le rebra in v kotih belo-volnat, nekaj dolgo-
peceljnat 3 in pol palcev. Grozd je majhen, jako
gost, prost, navadno valeku podoben, kdaj kdaj sverznat.
Pecelj je kratek in debel; jagode jako sladke s pri-
jetno di¥avo, podolgaste, veckrat okrogle, umazano
sivo-rudede, v topli jeseni modro-rudede, nekoliko
pikaste, krastave, s sivo moko, tenke koZe, jako sod-
nate, njezZnega mesa, z dvema peskama. Boja se spremi-
nja po letinah in je teZko popisati, vendar se po slabi
barvi spoznd.

Terta povsod rada raste, v mladosti jako na les
Zene, potlej je rodovitna. Njen les pred dozori kot
kterekoli druge terte, in je terpeZna zoper zimski in
pomladanski mraz; listje jej pred odpade. Obdeluje
se na bike in reznike. Tudi za brajde je dobra. O cvetji
je jako stanovitna, zgodaj dozori, odrasla je silo ro-
dovitna. V slabejih legah zasluZi pervo mesto in daje
sladko prijetno vino, ktero se z drugim pomesuje. To
vino se najbolj za ,peno‘ Kampanjevea rabi.

5. Zlahtna mufica modra, (Blauer Klev-
ner). Ta terta se od rudede v tem lodi, da v jeseni
njeno listje ali celé rudede, ali pa samo rudede-pi-
kasto postane, in pa da je njeno grozdje temno-modro ;
od rane musice se tudi v tem lodi, da je 14 dni poz-
nej grozdje modro in zrelo, ter ima tenko koZo in
bolj soénate jagode prijaznega okusa. Obdeluje se
kakor rudeda zlahtna muSica, kteri je v rodu. Tudi

rudede izverstno vino se iz nje dela.
z 6. Hab%ovina bela (Fischtraube). Terta je
mo¢na, mladike bledo-rumene, &erno-pikaste, 3 do4
palcqv z naraznimi popki, &leni. List je okrogel, s tremi
verhi in kratkimi vrezi, zgornja stran gladka, na mlaj-
Sih nekoliko volnata, spodaj volnata s 3 do 3/, palca
dolgim peceljnom, belo-volnatim rude¢im. Grozd je
srednje velikosti, prost, rahel, dolg navadno 5 do 6
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palcev in Se dez do 12 palcev. Pecelj je tenek, 2 do
2'/, palca dolg, nekaj rudeckast. Ja.gocfe ima okrogle,
veckrat majhne , rameno-bele, mo&no d&erno-pikaste,
tenke koZe z vidljivimi Zilami, so¥nate, ognjene in
sladke , diSavno-okusne, z eno redkokrat z dvema pes-
kama. Obdeluje se navadno; ne raste moéno v les,
zatd se naj nareznike reZe; je rodovitna in ne dozori
pozno.

Grozdje d4 terpezno, jako dobro, njeZno, sladko,
aromati¢no, belo-zlato, Zolto vino, z izverstno difavo,
skoraj kot rivéek.

7. Sipon, (Mosler). Terta je moé&na; mladike
rumeno-rujave, na ver§iih belo-rumene, lepo-rujavo
risaste, globoko brazdnate, derno-pikaste, z razsirjenimi
debelimi &leni. List s tremi verhi, kratkimi vrezi,
velik, zgorej bledo-zelen, gladek, spodajjako kosmat.
Pecelj dolgin volnat. — (%rrozd je velik, gost, prost,
redkokrat sverZnat, 6 do 8 palcev dolg; pecelj gebel,
rujav in kratek. Jagode podolgaste, proste, tudi okrogle,
so¢nate, rumeno-zelene, v dobrih letinah rujave s ko-
stanjevo bojo prevledene, v senci rumeno-zelene, tenko-
pikaste, nekoliko debele koZe, Zilnate, soénate, sladke,
aromatiéne, z dvema pefkama. {

Ta terta je najbofi po slovenskem Stajerji raz-
sirjena. Zeli pa gorek vrod kraj in toplo ozradje, za-
vetno lego v stranéh pobreZin. V tezki zemlji in slabi
legi, posebno nizki, namenu ne zadostuje; ona je jako
njeZna in terpi o mraza zimskem in spomladanskem
ved od drugih plemen, najbolj v nizkih legah in v
merzli zemlji je le srednje rodovitnosti. Raste moéno
v les in se vsakemu obdelovanju prileze. O cvetji je
stalna, pozno dozori, zaté jej topla lega sluzi, da do-
zori in civébe stori, iz kterih se sladin nareja.

Iz Sipona so doseh dob na Stajerskem najilaht-
neja vina delali, kterih slava je tudi po druzih de-
iefah znana, in v srednjem veku so ga velika¥i kaj
radi serkali. Tako je slovelo ljutomersko, radgonsko,
mariborsko, kapelsko, drefnjevsko; ktero zadnje se
je s svojo miloto in slajavo posebno odlikovalo, lju-
tomersko pa s svojo silno ognjeno modjd.

Vino je sladko, jako ognjeno, stanovitno in olj-
nato; manjka mu pa diSave, ktera druga vina zna-



e B

guje. To vino se Ee le v svojem tretjem letu razvije
in zadobi svoj znadaj, kterega obderzi do 7. ali 8. leta,
potlej pa svojo ognjeno moé izgublja in mileje pri-
haja. Njegova mod& se vkroti, ako se mu vino iz Zlaht-
nih tert primefa. Da se pa moé ohrani, priliva se mu
vsako drugo leto novo vino od Sipona.

Za neméke kraje Stajerske ta terta ni; tam zraste
le kislo vino.

8. Rivéek beli taljanski, (Weisser Wilsch-
riessling). Terta je majhna, mladike tenke, berhke,
rumeno-rujave, lepo risaste, gladke; é&leni 3'/, do 4
palce narazen. — List je 6 palcev Eirok, 7 dolg, tenek,
s petimi verhi, globoko vrezan; na krajih jako ostro,
dolgo in ostno ozobljen ; zobei navadno rumeno-uma-
zani; zgorej raven, gladek, svetlo-zelen, z rumeno-
svitlimi rebri; spodaj tu in tam volnat. Listni pecelj
nekoliko volnat, redkokrat rudetkast. — Grozd je
srednje velikosti, rahel, sverZnat, kdaj kdaj gost, zgo-
rej Sirok; navadno izvira iz zgornjega grozdnega
peceljna stranski sverZ, ki za-se majhen grozdic¢ stori.
Grozdni pecelj je navadno 2 do 3 palee dolg, ru-
meno-rujav, terd, sterljiv; jagodni pecelj dolg, tenek,
z jako debelo kratko rindico. Jagode okrogle, ru-
meno-zelene, v topli jeseni svetlo-rumene in rujavo-
umazane, z vidljivimi Zilami, redko pikaste, sivo-
moknate, tenke ko¥e, sofnate, o polni zreloti prijaz-
nega okusa, z dvema peikama. Terta je Ze moéno
raziirjena in jako priljubljena. Zeli pa zelo dobro
rahlo lego, mo&no in toplo zemljo. Vendar tudi v tezki
zemlji rada raste, da je le zrahljana in rodovitna.
Kjer Sipon raste in dozori, tudi ta dobro stori, in Se
vsikakor prednost zasluzuje od une zavoljo svoje velike
rodovitnosti in terpe#nosti zoper zimski mraz.

Inade pa raste povsod, in v dobri zemlji stori
les nad poldrugi seZzenj visok, da je vse prepreZeno;
v taki zemlji mu ne gkodijo biki, sicer se pa na 3, 4
reznike obrezuje, in ti gotovo toliko donagajo grozdja
kakor bik z reznikom, k temu Se grozdje pred
dozori.

V prekopani novini vsajeni kljuci brez vsega do-
datka speSno rastejo in storijo mladike nad 3 devlje
visoke v pervem letu, JuZno-zahodna stran se jej dobro
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prileZe, tudi v bolj nizkih legah, ker ne pozebe rada,
naj le ima zavetje.

Leta 1864 je tota meseca junija radgonske vino-
grade sila hudo potolkla, vjeseni pa ¥e zgodnji mraz
pritisnil, in tako ves up pridelka za prihodnje leto
vnidil; in zares niso druga plemena kavernik v
tolikem Stevilu nastavila, kakor oba rivdeka, ktera
sta najve¢ in najlepSe grozdje dala, kar jutudi vtem
obziru jako priporoduje.

Ta_ terta daje jako mo&no in stanovitno vino, toda
disave — bouqueta — nima kakor uni rivéek. Vendar
se vino za 20 do 40 gld. Stertinjak draZe prodaja,
kot vino od navadnih tert.

9. Plavec rumeni, (Gelber Plavez). Terta je
mocna, terpeZna; mladike dolge, debele, rndede-ru-
mene, tenko brazdnate, le na zdolaj risaste, &leni so
3 do 4'/, palca drug od druzega z velikimi, modrimi
gladkimi ocesi. Listje okrogel, velik, 7 palcev dolg in ¥i-
rok, s tremi verhi, s kratkimi vrezi; zgornja stran gladka,
spodnja volnata z dolgim, rudeéim, befo-volnatim pe-
celjnom. Grozd je velik, rahel, sverZnat, redko gost,
osten. Peceli je dolg, debel, rumeno-zelen. Jagode na-
vadno okrogle, proti peceljnu omlajene, svetlo-rumene,
jako tenko pikaste, kakor zri}o postupane; na solnéni
strani kostanjasto-rujave, z belo moko, tenke koe, z
vidljivimi Zilami in peskami, jako sodnate, sladke in
ognjene, z eno ali dvema peikama.

Terta moéno vles raste; zatd se na bike inrez-
nike obrezuje in v vsaki zemlji rada raste. O cvetji
je jako stanovitna_in rodovitna, prenese cel6 jesensko
mokroto, in navadno v jeseni dozori.

Ta rodovitna terta daje jako dobro, stanovitno,
belo, visoko rumeno vino. Tudi za zobanje je prav
dobra.

10. Zlahtna mugica bela, (Weisser Klevner).
Terta je majhna, mladike kratke, kostanjeve, boje temno-
risaste, derno pikaste, s kratkimi &leni. — List okrogel,
6 palcev éirolg in dolg, tenek, s tremi, redkokrat s
5 verhi in kratkimi vrezi, rumeno-zelen ; rebra pri

eceljnu nekoliko volnata; mlado perje &isto; pecelj
g pafce dolg, na strani nekoliko rudedkast, &ist. —
Grozd majhen, debel, prost, kdaj kdaj sverZnat, Grozdni
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pecelj kratek, debel, sterI;iv, Gerno-pikast. Jagode
okrogle, kakor pri modri Zlahtni mugici, belo-rumene,
s tenko sivo moko in njeZno pikaste, tenke koze,
mehko-mesnate, sodnate, jako sladke, s grijetnim 0-
kusom in zdvema. peikama. Terta povsod rada raste,
da se jej le gnoji, rano dozori in listje odpade. Kjer
drugo grozdje ne dozori, je ta na pravem mestu.

Obdeluje se nareznike, hobato raste tudina bike.
O cvetji je stalna in terpeina, ter jako rodovitna,
precej zgodaj dozori. Vino daje dobro, prijetno, sladko,
ktero se v mladosti posebno prikupi, v starosti pa
modneje postaja. Iz tega grozdja se tudi ,,pena Sam-
panjevea dela. Naj se torej zasaja; rano dozori in je
rodovitneja od rudede Zlahtne musice.

11. KleSec rumeni, (Gelber Ortlieber). Terta
je srednje velikosti; mladike so svitlo-rujave s dernimi
vzvienimi pikami, drobno posejanimi, in s kratkimi
&leni. — Last 6 palcev ¥irok, kdaj kdaj dalji, debel,
s tremi verhi, temno-zelen, z rudedimi rebri neko-
liko volnatimi, od spodaj kocast; pecelj 3do4 palee
dolg, rudedkast in kosmat. Grozdp je majhen, prost,
redkokrat sver¥nat, jako gost, da se terko jagodaiz-
vzame; pecelj navadno 17, palca dolg, debel rujavo-
ruded. Jagode so majhne, okrogle, kdaj kdaj stisnjene,
belo-rumene, jako gosto s ernimi pikami in rijo po-
sejane, sivo-bradovidaste, tenke koze, mehkega mesa,
so¢nate, sladke in prijaznega okusa, z dvema peskama.

Terta v tezki zemlji prav dobro stori; toda grozdje
rado gnjije o mokroti, vsuhi letini pa zdravo ostane.
Kedar druge terte zavoljo prevelike vrogine poginejo,
ta v lahki zemlji in v slabi letini speno raste in jej
nid ne é_koduje. Ta terta je v vseh razmerah naj-
rodoyltnlée} Ze v tretjem letu. Obdeluje se nabike in
r-ezmke, in celé na zale’nicah in mladidicah, iz sta-
rine pognanih, ima grozdje. Ako s pomladi pozebe,
poZene na novo s kavernikami mladike; grozdov ima
po40 do 50. Skoda, da grozdje tako hitro gnjije; zzgod-
njo pletvino, od&dipavanjem listjain_porezovanjem ver-
§idev se temu nekoliko v okom pride, in takb grozdje
bolj solnca viiva.

. Vino se ¥teje k bolj izverstnim pridelkom, ima
Jako veliko slajave s prijaznim difeéim okusom , ktero
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8 svojim sladkorjem -celé bele in rudede Zlahtne mu-
Sice vino Frekosi, in se zatd moénim vinom prime-
Suje, da sladkeja in mileja postanejo; samo za-se se
rado skazi. Ta terta zasluZi obéne razgirjave.

12. Zlahtnina rudeda, (Rother Gutedel). Terta
je srednje velikosti; mladike so kratke, temno-rujave,
z gostimi odesi in bolj risaste; grozdje ima rahlo,
redko, sverZno, precej debelo; pecelj dolg, droben in
nekoliko rudetkast; jagode so okrog‘{e, rudede, tenke
koze, sofnate, sladkega okusa, z dvema petkama.
Terta je za vsako lego in povsod rodovitna, toda vino
Jje lahko. Ljubi terko in vedkrat pognojeno zemljo.
Obrezuje se bolj na reznike; o cvetji je stalna in tudi
za brajde sposobna. Rodovitnost se v 5. letu zadne.

13. Mugica zelena, zelendi&, (Griiner Syl-
vaner). Terta je srednje velikosti; mladike spodaj
rumeno-rujave, v sredini nekoliko risaste, zgorej belo-
rumene , z 2 do 3 palce naraznimi debelimi &leni. —
List s tremi verhi, okrogel, majhno vrezan; zgornja
stran rumeno-zelena in rumeno-madeZna; spodaj bledo-
rumena, zelena, &ista in gola. Pecelj 2 do 3 palcev
dolg, rumeno-zelen, &st. Grozd sredenj, vedkrat maj-
hen, gost, prost, kdaj kdaj sverZnat; pecelj kratek, ru-
meno-zelen, tenek, Zzilav. Jagode okrogle, zeleno-ru-
mene, malo malo pikaste, rujavo-krastave, tenke koze,
sodnate, zelenega mesa, jako sladke, z dvema peikama.

Terta je nekoliko &utljiva in zbirljiva, kar se zem-
le tide; mladike so rahle, krastave, zgorej redko
kdaj dozorijo, pozebejo o zgodnjem jesenskem in zim-
skem ostrem mrazu, posebno v tezki in mokri ilovici,
in takrat je merodovitna-

Zavoljo rane zrelote jo je dobro saditi v manj
primernih legah v suho zemljo, kjer je stanovitna in
jako rodovitna. Ker rada pozebe, zaté se le na rez-
nike obrezuje. O cvetji je jako stanovitna in prenese
mokro vreme brez kode; s tem bolj je pa grozdje
dutljivo, o jesenski mokroti rado gnjije, posebno
v tezki zemlji, dozori zgodaj, %e sredi septembra.
Grozd je* sila sladek in njeZnega okusa. Terta je
tudi za nizke brajde, in je jako rodovitna.

Za vino je izverstna v slabih legah , kjer boljsa
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plemena ne dozorijo. Vino je vmladosti jako sladko,
toda z drugim se mora zmegati, ker samo za-se se
ze v pervem letu skazi; zaté se ima mlado poviiti,
ali pa z drugim pomegati. Kedar se z drugim grozd-
jem pomegano stiskuje, je vsega priporoéila vredna.
14. Kavka modra, (Blaue Kauka). Terta je
majhna , pritlikovna; les tenek, rudede-rujav, éerno-
pikast, odesca 3 do 3%/, palcev narazen. List okrogel,
debel, triverhnat, kratko-narezljén, tudi cel s tremi
ostnij zgorej negladek, gubast, protijeseni zrudedimi
kerpami, vedkrat cel6 z rudeéijo, spodaj kosmat; rebra
jako kocasta in Zimasta. Pecelj 3 do 4 palcev dolg,
kosmat, rudedkast. — Grozd je srednje velikosti, ve&-
krat majhen, rahel, sverznat, redkokrat gost; grozdni
pecelj 2 do 3 palce dolg, rujavo-ruded, tenek; ja-
godni pecelj jako bradovidast, s poviSenim sivim, ob
¢asu zrelote rudedim robom. Jagode majhne, okrogle,
vedkrat plosnate, temno-modre, &utljivo-pikaste, Zilave
koZe, soénate, difede, aromatiéne, z dvema peikama.
Terta je nekoliko &utljiva in zbirljiva v zemlji
in legi; da bo grozdje sladko in diSede, mora rasti
v dobri legi juine breZine in v suhi topli zemlji, ka-
kor: apneni, pe§deni in kremeneni; v tezki ilovici je
nerodovitna in ne velj4. Da bo terta moéno rastla,
potrebuje rodovitne zemlje, vetkrat pognojene.
. Obrezuje se na reznike, tako pred dozori in grozdje
Jje bolj aromatitne slajave, ter bolj§e vino daje od
grozdja, na bikih pridelanega. O cvetji je Gutljiva. —
Vino od rudede-listne kavke se stavi v pervo versto,
in je med rudetim vinom najbolj aromati¢no, diSede,
bhzo'!;a.ko, kakor vino od belega rivieka, manjka mu
pa prijetna slajava, inade jejako ognjeno in stanovitno.
15, Klegec modri, (Blauer Ortlieber). Terta je
terpeZna, stanovitna; mladike drobne, rumeno-rujave,
nekoliko pikaste, tenko in globoko brazdnate, s krat-
}{nm élenl. — List sredenj, okrogel, 5 palcev Kirok
in dolg, s tremi verhi majhno yrezanimi, na krajih
top; zgorej sivo-zelen, spodaj bledo-zelen, v mladosti
cunjast, volnat, kakor z moko posejan; pecelj 27/, do
3 palce dolg, navadno rumeno-zelen. — Grozd sre-
denj, tenek, mehek, na solnéni strani rudedkast; jagode
okrogle, &utljivo pikaste z vaviseno krasto, &erno-
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modre, z belo Stupo, tenke koZe, so¢nate, sladke,
nekoliko britkega okusa, s tremi peikami; pozno
dozori.

V slabih legah in v topli letini daje jako dobro
vino. Zasluzi pa boljie lege, ker se v srednjih letinah
Se dobro vino prideluje. Terta je jako stanovitna, povsod
rada raste in se nareznike obrezuje. — Grozdje daje
jako moé¢no, ognjeno, sladko, stanovitno, nekoliko
britko-difede vino. Da se temno-rudede vino dobi,
odberé se jagode, zmeékajo in sok na jagodnih ko-
Zicah vreti pusti, potlej se iztisne. Vino se v dobrih
letinah v steklenice pretodi in kot burgundsko vino
prodaja. Ta terta je vredna zavoljo svoje stanovit-
nosti o cvetji, rodovitnosti in diSave v toplih legah
veliko vedega raziirjenja. ;

16. Kadarka modra, (Blaue Kadarka). Terta
je jako moédna; les debel, rudede-rujav, temno-risast,
derno-umazan, — List podolgast, 7Jpa.1cev §irok in
71, dolg, debel, s tremi verhi, navadno kratko vrezan.
Zgornja stran temno-zelena, svitla, zgerbandena in z
bradovicami, spodnja klobuéinasta, zgornje listje v Sop-
kih volnato kosmato; rebra jako réda, sirova, rumena,
z Zilami vred belo-iCetinasta; pecelj 4', do 5 palcev
dolg, rudedkast, gladek, redkokrat nekoliko volnat. —
Grozd velik, gost, prost, navadno z dvema verhoma,
iz peceljna Se drugi verh poZene, ki za-se nekoliko manjgi
grozd naredi. Pecelj kratek, rujavo-ruded. Jagode okro-
gle, proti peceljnu omlajene, erno-modre, majhne, sivo-
krastave, jako tenke koZe, belo-mesnate, mo&no soénate,
prekoredno sladke in diSede, z 2. ali 3. peikami.

Terta jako v les raste in vsako obdelovanje za
ljubo ima; toda vsaka zemlja jej ni po volji; v apnenini,
laporji in kremenini je sila rodovitna in zgodaj dozori.
O cvetji je stalna, jako rodna, le v dolgem deZju in
v nepriliéni zemlji, posebno mokri, serada otrese. —
Grozd je sila sladek in okusen, jako tenke koZe, ne
gnjije hitro, v topli jeseni stori civebe, in dé jako
sladko, rudede stanovitno vino. V toplih krajih in
legah se naj zasaja.

17. Portugizar rani modri, (Friher blauer
Portugieser). Terta je srednje velikosti; mladike, les,
cimetne boje, nekoliko risast, rujavo-pikast, z dva
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— tri palce naraznimi &leni, odesi, ki so temneji od
lesa. — List je 6 palcev dolg in &irok, tenek, s pe-
timi verhi, kratko zrezljanimi ali tudi celimi; zgornja
stran je gladka, temno-zelena, skoralI svitla ; sEodnja.
bledo-zelena, celd gola, le ta in tam v kotih na rebrih se
vidijo tenke, bele dlake; protijeseni postaja listje bolj
ali menj rudede. Pecelj je sredenj, 2%/, do 3/, palca
dolg, gol, zelen, redkokrat na solnéni strani rudeckast.
— Grozd je srednje velikosti, gost, o neprijaznem
dasu cvetja nekoliko rahel, prost, redko sverZnat. Pe-
celj tenek, kratek, rumeno-zelen, &erno-risast. Jagode
s0 okrogle, temno-8erno-modre, rudede-rujavo pikaste,
tenko bradovidaste, belo-moknate, jako tenke koie,
pod koZo rudele-mesnate, z 2 ali 3 peskami, jako
sladkega okusa. Grozd ima podobo zelene migke
ali Zlahtne musice &erne.

Terta skoraj v vsaki zemlji in legi rada raste;
je tudi za brajde, kjer se na bike obrezuje; v goricah
se pa mora na reznike rezati, da ne oslabi. Grozd je
jako sladek in predobrega okusa, in ker zgodaj
dozori, je prav, da se v slabejih in manj priliénih
krajih in legah zasaja, kjer druga plemena ne dozo-
rijo; ta terta Se tam sladko, temno-rudede in stano-
vitno vino daje.

18. Ti&nik &ernikasti, (Wildbacher). Terta
Le srednje velikosti; les tenek, kerhek, gladek, njeZno

razdast, svitlo ruded, s 8 do 3"/, palca naraznimi

z belo-volnatimi oesi. List je okrogel, 5%, palca
Sirok in dolg, s tremi verhi, majhno narezanimi;
zgorej temno-zelen, gladek; spodaj gol, le reberne
Zile njezno-volnate, kosmate in Edetinaste. Glavna
rebra v zafetku rudedkasta, jako belo-SCetinasta. Pe-
celj navadno 3 palce dolg, modro-ruded, belo-5éetinast,
volnat, debel in zeleno-risast. — Grozd je sredenj,
veckrat majhen, gost, kdaj kdaj rahel, sverznat, tudi
prost in gost. — Pecelj 1!,—3 palce dolg, neko-
liko volnat, rumeno-zelen, okoli mladike lesne boje,
le na solnénem kraji rujavo-ruded. Jagode so majhne,
okrogle in &erno-modre, jako belo-volnate; po odstra-
njeni moki se vidijo njezne rujavo-rudede pike, tenke,
Zilave koZe, sodnate, kislo diSede, navadno s tremi
peskami.
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Terta raste povsod, in se obdeluje kakor se komu
poljubi. Na nemikem Stajerji sem videl 4 &evlje
visoko in debelo ko roka; postara se jako, pa vendar
ne izgubi svoje rodovitnosti. Posebno rodovitna je
na reznikih, in celé na mladikah, iz spe&ih o¥es po-
gnanih, ima obilno grozdja. Terta se tudi z dobrim
vspehom na drevesa spuSda in razpeljuje. V dobrih
letinah d4 moé&no, prijetno, britko pa stanovitno %il-
harsko vino; da bo vino bolj rudetkasto, zaté se
grozdje s peceljni vred iztiskuje.

19. Babo-va rudeca, (Babotraube). Terta je
modna, les svitlo-ruded, &erno-pikast; odesi 3 do 4
palcev narazen. — List 7 do 8 palcev ¥irok, in za '/,
palca dalj¥i, tenek, s petimi verhi, kratko zrezljin;
srednji verh jako ¥irok in tumpast, s Zirokimi raz-
rezij.stranski verhi jako veliki, narazen stojedi; zgo-
rej gol, svitlo-zelen, navadno rumeno-umazan, celd
gubast; spodaj jako tenko volnat, tako dase le réber
in zilic derZi. Pecelj 3, kdaj 4 palce dolg, debel,
svitlo-ruded, éerno-pikast, kdaj kosmat. — Grozd je
prost, precej velik, gost; le v neprijazni letini rahel; "
podoben v barvi in obliki prostemu grozdu rudede
zlahtnine j grozdni pecelj podolgast in moden; jagodni
peceljéek rumeno-zelen, sivo-pikast. Jagode so okrogle,
svitlo-rudede, precej z rumenimi Cernkastimi pidicami
posejane, sivo-bradovidaste, majhno melnate, tenke
koZe, so¢nate, sladke in prijaznega okusa ; redkokrat
z dvema pefkama.

Terta v dobri zemlji in pri dobrem obdelovanji mo&no
v les raste in se lepo ponafa ob zidovji in v brajdah ;
zavoljo zgodnje zrelote tudi v goricah dobro stori,
toda tu se mora na reznike rezati, da ne oslabi, ako
se jej ne gnoji, in je jako rodovitna. O cvetji je sta-
novitna in dozori pred ko Zlahtna rudeda, mavadno
ze sredi septembra. Za zobanje je neki boljia ko
za vino. Ta terta je Se malo razirjena,

20. Arbst modri, (Blauer Arbst). Ta terta se
lo¢i od modre Zlahtne muSice v tem, da ima manj
narezljano, bolj ravno, skoraj okroglo listje, z debelim
in kraj§im listnim peceljnom, poglavitno pa s prav
debelim grozdnim peceljnom in poznejo zreloto. Ob-
deluje se kakor modra Zlahtna musica in je nekoliko
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bolj rodovitna, dozori pa nekaj pozneje, in daje moé-
neje vino od modre Zlahtne musice. ZasluZi, da se
raz¥iri kakor modra %lahtna musSica.

21. Laski moder, (Frither blauer Wiilscher).
Terta je srednja, les temno-rujav in Se temneje risast,
z 2 do 3 palce naraznimi &leni. List s tremi verhi,
kratko vrezljin ; srednji verh kratek in ¥irok; stranski
giroki; list je majhen, 5 palecev dolg in &irok, na
krajih tumpasto-ozobljen; zgorej raven, temno-zelen,
svitel; spodaj so rebra in Zile jako kosmate in &ce-
tinaste. Pecefj je ruded, tenek, spodaj nekoliko kosmat,
3 palce dolg. Grozd je majhen, 3 do 4 palce dolg,
navadno gost, sverZnat, kdaj kdaj rahel. Pecelj je
tenek, rumen, 2 palca dolg. Jagode so okrogle, &erno-
modre, redko pikaste, rujavo-progaste, moéno belo-
moknate, tenke koZe, pod koZo z njeinim rudec¢im
mesom, z dvema peikama, sladkega okusa. Ta terta
je #e precej razdirjena. Raste v vsaki legi in zemlji,
cel6 na zahodnjih krajih in v tezki zemlji je Se =z
obilnim grozdjem obloZena, ter precej zg()(Jiaj dozori.
Grozd je sila sladek in dobrega okusa, zato je tudi
za zobanje priljubljen; za vino je terta izverstna, po-
sebno na severnih krajih in legah manj dobrih, kjer
druga plemena ne dozorijo.

Obdeluje se bolj nizko na reznike, kakor na bike,

dozori zgodaj in je jako rodovitna. Na dolgih bikih
oslabi in ne rodi; je stalna o cvetji in v mokroti
grozdje ne gngije lahko, v topli jeseni stori civebe,
in daje jako dobro derno vino. S temno-zelenim in
svitlim listjem ter z belo moko, s ktero je grozdje pre-
vleéeno, se v jeseni ber% od drugih spozna.
. 22. Postid modri, (Blaue Miillertraube). Terta
ima s pomladi celé belo, kakor z moko postupano
perje; je srednje velikosti, les dolg, grozdje srednje
veliko, gosto; jagode modre, z modro moko, rude&im
mesom, so¢nate, precej sladke.

Terta je stalna o cvetji in rodovitna, v jeseni
zgoda] dozori in daje tudi rudede dobro vino; ljubi
rodovitno, lahko zemljo, in se obrezuje na bike in
reznike.

23. Brenkova rudeda, (Bettlertraube). Ta
terta ima veliko grozdja in zgodaj dozori; ker je na
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Stajerskem domd, naj se torej t tudi omeni; grozdje
se z drugim pomeXano iztiskuje.

24, Musica rana, gospinfnica, bur-
gundar, (Friher blauer Burgunder-Klevuner). Ta
terta se loéi od modre Zlahtnine s svojo zgodnjo
zreloto, manjsim rahlejim grozdjem, s terdimi ko#i-
cami na jagodah. Ta terta je skozi in skozi slaba
terta za vino, in je le zavoljo svoje rane zrelote za
brajde. Za zobanje ima toliko vrednosti, da je %e ju-
lija in avgusta za to; toda jagode so majhne, meso
terdo, in avo{o slajavo Se le o polni zreloti dobijo.
Ljubi pa toplo lego, inadi se osiplje o cvetji in tudi
ne dozori tako zgodaj; v slabi legi in lo¥nem kraji Se
le meseca oktobra dozori.

Ta terta se skoraj povsod najde, in tudi vino
delajo iz njenega grozija, toda jako malo zdd; ker
pa ne gnjije in grozdje lahko do oktobra na terti visi,
ako ga tice, muhe, ose, mravlje ne povzijejo, zadobi
grozdin sok veliko slajave, in se takrat Ze zamore
burgundskemu vinu podobna pijada pridelati. K temu
ke terta v merzlih zimah ne pozebe lahko, kakor druga
plemena, in ker zgodaj dozori, je Se sposobna za tiste
merzle kraje, kjer druge sorte ne dozorijo. Na Ce-
skem_navadno to pleme kraljuje.

Se ve¢ plemen tert bi se dalo popisati, ktere iz-
verstno vino dajejo, todanaj bo teh zadosti. Le toliko
naj se e omeni v polajSek vinorejecu, dasi za razna
‘ vina in razne kraje in lege vé sposobna plemena iz-
voliti, in sicer:

Plemena, iz kterih se najizverstnife in najZlaht- .
nejSe belo vino narejaso: 1. Rivéek beli. 2. Traminec
rudedi. 3. Traminec beli. 4. Zlahtna mugica rudeda.
5. Zlahtna mugica modra. 6. Habgovina bela. 7. Sipon.

Plemena, iz kterih se dobro, stanovitno, navadno
modno belo vino dela na priliénih krajih in legah, sta:
1. Rivéek beli, taljanski. 2. Plavec rumeni itd.

Plemena iz kterih se srednja, navadno lahka
bela vina dobijo, so : 1. Zlahtna mugica bela. 2. Klesec
rumeni. 3. Zlahtnina rudeda. 4. MuSica zelena itd.

Plemena, iz kterih se rudede vino perve verste
napravlja, so: 1. Zlahtna muSica modra. 2. Kavka
modra. 3. Klegec modri. 4. Kadarka modra itd.
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Za lahkeja rudeda vina so naslednja plemena:
1. Portugizar rani modri. 2. Lafki moder. 3. Tiénik
¢ernikasti itd.

Plemena, ktere v najboljiih legah najlahtneje
vino dajo in ob enem &asu dozorijo, so slededa: 1. Riv-
ek beli. 2. Rivdek beli taljanski. 3. Sipon. 4. Hab-
fovina bela. 5. Kavka modra. 6. Klefec modri. 7. Ka-
darka modra.

Plemena, kterih grozdje precej zgodaj dozori, in
e tudi v srednjih krajih in legah se dobro vino pri-
deluje, so: 1. Traminec rudeéi. 2. Traminec beli.
3. Plavec rumeni. 4. Klefec rumeni.

Plemena, kterih grozdje zgodaj dozori, cel6 na
merzlih krajih in neugodnih legah, pa e vendar nje%no
vino daje, so ta-le:_ 1. Zlahtna musicarudeda. 2. Zlahtna
mugica modra. 3. Zlahtna muSica bela. 4. Arbst modri.

Plemena, ktere v toplih, vrodih letinah civebe
storijo in se iz njih sladin ali samotok dela, so: 1. Tra-
minec rude¢i. 2. Traminec beli. 3. Sipon itd.

Za ,,peno* Sampanjevca, so sledefa plemena:
1. Zlahtna musica rudea. 2. Zlahtna musica bela. )

§- 4. Terte za brajde, zobanje in slabo vino.

Doslej smo razkazali plemena tert za razna vina
v ragli¢nih krajih in legah; sedaj pa naj sledé ne-
ktere Zlahtne terte za slabo vino, domado pijado, iz-
versine pa za zobanje in vspeino prodajo njih grozdja
v bliznja mesta; ob enem se opisujejo tudi nektere
ferte zavoljo svoje velikosti in posebnosti. Terte za
brajde so:

1. Zlahtnina muikatna, (Muskatiutedel).
Ta terta daf'{e najbolje grozdje za zoban{e, ije iz-
verstnega okusa in jako terpezno. Od bele Zlahtnine

*) Opomba. Le velika¥i dobro storé, ako vsako pleme posebej
zasajajo, posebej tergajo, posebej iztiskajo in posebej sode nali-
vajo; takim utegnejo razmere in razlitnosti vin bolj znane biti,
du je zboljiajo in loZe v ravno vago spravijo.

Manj#i vinorejei pa naj plemena me¥ajo, grozdje raznih sort
ob enem iztiskajo in &isto kapljico, brezi vode prilite, v sode sprav-
ljajo. Tmeli bodo ve¢ in dobrega vina; pa tudi kupcev dovelj;
kar jim iz serca Zelimo.

Umni vinorejec. 2
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se ta-le v tem lodi, da nekoliko slabeje mladike dela;
grozdje je bolj terdo-meseno, z rumenejimi jagodami,
ktere prikupuje sila njeZni mufkatni okus; posebno
v dobrih legah in primernem vremenu se tako odli-
kujejo, v slabih in mokrotnih letinah pa ta okus veckrat
celo manjka; dozori v zadetku oktobra.

Terta ljubi dobro zavarovano lego, mono zemljo
in kratko rez, to je, na reznike se obrezuje. Je
nekoliko &utljiva o cvetji, na pravem mestu pa precej
stalna in terpeZna, jako rodovitna, z velikimi in zgo-
daj dozorjenimi grozdi, ki imajo jako prijetni, sladki,
njezni mugkatni okus.

2. Kerhljikovec, (Krachgutedel). Jagode so
velike z debelim mesom; ko je zoblje¥, pokajo med
zobmi. - Vino je boljée, ko od bele Zlahtnine. Rada
raste v moc¢ni zemlji na juZni strani, in se prav pri-
leZe brajdam. O cvetji jej malo kaj Skoduje, je rodo-
vitna in d4 velike lepe grozde, ki se dajo dalje hra-
niti, in rano dozori.

3. Zlahtnina bela, (Weisser Gutedel). Terta
modno raste, poZene dolge rudede-rujave, risaste in
pikaste mladike; grozdje ima rahlo, sverinato, véasi
gosto in prosto bolj dolgo; pecelj je dolg, tenek, ru-
ded, jagode so okrogle, tudi podolgaste, zeleno-rumene,
rujavo-umazane, tenke koZe, svitle in z belo mreno
prevledene. Meso je njeZno, sodnato, sladko diSedega
okusa, z dvema peikama. Kedar o cvetji deZuje, ima
manj¥e jagode, vendar prav sladke. Vino dd slabo,
lahko, mehko, brez moéi, zato se mora mlado povZiti ;
po pervem zavrenji je boljSe odrivéeka belega. Sadi
se naj tam, kjer rivéek in traminec ne dozorita. Za
zobanje je kaj dobra. Raste povsod in je tudi za brajde
jako prikladna.

4. Zlahtnina parifka, (Pariser Gutedel). Ta
terta je iz okolice Pariza na Francoskem; grozdje od
te terte navadno v mesta na prodajo nosijo, ker ga
mestjani jako ljubijo. Okoli 50 let je Ze tudi pri nas
znana in precej razirjena, posebno med gosposkimi
vinorejei. Ima belo-rumene in tenko naznammnjene
jagode, njeZen izversten okus; grozdje se did dolgo
dolgo hraniti.

Terta ne raste tako mo¢no ko bela Zlahtnina,
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in ljubi zavarovano lego na brajdah ter nizko obre-
zovanje; tako je precej rodovitna in daje imenitno
grozdje_za mizo. Za gorice pa ni; tu ne rodi.

5.Spanjolzrezljini, (Geschlitzblittriger-Gut-
edel). Terta srednje raste; les je slab, tenek, rujavo-
rude¢; odesi ima 27/, palca narazen. List je petero-
pecljat, ves zrezljin in se Ze od daled pozna. — Grozd
je rahel, sverinat, v dobri zemlji velik; jagode so
zeleno-rumene, v gorki jeseni s kostanjevimi kerpami,
tenke koZe, mehkega mesa, soénate, dobrega okusa,
z dvema pefkama. Vino d4 dobro in prijetno, toda
ne sta:inovitno , je le za zobanje; po goricah zasajen
ne rodi.

6. Zlahtnina rude&a, (Rother Gutedel). Je
Ze zgorej popisana, Stevilo 12. str. 10. :

“.Muskat sivi, (Grauer Muskateller). Ta se od
unih le v tem lodi, da ima manj muskatnega okusa,
in z rudede-sivo bojo na jagodah, ktere so nektere
rudece, bledo-rudede, vedidel pa rudede-marmorirane
in risaste, med kterimi se nahajajo veckrat &isto ru-
mene jagode. Grozdje je jako #lahtno za zobanje za-
voljo sxg/}je slajave, kar jo priporoda za brajde.

8. Muikat derni, (Schwarzer Muskatgutedel).
Terta je mo&nejsa in jagode so vede kot bele Zlahtnine.
Ljubi pa mo&no zemljo in zavetje na brajdah, jako
v les Zene, je stalna o cvetji, ter rodovitna na bikih
in reznikih. Grozdje ima srednje velikosti, z okroglimi
jagodami temno-modrimi, dozori oktobra in se d4 dolgo
ohraniti. Steje se med najboljSe grozdje za zobanje;
lodi se od rudede 7lahtnine z volnatimi versi¢i na
mladih rozgah, tudi ima vede &erno-modre jagode z
dobrim okusom in terdim mesom.

9. Muikat beli, (Weisser Muskateller). Grozdje
po goricah malokdaj popolnoma dozori, zat6 je tudi
vino le srednje, s tem bolj pa je za brajde na toplih
krajih.

Grozdje je veliko, dolgo, z jako stisnjenimi ja-
godami, prosto, kdaj kdaj tudi sver’nato; pecelj je
kratek in_debel; jagode so srednje velikosti, okrogle,
redkokrat podolgaste, rumene, pikaste, z vidljivimi
Zilami, z 2 ali 3 pefkami; meso terdo, hrustnato, s
sladkim mukatnim okusom; dozori zadnjega septembra.

Q%



D

Terta moéno raste in stori dolge rudede-pikaste
mladike z volnatimi ver¥idi. Zeli jako topli kraj pri
zidox&ji, zatd pa je silarodovitna zizverstno okusnim
grozdjem. Zavoljo svojega modnega odrastka je spo-
sobna za stene in svisli. Obrezuje se na reznike in
bike. V dobri letini daje sila diSavno, sladko grozdje;
v slabih letinah pa je kislo in nima mu¥katnega okusa.

10. Muskat rudedi ali rujavi, (Rother oder
brauner Muskateller). Ta terta daje prav okusno
grozdje, in potrebuje toplega kraja Eri stenah. Jagode
so okrogle, navadno pol palca Siroke, temno-rudede,
na odsolndnem kraju veckrat zelene, s sivo moko pre-
vledene, stremi peskami. Meso je precej terdo z moé&-
nim muskatnim okusom. Dozori v zadetku oktobra.
Obdeluje se kakor bela Zlahtnina.

11.Mor¥ina modra, (Blauer Trollinger). Terta
je jako moé&na, debelnata, v premerji ve& palcev debela.
Les rumeno-rujav, skoraj belo-rumen, globoko brazd-
nat, zvito-risast, erno-pikast; &leni so 3—4 palce
narazen. — List je tenek, 8 palcev Eirok in dolg,
s tremiredkokrat s petimi verhi, kratko narezljanimi;
srednji verh je jako jako ¥irok, kratek, enak. Zgornja
stran je ravna, gladka, rumeno-zelena, spodnja svitlo-
rumena, gola, z belo-lasnatimi rumenimi rebri in Zi-
lami. Listni pecelj je moden, 4—5 palcev dolg,
navadno rumen, kdaj kdaj rudeé. — Grozd je velik,
vetkrat jako velik, 4 do 5 funtov teZek, gosto sverZnat,
piramidne podobe. Grozdni pecelj tenek, kratek, ru-
meno-zelen, od mladike do jagode zelen in rujavo-
umazan. Jagodni pecelj tenek, kratek, rumeno-zelen,
7z majhnimi nje#no - bradoviGastimi ver¥¢eki. Jagode
so okrogle, v stisnjenem stanu vidljivo podolgaste,
temno-rujave, navadno proti peceljéku svitleje-modre,
skoraj rudede, brez pikic, tenko bradovi¢aste, nekoliko
debele koze, mesnate, so¢nate, z dvema peskama, do-
brega okusa, pozne zrelote.

Terta je jako stanovitna, poganja zelé mogne
mladike, in pokrije steno veé tirjaskih seZnjev. Ako se
na dva reznika odreZe, poZene mladike 12do 15 se%-
njev dolge; zaté se najbolj prileZe stenam in brajdam
na topli ju’ni strani, kjer se na reznike in bike
obrezuje. O cvetji je nekoliko &utljiva; ako je deZ
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ne vlovi, je sila rodovitna, toda nekoliko pozno do-
‘zori; le v topli jeseni ob zidovji je grozdje jako do-
brega okusa.

Ta terta daje najvede grozde, 4 do 5 liber teike,
tako da en grozd ved ljudem zadostuje; o zreloti je
grozdje jako dobro; naj se torej pomnoZuje.

Grozdje se d4 jako dolgo hraniti, pa vendar ne
gnjije; zatdé se puida na terti in se v papirnate ka-
pice obvije, da mu ptice in mokrota ne delate kvara,
m tako se ohrani celé do boZi¢a na terti.

12. Plavec rumeni, (Gelber Plavez). (Gl st. 8).

13. Portugi¥ka rana modra, (Friiher blauer
Portugieser). (Glej st. 12),

14. Zlahtnina-kraljeva, (Konigsgutedel). Ta
terta se od rudede zlahtnine v tem lo¢i, da je bolj temno-
rudedih z modro Ztupo, rudede-mesnatih jagod, kise
berZ po cvetji vrudecost spreminjajo in se vidijo kot
dozorjene; grozdje je bolj rahlo, stergano, z majhnimi
jagodami jako sladkimi. KoZa med zobmi poka, ko
se zoblje; meso je njeZno in okusno, vendar ni tako
dobro, kakor od Zlahtnine rudede. Jagode so okrogle,
temno-rudede, z modro moko in zvi¥ano piko, ktero
zeleni kolobar obdaja. Dozori v zadetku oktobra z
Zlahtnino rudedo.

Terta modno raste; les je rudede-rujav; listje ima
temno-zeleno, ki se v rudedo bojo spreminja, tudi
listni peceljni so rudedi; vse je na terti bolj ruded-
kasto mimo druzih plemen. Povsod rada raste; reie
sedpa, reznike in je precej stalna o cvetji in obilno
rodi.

15. Babo-va rude&a, (Rothe Babotraube).
(Glej st. 14). _

. 1(1)? Mugica zelena, (Griner Sylvaner). (Glej
st. 10).

17. Kraljeva bela, (Weisse Konigstraube).
Terta je jako modna; mladike dolge, spodaj svitlo-
rudede, zgorej bledo-rudege, Gerno-pikaste.

List je okrogel 6%/, palea Sirok in dolg, tenek,
s petimi verhi, redkokrat s tremi; srednji verh je §irolk,
seréne podobe, vrat na pol tako Eirok kakor srednji
verh, kratko-osten; stranski verhiso razfirjeni, Siroki,
navadno razdeljeni s Eirokimi prerezi, v kterih se
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vetkrat zob vidi; zgorej raven, slabo zelen, spodaj
tenko volnat; mlado listje skoraj golo, rebra rumena,
jako Sdetinasta; pecelj podolgast, zeleno-rumen, red-
ko kdaj rudeckast.

Grozd je jako velik, rahel, dolgo-sver¥nat, redek,
viset. Grozdni pecelj precej dolg, rudede-rumen,
jako bradovidast. Jagode nekoliko podolgate, blizo
palca dolge in Siroke, rumeno-zelene, na solnéni strani
belo-rumene, redko tenko sivo-pikaste, sive z velikimi
progami, belo-pikaste, nekoliko debele koZe, tenkega
mesa, sofnate, sladke in prijetnega okusa, z 2 ali 3

eskami. '

Obdeluje se kakor druge Zlahtnine in povsod
rada raste, je jako rodovitna in jej ni berZ ktera
enaka v rodovitnosti; o cvetji je jako stanovitna,
kakor tudi v jesenskih mokrotah, ter precej zgodaj
dozori.

18. Laski moder, (Friiher blauer Wilscher).
(Glej st. 15).

19. Musica rana, (Friiher blauer Burgunder).
(Glej st. 16).

20. Damascén rani beli, (Friher weisser
Damascener). Terta stori velik grozd, rahel, kdaj
sverinat; pecelj je dolg in zelen, jagodni peceljni so
dolgi in tenki, zgorej debeleji in krastavi; jagode so
dolge in rumene, tenko pikaste, sodnate, z nje#nim
mesom in prijetnim sladkim okusom, velike kakor
rumene slive cibore. O neprijaznem vremenu je veé
majhnih nedorasenih jagodic. Dozori v sredi ok-
tobra. Terta zraste mona, in stori dolge, svitlo-ru-
jave, risaste in pikaste mladike z golimi versiti. O
cvetji je obdutljiva in terpi o merzloti, zato Zeli za-
vetja in toplih krajev. Obrezuje se na bike in reznike.

21. Izabela. Terta je iz severne Amerike, z
difedim grozdjem , kakor jagode, srednje velikosti;
jagode so &erne, jako svitle, sivo-modre, podol-

ato-okrogle, mesnate. Dozori v zafetku oktobra.
%‘a terta hitro raste, vsaka zemlja jej je dobra, in
se ne dd lahko uniditi. Obrezuje se najbolj na bike,
je za brajde in blizo potov dobra. Tudi po goricah
rada rodi, toda prevelik les stori v dobri zemlji, in
s tem senco dela drugim tertam; po dve in tri mla-
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didice pozene iz enega odesa, in vsaka ima po dva
grozdeka. Vino dobi poseben okus, ki se pa po dasu
zgublja.

92, Zlahtnina cesarska, (Kaiserlicher Gut-
edel). Tertaljubi dobro zemljo, s kamenjem in &epi-
njami zme¥ano. V pervem letu slabo raste, v 3.in4.
letu pa jako modne, z debelimi sterZeni kratko-¢le-
nate mladike poZene, odesa ima le 2 paleca narazen;
je sila rodovitna; reZe se na reznike. Grozdje je ve-
liko, rahlo, sverznato, vedkrat en funt tezko ; jagode
so rumeno-zelene, vedkrat rujavo-umazane, svitle, zeld
so¢nate, okrogle, sila debele, tako da ena tehta pol
lota, s tenko pa terdno koZo, in so torej terpeine.
O cvetji jej berz hladna mokrota §koduje, dozori konec
avgusta, in je le za brajde na topli strani kacega

poslopga..
25. Gosjenog modri, (Blauer Giinsfiissler).
Zia brajde najbolj sposobna terta ; pozno dozori. Grozdje
ima veliko, 10 do 12 palcev dolgo in zgorej 6 palcev
Siroko, gosto, z vedimi verhi; pecelj je dolg in debel,
v ‘}'eseni rudeckast; jagode so velike, stisnjene, po-
dolgate, derno-modre, sladko-kislega okusa. Dozori
v zadnji polovici oktobra. Terta mocno raste, in po-
stane s Casom ved Gevljev vokroglini debla debela.
Mladike so jako moéne in dolge, rudede-rujave in
brazdnate, njih vergiéi so volnati. O cvetji je njezna
in jej berz kaj 8koduje, zatd se naj v zavetji razpeljuje.
24. Cesarski pénj s smokvinim listjem,
(Feigenblittriger Imperia,lg. Terta je drevnata, moéna ;
mladike debele, rujavo-rumene, le spodaj risaste,
¢leni 3 do 4 palce narazen, z mnogimi rujavimi ker-
pami. — List je velik, debel, s 5—7 verhi, sred-
nji je dolg, proti peceljnu jako omlajen; stranski
verhi so tumpasti, z omlajenim vratom; spodnji verh
navadno razdeljen, kakor bi imel list 7 verhov,
na krajih kratko, tumpasto, obodno zrezljdn; vsi
razrezi 0 raziirjeni; zgorej je raven, temno-zelen,
spodaj bolj ali manj helo-m{nat, tako da se Se listna
ravnina vmes Cista Suti, tenko Zzilast; rebra so precej
moéna, rumena, belo-§&etinasta, spodaj nekoliko vol-
nata. — List je smokvinemu listu jako podoben. Listni
pecelj je debel, navadno girok, gladek, na solndni
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strani rudeckast, spodaj jako odebeljen, 4 palce dolg.
— Grozd je jako velik, vedkrat 3 do 5 liber (funtov)
teZek, en Cevelj dolg, jako svernat, rahel, dolg, ru-
meno-zelen. Jagodni peceljni so tenki, dolgi, nekoliko
bradovidasti; jagode so jako velike, okrogle, kdaj kdaj
podolgaste , debelo-koZnate, nekoliko mehko-mesene
z vidljivimi %ilami, z 2 ali 3 pefkami, rumeno-bele,
nekaj melnate, na solncu rujavo-umazane, sive in
majhno bradovidaste.

Dozori precej pozno, zatb je za stene in brajde;
obdeluje se bolj na bike in je pozno rodovitna. Grozdje
je za zobanje; menda pa tudi za vino, ktero se
dom4 med delavei popije; z drugim grozdjem iztis-
njeno vendar ne bi &rev pregrizlo.

V polajiavo pregleda in izvolitve boljiih plemen
za brajde, naj se tu njih vrednost ob kratkem ponovi.

Najnje#neje grozdje za zobanje dajejo slededa ple-
mena: 1. Zlahtnina mugkatna. 2. Kerhljikovec. 3. Zlaht-
nina bela. 4. Zlahtnina pariska. 5. Z{ahtm'na. rudeda.
6. Muikat sivi. 7. Mukat derni. 8, Muskat beli. 9.
Muskat rudedi ali rui'a.vi.

Za temi sledijo J) emena, od kterih se precej dobro
grozdje za zobanje dobi: 1. Morfina modra. 2. Plavec
rumeni. 3. Portugitka rana modra. 4. Zlahtnina kra-
ljeva. 5. Babova rudeéa. 6. MuSica zelena. 7. Da-
mascén rani beli.

Zgodnje grozdje za zobanje daje: 1. Mugica
rana. 2. Lagki moder.

Terte za velike brajde in zidovje so sledede:
1. Mor§ina modra. 2. Gosjenog modri. 3.Izabela modra.

Grozdje posebne velikosti in pozne zrelote dajejo
naslednje terti: 1. Damascén rani beli. 2. MorSina
modra. 3. Gosjenog modri. 4. Cesarski pénj.

§. 5. 0d gnoja.

Na misel mi prihaja, da sem bral v nekih bukvah
sledede vaZne besede: ],D,Ako hodek svojo hder omoZiti,
ojdi in poglej pri snubadu najprej njegovo gnojnisde,
1Pn ber% bo# vi]del, komu bo# ﬂéer dal; ali bo pri zetu
tvojem kruh imela ali ne.“ In zares %e pregovor pravi:
»Kakorino gnojnisde, takoSen gospodar‘.
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Gnojni&e mora biti hlevu na senéni strani; ako
pa to ni mogode, naj se pri njem oreh ali kostanj
zasadi, da gnoju senco dela in ga solnce ne osusi.
Mora se pa tudi okoli gnojnisda rov ali graben izko-
pati, da se deZevnica in sneZnica mimo gnojniiéa od-
tekate. Gmojniide naj bo nagnjeno proti jami, v ktero
se steka gnojnica. Ta jama mora biti na najniZi strani
gnojniida tako napravljena, da iz hlevov vsa gnojnica
(scavnica) po Zlebéh va-njo tede, preobilna pa in po
gnojniséi polita se lahko spet v jamo cedi. Sila ne-
umno ravnajo tam, kfer gnojnico iz hlevov naravnost
po jarkih na pote, klance in ceste napeljujejo! Tak
gospodar si sam podkopava lastna tla, na kterih
vendar misli terdno stati, da se prej zgrudi z gospo-
darstvom vred. —

GnojniS¢e naj bo tako veliko,. da se vsikdar z
novo izkidanim gnojem vés gnojni kup enako na debelo
pokrije, ali S?ij olovica. Da bo¥ vedno veliko gnoja
imel, torej tudi kruha, skerbi za to, da ti nikoli ne
zmanjka zemlje na drugi strani gnojnii¢a, in ako je
ni blizo, navozi ali nanosi je, da jo vsakrat na novo
izkidani gnoj 3 do 4 palce in ¥e bolj na debelo raz-
gerne¥ in % njo gnoj pokrije. Nikoli pa ne opusti,
da berZ ves kup (z gnojnico) polije¥, Yiar se mora
vsak teden najmanj dvakrat, ago ni mogode trikrat,
zgoditi. Za polivanje so najbojia majhna vedra z rog-
nikom, kjer sesavek ni. Pripravljena perst ali zemlja,
Fose_bno pa peifenina, je tudi Laj obra nastelj v
levih pri govedih; s tem se veliko slame prihrani,
kar posebno takrat veliko zaleZe, ko se je maﬂo slame
in merve pridelalo. Tudi pepela na gnojnis&e potrositi
ne zanemarjaj; sicer pa spravljaj vse: blato, rugje,
saje, plevel, rozje, smeti itd. na gnojnise. Okoli hi¥e
naj bo vse snaZno.

Tako napravljeni gnoj je za njive, travnike, po-
sebno pa Se za vinograde dober; ni se bati, da bi
se terta od gorkega novega gnoja smodila; koristi Ze
pervo leto. Vedi e to: ako je svet, kterega mislis
gnojiti, peSfen, mora¥ na gnojnikde ilovice nametati.
Ako pa mora¥ ilovnati svet gnojiti, poskerbisi peska
za gnojnisée, tako bo¥ zboljsal rodivno zemljo.

Tak gnoj je masten, vlazen in ni plesniv; plesniv
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gnoj ni vreden, da se kramp zamahne va-nj, to so
mi Ze moj rajni ode pravili. Ako je gnoj masten in
vlaZzen , more se navadno izvaZati, ko s1 gana vozu
z desko pogladil; inade se pa brez Skode le v ple-
tenih ko¥ih odpeljava, kamor ga je treba, in berZ naj
se podorje ali podkoplje. Sicer se pa mora z zemljo
pokriti, kakor v goricah, kamor se v jeseni ali po
zimi nanosi, kolikor le mogode. Po travnikih se pa
berZ v jeseni raztrosi.

Ne &udi se, moj prijatel, in ne rekaj: toje sitno
delo, tako nikdo ne ravnd itd. Ni res! Jaz Ze od leta
1852 tako gnojniide oskerbljujem in prav zadovoljen
sem. Tudi drugi umni gospodarji se tega derZé in jim
ni Zal. Poskusi torej tudi ti in se pred prepricaj, ako
te pod pazduho ne boli, in potlej reci: To ni prav,
to ne veljd. —

§. 6. 0d novega vinograda.

Za mnov vinograd ali gorico je najboljfa zemlja
t4, ktera ni pregosta, ni prerahla, vendar bolj rah}a
kot gosta, ktera ni sloka (lona) niti preredovitna,
pa vendar bolj rodovitna kot sloka, ktera ni na rav-
nini niti na vi$ini, temué na majhni breZini, niti suha
niti modvirna, pa vendar nekoliko vlaZna, ktera nima
viren¥¢in, pa vendar zadostne vlage za tertne kore-
pine. Ta vlaga pa ne smé biti ni britka ni slana,
inade pokazi vinski okus in zaderZuje rast terte.

Na¥i vinorejei spoznavajo vedno bolj in bolj pred-
nost rivéekovo, ker ga vsako leto ved in ved zasa-
jajo; toda Eipon, traminec, Zlahtne musice, klesec itd.
s¢ nimajo zanemarjatL.

Ne najde# radgonskih vinskih brezin ali goric, v
kterih se ne bi videle saj tu in tam po 2—3 &evlje
globoko prekopane plose ali lehe sredi vinograda,
ktere se s pomladi zrivéekom na novo zasadé, slabeja
plemena pa iztrebijo. Po goricah je tako globoko ko-
panje in premetavanje zemlje, da zgornja_zemlja na
dno pride, kaj dobro ne le za zboljsanje spodnje zemlje,
temué ima tudi to dobro, da se vse korenine starih
tert Cistejse izrujejo. Ali bolje bi ¥e bilo, ko bi se stare
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izkopane terte na dno pometale in z zemljo zasipale,
kakor pa, da se dom4 seZigajo.

Dva do tri devlje se mora tudi ondi prekopati
zemlja, kjer se misli nov vinograd zasaditi.

Nov vinograd se more s sajenkami ali s kljudi
zasaditi, in to ali jesemni, ali pa spomladi, kakor
vreme dopusti. Navadno se s pomladi zasaja, in sicer
s vkoreninjenimi sajenkami eno- ali dveletnimi; stareje
se ne primejo tako hitro; en do poldrugega cevlja
globoko, ali kakor so dolge, dodaja se jim dobre
sperstenine; le eno oko mora zunaj zemlje biti; na-
razen pa ena od druge 2-—3 éevi]ie; koreninice se
jim pred poreZejo do 5 ali 6 palcev.

Z vladenicami se najloZe bliZnji prazni prostori
nadomestijo.

Nekteri vinorejei dajo po prekopanih plesah sa-
jenke 3 éevlje eno od druge saditi tako, da je na
vse strani rajda videti, kar je lepo gledati in tudi
solnce terto od vseh strani loZe obseva. Takim sa-
jenkam se morajo koligki postaviti, ker Ze pervo leto
mo¢ne mladifice pozené. Obdeluje se kakor drug vino-
grad, in ¥e le v tretjem letu se mora terta na rod
obrezati, ko se je %e dobro vkoreninila. V taki saje-
nifnici se ne smé tudi v pervem letu noben drugi pri-
delek vsejati. Ako ktfera terta ne raste, mora se
znovo vkoreninjeno sajenko ali pa z vladenico od bliznje
terte prazni prostor mnapolniti, da vedno polne rajde
ostanejo.

S sajenkami nov vinograd zasaditi, je dobro,
ker se za eno leto pred pridelek pridaka. Zaen oral
se raduni 10 tisud sajenk, kjer se redkeje zasaja;
ena tisudina sajenk velja 15 do 18 gld. temu ge
prekopanje zemlje, zasajenje in kolje itd. zaté mora
vinorejec 300 gld. pripravljenih imeti za en oral no-
vega vinograda.

Lani sem dal dva orala gozda podreti, izruti,
zemljo prekopati, in e maja meseca 2000 kljudev od
rivéeka zasaditi brez kacega dodatka, ker je zemlja
deviska. Nekteri so pognali po dve mladiki, nad 3
¢evlje visoke, ktere sem dal v jeseni izruti in je na
drugih krajih tako globoko poleziti, kakor so dozor-
jene mladike dopustile, ter sem tako iz ene terte dve
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novi mladi terti poloZeni ali pogrobani dobil. Letos
pa so ostali prazni Frostor do zadnjega aprila zasadili.

Zasaja se s kljudi tako-le: Jame se od zgorej
doli izkopljejo najmanj &evelj globoko, ker je zemlja
#e pred dva do tr1 devlje prekopana in torej rahla.
Kljudi se v jame postavijo en &evelj saksebi; ker vsi
ne rastejo, zaté gosteje. Od spodaj mora biti dobra
zemlja; kjer je ni, pridene se jim tratnice, dobre
persti, nekoliko plevnjeka zavoljo vlage; vse se za-
suje in potladi. Le eno oko naj bo zunaj, da kljud
ve¢ koreninic stori. Druga rajda se napravi 3—4
devlje od perve, da se Ze v drugem ali tretjem letu
loZe redoma na sterminah in breZinah, najmanj dva
devlja globoko, pogrobajo, tako da je potlej terta po
dva ¢evlja povsod ena od druge, ali sajrajde po dva
Sevlja narazen; v rajdah pa tudi terte smejo le eden
ali poldrugi &evelj stati, dI:a. se z motiko med nje za-
more in je solnce lahko obseva.

Tudi te njeZne mladike se morajo slabeje na eno
oko , modéneje na dva odesca Ze jeseni ali s pomladi
obrezati, skozi leto pa zemlja okoli n{')ih skerbno
rahljati in zemljina skorja pazljivo zdrobljevati, da
mladidice loZe ravno in brez ovir rastejo.

O kopi se do tretjega é&lena korenine poreZejo,
ker kljuéi za nov vinograd morajo najmanj &evelj
dolgi ﬂiﬁ, da tako spodaj veée korenine storé.

Zasaja se s kljuéi do JanZevega. Nekteri jeseni
ali s pomladi narezane kljuée v zemljo na glavo po-
stavijo, ter je do 4 perste na debelo zgorej s plev-
njekom in perstenino pokrijé, &es, da pred koreninice
spusté , in tako presajene se raljée primejo. Kjer ni
dasa za sajenje jeseni ali s pomladi, tam je dobro to
ravnanje; inade je pa najbolje kljude naravnost v
odlogeni kraj zasaditi, ko najpred s pomladi, da se
okoli njih zemlja vleZe in je pomladanski de% veé-
krat napaja; zalivati ves nov vinograd, ni mogode.

S klinom ljuknjo napraviti in kljué va-njo vtak-
niti, ni prav.

Pervo leto zasajeni klju¢i ne potrebujejo neob-
hodno koli¢kov, deravno hobato rastejo. Tudi se zamore
med rajdami novega vinograda proso ali ajda posejati
pervo leto, da mladidicam senco dela; vendar ne pre-
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blizo tert, da se loZe obdeluje; najbolje je pa ni& sejati,
da bo zemlja mo&neja.

S klju¢i nova gorica zasajena zadne se v 4. letu
na rod obrezovati, ker takrat je Ze zadosti vkoreni-
njena terta Za en oral novega vinograda je treba 14
tisué kljudev, ki se med nami dobivajo po 2 do 3 gld.
tisodina.

Ktera plemena si naj vinorejec izvoli za svojo
novo gorico, to je %e zgorej povedano. Vendar seto ne
dé na tanko doloditi, in se morajo razne reéi presoditi
in prevdariti, kakor: kraj, podnebje, lega, zemlja,
zaZelena mnoZina in dobrota pride'}kov itd. - Dobro
obdelani in v moéi ohranjeni vinograd mora 15 do
16.000 tert imeti na enem oralu. Tak vinograd ne bo
imel preved majhnih grabic, temu& vede grabice in
lepo redno zasajeno terto. Po takem bo mejic manj
in bolj ozkih, tako da se bo brenta in breme trave
varno nosilo; ne pa tako Siroke, da bi se lahko s
Stirimi konji brez over vozilo! — Tako tudi najne
bodo previsoki sepi, kile senco delajo bliZnjim tertam;
kar se o kopi zemlji odpotegne, to se mora od zgornje
grabice napolniti, 1n ne le na sepe gledati, temud na
ves vinograd, ker se tudi po graEicah grozdje terga.

Kdor bi hotel na novo obsajenem vinogradu terto
v nizke brajdice razpeljati, moral bi terte 4 do 5 Sevljev
saksebi v verste nasaditi. Tako razpeljane brajdice so
lepe, in pri tleh dobro vino raste. Tudi se le same terte
okopavajo, obdelujejo in gnojijo in veliko grozdja dadé.

Za takogne brajdice so dobrinavadni koli. Poleg
vinogradskih potov je terta izabela najsposobneja, ker
ljudjé njenega grozdja ne zobljejo zavoljo nenavad-
nega okusa in ker jako v les raste; zaté bi se lahko
dal z nekolikimi tertami ves vinograd v obliki brajd
bolj ali manj obvarovati.

§. 7. 0d roZjenifnice.

Vsak vinograd naj ima roZjenisnico boljsih ple-
men. Zemlja, kjer se misli roZjeni¥nica napraviti,
mora se pred dva Zevlja globoko prekopati in pri-
kladno juZno lego imeti.

RoZjeni¥nica naj bo v obliki (podobi) gredic



A Bl

osnovana, da se loZe pleve, okopuje in obrezuje, sla-
beje na eno, mo¢neje na dve odesi.

Kedar je treba za ro#jeni¥nico ali nasaditev no-
vega vinograda kljudev Yoskerbeti, (ki se pa morajo
za en palec od lanskega lesa vrezati, ako je mogoce,
ker terta na starem lesu najveé koreninic spusti; za-
voljo te podobe se tako prirezani mladiki ali rozgi
»Eljué® pravi), naj se to Ze meseca oktobra pred ter-
gatvijo zgodi, ko se Se grozdje in listje vidi na terti
in loZe spoznajo bolj¥a plemena. Takrat je dobro
tako¥na plemena z apnom precej pobeliti na starini,
inade megla in deZ opereta apno, ali ga v kole takih
tert poErek trefdico vtakniti; tudi je dobro belo cu.
n.]ico obviti, da se zaznamnjajo. jeseni novembra
ali zgodaj s pomladi se od rodovitnih tert najmodneje
mladike poreZejo in se berZ v roZjemiinico ali pa
v nov vinograd zasadé. Ako bi v jeseni slabo vreme
ne dopustilo saditve, morajo se kljuéi v kletih med
pesek ali zunaj v zemljo pokopati po dolgem, da stojé
in se od zgorej z dobro perstenino kacih 5 palcev
pokrijejo; e tako delj dasa s pomladi v zemlji osta-
nejo in so preobernjeno postavljeni, spustijo tudi zgorej
majhne koreninice, in se potem presadijo, kamor jih
kdor hode, fe ob JanZevem. Tako se tudi ravnd s
kljuéi, ki se s Fomladi porezejo in se berZ ne zasadijo,
toda s tem razloékom, da teh ni treba globoko za-
grebati, vsikakor jih pa z zemljo pokriti, inade se vsugé,
¢e bi le na pol bili' v zemlji, ker &ez zimo ne ostanejo.

Naj se ze v jeseni ali sE()mla.di kljudi zasujejo,
nikoli jih ne smé ved na zraku biti, kakor le toliﬂm,
kolikor se jih neposrednje potrebuje, ko se sadi, kacih
100 k vedemu; ostali pa morajo spetzagrebeni ostati,
ker jih veter, solnce, sila hitro osuii.

Za roZjeniénico so kljudi dobri, naj sole s tremi
olesi, navadno pa en ali pol drugi develj dolgi. Za
novo gorico pa morajo najmanj (‘Sevelf' dolgi biti, da
ge loze vrotini zoperstavljajo in ved vlage v globokeji
zemlji vZivajo.

ratki klju¢i se morajo v ro¥jeni¥nici zalivati,
zategadel ti v novi gorici ne veljajo, ako so' pre-
kratki in bi se jim o pervi kdpi vse koreninice po-
rezale; delo bi bilo vso zastonj.
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V roZjeni¥nici se klju&i pol evlja en od drugega
poSiev, nekoliko proti bregu nagnjeni, kakor so dolgi,
}élitveje ali - globokeje, poloZijo v gredici poprek

o zgornjega olesa v pervi rajdi. Druga rajda se
spet za pol &evlja niZe napravi, in ravno tako, kakor
perva rajda, napolni itd.; olesa se nekoliko z drobno
gerstjo pokrijejo. Iz roZjeniinice se potlej eno- ali

veletne sajenke najvspeineje presajajo; starejie 3
do 4 letne se sicer na mnovem svojem stanovitnem
mestu v jame polozijo, kakor pri grobanji, kerimajo
daljSe mladike, toda godi se jim kakor vladenicam
in stari presajeni terti: kumernega odrastka so v per-
vem letu.

V roZjeniinico 10 Stirjaskih seZnjev gre nad
1400 kljudev. Tisué sajenk veljd 10 do 18 gld. med
nami; torej barantija ne bi bila slaba!

Alko se imajo vkoreninjene terte, sajenke ali kljuci
kam poslati, morajo se v moker mah do zgornjega
otesa zaviti, kljudev pa Se celé spodnji konei v repo
ali krompir vtakniti ali v vlaZno ilovico na en palec
debelo djati in dobro povezati. Od bliznjih krajev se
v Skafi znekoliko mladne vode prena¥ajo postavljeni,
ali pa prosto o vederih donesé in berz v zemljo
pogrebejo.

Nekteri enoletno grobanje in poloZene vladenice
izvzemajo in presajajo, toda to se mi ¥koda zdi. Sll)et
eni peike v gredice sejejo; drugi odka z en palec
dolgim lesom iz mladik poreZejo in tudi v gredice
pogrebejo, in takone le sajenke pridobivajo, temuéd
ge nova plemena na tak naéin odgojujejo; ali vse to,
razun za kratek ¢as, bode jim, dozdeva se mi, ko-
marje loviti in ni¢ pridobiti: za kakih 7 do 8 let se
e le kako¥en pobirek na tako izrejeni terti dodaka.

Zgorej popisana pot je najkrajia in najvspeSnejia,

§. 8. 0 grobanji.

Terta naj bo od terte dva devlja; tako spesno
raste, gorkoto in zradje viiva, rada rodi in grozdje
dozori. Kdor pa Zeli gosteji vinograd in ga resnica
vodi: ,ved tert ved grozdja® ta mora rajde vsikakor
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dva Jevlja narazen ohraniti, da se loZe hodi, nosi,
obdeluje in solnce grozdje obseva; v rajdah pa za-
more terte tako saksebi imeti, da je z motiko lahko
okopuje, tedaj en ali poldrugi Zevelj eno od druge;
inade ne bo miti cvidek niti matidek: vse bo zaduSeno. |

Vinograd se naf'loie zgosti z grobanjem, kedar |
je les zdrav, dozorel in zadosti velik; po todi se naj
nikoli ne groba; nabite mladike pogrobane v zemlji
odperhné, in tako se mladike s staro pogrobano terto |
vred kon&ajo. Tudi vladenice se takrat naj ne vla- |
gajo; bolje je s sajenkami prazne prostore zasajati, |
ker teh rezniki zunaj zemlje ostanejo. r

Kjer je tedaj praznega prostora, kar se vsako |
leto najde, de tudi se vinograd skerbno obdeluje (za-
kaj mraz, goba, mi%, derv, motika, toda itd. veliko |
tert unidi), tam naj se z grobanjem, vladenicami in vko- |
reninjenimi tertami ali sajenkami iz roZjenisnice na-
ﬂolni. Zat6 bo priden vinorejec Ze o pletvini prevdarjal,

je da so redine, in ktera terta boljSega plemena naj

ge pripravi z vedimi mladikami za jesensko ali spom-
ladansko grobanje; Eilharja, zeleniko in vsake take
baZe terte pa bo iztrebil, ktere ne rodé, se povinidijo,
ne dozorijo ali slabo vino dadd, vendar tako, da ne
bo pustil praznega prostora, saj je ,bolje nekaj kakor
nikaj.“

10 grobanji se jama izkoplje dva devlja, tudi pet, |
gest itd. dolga, kedar se ved starih tert vlaga v eno |
jamo, en ali dva &evlja Biroko, kakor rajda nanese |
in potrebuje, do enega in pol globoko; na dno se
nekoliko dobre zemlje nasterZe, stara terta se na-njo
polozi, mladike se varno v rajde ra,z(fostavijo , na te |
se spet nekaj dobre persti dene, sedaj

aj se gnoja na- |
siplje v primeri tert in razgerne po jami, toda ne na |
mYadike ne osrednf'e, 1£Otem se pa jama zzemljo na- |
olni in potladi; mladike se zunaj zemlje poreZejo do
5 ali 3 oes. Pri razpolaganji mora grobar paziti, da
jih ne polomi, inade je zastonj delo; pa tudi gledati
na to, da se stara terta saj za eno koreninico derZi, |
bodi-si kot nit debelo, je Ze zadosti, bo Ze rastla
vspekno, sicer se bo slabo deriala saj pervo leto,
doiler spet novih koreninic ne stori, ali pa cel6 usahne, |
toliko na tem leZi. Tudi stara terta dobrega plemena |
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z eno mladiko se tako pomladi. Da se mora na stermih
brezinah dva &evlja in Ze Gez globoko grobati, vsak
vincar vé, ker tam voda najved ]:l)ersti odnaga in tako
gnjezdo na dan spravlja in terto slabi. Na bolj vlaznih
krajih je treba globoke jame izkopati, na dno vejnik
vlozZiti, na to dobre persti, potem terto, na-njo spet
dobre zemlje in gnoja, zadnjid pa vse dobro zasuti
in potladiti. V take dnike je tudi gobro peska nanositi,
da se preveliki mokroti in tertnim gobam v okom
pride, ako se node graben izkopati, s kamenjem na-
sipati in zgorej z vejem in zemljo pokriti, in He-le
na to terto razpeljevati ali zasaditi. Inade pa terta
komaj &evelj globoko okoli sebe ZiveZ serka iz zemlje
in dobro stori, desar se vsak lahko preprida o képi,
ko se korenine do tretjega &lena porezati morajo, da
jih torej zgorej najved novih poZene.

Za grobanjem se z vladenicami najpred stanovitna
rodna terta dobi. Mladika se en éevelj in Se éez glo-
boko v sredi zakoplje; en konec mladike se derzi
stare terte; drugi konec pa z 2 ali 3 oéesi, tudi v obliki
bika z 8 ofesi, je zunaj zemlje in se koliu priveZe;
tako veliko grozdja dé; v jeseni ali s pomladi se od
stare terte odreze, in tudien &evelj in 8¢ dez globoko
zakoplje, toda korenin ne otresati; s sprednjim koncem
vladenice se ravnd kakor zdrugo terto. Tako postane
na mestu stanovitna terta, ako se ne presadi.

Da so le dolge, moéne in zdrave mladike za vla-
denice, to se ume Ze iz zgorej redenega. Kjer tedaj
ni tako dolgih mladik, potreba pa je oéividna, zamore
se na bikih zadnja najdaljsa mladika za vladenico
osnovati; kar je pa na starem biku mladik, se
moéneje na reznike obrezejo, potlej pa se odreZe tik
glavne terte vse, in tudi s starino vred enako globoko
pokoplje, tako da najmoénejée mladike na bikovem
rezniku spet nove po rajdah razpostavljene stanovitne
terte dadé. Tudi je dobro v jeseni, ako vreme do-
pusda, iz roZjenisnice eno- ali dveletne vkoreninjene
terte, sajenke, globoko do enega ofesa zasaditi, ker
se s pomladi dostikrat opravila kopiéijo. Kjer vrajdah
za vsaki klju¢ ali sajenko posebej jamico delajo in
jim e kake dobre re¢i pridevajo, v bliZini je pa zemlja
slaba, tam bo sicer pervo leto spesno rastla, dokler

Umni vinorejec.
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najde dobre sperstenine, potlej bo pa terta kumerno
Zivotarila; zato je svetovati, naj bisesaj v slabi zemlji
naravno& po rajdi jame izkopale, in po celi jami
dobre sperstenine potrosilo, da tako terta saj po
jamah najde dobrega ZiveZa, ker terta sila dolge ko-
renine v dobri zemlji Ze pervo leto poZene, vedkrat
na tri éevlje dolge. Poslednjié %e to: Kdor Zeli, da
mu presajena terta Ze pervo leto rodi, naj s pomladi
zdravo mladiko v sredi upogne injo v spleteni jerbas
ali kos vlozi, kakor vladenico vzemljo; naj jamo iz- .
koplje, jerbas, v kterem je mladika, s perstjo napolni
in vse skupaj zakoplje, koncu mladike pa koli¢ pri-
stavi, da se nove mladike priveZejo na-nj. V jeseni
ali s pomladi se iz zemlje vzame, ko se je konec pri
stari terti odrezal, in se zakoplje na novem mestu z
jerbasom in zemljo vred, pa ne da bi se v jerbasu
vkoreninjena terta otresla. Tako hitro rodi, ker je
v stari legi in zemlji. :

Kdor hote priljubljeno Zlahtno terto pommoZiti,
naj zeleno mladiko o JanZevem v zemljo vloZi in jo
nekoliko s perstjo zasuje in zagrebe; tako raste na
obeh stranéh, v sredi korenine spusti; potlej se od
terte odreZe in presadi.

Rozge ali kljude naravnost med staro terto po vino-
gradu saditi, je brez vspeha. 13 let je moj vincar
tako ravnal, pa sem zelé malo ali nidesa dodakal, ker
v enem mojih vinogradov trava vedkrat nad 5 evljev
visoka zraste; moski je prezrejo okopavati skozi leto,
%enske pa s travo vred tudi mladidice pokosijo.

§. 9. 0d obrezovanja tert.

Terta se speino s ¥karjami obrezuje; kobile pa
ali z vedimi $karjami ali pa zro¥no Z%agico poZagajo,
da bo vsa terta gladka in lidna. |

Pri tem opravilu naj si vincar zapomni kot po-
glavitno reé to, da bo terta ,pravo mero“ visoka, in
sicer: me niZa od pol &evlja, in ne vi¥a od &evlja.
Ako je niza, pride grozdje nazemljo, ako pa je visa,
bo grozdje kislo. Nizka terta modneje raste, rajia rodi
in dozori.

Za bike in reznike se morajo vselej najmocnejse
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in dozorjene mladike odlo&iti, tako tudi za vladenice
in kljude, najdaljfe za perve, in od krepkih rodovitnih
tert pa za poslednje osnovati.

erte se obrezujejo mesca februarja ali svedana,
ako je mogofe. Tudi v jeseni je prav dobro in ko-
ristno, naj le vreme in druga opravila dopusté, ker
se obrezina osusi, odesa bolj s sokom napné in tako
so terte rodovitneje. Véasi jim je sneg dobra odeja.
Vsikdar je pa najbolj takrat obrezovati, ko ,,muzga
ve¢ ne kroZi po terti”, inade veliko mo&i zgubi, ako
se joge. Obrezovati se mora vselej en palec nad odesom
gladko brez razpokline, da se pervo oko ne zalije
in ne osusi.

Ako je terta slaba, odreZejo se tik debla vse iz-
rastlike razun ene najmodneje zrele mladike, ktera
se obreZe do 2 ali 3 oles; &e je pa stara terta visoka,
na najniZi mladiki, zgornja pa naj bo za bika; v pri-
hodnji¢ se bik s starino vred do najniZega reznika
poreze ali odzaga, da bo terta niZa. Ako je pa terta
moéna, pustita se jej bik in reznik; vse druge izrast-
like se pa gladko odreZejo. Nektere terte so jako
mo¢ne, ne le nasepih in mejicah, temué tudi po dobro
obdelanem vinogratgu, grabicah; tem najse 2 reznika
in bik, ali pa en reznik in 2 bika nalozijo izmed naj-

moénejiih mladik; ali pa po 3, 4 in Ee ved reznikov,

ker nektere terte tako ne smejo na bike obrezane
biti, postavim: riviek, klefec in vse, ktere kratek
les storijo: K demu je krava v hlevu, ako ne molze.

Biki naj bodo, ako je le mogode, zgornje najvise
mladike, da terta nizka ostane, ker se biki drugo
leto poreZejo. Se vé, da se takim tertam prihodnje
leto ne sme toliko nalo¥iti; namesti teh pa bodo druge
terte sposobne.

Nektere terte jako v les rastejo, kakor: ilhar,
izabela itd. = Tem se po dva in ¥e ve¢ bikov, pa en
ali dva reznika pustita; perva terta inade ne rodi,
drugi pa ne Ekoduje.

Je pa tudi terta, ktera veliko kavernik nastavi,
potlej se pa aliosiplje ali grozdje pounidi in jagodice
postanejo sila drobecne; taka terta naj se izruje ali
z boljio pocepi, inade ni® ne pomaga. Cepi se terta
v zemlji ali zunaj zemlje. V zemlji se terta pol devlja

3%
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globoko prereZe, v sredi razkolje in ena ali dve mla-
diki boljsega plemena vtaknete, da se skorja skorje
prejme, potem se z ilovico okleje in s cunjo obveZe
cep in ilovica tako, da samo mladike zunaj cepljenja
ostanejo , jama pa se rahlo zasuje. Zunaj zemlje se
ravno tako cepi; toda v zemlji kaZe bolje, ker zunaj
zemlje cepljena terta Se rada nove mladike iz zemlje
poganja. Ali paziti je treba pervo leto, da se prijete
mladike ne polomijo. Se vé, da mladike tako dolge
biti morajo, da jim zunaj zemlje Se dve odesi ostanete.

Toda svetovati je, naj bi se rajSe z vladenicami
slabe nerodovitne ali inade nekazne terte nadomestile
tako, da se od najbliznje dobre terte mladika v obliki
vladenice ali z grobanjem na izkopano slabe terte
mesto vloZi in to tako dolgo dela, dokler se vse
terte manjSe vrednosti ne odstranijo, kdor node vse
na enkrat izkopati in bolj8a plemena zasaditi, Tako
ravnanje je veliko bolj zanesljivo od cepljenja.

Ako bi pa kdo Zelel za kratek &as obéudovanja
vredno terto imeti, in sicer ob poslopji ali brajdah,
zamore jo z razliénimi plemeni zunaj zemlje v lanske
mladike do dve ofesi porezane ali tudi stareje cepiti.

Na brajdah so slobodno 3 ali 4 &evlje dolgi biki,
ako je terta moéna. Na velicih brajdah pri poslopjih
se more tako ena ferta podasi na vse kraje razpeljati,
in veliko grozdja di. Pred 5 leti sem neki terti 4
mladike na dolgost enega seZna razpeljal ; terta Se
zdaj lepo raste in rada rodi; toda vino na brajdah
ni stanovitno niti dobro; ali za domafo potrebo in

ijado bi bilo vendar syetovati, naj bi pod vinogradi,
ﬂjer je sadonosno drevje redoma nasajeno, se med
drevesa Zlahtne terte zasadile in na vsako stran dre-
vesino razpeljale; kedar ni sadja, bode vendar grozdja;
slive so s tem kaj zadovoljne in ¥e rajie rodé.

Pri obrezovanji brajd se mora posebno na to
gledati, da se mladika mladike ne dotika, temud da
je mladika od mladike najmanj Gevelj viSa ali niZa,
tako tudi rezniki ne smejo pregosto skupaj biti; inace
postane goidava, in grozdje ne bo solnca vZivalo, pa
tudi nove mladike se ne morejo povezati. Stari
les z enim ali dvema reznikoma naj se odreZe, da
tertne mladike bolj narazen pridejo, speineje rastejo
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in bolj rodijo. Ni pametno vse mladike pustiti; le
modneje naj ostanejo, in ktere se brajdam in prostoru
po zmo¥nosti terte bolj prilegajo itd.

Na &irunide po goricah rezati ni priporodila vredno,
ker navadno na zgornje dve ali 3 odesa Zene, reznik
s tremi odesi pa Izostane, ne Zene in tako visok,
krempljast, gerd ters zraste. Bolje kaZe, jej dva
kraj¥a reznika naloZiti, ki ni¢ manj grozdja ne dasta,
in terta je li¢na.

Pogrobani terti se drugo leto ni¢ ne naloZi; na-
vadno tudi grozdja nima.

Stara koZa na terti se mora odergniti, in se jej
vse nepotrebne gumpe, kremplji, kobile odZagati,
skorja pa obere in Foterga.

Kedar toda poslednje dnimaja ali perve dni junija
(roZnika) terto potolde in so mladike zel6 po¥kodovane,
tedaj se spet do enega odesa obreZejo; kajti upati je,
da saj za reznike terta dozori, ako je {e kolickaj
jesen lepa. Poznej se %e nid ved ne da storiti.

Ko je leta 1861 strafen vihdr eno stran ljuto-
merskih goric v zadetku junija uni¢il, obrezal sem
eno terto z dvema mladikama, zelenima brez grozdja
in Ze en &evelj visokima do dveh odesec, in jako
me je veselilo videti nove pognane mladike z grozdi-
Gema, ki sta 8¢ menda dozorela, ker je bila dolga,
lepa in topla jesen. :

Ako pa je spomladanski mraz terti Skodoval, obre-
zejo selbolj odgnane mladike. To isto je udinitio smodu,
ko terta nobene mladike ne stori, temué vse je kot
v Sopeku zgnjeteno listje, naj se najmocénejia izrast-
lika do enega odesa poreZe, druge pa oberé in omulijo.
V tem odesu se terta zopet oZivi, da je e celé kaj
sadd dodakovati. Eno leto se na tak nadin vsikdar
pridobi.

§. 10. 0d okopavanja tert,

Vinogradi se okopujejo navadno dvakrat, &im
prej, tem bolje. Do zafllnjega marca bi se morala
perva kop dokonéati. Sicer se nekteri vinorejci s tem
tolaZijo, da se z odlaganjem perve kopi spomladan-
skemu mrazu vokom pride, kajti po kopi terta kacih
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8 dni miruje; toda resni¢no je tudito: ,,votepi kopati
je polovico obrati.“ Zaté naj se nikoli ne odlaga kép,

o je vgoden das; le v lepem vremenu naj se gorice
okopujejo. Pred kdpjo naj se toliko kolja izpiplje in na
zemljo poloZi, ne pomede, ker bi se tertina olesca
lahko poskodovala, kolikor se misli okopati, da kolje
zastonj na zemlji ne perhni, ker véasi delj asa de-
Zuje ali celé snezi. Pri okopovanji naj bo ljudi raje
manj ko ved; za en oral so dve ali iriosebe zadosti,
da ga spefno in krepko obdelajo. Kopadi naj so trezni
in naj pazljivo delajo, da tert ne posekajo in pokkod-
vajo. Zgornje korenine se morajo do tretjega &lena,
posebno pri mladi terti in grobanji, porezati, da terta
na spodnje korenine bolj dela; inade bi spodnje ko-
renine odperhnele, zgornje se pa porezale in tako bi
terta usahnila. Le kjer so terte plitvo sajene ali po-
grobane, poreZejo se korenine do drugega &lena; zemlja
se ima dobro, najmanj za pol &evlja zrahljati. Nikoli
pa naj ne opusté kopadi pover¥ne tratnice k terti, in
kedar se ob emem gnoji, gnoja blizo terte pristergati.
Gnoj se mora v tezki in mokri zemlji plitvo podkopati,
ker t tudi korenine niso globoke, da loZe ZiveZ do-
bivajo; v lahki in peficeni zemlji pa &evelj globoko,
ker so korenine v takizemlji zmoZne globokeje segati,
in se jim torej le tako ustreZe zgnojem. Grude kaZe
vsikdar spreoberniti, da se trava ne vidi in zemlja
lepo poravnd; kolje pa k vsaki terti 4 do 5 palcev
vife postavi. Vsaka terta naj bo v breg nagnjena.
,,Dobro kopati je polovico gnojiti‘.

Pri mladih nje#nih zasajenih tertah se ne smejo
koligki izpipati, da se vidijo in ne poteptajo; s posebno
pazljivostjo naj se obdelujejo, da se ves up ne unidi.

RoZje namesto gnoja o kdpi k tertam devati in
podkapati, to ni svetovati, razun ako se prav globoko

odkoplje in se kopaé truda ne ustrai, inade ga pri-
Eodnjo kop spet najde in mu veliko ovir dela; verh
tega utegne ¥e plitvo pokopano rasti, kakor se vidi

o klancih. — Prav dobro in koristno pa je o gro-

anji, rozje namesto vejnika na dno polagati; tudi
z zemljo pokrito, da strohni in preperelo z zemljo
vred v vinograd nanofeno, je tertam velika dobrota.
Ali naSim vinorejcem sluZi v kurjavo.
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Ako bi o pervi kopi deZ ali celé sneg zemljo
uterdil, treba je to v drugi kopi z globokejim delom
o lepem vremenu popraviti.

Kjer se litno dela in je malo kopadev, skoplje
se od Zlaka do sepa en jan; potem kopaéi ritnisko
gredé in pred seboj poravnavajo in kolje stavijo k
tertam, da se nobena stopinja ne vidi in je ravno,
¢isto kakor na gredah po vertih. Kjer je veliko kopadev,
tam so tudi posebni ravnadi, ki pa vsi enako iz dneva
v dan delajo, kakor fisti tezaki, kterim je le za to
mar, da dan preide, oni pa dnino vzdignejo. Zaté je
po takih goricah in pri takih kopadih in ravnadih za
ravnadi tako zeleno kakor pred kopadi, le raztergane
zelene képe se vidijo; terta pa ni¢ ne vé o najmanjsi
postrezbi. Uboga terta, kako si poterpeiljiva in za-
dovoljna!

BerZ po pervi kOpi se poveiejo biki z bidjem
h koli¢em; najbolje s konci na vzdof, ako je mogode,
ka{:i biki morajo s konci nagnjeni biti proti zemlji
kake 3—4 perste, da se terte tako ne slabijo in se
grozdje zemlje ne dotika, inade pa popred a1]i kakor
bolje kaZe. PoveZejo se zaté berz po kopi, da redno
Zend in ved grozdja dadd ter se napeta odesa ne obri-
jejo: pri viibovanji je paziti, da se ne zlomijo in ne
potarejo,

Tudi je dobro bike k lastni terti v obliki oboda
spodaj privezati, ali paziti je, da jih ne stares in po-
lomig§, ker so kerhki. TakoX¥no ravnanje terte ne slabi.

Nekteri dve — tri ofesa na bikovem verSi¢u po-
tergajo ali poreZejo, in tako ver§i¢ v zemljo kake
4—5 palcev globoko vtaknejo, da koreninic ne spusté ;
toda terta pri tem ved terpi, ker mladike in grozdje
na biku ali vtikanici ves ZiveZ le od nje vledejo in
dobivajo.

Za posebnosti voljo, ali kjer je dovolj prostora,
tudi ne 8koduje, ée se biki z zdravimi odesi na ver-
si¢ih pol ali en develj globoko v zemljo viaknejo ali
zakopljejo, dakoreninice pozend, in tako pusté; potlej
se pa % njimi ravnd kakor z drugo terto, samo da
se jim prihodnje leto rezniki na obodu prireZejo; pri
zemlji pa se z mladikami ravnd kakor s staro terto.
Takoina terta dobi podobo brajdice, ktera dosti grozdja
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dd. Pri brajdah je taka oblika najprikladni¥a in kaj
prijetna.

Potem se sepi nasipljejo, ako se to ni %e zgodilo
pred povezovanjem bikov, od kterih se o pervi kdpi
ne sme brez pomislika zemlja preved odstraniti, da
se koj zadostno zzemljo od zgornje grabice pod sepom
napolnijo, vendar ne previsoko kot zglavniki, da sence
ne delajo in mejice oéistijo. Pri nasipovanji sepov
je treba paziti, da se zelé rahlo mladje ne odkerhlja.

apravijo se tudi jame po mejicah, da se zemlja
vlavlja 1n ne splavi v doline.

Da bo vinograd vedno molen in rodoviten, naj
se skerbi, da sesaj vsako petoleto z gnojem pognoji;
peldeni pa vsako tretje leto; inade pa naj se marljivo
groba, ko je les za to. 7

V drugi¢ se vinogradi kopati priéné perve dni
meseca maja, ko je Ze mladje nekoliko odraslo in
so mladi¢ice uterjene, tedaj 3—>5 palcev dolge. Koplje
se bolj plitvo in po verhu, da se zemlja okoli ko-
renin Se enkrat zrahljd, in da se plevel zatare. Na-
vadno se zaéne druga kop okoli sredi maja.

Da se trava, posebno perenka ali pirnica zatare,
ki tertnim koreninicam veliko ZiveZa prikrajfa in od-
vzame, in terta bolj Zivahno raste, dajo nekteri vino-
rejci v tretje kopati, in sicer ko je Ze po vinogradu
grozdje ocvetelo; tedaj okoli zadnjega junija ali v
zatetku julija. Ta kdp je dobra, toda neogibno po-
trebna ni. Tudi vreme in druga pravila je velkrat
ne dopusté.

Kdor tretjo kép Zeli, vincarju drugo kermo odkaZe,
da zamore svojo zivino prerediti, ker vincar navadno
z vinogradsko mervo svoja goveda redi.

Drugi pa z grahorom (grahorko) svoje vinograde
gnojé, to je: grahora dajo posejati po slabih grabicah,
kjer terta kumerno raste; toda podkopati jo morajo
takrat, ko je v cvetji, inafe ni¢ ne izdd, marve? gko-
duje, ker terta nima ne zra¢ja ne gorkote, in jo zadusi.
Podkopovanje (podkasanje) grahora se mora varno go-
diti, ker se to delo ravno takrat opravlja, ko se grozdje
mehda in se lahko z motikami natolée in po¥koduje,
veckrat pa celé odkerhne, Tako glestana terta zares
zadne Zivahneje rasti in zeleni v pozno jesen, ter visoke
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mladike poZene, da se lahko pogroba; kar se ne sme
zamuditi, ker ta mod berZ mine.

§. 11. 0d pletve tert.

Po drugi kopi se zadne pletev, kedar so Ze mladike
en peden ali 5 do 6 palcev dolge in se grozdeki Ze
vsi vidijo, kar se godi do sv. Urbana; vsikako se pa
mora pletev dokondati pred cvetjem. Ta pletev je
zat6, da terta ne oslabi, da se sposobne mladike po-
skerbé in ohranijo za sedanji in prihodnji rod, terti
pa nepotrebne modi ne jemljejo, ter da veé zraka,
gvitlobe in solnea v#iva. Zato se morajo vodene mla-
didice po stari terti, ali kjer dve vkup rastete in ktere
ni¢ grozdja nimajo, obrati, da ne jemljejo potrebnega
¥iveZs grozdnati mladiki. Tako se tudi na reznikih
in bikih vee mladiéice potergajo, ktere nimajo kavernik,
razun e 80 moéne mladike in se za prihodnje leto
pustiti morajo, bodi-si na reznikih, iz kterih bodo pri-
hodnji rezniki in biki, ali na stari terti spodaj, da bo
prihodnje leto spodaj reznik, in se tako stara visoka
terta zniZa; tudi takrat je terti ved mladidic pustiti
“dobro, &e tudi nima kavernik , kedar je treba redine
z grobanjem napolniti, vladenice napeljati, ali prazni
kraj na brajdah prihodnjié prepredi.

Razun tega je treba gledati pri tem opravilu, da
se mladike z grozdjitem ne omulijo in ne potergajo.

Ob kratkem si naj plevec ali plevkinja zapomni:
naj se na visoki stari terti tudi majhna mladidica,
blizo zemlje pognana, za prihodnji reznik ohrani in
ne omuli. Ob enem naj se pazi za potrebno prihodnje
grobanje na vladenice, obilnejsi rod pri moénih tertah,
da se jim pusti ve& krepkih mladik, akoravno so brez
grozdja. ,Rezad in plevec, sta najveda toéa v vino-
gradu, ako svojega dela ne umeta.

Pred cvetjem se v drugi¢ poiSée in poterga vse,
kar nima grozdja in kar ne kaze za prihodnjo potrebo,
tako da samo mladike z grozdjem in tiste, ktere so
za prihodnje reznike in bike ali druge potrebe, osta-
nejo. Ob enem se zdaj tudi na bikovih mladigicah
verkidi pritergujejo ali odsdipavajo, saj pred cvetjem,
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de je mogode, ko imajo %e 8 do 10 listov, inade pa
po cvetji, tako da se jim samo 2 do 3 listi nad zgor- |
njim zadnjim grozdom pusté; tako bo grozdje vede,
pred dozori in ved solnca vZiva.

Nekteri tudi drugim mladikam ver¥ide ob istem
dasu pritergavajo, da gebeleji in &versteji les postane, |
ali bolj na rod dozori in se mrazu loZe ubrani ter
vede grozdje daje; biki pa tako niso daljsi, ko k ve-
demu 12 ocesec dolgi, in jim torej tako ravnanje
ne &koduje za prihodnje leto: komur vreme in as
dovoli, naj tako dela. Inade pa se to isto doZene
tudi takrat, ko se trava iz vinogradov kosi in spravlja,
ter ob enem veridi mladikam porezujejo. di na
brajdah se verfi¢i mladikam odsdipavajo, kakor raz-
mera ukazuje.

Da na takih od&dipanih mladikah potlej zaleZnice
poZend ali izrastejo, to se takorazume. Zatd je treba
tudi te odidipovati do 2 ali 3 odes, ko se trava kosi,
ako se %e pred ni zgodilo. Nikoli se pa ne smejo za-
lenice od mladike odtergati, bodi-si na rodni ali
jalovi mladiki; ka.?ti zaleznica ravno tertiin grozdju
pripomore, da debeleje postane, in vodeni sok iz gor-
njih koreninic in bliznjega oesca serka in poviiva,
da ne poZene. Ce ostanejo zaleZnice na mladiki do
jeseni, bode oko prihodnje leto rodovitno; ako se pa
po leti poterga ali poreZe, bo oko le na les gnalo,
grozdja ti pa ne bo dalo: zato se §morajo zaleZnicam
samo versi¢i pritergovati ali od&&ipavati.

Plevel se ne sme po vinogradu na kolji sufiti,
temué zunaj vinograda kje, ker se lahko na kup
zgrudi in mladike na terti odkerhne, pa tudi senco
terti dela. Plevel je dobra klaja za Zivino.

§. 12, 0d vezatve,

Ko se je doverkila pletev ali muljatey, in so mla-
dike e poldrugi develj visoke, tedaj ni odlagati z
vezatvijo; inade vetrovi in vedkrat viharji hobato rakce
mladike polomijo in odtergajo v veliko &kodo z naj-
obilnej§im grozdjem, posebno na sepih in mladem
grobanji, kjer terta najpred Zene. 3

O vezatvi se navadno novo kolje v vinograde
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nosi. Nese naj se ga vselej le toliko na enkrat v vino-
grad, kolikor se ga potrebuje o vezi, da se ne zaliva
kake 3—4 tedne zastonj po mejicah in sepih leZede.
Moéno ga postavi 4 palee nad terto in od solnca, da
bo terta bolj na solncu, in &e ni moéno postavljeno,
ga veter podira in mladike odkerhuje. Moéna, ho-
bato raida terta potrebuje modnejih kolov, manjia
pa slabejih in krajsih. Tako tudi mlado grobanje in
sajenke ne potrebujejo modnih kolov; na grobanji
bodo rezniki le kratki pribodnje leto, ki navadno
grozdja nimajo, sajenke pa tako preve¢ ne Zend.

Zgodnja vezatev najbolj pospekuje in ohranuje
moden, raven les, mladike in terto jako jako varuje
gkode po todi, ktera takole po kolji in verfi¢ih ter-
tinih k}]esti, do grozdja pa v dobro obdelanem vino-
gradu ne more, in dostikrat se je cela mladika za
kolom zdrava z grozdjem vred obvarovala,

O vezatvi je posebno gledati in skerbno paziti,
da nikjer grozdi¢ ne [iride med vezilo (povreslo), ker
tako zavit bi ne mogel cvesti, ne se razviti in lepo
dozoreti; majhen pritlikovec ti ostane. Pervo povezilo
se vsikdar nad grozdjem napravi; mladike naj se ne-
koliko proti zemlji potisnejo, da grozdje bolj zunaj
okoli mladik visi, lepXe raste, ga solnce bolj obsijava
in loZe zori. Drugo povezilo pride nad pervo itd., tedaj
po dvoje in troje, kakor potrebuje dolgost mladik.
Dobro je povezavati saj tu in tam, kjer so mladike
hobato izrastle in so za prihodnjo potrebo.

Tudi brez kolov je dobro krajfe mladike na
verkidih v Sopek povezati z enim povezilom. In kedar
toda pred vezatvo vinograde potolde, se mladike tudi le
v §opke poveZejo, ker prihodnje leto ni veliko do-
dakati, tedaj les brez koristi.

Ejer terte en do poldrugega devlja v rajdah ali
sicer narazen stojé, zadostuje en kol, na kteri se
mladike od obeh tert privezejo.

O vezatvi je treba paziti, da se mladike ne zlo-
mijq,_ posebno Ze precej uterjene in odrastle na gro-

anjl.

Na brajdah se tako poveZejo, da se stena ali
prazni kraj pokrije, in mladike v kriZ%, ena na drugo,
ne pridejo in sence grozdju ne delajo.
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Veze se navadno z reZzeno slamo; dve betvi se
v sredi zlomite, da vezilo iz 4 betev obstoji, kar se
lahko stori, ako je slama pred namodena [lila. Tudi
pHenidna slama je dobraj; ali vincarji je nodejo rabiti,
menda ker jo rajki Zivini pokladajo.

Nekteri vinorejei ne puSfajo ljudi v vinograde,
kedar je grozdje v cvetji ali pa moka na njem, des,
da to sila koduje. Na enem grozdju na brajdah sem
moko vso obrisal, pa vendar je dozorel. In tako bi

ta utegnila bosa biti. Toda svetoval ne bi nikomur, |

ker je zoper naravo, kajti kar grozdu gre, naj mu
bode. V manjsih gorica.lll je to mogode in se lahko

tako ravnd. Ali kdaj bodo pa veéi vinorejei svoje

vinograde obdelali, ako bi vincarji ne smeli v vino-

grad, kedar grozdje cvete, kar 14 dni, vdasi tudi tri

tedne terpi. Pa ravno majhni vinorejei malo na to gle-

dajo, in vendar se v primeri veliko vedih in tudi do-

brih pridelkov veselé od unih.

1}; tega izvira ta-le nauk: Po vinogradu naj se
delo redoma opravlja, kakor stan terte gotrebuje in
vreme dopusda. Drugié naj vincar pazi, da sam cve-
tetemu grozdju Skode ne dela s tem, da mu z obla-
gilom cvetje pobrife in poterga. Tretjié dokler je
kako¥no delo po vinogradu, naj ga ne odlaga, bolje
prej ko potlej, kedar je ugodno vreme za to; naj
marljivo in pazljivo dela, kedar le v gorico more,
inade se primeri, da bi rad delal, pa ne bo mogel,
ali pa je Ze prepozno.

T sem naj se pristavi Se drugo nenavadno opra-
vilo, in sicer: rinkanje tert. Za tako delo imajo po-
sebno orodje , take Skarje, ktere berZ zgotovijo rin-
kanje; inade se pa to tudi z noZem opravi. Z noZem
se namreé skorja na stari lanski terti dvakrat okroZi
en detertal palea — v Eirini ; toda stari les se ne sme
raniti, niti svoje perve neposrednje koZice omajiti;
poverinja vnanja skorja se oluplje (oderzne) in delo
je dogotovljeno. S tem, pravijo, se pridobi vece grozdje
in vede mladike; ker skozi Ererezano skorjo sok ne |
more hitro v zgornjo mladiko, dokler rindica spet
ne zaraste, postaja grozd vedi in mladika debeleja.

To se utegne po vinogradu za kratek as tu ali
tam, na brajdah pa veliko loZe storiti in poskuXati, i
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- kdor ima mirno roko, da vse skorje do lesa ne oderzne;
inade pa ne bo ne vedega grozdga niti vede mladike
dodakal, marvet grozdje in mladike v nevarnost po-
stavil, da je pervi veter polomi, ker so potem jako
rahle ali se pa celé posu&é. Po tem takem to opravilo
ni vredno nobenega priporoéila.

§. 13. 0d kositve trave po goricah.

Za vezatvijo sledi kositev trave po vinogradih.
Kteri vinorejci dadé trikrat gorico kopati, tem ni treba
trave kositi. Ali navadno se tako ne ravnd; in vin-
carji radi gledajo, da si Sem ved merve za Zivino
spravi{;o iz vinogradov, ker ti so vedidel njih edini
travniki; zaté pa radi Sakajo s kositvo, da jim trava
veda zraste, grozdje pa zaduSeno po modnih goricah
po svitlobi in zraku zdihuje; ob enem pa tudi sajenke
terpé, ker je zavoljo obilnosti trave zanemarjajo in
raj&i pusté, kakor bi pa okoli njih travo izruli in ob
to betvico prigli. Da je temu tako, spri¢uje tudi to,
da nekteri vincarji le zategadel celé grahora sejejo
po goricah, dasi ved klaje pripravijo; terti pa naj bo,
kakor rado. To pa ni prav. Star vinorejec je rekel:
»do vélike gospojnice (vélikega Smarna) mora trava
iz vinograda biti. Ker pa to dostikrat po velicih
vinogradih ni mogode, zakaj po tezkih dogotovljenih
opravilih vinograjskih navadno moski oddirjajo s tre-
buhom za kruhom; vé&asi tudi Zenske in dekline s
serpmi ali motikami na Hervagko odrinejo, da si par
krajcarjev zasluZijo za obleko in svoje potrebe, in
tako le vincarice same travo kosijo. Na vsak nadin
})a naj se opravi kositev saj do male gospojnice (ma-
ega 8marna). Pri tej Zalostni prikazni je pa vendar
to dobro: da je, ker se pozneje kosi in &e utegne med
tem kaka nevihta ali celd toda prihruti, grozdje ne-
kako bolj v zavetji; verh tega branijo grozdje tudi
tertni verSi¢i, ki se navadno o kositvi porezejo. V
dobro glestanem in gnojenem vinogradu zraste trava
4—5 devljev visoko in %e Gez.

Kositi naj se za¢ne tam, kjer se je vezatev zacela;
kositi se mora poredoma, ne zdaj tu, zdaj tam. Ako
Je majhna trava, pusti jo. Dobro je paziti in gledati
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pri kositvi na sajenke, ktere imajo ¥e nje#ne in male
mladidice; inade je vse upanje zastonj, ako se jim
mladifice s travo vred pokosé. Raztresene Zenske,
ki le na travo in druge re¢i mislijo, ne pa na svoje
delo, pa to rade storé.

Seda} se morajo tudi verfi¢i mladikam porezati,
ker %Ze mladike spodaj zadenjajo rujave prihajati, in
je Ze les blizo svojo visokost dosegel ali dorastel;
toda paziti je na prostor, ali niza prihodnje grobanje,
ali za polaganje vlaZenic in potrego kljudev, da se
prenizko ne Foreiejo. Tudi na bikih in zaleZnicah
se versi¢i odlomijo ali poreZejo. To porezovanje po-
maga, da je terta &verstejia, bolj mo&na in rodovit-
nifa, ter se mrazu loZe ubrani, grozdje pa pred dozori.

Da se mora pokoXena trava zunaj vinograda susiti,
to se samo po sebi razume. Nespodobno in jako
kodljivo ravnajo torej one Zenske, ktere travo v
snope veZejo in je na kole natikajo in tako su%é.
Ako kdaj potrebujeta terta in grozdje svitlobe, zradja
in gorkega solnca, gotovo je sedaj skrajni &as, da
se terti in grozdju privoi ta neobhodna potreba: ven
tedaj s travo, ven s snopjem.

§. 14, 0d koljatve.

Kolje pri nas navadno skozi celo zimo in leto
po vinogradih postavljeno ostane, in tako le spodnji
del kola strohni in se tudi drugade brez velikih strogkov
in zamude silnejih opravil ne da storiti. Le o pervi
kopi se izpiplje in med terte poloZi, pri njeZnih sa-
jenkah pa mora ostati, da se ne pomendrajo in za-
sipljejo. Vsak kopaé pred seboj lezede kole vzdigne
in je za seboj na %e okopani kraj dene tako, da oces
na tertah ne poskoduje, ako ga sam ber% za sebo
k terti ne postavi; inafe pa poravnaéi to storé. Ko
mora na zgornjem severnem kraji terte 4—5 palcev
od nje postavljen biti, da koreninic ne pokkoduje in
ne rani, pri pogrobani terti pa blize, ker ta Se nima
korenin. 3
Kolje naj ne bo ne previsoko in ne predebelo,
da grozdju sence ne dela, tudi ne visoko oﬁﬁiéeno,
da prehitro ne strohni in ne odpade ; kako¥nih 4—5
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devljev naj je visoko in dober Ea.lec debelo, pa lepo
gladko. Tudi je dobro kolje preobradati, to je: spodnji
del, ki je zdaj v zemlji, naj bo vprihodnji¢ zgorej,
tako se nek kol uterdi in veliko dalje terpi; osti se
le novo kolje. 4

Kolje tam staviti, kjer terte ni, je potrata; in
vendar se to v mnogih goricah, posebno na sepih
in mejicah najde in vidi, ées, da to je lepo: le ker-
tove lzameti ljudjé tako delajo.

olje se nareja iz jel; od mladih jel ni terpeZno;
v tretjem letu je Ze po njem; od starejih smolnatih
pa 4—5 let terpi in %e dalje. Tisud tacih kolov je
pred veljalo 10—12 gld., sedaj se ga dobiva po 8 gld.
— Mecesnovo kolje je kaj dobro in terpezno, toda
predrago pride; veljanad 15 gld. tiso®ina. — Kosta-
njevo in hrastovo je jako redko videti, in je ¥e draZe
od mecesnovega. Ogri, ki si krajcarja isCejo, iz Cesar
ga le dobiti morejo, ga nek sedaj v Radgono pri-
vazajo po 12 gld.; tako zakladajo tudi z dervami vse
mesto za majhen denar; sila kola lomi. Toda fo za
nas ni pravilo.

Tudi sem videl svilo ali drat po rajdah razpe-
ljano, namesto kolja, in sohicam pribito; ali za na-
vadno rabo to ni.

Iz slivovega lesa se jako dolgo terpedi koligki
narejajo; naj se torej take priloZnosti ne opuicajo.
Taki koligki so tudi za nizke brajde sila prikladni.

Najbolji kup pa tudi najbolje terpede kolje je
akacijevo, ktero se vsalso leto la,gnko seka tam, kjer
je dovolj zasajenih mladih akacij, ki so Ze v pervem
letn nektere za kol zadosti debele; le obelijo se in
poostrijo na debelejSem koncu; iz korenin berZ fe v
obilnejsem Stevilu rastejo. Taki kotidki ali prostori
se Ze najdejo, da se akacijve sajenke ali seme posa-
dijo ali poseje. Tako¥na hosta je kaj koristna.

Za en oral goric v najboljfem stanu se potre-
buje vsako leto dve tisodine kolja.

Terta je Ze povezana, trava Ze pokolena, verSi¢i
na mladikah tudi porezani, pa vincar Se-le ne sme
rok krizem derZati.

_Véasi pridervi kakofien vihdr, in velika sreda je,
da je terti in grozdju prizanesel in le kolje poderl.



...

Zat6 naj vzame voljno kladivee v roko, in naj z ve-
seljem poderte kole postavlja in zabija, ako drugace
ne more. Naj gleda na grozdje, da nikjer na zemlji
ne lezi ali se je ne dotika; tu naj zemljo odgrebe,
da grozdje ne gnjije. Tako naj pridakuje vesele ter-
gatve. Poprej naj pa Se eno slisi.

§- 15. 0d od3c¢ipavanja listja.

Dya ali tri tedne pred tergatvo dajo nekteri vino-
rejei lisge okoli grozdja odiCipati, da grozdje bolj
zori. V dobrih, gorkih, toplih letinah, ko je skozileto
bolj suho ko mokro, je terta meseca oktobra %e zrela,
saj od sioﬁaj, in grozdje se lahko prazi. V slabih,
mokrotnih, deZevnih letinah bo pa malo zdalo in ko-
ristilo, prej Se gkodovalo, ker terta se iznebi listja,
s kterim zrak serka in Zive% dobiva, grozdje pa se
spari, ker nagloma na svitlo vrode solnce pride in
terdo, debelo koZo dobi.

Ako se terta skozi leto primerno glesta in o ve-
zatvi umno ravnd, kakor letina donege: vino bo dobro
ali slabo, izverstno ali pa cvidek. Ce bi k temu pa
Se huda ura ali toda prihrula, pa je Skoda #e veda.
Ker je pa vse naSe delo sre¢kanje: naj stori torej
vsak , kakor mu je drago, Le pri rumenem kleicu
bi bilo naravnoé ukazano takrat listje od§&ipati, in to
samo okoli grozdja, kedar se je bati mokre jeseni.
To naj bi se storilo rajie prej ko potlej, ker ta terta
zgodaj dozori, grozdje pa rado gnjije, in bi se tako
nekoliko gnjilobi v okom priglo, ker bi grozdje ved
solnca viZivalo. Pri drugih tertah pa bi bilo le v suhih
letinah ti pomoéi iskati, kedar kerme za Zivino pri-
manjkuje; listje se pa mora od8¢ipovati in ne tergati, |
da odesom ne Skodujes. Sila napaéno je z roko mla-
diko od zgorej do tal vledi, in tako ne le vse listje
omuliti in odesa obrisati, temud Se z listjem vred kozo
po mladikah razdesati: to delo ni le brez usmiljenja,
marveé brez pameti. Varuj se tega.

Sedaj se pa raduj pridni vincar, ker tvoja skerb
in strah skozi leto se bliZata zaZelenemu koncu; toda
vse naj se zmerno, redno, mo¥ato godi, zakaj nevar-

nosti so Se le takrat prestane, kedar je moit Ze v kleti. |
|
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§- 16. 0d stiskavnice (prese).

Preden se od tergatve govori, ne zdi se nam
odved, da se nekoliko stiskavnica (presa) in stiskanje
ne slovenskem Stajerji v splo&ni rabiin navadi popige.

Od spodaj ima stiskavnica dva podvala, dva evlja
§iroka in visoka, poldrugi seZenj pa dolga. Nad tima
lezé Stiri tramovi, blizo en develj debeliin dva seznja
dolgi, kteri imajo na koncéh glavice vrezane, da se
zagozde primejo in dno loZe skupaj Zene. Na te se
polozi 4—5 dilj; vsaka meri 10 &evljev dolZine, dva
Sirine, in 3—4 palce debelosti, na koncéh so izdolbene
3 palce v ¥irini in enega v globini, da se poprek po-
lozi v dolbljino po robu spet ena dilja, poldrugi seZenj
dolga na tej inuni strani, in en &evelj visoka; zgorej
se jima pa napravi lidna liita ,pest’, kar znese blizo
poldrugi éevelj vidine. Ta stranska stena se z Zelezom
od zgorej doli skozi prevertano pest in diljo spodaj
pod majhnim tramiéem mo&no zaskerne na obeh stra-
néh. Na drugih dveh stranéh se ravno tako dve dilji
blizo dva Gevlja visoki in 3 palce debeli poloZite in
spodaj z zagozdami stisnete z vsemi poloZenimi diljami,
na koncih pa v sredi z Zelezom zaskernete s popred-
nima diljama. Tej &tirivoglati podobi, v znotrajni
svitlobi poldrugi sezenj dolgi in &iroki, v stenah pa
poldrugi &evelj visoki, pravi se ,kernica, pod, prefa‘,
tl sem se o tergatvi grozdje nosi.

Pri glavicah srednjih dveh tramov, na podvalih
lezetih, ste spet v prednji podval vdolbeni in moé&no
vterjeni dve sohi ,preslici z imenom , dva seZnja
visoki in pol devlja debeli; v zadnjem podvalu pa
tudi dve preslici jako vdelani, in le poldrugi seZenj
dolgi, blizo en Zevelj pa debeli; obe preslici ste s
poprednim lesom, ,sedlo’ se temu lesu pravi, zgorej
zvezani prednje in zadnje; nad sedlom je pa ,konj“
iz hojevega lesa, tako se refe tramitu, ki preslice
predﬂe in zadnje zgorej skupaj derzi.

ed preslicami lezi stiskavnik (preSpan) na po-
rivavnikih, iz gabrovega ali bukovega lesa narejenih
(riglih), ki so skozi predolbene preslice porinjeni,
3-4 &evlje dolgi in dva dobra palca debeli, s krat-
kimi ro¢miki, v zadnjih preslicah jih je po 6—7 razne
Umni vinorejec. 4
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§irine potisnjenih, v prednjih pa le en sam ,,persni
porivavnik® Stirivoglati; prejsni se rabijo o stiskanji,
na zadnjem se pa stiskavnik kakor na persih ziblje.
Zat6 imate prednji dve preslici le vsaka 3 posamezne
Stirivoglate luknje, med tem ko ste zadnji dve pre-
slici blizo 6 devljev predolbeni, v kterih porivavniki
drug na drugem leZé, na njih pa stiskavnik.
Stiskavnik ima prizadnjem koncu gabrov okrogel
les porinjen, ki séga skozi obé preslici, da ne more
niti naprej niti nazaj, ,igla‘ se mu veli. Predej pa,
kak poldrug seZenj od preslic, ima Stirivoglato luknjo,
skozi ktero gre premikavni, tudi v sredi luknjat plohié
iz hrugkovege lesa, ,,Zmek® po imenu; ravno na tem
mestu je pa od spodaj gori okrogla luknja skozi stis-
‘ kavnik in Zmek, skozi ktero se vreteno, iz hruskovega
lesa, po glavicah ali jabelkih pomika, ktero, ko se
zavertuje, stiskavnik gori ali doli Zene. Kedar ga gori
%ene, morajo se od zad porivavniki izvzeti, da niZe
zamore, in se nad stiskavnikom porinejo; med tem
se tudi persni porivavnik izvzame, da se stiskavnik
predej niZe premikuje, in tako ves koS stisne. Ze
pred od mo¥kih, v sili tudi od Z%ensk, z bosimi umi-
timi nogami zdruzgano in zmedkano grozdje se v 4
erste Siroko, iz borovice spleteno, 8—10 seZnjev
Eolgo ostno (cufto) povije in pomede; ali pa, kakor
je sedaj Ze sploSna navada, v obrode spravi, kterih
spodnji je najvedi, zgornji pa najmanij¥i; temu kupu
se pravi ,kos.“ Nad ta kup se okrogla ploida ,dveri‘
imenovana, ker zapre verh koSa, na vsaki strani z
dvema kratkima ro¢nikoma poloZi; na dveri pridejo
plohi po dvoje navskriZ in tako versto naredé, kterth
zadnji je ,medak®, ki poprek lezi in ga stiskavnik
opoinoma. prime ali se na-nj vleZe in kos silno stisne.
reteno ima na spodnjem koncu vedkrat kakih 15
stotov teiko kamneno teZilo, in kedar to visi, pravi se:
Htezilo visi%. To se pa razun pervega koa veselej
godi; pri pervem se zavoljo preobilne sofe ne di
obesiti; takrat se zrazdiranjem koX¥ale pol ure aka,
da se nekoliko obcedi. Pri drugem kosu se Ze teZilo
obesi in visi eno uro, pri ostalih pa se prenehuje
poldrugo ali dve uri s predelovanjem kosa. Kosi se
6 do Tkrat narejajo skozi nod.
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Tu je popisana le srednja stiskavnica; nahajajo
se pa e vefe in manjfe. Razun omenjenega lesa, je
drugo vse iz hrastovega. Nekteri posestniki imajo
kaj liéne stiskavnice, ne le razno umetno narezljane,
z oljem napojene, ampak celé barvane ; taka stiskavnica
veljd 300—500 gld.

Da so nase stiskavnice velikanske in dosti pro-
stora potrebujejo, to se more iz zgorej povedanega
razviditi, Zaté imajo nekteri vinorejci stiskavnice v
Eosebnem hramu, z imenom stiskavnica, prefa, iz

terega moStnarice mo&t v Ekafih v pivnico (klet)
v sode nosijo. Drugi imajo stiskavnico blizo pivnice
pod eno streho, od koder po Zlebu mo¥t v kad, v piv-
nici na primernem kraju postavljeno, tede. Pri tretjih
se nahaja stiskavnica neposrednje nad pivnico, v ktero
mo¥t po cevih naravnod skozi refeto v kad tede, kar
Jje majprikladneje.

Pred tergatvijo kakih 4—5 dni naj vincar kernico,
skozi leto razsuieno, z zagozdami stisne, Zelezna ver-
tila zaZkerne in potem s kropom zapari, da se na-
vlede; zaté naj jej veckrat dno z vodo poliva. Voda
naj do zadnjega (%né pred tergatvijo na kernici ostane,
potlej se pa iz nje izpusti, in kernica lepo oplakne,
pomije in pomete. Tudi druge posode, kakor kafje,
brente, pute, &ebri, lajte in vse, kar se pri tergatvi
potrebuje, bodi dedno in snaZno. Voda naj bo pri-
pravljena za kuhanje ali parjenje sodov, za umivanje
rok in nog stiskavnidarjev, preSarjev in oplakovanje
lopat, motik in metelj.

§. 17. 0d tergatve,

Cas tergatve se ne d4 dolo¢no vstanoviti, ker
zradje, lega, zemlja, pa tudi razliéna plemena tert
razni ¢as odkazujejo. lgivéek dozori poznej ko zelena
musica, ta spet poznej ko Zlahtna mugica in kleSec
itd. Poglavitno pravilo je, takrat tergati, ko je Ze naj-
vifa zrelota dognana, ker takrat je najved sladkorja
v grozdji.

Pozneja tergatev kakih 8 ali 14 dni stori veli-
kanski razlodek v obilnosti sladkorja in dobroti vina.
Bolj ko je grozdje zrelo, boljse je; vendar je gledati na

®
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mehko grozdje, ktero hitreje gnjije in se unidi, da
ni §kode. Pri najilahtnejem grozdji, kakor rivdeku,
tramineu itd., ktero Se le v svoji prezreloti, rivéek
cel6 Se-le v pervi gnjilobi najviso stopinjo Zlahtnosti
doseZe, je pozna tergatev najboljsa; sicer je vina manj,
pa je tem boljse.

Jesenski mraz le nedozorelemu grozdju skoduje,
zrelemu pane. Ako snegna grozdje pade in je to zrelo,
tedaj mu nié ne koduje; inade pa naj se nekoliko soli po-
trosi in vedkrat pretaka, bo pa tudi dobro, kakor sem
se leta 1859 prepridal v ljutomerskih goricah o vinu,
ktero se je iz grozdja iz pod snega leta 1858 nabralo |
in fztisnilo, in prav dobro bilo tudi brez dodane soli.

Vsako pleme bi se moralo posebej tergati: zrelo |
posebej in nezrelo posebej, tako tudi zdravo in gnjilo ;
uno bo izverstno vino, to lahko in za domade po-
trebe. Tako naj ravnajo, ki si slavo pridobiti Zelé s
prezlahtno vinsko kapfjico, in dobro ime zunaj deZele
raz§iriti prizadevajo.

Manjii vinorejci pa dobro storé, ako vse grozdje
brez razlotka dozorjeno tergajo in ga ob enem izstis-
nejo, in tudi dobro vino dobé. Koliko je tako vino
bolji kup, toliko ga veda obilnost nadomesti. ,

Gnjili okus se o pervem pretakanji zgubi in ni¢
ne Ekoduje.

Pri vsakem delu je bolje manj ljudiimeti, le pri
tergatvi naj jih bo ved, da se pred stiskanje zacne,
e mogole, Ze po poldne, da se kernica do drugega
dne okoli osmih zjutraj Ze S}i;azni tropin, in sgef
grozdje na-njo nositi zamore, kedar tergatev veé dni
terpi.

pKolikor se grozdja Gez dan naterga, mora se
skozi nod izstisniti, da se grozdje ne pari in vgorkoti
(segreje). Tergatev se naj oprav 1i{a o lepem vremenu.
V brentah grozdje meckati je jako nevarno za noinjo
in celé6 §koda, ker se najboljsi most razdapljuje.

Kedar je po letu v premerji 18 stopinj gorkote R,
tedaj bo vselej dobro vino. ! ’

O Zasu tergatve za nafe kraje pa naj se splob
pomni: Tergatev bi sene smela pred sv. Terezijo za-
deti, da grozdje bolj dozori in ved sladkorja dobi,
pa tudi ne po vsech Svetih, ker je nevarno zavoljo
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nestalnega vremena; inae pa se po letini in vremenu
kraja ravnd. Le zrelo grozdje naj se tergain v lepem
vremenu; suhe, Serne jagode na grozdih se morajo
odstraniti, da mokta ne pijo. Kdor v de¥ji bere, dobi
res deseti del ves, pa tudi desetkrat slabeje vino.
Zrelo grozdje se poznd na suhem, rujavem peclju.
Nezrelo grozdje naj ostane za domlatke. —

Pri tej priloZnosti je prav dobro, povezila prereza-
vati, da so mladike Froste in se majajo, in ako je velik
sneg, da jih k zemlji pripogne, ker ssnegom pokrite
manj pozebejo.

Kedar je slabaletina, kakor leta 1864, in grozdje
ni prav zrefo, od tode jako natol&eno, ali o zgodnem
jesenskem mrazu celé ved ali manj pozeblo, tedaj je
dobro, v vsako Sesto brento (puto) eno Sako (pest)
kuhinske soli potrositi, vino se tako pred oéisti, postane
gladkeje in bo potem bolj zdravo. Najbolje pa je,
komur se strokki ne smilijo, v vsaki polnjak s petimi
vedri 25 ali saj 15 funtov sladkorja vredi, se ve,
stoldenega, in to ber%, ko je do dveh ali treh palcev do
pilike napolnjen sod, da zdrobljeni sladkor z moitom
vred zavré; poznej bi se sladkor na dno vsedel brez
koristi. Tako se d4 vsaki manj sladki most zboljsati.

§- 18. 0d vinske posode.

Ze zgorej smo rekli, naj se pred tergatvo vse
posode, gkafi, brente itd. oedijo in osnaZijo. Lijavka
(lakomica) in ¥kafi za mo¥t in pretakanje vina in vse,
kar v to sluZi, naj bo posebej v &ednem kraji hranjeno.

Vse to velj4 toliko bolj od sodov, da so snaZni
in dobri, ker v njih vino ostane.

Ako se je skozi leto kak sod izpraznilin je velik
z vratcami, naj se dobro izpere in z metljo skozi
vratca omije. Ker se iz pivnice zavoljo prevelikosti
ne more spraviti, ¢e se ne razdene, zaté naj se v
kleti par dnina vratea postavi, da se ocedi, potlej se
spet zadela in se mu %veplo vige, da ga znofraj po-
polnoma osufi; kar se mora vsak mesec skozi leto
ponavljati. Ce je pa manij¥i sod, polnjak, mora se
tudi dobro z verigo omiti in zadnji¢ s €isto vodo
oplakniti, potem se pa v senco na sapo dene z od-
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perto piliko navzdol in brez &epa na dnu, da se hi-
treje posu¥i; zato je dobro sod precej podloiti, potlej
ga pa na suhem kraji hraniti.

Drozi ni puidati v sodu; treba je vse &isto, iz
soda spraviti, ker rade gnjijé in smerdljiv duh narejajo.
Svinjam jih je nevarno dajati, ker rade po njih ikre
dobijo. Kako z droZmi ravnati, to bom pozneje povedal.

Nov sod, s petimi vedri, je najbolj§i za mo¥t in
zlasti za vino. Staro posodo je tre{)a prej dobro po-
gledati; alini plesnjiva, ali niso drozi v nji segnjile,

ali ima inace kak hud, zopern duh. Tak sod se mora |

prej popraviti ali z Zveplom ali z Zivim apnom; naj-

boljSe pa je, da se izkuri, to je, dno se izvzame in

se slama ali roZje ali skalje v njem seZgé, in tako
o%gé ves sod, potem dobro izmije; zadnjiéd se spet

zadela in zapari s pridjano eno ali veé zlicami soli,
ali pa se z vinom izkuha in zapari. Nov‘sod se s
kropom zapari, kteremu nekteri vinorejci tertnega

listja, kutine, difede trave: janZeve itd. pridevajo,

sicer ]}:a je ni tako v zmes neobhodno potrebno. Sod
se nekoliko prekucuje in valja, dufek izpusti in zopet
zabije; ez nekoliko ur se voda, ko se je sod %ena-
vlekel, izlije in s &isto vodo izplakne ter ohladi.

Na vsak polnjak se raduni 15 brent ali put grozdja;
in tako se berZ ve, koliko polnjakov bo treba, ko je
%e znano, koliko brent je grozdja.

Vsak les za vinsko posodo ni dober; iz starega,
mehkega in kerhkega hrasta je najboljéi. Nekteri tudi
dobre in sposobne sode za vino iz jelovega in me-
cesnovega lesa narejajo. Pravi se, da terd, mladikast
hrast dela terdo, neprijetno, véasi &e celo kislo vino;
tega se ¥e nisem preprifal. Menda bi utegnilo temu
mnenju pripomodi tudi to, da se ta les teZe obdeluje
mimo pervega kerhkega hrasta. Vendar tuditak hra-
stov les ni velikega priporoéila vreden, kiima velike
luknjice, skozi ktere vedno vino moéi, in jele zoljem
ali firnizem namazan boljsi.

Tudi iz murbnega, slivovega , verbovega lesa je
sod dober in rad dobro vino dela; manje vrednosti
je pa éreénjev ali bukov, gabrov in hruskov, za nié
pa orehov. ;
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Za hrastovim lesom je najboljsi kostanjev, toda
zavoljo velikih luknjic namazan ali pobojen naj bo.
Nekteri imajo celé kamnite sode ; ali predragi so.

§. 19. 0d pivnie ali kleti.

Dobra pivnica nareja dobra vina. Pivnice naj so,
kar je najbolj mo¥, na severnih podzemeljskih hladnih
in suhih krajih, da se vina ne skazijo in obro¢i raz
sodove ne popokajo in tako nenadoma vino iztede;
toplota je za grozdje, pa ne za vino. Take pivnice
imajo po zimi zadostne gorkote, da vino ne zmerzne,
po leti pa dovolj hladnosti, da se vino ne pokvari;
vino je v rednem miru. Le v nadzemeljskih kletih v
hudih zimah zmerzne vodena red, pavinone. V sredi
ostane najmodnejSe vino, med tem ko je okoli vina
voda zmerznila in se lahko skozi prebiti led pretodi.
Kolikor ve& je vode med vinom, toliko raje zmerzne.

Takim kletém naj se o poletni vrodini s tem v
okom pride, da se jim z zasajenim drevjem senca
naredi in vino hladno obvaruje. Tu so brajde po-
sebno dobre.

Tudi vetrovi vino jako vzdignejo; zato naj so
pivnice v zavetji, in se f'im takrat okna nimajo od-
pirati. Po .zimi pa o silnem mrazu naj se celé z
ajdovico ali ajdiniéno slamo zadelajo.

Dalje stresovanje ali nabijanje v hiSah, pod kte-
rimi so pivnice ali kleti in je vino v njih, ali pa tudi
poleg his, da se tla in poslopja stresajo, bodi-si s
sekanjem derv ali strelbo — vse to vzdigne drozi. Vino
hoce mir imeti.

Posebno so pa skodljive diSefe re¢i v pivnicah,
kjer je vino, kakor: kislina, repa, krompir, zelje itd.
ker vino rado tak duh na-se vlede. Kislo zelje naj
se par ur v skledi nad piliko postavi, pa je vse vino
skaZeno, tudi najboljie; tega sem se v neki hifi sam
prepridal, naj torej sluzi v svarilo drugim.

§. 20, 0d mosta.

~ Pervi moit, ki se v kad natece, je najboljsi; ta
ima najmanj zlemastih delov in droZi v sebi, in daje
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najzlahtneje vino. Ker se koX Hest- do sedemkrat
nareja, mora po takem tudi moBt razne vrednosti in
lastnosti biti; ki se v kad nateka. Da bo pa vendar vse
vino enako, mora se od pervega mofta, ki se v kad
natede, v vsaki polnjak 10—12 Ekafov vliti. Potem
se spet 6—8 Ekafov v vsak polnjak vlije; sedaj se
z nalivanjem preneha tako dolgo, da je ves mokt, ki
se je iz veCih kofev izstisnil, v kadi; s tem se
poslednjié dopolni do dva ali tri palce pod piliko, da
most v sodu vré in ne izmetuje. Le tako bo vino v
vseh sodih enako. Sedaj se pilika s tertinim listjem
po dvoje ali troje skupaj pokrije, da jih mi&i ne
odnesd.

Mokt naj sev 24 urah pretodi, da se berZ oprosti
velike in debeleje nesnage, dorbe, droZi; vino bo tako
dosti prijetneje. Véasi se zamore %e za 10 ali 12 ur
v drugi dobro pripravljeni sod pretoditi, ki pa naj
dobi precéj Zvepla viganega, da se ostale droZirajie
vsedajo in vrenje polagoma godi, kar se ima vsikdar
pri mladem vinu udiniti; s tem se tudi vino prej iz-
¢isti in dalje sladko ostane, ker bolj rahlo vre. Pri
starem vinu pa ni Zvepleno vZiganje neobhodno po-
trebno, razun da se sod spoznd, ali je plesnjiv ali ne.

Ako se Se drugi dan terga in stiskuje, je dobro,
te sicer ¥e ne goste droZina ko§ vlitiin je z grozdjem
vred stisniti. Kedar pa to ni, naj se v poseben sodec
vlij6 in naj dakajo do februarnega pretakanja; ali
pa se, &e je letina prav dobra in grozdje popolnoma
dozorelo, da so tudi droZi prav dobre, v slabo, kislo
starfe vino vlijé in se tako zboljsa. Skoda pa je, z
dobrim vinom kislo poboljsati, ker malo kislega vina,
kislemu prilitega nié ne zd4, mnogo dobrega pa skoduje
dobremu vinu, ker je potem tega manj, uno pa pri
vsem tem ni veliko boljse.

Ko je sod tako napolnjen, zaéne v gorkem vre-
menu berz vreti, in to s tem prej, dem bolj toplo
grozdje se je natergalo. Ako v pivnici ni 12 stopinj
gorkote, mo&t ne vré; tako ostane dolgo sladek, pa
tudi dolgo godlja. Most od leta 1858 je skozi celo
zimo in %e prihodmje leto &utljivo vrel, in sod ni smel
zabit biti, ker je v mrazu izpod snega grozdje na-
brano bilo.
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Navadno silno vrenje terpi le kakih 10—12 dni,
redkokrat dalje.

O dobri letini naj se v pivnice, kjer je veliko
moita v pervem vrenji, varno hodi, da mocni hlap,
hudi dusivec, &loveka nagloma ne zadui.

Nekteri napolnijo sode celé do pilike z mo&tom,
ki o vrenji s pervega izmede od sebe bolj debele
mesnate grozdne re¢i, potlej pa pene; te porabijo
skerbne gospodinje za droZice, se pomesijo med pro-
geno moko, naredé majhne hlebéike, ki ber# skipé in
je na solncu ali v hi§i posu¥é, da potlej % njimi
kruh mesijo. Toda zavoljo velike zgube mosta in
potem vina ni svetovati splofnega takega ravnanja.

V drugié se vino meseca februarja (svedana) pre-
taka, proti jeseni tretjikrat, in prihodnje leto &eter-
tikrat; potem naj mirno leZi in se z dobrim vinom
dopolnuje, tako terpi blizo 50 let vedno boljse pri-
hajajode, razun ako okolSine drugade pokaZejo. Dokler
mo&t vre, pokrije se sod s tertnim {)istjem , potlej s
plognatim &istim kamnjem, zadnji¢ z hrastovim okrog-
lim &epom zadeluje pilika, ki pa tudi okrogla naj bo,
da se sod popolneje zadeluje, ko se vino dopolnuje.

Vino se mora dopolnjevati, sicer bi kislo in ka-
nasto postalo, ker vino vedno izhldpuje in zrak prazni
prostor napolnuje. To se pa s tem odpravi, da se
redno dopolnjava : novo, ko je zavrelo, kar 8 ali 14 dni
terpi, vsaki 8. dan, potlej vsaki 14. dan in zadnjié
vsak mesee. Zatd je najboljfe onega plemena vino,
kakorsno je v sodu. Ako ga pa ni, naj se saj slabeje
ne jemlje. Stara izverstna kapljica se s ¢&istim kre-
menom, kizljekom, dopolnuje. ]%edar se pa z novim
vinom polni, mora se veckrat pretakati, ker vedno
vré in drozi dela. Da se vsikdar &epin pilika snazno
obrisati morata, to se samo ob sebi razume. Kedar
{'e pa %e kan, kar se pri slabem vinu rado najde, je
ijina cev globokeje v vino spustiti, da se z vinom
ne zmefa. Kanasto vino se le skozi ¢isto ruto pre-
todeno ofisti, in naj se popije.

Belo navadno vino je najbolj terpezno, rudeée je
Ze bolj nevarno; s tem pretakanjem se pa vsako vino
najpred popravi, véasi tudi, de se mu novega dodé
in spet vreti mora.
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§. 21. 0d raznih posebnih vin.

1. Sirup.

Ta sladki, gosti in prijetni poZirek se na Oger-
skem o dobrih letinah nareja, in sicer tako-le: O ter-
gatvi se odbere najbolj zrelo ‘grozdje najslajiega ple-
mena; jagode se osmudejo, zmeckajo in zdruzgajo,
mo&t pa v kotel spravi, v kterem pri ognju zavré;
potem se vlije v disto snaZno vrede, skozi ktero se
v posodico ali steklenice odceja; posode se mo&no
zadelajo in na hladen kraj postavijo.

2. Sladin ali samotok.

Ta prijetna, okusna, sladka kapljica se pri nas
prideluje, kedar grozdje civebe o preveliki zreloti v
gorkih letinah nareja, ali je inade prezrelo grozdje
najzlahtnejih plemen, kakor: fipona, traminca itd.
Naj se civebe od &ipona in traminca v posebno po-
sodo odberd, na to se od tretjega kofa mot va-njo
vlije, da se civebi navledejo in napijé, potem se s ka-
kim ro¢nikom premeSajo in zdruzgajo, in zadnjid stis-
nejo ter most v sod spravi. Ali pa, kedar ni civeb,
mora se najlepfe grozdje zdravo in najbolj zrelo o
suhem vremenu potergati in na slamo poloziti, da se
osusi; potem se jagode odpecljajo v posodo, ktera
se z dobrim vinom nalije v razmeri zgerbandenih jagod,
ved ali manj, da se napijé, in se ravnd kakor zgorej
receno.

Leta 1858 sem videl pri nekem vinorejcu, ki je na
pervi nadin tri polnjake sladina naredil, in pint (bokal)
za 1 gold. v okolici prodajal.

3. Pelinovee.

Ta britka, sicer zdrava pijada, kiero sem pred
25 leti na Hervagkem pokusir, dela se tako-le: Sod
se razdni in po koncu postavi; va-nj se na dno perva
versta najbonéega in najlepsega grozdja zdeva, potlej
druga versta pelina in drugih di¥ecih redi, tretja versta
spet grozdja, Geterta pelina itd. do verha sodovega,
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ki se napolnjen dobro zaveéi in nabije, potlej se z
dobrim starim vinom nalije skozi piliko, ter za var-
nosti voljo z verigami terdno poveZe, da ga ne raz-
zene. Cez nekoliko tednov, ko se je znotranja zmes
navzela in odistila, je dobra pijada.

4. Pena ali Sampanjevec.

Ta pijada veliko Eundra dela in se je drago pla-
devala; sedaj se tudi pri nas v Gradcu dela in ni
tako grozno draga. To slovede sumede francosko vino,
ki se iz #lahtne mugice, rudede in bele, dela vsako
leto, bodi-si letina kakor¥na koli; kedar vino ni dobro
dodenejo toliko sladkorja, da je prijetno in sladko,
ki se pri vrenji popolnoma zedini in razkroji. Vino
odistijo z ribjim klejem, da je @isto ko solnce; da
vino Sumi, ne pusté ga popolnoma zavreti, temué
ga s pomladi berZ v steklenice pretodijo in terdno
zamagijo in zaveZejo. Steklenice na posebne, zato Ze
narejene liste razpoloZijo na glavisko, in je &asi
kakofne nesnage, droZi, oprosté in spet dopolnijo,
ali pa je v pesek potisnejo. Izmed sto jih kdaj kalai
ez polovico razZene: tedaj ni Suda, da je tako drag.

3. Prosta dobra kapljica.

Da se s posebno dobro kapljico brez vsega truda
tudi manj premoZni vinorejec razveseliti zamore v
sredi svoje druZine, zadobi tako izverstno kapljico,
ako si od tretjega kofa steklenice (flaike) napolni,
retodi in dobro zamafi. Taka pijaca je ko ogenj;
in éem stareja, tem boljsa.

6. Rudece ali ¢erno vino.

Rudede ali éerno vino se nareja iz rudedega ali
dernega grozdja. Vino dobi rudedo ali &erno bojo iz
kozic rudedih ali ernih jagod. V ta namen mora
moSt na zdruznjenih in zmedkanib jagodah ali grozdji
v pokritem sodu, da se preveé neizhlapi (na kernici
bi se zelé spuhtilo, ker se lahko pokriti ne more),
kakih 14 dni ali tri tedne pustiti, ga se prav most
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rudedine ali ¢ernine navzame in zavré; potlej se na
kernico, spravi vse skupaj, most in zmecdkano grozdje,
se izstisne ko navadno vedkrat do éistega; sodi se
nalij6 po znanem nadinu, in se potlej % njim ravnd
kakor z drugim mo3tom in vinomj; toda tako vino je
manj stanovitno in terpeZno.

§. 22. 0d drozi

Ze zgorej je bilo povedano, da se mlade drozi,
ktere se v 10 ali 24 urah po pervem pretakanji mogta
dobijo, lahko drugi dan zgrozdjem ob enem stisnejo,
de se ved dni terga; ako pa to ni, naj se te drozi v
slabo vino vlij6, da ga zbolj§ajo. Tudi jabelénici ali
hruskovici ne Ekodujejo, marved pijaéi ve€o moé in
boljsi okus dajo. Nikoli pa ni svetovati jabelénice ali
hruskovice, Se tako malo in Se tako dobre, vinu pri-
lijati: tako se ne le pijada, temu& tudi polnjak po-
kvari, da ni za vino. éicer pa naj se v pose{mi po-
sodi drozi do spomladi ohranijo, in kar se je wvina
udistilo, ker so se droZi med tem ¢asom uterdile in
vsedle, pretoéi. DroZi se z unimi, ktere se o drugem
pretakanji dobé, v eno ali ved prav moénih vreé na
kernici vlij6 in terdno zaveZejo ter eno ez drugo,
in na té dve poprek spet dve napolnjeni vredi, po-
loZijo, ako jih toliko treba. Nad ta vreda se dveri
denejo s plohi, in kakor navadno izstisnejo, s tem raz-
lo¢kom, da se torahlo, pomalem in pazljivo opravlja,
da vreda ne popokajo: tako se iz dveh veder droZi
eno vedro takosnega vina pridebi, kakorino je na
drozéh bilo. Stare droZi ne dajo okusnega vina.

Suhe droZi v vre¢ih se-vkad vsipljejoin zvodo
stanj¥ajo, in Ze-le sedaj se Zganje iz njih kuha. Ako
bi se te skuhane droZizopetkuhale, toda z modnejim
ognjem , bi se voda in rujavo-oljnate kaplje cedile,
in dalo bi to ,grozdno olje?, ktero ima popolnoma
vingki okus, V slabo, lahko vino tako grozdno olje
djano, ga jako zboljfa.

Take drozi, Ze v drugic skuhane, se potem v kotlu
ali kadi tri ali ¥tiri dni mirno pusté, da se podasi
ohladijo, in se zgorej na verhnini in ob stenah terda
skorja napravi, ,,vinski kamen“, ki se pobere in prodd



iy .

kakor uni iz sodov. Ostanki so prav dober gnoj, ki
se na gnojnis¥e spravi ali pa k najslabejim tertam
naravnost v vinograd.

Tako se drozi najbolj koristno in spesno porabijo.
Kdor ne verjame, naj poskusi.

§. 23. 0d pogiljatve vin v razstave.

Vsako leto se razpisujejo v raznih derZavah in de-
#elah razstave za vino; zato ne bo Ekodovalo nekoliko
besedic tudi o tej zadevi spregovoriti v pridobitje vece
slave vinskim pridelkom. Kdor Zeli vino v razstavo
kamurkoli poslati, naj sisledede zapomni: Steklenica
nai bo litna, snaZna in do zamalka popolnoma na-
polnjena, &ez vse prijaznega in vabljivega pogleda,
z lepimi, z razliéno bojo olepianimi napisnimi listki,
ki se z bukvoveznim klejem ali gumijem na stekle-
nico prilepijo.

Napisi, naj so prav lidno in ¢&itavno napisani.
Te besede in mnenje naj se nikomur otroéje ne do-
zdeva: svet je Ze takov; v steklenici utegne zlata
vredna kapljica biti, pa zavoljo svoje zunanje slabe
ali nobene mikavne vabljivosti nikogar ne briga, mimo
se gre brez pogleda na zlato robo.

Vino za razstavo mora biti dobro, &isto in lepo;
mora se Ze pred olepsati in odistiti v drugi poZvepljeni
posodi, potem pa za kakih 8 dni po pretaki s Eistim
ribjim klejem (Hausenblase) odistiti, da bo svitlo ko
solnce. Igo je také vino popolnoma &isto in svitlo,
ne spravi se po Sepu ali pipi, ampak po vlaku, naj-
bolje po cevi iz gutaperée ali gumilastike, ktere en
konec se v sodec drugi v steklenico do dna postavi,
iz posode mirno v steklenico.

Zamakki morajo na tistem koncu, kjer se vina
dotikajo, brez luknjic biti; zaté naj se pred v &isto
vro¢i vodi razmodijo, dobro obriSejo in s strojem
(magino) v steklenico potisnejo, ali pa s kakim lesom
tako v steklenico zabijejo, da tik vina pridejo. Od
zunaj se zamaSek tik stekleninega vrati odreZe, s
cinkovim papirjem ovije in terdno zmotvozjo zaveze.

Vino poblojeno, motno ali kalno, in ktero se na
boji (barvi) preminja, naj se ne posilja v razstave;
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to bi kodovalo ne le razstavniku, ampak vsemu vinu
ondasnjega kraja.

§. 24. 0d brajd.

Med vsemi sadonosnimi rastlinami je terta naj-
sposobni¥a, da se Znjo koristno olep¥ajo stene, svisli
in brajde. V vsaki obliki in podobi se zamore spesno
obdelovati. Pri parnah, hlevih, stenah, drevji, brajdah,
veseli¥nicah (Lusthausf se majheni trud z velikim in
obilnim sladkim pridelkom, ve¢krat bolj ko po go-
ricah v nekih letinah odgkoduje in popfaéa. sako
leto navadno kratkoSasno njeno obdelovanje se po-
verne z denarjem iz prodanega grozdja in po pri-
delani pijadi za domade potrebe.

Vem za nekega verhovidaka, ki ima eno terto
na hru¥ki razpeljano, od ktere navadno wvsako leto
2—3 vedra vina prideluje; inade pa gorie nima. Dru-
gega posestnika poznam, ki v svojem vertu, detert
orala velikem, na brajdah, med gredicami postavljenih,
z raznimi tertami 12—15 veder vina dobiva; veliko

ozdja pa Be prodd in ga druZina pozoblje. Jaz sam
sem leta 1864 na brajdah najved grozdja natergal,
ker ga tam silna toda ni tako ostro oklestila.

Vino iz brajdnega grozdja sicer ni posebne do-
brote; lahko in mehko je brez ognjene moé&i, tedaj
ni za prodajo. Ali ker je vendar dobra pijada za te-
%ake in domade potrebe, in se v enem letu popije,
ker terpeZno ni in stanovitno, strofkov pa nobenih
posebnih ne vzrokuje: zaté naj se ne zanemarja tako
lepa prilika s toliko obilnimi obrestmi, ki se e s tem
lahko pomnoZijo, da se odlodijo za brajde izverstna
plemena, kterih diee in prijetno grozdje se v bliz-
njih mestih drago prodaja.

Med té plemena se stejejo, kakor je Ze v vedem
Stevilu spredej popisanih in se nektere le zavoljo lah-
kejega pregleda ob kratkem ti ponovijo, slededa :

1. Zlahtnina muSkatna. V dobri legi in pri-
jetnem vremenu dobi grozdje sila dober muSkatni
okus, ki mu pa v slabih letinah popolnoma manjka.
Za zobanje je perve verste, jako terpeZna terta in
dozori v zadetku meseca okiobra.
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2. Kerhljikoveec. Ima prijetno sladko njeZno
meso, je rodovitna terta, zgodaj dozori, Ze zadnjega
septembra, in je terpeZno grozdje ter sploino ljubljeno.

3. Zlahtnina bela, Ta terta zasluZi zavoljo
svoje zgodnje zrelote, Ze zadnjega septembra dozori,
svojega prijetno-sladkega okusa in terpeZnosti v ohra-
njenji pervo versto za zobanje in sploinega zasajanja.

4. Zlahtnina pariska. Ta terta daje izverstno
grozdje za zobanje, Zeli pa topli kraj in zavetje.

5. Zlahtnina rude&a. V moéni dobri zemlji
je jako rodovitna in ni zberljiva, se zamore na za-
hocfnji ali izhodnji strani zasaditi. Ko so jagode po-
polnoma rudede, tedaj so najboljge.

6. Muskat ¢erni. Terta Zeli topli zavarovani
kraj, ne prenaSa mokrega vremena in prevelike vro-
¢ine, tudi je njeZna o cvetji, ima najlepse éerno grozdje.
Terta je sila rodovitna izmed vseh plemen, in ima
velike velkrat develj dolge grozde, ki navadno terto
pokrij6, da &lovek ostermi o njeni obilnosti; toda
muikatnega okusa nima.

7. Muskat beli. Ta terta dobro stori v za-
vetji na toplem kraji v modni zemlji, je za olepSanje
zidovja in svisel itd. V dobrih letinah daje drago
izverstno difedo, jako sladko grozdje, ktero se dobro

pladuje.

g. Zlahtnina kraljeva. Ta terta se s tem
odlikuje, da so vsi deli rudeéi. Jagode Ze po cvetji
rudede prihajajo, kar jo povisuje; daje za zobanje
priljubljen grozd in se na reznike obrezuje.

9. Zlahtna musica rudeda. Za nizke brajde
je najsposobneja, v pervih letih mo&no v les Zene, potlej
je pa jako rodovitna.

10. Gosjenog. Kdor hode obsiren prostor ali
kraj ob poslopji ali drugej z eno terto pokriti, je ta
najboljsa, zavoljo svojega lepega odrastka, prekoredne
rodovitnosti in posebnosti svojega grozdja. S to terto se
celo dvoriide laﬁ)ko pokrije in s tem prijetna senca dobi.

Kar se tide obdelovanja brajd, povedali smo Ze
pri posameznih tertnih opravilih; ti naj se le to Se
opomni, da se biki na brajdah ne smejo previniti,
kakor se rado po vinogradiil z biki dela. Na braj-
dinih bikih bodo prihodnje leto spet biki in rezniki
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puideni, zaté se presukniti ali natreti ne smejo, le s kon-
cem niZe privezati, da ves tertin sok v prednje odesa ne
tis¢i. Da se na brajdah stari les z enim ali dvema,
tudi z vedimi, pa slabimi rezniki iztrebiti mora, to
je Ze redeno. Gleda naj selenato, ali je terta mo&na
ali ne; pervi se ved naloZi, zadnji manj. Tudi ni po-
zabiti svitlobe, ktere grozdje potrebuje, da se vse ne
omota kakor snop, in tako senca dela. Vse naj bo
iéno in koristno razpeljano, da se mladike med in
nad grozdjem lahko poveZejo. Mladike, ktere niso za
prihodnjo rabo, ali pa predolge, te se slobodno pri-
tergujejo; le zaleZnic ni tergati, ampak porezati, kakor
je Ze zgorej omenjeno. Pamet, bistra glava bo ostalo
izpeljala, da bo hasnovito in razveseljevavno.

O sajenji tert blizo zidin je treba vedeti, da se
terta najmanj 2—3 tevlje od stene zasadi, in Se le
potlej, v drugem ali tretjem letu blize pogroba, ker
pri steni vlage nima ; Z%iveZ terta od zunanje zemlje
dobiva, kjer svoje korenine razprostira. Luknje, ktere
misi skozi steno narejajo, morajo se zamagiti.

Da se na razlidne nadine tudi v posodah za okna
terta lahko rodovitno obdeluje, in se iz nje vsake baie
podobe napravljajo, tega se bo iz vsega popisanega
in povedanega vsak vinorejec sam lahko prepridal
in e se mu zljubi, to tudi poskusil. :

Tudi od hranitve grozdja se le toliko omeni, ndj
se tisto grozdje za to odlodl, ktero je terde koZe 1
prav dozorelo, naj se pusti na brajdah, dokler je le
moé&, potlej pa v hladnem suhem hramu obesi ali p
na suho slamo poloZi, da se nekoliko posusi ali zvene;
tako se d4 zlo dolgo, vdasi celé do novine ohranith
Grozdje mora biti zdravo in disto; ktero 1je za to naJ
prikladneje, razvidi se lahko iz popisanih plemen. Zat
ne kaze dalje od tega govoriti, ker poglavitna ret
je: pridelke pomnoZiti in blagostanje poviksati.

§. 25. 0d sovraZnikov tert.

Ob kratkem se naj nekoliko pové od sovraZniko
vinske terte, da se pridni vinorejec tudi tem vé jw
nafko v bran postaviti.




1. Vinorejec sam.

Marsikteri vinorejec z nenaravnim in napaénim
obdelovanjem terto terpinéi in sebi najvedo §kodo dela.
To se godi o kopi, obrezovanji, pletvini itd., ako se
ne gleda ne na mo& in lastnost terte, niti na zemljo
itd. Pri wmnem, rednem in skerbnem opazovanji in
obdelovanji bo pa vinorejec vedno z veéimi pridelki
odskodovan , ako se derii po razmerah navedenih
pravil. )

2. Drevje.

Posebno visoki &erni les: hoje, smreke se morajo
odpraviti, ker terta mjih hlap in puhtenje serka, i
tako grozdju, ako ga e nekoliko v bliZini zraste, ne-
prijeten okus daje. Isto 8kodljivo je sadonosno visoko
drevje blizo ali celé v grabicah vinograda, ker terta
svitlobe in solnca Zeli, pod drevijem in v senci pa
grozdja ne storl. Zato naj orehi, kostanji, jablane,
¢refnje, hruske niso preblizo goric; v vertu naj so.

M Ve ]
3. Slirinogate zivali,

Psi, zajci, lesice itd. veliko ¥kodo narejajo, ker
veliko grozdja podkodijo in uniéijo, ako se ga navadijo;
zajei celé terto oglojejo in ohrustajo. Postreljati je,
to je najbolje. Tudi mi&i in podgane sila veliko kvaro
storijo. V njih luknje se naj borovice natladi ali po-
loZijo krogljice, napravljene iz krune mede, v ktero
se ilosfor ali glavice od vZigalic pomegajo.

4. Ptice.

_ Najhuj§i so borovnjaki, ¥kvorei, drozgi in vrabei,
ki v trumah ;ﬁriletajo, jagode sned6 ali raztergajo, da
je potlej muhe, mravlje, ose itd. popijo. Tu dobro
storé uni, ki blizo gozda terto z belim grozdjem za-
sadé, ker rudede ali modro grozdje srake in druge
ptice pred zagledajo. Nekoliko jih tudi klopotei ostra-
5ijo, bolje pa je odganjati jih ali streljatl. Gnjezda
08 In serSenov se naj pokondajo, mravljinjaki pa s
kropom poparijo.

Umni vinorejec. 5
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5. Sucek (vincar), Rebenstecher.

Ta stvar je silo 8kodljiva drevju in terti, inade
lepa stvarca; navadno je svitla, zlato-zelena, z rude-
¢imi nogicami, truplo je skoraj Stirivoglato, od zad
okroglasto, moski ima na vratu dva ostna (Spici). Ne
zasudejo samo listja, v kterih jajéica zalegajo, temué
kavernike (grozdide) in mladic¢ice prebodejo, da se
vsuké. Poklati jih je majbolje, zasukano listje pa
pobrati in seZgati.

6. HroSci.

Tudi ti veliko Skodo delajo, zatd se naj pobirajo
in pokoljejo, ker dadé dober gnoj.

7. Mraz.

Kedar skozi zimo terta pozebe, najprej glej, ali
je s koreninami vred pozebla. Taka se mora izruti.
Ako je pa samo nad zemljo zmerznila, taka se naj
z boljio zacepi tako: v staro terto se luknja zverta
in nova mladika va-njo vtakne in obveZe ter zzemljo
zasuje; dobro je pri nji znamenje napraviti, da se
loze obvaruje pervo leto.

Spomladanski mraz §e bolj koduje terti ko zimski,
ker ta posamezne vni¢i, uni pa sploh mladi¢ice po-
pari. Ako je mraz ¥kodoval meseca maja, tedaj naj
se vede mladike” do enega ocesca porezZejo, nektere
celo grozdje imajo, ki ga pred niso imele.

Tudi je dobro, kedar se je bati s pomladi v jasni
mirni noéi brez vetra, da bi utegnilo zmerzovati, da
se za%gd na veler velike kupe vlaZne, mokre slame,
plevela in germovja. Tak ogenj naprayi veliko gostega
in mokrega dima, ki se vlede ¢&ez vinograd; ta dim
pa tudi zrak tik tal napolni z vodenim soparjem, in
to brani, da zemlja ne zmerzne. Ko je mirna noé
brez sape, ostane dim na mestu; toda vsi bi morali

tako ravnati.
8. Smod in plesnina.

O smodu se mora terta na novo do enega odesca
obrezati, kakor o spomladanskem mrazu.
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Za plesnino so pa razlidna sredstva iztuhtali, ka-
kor: Zvepleniti terto, s pepelom gnojiti itd., ali naj-
bolj je terto modno ohraniti, jo umno obdelovati in
8 %opisanim gnojem jej v pomo¢ prihajati, fer vse
dobro od zgorej pri¢akovati: zakajle edini Bog je, ki
bo terto ozdravil. On daje rast in vse, kar imamo.

§. 26. 0d zboljSanja stiskavnic.

Gospoda si veliko prizadeva, kako bi se stiskanje
grozdja polehkotilo, zboljsalo in z manjSimi strodki
opravljalo, pa vendar popolnoma delo dognalo. Iznasli
80 Ze razliéne stroje ali ma¥ine (stiskavnice), toda nasih
navadnih stiskavnic (pre) Se ni ni& nadomestilo, tem
manj prekosilo. S tem pa ne redem, da ne dobimo
kedaj boljsih, priliénidih novih stiskavnic, ki ne bodo
tolikega prostora potrebovale, pa tudi druzganje grozdja
z nogami odstranile; kar je dostikrat manj vabljivo
gledati, posebno ko so ie Zenske na kernici podvezane.

Ker se tedaj rabijo skor povsod stare navadne
stiskavnice, kakor so popisane v §. 16, zatd je Zeleti,
naj bi tam, kjer se na novo delajo in stavijo, ne bile
na tako visoki podvali, in vretena se niZe spustila,
da ne bo treba visoko po ved stopnicah na kernico
grozdja nositi, ampak od tal naj bi se lahko &ez pesti
na dno (pod) iz brente vsipavalo; tako bi se dosti
blata odstranilo, kterega inade brentarji na &revljih
v kernico ali dno nanosijo, in vedkrat celé v mostu
¢apljajo in hodijo, ko grozdje nosijo. Nekoliko se
temu v okom pride, ako se deska &ez pesti poloZi
ali v kernico na kratkih nogah klop postavi.

Taka vsa nova stiskavnica veljd 300—500 gld.;
nektere so jako litne in obgirne. Skoda, da toliko
prostora. jemljejo in veliko podstreja potrebujejo;
véasi je stiskavnik sam nad Af seznjev dolg, kernica
pa dva seZnja firoka in dolga.

Za polajsanje stiskanja in speSnega urnejega
opravila, nam je mlin ékista.) z dvema valekoma znan
in ni drag: za 2, 3 gld. se dobi. Mlin se v kernico
postavi, in dva ¢loveka, eden na eni strani, drugi
na drugi verti valeka tako, da se valek proti valeku
obrada ali verti,. Nad valekoma je grod aéi kista,

*
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zgorej §irja, spodaj ozka, da grozdje samo med valeka
pride. V grod ali kidto se iz brente grozdje vsiplje,
valeka se zavertita, in %e je vse grozdje zmedkano
na podu z moStom vred; most se vkad odeeja skozi
reSeto, peceljni in jagodine koZe se pa prod porivajo.
Tako je veliko ve¢ prostora na kernici, kakor bi ga
bilo, ako bi se celo grozdje v kernico nosilo. Potlej
se ta drobiZ na en kup, kise ,kos“ imenuje, v cufto
ali, kakor je sedaj Ze splo¥na navada, v brezove obrode
pomede; nekteri imajo celé Zelezne, ki so pa manj
prili¢ni zavoljo teZe. Na ta ko¥ pridejo ,,dveri?, na
te plohiéi krizema, kterih zgornji je ,,medak®; vreteno
dva é&loveka Zeneta in stiskavnik se vleZe na medaka
in tako ko stisne. Ko se Se teZilo na vretenu vzdigne,
ktero je skozi Zmek visoko zgnano, stisne se ko
silovito; zakaj stiskavnik sam ima nad 50—80 stotov,
k temu %e tezilo na vretenu kakih 15 stotov ali centov.

S cufto, ktera je iz borovice spletena, 4 palce
giroka in 10 seZnjev dolga, in menda zavoljo nepri-
li¢nosti in teZkega vzdigovanja Ze iz navade inrabe,
stiskajo le Se stareji vinorejci; inade je pa jako ter-

pezna do 30 let in e dez. Ako se varno rabi, ne
potrebuje popravka, med tem ko se obro¢i skoraj
vsakokrat popravljajo.

Kosi se razdirajo in narejajo 6- do Tkrat, od po-
oldneva in skozi noé do druzega dne; spervim se
e pol ure daka, z drugim eno uro, z ostalimi pa pol-

drugo ali dve ure prenehuje. Tako se 10—12 pol-
njakov natisne ali napresa skozi no&; pa bolje kaze
manj in &isteje, ko dosti in slabeje.

Tropine se za Zganje porabijo, potlej pa svinjam
dajejo ; nekteri je pa pro¢ mecejo. Naj bi je saj na
gnojni&de pometali! Y

Kjer imajo take kiste (mline), ljudje lahko do
vedera tergajo, in dosti ved oberd, ker se jimni bati
velikega kupa na kernici; na veder berZ stiskavnidarji,
3—4 jih mora biti, zamorejo stiskati, in mo&t nobene
sile ne dela. Sicer je pa bolje pred zadeti, popoldne berZ,
ko je %e kakih 90—120 brent na kernici, z druzga-
njem in z medkanjem, da si stiskavnidarji vsaj ne-
koliko proti jutru poéijejo, posebno takrat, kedar ter-
gatev skozi cel teden 1n Se dalje pri enem vinorejcu
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terpi. Zaté je dobro ved ljudi za tergatev najeti,
da od osmih zjutraj do opoldne ali do ene po poldne
omenjeno Etevilo brent grozdja natergajo. Zobanje
naj tu lastnika ne ostrasi; zakaj to je vse eno: ako
je tergavcev veliko, bodo se enkrat nazobali; ako jih
je pa malo, bodo pa ti vedkrat zobali, ker morajo
vetkrat in dalje tergati.

Na tropine nekteri vode nanosijo in dajo je ski-
sati, potlej pa stisnejo. Iz zadetka je to pijaca, ,ludra®
imenovana, potlej pa je jesih. Ko bi se to ponavljalo
in e kakih 10—12 funtov sladkorja na vsako vedro
pridevalo, tedaj bi se pijada sila pommoZila, pa tudi
draga bi bila.

Tako po priliki sta dva Francoza delala in ve-
liko halabuko, vrisk in ropot po svetu zagnala. —
Nam tega ni treba, ker, Zalibog! 8e naravnega in do-
brega vina dra%e prodajati in ga dalje ez avstrijske
meje dober kup spraviti ne moremo. Tega se hoemo
prepridati v sledefem sestavku.

§. 27. Vinska kndra s sladkorjem ali tro-
pinsko vino.

T naj stoji ves sostavek, ki sem ga razglasil
v ,,Novicah® 1. 1865, str. 338, od besede do besede,
da se ob kratkem razvidijo vse okolis¢ine unega leta,
in delovanje vinske ludre s sladkorjem. Sestavek se glasi:

Sila malo se je letos v onih goricah, kjer je lani
to¢a vse pomandrala, grozdja natergalo. Tej pomanj-
kljivosti je nekoliko e spomladanski mraz in nepri-
jazno vreme o &asu cvetja pripomoglo. Ali tako lepo
dozorjenega grozdja ¥e ne pomnim, kakor je letoinje.
Ne le Sipon je imel, rekel bi, polovico zgerbandenega
jagodja ali civeb, tudi mavrovina (portugizar) in celé
rivéek, peden in rumen (%olt), ki je letos najved in
najlepSega grozdja dal, se je kerdil na nekterih tersih.

Da se je letos v mnogih goricah, posebno v rad-
gonskih , natergalo malo grozdja, vidi se na priliko
iz tega: Eden je dobil iz nograda z 19 orali komaj
27 brent, drugi na 3 oralih poldrugo brento ali puto
grozdja, manjii posestniki so pa grozdje ali pozobali,
ali, ¢e ga je brenta bila, po 2 gld. prodali. Toda
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kapljica bo izverstna, ktera se ¥e v kadi po 80 gld.
Stertinjak pladuje brez posode.

Tudi jaz sem le 31 brent natergal v enem vino-
gradu na enem oralu. In ker je moit ko olje, mo-
rajo tudi tropine prav dobre biti in po tem bolje, ker
je bilo veliko civeb, ktere se izstisniti popolnoma ne
dajo. Zaté si mislim, bilo bi skoda, ako bi se te pri-
loznosti ne posluZil in si en polnjak ludre s sladkorjem
v poskuSnjo ne napravil, &e, ,,ako je Ze krava pres,
naj Se tele gre‘, ako je ne zadenem, kakor graiki
tednik priobéuje.

Sestkrat dam izstisniti ali kof napraviti iz nater-
ganega grozdja, ter napolnim dva polnjaka. Drugi
dan ob osmih zjutraj oprostijo ko§ in ga pusté. Ob
devetih dam 40 funtov sladkorja v grudah, prav do-
brega, na kernici éstiskavnici) razdrobiti, tedaj 8 funtov
na 40 bokalov vode. Potem prekopljejo ko in ga na
stran v kernici spravijo. Sedaj nanosijo vode za en
polnjak pa sladkor, ki se berz raztaja, potlej pa tro-
pine razgernejo. Popoldan pretodijo most in tudi drozi,
okoli 30 pintov ali bokalov, to je» vsedenega, gostega
mokta, zaukaZem na kernico med vodo in tropine vliti.
Vse to dam dobro premegati, da se tropine navledejo.

Cez 4 dni in noéi grem gledat in si mislim, da
bo ta meSanica vrela in se skvarila; toda mo&t v sodu
ni veliko gibal ali vrel, ¢ manj pa tropine na oslad-
korjeni vodi; menda, ker je o tergatvi precej hladen
veter vlekel, potlej paje dva dni deZevalo in nekoliko
merzlo bilo. Dam torej napojene tropine poteptati in
trikrat stisniti, to je: trikrat koS narediti; vsakokrat
je tehtilo (vaga) eno uro viselo. In tako dobim en
polnjak ali 5 veder ludre s sladkorjem.

Po okusu se ni¢ ne lodi od mokta: mastno je,
pikede, sladko, le bolj prazno, mehko, vodeno od
pravega moita se okusa, kar je naravno. Menda bo
vrelo v sodu, in se tako razvilo in razodelo, kakoine
vaznosti daje to podetje. Inade pa stane vkupno pol-
njak 14 gld. 48 kr. :

Toliko priob&ujem za zdaj. Ko se bom pa pre-
pridal o terpeZu in la,stngsti te pijade, bom dragim
na¥im vinorejcem naznanil.

Pri Negovi 14. oktobra 1865.
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Na to razglasilo morem Ze sedaj odgovoriti, ko
je tropinsko vino s sladkorjem Ze veliko &ez polleta
staro, in sicer sledede:

Vinska ludra s sladkorjem je delala v sodu ka-
kor uno disto in naravno pridelano: je vrela (Sumela),
ali bolj na tiho in mirno, tudi gren (&ern) se je po-
kusil na-nj za 8 ali 10 dni; vendar se je Ze takrat
precej grenko ali britko po peceljnih okuSalo, in to
Se tudi sedaj prevladuje, Seravno je za 6 tednov pre-
toteno bilo in srednji Zkaf drozi imelo; kar bo se
menda po Casu zgubilo, pa tudi ludra posla. —

Inade je lepe, svitle, rujave boje; ne kislo, ne
sladko, ne vino, ne jabelénik ali hruskovec, z eno
besedo: ne vé se, kajse pije; prazno, lahko, mehko,
brinjeva predsili; nekoliko bolje od naravne vode:
Zejo ti ugasi.

Da je temu taka, duditi se ni; saj je le nekterim
mogode kemijsko redi razkrojiti in tako pomanjkljivost
umetno nadomestiti. Komur so0 znane te-le redi : alkohol
(mod), ogelna kislina (oglec), sladkorja obilnost, kis-
lina, droZi, vode ne reci, potrebno primerjanje ozradja,
gorkote, vlaznosti itd. skozi leto, v tropinah, mostu
ali vinu, od kterega leta je: ta naj z umetnijo po-
mno%uje, popravlja in zboljsuje svoje pridelke, ako
si node drago pameti kupiti. S tem manj je pa to
priporogila vredno tem, ki si naravne dobre pijace
v zadostilo za domade ljudi in teZake iz grozdja od
tert na drevji razpeljanih, od brajd na stenah in po-
sebej postavljenih, iz jabelk, hrusek, in celé iz tropin
ja,bellénih, hruskovih in grozdinih prosto ludro lahko
popravljajo brez posebnih stroskov; inade pa saj dober
kup si je lahko poskerbijo.

Ce je slaba letina, bode vino slabo, kislo; in to
z boljsim vinom popravljati, je oditno koda; po takem
je boljSega vina manj, kislo pa ni zboljsano. Tedaj
najbolje: dobri kup ga prodati, in se tolaziti: ,da
nisi goric prodal, temué le kislo vino; ali pa ga
sam popij, de se ti &reva ne smilijo: popravljajo naj
vina barantadi, kakor jim drago. Za dobra vina se
pa tako kupci potegujejo.
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§. 28. Opravila za vsaki mesec v letu.

Ko je tako vse leto v vednem strahu in bojazni
pred nevihtami in drugimi nesreéami mirno preglo;
ko je tergatev veselo dognana, in mo#t v pivnicah
in hramih Ze svoj prijazni duh okoli razfirja, naj
skerbni in poSteni vinorejec na novo misli, desa je
tu ali tam treba. Zaté bo ber% po tergatvi pod vino-
gradom ali na drugih homecih zemlje na kupe na-
metal, tako imenovane ,,oslice’ delal, in jim po verhu
jame napravil, da je z gnojnico poliva i zboljsuje,
ter si tako dobre persti pripravil za grobanje, sa-
jenje in sepe, ne pa, kakor nekteri neporedni, ne-
umni vincarji delajo, po vinogradih Zivine pasel, —
¢esar noben umen vinorejec ne terpi.

Da se mladi vincar loZe ravné in spominja svojih
opravil, zaté se mu ti ob kratkem ponavljajo :

Mesca januarja Siprosinca). Zavoljo snega
in mraza se ne dd veliko storiti ta mesec; vendar
so vetkrat prav lepi dnevi, v kterih se lahko kaj
dela, na priliko:

Za mnov vinograd ali kjer se stara nerodovitna
z novo boljSo terto zasaditi misli, naj se zemlja o
lepih dnevih, 2—3 &evlje prekopuje, da se zrahljs
in dobra pover$na zemlja na dno, slaba pa na vzgor
pride. Stara izruta terta s koreninami vred se naf' v

ervo na dno pomede, in Se-le na-njo dobra zemlja.
{)f taki zemlji se sajenke in kljudi najrajsi prijemljejo,
rastejo in rodijo, v deviiki zemlji cel6 brezi vsega
dodatka.

Kjer je modvirje in zategadel grabice ozke, vi-
soke in mnoge, da terta gobava ne postaja, kar jej
pa malo pomaga — naj se grabni 4—5 éevljev globoki,
enga do dva pa Eiroki izkopljejo. Tosedo 2 &evlja s
kamenjem, kremenom, vejami, hlodjem itd. napolni,
ako se nodejo za take vodotoke posebne perstene
cevi kupiti in vloziti, kar bi rekel vekoma brez po-
pravkov terpi, potem pa z zemljo zasuje, da se voda
odceja in rast pospefuje. Na tako vsufenem kraji se
morejo vede in Hirje grabice narediti; mejic pa ni
treba girokih delati; 3—4 Gevlje so zadosti Siroke, da
se lahko trava, gnoj itd. sem ter tje nosi.
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Naj se pripravljajo jame 2—3 devlje dolge in
e dez, ako misli§ ved sajenk ali klju¥ev saditi po
redu; globoke naj bodo te jame dva devlja, enega
pa iroke, kjer se ima s pomladi terta saditi.

Take jame so jako pripravne za spomladansko
sajenje.

Naj vincar napravlja kole iz hrastovih ali kosta-
njevih vej, ker ostali les se mora za potrebnife reci
oberniti, 4—5 Gevljev so zadosti dolgi. Tudi iz sli-
vovega lesa so jako terpeZni koli; za palec debele
akacije se morajo za to rabo presekati.

Gnoj, ki se pa mora z zemljo pokriti, in meEa-
nica (kompost) naj se v vinograde nosi.

adnjié, ako zavoljo slabega vremena ne mored
zunaj delati, popravljaj si svoje orodje, motike, lopate
za metanje grozdja na kof, sekire, no¥%e, vijenke,
kkarje, lestvice , metlje, brente, ikafe, jerbase itd.

Mesea februarja (svecana). Kar se ni ja-
nuarja dognalo, to naj se zdaj stori. Kjer so terte
poloZene in pokrite ali v slamo zavite, naj se opro-
stijo in odmotajo, ako se ni ved bati hudega mraza,
ka(ri se - na nekterih mestih z brajdnimi tertami
godi.

Pri obrezovanji terte se mora vselej na zrele,
zdrave in moéne, rodovitne mladike gledati; vedkrat
so drobne &verste mladike bolj rodne od debelih =z
velikim sterzenom. Take naj se na rod, z dvema
bikoma in reznikoma obrezujejo, inade pa na kratke
reznike; po ftri, Stiri se jim puidajo. Naj se pazi na
sad, plod in na prihodnji modni les; grobanju enega
leta, sajenkam do tretjega, kljudem pa do detertega
se ni¢ ne naklada ; pervo navadno nima grozdja v dru-
gem letu, zadnje se pa mora bolj vkorenimti. Ako
je 8kodoval zimski mraz, naj se vsa pozebljina po-
reze tik debla; inade pa do éverstega zdravega odesa.
Réz naj se naredi vsikdar med ofesoma, bolje vie
ko niZe, da se zgornje oko ne zalije ali osudi; stari
kremplji se pa morajo odrezati in skorja odderzati.
Na &irunide ni kazno rezati; kjer mislis dirunié na-
rezati, naj bo reznik, in dobro bo¥ zadel. Obrezuje
naj se terta vsikdar takrat, ko Se ni muzga v nji;
jeseni ali zgodaj s pomladi, naj se le v vinograd
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more , kar je vedkrat o lepem vremenu od devetih
zjutraj do treh popoldne menda mogode. Ne gledi
na druge, in ne rekaj: ,drugi tudi Se ne rezejo,
Eol}?ljejo“ itd.; ¢em pred je delo dogotovljeno, tem
olje je.
] Po todinabite, ranjene mladike so dobre za bike,

da so le odesca zdrava; pa za drugo rabo ves les ni.

Mesca marca (susea). O obrezovanji naj se
vzamejo mladike za kljude od zdravih dozorelih tert,
ki so mo&ne in e tudi ne debele, imajo pa gosteja
odesa in tanek sterizén, ter so &verstega lesain rodne.
Ako je mogode, naj bo za en palec starega lesa na
kljuéih, kjer vsajeni najved koreninic spustijo; inade
se pa spodnji konec tik odesa prereZe na kljudu, ki
v zemljo pride. Po 30, 50—100 se jih poveZe in v
zemljo pogrebe, ako se berZ v roZjenisnico ne polo-
#ijo en Cevelj dolge, pokev pol Cevlja saksebi, da se
koreninice ne tergajo in ranijo, kedar je izkopujejo
in dalje sadé. Tudi kljuéi s tremi, Stirimi oCesi so
dobri za roZjeni¥nico; potlej se o presaditvi globokeje
poloZijo, kakor nova pognana mladi¢ica dopuiéa, da
jej samo eno oko zunaj zemlje ostane.

Z grobanjem se najhitreje vinograd zgosti, potem
z vladenicami; toda to se naj le takrat dela, kedar
skozi leto ni bilo tode in je terta dozorela. Pri vla-
denicah je to dobro, da, &e tudi mi ali derv, iz kterih
postanejo hro&di, vladenico pohrustajo, Se vendar stara
terta ¢versta in zdrava ostane. Kjer v rajdah ena
ali veé tert ven pride, tam se od bliznje terte zzdravo
mladiko prostor napolni, ali pa cela stara terta po-
groba in rajda dopolni. Dobro je, da taka vladenica,
ako na mestu ostane, gnoja dobi; ako se pa presadi,
tedaj ga jej ni treba. Pri grobanji pa gnoja naj ne
zmanjkuje ali saj prav dobre persti; &e se spodaj &e
vejniI](a dobi, je pa Se_ bolje.

Tudi cepiti terto je dobro, komur se ne vnoza,
z boljio in rodovitnejo; to hitro poboljsa terto; le
pervo leto je paziti pri okopavanji na cepljenje, da
se ne pogrudi. Cepi se kakor drevije, toda Sest palcev
v zemlji najbolje kaZe; ali pa se luknja v staro terto
zverta in #lahtna bolja mladika va-njo vtakne, z ilovico
zadela in s cunjo obvije, ter terta z zemljo zasuje.
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Brajde naj se tudi otrebijo in okoiljejo. Naj se
skerbi za bi&je brezovo za povezila bikov in brajd;
toda brezinih verkidev ne rezati, na stranskih vejah
se naj poisde. Tudi Spagovina ali zaverniki so za to
dobri. Kop se zdaj zaéne.

Mesca aprila (malega travna). Kar se ni
marca zgodilo, mora se doversiti zdaj. Perva kop naj
bi se v zadetku marca opravila, inade pa saj do polovice
tega mesca. V otepi kopati, je polovica obrati, dalje:
dobro kopati, je pol gnojiti. O kdpi se kolje izpiplje
in polaga, ne mede med terto, in berz za seboj na
okopani kraj k terti postavlja 3—4 palce nad terto
severnega kraja, da jej sence ne dela. Moéneja terta
dobi modneje kolje, slabejia slabeje. Pri mladih sa-
jenkah in grobanji se kolje ne izpiplje, da se sadei
ne pomandra in pohodi ali celé zasiplje. Kolje naj
bo brez skorje in gladke, 4—5 &evljev visoko.

Nov vinograd se zdaj sadi, ako se ni Ze jeseni
ali ?red pervo kopjo, da njeine sajenke ali kljude
aprilovo deZevno vreme vedkrat namaka in se zemlja
okoli njih vsede; inade pa ne Ekoduje tudi poznej,
celd o JanZevem saditi: vendar prej je boljse. Jame
naj se poprek ali po dolgem brezine izkopljejo in
dobre sperstenine va-nje nasiplje, da sajenke ali kljudi
saj po jamah dobrega ZiveZa najdejo, kjer je slaba

zemlja. -

Ber% po pervi kopi se morajo sepi masipati, da
ge odesca na bikih in reznikih ne otepejo, grabicein
mejice sistijo in strebijo, in jame v niZavah naredijo,
da voda zemlje ne odnafa. Od sepov naj se ne vlede
brez pomisleka o képi preved zemlje preé, sepi da
sé loZe iz grabic napolnijo, kjer druge nanosene zem-
lje za to ni; tudini treba jih previsoko nasipavati. Ce
je terta Ze stara in visoka, pogrobaj jo.

Potem se biki priveZejo z brezovim bidjem, Epa-
govino ali zavernkami h kolitku ali k lastni terti; ne-
koliko se morajo previniti po vinogradih, alina brajdah
pa ne, in s prednjim koncem ni%e privezati; toda
paziti je treba, da se ne zlomijo in da si mladike
potlej sence ne delajo. Na %e rahle pognane popke
gledaj, da jih ne obrise¥ in potergas ali omuli.

O pervi kopi se najmanj pol &evlja globoko koplje,
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in koreninice se do tretjega &lena cForeiejo, posebno
Eri grobanji in mladih sajenkah, da terta globokeje
orenine poganja in se tako hitro ne uni¢i. Gnoj se
deva blizo terte, v teZki zemlji plitveje, 4 —5 palcev glo-
boko, vlahki pefceni pa tudi &evelj globoko, zgornja
zemlja pa vsikdar k terti pristerZuje. Taka kop je
zlata vredna. Po malo, pa dobro naj se koplje.

Mesca maja (vélikega travna). V tem mescu
se prejinja dela dokondajo. Kljuéi se v roZjeni¥nico
posev razpoloZijo in pogrebejo, ako se to prej ni zgo-
dilo, da-si so Ze pognali. Tako se dalje tudinov vino-
grad % njimi zasaja. Potem je drugo okopavanje bolj
plitvo in rahlo, da se plevel zatare in zemlja nekoliko
zrahlja.

O pletvi se vse odbere in poterga, kar ne kaZe
za drugo leto, da bi se plefe zagrobale ali terta zni-
zala. Namladi¢icah, posebno bikovih, morajo se ob enem
verfi¢i do dva lista nad zadnjim grozdekom od&di-
povati in vse nepotrebne izrastlike pobrati, da terti
ziveZa brez koristi ne jemlj6. Inade naj se pa pusté
mladike tudi brez grozdja za prihodnji les, za zni-
Zanje terte, ako je visoka in je mladika spodaj iz
starine izrasla; ali paziti je, da se mladidice z grozdjem
ne potergajo.

Tudi novo zasajeni vinograd se zopet zrahljd, da
mladiéice &versteje in bolj ravno rasti zamorejo; kjer
mladje ne morejo ven, naj se zemlja varno in paz-
ljivo odgrebe, da se ne osmude. Dostikrat se pre-
zre o rezi in kopi sajenka, da raste potlej na vsa
odesa in mladidice so Sopku podobne; ti naj se naj-
moénej¥a pusti, vse druge pa potergajo, inade ne bo
ni ena, ni druga kaj prida. To isto naj se stori "o
smodu ali kedar ktera terta v germ zeleni in nobene
prave mladike ne poZene, da namreé najmoénejSo
mladidico pusti, ostalo pa vse pobere in pomuli; tako
bo Zivahneje rasti jela.

Ako ktera dobra stara terta medlo (kumerno)
raste, vzemi kravjeka in scavnice, ¥e bolje Zivinske
kervi, prilij jej toliko ali dvakrat ved vode, pomeXaj
vse dobro in daj nekoliko dni stati. Potlej odgrebi
pri terti na zgornjem kraji zemljo, pa tako, da do
korenin ne prides, vlij 2—3 pinte (bokale) tega
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zdravila proti vederu v jamo, in pusti jo odperto
skozi nod, potlej jo pa zasuj.

Ako b1 v tem mescu mraz ali toda terto posko-
dovala, morajo se iznova obrezati, saj bolj odgnane
mladike, ker Se za reznike mladika dozori.

Meseca junija (roznika). Ako se zapazijo kje
nepotrebne izrastlike na bikih, reznikih ali starini, naj
se Se zdaj omulijo; zaleZnice pa pritergujejo ali od-
ipavajo.

Na grobanji, sepéh in mejicah, pa tudi mende po
grabicah v dobri zemlji terta modéne mladike dela,
ki tako reko& vidama rastejo; naj se veZejo dem prej,
tem bolje. To je jako brani in obvaruje pred toco
in viharji, in lepo ravno rastejo. Kerso pa kerhljive,
morajo se pazljivo od zemlje vzdigovati, da se ne
odkerhnejo. VeZejo se z reZeno slamo (tudi pSeni¢na
je dobra), dva ¢evlja dolgo. Dve betvi na dvoje djani
ste zadosti za eno vezilo; napravi se jih po dvoje,
troje itd., kolikor dolgost potrebuje; dobro je pove-
zovati, kjer je treba; mladike se morajo nekoliko
proti_zemlji pritisniti, dalepSe grozdje zunaj na zragji
m solncu visi; nikoli se ne sme listje , tem manj Iga
Se grozdje vmes povezati. Vez se naj ne odlaga. Do
zadnjega tega mesca se ima vez dogotoviti.

esca julija (malega serpana). Kjer se Se
ni vez dognala, naj se berZ doversi. Terta, ktera
nima grozdja ali inade za prihodnjo rabo potrebnega
daljsega lesa, zamore se zgorej v ¥opek Foveza.ti;
tako naj se zveZejo tudi druge terte pritlikovieve
podobe, bodi-si z grozdjem brez kolov, véasi pa tudi
dve terti z mladikami na sred nju postavljeni kol,
da se tako kolja prihrani, kjer ga ni neobhodno treba.

Tu pa tam se Ze morejo verfi¢ina mladikah pri-
tergovati, da grozdje in les bolj &versta postaneta,
predno dozorita, in se tako mrazu loZe ubranita. Na
novih mladikah, kjer zaleZnice poZend, ne smejo se
potergati, ampak ver3idi porezati 2—3 liste nazaj.

Ako je burja kolje poderla, naj se postavi in
grozdje oprosti, kjer se zemlje dotika. Tudi trava se
Ze mora zadeti kositi.

Mesea avgusta (vélikega serpana). V tem
mescu je dobro vso travo po vinogradih pokositi
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in jo odpraviti; v snopéh na kolji se ne sme po go-
ricah suditi, da grozdju ne dela sence, ktere najmanj
potrebuje, in da grozdje zradja in svetlobe ved dobiva
in golil'{ote.vﬁiva.h 00 i
jer je grahor za gnojenje posejan, mora se,
Eredno je ]v cvetji, podkopati, da grozdja ne zadusi;
ositev naj se varno opravlja, da se grozdje ne
pobije ali podere. Isto naj pazijo tisti, ki v tretji¢
vinograde grez grahora okopujejo, da ne bo ved §kode,
ko prida.

Med gospojnicama (§marnicama) naj se vejnik
dela, ki je jako koristen pod grobanjem. Najboljsi
vejuik je iz jelSevih vej z listjem vreJ; tudi je dober
od okleééeniﬁ Zivih mej, ali pa po hostah nekazno
germovije : mlade topole, ternje, Skrobotinje itd. Vsa

taka zbrav, v majhne snopic¢ke, en &evelj dolge in

pol debele, povezana, je 1zverstna podlaga pri ka-
koknem koli grobanji. Naj se torej ta jako hasnovita
red ne zanemarja in tudi tam vpe{je , kjer e doseh-
dob ni-v navadi, postavim v ljutomerskih in radgon-
skih goricah; se ve, da se mora potem globokeje
grobati: to pa vendar ni¢ ne Ekoduje.

Mesca septembra (kKimovea). Nekteri Se v tem
mescu vinograd v tretjié okopu;'ejo, ko se grozdje
zadenja mehdati, kar pa ni velike vrednosti, ker
grozdje ge po tem sila potoldeno in zmladeno. — Vejnik
se naj dodela, kolikor ga bo treba, trave po goricah
ne sme ved cemperja biti. Nekteri odi¢ipujejo tudi
listje, da grozdje ve¢ solnéne gorkote dobiva; pa bolje
je veriife prirezovati mladikam, da bode les &ver-
steji in rodovitneji in da grozdje pred dozori z lesom
vred, tako listje Ze samo po sebi od zrelote odpade
do tergatve. O deZevnem vremeni se 8e celé ne sme
od¢ipayati, ker bi gnjilo. Pri kleScu bi e bila iz-
jema, ker ta terta zgodaj dozori in njeno grozdje o
mokroti berZ gnjije; ali le okoli grozdja bise jej naj
odsdipalo in precej zgodaj. .

jer grozdje na zemlji lezi, izkoplje se jamica,
da prosto visi in ne gnjije. Kedar ose ali serSeni
grozdje serkajo in pijo, morajo se gnjezda poiskati in
pokondati. Tako se morajo tudi mravljinjaki, ki
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drevju in grozdju jako Skodujejo, s kropom popariti
in ugonobiti.

Mesea oktobra (vinotoka). Da se boljsa ple-
mena tert za pomnoZitev poznajo, zaté se v tem
mescu zaznamvajo z apnom na starini, s tresdico v
kol poprek vtaknjeno ali s kako cunjico obvezano.
Kernica se kakih 4—5 dni pred tergatvijo s kropom
zapari, da se navlede; vsa druga posoda naj bo dista,
snaZna in pripravljena.

Tergatev se ne zadenja povsod ob enem d&asu
zavoljo raznega podnebja in razlidnosti tert, kterih
ene prej, ene pozneje dozorijo. Nekteri vinorejci Zelé
veliko imeti vina; ti prej tergajo; kterim pa _je za
bolj¥e vino mar, tergajo poznej. Pri nas na Stajer-
skem najbolj kaZe, tergati od sv. Terezije do vseh
Svetnikov. Vince bo, kakorfna je letina, suha ali
mokra, vino dobro ali slabo. — V deZji naj se ne
terga, naj se povezila prerezavajo, da bo terta prosta
in se majala. Mokt se ne sme nikoli v slab, plesnjiv
sod djati; ta plesnjevi okus se nikdar od vina ne
spravi: sam ga bo§ pil.

Pri tergatvi naj so ljudjé vedno poSteni, zmerni
in v bozji dobri voni.

Mesca novembra (listopada). Kjer je potreba
in skozi leto tofe ni bilo, naj se zdrave terte po-
grobajo, vladenice poloZijo; tudi iz roZjeniSnice naj
se sajenke presadé. Ako vreme dopuséa, mora se
terta obrezovati; rane se prej zacelijo, ofesa se s
sokom bolj napolnijo in napné, in tako rodovitneje
postanejo; tudi se ne jokajo; modno je slabi, e se
s pomladi pozno obrezejo in solzijo. Slaba terta se
mora na kratki reznik obrezati, da k moé¢i pride in
si_opomore ali pa jo pogroba, ¢eravno ima eno mla-
diko. Na drugih krajiﬁ terto polagajo in jo z zemljo
ah_ llst_jem pokrivajo; kjer se d4, naj se tako stori,
saj pri bolj nje’nih in obdutljivih tertah. Na brajdah
se pa ferta v slamo povije in obveZe, in tako
mraza obvaruje. Kjer je pa Ze obrezana in terta v
rajdah stoji in je nizka, more se z zemljo osipati
in tako zoper mraz obvarovati. Kjer so vinogradi
na ravnini, tam se vse skozi tako dela.

Mesca decembra (grudna). V tem mescu se
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zemlja , dobra perst iz ,oslic in gnoj v gorico nosi.
Tedaj naj se gnoj z zemljo pokrije, kolikor se d4 o
zmerznjeni zemlji. Pe¥&eni vinograd se mora vsako
tretje leto pognojiti, ilovnati s tezko zemljo pa vsako
peto leto najmanj.

Ako se skerbno groba in zasaja in dobro okopuje,
bode vinograd vedno moden in veliko pridelkov do-
nasal. Se celé takrat, ko drugi, ki bi le tergali in
tergali in mnogo natergali, vinogradu pa nié ne dajali
— tako rekoé skozi perste gledajo, bode se umen
vinorejec veselil nad svojim pridelkom iz svojega
dobro oskerbovanega vinograda. Kravo le dojiti, klaje
jej pa ne dajati, to bi vsak bedak rad.

Se vé da se ves vinograd na enkratne pognoji;
to ni mogode, temué tako in toliko se mora vsako
leto grabic pognojiti, da se najmanj tretje v pesde-
nem, peto léto pa vilovnatem vinogradu z gnojem spet
tje pride, kjer se je pred tolikimi leti zadelo; inade
se pa mora tam gnojiti, kjer je les najslabeji, in tako
dalje: kar je vse eno. Kedar se paSe drugd dela dajo
opravljati v tem d&asu, naj se doZend.

Inade naj pa si mladi vincar in pridni obdelo-
vavec vinograda oddahnein odpodije, da se z veselim
upom v novem letu novih, zopet obilnih pridelkov
razveseljuje, sebi in drugim v blagostan, kar mu iz
serca vosimo.

§. 29, Pregled, kako vinograd enega orala
poplaéuje stroske skozi leto.

V slededem razkazku podajam &astitemu bralcu
pregled, kako vinograd enega orala popladuje stroske
skozi leto. Zaznamoval sem si je za svoj pomnei
vsako leto od goric po svojem rajnem odetu podedo-
vanih od leta 1848 do konca leta 1865, O¢ividni so
veti pridelki od leta 1856 naprej; to pa odtod, ker
sem se leta 1854 na domado mifo mi zemljo preselil,
in tako vedkrat priloZnost imel, gorico videti in jo
krepko obdelovati.
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Umni vinorejec.
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Doklada.
§- 30. 0 nekterih gospodarskih reééh.

‘Dobro in koristno je vinorejeu tudi o gospodar-
skih re&éh kaj vedeti; zakaj veckrat se mora poga-
njati za gospoda po njivah, travnikih itd. in ga na-
domestovati. Pa tudi samemu vincarju in prostemu

oljedelcu je treba v sedanjem asu kaj veé vedeti, ko
-le hruske peéi. Svet napreduje v raznih iznajdbah,
stro¥ki so vedno vedi; kdor tedaj ne maha naprej,
zaostane s kislim obrazom sebi in drugim v nadlogo.

Zatorej ponujam ti vinorejcem nekoliko poduka
o njivah, travnikih, o Zivinoreji, o sadnem vertu in
o gozdu.

a) 0d njiv.

Vincarji navadno nimajo veliko njiv v svojo rabo,
in zato ne kaZe obfirno o poljedelstvu govoriti. Naj
to, kar imajo, dobro obdelujejo, ne le vincarji, temué
tudi drugi posestniki. Kjer so njive na homcih ali
na breZinah lezé, tam se ne sme navzdol orati, temué
poprek , da se dobra zemlja ne odplavi brez koristi
na ceste in v grape.

Ako je pekdena njiva pognojiti, mora se na gnoj-
ni¥da ilovice nametati; kjer pa je ilovno polje, naj
se peska primeSa gnoju; tako se svet popravi in
zboljga. Da bo veselih pridelkov pridakovati, treba
je % mjiv vse stran spraviti, kar sevi ali obdelovanju
gkodovati zamore. Kamenje naj se skerbno pobira in
% njim potje poravnajo, kteri so vedidel sila slabi za
ljudi in za Zivino; pedine je treba, ako so v zemlji
izkopati ali izstreliti, in kar je moé z njive spraviti,
ge ni mogode pervo leto — pa drugo. :

Okoli njiv se mora nepotrebno germovije in hrasti,
ki jako kodijo setvi, posekati; kjer so pa%ive meje,
naj se poniZajo, da Zitu sence ne delajo in se mer-
desi ne redé. Mejnike je treba spoitovati ko lastno
punéico. ! L OHR

Ogoni naj so ¥iroki, ker se na takih ved prideluje,
razun ¢e je njiva modirna; v peldeni zemlji pa Ze
celé ni treba ozkih ogonov.
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Leta 1856 kupim njivo, en oral veliko, in prasam,
koliko je ta njiva pridelkov dajala, imela je ozke
ogone. Rekd mi: v najboljsi letini priraste na njej
6 kop Zita. Jaz dam iz 16 ogonov 8 napraviti, inod
tistega Casa pridelujem 10—I12 kép : razlodek odividen.

Zia seme se mora vselej najlepe in najteZe zernje
odlo¢iti; tako zerno ima moéno kal, v&asi dve po tri
betvi poZene. Zaté ne kaZe v dobri zemlji pregosto
sejati, celé ozimine ne, posebno de se Se jeseni precej
vkorenini.

Sejejo in sadé naj se take redi, ktere veé haska
ali koristi donaajo, in se loZe v denar spravijo ter
so potrebnejSe, postavim: plenica, koruza , merkvica
(korenje), bob, fizol, leda itd. Koruzo je dobro poprej
s terpentinovim oljem pomo¢iti, da je ptice ne pozré.

Ako se zgnojem tako ravna, kakor je v zadetku
popisano, bode ga povsod zadosti, in vsaka njiva za
razna semena sposobna in dobra.

Svetovati je, naj bi se kmetovavei strojev ali
madin &edalje bolj posluZevali, tako bi veliko veé
pridelovali in na sev manj zernja pometali, delo pa
bi hitreje od rok Xlo, &esar se pri sejanji koruze z
ma¥ino vsak lahko preprida.

0j, da bi se posestniki porazumeli in razmetana
svoja zemljisda skup djali, da bi jih ne imeli tako
oddaljenih in razkosanih! —

Na¥i vinorejei, pa tudi drugi posestniki, radi dosti
zivine redé, ker to je njih blago. Dobro; naj pa
tudi za veliko kerme skerbé s tem, da si travnike
zboljiajo, detelje na njive in po travnikih na razme-
tane kertine posejejo, ter si pese obilno pripravijo
za-se in Zivino. Kjer je ved njiv, naj se cela, kjer
jih pa ni, naj se pod goricami ali saj po dva ali tri
ogone na njive in celé po sadunosniku nemike detelje
(lucerne) poseje! Zato mora zemlja dobra in precej
globoko zorana ali prekopana biti. Ta majhni trud
pa tudi nemika detelja obilno povrada skozi 15—20
let in Se dalje brez vsega opravila, k vedemu da se
jej zmaveem kdaj kdaj postreze. Daje se po tirikrat
v letu kositi. S pomladi, ko je ¥e vse rujavo, Ze ta
zeleni, ker ved devljev globoke korenine dela in jej
tudi nobena sufa ne Ekoduje. Tako ne boGtreba.lo

4



-— 84 -

Eo gozdih in drugih ptujih krajih trave skrivoma na-
irati ali krasti, kjer se vedkrat mlado drevje s travo
vred pokosi, kar je sila gerdo in greh.

b) 0d travnikov.

Po travnikih nekteri iz jarkov izkopano zemljo na
obé strani nakupidijo v podobi jezov; potlej se pa
dudijo, od kod da mokrota na travnik prihaja, in Sa
kisla merva raste namesti sladke. Na tak nac¢in voda
v travnik prihaja, ali odtekati v jarke in grabne ne
more, ker jo jez zaderiZuje. Zatbé naj marljivi vincar
in skerbni gospodar take jeze pri grabnih, homce in
zviSave na travnikih v ni%ave in mokrotne kraje raz-
vozi in razgerne, da se voda lahko v jarke odceja.

Ako je pa kak studendek kriv, da je travnik
modiren, naj se po travniku brazda vreZe ali izkoplje
rov pogev, ne z ravnima stenama, e tudi cevelj globok ;
zgorej naj bo 6eve!%' firok, na dnu pa ozek. Kjer je
treba 2—3 &evlje globokega grabna ali jarka, naj se
izkoplje za &evelj Sirok in tako globok , da se more
voda v glavni jarek odtekati, njemu na dno naj se
dene kamenja, sosebno kremena (kiilek?, (tudi jelSe
so dobre tako poloZene, da ena poleg druge, tretja
pa na njima v jarku lezi); to naj se zvejami pokrije
in zzemljo spet zadela in poravnd: tako se voda od-
ceja v glavni jarek, zverh pa lepa trava raste. Sicer
pa tudi ne prizadene preveliko stroikov, kdor si

erstene cevi omisli in je tako v globok jarek po-
o7, da se ena druge derZi, in so nekoliko nagnjene
proti glavnemu jarku, kamor se ima voda odcejati; ali
jarka ni treba tako Sirokega kopati. Zadnji¢ se tudi
ta z zemljo zaspé; travnik bo suh in dobra merva
bode rastla.

Na tako nasipani in poravnani travnik se s pomladi
geneni drob, travna semena ali detelja poseje; dru-
gade se pa kisla merva s potrofenim pepelom ber
v deteljo in sladko kermo spreoberne.

Ako so travniki bolj suhotni, naj se jeseni z
gnojem ali z gnojnico, kteri se dva dela vode prilije,
pognojijo. Tudi s pepelom, sajami, apnom, mavcem,
cel6 s krompirjevo natjo (zelenjadjo) se travniki gnojé.

Voda naj se, kjer se dé, le s pomladi na travni{(e
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spufda, in sicer, dokler ni trava Ze za dva palca dolga.
S pomladi se mora s travnikov vse dracje pobrati,
gnoj, jeseni raztroSen, pograbiti in na kupe spraviti,
potlej pa na gnojnisée ali s perstjo zmesan v vinograd
ali na njivo % njim; tudi kertine razkoplji in jarke
iztrebi, in ves ta trebeZ na gnojniide zvozi. — No-
benega germa po travnikih ne terpi. Mejnike spostuj,
posebno o kositvi.

Navadno kosijo travnike okoli sv. Vida. Kosi
naj se takrat, kedar je trava Ze vedidel ocvetela;
inade ni niti seno, niti slama, niti otava. Otava pa
se kosi, kedar je toliko zrastla, da ni upati vede.

Ako je pa travnik tako moden in dober, da se
d4 trikrat kositi, je prav, pervikrat kositi zadnjega
maja ali ko zafenja cvesti; drugié zadnjega julija,
ali kedar otava dosti velika zraste; in tretji¢ zadnjega
septembra, ali kedar vreme dopusti in ve]likost trave
kaze. Se ve da se takemu travniku mora v pomo&
priteéi, bodi-si z gnojem, bodi-si zzreddeno gnojnico,
da zamore trava globokeje svoje korenine v zemljo
Foganjati, in da se po vodi nanofena razna semena
oze in hitreje vkoreninijo. Kar e potem zraste, naj
se pokosi ali o suhem vremenu popase.

Vsa merva, bodi-si sen6 ali otava ali kar si bodi,
mora biti dobro posu¥ena, in se najbolje hranuje
pod slamnato streho v skednju ali v parnah; toda tu
morajo podloZeni biti tramovi, da spodnja merva ne
operhne. Véasi je slabo vreme o kositvi in se ne d4
na travniku do dobrega posugiti, tedaj naj se v senci
tako sklada, da pride ena lega slame, druga merve itd.
Tudi Hie dobro, jo osoliti in stladiti, da se skisa.

rani naj se sen6 posebej, ktero je za konje in
vole, in pa otava posebej, ktera je za molzne krave,

Tokelj (divji éebul) se rad po ne¥tevilnem semenu
zaplodi tudi na dobre travnike. V jeseni poZene iz
tebula po poko¥eni otavi berz kake 3—4 palce dolgo,
bledo-rudeée cvetje, prihodnje leto pa so bombeki
polni z obilnim semenom; ti naj se pokosé, ako ga
popipati ni mogode, z zelenim precej velikim perjem
vred, kakor hitro se zapazijo glavice med perjem,
in zelenjad za gnoj oberne.
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¢) 0d zivine.

Lepa Zivina je posestniku ponos. Lepo Zivino
bo le tisti imel, ki jo ljubi; pa tudi Zivina bo njega
ljubila. Pregovor pravi: kakorien je &lovek do Zivine,
takoSen je do &loveka.

ivine naj vsak posestnik, torej tudi vinorejec,
le toliko redi, kolikor je lahko preredi. Boljse manj
pa dobro, kot veliko pa slabo; verjemi, zgube ne bo
nikjer. — Tudi terpinéi je ne, ker je to zoper za-
poved bozjo.

ivini se mora vsikdar zvesto, in sicer v obrokih
kerme dajati; ne preved na enkrat, da je pod se
ne vlede, temud vedkrat toda toliko, da se nasiti;
poslednji¢ se napoji ali v hlevu ali se na vodo Zene,
tako se ob ‘enem tudi sprehodi.

Kermi se #Zivina trikrat na dan: zjutraj od petih
do sedmih, opoldne od ednajstih do ene, zveder od
petih do sedmih.  Na nekterih krajih sem videl le
dvakrat na dan Zivini klaje dajati in jo kermiti, in
sicer od osmih do desetih pred poldnem; in popoldne
od treh do petih; pa to ni priporodila vredno. Tudi
mi se radi trikrat na dan nasitimo, in verh tega %e
kakega namedéka ne &ertimo, marved Zelimo; tem
bolj pa Zivina, ki nam pomaga vse opravljati in nam
vse daje, kar imd. To umé vsaka kmetica, Zelarkinja
in vincarica, ki komaj éaka molZe, in to po trikrat
na dan.

Pasti Zivino je potrata in velika zguba; na slabih
spa¥nikih Zivina terpi in gnoja nié ni; le jeseni se
sme na dobrih padnikih o lepem vremenu pripustiti.

Vsak veder naj se Zivini dobro nastelje; tudi
ilovica je dobra stelja; izkida pa po leti vsak teden
dvakrat, po zimi pa enkrat, iz konjskih hlevov pa
vsaki dan, da konjem kopita ne gnjijo.

Hlevi naj so snaZni in dedni, brez pajéevin in
zradni; ni dobro, da so po leti vedno zaperti.

Gmojnica (scavnica) se mora iz hlevov po poloZenih
zlebih v gnojnis¢no jamo brez over odcejati, da zidovje
§kode ne terpi in da Zivina na suhem stoji. Pri snago-
Ljubnih ljudéh sta v vsakem dobro vravnanem hlevu
v kakem koticku: kertadain &eielj ($trigel), s kterima
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se Zivina snaZi in Cisti, kar jej sila dobro tekne: to
je pol klaje.

ivina se ne sme naglo prehladiti; vro¢i, potni
Zivini se ne smé dajati niti jesti, niti piti, dokler se
ne ohladi. Ako zboli, pokliéi udenega in skuSenega
zdravnika ; nikoli pa ne kli¢i neumnega mazaca. Za
rano merzla voda pomaga. Ako se je prehladila, s
slamo jo ribaj in odeni, Ako jo napne, vzemi nekoliko
neugaienega apna in z vodo jej ga v gobec vlij ali
pa nekoliko salmijaka, ki ga v lekarnici ali apoteki
dobis ; to zadnje pomaga hitro, ko bi pihnil. Kdor
pa Zeli ved o tem vedeti, naj si kupi ,,Zivinozdravilstvo,
ktero sta spisala dr. J. Bleiweis in dr. Strupi v Ljubljani.

Tudi sol za lizanje Zivini jako koristi; inade jej
pa kaj dobro tekne s slano vodo poskropljena suha
kerma ali klaja, ktero s slastjo jé; toda preveé soli
se jej ne sme dajati.

Pretepajo in terpinéijo Zivino le hudobnega serca
ljudjé; le taki pravijo: ,,Saj ne moli, in tudi v nebesa
ne pride! pa tudi ti ne, dokler bos tak. —

Z brejo Zivino posebno lepo ravnaj in jo oskerbuj;
bolj jo kermi, ker za s8é in za mlado veé ZiveZa po-
trebuje, vendar ne preved, da ti ne zboli; ta ti pre-
moZen_{;e poveksa. Le neusmiljeni bedaki brejo Zivino
po trebuhu ali po glavi in o&éh tep6é in bijejo, jej
velika bremena nakladajo in v klance Z njo dirjajo,

o kerémah posedavajo in serkajo, Zivino pa brez
Elaje zunaj pusté, potlej pa z brejo kobilo leté ali
naglo jezdarijo proti domu, bodi-si v ravnicah ali po
k]anci}{. Enaf&o sirovo in neumno je, ovece poditi ali
pripustiti, da se breje krave bodejo itd.; vse to spravi
zival v nevarnost, da utegne zvreéi.

Manjge zivali, kakor ovce, svinje ne potrebujejo
pomo¢i o rojstvu, kobile in krave pa veckrat. Takrat
se mora izuceni Zivinozdravaik poklicati, Mlado Zi-
val§¥e pulsti materi, ki ga najbolj redi in varuje; le
svinje véasi svoje mlade raztergajo in pozré. Mlade z
#ganjem namazati, je smerti obvaruje. Teleta in Zrebeta
pa naj so v maternem toplem hlevu posebno po zimi;
ni tedaj usmiljeno, mlade v drug hlev zapirati in je
ob rokih k materam spuidati, Ako so mafere zeié
molzne, naj se pomolzejo, da mleko ne zastane in se
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ne sterdi in tako vime ne zboli, dokler mlado vsega
mleka brez Ekode ne posesd. Kdor hode mlado Zival
odrediti, mora jo najmanj 6—8 tednov pri sescu
pustiti, dokler se navadne kerme priudi. Kedar je
mati na padi, naj tudi mlado skakljd, to mu koristi.
Kedar matere ni, daje se mlademu mlano moknato
mleko. Da se mora mati v tem stanu dobro rediti,
to se samo ob sebi razume, to materi in mlademu jako
tekne. Perva in zadnja teleta so za mesarja. Ako
Zeli§ veliko Zival, mora¥ veliko mater imeti; bik tu
ni¢ ne pripomore. Pravijo: kdor hode telitko, ko se
krava péja, naj jo popre] pomolze; kdor si pa bikea
Zeli, naj kravo s polnim vimenom k biku Zene.
Tefe se zadosti odebeli pri materi skozi 4 do 5
tednov ; kedar se mu pa Eejajea v mladno moknato
mleko priterjajo in dajejo, bonfe pa ko cmok debelo.
Odrasdena goveda se po majhnem debelé ali pitajo,
in sicer tako, da se jim iz zadetka dobrega send in
v poparjeni rezanici repa, pesa, korenje itd. daje;
potle] pa se jim klade ved dobre kerme potresene,
tudi korenstva kuhanega ali sirovega, nekoliko osolj-
njenega zoblodo na debelo zmlete koruze, r%i itd. daje.
Svinjam se iz zadetka z dobrimi pomijami repa
daje, potlej gosteje, vmes kuhano_ali sirovo zrezano
korenje, pesa, kompir, je¢men itd. Zelod da terdo mast.
Svinjina se mora vsikdar prav dobro v vreli vodi
skuhati ali spedi; to isto naj se zgodi s klobasami,
mesenimi in drugimi, v kterih je kaj svinjskega droba,
tako se mogode trihine pokondajo, in jed je zdrava.

d) 0d sadonosnega drevja.

Kakor naj ima vsak vinograd svojo roZjeni¥nico,
tako naj bi imel tudi vsak sadonosnik svojo drevesnico,
iz ktere se prazni prostori vsadovniku nadomestujejo.

Vsak éFovek ljubi sad, tem bolj ako ge #Zlahten,

- ker je zdrava jed; tudi vincarju ne preseda.

Sadonosno drevje je ali divje ali Zlahtno. Divje
ni vredno, da Zlahtnemu prostor krade, Zategadel
se morajo na prili¢nih. solnénih krajih in legah: pod
vinogradi, po brezinah, pri potih in cestah, pri hifah
itd. divjaki, ako #lahtnih dreves ni dobiti, Ze jeseni
posaditi; ako pa to ni mogode, naj se jim jeseni vsaj
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jame izkopljejo, da se s pomladi v dobro pripravljeno
zemljo redoma presadé in cepijo.

Za, cepljenje so le leseni popki, ki so sredi verknih
mladik nastavljeni in najlepsi; mladike se pri cep-
ljenji za 3 popke prikrajsajo, da lep&e %en6. Ti cepiéi
se z verhov Zlahtnih dreves ureZejo, predno muzga Zene
in se ohranijo v persti, palec globoko zakopani.

Pozlahtnujejo se divjaki razli®no; tu naj se na-
vadno cepljenje omeni: bolj&e je jedro od lupine.

Cepi se v razklad. Deblo se gladko odreZe, raz-
kolje in Zlahtni cep pri strani v podobi zagozdice
v neZlahtno deblo tako vtakne, da se lub z lubom
sprime; cepa spodnji popek naj bo noter obernjen,
da se deblo prej zaraste in pokrije, oboje se pa s trakom,
z voskom namazanim, poveZe, ko se je vsa rana s
cepilnim voskom poprej zamazala.

Cepilni vosek se pa tako-le dela: vzemi rumenega
voska, diste smole in terpentina v enaki primeri; to
troje na Zerjaviei vkup stopi, potem pa v merzlo vodo
v skledo zlij in z rokami stladi.

Pri vsakem cepljenji, kakor je Ze zgorej receno,
mora spodnji cepidev popek znotrajin ne zunaj debla
biti, da se rana lep¥e zaraste in gladko deblo postane;
cepa ni nikoli osliniti, ali ga v ustih imeti.

V razklad cepiti je najstarfa in najnavadnifa Sega
#lahtniti divja drevesa, kar zanesljiva rast cepljenja,
dobro opravljenega, poterjuje in priporo&a. (I;epi se
od februarja do majnika, ko se Ze napeti ali zeleni
popki kaZejo. Divje drevesce mora biti v soku, cep
pa, da v sok prihaja.

Le sadje enakega plemena se dd vkup Zlahtniti.
Hrugke pa se dajo v mnoge hrugkove divjake, v ku-
tino in v glog cepiti; &refnje v vilnje in visnje v
Creénje; marelice v breskve in slive itd. Cepi se v
razni visokosti debla ali celé na vejah za to odlode-
nega drevesca. V sredi debla ne kaze cepiti, posebno
takrat ne, koje %e predebelo, cep pa majhen, ki ne
more obsirnost starega debla napolniti in se rana
zarasti. Sploh naj se 5 do 6 &evljev nad korenino mlado
drevesce cepi; to pa najbo en perst ali saj pol palca
debelo.

Lepo je gledati drevo z raznimi plemeni cepljeno;
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¢lovek se nehoté dudiobilnosti raznega sadja, njegovi
barvi, velikosti in zreloti. Eno mojih sadonosnih dreves,
jablan, ima 10 plemen raznih jabelk cepljenih, in me
jako razveseljuje. :

Sadonosno drevo, jablan, hrutka itd. mora Sest
do sedem &evljev visoko deblo imeti, in pa lepo krono,
tako da ena seréna veja naravnod kvisko raste, tri
ali &tiri pa okoli one; zaté se postranske in ne pri-
litne veje poreZejo, kakor tudi one, ktere bolj na
vzdol rastejo in se obefajo, razun tistih, ki je sad
pripogiblje pri Ze bolj odrafenih; takratse pa morajo
spodnje veje ali podpreti ali privezati z vervjo ali
z drugo kako redjo k gornjim vejam.

Da bo lepo drevo spodobne visokosti in lepe krone
(kar je posebno pri jablanih in hrugkah blizo cest in
potov zasajenih gledati, da veje ne visijo preved na
cesto in vozadem neprilik ne delajo), mora se mlado
drevesce Ze od tretjega do petega leta obrezovati in
se mu prihodnja liéna podoba dajati.

Kdor pa Zzeli pritlikovee (nizka drevesa), ta naj
je niZe cepi in tako obrezuje, da mu zaZeleno podobo
dadé. Za té so jablangkiin tudi hruske, v kutino cep-
ljene, in breskve itd. sposobne. Celé v posodah se
tako drevesce lahko za kratek das in lepoto obdeluje,
vendar se mora mesca junija v drugo obrezovati in
mu posoda veckrat premenjevati, da lkorenine ved
prostora dobivajo.

Izmed jablan kaZe najbolj ,,kosmade* (moSanc-
karje itd.) pomnoZevati. Ta jabelka so okusna, difeda
in glolgo terpé; tudi dobra jabelénica je iz njih in se
sirova prelahko prodajajo. Med hruskami pa dajo naj-
boljso hruskovico tepke, naj se torej zasajajo, kirade
rodé. Tudi maslenke, ki se %e vvelikem Etevilu med
nami najdejo, se naj raziirjajo. Zlahtni jablancki in
hruske se torej lahko dobivajo.

Ako moé&no rasée drevo vendar ne rodi, naj se
mu nekoliko korenin poseka, nekaj vej odvzame, koza
prereze, toda ne do lesa; alipase spoinje veje k deblu
privezejo v obliki oboda. Eno mojih jablan ze 20. leto
raste in ¥e nisem videl le enega jabelka, in letos je

polno polno cvetja. | e ; )
Vse sadonosno drevje naj se. v taki razmeri za-
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saja, da bo zrelega sadja skozi celo leto do pozne
jeseni dovolj.

Jame se morajo 2 éevlja globoko in 3—4 Siroko
izkopati. Ako je zemlja mokrotna, treba je za en Gevelj
debelo kremena in drugega kamenja na dno nametati
in drevesce vife, celé zraven zemlje, na dobro perst
postaviti, h koli¢ku privezati in majhen zasip okoli
njega napraviti. Slaba zemlja se mora z boljso perstjé
popraviti, in drevesca tako globoko vsaditi, kakor je
pred presajanjem v zemlji bilo. V jeseni ]'le najbolj
mesca novembra saditi; tako drevce s pomladi raste,
kakor bi vedno tam stalo. Pokkodovane korenine je
treba porezati, vej pa toliko, kolikor imé korenin:
ved korenin, veé vej. Drevesca v gnojnici namakati,
to je umori; bolje je je v zemljo na pol pogrebsti,
da se jim korenine ne usuké, kdor jih berZ ne zasadi.

Drevesca naj so zdrava in lepo ra&a inravnega
gladkega debla.

Sadé se pa 2—4 seZnje saksebi, kakor prihodnja
velikost drevesa potrebuje: slive gosteje, hrutke, ja-
blane, orehi, kostanji reddeji, da si sence ne delajo.
Vsikdar se pa mora suhljad iztrebiti in pregoste veje
porezati, da je solnce loZe obseva in sad dozori.

Obrezovati in iztrebljati drevesa mora se Ze jeseni
skozi vso zimo do pomladi, dokler spet muzga ne
krozij le pri orehih se nikoli ne sme verfié porezati,
ker ima velik sterZen, in drevo bi usahnilo ali saj od
znotraj trohneti jelo; niZe postranske veje pa naj se
le poreZejo ali poZagajo, da dobi lepSo podobo ; tudi
deblo bo veliko veé vredno z lepsim lesom. To isto
naj se godi s kostanji, ki potem prav veselo na visoko
in debelo rastejo.

Jablandki se ne sadé pregloboko, tudi Ereplitvo
ne, da se jim korenine ne osufé, najboljse kakor so
pred stali, todaljubijo bolj dobro ko preslabo zemljo.
Okopavanje jim jako hasni, in rodovitnost pomnozi
bolj kot gnoj. Dobro jim teknejo venci, narejeni okoli
debel, da se voda vlavlja in korenine dosti vlage do-
bivajo in Zivahneje rastejo. — Jabelko je sila ko-
risten sad: za jabel¢nik, jesih, za sirovo jéd in za
prodajo; suh je kaj dober in zdrav, ako se skuha.
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Jabel¢nih plemen je blizo tisoé. Tako &itejejo tudi
hrugkinih plemen éez 900.

Hrugke ljubijo bolj rahlo zemljo, sperstenino in
topel kraj. Sadé se malo globokejse od jablank, in
okopavanje jim zlo hasni. Tudi hruske so velik bla-
gosloy boZji; za kaj in kako so dobre, vsak vé.

Ce¥nje v ysaki zemlji rastejo. Sadé se plitvo, le
malo globokejse od sliv.

Slive ali defplje in vsa enaka plemena se morajo
plitvo saditi, da le zemlja korenine zakrije. Slive ne
terpé dolgo; zaté je treba, da si jih vincar in vsak
posestnik vsako leto kaj zasadi. Grosto posajene dobro
storijo; vendar naj se po redu sadé, da pogleda ne
Zalijo in Iahkomisefnosti gospodarjeve ne oznanujejo;
ljubijo zavetje. Pri hisah, kjer imajo dobro zemljo, ktero
posebno ljubijo in ktera jim dobro tekne, rade rastejo
in rodijo. Na kterih je vinska terta, imajo skorej vsako
leto nekoliko sadja, ée tudiindej nine ene slive videti.
Trebijo naj se; 1z korenin pognanih mladik ni pusdati,
da se odurnemu germu v okom pride. Daj jim sper-
stenine okoli debla. Koliko je ta sad vreden in ko-
risten zdravimin bolnim ljudém, tega se je menda Ze
vsakdo ﬁ'e ridal.

Orehi ljubijo vsako zemljo, niso zbirljivi; vendar
se po brezinah najbolj¥e obnaiajo, velika drevesa so
in radi rodé. Sirovi orehov sad se jeseni z lupino vred
sadi, in sicer le kakokna dva palea globoko, s pomladi
ze kaliin raste, ako ga miki niso pojedle. Orehi radi po-
zebejo. Tudi orehov les je zamizarska dela kaj hasnovit.

Kostanj ne pozebe tako hitro, in za ljubo ima
vsako zemljo; tudina odsolnéni strani dobro stori. Od
mladega se mora trebiti in snaZiti; tako bo lepfe
rastel, lepsi les dal (ki je tudiza doge in za kolje jako
dober po vinogradu) in imel veliko ved sadu, ki
prav za tergatev o sv. Mihelu dozori. Sad dolgo ne
terpi, ber’ se zgerbandi ali odervivi, V jeZicah v suhi
pesek zakopan se na.jda.l}e ohrani. Inade pa se tudi
tako ohranuje in jako dolgo ostane: posusi kostanje
na pedi do dobrega, in potlej jih na suh kraj spravi.
Tako posufeni kostanji se morajo pred kuho ali rabo
kakih 24 ur v vodi namakati, da se napné in loZe
skuhajo ; potem so ti tako lidni in dobri, kakorbi je
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ravno z drevesa otresel. Sadi se jeseni sirovi kostanj,
in s pomladi Zene in raste.

a se sadonosno drevee strupenega zajéjega zoba
obvaruje, napravljajo nekteri iz kravjeka, peska, ilovice
in apna, kar v vodizmeSajo, zmes, s ktero debla oma-
Zejo; nekteri pa je jeseni s slamo obvijé. Drugi sve-
tujejo, debla namazati s salom. Mazanje debla sicer
¢isti skorjo maha in merdesev; toda ponavljati ga je
treba , ker megla in de% pa tudi sneg maz oper6 in
debla so spet gola. S slamo obvijati drevesca najbolj
ka%e (tudi koruzna slama je dobra), ker je to naj-
gotoviia pomod zoper zajca, in o hudi zimi tudi zoper
pozebo. Eadnjié svetujejo nekteri, da se iz slame na-
pravljeni traki tako na vejice obefajo, da se gibljejo
in bingljaje zajca odpodijo.

Creinjev, slivov, kostanjev, hruskov, orehov les
je koristen za mizarska, tesarska, kolarska in druga
dela; zaté naj se brez pomislika ne Zgé. Drevije je
treba merdesev istiti in obirati; z mjilino vodo (Zajfnico)
gosence pomodene k mestu poginejo.

e) 0d sadja.

Zrelo sadje se pozna na suhih pecljih. Kar je
zlahtnega, za shrambo namenjenega sadja; naj se pre-
vidno obterguje, da se ne natolde. Sad pa, iz kterega
se dela pijada, naj se otrese, ne oprekla, s preklo se
drevesu veje klestijo in sadje natolée in bi poprej
jelo gnjiti.

Zimska jabelka in hruke, ktere dolgo terpé in
se lahko prodajajo, je treba posebno skerbno spraviti,
in je v kaki sapni shrambi na dilje na muhe postaviti,
kjer ne zmerznejo.

Noben sad ni ves ob enem d&asu zrel, tudina istem
drevesu ne. Torej se mora nedozorelo sailije pobirati,
svinjam kuhati ali za jesih obradati. Sa jle se sirovo
jé ali iztisne ali posui. Proda se sirovo ali suho.

V dimu se ne sme nikoli sad suiti, ampak v peéi
po kruhu, ali pa, kedar ga je dosti, v takih suivnicah,
ki imajo spodaj obokano pe&, nad njo pa veé les, ktere
se dobro zaprd, da se od prave, ne prehude vrodine
suf. Olupljeno in izkoidideno sadge: slive, hru¥ke,
breskve itd. tako posn¥eno, se lahko in drago prodé.
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Tudi %ganje se dela iz sliv, breskev, hrusek itd.
Srednji in nekazni sad se oberne za drugo rabo, so-
sebno za jabeldnik ali hruikovee. Ta pijada terpi
2-—3 leta; mora pa se vedkrat pretoditi: pervo leto
dvakrat, drugo in tretje leto pa enkrat, da se ne skisa.

V taksod ne sme priti vino, ker jabelénikov okus
dobi. Za jabelénik in hrulkovec naj bo slabeji sod,
ki ni za vino. Nikoli se ne sme jabelénik, bodi-si %e
tako dober, k vinu prilivati ; zakaj potem ni vino niti
jabelénik.

Bolj zgodnji sad se navadno ne d4 dolgo dasa
sirov ohraniti.

Sad jesenskih, tedaj poznejiih jabeldnih ali hrus-
kovih plemen, se najboljie &ez zimo hrani v kletih
na suhem zraénem kraji na policah in vedkrat do
binko&ti terpi; todatedaj ni veé tako prijetnega okusa.

Tudi dobro stori, kdor jabelka (menda tudi hruske)
zdrava v kako posodo, po{njak ali kidto tako nadeva,
da vso lego napolni, med prazne prostore pa peska
nasiplje in nekoliko pervo versto pokrije, potem se
druga lega ali versta jabelk nadeva, in spet s peskom
pokrije, in tako do verha ravna, dokler se posoda ne na-
polni. Pesek vlago na se vlede, in jabelka vedno prijaz-
nega okusa ostanejo, toda pred rabo jih je treba omiti.

£) 0d gozdov,

Veéi vinorejei in posestniki imajo tudi gozde, in
ker je sami redkokrat vidijo in pregledujejo, je vin-
carjeva dolznost &uvati je in oskerbovati prostovoljno
ali z dovoljenjem gospodarjevim.

Kjer je gozd, ima vincar listja za nasteljo dovolj,
in gotovo si sme v njem tudi suhljad za kurjavo na-
birati, ako Ze odlogenih derv ne dobiva.

Kjer je temu tako, naj si prizadeva, grozdne ta-
tove odganjati, kteri travo z mladim drevjem vred
tergajo in kosijo ali v mladih hostah celé Zivino pa-
sejo — in tako mlademu drevju sila veliko skodo delajo,
ker je #ivina objé; zgodi se pa tudi, da sami raséi
les sekajo. :

Listje, ki lesu gnoji, se ne sme vsako leto na
enem kraji grabiti, temu® vsako drugo ali tretje leto.

Le krevljasti, dostali les naj se iztrebi, nikdar pa
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rasdi; in kedar je ukazano gozd podirati, naj se po-
redoma v enem delu vse poseka, da mlad loZe raste.

Skerbeti je, da se po primernih krajih akacija
zaseje ali zasadi, ktera bo vsako leto dovolj in jako
terpedega kolja za vinograde dajala. Na prostornih
legah naj se Zelod in kostanj, dva palca globoko v
zemljo Ze jeseni zaseje ali zasadi, da se dobived listja
in boljSega lesa za sode in druge redi. Orehe pa na
sterminah in breZinah sddi. Kjer jako redko drevesa
stojé, naj se jesen, jelka, hoja in smreéje, dve- ali
triletne, jeseni ali s pomladi varno zasadi, da se ko-
reninice ne poikodujejo. Travje in roZevje naj se od
¢asa do dasa pomuli, go¥dava pa, ko Ze odraste, naj
se potlej iztrebi s koreninami, da gozd bolj raste.
Smreke, hoje in mecesni se ne smejo klestiti, ti se
sami &istijo; po klestenji dobijo rane, iz kterih se
smola cedi, kar jih v rasti zaderZuje. Topole, maé-
kovec in malovredna v goldavi stojeda drevesa naj
se posekajo in vejnik iz njih napravi, kakor tudi od
malopridnih gozdnih tatov ob glavo djano drevje, to
je: kterim so tatovi verfide porezali ali posekali.

Za vsako rabo najbolj ka%e mesca decembra,
potem pa januarja les sekati, in sicer od kraja, kjer
je ukazano, da se loZe spet na novo zaredi.

Kdor o gospodarskih re&éh Zeli popolnejSega pod-
uka, naj si omisli Zalokarjevo ,,Umno kmetovanje®.

Splofna vodila vinorejcu.

Ob koncu naj se dostavijo nektera vodila za po-
viSanje ¢asnega blagostanja in vedne srece:

1. Bodi Ziv, z duo in telesom resniden krist-
jan; vadi se v poniZnosti in terpljenji; spolnuj dolz-
nosti sv. vere brez ozira na to, kar drugi delajo ; nedelje
in praznike posveduj, in se varuj o takih dnevih po-
svetnih opravil sam in tvoja druZina: s fem bi si
nakopal prokletstvo namesto blagoslova. Juterne in
vederne molitve nikdar nikoli ne opusti; ostajaj rad
dom4 in prebiraj dobre knjige, da seiz njih kaj prida
naudis.

2. Bodi mo% beseda; ljubiresnico ko nebesa,
la% pa &erti ko pekel. Ne terpi opravljanja, kletve,
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pijanfevanja, nedistosti in tatvin ¥e v tako majhnih
reééh. Skerbi, da bo§ sam vsega za sé in druZino
dovolj imel. Dobivaj in sluzi si ved, kakor izdajas:
tako si bo§ opomogel. Ptuje ljudi in mejnike pri
miru pusti.

3. Ljubi red in snago v hiSi in zunaj hise,
¢esar naj se tudi vsa druZina privadi. O pravem &asu
se naj gre k jedi, k delu, k molitvi in poditku. Vsako
orodje naj bo snaZno in vsikdar na svojem kraji.
Bodi sker{)en in pazljiv v majhnih re&éh, da do vedih
prided; saj veS, da se iz jagod polnjak vina nalije,
in iz zerna se gibanica spede. Trebuh naj ne bo
tvoj bog.

4. Bodi praviden; daj druZini, kar jej gré,
bolje ve¢, ko manj. Tirjaj pa tudi od nje kerfansko
zaderZanje, zvestobo pri opravilih in lepo ravnanje z
Zivino. Zivina, ktera rebra kaZe, in streha, na kteri
se raglje vidijo, je Zalostno spri¢evalo slabega gospo-
darstva; varuj se tega. Kedar ima¥ dobro letino, prodaj,
kar je odved, in denar posodi postenemu &loveku, na
kterega se v prihodnji¢ opirag, ali ga pa vloZi v hra-
nilnico. Pomisli, da ima leto 365 dniin da se vsak dan
trikrat jé. Ne kupuj redi, ¢e jih ne potrebujes; inade
so ti predrage.

5. Bodi terd in varéen sam in druZina tvoja;
ne terpi prevzetne oSabne nofe, ne hodi po ker&mah,
plesi&¢ih, sejmih in pojedinah; nikoli pane gledaj na
krajcarje za Gast boZjo ali za domale potrebe, da v
gospodarstvu kaj zbolj¥a§ in si lepsih dohodkov za-
gotovi. Na novo poslopje takrat misli, ko ima% drugo
%e vse pripravljeno: bolja je ba}tica slamnata, kakor
palada zlata — v dolgovih; na lastne noge se opiraj.
Omisli si tudi kako slovensko knjigo, kak dasnik:
Novice itd.,, kar dostikrat ved zdd, ko ves trud in
delo skozi leto, ako se@m@o opravlja.
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