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Oglasi po cjeniku
Pretplata za Citavu 1940 god. din 30.—.

Gradslte opitine i razvoi nase klanitne
industriie

Dok velike drzave, kao Sto su Engle-
ska, Francuska, Nemacka, Amerika,
stvaraju uslove i olaksice za razvoj
privrede i u njenom prosperitetu ale-
daju put ka opStem blagostanju, dotle
se kod nas iz cisto fiskalnih moliva
¢ine u tom pogledu greske koje mo-
gu imali teSke posledice. Opslinska
fiskalna politika i suvise jednostrano
posmatra privredu. Gleda je samo
kao objekt za fiskalna opterecenja
i kroz t. broj 382 proganja industriju
za preradu mesa, iako je u njoj pla-
siran samo domaci kapital, iako ova
industriska ~grana upotrebljava do-
macéu stoku kao sirovinu i donosi
i drzavi i privredi, odgajivacu stoke

‘a isto tako i potrosa¢u ogromme ko-

risli.

Jako samoupravno zakonodastvo
stavlju u duznost gradskim opstina-
ma, da sa svoje strane dine sve olak-
Sice privredi u cilju njenog nesmeta-
nog razvoja, ipak fiskalna strana do-
minira u politici nadih gradskih op-
lina. Tako se jedino moZe objasniti
da je industrija ishrane, a u prvom
redu klani¢na industrija, preoptere-
¢ena opstinskim taksama, troSarinom
i raznim drugim dazbinama.

Izvoz zivih svinja u nasoj spoljnoj
trgovini zauzimao je uvek znacajnu
poziciju. Nesumnjivo bi ova primitiv-

“na_ vrsta trgovine bila potisnuta i

ustupila bi mesto mnogo rentabil-
nijem izvozu industriski preradjenog
mesa, da slu¢ajno ili namerno tezak
teret opstinskih taksa i troSarine ni-
je onemogufio razvoj ove domace
industriske grane, koja inace ima sve
uslove da, kao domaca i nacijonal-
pa industrija, zauzme prvo mesto.
Zato je izvoz zive stoke, a narocito
ivih svinja zauzeo prvo mesto u na-
%o0j spoljnoj trgovini, da bi u mnogim
siranim zemljama podigao induslriske
klanice i industriju koza, na Stetu
na%e celokupne narodne privrede.
Ukoliko industrija za preradu me-
sa i izradu mesnih proizvoda postoji
u naoj zemlji, ona se bori sa tesko-
¢ama, koje joj namecu gr:vulsl_ic op-
Sline, stavljajuéi na nju neocekivane 1
nepredvidjenc lerete opStinskog fiska.

Nepotrebno je dokazivati preimuc-
slvo za indusirije za preradu mesa
1 izradu mesnih proizvoda. Kao in-
dustrija ¢ija 'proizvodnja  sluzi za
ishranu stapovnidiya ona ima veliku
ulogu za vreme mira;ia . jos vecu kao
ratno — privredna indastrija: Al po-
red ovih uloga na® domacem' trazistu
¢ime osigurava nezavisnost zemlje, in-
dustrija za preradu mesa i izradu me-
snih proizvoda ima uvek olvoren put
na svetska trziSta, a izvozu preradje-
nog mesa i mesnih proizvoda i umiru
i u ratu, retko se zatvaraju granice.

Prema zvanicnim stalistickim _po-
dalcima  izvezli smo zivih svinja u
1938 godini 259.986 komada, i to u sle-
dec¢e drzave: u Nemacku 144.756° ko-
mada, u Austriju 61.498 komada, u
Cehoslovacku 52.596 komada i u Ita-
liju 742 komada. Medjutim, samo in-

{ll}slri._ia za preradu mesa — bez op-
Stinskih klanica i onih klanica Koje
nisu registrovane za; jzvoz — kolje

oko 300.000 komada  svinja godisnje
radi prerade mesa kako za unutra-
$nju_potrosnju” tako i'za izvoz 3to
znad, da nasa industrija kolje veéu
koli¢inu - svinja. nego  Slo . iz00si pak
izvoz'svinja w zivom “stanju. Ova. ¢&i-

njenica’ nepdbitah ' qedokaz da je,

pored. svih_sietiji. Koje ' joj se. &ine,
postala znaCajan l]'di'.ijt')_,-l.l:l]iltl ST pri-

*

vredni faktor, kojisima sledece svoje’
< %ﬂd:u‘t’: 04 .

- { s
1. Kupovinom velikih' kbligina ‘sto-

ke za preradu od seljaka proizvo-
dja¢a pomaze i odrzava stalan raz-

na nale nacionalne privrede;

2. Regulife cene na nasem trZiStu
ne samo u normalnim vremenima,
ve¢ i onda kada nepredvidjeni do-
gadjaji u svetu pretvore situaciju u
abnormalnu, U takvoj situaciji indu-
strija za preradu mesa postaje jak
faktor kako za israhnu stanovniStva

zemlje, tako za izyoz, pa i ishranu
odbranbene vojne sile. ;

3. Izvozom preradjenog mesa 1 me-
snih proizvoda povecava se priliv de-
viza i obezbedjuje nasa valuta od ko-
lebanja i pada, Sto nije slu¢aj sa iz-
vozom zive stoke, koja se izvozi ma-
hom u klirinske zemlje.

4. Ova industrija pruZa industriji
za preradu koZa i ¢ekinja i izradu
tutkala 100% domacu sirovinu i time
pomaze razvoj i ovih industriskih
grana, koje u ratu imaju ulogu rat-
no- privrednog faktora.

5. Drzavnom fisku pruZa uvek si-
gurne prihode od poreze na promet
i tetevinu, jer industrija za preradu
mesa kolje svu stoku na osnovu stoc-
nih pasoSa i pod stalnim nadzorom
drzavnih veterinarskih organa, koji
se nalaze u svakoj industrijskoj kla-
nici, a ovakva drzavna Kkontrola u
higijensko - veterinarskom pogled:
pruza uvek tatnu i sigurnu osnovi-
cu za razrez poreze svih pomenulih
oblika.

6./ Industriska klanica, kao saslav-
ni deo preduzeéa za preradu mesa,
uposluje domacéu radnu snagu i stva-
ra nase slru¢ne majstore, koji se
traze i u inostranstvu. :

Izvozna trgovina Zive sloke nema
sve ove zadadce izavisi od trZiSta ogra-
ni¢enog broja zemalja, u Kkoje se iz-
voz diriguje. Nepredvidjeni dogadjaji,
ralovi i saobracajne smeinje sa zat-
varanjem granica, obustavljaju pot-
puno ovu najprimitvniju vrstu trgo-
vine, a kao posledica dolazi nemi-
novan pad cena, t. j. velika Stela za
proizvodja¢a. Medjutim jaka indu-

] strija za preradu mesa u stanju je da

apsorbuje neograni¢ene kolicine sto-
ke i uvek da spase proizvodjata od
neminovne propasti.

Industrija za preradu mesa, pored
mlinske industrije, jedine su indu-
striske grane u stanju da stvore ve-
like i dugolrajne rezerve hrane ne
samo za odbranbenu zemaljsku silu
veé i za gradjanstvo, ) :

Iz ovih razloga, sve smetnje koje
opstinska administracija u pojedinim
gradovima slvara ovoj induslriji, tre-
ba po svaku cenu otkloniti.

Tarifni broj 382 Zakona o taksama
doveo je izvesna na¥a preduzeca pred
alternativu: da obustave rad ili da se
sele iz atara gradskili opstina koje na
proizvoljnom tumacenju  jednog ta-
rifnog broja teze 'da ‘stvore izvore
prihoda kojima ce srediti svoje po-
kolebane fininsijé. ' '

Poznato je, da’jé jedna stara firma
morala da’obustavi radu svom pred-
uzeéu, ‘koje postoji vec 40'godhra; da
olpusti 500 ‘radnika, ' samod. zato Slo
opstinska fiskalnd politka ne®zna gra-
nice dozvoljenog. Istotako jedna dru-
ga firina, zbog preteranih zahteva.op-
Sline! nameriva ‘da’ svoj ‘rad’ redrga-
nizujé¢ 'tako da’stoku‘Salje na klanje *
i neku “drugh Klanicu — van'“atara
doti¢he nps‘&line; ‘pa ' da ' zaklanu sto-
ku onda ‘dovdzi®u ‘fabriku radi pre-
yade. Poznato je nadalje da‘je jédna
Maka fabrika “mésnily ‘Konzervi® pod-
nela’ molbu ‘gradskoj opstini-da j(ij

‘se “za mekit isportku za potrebe” dr-

voj stocarstva, koje je jedna jaka gra- |

]
]
1

|

zave snizi opStinska daca za polovinu,
jer inaCe ne moZe ucestvovali na li-
citaciji. Polovina ove dace iznosila

| bi jo§ uvek preko 100.000 din. Grad-

ska op$tina ovu molbu nije smat-
rala ozbiljnom i molba je odbijena.
Naravno da doli¢na fabrika isporuku
nije mogla primili i na laj nadin
nije zaradila ni fabrika ni opS$tina.
Molba je odbijena sa motivacijom,
da ¢e onda i ostala' preduzeéa tra-
7iti smanjenje opStinskih daca, ma
da u celoj banovini postoji jedino
ova fabrika.

Ovo su tri nasa velika preduzeca
koja su stvorila lep renome nasoj in-
dustriji u drzavi i inostranstvu, 1 od
kojih zive Cditave stotarske oblasti.

Za izvesne opStinske dacée postoje
opravdani . razlozi, ali, opStingka. tro-
garinska tarifa koja tretira Sunku i
salamu kao luksuz i tereli salamu
trofarinom od 3—4 dinara po Kkilo-
gramu, pretstavija ve¢ izgubljen kri-
terium. Isto tako i pokusaj izvesnih
gradskih opstina da primene (. b. 382
na industriske klanice koje pripadaju
privatnim industriskim preduzeé¢ima
ne samo da je lifena zakonskog, vecé
i svakog moralnog osnova.

Pojedine evropske driave, koje
uvoze Zivu stoku radi ishrane i koje
ina¢e nemaju uslova za stvaranje sop-
stvene industrije za preradu mesa
podigle su klani¢nu industriju u to-
likoj meri, da ona moZze posluZili za
ugled onim stoc¢arskim zemljama koje
~to-nisuuspele. Nemacka uvozi ogrom-
ne kontingente Zivih svinja radi ishra-
“fie;” Al zato~ irjene “industriske kia-
pice i preduzecéa za preradu mesa
s prelsth'v&agii -pr!m'er"'ﬁélﬁni&kég _savr-
genstva i disloce. .Za jstvaranje ove
nemacke industrije; ‘keja nema sop-
stvenih sirovina za preradu, veé 100%
zavisi od inostranstva, naslo se oprav-
danje a to su higijenski motivi. Fis-
kalna strana ne igra ulogu.

U Francuskoj prerada mesa je ta-
ko razvijena da pretstavlja vise nego
umetni¢ku proizvodnju, s obzirom na
mnogobrojne i raznovrsne fine pro-
izvode. Istina u Nemackoj se vodi
racuna i o socijalnoj strani kao i
o dobijanju ostalih sirovina kada se
kolje ziva stoka. Pored mesa, svezeg
i preradjenog, nemacka klani¢na in-
dustrija pruza koze, cekinje i kosti,
koje sluze kao sirovine drugim indu-
strijama, ali takva shvatanja tesko
dopiru do nagih gradskih opStina i
njihovih uprava. Njima je jednostav-
nije razrezom optereliti industriju za
postignuée jednostranog cilja.

Veéi europski gradovi - podigli- su
svoje klanice. Ove gradske klanice
sluze kao higijenske ustanove, a ne
kao ustanove za stvaranje jednog no-
vog vrela prihoda, kao 8&to je to'slu-
¢aj sa naSim gradskim klanicama,
Kod nas poznat je slucaj da je grad-
ska opStina ‘modernizirala svoju kla-
nicu i povecala  klaniénu . «pristojbu
sa motivacijom da‘je to potrebno za
amorlizaciju duga. Kada je taj dug
bio pla¢en« opravdano. su . preduzeca
ocekivala, da ¢e se pristojbe smanjili
na predjasnje, opgtina je .medjutim
pristojbe povecala: zas 50%.: Sem. toga
uvela je novu: pijaémax pristojbu, koju
‘moraju platiti i ona; preduzzeda, ko-
ja: meso .4 mesne oproizvode proda-
vajur u- sopstvenimvlokalima. 1. |

Rad ' jedan‘*veliki'grad podigne: svo-

qu klanicn, orda’ se odredi jedan pe--

‘riod) ulkome de imar izvasilic amor-

“Yizaciia netSme se izvrditi v periodu
J

Krac¢én 'od"10 gbdina! KotFnasih 'giad- |

skih'opstifia‘fe obriats. Nage gradske

fopiline “fieT gamo da: bvoju clddnich |
“pdmaly postave na kolnercijalou osng-,

U (pryenstvens v radic ¢ prikupljan ja

Struéna uputstva
(Nastavak)
Siva hoja

Konzerviranje prala izoslalo je polpu-
noma. Uzrok lezi u tome da nije upotreb-
Ei?n.a konzervirna so u pravom sastavu
ili je meso bilo izloZzeno suvise velikoj
hladnoé¢i. Uzrok moze bili i u tome, Sto
se za progrizenje odredilo prekratko vre-
me, To se najvise pula deSava zimi. Zimi
treba meso u kuteru mesati vodom, koja
ima toplinu ruke. Vaino je dalje, da se
temperatura dima diZe poslepeno i lime
meso dobije  dovolino. vremena da po-
lagano dobije crvenkastu boju. Tek onda
kada se kroz crevo pokaze crvenkasla
boja (Sto je znak, da je dimljenje pravil-
no), moZe se pojacali temperalura dima.

Zrnast izgled

Uzrok tom nedostatku lezi u tome, da
nozevi u kuteru (Blitz) nisu bili dovoljno
ostriili nisu bili pravilno namesteni. Ako
nozevi stoje suvise daleko od kuterovog
tanjira, onda se meso samo meSa, a ne
Sto se Zzeli posti®i: fino secka. Smesa
ostaje grubai:NoZeye treba namestiti tako,
da se izpod njih moZe provudi dopisna
karta ili hartija ove delt]mljine. Ako se
dodaje smrznufa slanina, onda se ona ne
spoji dobro sa pratom pa i tom slu-
¢aju kobasica dobije zrnast izgled.

Izznojavanje masnoée

Upotrebljena slanina ili nije bila do-
voljno ohladjena ili je bila mazava po
svojoj prirodi ili je to postala prilikom
pustanja kroz Wolf. Ako se slanina od-
ve¢ dugo mefa u kuteru sa pratom mo-
ze istolako nastupili taj nedostatak. Ta
upola rastopljena slanina izlazi za vreme
dimljenja kroz crevo. Kvalitet kobasice
naravno lme gubi mnogo u svim prav-
cima. Upolrebljavati valja stoga za hre-
novke samo jedru slaninu i voditi ra-
cuna o lome, da se sa njom kod pusle-
nja kroz Wolfa kao i kuler pravilno po-
slupa.

Naborane kobasice

Prat se skratio. &ta to znacdi, zna sva-
ki kobasi¢ar. Ova se pojava primeéuje
ponajviSe za vreme pasenja stoke. Ugrija-
vanje mesa prilikom pudtanja kroz Wolf
lakodjer moze ulicati u tom praveu. Pre-
porucuje se da se u Wolfu ugrijano ili
inace nesigurno meso pre stavljanja u
kuter prelije dobrom veé upotrebljenom
salamurom, po$to takva salamura sadrii
mnogo belanéevine i usled toga povoljno
ulie na vezivost prata.

Mekane i spu#vaste kobasice

Meso je vrlo dobro primalo vodu pa je
usled ‘loga dodatak vode bio suviie ve-
liki. Treba dakle biti oprezan i takvom
mesu dodavali samo odgovarajuéu koli-
¢inu vode u kuteru. Vife puta medjulim
pokazuje se, da su kobasice suhe i bez
onog soka, koji.se razi od besprekornog
proizvoda. Uzrok je u tome, da nije do-
dato dovoljno vode. Uzrok moZe dalje
biti i u tome da se nije dodalo dovoljno
slanine, koje treba, kako rekosmo, dodati
od 35 do 400%.

.« Tvrde kobasice

Upolrebljeno je bilo meso od starijeg
ihika ili krave, Poznato je, da meso ovak-
vih Zivotinja daje tvrde proizvode. Ako
se ve¢ mora upotrebljayali ovakav imate-
rijal za hrenovke, onda je u interesu va-
ljanog proizvoda, da se doda 309 pustog
3""“151"”{{ mesa. Tako isto treba u ovak-
\)m_n_ slucaju dodati nedlo vige slanine.
Prilikom obrade u kuteru treba biti opre-
zan, jer se prat od ovakvog mesa vrlo
l:‘lhkc_) skrali. Od velike je vhZznost i
pravilno namesStenje nozeva u kuteru.
Kod ovag,:n?gsa, prquzrokuju suvise dig-
nuti ili slabo o$treni nozevi ugrijava-
nje i manju apsorpeiju vode, « ¢ime se
dobije [vrd proizvod. ' -

prihoda putem. klani¢ne . takse, koja
nije mala); veé teze da imaju mono-
pol za ,s.\voje klanice, fakd im i jed-
na ni drugo nije zakonski date,”
Ako:se baci Tetimi¢an pogled,ng iz-
voz  preradjenog. mesa, rmasti’ i sla-
nine dobiée se utisak'da postoje svi
uslovi da se poveéd {°da bi'se to
moglo pestiéi, kada..se ne bi pravile
ove smetnje.industriji za preradu, me-

: _ b Jesalie Mozda «postoje +meki nepoznali
“izzacijd ‘investiraiog kapililat ‘Arhon- |

rA2162i ‘A4 se Fizvoz, stokérdiriguje u
zZivonl stanju,, ali; S¢ nesme _rfﬂbil_i" iz
wvida: da sucinleresy, nacionalne’ pri-
vrede:uvek pretezaiji ‘it jach od.isvih
“dragih,i“fer’ Siimd 4ia - Bogalsteurma-

“rodne, privie (_I;}u JHORE ‘drzavae finan-

asije pact siguran pslonac..,

L
.
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iz prakse za praksu
RECEPTI

DanaSnjim izdanjem olpocinjemo Stam-
pali u nasem listu recepté popularnog
mesarsko-kobasi¢arskog stru¢njaka blago-
pocivieg g Perer Cveloniéa iz No-
vog Sada koji je preminuo 18, juna 1932
godine. 4
. Blagopodivii 'g. Pera Cveloni¢ propu-
tovao je cilavi kontinent Evrope te do
potandine proudio mesarsko-kobasi¢arski
zanal i ostavio nama 212 prvoklasnih re-
cepata ¢ime je mnogo doprineo procvilu
i podvigu mesarsko-kobasic¢arske strutne
literature.

Sa nage strane kao i sa.slrane cila-
vog jugoslavenskog mesarko-kobasicar-
skog staleza ofuvajmo mu velili spomen.
SSlava mu!®

Svima gg. mesarima i kobasicarima pre-
poruc¢ivamo da skrenu na ove receple
mnogo paZnje, pa da iste skupljaju sve
do vremena $tampanja po tekucem broju
212 — to ¢e biti jedan deo od IL izda-
nja nase mesarsko-kobasitarske strucne
knjige koju ¢emo izdali u roku 2—3 go-
dine.

PROIZVODNJA SUHOMESNATE ROBE

1. Praske Sunke

Donji debeli kraj odsece se okruglasto
a sa gorneg kraja odsece se koljenica 1
jzvadi kljuéna kost. KoZu, koja klju¢nu
kost pokriva, snabde se sa povezom, za-
tim sa smesom soli i salitre, istare 1 U
slaboslanoj vodi konzervira. Dimi se u
toplom dimu svetlo-Zuto 1 na vazduhu

osusi.
2. Danielska Sunka

Na ovim Sunkama ostavi se cela Ko-
ljenica zajedno sa noZzicom, a kod nekojih
vrsta ostave se na nozi 1 papci zajedno
sa dlakom, koju treba sa ostrom kefom
dobro ocistiti. Koljenica se stavlja u sa-
vinuti poloZaj. Osim toga treba ove vrst
gunke, da budu vrlo sp ostene. Sunke se¢
konzerviraju u slabo slanoj salamuri, a

osle toga tako presuju, da im debe-
Pjina pude za polovinu tanja od obiéne
sunke, pa zato joj bude sirina veca.
Slanina se ostavi na Sunki jedino na
gornjem delu. Sunka se udimi tamno
smedje, a po tome drZi nekoliko dana
na zra¢nom-propusnom mestu (Promaji).
Da bi seod dalnjeg osuSivanja ocuvala,
treba je snabdeti prevlakom. Sunke su
blagog teka, sotne i trose se presne. Tro-
§i se ponavise na prekomorskim paro-
brodima lu¢kim gradovima kao delikatesa.

3. Lyonska suhka

Ova, okruglo odsecena 3Sunka, koja ima-
de svu slaninu naokolo, je na dole Koso-
okruglasto isecena, a gornja kost je od-
setena odmah na suzu{uécm- delu. Sa-
lamuri se u mirisnoj salamuri, zatim se
drzi 1/, sata u hladnoj _:mdl, pa z’f"H‘
suvo istare, na vazduhu '3 dana prosusi,

a zatim se u toplom dimu udimi. Tro-

i se kuhana.

4. Bajonska Sunka

Sunka je dole okruglo odsefena a gor-
nja kost sve do zgloba od nozice izra-
djena. Koljenica ima da bude u svinutom

lozaju. Ovo se postigne na taj nacin,
to se Kkoljenica savine i sa kanapom
unaokolo uveze te ovako ostavi da se
osudi. Sunka se salamuri slabo slano,
modi u hladnoj vodi &etvrt sata, zatim
se suhom krpom dobro istare, na vazdu-
hu prosusi i u toplom dimu udimi. Trosi

se kuhana.

5. Nematka Sunka

Omalene 3unke i pleéa obrezu se dole
okruglo a gornja kost ostavi se sye do
zgloba do noZice izvadjena. Sunke se sa
strane, na kojoj se nalazi unutranja kost
raseku, a kosti se izvade. Ostavi se jedino
najgornji deo kosti, na kome se nalazi
Ovako rasetene $unke salamure se u sla-
bo slanoj salamuri, zalim se operu u
hladnoj vodi, raseteno mesto &vrsto usije
iu toplom dimu syetlo-crveno udime.
TroSe se kuhane.

6. Aromatitna Hunka

Mriave 3unke opseku se dole .okrugla-
sto te raseku u koso, kosti se izvade a
koZa zajedno sa slaninom se oguli sasvim.
Usalamuri se u aromati¢noj salamuri, na-
kon éega se Cvrsto savije 1 stavl na po-
kvadeni mehur, koji se unaokolo I_ianaﬁqm
&vrsto uvefe, zatim 3 minuta drZi u g:;
davoj vodi. Na mehuru nastali vazdu
mehuridi izbodu se iglom, prosuse i u
toplom dimu tamno smedje udime. Na-
kon kuhanja optereti se teéLLm_ kamenom,
a kada se ohlade, odstrani se mehur.
Trodi se kuhana.

7. Westfalska Sunka

Ove 3unke seku se dole dugacko sve
do kljuéne kosti tako, da Citava kljuina
kost, zajedno sa kostima od kuka ostaje
u Sunki, Ove 3unke nataru se i pospu sa
soljom i salitrom i rasprostrte na stolu

e se do 7 dana. Salamure se u slanoj
salamuri i drie se u ovoj pro o vre-
me bez obzira na vreme u kojem su od-
lezale suho nasoljene. Nakon salamurenja
drie se 3unke u podrumu 3 nedelje, a
po tom se subo i.st.aruiudimuuc’ihne.

Pre dimljenja ncka se 3—4 sali u hlad-
noj vodi ukvase, sa sthom krpom istaru
i prosuse na vazduhu. Ako su Sunke sa-
lamurene natrijevim nitritom, onda je
ovo suvisno. Sunke se troSe presne.

8. Hamburika Sunka

Sunka se odzdo okruglasto opsece, -a |

gornji deo ispod zgloba potpuno se od-
se¢e. Stavlja se u salamuru sa veéim do-
datkom secera. Zatim se u hladnoj vodi
ispere, na vazduhu prosudi i u dimu
udimi svetlo-smedje.

9. Sunka od jelema, vepra, junca i slicno

Gornja kost se odsece tako, da preosta-
ne samo kratak deo. Mast, loj i tako sl
femeljito se ocisli i drzi jedan dan na
stolu nasoljena i stavi u aromali¢nu sa-
lamuru, kojoj se sem spomenule zadine
ridoda jos 250 gr. belog, celog bibera,
%egr_ lovorovog liséa, 50 gr. anisa i sve
zajedno sa spomenutom ostalom zacinom
prokuha. Prema teZini drZe se Sunke u
salamuri 4—6 nedelja, zalim se operu u
¢istoj vodi, na vazduhu prosuse i svetlo-
smedje udime. Trode se presne i kuhane.

10, Teleca Sunka

Sunka od dobro izraslog i nahranjenog
teleta se odozdo okruglasto izreze, a gor-
nji deo odreze se u zglobu tako, da osla-
nu tetiva i meso na kosti, a od loja do-
bro se odisti. Nakon salamurenja mod¢i se
pola sata u hladnoj vodi, stavi na tetivu,
ostavi nekoliko dana na vazduhu na pro-
puhu pusditi. Nakon toga se svetlo-smedje
udime. Tro$i se presna i kuhana.

11. Sunka od janmjeta, ovce, Skopca, jarca

Sunka se obreZe, od loja ocisti onako
kao i ranije a tada se na viSe mesta
nacine na mesu duboki zarezi, u koje se
utiskaju celi ceSnji belog luka. Nakon
toga se salamuri u aromati¢noj salamuri,
kojoj se dodala dvostruka koli¢ina bibera,
a nakon salamurenja se U hladnoj vodi
dobro izpere i na vazduhu na propuhu
dobro posusi i svetlo smedje udimi. Tro-
8i se kuhana.

12. Savijena Sunka

Od 3Zunke se odreze gornja kolenica
zajedno sa miSiem, zalim se izreze cela
donja kost zajedno sa klju¢nom kostkom
i slavi se u slabo slanu salamuru. Nakon
salamurenja briSe, smota u smotak i sa
kanapom ¢&vrslo uveze. Pusti nekoliko
dana na vazduhu prosusiti, zatim se dimi
u loplom dimu svetlo-crveno. Trodi se
sirova i kuhana.

(Nastavice se)

Nasa privredna si-
tuacija

»Glasnik™ zavoda za una-
predjenje spoljne trgovine do-
nosi u svom 3. broju dole na-
vedene poglede ministra finan-
sija g dr. Suteja ozirom na
na§ privredni poloZaj prili-
kom donosenja Uredbe u bu-
dzetskim dvanaestinama.

Privredna delatnost u svetu i kod nas
razvija se pod neposrednim uticajem ra-
ta, koji se vodi izmedju politicki i eko-
nomski najja¢ih driava u Evropi.
~Izbijanja ovog rata znatilno je za zara-
¢ene drzave stavljenje privrede na ratni
plan radi osiguranja pobede, a za neu-
tralne prilagodjivanje ratnim prilikama,
radi zastite svojih vitalnih interesa. Kod
zaraéenih se viSe ne postavlja pitanje ka-
ko da se odrZi privredni prosperitet, ve¢
kako da se najbolje iskoriste privredna
sredstva za Sto brZu i potpuniju pobedu.
Sli¢gno pomeranje u ekonomskim ciljevima
moze se primeniti i u privrednoj poli-
tici svih neutralnih driava. Ni one vise
ne teze, bar za trenutak, poglavito una-
predjenju svojih nacionalnih privreda, ne-
go vise uklanjanju Stetnih i tekih posle-
dica rata, &ije teZidte za sada leii upravo
na ekonomskom polju.

Glavne teSkode s kojima se neutralne
driave bore, sastoje se u popustanju kur-
seva, u poviadenju uloga na Stednju, u
teSkom snabdevanju industrije potrebnim
sirovinama, u porastu cena, u povefanju
premije usiguranja i transportnib trodko-
va, u poveéanju drzavnih rashoda, kako
usled sve vetih potreba tako i usled vi-
sokih cena itd. Sve ove te$kofe izazivaju
sve veéu intervenciju driave u privredi
i neminovnu potrebu povecanja poreskih
tereta, kao i opadanja Zivotnog standarda
za narednih neko godina. Problem
skupode, uprkos sprovodjenju kontrole
nad cenama i uyozom odnosno izvozom,
pretstavljaju opétu i ozbiljnu brigu.

Nasa narodna privreda, zahvaljujuéi pa-
stojanjima Kraljevske viade kako u po-
gledu spoljne trgovine tako i u pogledu

spoljne (rgovine tako iu- pogledu unu-

tradnjeg (rzidta i ishrane stanovnistva, veé |

se dobro prilagodjava ovim izuzetnim
prilikama. Nad izvoz za decembar 1939,
na primer, pokazuje, koliko se nasa spo-
ljna trgovina prilagodila ovim leskim vyre-
menima. Po izbijanju rala u mesecu sep-
tembru 1939, nas izvoz je iznosio po Ko-
licini“ svega 107.277 tona prema 206224
tona u islom mesecu 1938 godine, po-
kazajudi pad od 3/;,. Taj pad, medjulim,
ne$lo je manji po vrednosti od 397 mi-
liona u septembru 1938 na 2405 miliona
u septembru 1939, jer su cene u medju-
vremenu skocile, U decembru 1939 slvari
izgledaju mnogo bolje. Izvoz se penje
po kolifini na 395.793 lone prema 303338
tona u istom mesecu 1938, a po vrednosli
na 7284 miliona dinara prema 5264 mi-
liona dinara. Kod izvoza se pojavljuje
ista tendencija. U septembru 1939 uvoz
je pao na 51.629 tona ili 253.3 miliona di-
nara, ali se ve¢ u decembru popeo na
79.384 tona ili 400 miliona dinara.
Krelanje tecajeva drzavnih papira na
nasim berzama pokazuje isto tako, da se
nasa privreda poslepeno prilagodjava ral-
nim prilikama u svetu. Srednji Llecaj

21/,05 obveznica renle za ratnu Stelu u |

mesecu septembru prodle godine pao je
na 411.35 dinara, ali se u decembru iste
godine popravio na 42537 dinara. Kod
ostalih drzaynih papira isti je slu¢aj. Na
stranim berzama tecajevi nasih drzav-

nih papira takodje beleze postepen po- |

rast posle septembra 1939. Tecaj 4%
rente od 1895 na pariskoj berzi bio je
15329 u seplembru 1939, a 21063 u ja-
nuaru ove godine.

Vrednost dinara u odnosu na dolar i
Svajcarski [ranak, posle septembra 1939,
pokazuje i kod zvani¢nih teCajeva i na
slobodnem trziStu debru odpornu snagu.
Na dan 21. marta 1940 zvani¢ni tecaj do-
lara bio je 4485 do 4425 dinara za 100
dolara, a na berzama se u poslednjem
tromesecju 1939 slalno drZao na visini
od 5500 dinara za 100 dolara. Taj Kurs
dolara oslao je i kroz januar ove godine;
a 21. marla ove godine on je bio 3.520
do 5.480 dinara. NemacCka marka u pri-
vatnom kliringu odrzava se na visini
od 14.80 dinara.

Vrednost dinara u zemlji, . j. njegova
kupovna mo¢ na unutrasnjim (rZistima
pokazuje osetno slabljenje. Op3ti indeks
cena na malo u Beogradu od seplembra
1939, kad je bio 82.1 do januara 1940, ka-
da je iznosio 98.4, beleZi porast od 16.3
poena ili nepunih 200,. Problem skupoce
prema tome, kao 8to sam ve¢ naglasio
zadaje ozbiljne brige.

Nasa rudarska i topionicka radinost na-
preduje. Indeks rudarske proizvodnje u
mesecu januaru 1940 bio je 153.1 prema
148.1 u istom mesecu prodle godine. In-
deks topioni¢ke proizvodnje za isto vreme
pokazuje jod bolje povecanje, od 1985
na 216.6.

Naplata poreze i drugih drzavnih fiskal-
nih i privrednih prihoda razvija se re-
lativno povoljno. U toku meseca januara
1940 godine drzavni prihodi po budZetu
za 1939/40 godinu ostvareni su sa. 9941/
100 od procenjene sume. Prihodi od op-
Steg 1 skupnog poreza na poslovni pro-
met, troSarine i takse, zalim od Zelez-
nica i posta, telegrafa i telefona ostva-
ren je u vefim iznosima nego §$to je pro-
cenjeno, i na taj nadin pokazuju obim
poslova sada veéi nego Sto se ocekivalo.
Za prvih 10 meseci budZetske 1939/40
godine ostvareno je prihoda u iznosu od
105523 miliona prema procenjenim pri-
hodima u isto vreme od 10.799.2 miliona,
ili u procentima od procenjene sume
ostvareno je 97.539%. No ako se uzme u
obzir odekivano povecenje prihoda na
osnovu decembarskih uredaba o izmena-
ma i dopunama fiskalnih zakona, sa vai-
no$éu od 1. januara 1940, onda se moZe
re¢i da su prihodi za prvih 10 meseci
budetske 1939/40 godine prema proceni
nesto jace podbacili.

To se objainjava time da izvedena po-
reska reforma jo§ nije ni mogla da dodje
do vidnijeg izraZaja. Za procenu nase bu-
dZetske situacije, medjutim, odnos izme-
dju procenjenih i ostvarenih prihoda ma-
nje je znadajan od iznosa izmedju izvrs-
nih rashoda i ostvarenih prihoda, jer se
pa osnmovu ovog drugog utvrdjuje da li
se budZet izvriuje sa deficitom ili sufi-
citom. Ukupno izyrieni rashodi za prvih
10 meseci budZetske 1939/40 godine iz-
peli su 9.760 miliona dinara, a ukupno
ostvareni prihodi 10523.3 miliona dinara
i prema tome, pojavljuje se visak ostva-
renih prihoda pad izvrienim rashodima

za islo vreme, u sumi od 762.3 miliona
dinara. '

Stoga verujem, kako sam [o vec¢ istakao,
da ¢e viskovi prihoda, koji ¢e se postici,
Kao i uSlede rashoda kod pojedinih re-
sora, biti dovoljni da pokriju predloZe-
na povecanja rashoda u podnesenoj Ured-
bi o budZelskim dvanaestinama za mesece
april, maj, juni i juli 1940 godine.

Proljeéni velesa-
jiam u Lijubljani

od 1. do 10. juna o. g. bice ve¢ 47 izloZ-
beno priredjenje u Ljubljani. To znac¢i 20
godina izlozbeno tehnitkog rada u sluzbi
gospodarskogi i kulturnog naprelka na-
seg naroda. Ma da bic¢e ovaj sajam, ralni
velesajam koSto se nazivajo svi sajmovi
koji se priredjivaju u vreme ovog novog
europskog rala, ipak obuhvatice sve glav-
ne grane industrijske proizvodnje, a i
domaéi obrt bice vrlo lepo zastupan. Po-
edine struke rasporedjene bi¢e ovako:
ladinska i kovinska industrija, fina me-
hanika, radio i elektrotehnika, osvetlje-
nje i gorivo, bicikli, razli¢ita kola, Sport,
poljoprivredni strojevi i alat, mlinovi, dr-
vena indusirija, plelarstvo, ¢etkarstvo, ig-
racke, tekstilna industrija i konfekeija,
SedirdzZijstvo, Cipkarstvo, koZarstvo i kon-
fekcija, hartija 1 kancelarijske potrepstine,
hemijska industrija, fotografija, elektro-
medicinski aparali, gradjevinarstvo, pre-
hranbena industrija, muzi¢ki instrumenti,
staklo, porcelan, keramika, biZuterija i
razne novosti. Narodilu izlozbu tvorice:
Poku¢anstvo, stanovna oprema, aviomobili
i motorni toc¢kovi, mali obrl

Vrlo agilni ljubljanski ,SAVEZ DOMA-
CICA* priredjuje izlozbu ,NASA PRE-
HRANA®, a gradska opstina ljubljanska
izlozbu ,Pasivna odbrana pucanstva za
sluéaj napada iz vazduha®, Ove dve izloZ-
be od narodite vaznosti i vrlo aktualne
su u ova vremena. Domacice u sadasnje
vreme sve vise prinudjene su Stedeti na-
mirnicama, Na ovoj izlozbi Savez doma-
¢ica prikazivace poglavite tvari koje su
potrebne telu za prehranjivanje te tako-
vim upustvima i onakvim znanjem omo-
guceno bi¢e domacici da manjim kolidi-
nama namirnica i manjim troskovima
pravilno i u dovolnoj meri prehranjiva
svoju porodicu. Odbranbena izloZzba pak
prikaziva¢e najSiroj javnosti, da se ne
treba plasiti od napada iz vazduha poSlo
smo tako osigurani, da ¢e svako modi sa
malo dobre volje pomoc¢i kao i umeli
pruziti pomo¢ sebi i drugima.

Nesto narocito novog bice ,Izlozba zub-
ne lehnike!* Ovu izloZzbu priredjiva pri-
likom 30 godiSnjice postojanja , Drustvo
zubnih tehnidara za dravska banovionu's
Ova izlozba bi¢e prva takve vrste u na-
$0j drzavi i uop$te na Balkanu. Takve iz-
lozbe priredjivane su prosle godine u
Svajecarskoj 1 Nemadkoj za koje je bio
interes \'rfo veliki. Zadaca ove izloZbe
jeste upoznali opdenite slojeve naroda
principima nadoknadjivanja izgubljenih
zubi te pruziti pregled razvi¢a zubne teh-
nike.

Predvidjena je i lepa strana Luristicka
izlozba u kojoj bice zastupana i Bugarska,

Inostranstvo izloZziée pre svega nakil,
nalivna pera za kopiranje, bizuterijsku
robu, ele{clmlehniéke naprava za grijanje
i kuvanje, novosti u elektrotehnici, ku-
dravitarske (frizerske) predmele, tehnicke,
hemijske i ostale novosti, lraklore, poljo-
privredne masine, masine za izgradjivanje
puteva, teretne prikolice, pogonske verige,
kosmelitke preparate, razli¢ite proizvode
nemadke industrije, moderna odeca i sve
ita k tome pripada, elektricke varioce,
razli¢itu strucénu literaturu, knjige, glo-
buse, atlase, igracke, vestacko cvece, ele-
ktromedicinske aparate, satove, ognjista
na vrudéi vazduh, hladione, kor_nbinovuu':-:
strojeve za hleb i narezmice i dr.

Narodito skrememo painju na izlozbu
modernih masina za preradu mesa, me-
sarski alal, uredjaj za mesnice, klanmice
i mesarske radione te sve ostalo 5to je
potrebno mesarskim preduzeéima kao i
industriji za preradu mesa za racionali-
zaciju obria.

Dakle svako nadiée na sajmu neSto za
sebe i zato neka svaki udesi svoje po-
slovno pulovanje za Ljubljanu tako, da
¢e to putovanje vezali poselom velesajma
te onom prilikom nabayiti si robu i pre-
dati svoje narudibe.

Svaki posetioc velesajma imace na Ze-
leznici besplatan povratak ako na polaz-
noj stanici osim cele vozne karle nabavi
jo§ Zutu Zeleznicku legitimaciju za 2 di-
nara, a prilikom posete sajma joS potvrdu
o poseti, koju e dobiti na blagajni vele-
sajma.

utovanje za Ljubljanu moZno je od
27. maja pa sve do 10. juna, abe splatan
povraéak pa kad god od 1. do 15. juna
0. god.

J%s nedto! Takodjer bice i vudenje ku-
pona velesajmskih ulaznica, a vlasmict Lz-
vudenih kupona dobi¢e prakticne na-
grade.

Kada bude cbayljen poslovni &'regl,ed
velesajma, uputiéemo se famo gde bice
oskrbljeno kako za telo tako i za dusev-
nu razonodu kod dobre &adice vina i od-
licnog meze. Za razonodu posluZice za-
paviste svojim komedijama, vracarijama,
streljana vrtuljacima i dr., a narofita
osebitost bice ,Toli teater svojim iza-
branim pozoriSnim predstavama.

Dakle ne propustite priliku i posetite
izmedju 1. do 10. juna o. god. ,Ljubljan-
ski velesajam. {Iprava.



Ovako se meri!

DZepna vaga, kojom se stoka
meri, kao Sto pokazuje to
gornja slika. Na fraku nazna-
¢eni su svojevrsni centimetri i
na traku dobiveni broj treba
pronaci jos u tabeli i time vec
je prilicno ta¢no izrac¢unata
fezina govedske Zivoltinje.

Reme za vesanje mesa
kupujte samo od materijala koji nikada ne zardja

50 Slenski nosioci u razmaku u cm 10995 200 25
Cena kom. sa zidnim Sarafom, iz Duralum-Rostfrei din 40.- 50.- 60.- 90 —

51 Moderna rema za izlog, trajno svetla, metar AssIiinsine s5aini600.—

57 Stojeca rema za na pull, trajno svetla, melar ; din. 400.—

- 206 Qvako se rema montira na stenu,

+ 330 i 334 Reme trajno svetle, Sirina u mm 35 40 50 G0

Cena sa stenskim nosiocima po metru . din 280.— 320.— 350.— 330.—

)
|
E:Z

P

Br. 51
rema za izlog

v Hapomena
e Ozdenih, kalajsanih, nik

lovanih, kromanih ili emajliranih ru-
o : ajliranih rema ne pr

€ se ::fin?m:r::e' izradjene od materijala koji nikad ne zardja. Za Lok bt
Kod napygp s man i to, da ostanu za sva vremena sjajno svetle.

Jukamg, g ko reme o aPomenuti dali se fele reme sa ravnim ili savinu-

.38 wetar cevi{ rozete. pult Br. 57 treba je cevi separatno ratunati din

nl G Ebeiif 4x J© 0§ s
sl Al al e e T Rl m bl 4T

L
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Br. =70 =Viligike =a modajanie ., $. 00 o0 o SERs e e Tdin D adbi=
Br.A27F Diepnagvaga e S o0 B Eas LA L. geasas S din 16050
Br. 185 Njiha¢i noZevi (Wiegemesser) na ruéni pogon . . . . din 1600—2400.—
Br. 186 Panj za njihate nozeve . . . . . . . . . . . . . din 1800—2800.—
Br. 187 Mlin za mirodije za ru¢ni pogon. , . ... . . . ., . . . din 580.—
Br. 189 Mlin za mirodije za mehanic¢ki pogon . . . . . . . . . din 3800.—
Br. 193 Presa za ¢varke, obi¢na, sadrz. cca 7 litara . . . . . . . din 600—
Br. 193a Presa za c¢varke, narocilo jaka, cca 10 litara . . . . | . din 1100.—

il asta VeEAT CrE BRrlilara . T, 7.l . . s .« e w e o din 2200
Br. 230 Kazan, obi¢ni din 4.— po litri sadrZine, ili

isti bolji ,MARIJA ZELL" din 5.— po lilri sadrZine
| 35 L e L ey 7 L (VNN MR y 2 v =il e s e I SRECMIREY s {1 | 85.—
Br:236 Kutlada:za kazan: + . .. %%¢ .- B D EN-3. % - . , din 95.—
Br, 239 Sito za kobasice . B0t £l By koo e e e e O T 1 H 1 95.—
Bri272 Mrefa zabkuvanjetkoZasit 'd RIS, e ¢ e T e fyaedin 60.—
Bri 275 Mesarske:znacke ssaviglopy «  owg spme e oL s adin 10.—

S sy AU S PTCH I R ER R O e s | SOl e d i 14.—
Br. 208 yihuske ‘za Kazan . . o s oo L . o By - - o, din Thiaes

Mirodije. razsoine tvarine i boje za kobasice

Poslo se cene mirodijama stalno menjaju, nemogu se iste staviti u Lrajni
cenik. [ste razaSiljemo po dnevnim cenama. Kod nas dobiju se specijalne mje-
Sovite mirodije, kojih se dodaje na 1 kg mesa 2—3 grama. Tako n. pr.:

Za Zunkarice

Za hrenovke

Za mortadele

Za pariske safalade
Za ljetnu salamu
Za ugarsku lrajnu piment
Za dzigericu (jelrnjacu) kardonom
Za (lacenku, (presovanku) isijol

Za kranjske kobase

paprika ljula
paprika polsladka
paprika delikalesna

Za braunschweigerice
Za Krvavice
biber, beli-mljeven i celi

biber, crni mljeven i celi karanf. klincki
korijander ciml

muskal orasi
muskal cvece
krumpir braSno
ingver i L. d.

196
Banja'ili kada za meSanje mesa. Cena na upit.

Stroievi za izradgijivanje prata (mesnog testa)

193

Br. 182 Gnjecalica sa todkom na ruéni i motorni n, kositrana
Br. 182a Stolna gnjecalica sa tod¢kom na rucni poggg.o bojadisana .
Isti stroj bez toaka, sa kurblom . .  °, | [ |
Br. 192 Stroj za meSanje, sadrZina u litrima 80, 100. . din 10.000, 1
Br. 195 Gnjecalica za ruéni pogon s noZevima, 9, 11, 13 din 9.000, 10.000, 1
ili ista za motorski pogon . . . . . . . . . din 10.000, 11.000, 1
Br. 203 Blitz, sadrZina u litrima 30, 40,50. . . . . . din 9500, 10500, 1
Blitz liferuje se i sa ugradjenim motorom . . . din 14.500, 15.000, 1
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kao i sve ostale vrste osiguranja
vodi

SLAVLJA

jugoslavenska osiguravajuca
banka

u LJUBLJANI

telefon 21-75, 21-76, 21-77

‘Centrala:  LJUBLJANA

podm!nice-' BEOGRAD, NOVI SAD, OSIJEK,
_SARAJEVO, SPLIT, ZAGREB

Ekspoziture: CELJE, MARIBOR, SKOPLJE, VRSAC

ZASTUPSTVA SVUDA!

o

4

LEZAK INBOK
PIVOVARNE UNION
. _V.LJUBLIANI

se najbolie priporota!

Ba

ll|l|l|li|||SKl WII!SiIliIIII

‘A. do 10. juna 1940 @

(47. izloZbeno priredjenje)

600 ]ugoslavensklh in inostranih izloZitelja
Bogato opremljen velesajam

Narotite izlozbe: Pokutanstvo, automobili, odbrana od napada
iz vazduha, ,Nasa prehrana“, zubna tehnika

509/, povlastica ¥eleznici i brodovima. Na polaznoj stanici osim

34 ~ cele vozne klrk tupite jos i Zutn Zeleznicku legitimaciju za din 2'—

aparat za omamljivanje stoke preizkusila je marodita
komisija Ministarsiva Poljoprivrede (Veterinarsko
Odelenje) u beogradskoj klanici te ga je nakon odo-
brenja komisije isto ministarstvo svojim razpisom br.
37.453/IV. od 12, maja 1938 god. preporutilo svima
klanicama { podredjenim vlaslima.

Aparat ,GOLJAR" viastite fe konslruhlﬁ hﬁl_

llzrade(irmeR GR“DNIK N

‘zavoda za mesarske potrep3tine
LJUBLJANA -DRAVLJE

Aparat mije opasan po. mkmaoea i ovu
okolinu fer je udeSen na met Itazm epe
metke). Naime u aparatu namesten je probw, ko-
feg eksplozija slepog metka uturi Zivinéefr u glavu
mozak (vidi sliku), a koji se odmah aylematski vrati
natrag. Zivinte se odmah bez patnjl srusi — nato
se kolje. Svaki n -emr treba da e javnosti svoju
naobrazbu, milosrdnoséu premafpateéi stoki.

Narugite ﬂlll'a! kod gore spomenute firme.

Tako-.prohijc ,GOLJAR"

b

Jafide slede¢u sadr¥inu: '
Xs OdeI‘c‘n]e stoke. II Strueni deo za mes,-

: pribor. IV, ‘Re¢eptni ‘déd sa 281 - ?‘u pata.
-.hnpga 3e ﬂlampana na ‘sypsko-hrvatskom® jézikt” (lafinicom).

“Lista®® ' Ljubljana—Dravljé." ;
Cena knjizi ¢ platno vezario (]ul SRty enliedu] g
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5; po najpovoljnijim |

cenama mogu se
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kobasi¢. zanat. III. Mesarsko-kobasi¢arski '

Koji istu jos nema,‘moZe’ _]e porucm Kod upmke \It;arakog.

NA- DRAVEI®
Masina Vama ne gutmﬂww ogrija prat, vrlo 51:1?
- sjete. —, Po%aljite. postom. sye noZeve.i ploe u stru¢no oéir
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R GRUDNIK-u, Liubhana . D:,j

lzd.ﬁa ‘Konzorcij MesarSkega Tista, ' ‘Ljubljana— Dra\ljc " Predst: ivnik konzorc:ja Delu§ar \llrho, Ljubl;ana _— Odﬂn\orm urpdmk Grudmk R.
Ljubljana—Dravlje — Tiskarna ,Sava“ d. d. v Kranju. Predstavnik Vilée Pel, Kranj
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