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Ko sadjevec pokhipi

Dobrota sadjevea ali sadnega vina
— pa najsibo jabolénika ali hrutevea
ali mesanice obeh — jo zavisna v pre-
ceiinii meri od praviluegn kipenja in
od ravuanja po kipenju. Po-
sebno vaino je, da sadjevee hitro
pokipi, da se tarej kipenie ne pre-
trga in da se potem, ko =e¢ burno ki-
penje poleze, obvaruje pred vplivom
zunanjega zraka.

Kdaj burno kipenje preneha, je naj-
laze spozunati pri sodih, ki imajo ki-
pelne vehe, Ko popoluoma prewcha od-
hajanje ogljikove kisline skozi kipelno
veho, ko torej preneha tisto zuacilno
pozvanjanje, je kipenje glavuo ali bur-
no koncano. Pa tndi pri sodih, ki niso
bili opremljeni s kipelnimi vehami, ki
so bili torej napolneni z mostom do
vrha in so sizmetavalis, se lahko dofene.
¢e je kipenje Ze dovrieno. Polagoms
s¢ namre¢ zacno vsedat! na dnn razne
suovi, ki so plavale po mostu, Z uiim:
vred se vsedajo pa tudi kipelne glivice,
Tisto znano Sumenje in vrvenje pre-
ueha in most se popolnoma nmivi, O
tern se lahko prepriéamo, ako pritisuc-
uio g odprto veho uho.

V tej dobi, torej takoj, ko preneha
burno kipenje, je sadjevec v najveéji
nevarnosti, da zaidejo van) razne ko-
dljive glivice, ki se v njem razmuooin-
jejo in ga séasoma bolj ali manj po-
kvarijo. Zato je posebno vaino, da za-
branimo dostop zraka v sod. Dokle
namreé modt kipi, zrak ne move do nje-
ga, ker prostor nad njim napolnjuie
oglijikova kislina. Ko pa kipenje pre-
neha, se ogljikova kislina porazgubi in
zunanji zrak, ki je poln raznih fkodlji-
vih bakterijev, ima prost dostop do
sadjevea. Prva stvar po kipenju ie to-
rej ta, da sode napolnimo do vrha in

Jib .neproduino zapremo, in da jith hra-
nimo v hiadnem prostoru,

Kjer f¢ nimujo kipeluih veh, zabl-
jejo do vroa vapolujene sode z navad-
no leseno, masivao veho, in sicer tako,
da se spodnji konee namaka v sadjev-
cu. Na ta nadin je {elofina popolnoma
zavarovana pred zrasom, Toda tako
ravoanie pa veudar ni hrez vse nevar-
nosti. Po bursem kipenju = navadno
viEl e tako imenovano tiho kipenje.
ki ga ua zunaj skoraj ni opaziti. Pri
tem Kipenin se tvori Se tudi nekoliko
ogliikove kisline, ki sili iz tekodine.
Ako Je sod mofne zabit, je mogode, da
bi nastn! pritisk. ogliikove kisline pre-
mofan in hi lahko pogtodoval sod ali
vend izpahnil veho. Zato imajo napred-
ni klelnarii poschue vehe, ki sicer ne
ptsenio zraka v osoed, ogliikova kislina
. ki bl e ntegnila med tihim kipe-
em nobrati v ovedji mnoiind, pa ven-
dar pusizjo iz soda, Tuko veho si veak-
do lahko naradi doma 2z navadne lese-
ne kakih 15 em dolge vehe iz trdega
lesa, V to navriamo veho od
spadiiagy konen <skozi sredino do bliza
vrha (torej ne skozi in skozil), Kake
3—4 cm pod gornjim, debeleifim kon-
cem jo prevriamo pa povprek in sicer
tako, da pravokotio zadensmo na po-
Roncuo lmknjo, Povredéni luknii na go-
renjem koven vebe zapremo polem z
2 em Sirokim gumijevim obrockom, ki
se mora tesno prilegati vehi in nepro-
dnfio zapreti obe odpriint, Tudi tak
gumiiev obrodek Iahko dohimo pri ka-
kem kolesarin, ki ea izrefe iz stare
nerzhne cevi za Koio (iz 8lavha za bi-
cikelj),

S tako veho nateam hrez skhrbi lahko
zabijewo sod. P'ri tein moramo pa vens
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dar paziti, da se veha ne namaka v te-
kocino, ker bi se na ta nacéin zaprila
luknjica skozi njo in bi delovala ka-
kor masivina veha. Ce je pa med veho
in povrijem tekoc¢ine le nekoliko pro-
stora, je vsaka nevarnost za sod iz
kljuéena, ker ogljikova kislina, ki se
zhira na povrsju tekotine, ko je na-
petost dovolj velika, odhaja skozi veho
in pod gumijevim obro¢kom na pro-
sto; zunanji zrak pa ne more v sod,
ker gumijev okrocek deluje kakor ven-
til, ki se odpira samo na ven.

Opisana veha je tudi zato prav po-
trebna in vazna priprava, ker pusiéa iz
soda le toliko ogliikove kisline, koli-
kor je je preved, druga oslane pa v
pijaci, ki jo dela rezko in prijelnega
okusa. V odprtih ali slabo zaprtih so-
dih pa polagoma izhlapi veéina oglji-

kove kisline in pijaca postane plehka,

neprijetnega okusa,

Med kipenjem, ako naj se nemoteno
vrsi, morn imeti sadjevee 15-20"C to-
plote. Po kipenju je pa najprimernéj-
Sn topling v kleti §—=10°C,

Kaj ni prav v nasi prasicjereji

Naj se pefamo s katerokoli kmelij-
sko pancgo, vedno moramo stremeli za
tem, da uporabimo vsa sredstva in iz
polnimo vse pogoje, ki so merodajni za
njeno donosnest. Le ¢e smo res posku-
sili storiti vse, kar more splch pripomo-
¢ do deonosa kaksSne kmetijske panoge,
ledaj Sele lahko upraviceno redemo, da
ni dobitkanosna. Tudi v prasicjereji
mora biti vedno nas vilj donosncst in ne
zguba, pa naj redimo prasi¢e samo za
dom ali samo za prodajo ali, kakor je
pri nas najveckrat, isto¢asno nekaj za
dom, nekaj za prodajo.

Nikakor ni prav, da hofemo imeti od
premladih svinj, ki se Ze niso dovolj raz-
vile in dorasle, ze mladice. Vedno mo-
ramo mlade plemenske svinje najprej
primerno vzrediti in pustiti, da dorasle-
jo, in jih Sele na to zaleti rabiti za ple-
me. Mladih plemenskih svinj pa ne sme-
mo pitati in jih tudi ne pustili stradali.
Ce krmimo plemenske svinje v njih mla-
dosti tako, da se odebelijo ali opitajo,
ne boedo dobre plemenske zZivali in bodo
imele premalo mleka za svoje mladite.
Preslabo krmljenje mlade svinje pa se
telesno slabo razvijejo in ne doseZejo
svojega pravega namena. Mlada plemen-
ska svinja je gedna za plemenitev sele
y starosti okreg enega leta. Le e =0 svi-
nje hitroradte in jih tudi prvovistno kr-
mimo (ne pitamo!), jih lahko izjemoma
rabimo za pleme tudi Ze pred enim le-
lom, torej v 11. ali 10. ali Y. mesecu, ni-
kakor pa ne bolj mlade, Pri slabi pre-

hrani pripustajmo mlade svinje raje ne-
koliko bolj pozno nego prezgodaj. Kjer
leto za letom uporabljajo za pleme pre-
mlade svinje, ni prav ni¢ ¢udnega, de je
putem v vsem okolifu pradidjereja tako
slaba in nedoncsna, zlasti., ako se pri-
druzi lej napaki e slabo krmljenje v
slabih svinjakih. Ni se treba tudi prav
ni¢ bati, da bi ze mlade svinje ne ubre-
jile, ako prezremo njih prezgodnje bu-
kanje. Le ¢e rabimo za pleme dovalj
dorasle in krepke plemenske svinje, po-
tem lahko tudi pricakujemo, da prvo
gnezdo mladicev ne be veliko ali nic¢
slab%e kakor poznejSa od iste svinje, Ne-
uspesna vzreja mladih pujskov ima sko-
rajda vedno svoj izvor v prezgednji upo-
rabi mladih svinj za pleme. Dalje imajo
nerazvite in premlade dojede svinje pre-
malo mleka, da bi mogle svoje mladice
veredili, radi Cesar je treba Ze lakoj d
zpocetka priskoliti na pomodé s kra, jim
mlekom, ki pa ne doseZe nikdar istega,
kakor svinjino mleko in le pomaga zni-
Zati donosnost, Najbolj Zalosino pri veem
lem pa je, da mladi pujski, ki ne dobi-
vajo dovolj svinjinega mleka, ker ga svi-
nja pat nima, zastanejo zelo v svojem
razvoju in vsa krmila vedno le slabo iz-
rabijo.

Ni prav, da ne vodimo plemenskih
svinj le k dobremu plemensiemu mer-
jasen. Od pokolenja svinje in merjasca
je v enaki meri odvisno, kaksnih lastno-
#ti bodo pujski. Podedljive so dobre in
slabe lasinosti, Zato moramo pri odbiri
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plemenskih svinj in merjuscev strog.
paziti, da so ¢im boljfega pokolenja, au
je v njih zdruzeno ¢im ve¢ dobrih go-
spodarskih lastnesti (zdravje, odpornost.
rodevitnost, neizbirénost v krmi, dobru
izraba krme. rastlost, pri svinji tudi
mietnost itd.), Ker le polem je mogoce
pricakovati, da bodo od njih izvirajodi
pujski prav tako dobrih lasinosti. Do-
bra pleinensko svinjo vodimo vedno lo
k -dobremu merjascu. Tu nas ne sme
plasiti pol pa tudi ne morda kaj visja
skotnina. Tudi plemenskega merjasca
ne siemo zaceti rabiti prezgodaj za ple-
e, Tudi za zadetek uporabe miadega
ierjasea za pleme velja isla starost ka-
lor za mlade plemenske svinje. Pri nas
je glavino pripuséanje svinj k plemenit-
vt jeseni in pred zimo. Prav bi bilo, da
bi vsi prafitjerejei rabili za pleme e
odbrane, ne premlade Zivali.

Ni prav neprimerna oskrba brejih
svinj, V' vsej prasi¢jereji je najvaiuejse
vzreja in pravilna prehrana odstavijenih
pujskov. V dosego lega pa je treba za-
ceti delali na to Ze pri breji svinji. Pred-
vsem se mora breja svinja dovolj gibati
zunaj na prestem, polefli na pasi, pri
pomanjkanju paSe pa poleti in pozini v
tekalistu, ki naj je suho. ¢isto, kjer naj
je nekaj sence in ludi, ako mogoie, ko-
paliste. Ni torej prav, da je breja svina
dan in not zaprta morda v pretemnen.
slabo zracenem ali celo prevlaZnem svi-
njaku, kKjer mora lezati morda tudi na
umazanen in premalo suhem ler pre-
mrzlem leziséu. Glede krmljenja je bre-
ia svinja skromna, Poleti ji zadostuje ze
dobra pasa; poleg zelene krme pa ji po-
kladamo 2e pol kilograma Zitnegi zdro-
ba (ovsenega, jeémencovega. koruznega.
najboljfe mesanega). Pozinn pa ji kr-
mimo surove krmsko peso, rezanico
mlade posusene detelje. ovsene pleve.
Do 15 kg krmske pese in poi kile do-
brih ovsenih plev Ze zados'uje na glavo
in dan. Pri pomanjkanju pese krmimo
do 8 kg krompirja in ovsene pleve. Mla-
dim brejim svinjam, ki se rastejo, vsem
starej¥im svinjam pa 3ele 2 do 4 tedne
pred porodom pokladamo 1 do 2 kg mo#-
nih krmil na dan in glavo.
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Ni prav, da sesajo pugski premale
tasa. Sesajo naj 8 do 10 tednov. Vetkrat
lraja sesanje pujskov le 4 do 6 tednov.
Viasih povzrodi to pomanjkanje mleka
pri dojec¢i svinji, véasih pa jih hofe imeti
<upec v tej starosti. da ;ih ceneje dobi.
Tu pa je varéevanje neumeslno, Pujski
Laj sesajo osem tednov, kec se svinjino
mleko ne da uspeino nademestiti z no-
benim drugim krmilom Najmanj pa s
tem, da Zrejo pujski stanjiano Kkravie
mleko in krompir. V svinjinem mleku je
dvakrat tcliko toli¢e i beljak win kakor
v kravjem mleko i je za pujske naj-
boljse. Prezgodaj odslavljeni pujski se
vedno slabo razvija}® in z njim ne dose-
zemo nikdar istih usperov kakor s pra-
vilno odstavljenimi, zato pa so manj
vredni in manj dobi¢kanosni.

Ni¢ kaj prav ni tudi krmljenje doje-
¢ih svinj. Mnogi skusajo in tudi mislijo,
da krmijo dojeco svinjo dobro, pa vse-
eno hujsa in nima dovolj mleka za svoje
pujske. Temu hujsanju in slabi mlecéno-
sti ni vzrok prepi¢la krma, pac pa pre-
malo beljakovinasta krma. Za dojeco
svinjo ne zadostujejo zelena krma, ku-
han ali parjen Krompir, Zitni zdrob in
morda par litrov posnelega mleka. Do-
jeca svinja mora prehraniti sebe in 8 do
12 pujskov, Zato pa mora dobiti v hrani
dovolj redilnih snovi, rlasti beljakovin,
od Raterih je se zlasli odvisna milednost
svinje, Poleg krmske pese, rezanice mla-
de, posusene detelje ali ovsenih plev
(poleti poleg pase ali zelenih krmil), ki
smo jih krmili svinji e za casa brejosti,
naj dobiva dojefa svinja 61 posnetega
mleka, 3 kg jetmenovega zdroba in pol-
drugo kilo pseniénih olrobev. Ako ni-
mamo posnelega mieka, polem ji krmi-
no 1 do 2kg jecwenovega zdroba, 1 do
2 kg oljnih tropin, 10 dkg ribje moke in
5 dkg klajnega apna poleg Ze prej ome-
njenih cbseznih krmil (krmske pese
itd.). Navadno racunamo, da mora do-
biti dojeca svinja na vsakega pujska
okrog pol kile moénih krmil na dan po-
leg obseznih krmil. Dojeco svinjo je tre-
ba tako krmili, da ima dovelj mleka,
da v zafetku sesanja pujskov le malo
shujda in se proti koncu dojenja zopet
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popravi. Posueto mleko naj dobiva doje-
¢a svinja vedno le sveie ali pu e dobre
gkizano,

Aka imamo debro plemenske svinio,
potem ni prav, da jo rabime samo en-
krat ali dvakrat za plomenitev, Dobra

plemenska svipja, ki nam daje oh sko-
litvi lepe izenacene pujske. %i ina do-
volj mleka in svoje pujske lepo vzredi,
jeo zlala vredna. Taksno plemensko svi-
njo obdrZimo dolgo za pleme, da uobi-
mo od nje ¢im ved mladicev.

Kemska pesa namesto krompira
pri krin jenju prasiCev

Krompir se [e lelos marsikje boli
slabo olmesel. Zalo bo precej manjhkal
pri zimskem krmljeuju prasicev. 'I'reba
ga bo nadomestiti z arugimi podoinimi
krmili, zlasti s kemsko peso, pa tndi s
strnidtno repo, korenjem itd. V Krom-
pirju je povpreéno 1% prebavijive helja-
kovine in 20% skrobne vrednosti, v krim-
ski pesi pa 0.4% prebavljive beljukovi-
ne in 7.5% skrobne vrednesti, Kakor vi-
dimo, je v krmski pesi v primeri s krom-
pirjem mnogo manj redilnih snovi. Ako
bi ho'eli nademestiti krompir popolno-
ma s krmsko peso, polem bi morali kr-
miti trikrat ve¢ pese nego krompirja.
Strniséna repa je glede redilnosti slabsa
kakor krmska pesa, korenje pa ima pri-
bliZno isto redilncst kakor krinska pesa.
Za krmljenje prasicev moramo krompir
kuhati ali se bolje pariti v brzopearilni-
kih. Vodo, v kateri kuhameo (parimo)
kromypir, je treba odliti stran, ke; fe v
niej sirupena snoy (solanin), ki b1 pra-
Sitem skodovala, sko bi jim jo krmmli
Krmske pese pa ni ireba za krinljenje
prasi¢ev ne kuhati ne pariti. ker bi s ku-
banjem ali parjenjem le poslahiali nje-
no prebavljivost. Le, ¢e hi bilo treba k-
miti res veliko kimske pese prasitem
potem bi hilo priporofljivo. da jo pekla
damo kuhano ali parjeno, ker bi sice
lahko povzrodiia driske, Ako kuhamo a!
parimo krmsko peso v brzoparilnikih
potem ni treba odcedili vode, temve? |
pokrmimo obenem s krmsko peso vred
ker je v isti vodi obilo redilnih snovi.

Pri pokladanju veéje kolitine krmske-

pese je treba, da uposlevameo tudi to, da
ie v nje] mnego vode in le malo suhib
snovi. Zato pa morajo dobivati prasi¢
polew krmske vese tudi dovoli tacih ki

mil, v katerih je ohilo suhih snovi in =u-
rovega viakna, ki omogodip dobie in
redno prebave vse pokladane srme. V
la namen uporabljamo rezanico posuse-
e mlado p kosene delelje, ovsene pleve
in seiper od prvovrsinega travniskega
sena in deieljpega sena, S taksnimi in
podobnimi krmili piide obenem s peso
v pragi¢ji Zelodec in ¢reva dovelj suro-
vega viakna. Pri poimansanju tega v kr-
mi zadnejo prasiti grizti in glodati lese-
ne oele ograje ali diugili lesenih naprav
v svinjuisu. Kakor krnisko peso naj do-
bivajo prasi¢i tudi se uper. cveene ple.e
in deieline reznico le surove in pomesa-
ne med zie:ano kimsko peso. Ako so
prasi¢i navajeni 7Ze od mladosti le na
surovo «rmijenje vseh krin'l razer krem.
pirja, se nam bo pokladanie surcvih Kr-
mil vedno najboljse obneslo.

Pri naz dobivaje prasidi rer poletie
najvet le relena krinila. Pen-k o -e judi
pasejo. Z rednim poiladan em zeenih
kriil pa se prafidem rieavilu (zelodec
in treva) matne reesirijo, Znio se ni
prav ai¢ bati, da bi jim ne mogli Krmiti
z vepehom ludi vedjil Kolisin koiiske pe-
se€ nai fo krompirja. Ker so njth pre-
bavila ze privaepa na ol = 7ps srmila.
ned kalern spadajo tudi zelens Krmila
u pasa. Ker menimo, da jo med nasmi
praditerejei 7e veliko vec takih, ki po-
iladajo svejim prafidem vsa zelena Kr-
mila le surova. «2'0 bodo vai 1 lahko ke-
mili vea zimska krvila. izvzemEi krom-
pir, tore] tudi krmsko peso prasicem le
SUHTOVD,

Ne! rejim in brejim plemenskim svi-
njam lshko krmimo Krmske peso pcleg
nofnih in drogih kemil do nasitenosti.
Za dcjeie plemenske svinje je krmska




pesa natbalifs %rma. ker ugrdpa deluje
na olecnos! in rasto pujskov. Seveda
e dobivali dojeca svinja poleg lorme-
sde pese ludi Govolj mocnil in prej ome-
njenih polnilnib krmil (de'elina rezini-
ca ali ovsene pleve). Za pitalne pragive
j& pa krmska pesa radi obilice vode
(vkrog 90%). Ki je v njej, mani priprav-
ue krmilo, Zato pa naj zavzema pri pi-
telnih prasi¢ih krmska pesa ali stroiséns
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repa le polovico vse kolidgine krompirja,
drugo polovico pa krompir sam poleg
drugih, za pilanje dolséenil, krmil. Ker
i Kkrmsia pesa izvrstno krmilo za ple-
menske svinje, naj jum vsakdo krmi edi-
£o le krmsko peso in drugo, krompir pa
naj uporabi edino le za pitance. Le v ko-
likor bi mu primanikoval krompir, naj
ga nadoveséa pri pitanju  prazicey s
kKrmsko peso, najve¢ do pelovice,

V KRALJESTVU GOSPODINJE

Kaho kuhinjo
prakticno preuredimo

Skoraj je ni gospodinje, ki si ne bi
zelela smotreno in praktiéne urejene,
lepa In snaine kuhinje. To Zeljo kai

lahko razamemo, ¢e pomislimo, da pre-

bije gospodinja, ki sama kuha, ogrom-
no cosa votem vaznem gospodarskemn
prostoruw. Ker so pa nase kuhinje do-
stikrat uepraktiéno oprem!iene in ure-
jene, je Kuhanje v njih 8e be'j teZav-
no kalor sicer. Marsikaj pu se da v
vsaki kuhinji popraviti in izholjSati
in to z majhnim trudom in brez poseb-
nib <lroskov.

Prvo, kar se da z lahkoto preuvediti
skoraj v vsaki kubinji je, da pohistve
pre lavimo (kolikor se da) tako, da
pri kuhi ne delamo zaradi unjega uve-
potrebnih, ponavljajoéih se potov, ki
samo uirnjajo in Jjemljejo das. Vsak
ko= pohiftyva v tem prostoru mora stati
éim bliZze tam, kier za potrebujemo;
t. 3. omara s posoido ¢im bhlize Stedil-
nika, omara z zivili pri kuhinjski mizi.
Ista velja tudi za orodjie in stroje, Kar
patrebujemeo vsak dan ali veckrat na
dan, naj bo nu najbelj priroénem me-
stu,

Nudalje je delo v kahinji dostikrat
otezkaceno tndi radi pomanikanja pri-
pravnegs prostora za izvrsevanje raz-
nih kubiuiskih opravil, za odlaganje
posode itd, Kolikokrat bi radi odlozZili
kaka pasado Ze tik Stedilnika ali pomi-
valnika! To nam pride zelo prav eno-
davna priklopna miziea, na katero od-

stavljamo po<odo, pa tudi delamo. Ve-
liko pomaga tudi deska, s katero Iahko
v trenutku  raziivimo in poveéamo
mizio ploskev ali pa lava,

Pri prestavijanjn pohistva nam pa
ostine morda prazen kot ali koticek,
ki ga prav koristno uporabimo za shra-
njevanje metel ter drugih snazilnih
pripomockov, da so nam blize pri roki.
V tei ali oni kuliinji imamo okna blizu
stedilnika: v tem primern bi se izpla-
calo razdiriti okensko polieo, ki bi nam
dobro sluzila kakor miza ali omaries,
ki bi bila obenem tudi zelo dobro
osvetljena, Ce je v kuhinji pomivalnik,
tedaj ga lahko znatuo izboliZamo 2z ma-
lenkostno naprave: ako mu naredimo
ob stranski steni nekako premakljive
desko, ki leZzi malo pofevno navzgor
kadar jo vzklopimo, tedaj prav pri-
roéne polagamo nanjo pri pomivanju
mokro posodo, da ze odteka, Tudi pri
kuhinjski mizt je dobro imeti Se eno
desko, ki naj bo pritrjena take nizko,
da je pripravna za delo sede. Ce pa
to ni mogoée. hi morala imeti vsaj ena
miza ali priklopna miziea v kuhinji
take vikino, da opravijame delo pri
njej sede, brez posebnega visokega ku-
hinjskega stola.

Pa tudi notranjitine omar lahko
primerno preuredimo, da spravimo va-
nje ¢im ve¢ stvari. Najlepie okras ku-
hinje je v kuhinjski omari lepo ureje-
na, snazna posoda in orodje Police s
lahko premakljive, in v tako omar
spravimo mnogo ved posode kakor
obicaino, kjer so police na pol praz
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Pri tem tudi ne smemo pozabiti, da
lahko zelo veliko spravimo in obesimo
na nolraujo stran vrat, Veéina kuhinj-
skega orodja se boljfe ohrani in laze
dobi v roke ée visi, kakor pa ce lezi
v predalih. Predali naj pa bodo s prec-
nimi deS¢icami tolikokrat predeljeni,
dn ima orodje razlicne vrste svoj do-
leten in omejen prostor. 8;:: H:

KUHINJA

Zajee v obari, Slabejze dele zajca,
kakor pleta, trebusnjino in rebra, pora-
bhim za obaro. V kozico denem Zlico ma-
sti ali surovega masla in par odrezkov
¢ebule. Nalo polozim na kose zrezano
meso ter prazim dober cetil ure. Nalo
zalijem z zelenjavino juho, osolim in pri-
denem par kosov olupljenega krompir-
ja. Ko nekaj tasa vre, primeiam prezga-
nje, ki sem ga napraviia iz zlice masli
in zlice moke. Za duh pridenem vejico
majarona, en lavorov lisl, vejico zeiene-
ga petersilja in pa odrezek limonine lu-
pine, Nazadnje okisam s kisom ali limo-
ninim sokom. Pri zajeu so porabljiva
tudi jetra, pljuc¢a in ledvice. Te zreiem
na rezine ter prazim na razbeljeni ma-
sti, v kateri sem zarumenila drobno zre-
zano Cebulo. Ko se nekoliko oprazi, po-
tresem z moko, Ko se moka zarumeni,
zalijem s kropom ali juhe, pridenem
step popra, vrsi¢ limeza in primerno
osolim. Nazadnje se primerno okisam.

Zajee v omaki. Boijse dele zajea po-
rabim z omako. Hrbet in stegna pre-

wknem s slanno n nato osolim. V ko-
zico denem Zlico masti ali surovega ma-
sla, Temu pridenem nekaj éebule, Ko
renja, kolerabe, zélene in petrsilja. Ce-
bulo in korenine teh zelenjav nareZem
na rezine ali na rezance. lzmed diSav-
ni¢ pridenem vejico majarona, vejico
kadulje (zajbelj), vejico timeza, koscek
limonine lupine, nekaj zrn popra, par
zrn brinjevih jagod in en lavorjev list
Nato polozim kose mesa in polijem z
ilico kisa ali vina. Kozico z mesom i6
zelenjavo denem pokrito v pecico, ho
s¢ meso na eni strani opece, ga obrnein
da se Se na drugi strani zarumeni. Ko
je meso zmehéano, ga poberem na kroz-
nik. Zelenjavo potresem s par zlicami
moke ter pustim, da se zarwmeni. Za-
rumenjeno zalijem z jubo ali s kropom,
vrnem meso in pustim nekaj casa vreti.
Nazadnje pridenem Se par ZzZlie kisle
smelane. Ako hocem pikantnost (dobre-
to) omake povecati. ji primesam Zlidico
gorcice (zenofa) ali dve pretlaceni sar-
deli. Zajea nato razreiem na Kose, na-
lozim na kroznik ter precedim omako po
njem. Kel pridevek napravim vsakovrst-
ne emoke ali oprazim riz ali skuham in
specem polento.

Po opisanem nacinu se napravlja lu-
di sina, divii kozelj in sploh divja¢ina.
Poleg lega se iz srninega mesa lahko
napravi guljaiz po navadnem nacinu. Iz
lepiih kosov stegna se pa napravijo zrez-
ki, naravni ali sesekljani. Pridali je tre-
ba zrezkom precej tebule. ki se potem
odstrani.

GOSPODARSKE VESTI

A
ZIVINA

Dunajski zivinski sejem. a) Goveji
ecjem 8. oktobra je beleZil 1258 glav
domace, 215 glav madjarske, 156 glav
romunske, 112 glav jugosiovanske in 16
glav poliske goveje Zivine, skupno 1757
glav, od teh 1090 glav pitane in 667 glav
nepitane goveje zivine. Po vrsti je bilo
888 volov, 444 bikov, 425 krav. Cene za
kilogram Zive teie so znasale v Silingih
(1 Siling je 8.15 Din): voli ekstremni

1.30--1.40, 1. vrste 1.05- 025, 1L vrste
0.95—1.05, L vrsie 0.85—0.93; biki 0.85
do 0.95: krave 0.75—0.83 in nepitana
goveja Zivina .65 —-0.80. Voli in debele
Krave =o o=lale pri cenal: prejsnjega te-
dna. Pred zakljuckom sejma so bili ¢vr-
sti samo voli slabse kakovosti, a biki in
nepilana goveja Zivina so se pocenili za
23 grose pri kg. — b) Prasicji sejem
9. oktobra: V primeri = preinjim te-
dnom je deslo na sejem 1285 priutarjev
in 145 spehacjev manj. Zato pa je bilo



povprasevanje vedje, ki se je v teku sej-
ma za priutarje se zvisalo. Za poiutarje
=0 se zboljsale cene za 3—4 grode pri kg
Zive teze. Manj povpragevanja je bilo po
prvovrsinih Speharjih, ki so zategadelj
ostali pri cenah prejinjega tedna. Vse
oslale vrste Speharjev pa so se v pri-
meri s cenami prejinjega tedna podra-
Zile za 2 gro3a pri kg Zive teZe. Cene v
silingih (1 Ziling je 8.15 Din) =o bile za
kg zive leze: priutarji 1.15--1.40, izje-
moma 1.45; Speharji 1. vrste 1.32--1.36,
kmetski 1.28—1.39, stari 1.20—-1.22, iz-
jemoma 1.23, Krizani 1.27—1.34, romun-
ski, banatski 1.27—1.37, izjemoma 1.40.

Mariborski zivinski sejem 9. oktobra.
Prignali so 11 konj, 13 bikov, 102 vola,
382 krav in 12 telet, skupno 520 glav.
Cene za 1kg Zive teZe so bile sleaede:
debeli voli 3.75—4.50, poldebeli voli 2.50
do 2,75 Din, vpreini voli 3—3.50 Din;
biki za klanje 3—3.50 Din. klavne kra-
ve debele 250350 Din, plemenske
krave 2—250 Din, krave za klobase 2
do 2,25 Din, melzne in breje krave 2.50
do 3 Din, mlado govedo 3.75--4.50 Din.
teleta 4450 Din. Prodali z0 383 glav.

Mariborski pragiéji sejem 12, oktobra.
Dovoz je znasal 476 prasicev, ki so se
prodajali po sledelih cenah: mladi pra-
Siti 5—6 tednov stari po 40—70 Din, 7
do 9 tednov stari po 8090 Din, 31
mesece stari po 130-—150 Din, 5—7 me-
secev stari po 250—300 Din, 8—10 me-
secev slari po 320—400 Din, 1 leto stari
o 530—6060 Din, Kilogram Zive teie je
stal 5—6 Din, kilogram mrive teze pa
8.50—9.50 Din. Prodali so 122 pragicev.

CENE

Ljubljanska blagovna borza 11. okto-
bra. Blago v vagonskih posiljkah, postav-
lieno na vsako slovensko postajo, plad-
ljivo v 30 dneh, se je nudilo: backa pie-
nica 7980 kg, zdrava, suba. resetana.
mlevska voznina 160—162.50 Din za 100
kg; batka pfenica 80 kg, 1% primesi.
wdrava, suba, reSetana, mlevska voznina
162.50—165 Din za 100 kg; koruza suha,
stara, sposohna za mletev, navadna voz-
nina 147.50—150 Din, umetno suSena,
letosnia. s kvalitelno garancijo 117.50 do
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120 Din za 100 kg: moka bafka, nularica
260—265 Din, banatska nularica 265 Jo
270 Din za 100 kg.

Blagovna borza v Novem Sadu 13. ok-
tobra. Psenica ba’ka okolica Novi Sad,
srednje- in gornjebacka 112.50—115 Din,
okolica Sombor, sremska in juZnobanat-
ska 110—112.50 Din, backa ladja Tisa
122—124 Din, ladja Begej 121—123, sla-
vonska 112—114 Din, gornjebunalska
115.50—117.50,  juznobanalska 110 do
112,50, backa banatska ladja 120—122
Din ra 100 kg, — Oves backi, sremski,
slavonski 65—67.50, banatski 62.50—65
Din za 100 kg, — RZ backa 107.50—110
Din za 100 kg. — Jeémen backi in srem-
ski 65—66 kg 104—106, jari 67—88 kg
12012250 Din za 100 kg. — Koruza
backa in ckolica Sombor 83--85, banat-
ska 80—82, sremska pariteta Indjija 83
do 85, batka nova sufena 68—70, za de-
cember-januar 60—62, banatska nova su-
sena 65—67, sremska nova susena 68
do 70 Din za 100 kg. — Moka badka, ba-
natska Og in Ogg 190—210, 5. 2 170 do
190, §t, 5 150170, 3. 6 125—145, 5t 7
110—115, St 8 105—110 Din za 100 kg:
sremska, slavonska Og in Ogg 187.50 do
197.50, 3. 2 167.50—177.50, 3t 5 147.30
de 15750, st 6 122.50—152.50, Siev. 7
107.50—-112.50, St. 8 105—110 Din za
160 kg. — Otrobi backi in sremski 80 do
82, banatski 77—79, badki ladja 83—85
Din za 100 kg. — FiZol batki beli 132.50
do 135 Din za 100 kg. — Tendenca ne-
spremenjena, promet srednji,

Zelena krmila za
perufnino pozimi

Cez poletje se perutnina lahko pase
zunaj ali v dovolj obseznem tekaliscu.
kjer dobi navadno dovolj zelene krme
iz ni treba za to %e posebej skrbeli. Pa
tudi razen pade je poleti navadno ve-
dno na razpolago za perutnino obilo ze-
lenjavnih ostankov, ki so pozimi bolj
redki in prepi®li, Najhitreje lahko spo-
mamo pozimi vpliv in pomanjkanje ze-
lene krme pri nesnih kokoSih. Ce pri
tisne hud mraz ali zapade speg in =
kokosi ne morejo ved pasti, vpliva !
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zelo neugodno na npn nesnosl, Zato ne
smejo v zim=ki dobi lzoslali nacomestila
za pago in drugo poleino zelenjuvo. Ka-
kor hilro si kokofi same ne morejo vee
iskati zelene krme, dajmo jim krusso
peso, repo, korenje, razrezan sveie
listje zelja, ohrovia itd. Pa tudi siorZ
ali koeni zelja in ohrovia so za kekos,
dobra zelena krma, Zato pa ne pusiaj
mo Storoy zelja in drugih kapus=nic v
zeljnikih in na wvriu dez zimo in ne
spravijaimo jih pri obdelavi v zemijo,
ker v mih samih, oziroma koreninash le
preveikrat prezimujejo li¢inke raznih
Skodljiveev. Tudi ni pameino, e store
kapusnie seigemo, ker s fem unidimo
koristne redilne =novi. Zato je najbolje.
da Store kapusnic skuhamo in jih me-
famo med oslalo krmo. Meiike dele ali
svezo sredico ztorov kapusnic pa lanko
krmimo surove, Tudi drugim Zivalim,
zlasti kozam in kuncem, ugajs mehka
sveza srediea 3lorzey kapusnic.

PRAVNI NASVETI

Le vknjizena praviea je gotova, A Z. B
Radi bi si postavili 8 pomoCjo dobrolnikoy
majhno hifico, v kateri bi imeli doeorine
slanovanje, Ker pa nimate stavbizéa, na) bi
Vam dal dobrolnik tudi polreben sve! in
nekaj vria v dosmrino viivenje pod pogo-
jem, da bi njemu pripadla hisiea po Va¥
smrii. Bojile ae, da bi vknjizba Vaie pra-
viee preve: stala, zato vpradale, #e bi za-
dostovala navadna pogodba, — Z navadoe
pogodbo si lahko zowolovile pravico do upo
rabe hi¥e in vria pr. sedanjem lastn ku zem
ljiaga, Lahico ee pa zgodi, da sedanji lasinik
to zemljiste proda ali pa mu je lahko zemlii-
Zte prodano celo na javni draZbi. Ker Vasa
pravica do uporabe hile in vrla nj vknjize-
na, ‘kupec zemljista ne bi bil veran na ust-
meno pogodbo prednika in bi se lahko zgo-
dilo, da Vam novi lasinik prepove vporabo
hif%e in vrta, a Vi bi lmeli le pravico zahle-
vati odikodnino od prejiniega lastnika. Zato
Yam svetujemo. da si svole pravice le zem-
liekniitno rzavarujete, kar sieor sedaj nekal
stane, vendar hos'e imeli vsa] mirpo zavesi,
da Vae nih¥e ne more pregnati do Vaie
amrii.

Prikraisana dekleta. F. W, €, Prsestnik
in obrinik v prometnem trgu ima sinn in iri
héerke. Sama hi%a fe hila cenjens na 70O
Din. Radi starosti e posczinik izrotil obrt
sinu, sebi jzgovoril imeniten previitek, hler-
kam pa je izplafal doto, veaki no 20.000 Din,
Splo3na sodoa ljudi je, da je vee hlierkam v

svo)l skoposti dal mnogo prenizko doto, Ker
50 ravne hierke s svojin delom puagale
oltelu dvigniti obri, Vprasale, te bi bilo oo
gole po smrli ofefa desefl sodnijskim po-
tom zvidanje dole, — Po smrtl ofela imezjo
hierke pravieo zahtevali od braa-prevzem-
nika dopolnitev doiZznega deleza, e doknies
jo, da z wzplatano doto 20000 Din ni bily
doseiena visina dolinega deleia po vredoo.
&ti olelovega premoZenjan ob Easu izeotilve
ainu, Ce bi holele hierke o pravico uvelja-
viti po ofetovi amrti, morajo dali sodno pre-
ceniti ofelovo posesivo. Od kosmate vredno-
8ti posestva se mora odbiti vrednost ofefo-
vega prevzitka, ki [e breme za previemnika,
Le po slanju iste vrednosti izrofenega po-
eeslva laliko izracunate vidino dolinih dele-
zev fer visino razlike, ki bi jo lahko hferke
v treh letih po otelov: amriy e zahtevale od
brata-prevzemnika polom tokbe.

Nesredna drtev, C. V. O Vas zdaj pokojni
mo% je bil po nakljufju prisolen v gostilni,
v kaleri so ae lantje stepli, ter je bil po ne-
areti od enega izmed fanlor zaboden in za-
radi poskodb umrl, V teku kazenskega po-
stopanin se je ugotovilo, kdo irmed fasiov
¢ Va-ega moza smrino zabodel in je bil
dotitni fant cbsojen na veiletno jefo. Pri
kazenskem postopanju sle se pridrokili v
svojem in v imenu treh otrek kot zasebna
udelezenka ter zahtevali od:lodnino za mo-
ka in otets. Prizodili so Vam le izdatek zn
pogreb in za airoike zdravnika, a z drugim
rahtevkom ele bili odbiti, Vprasate, zakaj
Vam ni bilo vse prisojenoc. Kazenska s0-
dis€e Je dolzno, da prisodi odihodnino le te-
daj in v toliki weri, v Kolikor je kazensko
postopanje samo nudilo zadozinih podatkov
za prisojo odskodnine. Vam je lore] kazen-
sko sodizte prizodilo e one zneke, za Kkale-
re ste mouli 2 refuni dokazali, da ste [ih
resnitno placali Pravico pa imate pred ei-
vilnim sodis®em toZiti ubijaley svoisga molka
aa popntno odikodnino, fore] ne samo za vee
izdatice, Ri g0 bili v zvezi r zdraviienjem, 3
smrljo, pogrebom, <edming itl, ampak tudi
odikodnino za svoie2s moka, ozivoma za ofe-
ta otrok ko! rednikn. Visino le odikadnine
bo sodizte odmerilo po nzplovitvi Vasih po-
sestnih razmer: slaroz! oirok, Vasa starost,
noklic pokojnesn mo#s [n nisgovi redni do-
hodki ter v kalklnem obsegn (e zn drodine
skrbel. V o serho bo selfiste zssHinlo po-
trebne prite. kalerih zazliZanje v karenskem
postopanin ni hila polrebno, ker bi se lo si-
cer preved zavielklo
RS T g e

Se =nn lovska, Mo?, prisini nedeljski
lovee, pyrinese z lova vajen, ki ga je ku-
pil v &acuni, in ga buhalo izroéi zeni
Zena ue-e zajes v kahinjo, ko pa pride
nazai pravi: No, vrav zaduji éas je
hil, da si tega zajca ustrelil, ker Ze
disie




