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Kako najbolj korisino porabimo
letosnji sadni pridelehk?

Kakor se sedaj kaze, letoinja sadna
kupidja ne obeta kaj prida. Mogole je
sicer, da se poaneje na jesen, ko bodo
ta prodaj zimska jabolka, kaj popravi.
Vendar pa moramo biti pripravljeni, da
bo ostalo doma ved sadja pego obitajno,
kadar je dobra sadpa kupéija. Zato je
treba pomisliti, kako bomo z najboljiim
pridom doma porabili sadni pridelek, ko-
likor ga ne bomo mogli prodati.

Najbolj napacna je migel, da moramo
vsa jabolka in htulﬂr. ki jih ne proda-
wo, predelati v sadjevec, in da Zedplje
niso za drugo rabo, sego da jih namo-
¢imo za 7ganje. Ofresimo se vendar te
sture, ros lagodne, zalo pa tudi slabe
navade. Ali ni potrebno, da obrnemo
¢im ved sadja za hrano, za Zivez?! — Po-
sebno v dapainjih casib, ko je toliko
krajev, kjer so tofa in druge ujme po-
brale poljske pridelke, in ko gre skoraj
povsod bolj irda za ZiveZ naj ix se pre-
delava sadja v alkoholne pijate kolikor
mogode omejila, zato pa z vso ynemo
pospesevali oni nadini shranjevanja in
predelave sadja za ZiveZ Za pijae naj
bi se obrnilo le tisto sadje, ki se ne da
shraniti, ne tako predelati, da bi bil
pridelek dober in trpeZen.

Bolj in bolj prodira po vsem svetu
prepritanje, da je uZivanje sveZega sadja
mogocéna opora za nafe zdravje, zlasti pa
neogibno poirebno za otroke, In uprav
otroci nimajo ni¢ od sadja, ako vsega
predelamo v alkoholne pijate. Sndje\'cc
ni nikako nadomestilo za svele sadje, fe
manj pa 5gau_|e To sta izdelka, v katerih
se je pajvaznejia sadna sestavina - slad-
kor - spremenil v alkohol. v

Spravimo torej najprej kolikor mo-
gote mnogo poznih, zimskih jabolk, da
bomo imeli ¢¢z zimo in na pomlad vedno
pri rokah dragocen sve? prigrizek. Ce
imamo kolickaj primerno shrambo, se
drie zimska jabolka tja do pozne pomla-

di. Navadne trde sorte, kakor n. pr. bo-
bovee, mofancgar, fampanjska renela in
Se mnogo drugih znanih in domalih sort
se da shraniti brez vseh posebnih pri-
prav in brez strofkov. Tudi posebne po«
lice in stojala so nepotrebne, zlasti ker
holemo shraniti vedje kolitine, Vse trde
sorte se najbolje ohranijo, ako jih na~
lozimo (ali prav narahlo nasipamo) celo
do pol metra na debelo v primerne pre~
dale, ubOJe. kadi iti. Toda za dober
uspeh je dvoje zelo vazno:

1. Zimska shramba (najbolje une pre-
vel vlaZoa, podzemeljska klet) maj bo
kolikor mogoce hladna, pa vendar po-
polnoma varna pred mrazom. Kakor pre-
velika vlaga, tako Zkoduje sadju tudi
preved suh zrak. Vendar pa je za sadje,
ki je nakopiteno v debelih plasteh, bolj
suha shramba manj fkodljiva wego pre-
vlaina,

2. Se vaZnejie pa je, da spravimo #a
zimo samo popolnoma zrelo, obrano sad~
je, torej sadje brez wsakrine poikodbe
ali okvare. Nezrelo, pa obtoléeno sadje
ni za shranjevanje, ker vsa taka roba je
modno nagnjena k gnilobi, ali pa vsaj
tako zvene, da je komaj za kak¥uo rabo.
Kdor hoce imeti v shrambi lepo in sta~
novitno sadje, naj ga obere, ko bo po-
polnoma zrelo. Takoj pod drevesom naj
odbere drobiz in vse, kar je kakorkoli
ranjeno in pokvarjeno. Vse zdrave plo-~
dove spravimo najprej lofene po sortah
na kupe v kakem suhem zralnem pro-
story, kjer jih pustimo dva do tri tedne.
dele potem sadje Se enkrat prav pazljive
preberemo in izlo¢imo, kar bi bilo med
tem ¢asom pokazalo, da ni trpeZno.

Kjer je dovolj ngodnega prostora, bi
kazalo pozna zimska jabolka hraniti tudi
za poznejso kuplijo. Letos je to Ze bolj
priporogljivo, ker jabolka sedaj zgodaj
jeseni nimajo prave cene,
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Mnogo pa je sadja, ki se v sveZem
stanju ne da dolgo hraniti; to so po-
sebno jesenska jabolka, skoraj vse hru-
ike in pa nale domacde ¢eiplje. Kljub
temu pa tudi to sadje lahko obrnemo za
zivez, ako ga posugimo. Posebno letos
je potrebno in koristno, da posufimo ko-
likor mogole veliko sadja, ker bomo brez
dvoma lahko prodali, kar bi ostalo Cez
domaco potrebo., Tudi sulenje sadja ne
prizadene toliko posla, da bi ga ne mogli
zmagati. Treba le pravoasno pripraviti
sudilnico in kurivo. Pa seveda dobre vo-
lje ne sme manjkati.

Imamo pa %e razne druge nacine pre-
delave sadja v trpeino obliko. Posebno
priporotamo gospodinjam 2e vedkrat
omenjeno in opisano sadno mezgo,
za katero so posebno pripravna jabolka.
Tudi za to ni treba kakih novih in dragih
priprav. Vse se lahko opravi z domadimi
pripomotki brez stroikov in prevelike
zamude Casa. Najved teiav dela boj s
starimi navadami in z nekako prirojeno
odpornostjo za vse novo in nenavadno.
Kdor premaga to odpornost., je premagal
pajhujie.

Konfno moramo fe in 3e opozoriti
gospodarje in gospodinje na predelavo

sadja v naravni sadni sok — v slado-
sok, ki smo o njem na tem mestu pi-
sali pred par tedni. To je izdelek, ki ga
sicer pristevamo k sadnim pijatam, pa
je prav za prav sadna jed v obliki
tekotine, prav tako kakor mleko. Saj
pri uZivanju sadja pride do veljave v
nafem organizmu prav za prav tudi le
sadni sok., Vse drugo je izvetine tezko
prebavna ali pa celo neprebavna stamd-
nina. Zato imenujemo sladosok tekode
sadje, ki prija ne samo odraslim in bol~
nikom, ampak tudi otrokom e bolje
nego sadje samo,

Se manj nego na druge sadne shran~
ke smo vajeni pri nas na pripravo slado-
soka. Sedaj, ko bodo po vseh kleteh mleli
in stiskali sadje, je najlepia prilika, da
prav vsaka gospodinja ali pa tudi go-
spodar, ki bereta >Domoljuba¢, poiiteta
in osnaZita nekaj steklenic, jih napolnita
s svezim jabolinikom, ga trdno zamasita
in deneta steklenice razgrevat v vodo.
Ko se voda razgreje na 73°C, naj osta-
nejo steklenice v njej éeirt ure, Potem
jih naj vzamejo ven. obriSejo vrat in
zamadek ter ga zalijejo s teko¢im para-
finom.

Dajte, poskusite, ne bo vam Zal!
H.

Jesenska sefev

Doba ozimne setve je tu in poljedelec
mora poskrbeti, kako bo pravilno in ob
pravem ¢asu spravil ozimino v zemljo.
Saj so pSenica, rZ in jemen glavni Zitni
pridelki nafega kmeta, ki muo dajo zna-
ten del prehrane in deloma tudi vir do~
hodkov njegove kmetije. Od dobre setve
ozimine je tudi odvisna Zetev, zato jo ni
mogoée nikdar preve¢ skrbno opraviti.

Za dobro setev je treba najprej dobro
pripraviti zemljo. Jesensko oranje mora
biti globoko, kolikor se pa¢ v danih raz-
merah da. V globini se namre¢ zbira zim-
ska vlaga, ki sluZi pozneje spomladi ali
poleti ob sudi rastlinam, da se prezgodaj
ne posuse. Nadalje je treba zemljo teme-
ljito prebranati zdrobiti, zmrviti, da bo
setev lazja in da bo seme enakomerno
prislo v tla. V tem pogledu ni nikdar
preve storjenega, kajti seme je drobno
in miade klice so neZne, zato potrebujejo
bolj rahlo, drobno zemljo, da se v nji
bolje razrastejo in vkoreninijo. V fino
zemljo pride seme enakomerno globoko
in zato tudi istotasno skali ter se pra-

vilno razvija. Pri setvi mora biti zemlja
dovolj vlaZna, in sicer razlitno za posa-
mezna Zita. P3enica n. pr. potrebuje ob
setvi bolj vlaZno zemljo po izreku: >vrzi
me v blato, dala ti bom zlato« Jeémen
ne potrebuje tako vlaZne zemlje, medtem
ko ima rz raje suha tla. Za nafe dolinske
in ravninske razmere je prikladni éas
za setev rZi in je¢mena v drugi polovici
septembra, pSenico pa sredi septembra
do polovice oktobra.

Drugo vaino vpralanje je gnojenje
ozimine. Hlevski gnoj ni primeren za Zi~
ta, ker se prepocasi razkraja, zato ga ta
le slabo izkoristijo, ker je njih rastna
doba kratka. Zita rabijo gnojilne snovi
takoj v zafetku svoje rasti, pozneje pa
manj. Po hlevskem gnoju tudi rada po-
lezejo, ker jim pride njegov dudik v poz-
ni spomladanski dobi v izrabo, tedaj pre-
bujno poZenejo biljke. ki pa ostanejo
tibke, da potem Zito pade. Bolje je torej
Zito sejati na krepko, k prejinjim rast-
linam zagnojeno semljo. torej po detelji,
krompirju., Pa¢ pa koristi superfosfat, ki
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utrdi bilke, slamo, da ostane pokonci.
Na 1 ha 300 kg superfosfata prav dobro
u¢inkuje, ker je po njem tudi zrnje bolj
kleno. Jeé¢menu koristi tudi kalijeva sol,
ki jo zadostuje 100—150 kg na { ha. Le
v takih primerih, kjer je zemlja zelo
slaba, se lahko gnoji tudi 2z apnenim
dusikom in kvetjemu 150 kg na 1 ha.

Tretje tudi zelo vaino wpralanje je
seme. Najboljse zrnje¢ je za seme ko-
maj dovolj dobro, pravi pregovor. Seme
mora biti lepo razvito, tezko in popol-
noma ¢isto. Takega dobimeo, &e ocistimo
zito najprej na ¢istilniku in potem Se na
trijerju. Zlasti trijer je za pridelovanje
zita tako potreben, da bi ne smela biti
brez njega nobena kmeiijska korpora-
cija, nobena obéina, noben vedji posest-
nik. Za malega posesinika je predrag,
zato naj mu ga posodijo kmetijske kor-
poracije ali obéine. S &iiCenjem na. tri-
jerju.pa ni cakati do setve, ampak bolje
prej pripraviti seme, kajti ob setvi hoce
vsak oéistiti in tedaj marsikateri ne pri-
de na vrsto ter seje raje neofiiéeno zr-
nje, kot da bi ¢akal. Kleno, debelo in ¢i-
sto zrnje da bogate Zetve, ker samo iz ta-
kega se razvijajo krepke rastline s tei-
kim klasjem.

Cetrto vprasanje je razkuZevanje se-
mena. Zitno zrnje nosi na sebi ali v sebi
klice raznih nevarnih rastlinskih bolezni,
ki se potem Eirijo ter znatno zmanjlajo
ali pokvarijo pridelek. To so zlasti razne
sneti, kakor so smrdljiva ali trda snet
na psenici. Imamo tudi druge sneti: prai-
na snet na pdenici in je¢menu, sneZena
plesen rzi in fe druge. Ce razkuzimo
seme, se ubranimo raznih teh bolezni.
Najbolj prikladno sredstvo, ki ga danes
uporabljamo, je Ceretan v prahu. Na 100
kg semena vzamemo 150 gramov Cere~
tana, zmeSamo ga dobro & semenom ¥
kakSnem sodu, ki se vrti na kaki osi,
tako da je vsako zrno obdano od tega
strupenega prabu. Ko pride zrno v zem-
ljo, se prah v vlagi raztopi in uni¢i na
njem vse klice. b

Razen Ceretana, ki ga dobimo v za-
vitkih po 200 gramov, po 500 g in po 1 kg,
ki jim je dodano navodilo za uporabo.
imamo tudi druga sredstva, ki so skoraj
prav tako dobra, kakor n. pr. uspulun.
porzol, tilantin. Pri uporabi teh sred-
stev se moramo natanino driati navodil
postopka ¢e hofemo dosedi uspeh

Setev s sejalnim strojem je zadnje
vazno vprasanje pri ozimni seivi. Zal, da
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so ti stroji pri nas tako malo raziirjeni,
¢etudi se prav hitro izplatajo. Na Ce~
ikem ga ima Ze vsak mali kmet, ki po~
seduje komaj 2ha orne zemlje. Pri nas
so pa 3e tako redki. Sejalni stroj ni sa-
mo za setev Zita, ampak tudi koruze,
ajde, repe, pese in celo korenja. Da se
ta stroj kaj kmalu izplafa, nam doka-
zuje %e sledete dejstvo. Nadi kmeije se-
jejo pienico z roko in porabijo za to 200
do 220 kg semena na fha. Sejalni stroj
pa poseje na fisti povriini komaj 100 kg
in vendar so pridelki Se viZji nego oni z
roko sejane psenice, Prihranek znasa fo-
rej 100 kg p3enico na {ha; po din 1.50,
je to 150 din. prihranka. Ce se zdruii
pet kmetov ter si skupno nabavi sejalni
stroj, vsak poseje z njim leino po 2ha
7ita, je skupno 10ha, kar znese leino
1500 din prihranka. Najdrazji stroj za
naie razmere pa stane okrog 4000 din.
Stroj je tore] pladan ze v treh letih samo
s prihranki na semenu. Kako velika ko~
rist pa je Se z veljim pridelkom Zita,
gi lahko vsak sam izratuna, ki pozna
polja tistih posesinikov, ki imajo sejalne
stroje v primeri s kmeti, ki rotno sejejo.

Tako smo tu podali nekaj nasvetov,
kako naj izvriimo jesensko setev ozimi~
ne, da smemo od nje pritakovali bogate
pridelke, & nam vreme k temu Ze pri~
pomore. Kmet mora neprestano izboljie~
vati svoje gospodarsivo, da si zmanjSa
in olajia dela. istofaeno pa zvifa pridel-
ke svoje zemlje. Brez napredka je zasto]
in nazadovanje v dohodkih kmetije. L.
B S o o

Hmelj

Hmelj: Zalec 10. septembra 1937. X.
Uradno poroéilo banovinske hmeljske
komisije dravske banovine. Precej Zi-
vahno nakupovanje hmelja se je ves te~
den nadaljevalo in splosno racunajo, da
je do danes prodano iz prve roke Ze nad
25% letosnjega pridelka. Ved povpra-
ievanja je v glavnem za cenejie dobro

‘srednje in srednje blago ter placujejo

sedaj po kakoveosti in izvoru pridelka za
prvovrstno blago 22 do 24 din, za dobro
srednje 19 do 22 din in za drugo razno-
vrstno srednje blago do 18 din za kg.
Tudi v Ufteku in Roudnici je kljub mirni
tendenci zopet ved povpradevanja za
dobro srednje in cenejie blago, ki se
platuje po 11 do 13350 K& to je 17 do
20 din za kg. V Roudnici je prodano Ze
nad 60% pridelka.
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V KRALJESTVU GOSPODINJE

Kmecke zene
in dekleta zborujejo

V mogotnem stanovskem gibanju, ki
je v zadnjem lasu zajelo slovenske kmec-
ke ljudi, hote tudi na%e kmetko Zenstvo
zavzeti svoje mesto in izpritati svojo vo-
ljo, da sodeluje v borbi za bolj3o bo-
dotnost kmetkega stanu. Na Mali Smaren
s0 se zbrale na prijazni Mali Loki v od-
licnem Stevilu bivie ufenke kmetijskih
gospodinjskih 3ol, ki holejo postati prve
delavke pri zdruZevanju kmeckega Zen-
stva, da pregledajo svoje dosedanje delo
in si postavijo smernice za bodote. Oblni
zbor Zveze absolventk kmet.-gospod. Sol
jeo vodila predsednica ga. Franja Bro-
darjeva, ki so jo &lanice tega drultva
izvolile tudi za naprej za svojo predsed-
nico. Po uspedno izvrienem obZnem zbo-
ru je bilo na prostem pred gospodinjsko
Zolo zborovanje, ki se ga je poleg ab-
salvenik udelezilo tudi lepo Itevilo do-
lenjskega kmetkega Zenstva. Prva je
spregovorila ga Brodarjeva, ki je poda-
jajot svojim stanovskim tovarificam dra-
gocene smernice za njihov vzviseni po-
klic, naglasila tudi, kako potrebno je, da
kmecko Zensivo svojo voljo izpove tudi
v javnem Zivljenju. Zato je potrebno, da
se organizira pod okriljem Kmelke zve-
ze, katera izpoveduje naela in se bori
za cilje, ki so kmeékemu Zenstvu sveti.

Za go. Brodarjevo, ki so ji zborovalke
burno pritrjevale, je spregovoril nekaj
besed nafelnik kmet. oddelka g. inZ A.
Podgornik, ki je pokazal na vaznost stro-
kovne gospodinjske izobrazbe, kakor jo
nudijo nafe gospodinjske Fole in potujoéi
gospodinjski te¢aji in opororil Zene in
deklota na nekatere cednosti, ki naj kra-
sijo vsako kmetko zeno in dekle. Na-
vzoine so se mu za tople besede iskreno
zahvalile,

V imenu glavnega odbora Kmetke
zvere je pozdravil nato zborovalke &lan
odbora in organizator Mladinske kmetke
zveze g. ban. svetnik Ludovik Pu¥, ter
potem v Zivahnem govoru zalrtal delo-
krog, ki ga imajo absolventke pri zdru-
jevanju kmeckega Zenstva, predvsem de-
klet. S posebnim pondarkom je naglasil
vaznost in nujnost dela na preobrazenju

miselnosti danasnje kmedke mladine, ki
vse preved sili s kmetij, ne meneé se za
usodo domadije, ki propada, ker ni de-
lovnih mod&i. Ce ne ustavimo tega usod-
nega plazu, bo kmecki stan propadel. Kaj
bo potem z nami Slovenci? Ni e pre-
pozno, ali zamuditi ne smemo nobenega
trenutka ved, Absolventke gospodinfikih
o]l imajo svoje mesto v prvih vrstah pri
tem velikem delu. Za svoja krepka izva-
janja je g. Puf Zel mnogo toplega pri-
znan ja.

Konéno je povzel besedo fe Zupnik
v pok. g. Franc Kozelj, ki je kot duhov-
ni ofe in veroutitelj maloloske fole na-
glasil vaZnost vzgoje po Kristusovih ne-
minljivo veljavnih postavah. Kdor v boi-
jem imenu dela, bo njegovo {elo deleZno
tudi boZjega blagoslova, saj vemo, da
je >prazno vse delo brez Zegna z nebesc.

Ni dvoma, da pomeni zborovanje
kmeé¢kih Zena in deklet na Mali Loki
mejnik v organizatornem delu kmeckega
7enstva. Naj bi tu vsejano seme rodilo
obilo klenega in zdravega sadu, da si bo
slovenski trdo preizkuieni kmelki stan
iz lastnih modi in iz lasine volje na Fi-
roko odprl vrata v lepie svojo bodocnost.

Kmet. gospodinjska
sola v Mali Loki

Na banovinski kmetijsko-gospodinjskd
%oli v Mali Loki, p. Velika Loka na Del.,
se pricne novo Solsko leto dae 4. nov.
t. . in kon&a 30. sept. prihodnjega leta.

*V Zolo se sprejemajo samo kmeéka de-

kleta. Med folskim letom ni nikakih po-
Zitnic. Ugenke stanujejo v zavodu, kjer
se vrii tudi pouk.

Oskrbovalnina znasa 350 din na me-
sec. Kmetkim dekletom, katera zaradi
tezkih gospodarskih razmer me morejo
pladati cele oskrbovalnine, podeljuje kr.
banska uprava primerne stipendije, ki se
ravonajo po premoZenjekih in druZinskib
razmerah.

Dekle, ki Zeli vstopiti v Zolo, mora
biti stara najmanj 16 let. popolnoma
zdrava, nravno neoporecna. Lastuoroéno
pisani proénji, ki naj bo kolkovana 2z
10 dinarskim bhanovin<kim kolkom, naj
se prilozi: kestni list, zadnje Solsko iz~



pricevalo, nravstveno izpricevalo, zdrav-
nifko izpri¢evalo, obvezno pismo starfer
ali varuha, da pladajo strofke Zolamja
(kolkovane s 4 din banov. kolkom). Pro-
silke, ki Zele stipendije, morajo prilo~
7iti de premoZenjeki izkaz z uradno na-
vedbo zemljifkega davka (potrjeno od
davine uprave) ter gospodarskega stanja
starfev ali njib namestnikov.

Profnje za sprejem je treba poslati
najkasneje do 30. sept. t. 1. naravnost
vodstyn banovinske kmetijsko~gospodinj-
ske fole v Mali Loki, p. Velika Loka.

L4 ¢ W . -
Hisni skodljivci

Poleg zadnji¢ opisanih &kodljiveev
jih je fe nekaj, ki zalezujejo naso za-
logo Zzivil. Eden izmed teh je ribica, ki
se pojavlja na vlaznih krajih, koder idce
take snovi, ki imajo v sebi sladkor ali
Zkrob. Zivalica je 1cm dolga, podolga-
stega Zivots, ki se proti zadnjemu koncu
zozuje, s tremi podalj¥ki, brez kril in
pokrita s srebrnosivimi luskami. Loti se
sladkorja, moke, poZfkrobljenega perila,
zastorov na oknu, knjig in tapet.

Tega %kodljivea se ubranimo, ako
skrbimo. da so vei prostori stanovanja
subi in &e zamaZemo #e morebitne #pra-
nje v zidu in tleh, kar nam pomaga po-
tem v boju proti mréesu sploh. Tudi
prafek, ki ga dobimo naprodaj za uni-
cevanje mréese, prezene to golazen.

Razen do sedaj naltetih Zivalie pa
preZi na nafa Zivila Se cela vrsta hroicer,
ki se imenujejo veCinoma po tistem Zi-
vilu, s katerim se hranijo: to so mokar,
kruhov hrod, Zitni hro¥¢ itd. Kruhov
hrof® jo 1.7mm—37 mm dolg, valjastega
zivota in temnordedkastorjave barve. Ne
loti se samo najrazliénejiih Zivil kakor
kruha, medenega peciva, rezancev, moke,
kook za juho, suhega sadja in mesa,
ampak celo plufe, papirja, usnja, lesa,
ianjola in svinca. Zaradi te lasinosti se
imenuje tudi >vsejedecc.

Podoben Zkodljivec je Zitni in riZev
hro#¢. Ta dva sta si precej podobna: po
dolZini merita 4mm, telo jeo iztegnjeno
in ploske, z dolgim rilckom, barve pa
rdeckastorjave do &rme. Zarijeta se v
zitna zrna, posebno v jefmen, pdenico,
ri, riz, koruzo in proso. V veakem zrau
zaleZeta potem po eno jajee, iz katerega
se izleze li¢inka., ki razjeda Zitno zrno
od znotraj na vzven. Oglodata pa ta dva
Skodljivea tudi pecivo in testenine. Odtod
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gospodinji dobro znani rvi¢ki v jelpre-~
nu in drugih Zitnih zraih.

Tretji skodljivec te vrste je mokar,
ki ga spoznamo po iztegnjenem, rjavo-
érnem, malo izbolenem, 15mm dolgem
zivotu. Njegova li¢inka je znani, rume-
noprogasti ¢rvicek v moki in odpadkih
hruha. Vse tri nadtete vrste hroifev za-
tiramo, ako hitro porabimo Zivila, ki so
jih napadli; kar je slabega pa takoj po-
7gemo. Za neokatera zZivila je najbolje,
da jih poparimo; = tem uni¢imo zalego
in zivila lahko porabimo wsaj kot krmo
za %ivino. V zelo hudih primerih, kjer so
v nevarnosti velike koli¢ine Zita in milev-~
skih izdelkov, mora umi&iti to golazen
strokovnjak s strupenim plinom.

Dobro zmana nadloga je mesna muha,
ki poleti ne da nobenega miru, ako je kak
koitek mesa v hifi. Je temnomodre barve
in se kovinasto sveti. Jajeca leZe na
meso in klobase, pa tudi na druga Zivila,
s katerimi se potem hramijo njeme li-
tinke. Meso moramo shranjevati v za~
mreZenth omaricah, a tako, da se mreze
nikjer ne dotika. Zgoraj omarica ne sme
imeti mreZe, sicer spusti muha jajceca
skozi luknjice na meso. Paziti je na sna-
go. ki najve¢ pomaga tudi pri zatiranju
navadne hifne muhe.

Na sir pre#i posebna muha, ki v njem
zalega in gre z enega hleba na drugega.
Ta moha meri 4-5mm, je érna, s sve-
tlimi krili in se kovinasto sveti; noge
ima rumene. Zelo se razmmo#i in napravi
zato precej 3kode. Najla’e si pomagamo.
ako sir dobro zavarujemo. Vsako zalogo
sira moramo imeti shranjeno pod mredo,
da muha ne more blizu. Police pa umi-
ramo 2 raztopino krezolovega mila.

Na zimo je paziti tndi na misi, ki
povsod silijo v hifo. Strup smemo upo-
rabljati samo tam, kjer nimajo dostopa
otroci in koristne domale Zivali. drugje
pa raje nastavljamo pasti. Luknje zama~
fimo s cunjami, ki smo jih namodili v
terpentin. Kletna okna naj bodo zamre-
¥ena, H. &

KUHINJA

Laske zelje. Srednje debelo zeljnato
glavo zreiem na rezance. Rezance popa-
rim in osveZim z mrzlo vodo. V kozicl
razgrejem dve Zlici olja, pridenem oZete
rezance, polijem z dvema Zlicama tople
jnhe, kozico pokrijem in dugim eno uro.
Ko je zelje zarumenilo, ga potresem z
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zlico moke m polijem s Stirimi srednje-
debelimi kuhanimi in pretlatenimi para=-
dizniki. Med kuhanjem, kar traja Se éetrt
ure, primesam dve Zzlici kisle smetane.
Na mizo dam kot prikuho k mesu ali
pecenki. PraZen ali pire krompir se zelju
dobro prilega.

Crne bezgove jagode kot omaka. Lepe,
dobro zrele bezgove jagode denem v ko-
zico. Pridenem jim Zlico stoléenega slad-
korja, lupinice pol limone in Eep ci-
meta, Ker so jagode soCnatle, ni¢ ne za-
lijem, paé pa jih pustim, da dobro pre-
vro. Ta jed je zelo zdrava. Za pridatek
je pire krompir zelo dober.

Sveie ¢esplje s koruznim zdrobom.
Peinajst do dvajset lepih zrelih &edpelj
kuham v dobrem litru vode pol ure. Po-
tem pridenem &edSpljam en Cetrt litra ko-
ruznega zroba in pustim Ze dvajset mi-
nut vreti. Med vrenjem osolim in pride-
nem Zlico sladkorja. Kuhano siresem v
skledo. Povriino zabelim z razgreto masi-
jo ali s surovim maslom. Na mizo dam
kot samostojno jed.

Sadjev zvitek. Vleceno testo napravim
iz pol kilograma moke, osminke litra
osoljene mlalne vode, Zlice olja, drobme-
ga jajea ali pa samo beljaka. Testo gne-
tem toliko ¢asa, da penice pozene. Po
polurnem podivanju testo razvaljam in
raztegnem. Razvleleno testo namaZem s
slede¢im mazilom: Sest Zlic kisle ali to-
pljene smetane zmeiam s celim jajcem
in &epom cimeta. Po mazilu nasujem tri
vrste sadja: Pet srednje debelih, olup-
ljenih jabolk zreZem na tanke listke. Pet
srednje debelih olupljenih hrusk olupim

in tudi zrezem na listke. Desetim
¢espljam odstranim pedke in jih zre-
7em na rezance. Vse sadje zme-

Zam in potresem po testu. Sadje potre-
sem s stoléenim sladkorjem in tremi
pestmi drobtin. Testo na lahko zvijem in
na pomazani pckadi pelem tri cetrt ure.
Ko se zvitck malo ohladi, ga zreiem na
kose in potresem s sladkorjem.

Povidel. [z dobro zrelih ¢edpelj po-
berem peike. Denem jih v lonfeno po-
sodo ter kuham najprej na hudem ognju,
pozneje pa bolj na strani. Med kuhanjem
&edplje vedkrat premesam, da se ne pri-
smode. Prvi del je dovolj kuhan takrat,
ko stoji zlica, ki se vtakne v &edplje, po-
koncu. Kuhan povidel razdelim po loné-
kih ali kozarcih. Posode postavim na
hladno. Ko so sadovi popolnoma ohla-
jeni, narezem okrogle smaine papircke,

jih pomoéim v rum in zravnam po povr-
sini tako, da jo popolnoma pokrijejo, Ko~
zaréke in lonéke zaveZem s pergament-
papirjem in spravim na hladnem in su-
hem prostoru. Kadar povidel rabim, mu
prilijem vode, malo vina, sladkorja in
cimeta. Ko zavre in se razpusti, je po-
rabljiv za pridatek k pecenjaku (Smor-
nu), k buhteljnom ali k éeskim kolatkom.

Dunajski zrezki iz pljuéne pecenke,
Pljuéno peenko zrezem na prst debele
plo&tate kose. Kose potoléem, nasolim in
pustim nekaj minut nasoljene. Potem jih
povaljam v moki, namodim v raztepenem
jajen in osusim v drobtinicah. Ocvrem
jih na razbeljeni masti. Kot pridatek
dam me3ano solato, posiljeno zelje ali
kompot iz sveiega sadja.

DOMACA LEKARNA

Jaboléni sok za kaielj in e opedanje.
Obrisi in razrezi zlahtna kisla jabolka, po-
lij razrezane z vodo toliko, da jih pokrije,
pokrij posodo in pretladi drugi dan skozi
sito, Kolikor je soka, toliko vzemi Kkandisa,
kubaj na ognju, dokler se ne zgosti in
jemlji vetkrat po Zliei. Lahko primefa3
malo konjaka,

Po ugivanju solnéniéinega semena in olja
se okrepijo miSice in egcosmneio) lasje gosti
in moéni. Rusinje Zveéijo kar iz navade
seme in g0 imele pred ostrizeno modo za

t debele kite. Olje solinitinega semena
e hladilo za notranje in zunanje rane.

Mezga, ki varuje bolezni: RazreZi na
drobno 45 gramov korenine bele perunike
in lecjanove korenine 80 gramov. Naberi
in povaljaj toliko foruca in burage, da
dobi3 iz njih liter in ¢etrt soka, Dan po-
prej nastavi korenini liter belega vina, Pre-
cedi vino, ko je stalo s koreninami 24 ur.
Pristavi v prsteni posodi kilo medu in pri-
medaj sok gorfeca in burage. Ko bi holelo
zavreti, odmakni, precedi skozi filtrirko,
zmeSaj nato vino in med in kuhaj pogasi,
dokler se ne 1i. Spravi dobro, da ne
pride zrak do nje. Jemlji zjutraj in zveder
zlico mezge. (Gospa, Franeozinja, ki je ku-
hala in uzivala to mezgo, ni vedela, kaj je
bolezen.)

Za vseh vrst gnojilve si pripravi 250 gr
¢rne smole, 250 gr rumenega voska, 250 gr
kuhanega terpentina, 250 gr koitrunove
loja in 800 gr lafkega olja. Raztopi loj
vmedaj vanj polagoma vosek, smolo, terpen-
tin in olje.
tem spravi v porcelanasti posodi. (MeZati
sme¥ samo z leseno novo #lico.) To mazilo
prezene zanohtnico in kosten Zulj, Zulje in
otiske. MotnejSe Je, f¢ namaka3 prej v olju
preZiljko.

eSa] dokler se ne sprime, po-

!
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GOSPODARSKE VESTI

DENAR

g Denar. Na ljubljanski denarni borzi
so dosegle tuje valute pretekli teden tele
najvije cene: avstr, 3iling 848 din, ho-
landeki goldinar 2406 din, nem$ka mar-
ka 17.53 din, belgijski belg 7.36 din, &vi-
carski frank 1003 din, angleski funt 216
din, ameriski dolar 4343 din, francoski
frank 1.62 din, ¢efka krona 1.52 din, ita-
lijanska lira 230 din. V prosti trgovini
so nekatere fuje valute cenejie, nekate-
re pa drazje kot pa jih zaznamuje ljub-
ljanska borza.

ZIVINA

g Ljubljanski Zivinski sejem dne 1.
septembra. Dogon na sejem ni bil po-
sebno velik, znatnejie je bilo le Stevilo
pradickov. Skupni dogon je znalal 548
glav in sicer: 45 volov, 4 krav, 21 telet,
265 prafi¢kov in 173 konj ter Zrebet. Od
tega so prodali 35 volov, 21 krav, 16 telet
55 pradickov in 53 konj, skupno 180 glav,
Cene so se takole sukale: voli 4—6 din,
krave 250—530 din, teleta 7—8 din za 1
kg Zive teze. Cene praditkov za rejo so
se gibale od 140—240 din za rep, kakor
je bila roba po lepoti in starosti (od
6—12 tednov). Kljuseta so prodajali od
400 din naprej, lepi konji pa so dosegli
ceno do 3500 din.

g Zivinski sejem v Kranju dne 7. sep-
tembra. Cene so se gibale za 1 kg Zive
teze: voli L. vrste 6.50 din, Il. vrste 6 din,
INl. vrste 5.50 din; lelice I. vrste 6,50 din,

Tl wrste 6 din, Il..vrete 5.50 din: krave
I. vrste 550 din, 1I. vrste 5 din. 11T vrsie
450 din; teleta I. vrsie 8 din, I vrsie
7.50; prasi¢i Speharji 9 din, priutarji 8.50
dinarjev.

g Sejmsko poroé¢ilo iz Maribora za prve
dni septembra. Zivina je dosegla tele
cene: debeli voli 450—5.75 din, poldebeli
voli 3.75—4.85 din, plemenski voli 3.40—
4.75 din za 1 kg Zive teZe Biki za klanje
3.30—450 din za 1 kg Zive teZe. Krave
debele 3.70—4.80 din, plemenske krave
3.13—380 din, klobasarice 2.15—3.50 din.
molzne krave 3.25—3.60 din, breie krave
5—350 din za 1 kg Zive te’e. Mlada 7i-
vina je dosegla ceno od 370—5 din, te-
leta pa od 4-550 7a 1 kg Zive fele. —
Prafidi: 5—6 tednov stari 90—100 din,
7—9 tednov stari 100—120 din, 3—4 me-

sece stari 140—170 din, 5—~7 mesecev sta-
ri 215340 din, 8—10 mesecev stari 350—
440 din, 1 leto stari 630—740 din, vse za
! komad Na vago so se placevali od
6750 din za 1 kg Zive teZe in 9—11 din
za 1 kg mrtve teie.

CENE

g Cene kmetijskih pridelkov, Pienica
205 din, jetmen 200 din, rZ 195 din, oves
185 din, koruza 150 din, fizol 350 din,
krompir 100 din, lucerna 2000 din, seno
75 din, slama 50 din za 100 kg. —
Sadje: jabolka Ima 4 din, Ilda 350
din, II. vrste 250 din, hruske I, vrste 4
din, IL vrste 3 din, [II. vrste 250 din,
celplje L vrste 350 din, IL vrste 3 din,
IIL vrste 250 din za 1 kg. Svinjska mast
19 dim, slanina 24 din, Cisti med 24 din
za 1 kg, mleko 2 din za 1 liter. — Svinj-
ska mast 18 din, slanina 14—16 din, &isti
med 18 din za 1 kg, mleko 1.50 za 1 lifer.
— Navedeni podatki kaZejo, da so v Slo-
veniji cene kmetijekih proizvedov pa tudi
Zivine zelo neenoine in so razlike med
posameznimi kraji obcéutne. Deloma igra
pri tej razliki vlogo kakovost pridelkov
in krajevne razmere, deloma pa — in to
v prvi vrsti — nepoudenost cen, ki na-
sega kmeta stane tezke denarce. Zasle-
dovanje cen spada med vazne Cinitelje v
kmetijskem gospodaretvu in bi te resnice
slovenski kmet ne smel prezreti in nanjo
pozabiti!

RAZNO

Letoinji pridelek koruze. Po belgraj~
skih vesteh se pri¢akuje, da bo letodnji
pridelek koruze znalal toliko kot lanski,
to je okrog 50 milijonov meterskih
stotov,

g Sadno vino ali sadjevec. Spisal M.
Humek, zaloZila Jugoslovanska knjigar~
na v Ljubljani, leta 1917. Cena jzvodu je
10 din. Knjiga je prirejena po najnovej-
§ih virih in lastnih izkuZnjah. Nudi bo-
gala navodila, kako se sadjevec izdeluje,
kako z njim ravnajmo, da dobimo oku-
sno, zdravo in stanovitno pijato. Knjiga
se pefa tudi 2 izdelavo kisa in uporabo
sadnih tropin, da ne pridejo v ni¢;
opremljena je z 42 podobami. Vsem sa~
djarjem to izvrstno brofuro najtopleje
priporolamo!
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PRAVNI NASVETI

Lisica ni zad¢itena divja&ioa. J. V. —
Vpralate ali spada lisica loveko zastito
in ali mora lovski zakupnik poravmati 8kodo,
ki jo ona napravi. — Lisica se 3leje k neza-
S¢iteni divjacini. Lovski zakupnik m dolian
poravaati skode, ki jo papravi nezaiilena
divjatina, Na svojem ograjenem dvorislu
emete nezadéiteno divjadino vjeti ali jo ubiti,
ne emete pa pri tem rabiti strelneﬁa orozja.

Obresti v denarnih zavodih. S, R, — Radi
bi zvedeli kakine obresti smejo demarni za-
vodi zahtevati za kmeiske dolgove, — Treba
je loditi zadlitene kmeieke dolgove in neza-

sCitene dolgove. Obrestna mera je zmadala
za as od dne 20, aglln 1932 do dme 23.
anovembra 1933 za za&itene dolgove najved

10% na leto, é eje upnik doliniku prosto-
voljno dovolil, da se odloZi piatilo terjatve,
ki je dospela. Za as od 23, novembra 1933
dal,e Je znasala obrestna mera 0% in 10
do 15, novembra 1936 (v zadruznih denar-
nih zavodih), Od tega dne daILe ps zoadajo
obresti za zaititene dolgove, ki jih je pla-
Cati v 12 letih privilegirani agrarni banki
po 4 in pol % na leto, Za nezastitene dol-
gove pa smejo denarni zavodi in banini
obrati zahtevati najvedj 109 obresii. )

Zaradéea hudournik. K. J. P. — Sredi
vagi je struga hudournika, ki je ob suhem
vrefieny zarastena s travo, Na tem prosioru
se pasejo kokodi in race sedmih posesinikov,
vam in 3e dvema ﬁ‘ to branijo. Po tem hu-
dourniku je majblizjs pot k napajaliddu X
reki. Drugi sosedje tod lahko imc‘i: 2ivino,
od vae pa zahtevajo, da peljete kravo na
vevi, e, da nimate »gmanjskes pravice.
Vprasate, kaj hocete napraviti, da ne bo so-
sed na vas krital. — Svetujemo vam, da ob
priliki pri sodiitu pogledate. tigar je evet,
ki je v naravi zarasten hudournik in kdo
ima pravico do njega. Ce je to res soseskin
svet in imajo vknjizeno staro pravico le ne:
kateri posestniki, potem ste morda tudi vi
z vadimi posestnimi ?redmlu gotove gnvu_‘e
na tem Svﬂlll zarad ?; letnega 'v iv:ng

riposestvovali: o, pr., se e fam tudi
Fv’nl’:oper]ad. da go‘t,lite 2ivinop:: vodo itd.
Ce pa takega 30 letnega vZivanja ne bi mogli
dokazati, potem ee morate pat ukloniti sose.
dom, ki imajo res vel pravic do spornega
e v al previtek? ). C. T, — V
se ek? ). , — Vpra
Sate, kako se (’leqe revZitek, ali za eno leto
naprej ali za nazaf. — Ce med strankami
ni kaj posebej dogovorjenega, potem se mora
po postavi dajati prevzifek vsaj za en mese¢
naprej. Ce bi viitkar medtem fagom umrl.
niso n]egovi dedi¢i dolini povrniti, kar je
naprej placanega,

Poroétveni dolg. K. J, L. — V letu 1932
sle znapcu podfiuli kot porok in plaénik
zadolZnico pri domadi hranilnici za din.
Znanec je oddel na jug, hranilnica je vas ter-

ala in vi ste v letu 1932 placali vee ;
Letos je pridel znanec domov. Sam od &
vam je rexel, da [e zvedel, da ste njegov dolg
placali in je obljubil, da vam bo vse
vrail. Placal pa 3e ni ni¢. Vpraiaie, &e je fa
dolg zastaran in neiztoZljiv. — Tekom 3 let
zastarajo nepriznane zakonite obresti, Ter-
jatev pa povradilo platane glavnice pa zg-
stara Zele tekom 30 let, Naﬁcenejh . da

este z znancem na sodidde, tam podpidete
1zvriljivo poravnavo za znesek 2350 din in
neplacane obresti, ‘?olom pa lahko znanca ru.
bite, &im bo imel kaj zarubljivega.

Premajhna dota. L.V, Ce je ofe umrl
leta 1915 in je zapustil hiso vadi sestri, vam
pa izgovoril dedistino 10 kron. pofem ste
Se tekom 3 let po smrti ofetovi imeli mo2-
nost, da zahtevaie od sestre dopolnitev nuj-
nega delels, ¢e po takratni vrednosti hide po

itku bremen niste dobili 2z 10 kronami
niti dolznega deleza. Sedaj ue morete od
sestra prav mi¢ veC zahtevati.

Sprememba ofrokovega imena ne vpliva
na ove dolinosti. M. C. Ce se nezakon-
ska mati poroti z drugim, je nezakonski
ofe prav tako 3e vedno dolZan prispevati
za nezakonskega oiroka, kakor pred poroke
matere. Tudi e bi poroteni moZ nezak. ma-
tere njenemu otroku dal evoje ime, ta spre-
memba ofrokovega imena prav mi¢ ne vpliva
na dolinosli nezakonekega odeta, ki jih ima
do ofroka: dokler se ne bo mogel otrok sam
preZivljati. bo moral ole plafevali zanj pre-
Zivnino.

Povisanje preZivnine za otroka. M. C, —
Imate Sestletnega otroka, za Kkaterega mora
nezakonski ofe pladevati meseino din,
Ker oirok veé porabi vpraidate, ¢¢ morere
nezakonskega olela toZiti za povisanje me.
seénih prispevkov in &e lahko dobite za to
tozbo odvetnika kot zastopnika reynih, —
UboZna sfranka lahko zaproei za pravico
revpih in za gdveinika kot zastopnika rev-
nih samo v takih pravdah. kjer je zastopanje
po odvetniku predpisano. To so pravde, ki
se vodijo pred okroznim sodiiem, V vajem
slufaju pa sploh ni poirebna nobena tozba,
Ker {e nezakonsko ocefovstvo Ze ugotovije:
no, lahko sama kot otrokova varuhinja v
nespornem postopku pri domaéem okrafnem
sodiifn na zapisnik stavite predlog, da se
radi vedjih potreb zviia meseina vzdrieval-
nina, O tem bo scdisfe zaslifalo ofeta in

tem izdalo eklep. Proti temu sklepu &e
ahko oba pritoZita na okroZno sodiste. Ko
postane sklep pravomofen in kljub temu
ole ne bi hotel pladati, lahko sama predlagate
pri sodiséu izvribo z rubelem olefove piale.
Ker vse to lahko sami napravite in zato
ni predpisano zastopanje po odvetniku. zato
vam sodiide ne bo moglo postaviti odveinika
kot zastopnika revnih,

Pokojnina, M. C. Ce porotife driavnega
upokojenca. ki ima pravico do pokojnine,
potem imate tudi vi po niegovi smrti pras
vico do rodbinske pokojnine.
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