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Nacelstvom v zvezi wg&lanjenih
gostilnicarskih zadrug.

Predsedstvo sDeZelue zveze gostilmifarskih za-
drug na Kranjskem® je Ze opetovanokrat pozvalo
nadelstva v zvezi vélanjenih gostilnicarskih zadrug,
da naj dim prej nakaZejo zvezl ¢lanarino za 1. 1913,
oziroma zaostalo ¢lanarino za 1. 1912, Ta poziv pa
je ostal dosedaj razven par dastnih izjem brez-
vspesen.

Tako pa ne more iti naprej! Kolikokrat se je
ze povdarjalo, da je vsako, tudi najmanjSe delova-
nje brez sredstev nemogote. Delo zveze se kupi€i
in da se izvrsi, je treba tudi sredstev. Ako je posa-
meznim zadruZnim nacelstvom leZede na tem, da
gostilnitarska stanovska organizacija res in plodo-
nosno deluje, ne pa Zivotari, naj skrbe za to, da
&im prej zadoste svojim obveznostim napram zvezl.

Kakor znano, zna%a ¢&lanarina zvezi 50 h za
vsakega Clana zadruge.
Zadnji termin za poravnavo &la-

narine je lb. septembra t. L

Clanom gostilni¢arske zadruge
v Idriji!

Nadelstvo gostilnidarske in mesarske zadruge
v Idriji vnovi¢ In zadnji& poziylja vse one svoje
tlane, ki jej 5e niso poravnali, odnosno nakazali za-
drugne doklade za | 1912 v znesku K 2'— In za
1. 1913 v znesku K 3 —, skupaj torej v znesku K 5,
da store to nemudoma, najkasneje pa

do 15. septembra 1913.

DanaSnji poziv je smatrati kot zadnji opomin.
Zaradi tega bo naCelstvo do 1b. septembra t. 1. Se
neplatano zadruZno doklado pustilo izterjati upray-
nim potom, to se pravi, da bo naprogilo okrajno
glavarstvo v Logatcu, da jo izterja s politiéno ru-
beznijo enako kot ostale davke.

interesu ¢lanov je zlasti radi prihranitve na-
daljnih tro8kov, da se vsak &lan nemudoma odzove
temu pozivu in skoraj vplada, .odnosno nakaZe na-
Celstvu Ze zapadlo zadruZno doklado.

Clanom gostilnitarske zadruge
v Zeleznikih!

Nadelstvo gostilnidarske zadruge v Zeleznikih
opozarja vse svoje élane, da je na letoSnjem rednem
obénem zboru sklenjena zadruZna doklada v znesku
5 K Ze zapadla v plagilo in da je torej Ze &as, po-
ravnati nacelstvu, oziroma mu nakazati ta znesek.

Kdor doklade 8¢ ni poravnal, naj to skoraj stori,
da se izogne sam nepotrebnim troskom in sitnostim
in da tudi nadelstvu prihrani nepotrebno delo.

Ta poziv je smatrati za vsakemu ¢&lanu pose-
bej doposlani oklic, ker je ,Gostilniarski Vestnik*
obvezno glasilo zadruge, ki se dopoSilja vsem ce-
njenim d&lanom.

Clanom gostilnicarske zadruge
za kamniSki sodni okraj s se-
dezem v Kamniku!

NagZelstvo podpisane zadruge opozarja vse svoje
Clane, da je bila na letoSnjem ob&nem zboru zadruge
dne 27. marca dolofena za leto 1913 zadruZna do-
klada za vsakega ¢lana zadruge z zneskom K 450
In da je ta znesek Ze zdavna zapadel'v plagilo.

ZadruZno doklado mora poravnati vsak &lan
enako kakor predpisane mu davke,

Da se prihranijo nepotrebni nadaljni troski za-
drugi, ¢lanom zadruge pa sitnosti in razna nepo-
trebna pota, pozivlja nacelstvo podpisane zadruge
vse one svoje ¢lane, ki te doklade Se niso poravnali,
da jo
nakaZejo nemudoma in sicer vznesku

K 4-50.

Sele letos pobirana doklada za leto 1912 v
znesku K 260 seveda nima na to nikakega vpliva.

Clanom je samo na korist, da se danadnjemu
pozivu odzovejo Gim prej.

Gostilni¢arska zadruga v Kamniku.

Zadruzni instruktorijat za

Kranjsko.

Ze zadnjié smo omenili na kratko, da
Je c. kr. trgovsko minististvo imenovalo
za Kranjsko lastnega zadruZnega instruk-
torja, Cigar delokrogu je odkazana vojvo-
dina Kranjska in figar uradni sedeZ je v
Liubljani. Navedli smo dalje, da je bil na
to mesto imenovan s [. avgustom ft, L
biv&i ¢. kr. okrajni komisar v Kranju g
Henrik Stes ka. Tudi smo Ze povdar-
jali, da je ustanovitev tega urada daleko-
seZnega pomena za obrtnidtvo sploh in
zlasti za naSe gostilni¢arstvo,

Sicer sa'o imeli na Kranjskem dose-
daj tudi Ze zadruZnega instruktorja in to
v osebi vladnega tajnika g, dr. Hermana
Blodiga, kateremu je bil odkazan

mnogo vedji delokrog, namre& poleg Kranj-
ske tudi Primorsko, ki je imel sedeZ svo-
jega urada v Trstu in ki radi obseZnosti
svojega okoliSa in vedno narai@ajolega
dela v zadnjem &asu Ze ni mogel ve& po-
svetati onega poZrtvovalnega sodelovanja,
kakor je bilo po njegovi Zelji.

ZadruZni inStruktor g. dr. Blodig se
Je sedaj poslovil od nas; osebno se je pri-
Sel poslovit od nadelstva »DeZelne zveze
gostilni®arskih zadrug na Kranjskemc« in
od enake zveze obrtnih zadrug. Zdi se
nam vendar zelo umestno, da se poslo-
vimo tudi mi sedaj, ko stojimo na pragu
nove ere, od njega, da pri tej priliki po-
gledamo nekoliko nazaj in da se ozremo
nekoliko tudi v bodo&nost.

Kot rojenemu Dunajéanu smo bili mi
g. dr. Blodigu tako kot deZelani kakor
tudi po narodnosti tuji. In vendar je delo-
val na svojem mestu z vso vnemo, izvrsil
in dosegel mnogo, pa® za to, ker se je za-
vedal svoje dolZnosti, ker mu je to nare-
kovalo veselje do tega, mnogokrat nehva-
leZnega dela. Res ni dosegel vsega, kar
je nameraval dosedi in kar so pridakovali
drugi od njega, da doseZe. Toda temu ni
bil kriv on, marved sistem, proti kateremu
se je moral bojevati tudi on, ker mu je
bil sludajno odkazan tudi na Kranjskem
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ki imajo opravka s tujci in odlignejEimi
kdor si

IzSla je znamenita strokovna knijiga %

NAUKOSERVIRANJU

¢ Ta knjiga ne bi smela manjkati v nobenem hotelu,
gosti. —

prisvaja naslov gostilni€arja ali natakarja, ozire il -
g takarice. Nje vsebino pa ngmra po:m{ﬂ tudi vsaka . p rrepiad e

z gosti v svoji hisi.

v nobeni restavraciji in gostilni,
Nje vsebino mora poznati vsak, @

ospodinja, ki ima kedaj opravka }

¢ Knjiga NAUK O SERVIRANIJU je neobhodno potrebna 3
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¢ Naroda se pri ,,Defeini zvezi
ali pri upravnistvu ,,

:‘ Posilia

za vsako boliSo hiso, njie vsebino mora poznati vsak,
kdor ima goste v svoji hisi ali je gost tuje hise, ozi-
roma hotela in restavracije.

»NAUK O SERVIRANIU“ je poljudno spisana knjiga,
bel z raznimi vzorci in 330 nazornimi slikami.

V platno vezana knjiga stane 5 K.

ostilni€arskih zadru
ostilnifarskega Vestnika‘ v Ljubljani.

se le proti naprej poslani naroZnini ali proti povzetju.
Za positnino se vrafuni $§e 50 h, za povzetje 70 h.

:"'0 GV VEVEVTOFVFOTHOGOEOE VSO

v katero je sprejetih 95 ta-

na Kranjskem v Ljubljani‘




delokrog, Sistem, ki prevladuje na Kranj-
skem vsled drugih, zlasti pa strankarsko
politi®nih razmer, ima namre® na sebi pe-
Sat skrajne nenaklonjenosii obrtnemu gi-
banju in zlasti organizaciji obrtnega stanu.
In Setudi je ta sistem vsaj po smislu obrt-
nega reda protipostaven, protizakonit, ven-
dar Se danes previaduje in po znamenjih
soded, se v kratkem v tems oziru nimamo
nadejati bolj§ih razmer in odnoSajev.

InStitucija zadruZnega instruktorijata
ima namen. buditi obrtnistvo k stanovsko-
strokovni organizaciji, pospeSevati Ze ob-
stojefie organizacije na podlagi obrtnega
reda, poudevati obrtni§‘vo o njih dolZno-
stih v smislu obstoje&ih postav, pouevati
ga pa tudi o pravicah, ki so mu zajam-
Gene v zakonih, pripomo&i mu do teh
pravic, eventuvalno posredovati in zasta-
viti ves svoj vpliv in vso svojo mol v ta
namen in kon&no skrbeti tudi za to, da se
obrtni stan strokovno svopolni, da napre-
duje vsporedno z duhom in iznajdbami
dana¥njega Gasa. Velika naloga mu je od-
kazana na polju vajenstva.

Lepa, idealno lepa je ta naloga in
kdor jo vrSi, ta more biti s svojim delom
samo zadovoljen, na svoje delo je lahko
ponosen.

Nasprotno pa je odurno in ostudno,
nasprotovati tem vzviSenim ciljem in
gnjusno se je bojevati s protivniki te vr-
ste, ker protivnika Ze njegovi nazori de-
lajo ostudnega.

Pri nas na Kranjskem se je doslej
priznavalo obrtniitvu in zlasti gostilni¢ar-
stvu samo dolZnosti, nikakor pa se mu ni
%e priznavalo v zakonih zajameaih pra-
vie. Dopustilo se je ustanavljati strokovne
zadruge, Cetudi nerado, zato se je pa
pozneje pogazilo sto in stokrat v zakonu
natan®no jim odkazane pravice. Pri sedaj
vladajodih razmerah manjka naSemu obrtno-
zadruZnemu delovanju reelne podlage, ker
go mu to podlago izpodmaknila obrtna
oblastva v deZeli.

V nasprotju z razmerami v drugih av-
strijskih kronovinah zija pri nas na Kranj-
skem med obrtnimi organizacijami na eni
strani in obrtnimi oblastvi na drugi strani
velikanski, na videz nepremostljivi prepad,
ki so ga obrtna oblastva sama ustvarila
in sicer namenoma. Drugod po nasi ljubi
Avstriji korakajo obrtne orgaunizacije in
obrtna oblastva roko v roki; zato imajo
drugod obrtne organizacije oni ugled, ka-
‘korSen jim je zamiSljen o obrtnem redu.
Pri nas pa so obrtna oblastva samo takrat
vesela, ako obrtnim organizacijam morejo
ponagajati, najve&je dopadajenje imajo nad
tem, ako poteptajo in pogazijo njihove
pravice.

In glavni vzrok tem razmeram je, da
ge v celi deZeli priznava samo eno nadelo,
ki se glasi: Mi poznamo samo strankar-
‘gtvo in sicer politiéno strankarstvo.

Da pri takih razmerah Se tako delaven
tlovek ne more ustvariti zdravih odnoSa-
jev, je razumljivo, da jih ni g. dr. Blodig,
Sigar delavnost in poZrtvovalnost je pad
najbolje dokumentirala »>DeZelna zveza
obrtnih zadrug na Kranjskeme« s tem, da
ga je imenovala o priliki svoje desetlet-
nice za svojega Castnega Glana.

Kar se S&pecijelno ti¢e naSe gostilni-
Garske organizacijé mu moramo priznati,
da jej je bil posebno naklonjen in da jej
je mnogokrat, Setudi veCkrat brezuspesno
skuSal pomagati do veljave, to seveda

*dobil za

samo radi tega, ker veljava naSe organi-
zacije ni v programu izvestnih ljudi.

Kot zadruZni indtruktor je bil sousta-
novitelj vetine nasih zadrug, bil je sousta-
novitel] naSe zveze ter je tudi pozneje
vedno sodeloval pri na8ih eciljih,

Na organizatoritnem polju s8i je pri-
na%o organizacijo neoporedénih
zaslug.

Bodi mu torej izrefeno priznanje za
njegovo delo in sodelovanje in naj ima
pri svojem nadaljnem delu pri nadih so-
tovaridih in sotrpinih na Primorskem boljSe
uspehe kot pri nas, one uspehe, ki si jih
sam Zeli.

Na organizatoriénem polju ni zapustil
mnogo dela svojemu nasledniku, ker je
precej§no Stevilo obrtniStva v deZeli Ze
organizirano v strokovnih zadrugah. Pad
pa taka novega zadruZnega inStruktorja
na drugih poljih Se mnogo dela in r.vno
vsled tega si tudi on lahko pridobi nepre-
cenljivih zaslug za naSe obrtniStvo. In to
mu bo kot v deZeli rojenemu in Ze delujo-
temu Slovencu tem laZje, ker kot tak po-
zna do dobra izredni poloZaj in izjemne
razmere v nasi deZeli.

Po na%em mnenju je ena glavnih nje-
govih nalog, da premosti oni prepad, ki
zeva med obrtnidtvom in obrtnimi oblastvi
danes. Ko se namred doseZe to, potem
bodo lahko izvedljive tudi vse ostale tocke
njegovega delovanja. Vtem trenotku pride
namre& obrtnistvo do veljave in ugleda.
In ko je dan ta glavni predpogoj, potem
je Ze tudi podana podlaga za vse ostalo
delo v prilog obrtnistva.

Plesne licence.

Na letoZnjem zborovanju avstrijskih
gostilnitarjev v Trstu je bila med drugimi
sprejeta soglasno tudi resolueija, s katero
se zahteva gotove izpremembe glede iz-
dajanja plesnih licenc. Izdajanje plesnih li-
cenc spada namre® po sedaj veljavnih za-
konitih dolo&ilih v podro&je Zupanstev.
Proti zavrnitvi proZnje za podelitev take
licence je dopustna, oziroma mogo®a pri-
toZba na ob&inski odbor, odnosno deZelni
odbor, kaznovanje v slutaju krSenja toza-
devnih predpisov pa je Ze vedno pridr-
¥ano politidni oblasti, pri nas torej okraj-
nim glavarstvom.

Na trZaSkem zborovanju sprejeta re-
solucija pa meri na to, da se pravica po-
deljevanja plesnih licene odvzame Zupan-
stvom in dodeli obrtnim oblastvom, torej
okrajnim glavarstvom, katera potem lahko
to pravico izroe v preneSenem delokrogu
zopet Zupanstvu, to se pravi z drugimi
besedami, da Zupanstvo tudi e nadalje
lahko izdaja sli odklapja plesne licence, da
pa ima v morebitnih pritoZbah v tem
oziru odlodevati samo okrajno glavarstvo
in nihde drug. Takratni porodevalec g.
Bulka iz Brpa na Moravskem je utemelje-
val to resolucijo z razmerami, ki vsled
strankarsko-politinega ali narodnega na-
sprotstva dajejo pedat pristranosti pri po-
stopanju Zupanstev, kadar podeljujejo ali
odklanjajo plesne licence.

Da je ta zahteva pri sedaj vladajotih,
napetih razmerah v na3i ljubi Avstriji,
zlasti pa z ozirom na v deZeli Kranjski
vpeljane razmere skozinskoz umestna in
pravidna, to je priznal takrat vsak in to
mora priznati tudi Se danes vsak, ko smo
prisli v naSi deZeli tako dalef, da moramo
z vso odlodnostjo zahtevati, naj se nemu-

doma preurede dolotbe glede plesnih li-
cenc v zgoraj navedenem smislu.

Znano je namred, da se hofie pri nas
iztrebiti ples in da se skuSa to dosedi, ako
drugade ne gre, s profipostavnimi sred.
stvi.

Kako Zupan lahko izrablja nasproti
gostilnidarju to sedaj pristojefo mu pra-
vico, o tem bi gostilnidarji lahko napisali
cele knjige. Toda pri nas na Kranjskem
moramo imefi v vsakem oziru ekstravagance
in zato se ne smemo &uditi, da je morda
kje v kaki ob&ini kak fanatiden nasprotnik
plesa stavil gorostasni predlog, da se Zu-
panstvu sploSno prepoveduje izdajati plesne
licence za javne lokale.

To se je namred¢ zgodilo v zgodovin-
ski seji jeseniskega ob&inskega odbora na
Gorenjskem dne 31. julija 1913, 'V tej seji
se je namret na predlog tamoSnjega ob-
dinskega svetovalea in Zupnika sprejel gla-
som sejnega zapisnika s 15 proti 7 glasovom
predlog, da Zupanstvo, oziroma Zupan ne
sme vel izdajati plesnih licenc za plese v
javnih lokalih,

Na videz je ta sklep merodajen in va
Zen samo-zasjeseniSsko ob&ino in naperjen
proti gos%rjem jeseniSke ob@ine. \
resnici m“ge ta sklep dalekoseZnega po-
mena in ahko najhujSe posledice za
gostilnitarstvo cele na%e deZele, ker se z
njim lahko vstvari prejudic za calo deZelo.
Zato je tudi neobhodno potrebno, da »De
Zelna zveza gostilnidarskih zadrug na
Kranjskem« kot oficijelna zastopnica go-
stilni®arskega stanu v deZeli nemudoms
ukrene vse potrebno, da se ne le ta sklep
razveljavi, marves® da ostane ta sklep edini,
te tudi kot posebna kranjska Specijaliteta,
To je dolZnost zveze in v slufaju, da bi
sama ne mogla tega doseéi, naj se posluZi
vseh mogodih, dovoljenih jej sredstev z
njo vred tudi drZavna gostilni¢arska
ZVeéza.

Notemo se danes pedati 8 tem, ali ie
bil ta famozni sklep jeseniSkega ob&in-
skega odb)ra formalno pravilen. noemo
se pedati s tem, ali ni morda celo zapisnik
dotitne histori®ne seje potvorjen, o tem
naj razsojajo oni, ki so zato kompetentni,
notemo se nadalje pelali z vpraSanjem,
ali bi dotiéni navzo&i obéinski odborniki,
ki so cb enem tudi gostilnidarji in so kljub
temu glasovali za ta predlog, glasovali
morda tudi za predlagano svojo smrtno
obsodbo, danes hofemo opozoriti samo na
nekatere splo¥ne veljavne meritorne totke.

Ples sam na sebi ni nikako moralno
zlo in se plesa tudi ne bo dalo odpraviti,
najmanj pa v goratih krajih, po trgih in
mestih, v katerih je razvita industrija in
trgovina. PleSejo namred divjaski narodi
kakor tudi narodi, ki stoje na najvisji ku.-
turni stopinji. Tako je bilo nekdaj, tako je
danes in tako bo tudi ostalo, pa naj se ma-
gari fanatizirani nasprotniki plesa postavijo
na glavo.

Pri dana¥njih razmerah imajo pa ples,
oziroma plesne prireditve tudi vsega vpo-
Stevanja vredno narodnogospodarsko ozadje
oziroma ospredje, pri katerem je najbol]
prizadet gostilniSarski stan. \

Vzemimo sludaj, da bi sklep jezeni-
Skega obZinskega odbora obveljal. Kaj bi
bile posledice ? I’rvo bi bilo, da bi licendn®
pristojbine izostale. V prorafunu uboZnega
zaklada bi se radi tega dohodki zmanjSali
in iskati bi bilo treba pokritja Z3 € Z
zviSanjem ob&inske doklade na d.mektna
davke. Posledice bi torej trpeli Ze itak ez



mero obdaleni davkoplafevalei. In dalje ?
Mar misiite, da bi se zlasti mladina vzdr-
7ala plesa? Kaj Sel Hodila bi v druge ob-
tine plesat, koder ples 3¢ ni splodno pre-
povedan, in v sludaju, da bi bil na Kranj-
skem splo8no prepovedan, vozili bi se
skozi predor na Koro8ko, kajti KoroSei
so mnogo prepametni, da bi pogruntali
tak sklep. In posledice tega bi bile? Oni
denar, ki bi lahko kroZil v ob@ni, bi se
nosil v druge obgine, oziroma v drugo
deZelo. Kako se to strinja z narodnogo-
spodarskim nadéelowm, da je treba paziti in
delovati na to, da denar ostane kolikor
mogode v deZeli, oziroma ob&ini, e ved,
da pride tudi denar od drugod v deZeli,
oziroma obé&ini do kroZenja, to je seveda
drugo vpraSanje.

In e nadaljne posledice? Gostilniarji
imajo itak Ze danes po vedini prazne lo-
kale in njih zasluZek je naravnost malen-
kosten. Razne prireditve zdruZene s ple-
som in podobnimi zabavami ga tupatam
Se malo izreZejo. Ako pride ta sklep do
veljave, potem bodo gostilne Se bolj prazne
in gostilnifar bo v tem sludaju napravil
najbolje, da se izseli na Balkan, ker ga
tam faka gotovo bdlj8a bodo®nost, Razven
tega pa bi imelo to tudi britke posledice
za ob&ino kot tako. Obdina ima vpeljane
svoje doklade na pijao. Pijade bi se mnogo
manj potodilo ; zmanjSali bi se torej zopet
proradunjeni dohodki. Zopet bi bilo treba
izjednatenja s pomo&jo novih doklad na
direktne davke. Oj, ti ubogi davkoplade-
valee, kako bi bil potem srefen, ko se od-
pravi ples, ker bi morda moral pladevati
namesto n. pr. 40%,celih 80°/, ali Se celo
ve® obd&inskih doklad. Zlati Tasi se ti bli-
Zajo, posebno ¥e, ker bi gostilnitarji, da-
naSnji vsega uvaZevanja vredni davkopla-
Gevalei pobrali Sila in kopita, ti ‘pa bi mo-
ral nositi tudi oni del ob&nskih bremen,
ki so danes naprtana na rame gostilni-
Garjev. Da, da, res zlati asi se ti bliZajo
in zato je najbolje, dragi moj davkoplade-
valec, da nemudoma zadne¥ zbirati pri-
spevke za primeren spomenik oni korifeji,
ki ti je naklonila tako — nepritakovano
sredo,

Torej take bi bile narodnogospodarske
posledice.

In kar velja za jeseni§ko obd&ino, to
velja v ved)i ali manj8i meri tudi za ostale
nase obd&ine, kar velja v tem sluaju za
jesenidke gostilnifarje, to bi imelo veljavo
v sludaju generaliziranja tudi za vse go-
stilnidarje na Kranjskem.

Zadeva je sploSno vaZna, za gostilni-
farski stan najvitalnejSega pomena, zato
na delo, da se prepredi ta atentat na naSo
obrt, nemudoma na delo!

Gostilniska kuhinja.

Po dalj§em presledku nadaljujemo zopet
gostilniSko kuhinjo. Odslej naprej nam bo tudi
mogoce posvefati ravno tej rubriki vso pozor-
nost, kar bo gotovo naSim gostilni¢arkam samo
v dobro.

Vsled od ve& strani izraZene Zelje ima v
dana$nji kuhinjski rubriki glavno besedo gu-
lja§ in sicer ga ne maramo kot obifajno od-
praviti s par besedami, nasprotno danes se
hofemo pomuditi nekoliko dalj ¢asa pri vseh
podrobnostih, tako da bo pazljiv Citatelj na
podlagi danaSnje naSe razprave napravil brez
vsakih nadaljnih teZko& res pravi

guljaS na dunajski nacin,
Cetudi drugafe Se ni bil posve€en v kuhinjske
tajnosti. :

Gulia§ na dunajski nacin je namre¢ res
prava delikatesa in za na$ okus daleko nad-
kriljuje prvotni ogrski guljas.

Do tega pa so nas privedle Se druge oko-
li8¢ine, kakor:

Ako stikamo po naSi Sloveniji bodisi po
gostilnah, bodisi po privatnih hiSah za gulja-
Sem, najdemo, da ima skoraj vsaka hiSa za
guljas svoj recept. Ponekod dobimo kot gu-
lja8 neznosno papricirano juho prav neokusne
barve, v kateri plavajo trdi kosi mesa. Drugod
ti zopet servirajo namesto guljaSa papricirano
obaro ali celo papriciran mocnik, skratka,
povsod je gulja¥ drugacCe pripravljen, navadno
pa tako moéno papriciran, da tudi par vrckov
ne izplakne onega neprijetnega 3egetanja po
grlu, kar se zlasti dopoldne prav dobro ob¢uti,
ker grlo Se ni razdrazeno.

Nasprotno pa je oni, kdor je bil na pr.
na Dunaju in je tam zahteval guljas v tej ali
oni restavraciji, povsod dobil enako priprav-
ljen guljad, ki ga je vabil Ze po svoji vna-
njosti, Se bolj pa po svojem izbornem okusu,

Do takih razmer moramo priti tudi pri
nas zlasti v gostilniS8ki kuhinji, ako hogemo,
da se gostilniSka obrt razvije, kajti razven pi-
jafe je za gostilno glavna stvar tudi priznana,
dobra kuhinja. In to je gostilnifarju samo v
prid, kajti na ta nacin si zviSa Stevilo gostov.
V podkrepitev te naSe trditve omenimo samo,
da na pr. v Ljubljani ob¢instvo prav dobro
ve, v katerih restavracijah se dobiva res pravi
dunajski gulja$ in da so te restavracije ravno
vsled tega obifajno vsako dopoldne in tudi
zveCer prav dobro obiskane.

Po teh splo$nih opazkah hofemo podati
podrobna navodila, kako se pripravi res dober
dunajski guijaS, zajedno pa hofemo opozar-
jati tudi na napake, ki jih pri pripravljanju
guljasa zagreSe mnogokrat naSe kuhinje.

Pred vsem je treba pri guljalu, da je
meso vleZano in sicer vsaj tri do pet dni.
Ako vporabljam za gulja$ nevleZano meso, na
pr. od Zivine, ki je bila prejSni ali isti dan
zaklana, potem pri najbolj8i volji ne morem
napraviti dobrega guljaSa, ker je meso ali
trdo, ali pa prav pusto in brez vsakega okusa
kakor pravimo: Zaganje.

Za guljaS8 na dunajski nacin vporabljam
goveje meso in sicer prsno fer kitasto meso.
Prsno meso razrezem na kocke, kitasto pa na
peresa. Kosi ne smejo biti ne preveliki, ne
premajhni; imajo naj priblizno velikost kur-
jega jajca.

Raz meso, zlasti raz kitasto moram poteg-
niti tudi mrenico (drugo koZico).

Ko je vse to izvrSeno, osolim meso.

Mesa ne smem oprati, ker potem
ga ni mogole duSiti, marve¢ kvetjemu le ku-
hati. In pri guljaSu je glavno, da se meso
dusi in ne kuha.

To je ena stran pripravljanja. Posebno
vaznost pa moram polagati tudi na pripravlja-
nje takozvanega guljaSevega pireja. Pri tem
pireju so glavne stvari mast, ¢ebulja in pa-
prika, nikakor pa ne moka. Razmerje pa je
sledete : Na vsak kilogram mesa, ki ga hoem
porabiti za gulja$, potrebujem pol kilograma
Cebulje in okrog 8 gramov res dobre rozZnate
paprike. Glavno vlogo igrata &ebulja in pa-
prika, zlasti pri zadnji je paziti, da imam res
dobro stvar. Ta pire pripravim sledece:

V ponvi raztopim praSievo ali govejo
mast, oziroma vsake na polovico, tako mocno,
da se zacne kaditi. V to mast vrZem na to
Cebuljo, ki sem jo prej zrezal na rezance, in
jo duSim med neprestanim meSanjem tako

dolgo, da zadobi rumeno barvo. Ta barva
bodi taka kakorSno imajo svitle virZinke. Pa-
ziti moram zlasti, da Cebulje ne seZgem.

Nato potiesem d{ebuljo s papriko in jo
takoj zalijem z nekoliko mrzle vode. Potem

‘pustim, da se dcebulja skuha na mehko. To

traja kake pol ure. Ko je Cebulja dobro poku-
hana, pretlaim vso zmes skozi sito in sicer
tako. da na situ ne ostane ni¢ ostankov. Pa-
sirani pire vlijem nato zopet v ponev, v kateri
se je duSila Cebulja.

Ze iz tega je razvidno, da se res dober
gulja8 ne da napraviti v kratkem &asu. V ne-
katerih restavracijah imajo radi tega navado,
da Ze prejSni vefer poleg kuhanja velerje
oziroma dopoldne pri kuhanju kosila priprav-
ljajo ta pire za predkosilce drugega dne, od-
nosno vecerjo istega dne. Glede takih restav-
racij pa se pogostoma razSirjajo vsled neved-
nosti popolnoma napa¢na mnenja, &e§ da gu-
lja§ napravijo prejdni dan, oziroma, da imajo
vedno ,pogret* guljaS. Kakor pa refeno, se ta
pire pripravlja prej samo radi prihranitve Casa
in tudi radi zmanjSanja troSkov. Pripravi pa
se pire prav lahko in brez skrbi prej, ker to
nima nikakih slabih posledic. Seveda se mora
v tem sluaju guljaSev pire najprej segreti po-
polnoma, oziroma zavreti.

V ta pire dam meso, ki sem ga pripravil,
kakor zgoraj navedeno in osolil, razven tega
pa dodam S$e nekatere zalimbe in sicer sle-
deCe: ialo kumine, majorana in ¢ebulje, ki
sem jih skupno drobno sesekljal s sekljacem.
Vse to potem duSim in sicer tako dolgo, da
je meso krhko. Z ozirom na kakovost mesa
traja duSenje !/, do ®/, ure.

Med duSenjem dolivam vedno malo juhe,
oziroma, ako te nimam pri rokah, vode, ven-
dar ne preve, da se meso ne kuha, marved
dusi. Ako bi dolil toliko juhe, da je meso za-
krito s pirejem, bi se meso kuhalo in ne du-
Silo, ker dui se meso v sopari.

Ko je meso Ze zadosti in mehko duSeno,
ga poStupam z moko. Za vsak kilogram mesa
zado3¢a popolnoma ena navadna Zlica moke.
Ko se je meso malo vskocilo, prilijem zopet
nekaj juhe ali vode in sicer toliko, da odgo-
varja koli¢ina soka koli¢ini mesa. Nato pustim
vse Se dobro pokuhati. Pri tem moram paziti,
da pire nima preve moke in da je gladek,
to se pravi, da se v njem ne nahaja strnjena
moka.

Predno serviram gulja8, ga pokusim in
ako je premalo slan ali papriciran, ga Se ne-
koliko osolim, oziroma dodam paprike, od-
nosno, ako nima vabljive rdeCkaste barve,
dodam nekoliko pireja od paradiZevih jabolk.

Tako pripravlien gulja$ je lepe vnanjosti.
Serviran na kroZnik, obstoja na sredi iz kupcka
mesa, krog katerega se nahaja rjava, precej
gosta, a vendar tekofa omaka, ki je enake
barve kot meso. Na robu pa se nabere
oranZna plast masti, kar napravlja jed Se bolj
vabljivo.

Pri serviranju moram paziti zlasti na to,
da predloZim gostu gorak gulja; vsled tega
je potrebno, da ga serviram na gorkih
kroZnikih.

Tako se torej pripravi gulja§ na dunajski
naCin. Ako primerjamo ta nadin pripravljanja
s pri nas obiajnimi guljaSevimi recepti in na-
¢inom pripravljanja, moramo priznati, da se v
marsikateri kuhinji mnogo greSi v tem oziru.
Najveckrat pa se dogajajo sledefe napake:

1.) Cebuljo dajejo kar z mrzlo mastjo
vred v ponev, jo premalo ¢asa duSe in papri-
cirajo s slabo papriko. Mnogokrat pa vsled
nepazljivosti Cebuljo osmode. Radi tega je
omaka brez okusa.



2.) Zgoraj natanfno opisanega pireja na-
vadno ne napravijo.. Razven tega se vzame
premalo &ebulje, katere se sploh ne pasira,
marveé celo stran pomege. Cebuljo mnogokrat
pri nas nadomes&a moka.

3.) Velikokrat pa vse za gulja§ potrebne
dodatke Ze iz vsega pocetka skupaj kuhajo.

4.) Kon¢no se servira navadno guljaS na
mrzlih kroZnikih in ker se tudi drugale ne
pazi dovolj na njegovo zadostno toploto, pred-
loze mnogokrat gostu namesto guljaSa, strjen
in papriciran mocnik.

Nadejamo se, da smo s to obSirnejSo raz-
pravo o guljaSu marsikateri naSi gospodinji
prav dobro vstregli, nadejamo se pa tudi, da
jim bo na podlagi teh naSih izvajanj tem laZje
razumeti naSe recepte za posamezne vrste gu-
ljaSev; te recepte objavljamo namre po na-
Sem starem nacinu; tam navedene koliCine
odgovarjajo namre¢ desetim porcijam. In fi re-
cepti, ki odgovarjajo dunajskemu nacinu pri-
pravljanja jedi, se glase:

Goveji guljas.
(Nem3ko: Rindsgulyas; francosko: Goulasch de boeuf.)
Potreb3§&ine: 15 dkg masti,
35 , Cebulje,
1 , paprike,
1 navadno Zlico kisa,
1*/, kg govejega mesa
(kite, prsno meso in plece),
1/, dkg kumne,
PeSCica majorana,
1 dkg moke,
Sol,
Yy do */, | goveje juhe,
5 dkg pireja iz paradiznih
jabolk.

V razbeljeni masti prazi najprej dobro se-
sekljano Cebuljo in papriko: potem, ko si do-
lil eno Zlico kisa, prazi nalahko na velike
kocke narezano goveje meso z drobno sesek-
ljano kumino in majoranom ter konéno tudi
na meso potreseno moko. Nato meso osoli in
ga duSi pribliZno dve uri med neprestanim
zalivanjem z govejo juho. b

Ako omaka ni zadosti rdeckasta, jo po-
barvaj s pirejem iz paradiZnih jabolk.

Razno.

Ljubeznivosti davénega vijaka. Govori
se Cestokrat, da bodo morali pladati zavoZene
stvari visokih in ,prebrisanih® dostojanstvenikov
v nasi drzavi davkopladevalci in sicer skozi
celo vrsto let. Ta govorica je gotovo uteme-
liena. Vsa znamenja namre¢ kaZejo, da se bli-
zamo presretnim Casom. Svoj €as smo Ze po-
roCali, da so na Dunaju Ze priceli obdavevati
usluzbence v gostilni¢arskem obrtu, zlasti na-
takarje. Ze takrat smo opozarjali na to, da se
bo kaj takega priCelo upeljavati tudi pri nas.
Posamezne, sicer popolnoma nepotrebne in za
nas naravnost vnicujoe akcije stanejo denar
in da potrebni denar izZamejo, to je naloga
davénih oblasti in naj ga potem dobe kjer
hoCejo. Tako so nam znani slu¢aji, da so na
Dunaju predpisali picolijem v kavarnah in re-
stavracijah, torej vajencem v gostilniSkem obrtu
po 1680 do 32 K osebne dohodarine, to se
pravi, da imajo ti vajenci po nazorih davénih
oblastev po 1800—2800 K dohodkov na leto.
Koliko odgovarja to r:snici, razvidi lahko vsak
sam iz svojih lastnih skuSenj. Da bi vajenec
dobival samo na napitninah toliko na leto, o
tem dvomiti smo pac¢ upraviceni. O obdacenju
dunajskih placilnih natakarjev sploh ne govo-
rimo, ker tem predpisujejo za naSe razmere
naravnost neverjetne vsote glede osebne do-
hodarine. Ako pa mislimo, da samo na Du-
naju tako postopajo, potem se motimo prav
poSteno. Menda postopajo povsod enako. Tako
so na pr. v Ljubljani predpisali - placilni nata-
karici neke bolj preproste gostilne osebne do-
hodarine v znesku 40 K, &e¥ da njeni letni
dohodki znaSajo 3200 K. Podobno bodo

menda zaCeli uveljavljati tudi drugod. Gostil-
ni¢arje opozarjamo na to zlasti radi tega, ker
so eventualno oni sami dolZni placati njego-
vemu usluzbencu odmerjeni davek in ga
davéna oblast izterja od njega v sludaju, da
ga usluzbenec ni sam poravnal. Zato priporo-
¢amo gostilni¢arjem tudi v tem pogledu po-
zornost.

Brezobzirna strogost. Ljubljanski go-
stilnidarji se sedaj, odkar vlada v Ljub-
ljani slavna drZavna policija, dan na dan
pritoZujejo nad nenavadno strogostjo, s
katero se proti njim postopa radi pevanja
po gostilnah, spontanih plesov na godbo
gramofona, prekoradenja policijske ure itd.
Visek pa se je menda dosegel pred krat-
kim, ko je bil kaznovan neki ljubljanski
kavarnar od drZavne policije z globo 25 K
zato, ker 80 baje njegovi zostje v kavarni
po 10 uri zveder glasno govorilil
Povzroditelj te afere je bil trgovee nasproti
kavarne, od katerega kavarnar ne jemlje
ved kave. Seveda se je kavarnar proti tej
drakonitni obsodbi pritoZil in upamo, da
bo druga instanca druga®nih nazorov
glede kalenja no¢nega miru, Navajamo pa
ta sludaj kot kridedo ilustracijo razmer, v
katerih seda) v Ljubljani Zivimo. Ako bo
§lo tako naprej, se bo v Ljubljani v krat-
kem sploSno prosilo: >Kuge, lakote, voj-
ske in policije reSi nas. o Gospod !«

Resni¢na idila. V deveti deZeli je me-
sto, ki je po svoji vnanjosti in svoji upravi
do pidice podobno naSi beli Ljubljani.
Tudi drugacde so tam razmere preca] enake
Jjubljanskim. Imajo drZavno policijo, imajo
detektive, brskajo in iifejo za veleizda-
jalei, katerih sploh ni, in zato se ljudstvo
povsod izogiba glasne govorice, zlasti pa
se pazi pred detektivi. In vendar se je
zgodilo tamkaj nekaj nezasliSanega, kar
bo zlasti naSe gostilnidarje zanimalo., V
neki tamo3nji kavarni sedi Ze bolj pozno
ponod&i vse polno gostov, ki se bolj Zi-
vahno pogovarjajo. Nakrat se pokaZe med
vrati kavarnarju neznan gost, ki se pri-
sede k mizi in zahteva &rno kavo. Gostje
utihnejo, kot bi strela udarila med nje.
Sele @ez nekaj Tasa se zopet zavedo in
tedaj se oglasi med splo8nim pritrjevanjem
eden izmed njih, %e8 da vsi nemudoma
zapuste lokal in da ne pridejo ved v goste,
ako kavarpar postreZe neznanemu gostu,
Kavarnar se mora splo3ni Zelji ukloniti;
zato pristopi k neznanemu gostu, mu po-
jasni, da mu ne more in ne sme postredi,
ter ga pozove, da se odstrani iz lokala.
Toda n1 naletel na pravega. Tujec skodi
pa noge, pokaZe kavarnarju tajno legitima-
cijo, s katero se izkaZe za detektiva, iz-
rete pretresljive besede: »V imenu po-
stave greste z menoj!« in hajd, odkora-
kati sta morala na sploSuo zadudenje vseh
navzodih nemudoma na skoraj pol ure od-
daljeno policijsko ravnateljstvo. Kaj vse
se je tam godilo, o ftem zgodovina moldi,
edino toliko je pri8lo na dan, da je kavar-
nar &ez dobro uro priSel upraviteno raz-
burjen zopet v svoje obratovalide, Pa ni
treba misliti, da se je to zgodilo v rajonu
ljubljanske drZavne policije, kajti tukaj
nam je doseda] menda Se bilo prizaneZeno
s takimi Sikanami, izvzem&i enega samega
sluéaja.

Smrtna kosa. V Ljubljani je umrl &lan
ljubljanske gostilnidarske zadruge guspod
Fran Babid star komaj 46 let. Razven
z gostilni8ko obrtjo se je pedal tudi s tr
govino. Precej$no svoje premoZenje je za-
pustil v narodne namene. Glavna dedinja
je »Druzba sv. Cirila in Metoda«, ki do i
okoli 100.000 K. Ljubljanska gostilni¢arska
zadruga je poloZila na krsto svojega &lana
venec in se udeleZila po precej$nem Ste-
vilu &lanov pogreba, ki je bil eden najlep-
Sih, kar smo jih zadnja leta videli v Ljub-
ljani, PoZrivovalnemu moZu bodi med to-
varisi trajen spomin !

_Produkcija piva v Avstriji. Leta 1912.
se je varilo v Avstriji 2163 milj. hl piva,
za 109 milj. hl = 48, manj kot 1. 1911,
Varilo pa se je: na NiZje Avstrijskem 371
mil. hl, na Zgornje Avstrijskem 107 milj.
hl, na Solnograikem 451.973 hl, na Sta-
‘Erskem_ 1'3 milj. hl, KoroSkem 239.114 hl,

ranjskem 106733 hl, Primorskem

Tirolskem 581.999 hl, CeSkem
Moravskem 1:61 milj. hl, v
Sleziji 565.456 hl, Galiciji 145 milj. hl in
Bukovini 167,934 hl. Na Ogrskem se je
varilo 24'71 mil). hl in v Bosni 147300 hl,
skupna produkeija monarhije znaSa tedaj
24 71 milj. hl. Kar se tite mno Zine od
posameznih tvrdk varjenega piva, stoji na
prvem mestu meS§8anska pivovarna v
Plznu z 981.400 hl, potem Dreherjeva pi-
vovarna v Budimpesti z 649.025 hl, pivo-
varna v Smihovu s 624.000 hl, Dreherjeva
pivovarna v Svehatu s 594.865 hl, Maut-
nerjeva pivovarna na Dunaju s 583.427
hektolitrov itd.

Nauk o serviranju. IzSla je prva slo-
venska strovna knjiga «Nauk o serviranjus,
namenjena v prvi vrsti gostilnidarskemu
obrtu, Kakor pa se je pokazalo, segajo po
knjigi najmanj oni, katerim je namenjena,
namrec gostilnicarji, gostilnicarke, natakarji
in natakarice. Doseda) so segle po tej knjigi
bolj privatne hiSe, pogreSa pa se mocno
gostilnitarje. Zlasti je znadilno znamenje
dana¥njega &asa, da se za to bore malo
zmenijo gostilne po nasih mestih, trgih in
letovi§¢ih, od katerih bi ¢lovek pad upra-
videno priSakoval, da seZejo po knjigi. V
na3ih mestih kakor v Ljubljani, Kranju,
Skofjiloki. Kamniku, Novemmestu, Idriji,
Postojni itd. je dosedaj v tem oziru le par
Sastnih izjem, o izvenkranjskih mestih pa
sploh ne govorimo. Se slab3e je z naSimi
letovis®i. Bled, Bohinj, Kranjskagora itd.
so skoraj popolnoma izostali. Zaston) &lo-
vek ugiba, kaj je temu vzrok. Morda se
povsod misli, da glede pravilne postreZbe
ni treba nikakega teoretinega znanja?
Morda pa se tudi misli, da se pri nas Ze
zadosti zpa in da bi nekoliko ve& znanja
Skodovalo? NajbrZe si vse Zeli, da naj
ostane lepo pri starem. Cemu neki moder-
niziranje, ko so na8i gostje vefinoma za-
dovoljni, da se jim prinese zahtevano vino
in kranjsko klobaso_in jJe s tem Ze vsa
postrezba pri kraju. Cloveka boli srece, ko
o vsem tem razmiSlja, ko uvideva, kaka
malodusnost in brezbriZnost vlada med
nami, in upravideno se izpraSuje. ali sploh
smemo %e zahtevati napredek. Da je pri
takih razmerah teZko delovati in da &lo-
veka tudi mine veselje do nadaljnega dela,
je lahko umljivo, tembolj, ako pride do
preprianja, da vse njegovo delo in naj
si je ¥e tako idealno zamiSljeno, ne najde
drugega priznanja kot preziranje in za-
Sme%. Da, da, tako je; strokovne Sole se
zahtevajo, knjig pa, ki naj bi omogo&ile
&im prej8no ustanovitev takih Sol, se ne
mara, to je znalilen pojav sedanje dobe
na Slovenskem,

Kako sodijo nekateri? »Slovenski Na-
rod« je objavil te dni o knjigi »Nauk o
serviranjus sledete mnenje: Glede pred
kratkim izdane strokovne knjige sNauk o
serviranju« se je izrekel odli¢en gostilni-
Jar sledee: »S to knjigo je nam Sloven-
cem mnogo pomagano, ker e nimamo
lastnih strokovnih §ol za gostilniarsko
obrt. Knjigo bi morala imeti vsaka go-
stilna, ki si prisvaja ta naslov, zlasti bi
morali se¢i po njej mlajsi gostilniarji, ker
najdejo v njej polno zlatih naukov in na-
vodil. Sploh pa bi moral vsak gostiinidar,
hotelir in kavarnar zahtevati od svojih na-
takarjev in natakaric, da si naroce to knjigo,
ker je neobhodno potrebno, da natanéno
poznajo nje vsebino, kakor bi bilo sploh
priporodljivo. da se z nje vsebino seznani
obéinstvo sploh. Na ta nadin bi se na eni
strani dosegla to®nej3a in pravilnejSa po-
streZba po nadih gostilnah, na drugi strani
pa bi odpadlo marsikatero mu&no nespo-
razumljenje. Ta namen ima knjiga, naj bi
ga tudi v najkrajSem dasu dosegla.« — S
tem mnenjem se strinjamo tudi mi in zato
knjigo priporo®amo toplo. — K temu do-
damo samo, da bi bilo pa® res umestno,
ako bi se kaj takega zgodilo, da pa se
naSe gostilnidarstvo Zalibog vse premalo
zanima za strokovne knjige. ker je menda
nazorov, da so mu te odvel, da Ze V8@
zZna. —

Posnemanja vredno. »Slovensko Pla-
ninsko drudtvo« je narodilo za VSe Svoje
planinske kole knjigo »Nauk O servira-

131,222 hl,
10-22 milj. hl,



Novodo3la damska tambura3ka in pevka kapela ,JHVO R’ V ka\/a rni ”CENTRAL«

koncertuje od danes naprej vsak dan

od 9. ure naprej. Vstop prost. Kavarna je vso no¢ odprta.
Za mnogobrojni obisk vljudno prosi

Stefan Mholi&.

nju<. S tem je pad najbolje dokumentiralo,
da mu je leZele na tem, da se turistom
%e v planinskih ko&ah pravilno streZe, kar
je gotovo vse hvale vredno, Naj bi temu
vzgledu sledile tudi naSe gostilne, ako jim
jo mar do napredka; drugade se namrel
lahko pripeti, da bodo gostje bolje po-
udeni o pravilni postrezbi nego gostilni-
Garji -z natakaricami vred.

Placilni natakarji bi si prihranili mar-
sikatero neprijetno uro, ki jo drugale
zgube z vavajanjem vajencev k pravilni
postreZzbi, ako bi od vajencev zahtevali,
da si nemudoma omislijo knjigo ,Nauk o
serviranjue, kajti ta knjiga je najboljSa
podlaga za prakti®no pravilno delovanie
vajencey in natakarjev. Zdi se nam le, da
jim ni ravno prevel leZele na tem in da
Je pri sedanji brezbriZnosti ta naS poziv
le glas vpijofega v puScavi.

Konzum piva na CeSkem. Te dni je
bila objavljena po listih vest, da je na
CeSkem padel v zadnjem d&asu konzum
piva za 409, toraj skora) za polovico. Kot
vzrok se je kratko navajalo deZevno vreme
in deZelno doklado na pivo. To prav kratko
porotilo je veleznadilno in zato si ne mo-
remo ka), da se ne bi pomudili nekoliko
dalj Gasa pritem pojavu. Znano je namred,
da je Ceska v pivovarniSskem oziru najbolj
industrijalna kronovina avstrijska in da se
na CesSkem tudi najved piva konsumira,
Vina se na CeSkem pije prav malo, rekli
bi, rabi se samo za medicino. Gotovo je,
da je deZevno, oziroma hladuo vreme vpli-
valo na konsum piva, gotovo je pa tudi,
da je Se mnogo bolj vplivala na to vpe-
llava deZelne doklade. Gostilnidarji so bili
vsled .ega primorani prenesti doklado na
konsumenta in konzumenti so vsled tega
zadeli bojkotirati pivo. Da bi gostilni&arji
pri dokladi 4 K na hl ostali pri starih ce-
nah, tega se od njih zahtevali ne more.
In seda] radi bojkota trpe tako gostilni-
Carji kot pivovarne. Polovico manj, to se
paé pozna dovolj. In podobno bi bilo pri
nas, ako bi se iz tega ali onega vzroka
podraZilo pivo; to naj si kartelirane pivo-
varne, ki Se vedno mislijjo na zviSanje
cene pivu, zapomnijo in naj si dobro pre-
mislijo, predno se odlo&ijo za ta usode-
polni korak.

Kaks$na bo letoSnja vinska letina v Av-
striji? V »Allgemeine Wein Zeitunge« ceni
dvorni svetnik Sortele letodnjo rinsko le-
tino v Avstriji na 4,778 870 hektolitrov
proti 3,066.873 hektolitrom v 1. 1912. Po-
Samezne kronovine so na tem deleZne ka-
kor je razvidno iz naslednje tabele:

1912 191+
hektolitrov
NiZje Avstrijska . . . 265.305 737.000
SEAJOrBO " . ¢ s oo e 398.717 478,000
(0} 1{0)-] (o BRI 44 70
KeAn ko . v e 103.983 160.000
LINOIERDOS TE e 979.029 1,000.000
Prodarlako.. . o v s, 243 500
LB (e T i e sy 360.416 600 000
Trst z okolico . . .. 2,990 10,300
| B~ 11 bt s S e 447.078 511.000
l)almacija. ....... 1,388.631 1,200.000
Le8%0r o= 1 5.5 G 3.880 8.000
MOraveko: . 2.l 16 647 74.000

3,966.973 4,778.870

Kakor je iz te tabele razvidno, bo po
tej cenitvi v slovenskih deZelah le malo
ved vina kakor lansko leto.. Upajmo vsaj,
da bo bolj8e kakovosti. To tem laZje
upamo, ker je sedanje vreme ugodno za
Lrto.

V ljubljanski kavarni ,Central“ poleg
jubilejnega mosta koncentruje vsak veder
pred kratkim doSla, nova damska kapela.
Ve& v inseratu.

Slovenskim gostilni¢arkam prav toplo
priporofamo Kolinsko kavno primes kot
najbolj8i in pristno domadi kavni pridatek.
Kava, kateri je pridejana Kolinska kavna
primes, vsakemu najboljse di3i, ker ima
izvrsten okus, prijeten vonj in lepo barvo,
vsak Jo najraje pije. Gostiinidarke, ki ho-
tete postredl svojim gostom 2z izvrstno
kav o, pridenite ji Kolinske kavne primesi!
S tem jim boste vstregle. ob enem pa
boste imele to prijetno zavest, da s t m,
da kupujete Kolinsko kavno primes, pod-
pirate doma&o industrijo, kar je dolZnost
vsacega zavednega Slovenca.

Kje naj naroéam pivo? Temu vpraSa-
nja bi morali na8i gostilni¢arji posvedati
najvedjo pozornost in vsak v svojem oko-
li5u delovati na to, da se reSi za nje ko-
likor mogote ugodno. Velike pivovarne se

namred zdruZujejo v kartelne zveze ter
hofejo na vsak padin prej ali slej dobiti
glede piva za se nekak monopol. Ako se
Jim to posredi, potem je usoda gostilni-
Garja zapedatena, kajti, potem bi pivovarne
poljubno zviSevale cene svojemu izdelku,
do¢im bi obginstvo naprtilo to zviSanje
samo gostilnidarjem ter bi se ga radi tega
izogibalo. Gostilni®arju mora biti radi tega
v njegovem lastnem interesu leZede na
tem, da ostanejo dobavne cene za pivo
take kakor so, da pri dana3nji veliki reZiji
mora gledali celo na t., ali mu ni mogoce
dobiti morda od kod cenejSega piva, To pa
lahko doseZe, ako postane odjemalec ne-
karteliranih, t. j. na§ih domad&ih pivovaren,
namred pivovarne »Adrijec v_SenoZefah,
delniSte v LaSkem trgu in Zalcu, dalje
Mengske in zadruZne v Lescah. Ker te
pivovarne varijo na naSih tleh, dodim so
kartelirane precej oddaljene od nas, na-
stane Ze vsled voZnje diferenca in gostil-
niar vsled tega dobi lahko ceneje pivo
tu kakor pri Kkarteliranih. Za ta korak se
Je vsakemu tem laZje odloditi, ker te nase
domade pivovarne varijo vsaj enakovredno
pivo kakor kartelirane, ako ue %e celo
boljSé, Razven tega pa bimoral imeti vsak
gostilni¢ar pred oémi dejstvo, da so nase
domade pivovarne s svojim izstopom iz
kartela mnogo pripomogle k temu, da se
je prepredil nameravani atentat kartelira-
nih pivovaren na gostilnidarstvo. To je
gostilnidarska organizacija
vedno vpoStevala in je ob-
ljubilo njeno vodstvo ne-
karteliranim pivovarnam —
Ssvojomoralno pomo & Kot &lani
organizacije vrSite po nalogu vodstva to
pomo¢ s tem, da postanete, ako e niste,
odjemalec domatih, izven kartela stojedih
pivovaren, katere so: Adria v SenoZeah,
DelniSka v LaSkem trgu, Meng$ka in za-
druZna gostilni¢arska pivovarna v Lescah

flli ste Zze narocili pou¢no knjigo

Nauk o serviranju?

GRICAR & MEJAC

IIIlII-IllllIlllllllllllllll.llllll

= |. Kranjska tov. mineral. voda in brezalkoholnih pijac r. z.zo.p.
Slom3ekova ulica Stev. 27

priporota obitajne pokalice in sodavico.

SN NN NN NEEEENEEEE
Nadalje specijalne izdelke prve vrste:

- ,,Nektar¢ "

s sJabol&ni biser” )

( »Malinoyka* 5
,Kristalna citronada“

Patent steklenice

Cene zmerne !

Te viste pijae se polnijo
v patent steklenicah, ter se
vsled prakti¢nega zapiranja
tudi v higijeni¢nem oziru
toplo priporo¢ajo p.n. gos-
tilni¢arjem in ob¢instyu,

EEEEEEEEEEEEENEESSEEEEEENEEEEEENEE
Vse tukaj navedene pijate obstoje izkljuno iz naravnih sadnih snovi, ter o
so prave le, ako nosijo naslov zadruZne tvrdke. ]

Stenski plakati na razpolago. m
11!

: LJUBLJANA, PreSernova ulica 9. : Ronfekcija za dame.
Najvecja zaloga zgotovljenih oblek

:: za gospode, decke in otroke. ::°

D A e T T 2 s D 0 R S S
Toéna postreZba. Solidne cene

NajstarejSa domaca zlatarska tvrdka.

Zlatnina, srebrni<a, juveli in razne ure,

o Popravilain nova dela se izvrujejo v lastni delavnici.
Najnizje cene. Strogo solidna postreZzba. Ceniki brezplatno in poStnine prosto.

W
ALY MNENWID N I juvelir, trgovec z urami,
it ﬁ‘E\ .3 _uL‘., S
I;[ﬂ J[UD e WA AN }'_,’J Sallicand il
Ljubljana. Woliova ulica 3.
Edina zaloga najboljdih ur z znamko ,,TUP*,

v Ljubljani

Fotografi¢ni atelier .

VIKTOR

Bethovnova ulica Stev. 7, |
poleg ,Kranjske hranilnice®,

se priporoca za izvr§itev mo- | Priznano dobra vina — MeSCan-

dernih portretov.
B i T B R e e i |

A NT..GORSE-tova
Restavracija ,NOVI SVET*

~ | Ljubljana — Marije Terezije cesta 14.

; | se priporo¢a cenjenim p. n. gg. gostil-
nicarjem z deZele

ska kuhinja. To¢na postrezba.
e e



Priporoamo svojim cenjenim to-
variSem gostilnicarjem izborno

najvecje slovenske narodune tvrdke:

Delni3ka druZba zdruZenih
pivovaren Zalec in La3ki trg
v Ljubljani,

mar<no, dvojnomar<no,
termalno in granatno

L=

Mestna hranilnica ljub-

ljanska

v Ljubljani, Presernova ulica 3. elektriCne  klavire,

godbene automate
na tezalo in silno

Najvedja slovenska hranilnica. Prometa koncem leta 1911

£y : e i o S
614:5 milijonov kron. Stanje hranilnih vlog nad 42 mili- ' - ;
jonov kron. Rezervni zaklad 1 milijon 300 tiso kron. oy
Sprejema vloge vsak delavnik. Obrestuje po 4'/20/; brez : >

mod¢, nov patent,

i i godba na lok Zc
Za vioge jamél rezervni zaklad hranilnice in mestna obcina ljnbljan- ;
ska z vsem svojim premoZenjem in z vso davino mocjo. Poslovanje od 600 K naprej
nadzoruje c. kr, defelna vilada, Posoja na zemljiséa in poslopja proti

J. Kmetetz

v Ljubljani
Kolodvorska ul. 26

50/g obrestmi in najmanj 1/20[0 amortizacije, Za varfevanje ima 7 L ks _ : . ia iz prve roke
vpeljane domaée hranilnike, Posoja tndi na menice in vredn papirje iy . ERBY SE( 4 ! ” pr()da]a 1Z I-“‘*"- TURL
A , 4
Y

RSGR I  ER

‘ Posredovalnica za sluzbe ‘ IVAN KOS, gostilnicar in mesar na Vrhniki

gostilni¢arske zadruge v Ljubljani, GradiSce T |
za hitro pripravo najfinejSe goveje posrednje brezplatno za vse posle

juhe kot ivgcrstilni«‘farsk-_- cbrtu in za gospodarje proti Ot\)oril ﬁlilalko \ SP. Sigki)

I -JE“. | pLoioint o, i Priporoca se cenjenim gostilni¢arjem za vsakovrstna
+ MAGGI Tovarisi! GostllnlLarJtT PUSIU?L]jte se | narocila. ’_I Pri ;:.murnih [ccnalt'solidna postrezba.
te noodne vrilike! - Razposiljapristne kranjske klobase,
kOCka £ govejo jUhO | g p ¥ ot ; 4 : | ajmanj 30 komadop a 36 h prot povzetju.
a 5 vinarjev. | S _

4l traovin in - Priznani krojaski salon za gospode
JOSIP BOLZIC, traovina z vinom |\ oA MAGDIC-A, LIUBLJANA,

naznanja slavnemu obdinstvu, da je

MRAGGI-IEVE kocke za gove|o

" AGGI % juho so najbolj3a goveja ju- | SPOdﬂia Siska pl’i Ljubijani Dunajska cesta 20 nasproti kavarne Evrope,
LR hl ha v trdi obliki in vsebujejo | priporota sl. ob&instvu, gg. hoteliiem in gostilni¢ar- se priporofa za izdelovanje oblek.
Luuwat 5" 4idi potrebno sol In di¥ave. |ansass jem priznano dobra in pristna ERE L ST Zaloga angleﬂ.u.:-.ga_ blaga.
Samo prave z imenom MRGGI in J v IN_A_, Ivan Cerne tapetniski mojster
parsiveng znamin zeexdo. & kilcem. | kakor rdeci &vitek, bizeljsko rdece in belo, fino lju- Ljubljana, Dunajska cesta t. 28,
tomersko vino _V sodcih in buteljkah. V mestu se do- Zaloga pihidtva 1, Kranj, miz. zad. v §t. Vidu. lzdeluje ter ima v za-
stavlja na dom. — Cene zmerne. logi vsakovrstno tapetnifko pohiftvo in kompletne oprave za ho
= e tele, restaviacije in gostilne. Specialist za prevleko biljarov,
» » Zganje — Likerjil ————— e d
Domaca tvrdka. Cene brez konkurence. POdp!Sanl prOdam

NAJBOLJSE SREDSTVO zoper stenice

in drugo mrces je Pozor gg. gostilnidarjil

Raznovrstno destilirano

st SN | 50 hl 1zbornega
M orairna Gabrijelu ErZen- ' v1pavskega vina

Morana unic¢i stenice in golazen, ter se naroci pri v ZapuZah,

M. Slﬂ’lﬂjal’. Trst, ulica Ferriera 37./1. poita Begunje (Goren|.) Cena vinu je franko postaja Rihen-
100 g stane 50 vinarjev, 200 g 1 K, pri vecjem Pozor gg. gostilnitari

narodilu popust, trgovcem rabat. | -sdlikovan na razstavi v Radovljici 1. 1904. s &astno berg K 52— za hekt()lltf?l’.
. m  diplomo in kolajno 1. vrste za sadje in sadno zganje. | ALBIN GRUNTAR. pos., Smarje, p. Ajdoviéina.

EERN .- - - . I-H | Fh g : mora imeti tudi Daals
Tovarna peei in sedilniko | VSAK prasi€e F€J€C qazeninsvetel SVINjAK

ANTONA KOVAGIGA

z Zeleznim koritom in ograjo patent Bobis, ako hoe imeti
‘ R 5 L A e EOREES zdravje in sreco pri prasi¢ih. Ta praktitna naprava vsakomur
! e i) ugaja in se za najmanjSe naprave izplata napraviti. Korito se
Vi¢ m»l [J“bljani §tv, 14 in Liuh]jana' Mar]ig Dl ha 3'___: I z I!al‘.kolfi) 5)0|miic, obrn;zl z enim pritiskom in zniZa za male Zi-
- : i vali, — lzdeluje se z Zeleznim omrezjem in za leseno steno na-
Tereziie cesta 5 (gnstllna 0. Kﬂ?&ﬂﬁal, _ al §, ."-.'." mesto omreZja. Cena za 100 kg 60 K, Poédljite mere in zahte-

priporoamo cenjenim tovari§em v mestu in , / AR iz ) vajte proracune pri tvrdki

: | o o
na dezeli za naroCila glede vseh v njegovo || | e ‘b
5 il . - Jakob Malensek
stroko spadajocih del. SN 4o g g s S

, : J== | Zelezokonstrukcijska delavnica, Boh. Bistrica, Gorenjsko

TETRRRRARRARRRTIRERETIRAR

| I 1 iDeset Zanavelly st iBnatacd
| VINSKA TRGOVINA tampilje e 1

L] * %
,N&I"Odl’ll hotellﬂlit_qmi! vseh vrst za urade, | des?t Zapovedi zd LEdmy(e
renoviran 1 poveran | PETER STEPICG iy Wk R R
se priporota cenjeni 5 ; 7
SupLiP Jenim  posest S?ODNJA SISKA 2_56' ANTON CERNE | &fevilu za razdelitev med kmete.
nikom notranjske metropole priporo¢a p. n. gostilnicarjem graver in_izdelovatelj | R
za obisk el "%1"".“ ’-.*'“?f? “f’iﬁ_r;‘f“"() kavcukovih Stampilij, Treba le dopisnice z naslovom:
i naravnin vin Iz dolenjskin, go-
Hravniirvinhiz aolenskill; go LJUBLJANA
- skih, istrskih in Stajerskil
Fran Paternost, lastnik S Vinskin goric. Selenvurgova w, 1. | UP+ Pl Trmkoczy, lekarna,

HRDHARARRRRRRRRRIRIRREAA Centlel feanko. Ljubljana.




M RSN e ST SR E R alE R EE

L}C\DRW-\ delnigkapivovarna

ll v Senozecah

- priporoéa svoje izborno izvozno, adria,
maréno, dvojnomaréno in granatno pivo
v sodckih in stekienicah.

Izvozpovsernsvetu.
IIIIlllllllllllllll_.lllll-l-_

FR. P. ZAJEC. Ljubljana, Stari trg 9. RS, pol:ubno-spnsana ':“I'?a AVg Augngla, ILiiaubljana
Najvedji opticni zavod. Konsel‘wl‘anle Sadla ER% PRI CEAER | Sk

3 iy Wy ! J e | Zaloga raznovrstnega namizja za gostiine, ho-
A ) BT, VSAKkolake povrtnine tele in kavarne.
i B gl R @,ﬁ@ﬁ% za domado uporabo 2 g

Ustanovljena
leta 1820.
‘048! ©i13d]

eualjaouejsn

biro vse druge ,a_].n_uint' in .\n".nninu‘:.
po najniZjib cenah. . je ravnokar izEla v tretji, pove-
- % a oo vostilnitarie = o prr— - e ue
Nagodnels! nakupa ge.gostiinitarle | ey Tligein] gani izdaji. Cena 1 K; s poitnino Vinska trgovina
Gramofon od K 25— naprej, plosce od °© — i z
K 105 in Igle od 1'80 naprej. — Zahtevajie cenik, dobilega zastonj 10 h vei. Dobi se pl'l Jos. upanc, |

- de:. vinarski intruktor v Ptuju. Ant. Mﬁller_j a’

|

=7 Fr. Stupica v Ljubljan ' .
. é 3 = ve1a = | v DomZalah, ———

QB  Marie Teremn et st 1 N | Ali ste Ze narodili kniigo e S

_fg i jojo ZALOGO majbolje priznanih (e | && P priporoga p. n. gostilnicarjem svojo veliko
::‘:;;;7;0:;:[:;’:'0 m’;a-li.lnlic “:rjr'li;.l: i;lsl!lllll“:l(l: L@@ NAUK O SE RVIR A N -' U ! | zalogo zajamceno maravnih vin iz dolenj-
@I@ strojev za Kognjo in obratanje sena, & | -“kih. ?.Zﬂl‘i-‘kih. istrskih, hrvaskih in Stajer-
— blagajne in motorje. — ; skih vinskih goric, ter zagotavlja toéno in

Dalje pumpe in cevi za vodo, vino in gnoj- i “' solidno postreZzbo po primernih cenah.
nico, ‘m’ci. Stedllnike in poljedelska orodja, . Instala‘ter - bax: P i

kuhinjske potrebstine, omare za led, pipe za konces. elekirotehnik, Ljubljanu, Rimska ¢. 19, se pri- Vino se dostaylja na dom ali posilja po Ze-

SO)
@ ivo in vino, priprave za pivotot na zrako- P 5 e
@E Plnk, trpezne .L»eﬂc za hrt-u?n?anjr mleka, tra- @ porota p. n. gostilnicarjem kot specijalist vsako- leznici.

verze, Zeleznlike 8ine, nagrobne Krie ter vse vrstnih elektriénih naprav.
Kkljutavnitarsko, kovadko, kleparsko, tesarsko

in mizarsko orodje vedno v zalogi. @5 Sprejema tudi narotila na deZelo, [}

W

ZADRUZNA PIVOVARNA
v LESCAH

priporo¢a svoje izborno, dobro vlezano
marc¢no-svetlo, kakor tudi temno bavarsko

11!

v sod¢kih in steklenicah. Pivo je sedaj tako
izborno, da se zamore primerjati z eskimi
izdelki, a pri tem je cena zelo ugodna. Blago-
volite se prepri¢ati s poskusnim narogilom.

I —
-‘_._‘
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=D ——
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Popolnoma domace podjetje! »« Svoji k svojim!

T —————
—
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‘ Ustanovljena 1. 1818. Ustanovljena 1. 1818.
I

JULIUS ST ARE

priporoéa svoje izboirno vlieZanc maréno,
dvojno maréno in bavarske pivo v
sodckih in steklenicah.

Narodila sprejemajo ialoge: |

Ljubljana, Metelkova ulica &t. 19. Cerklje na Gorenjskem, Dra-
gomlje, lzlake, Javornik, Jezica, Kamnik, Kranj, Lesce, Medvode,
Moravée, Motnik, Rudolfovo, Skofja Toka, Smartno pri Litiji

ali pivovarna v Mengsu.
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Modna in Sportna trgovina Pll MHGDIC, LjUbIjana Nasproti glavne po3te

Svilnato blago, barZuni, plisi in tenCice,

ipkasto blago, Cipke, vloZki, svilnate ve-

zenine, Jabots. fichus damski ovratniki in

kravate, svilnati in barzunasti trakovi, po-

zamentrija, porte, Znore, resice, krepince,
krepi in flori za Zalovanje.

Serpe iz svile in &ipk,

Oprava za novorojencke, posteline pod-

loge in odeje za vozitke, sukanec za Si-

vanje, pletenje in vezenje. DiSave, mila

in ustna voda. Narodne vezenine, zastave,
trakovi in znaki i. t. d.

Perilne volnene in svilnate
bluze

spodnja krila iz batista, klota, listra in
svile, hi§ne halje, predpasniki, vse vrste
damskega perila, moderci, pasovi, roka-
vice, domaci Cevlji, galoSe, nogavice, sol 1-
¢niki, dezniki, Strikane jope, Cepice in ga-
masSe za Sport, Zepni robci, kopalno perilo.
Posebni oddelek v I. nadstropju za dam-
ske klobuke, slamnike, oblike in vse

nakitne predmete za klobuke. pajcolani,
zalni klobuki vedno v skladiscu i. t. d.

Oddelek za gospode :
i{lobuki, cilindri, slamniki, &epice,
Srajce, spodnje hlace, spalne srajce, pred-
prsniki, ovratniki, zapestnice, Zepni robci,
nogavice, rokavice, kravate, naramnice,
podveze, dr. Jagrovo zdravstveno perilo,
dezniki, dezni plasCi, galoSe, gamaSe,
odeje za potovanje, palice, S¢etke za obleko,
lase in zobe. Za turiste: pelerine, nahrbt-
nike. dokolenice, gamase, plezalni Cevlji,
palice, vrvi. cepini, dereze, aluminijeve po-
sode, thermos. PotrebsCine za sankanje,
tenis in lovce. — Sokolske potrebs€ine.
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Lastnik in izdajatelj: Konzorcij ,Gostilni¢arski Vestnik® Ljubljani. — Glavni in odgovorni urednik Alionz Mencinger. —ZTiska Dragotin Hribar v Ljubljani,



