drne, mareliCne in &eSpljeve pa svitlo-zelene. Le ko-
stanj in oreh imata mir pred tem mréesom. MuooZijo
se izredno hitro in na jako posebno éudpi nacin. Ba-
bice same so brez flafutic; mandeljci pa, koji so od
babic nekoliko manjsi, imajo mala krilca in se navadno
fe le v jeseni prikazejo, da najzadnjo letno babidno ge-
neracijo oplodijo, katera potem svoja jajéica v razpoke
drevesne skorije in na druge rastline nesti priénejo, iz
kojih se v pribodnji pomladi zopet edino le same brez-
flafutne babice izlezejo. Stare listne usi pa uze manjsi
mraz popolno uniéi. Pomladi izlegle se babice (brez
mandeljcev) porodijo zopet edino le same babice, kar
se potem do jeseni neprestano rod za rodom ponavlja;
se le pri najzadnji letni generaciji nabhaja se med ba-
bicami tudi primerno Stevilo mandeljcev. Oplodba traja
skoz veé kot desetletnih rodov; to je tudi edini in
pravi vzrok tako hitrega in izredoega pomnoZevanja
tega mrcesa.

Drevju zadajajo uéi dvojno skodo: oune z riléki sr-
kajo drevesoi sok, to pa enoletne mladike v rasti za-
drzuje tako, da se skljuéijo in dostikrat tudi popolno
usahnejo; njihovo blato (medena r6sa imenovano) na
perji je prava podlaga in zivez paleZevim ali rjavim
glivicam, katere ga v kratkem ¢asu popolno vniéijo, da
se posusi in tako drevesu potrebnih redilnih gazov iz
zraka srkati in dovaZevatli veé ne more.

Da se ta skodljivi mrées kolikor teliko vniéi, naj
se napadeni vrhovi mladik brez usmiljenja odrezejo
(pri visokih drevesih pa =z gosenc¢nimi §karjami odstri-
zejo) in sezgo. A skoraj najbolj§e je pa napadene dre-
vesne dele z vodo, v kateri se je tobak razmakal ali
pa pelin kuhal, dobro pomoditi in oprati; potem prav
kmalu pogine. To vspeSno izvesti more se pa le na
pritlikaveib in 8palirjih, kakor tudi na §e mla-
dem visokorasteCem drevji, katero pred tem mréesom
navadoo najveé trpi. Dobro je tudi od usi napadenemu
drevesu puscéati, kajti to dotok soka v nasjkrajne
mladike in perje za nekoliko ¢asa zadrZuje in mrcées
vsled pomanjkanja ZiveZza pogine.

Med wmrcesi najhujsi preganjalec, poZeruhar in ukon-
Cevalec listnih uSi je pa polenica ali plevica (Ma-
rien- oder Blatilauskifer; coccinella septempunctata),
katera jih brez usmiljenja mori in zré; ona tudi svoja
jajdica med usi na napadeno listje polaga, iz katerih se
uze v malo dneh podolgaste, proti glavi vedno krep-
keje, rumenkasto- ali pa rudeCkasto-bele li¢inke, z od
glave proti zadnjem koncu trupla polagoma zgubljajoco
se Crnkasto potezo — izvalé, ki se od samih listnik usi
zivé in so, kakor pozneje polonice same, moéno po-
zreSne. Kdor hoée, da mu listne ui v drevessnici in
sadnem vrtu prehude &kode prizadjale ne bodo, naj,
kolikor modi, veliko stevilo pclonic nalovi, jih v dre-
vesnico (sadni vrt) donaSa, kjer bodo, dokier je za-nje
kaj ZiveZa, rade ostale, mu drevje listnih u&i hitro po-
polno osnaZile in mali trud njihovega nabiranja z obil-
nimi obresti prav dobro poplacale.

(Konec prihodnjic.)

12 zapovedi za dobro naprave surovega masla.

Iz predavanja dr. Wilhelma v zboru podruZnice Aussceske.

1. Prvi pogoj pred vsem in zmerom za napravo
dobrega in okusnega surovega masla (putra) in da se
maslo dolgo obdrzi dobro, je snaZnost. Zato vse, kar
z mlekom v dotiko pride, mora popolno snaZno in ¢edno
biti. Cedno mora biti vime kravje, — éedna mora

biti roka dekle, katera kravo molze, — ¢eden mora
biti hram (mleénica), kjer se mleko spravlja, — ¢&edna
posoda, v katero se smetana spravlja, — Gedna mora

234

—

biti pinja in snaZno vse, s Cemur se saurovo maslo
gnjete in kjer se hranuje, dokler se ne prod.

2. Predno se tedaj krava molze, se jej mora vime
dobro umiti in posugiti; isto tako si tudi dekla mora
skrbno roke umiti, predno molzti zadne. |

3. NamolZeno mleko naj se brz ko mogode iz
hleva spravi, da se ne navzame hlevskega duha. V
mleénici se mora pa brz dvakrat skozi tanjko sitice
precediti, da kak las ali kaj druzega tacega v mleku
ne oatane.

4. Mlecédnica (mleéni hram) se ne sme za nié
druzega rabiti in nobene druge redi v njej biti, kakor
mleko samo. Zrak v mlednici mora biti ¢ist in mleé-
nica taka, da se lahko prezradi, pa tudipotrebna toplota
v njej obdrzi; zato treba, da v zimskem ¢asu ima peé.

9. Da se smetana nareja na mleku, se navadno
vlije v latvice; latvice morajo pa plitve biti, k vedemu
kake 3 palce (7 do 8 centimetrov) globoke. Latvice se
v mleCnici postavijo ena zraven druge na ¢edna pa
subha tla ali pa na lese, ki so le malo vise kot tla. Zzl6
napacno je, ¢e latvice stojijo ena nad drugo.

Latvice so pa lesene, lonéene, steklene, iz emajli-
ranega vlitega Zeleza ali pa dobro pocinjenega Zzelez-
nega picha. Plehaste, dobro pocinjene, so med vsemi
najbolje zato, ker so trpeZne, se lahko cedijo, pa so
tudi dober kup.

Mle¢oica ne sme topleja biti kot k vedemu 12 sto-
pinj R., mrzleja pa tudi ve kot 10 stopinj, zato treba,
poleti jo pridno zraditi in podnevi ob hudi vrodini
okna odpirati, pozimi pa kuriti.

Poscema se smetana ¢ez 36 do 48 ur, dokler je
mleko 8e sladko. Posebno poleti je treba paziti na to,
da se mleko posname, predno se zaCne kisati, a vendar
ue prenaglo.

6. Posnema se pa smetana tako, da se poscame
sama vsa, ni¢ pa od mleka zraven ne vzame. Najbolje
ge to opravi 8 ploSnato plehasto Zlico, v kateri so majhne
luknjice, skozi katere lahko mleko odtece.

7. Kdor hole posebno fino surovo maslo napra-
viti, mora sladk o smetano mesti.

8. Da se smetana sreCno vmete, je najveé odvisno
od tega, koliko toplote ima smetana. Sladka sme-
tana se najbolj vméte, e ima 9 stopinj R. toplote, ke-
dar se v pinjo vlije. Ce je tedaj smetana topleja, se
mora pinja v mrzlo vodo postaviti, da se shladi na 9
stopinj; Ge pa je mrzleja, se mora pinja postaviti v
vroc6o vodo, in smetana v pinji mesati tako dolgo, da
dobi gori povedano toploto. Prilivati gorke ali mrzle
vode se smetani nikoli ne sme, sicer se maslo tezje
vmete in mu je Skodljivo. Pozimi se pinja mora poprej
s toplo vodo umiti, da se smetana v njej ne shladi
prevec,. |

9. Lesene pinje so bolje od plehastih.

10. Pinja paj se le na pol napulni s smetano.
Meésti se ne sme prehitro. .

11. Gnjesti se ne sme z roko, ampak z lesenimi
lopatami. _

12. Ce se iz kiselkaste smetane surovo maslo
dela, se ga ved dobi, al ne drzi se dolgo, ée ni osol-
jeno. Tudi mora kiselkastka smetana malo toplejda

biti (10 do 12 stopinj R.), kedar se v pinjo vlije.

tospodarske novice.

b Stipendy) za wulence kmetyjstva je ravaokar za
sinove koroskih starifev osnoval v Belaku na Koroskem
19. junija t. . umrli posestnik V. E. Feldner. Zapa-
gtil je v ta blagi namen 30.000 gold., katerih obresti
naj se obronejo za 5 &tipendij takim mladenéem, ki so
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