7 Stran 4.

SLOVENSK] GOSPODAR

31. avgusta lm_,?_.

Ei so pod vodstvom g. vikarja Strmicka poirivovalno
okinéale zborovalni prostor, gospodu organistu in pey-
skemu zboru in vsem onim, ki so na ta ali oni natin
prispevali ter pripomogli k 51'|aJ|msl| SIO\'P“Jh]B‘tI‘ngL-
ga katoliskega shoda. Bog placaj in hyala lepal

Kmetijska druzba — institucijn Samostojne Emetijske
stranke? Odkar so v Kmetijski druzbi zavladall b, cal,
Bkalicky e tutti quanti, je postala ta gospodarska instilu-
cija pokorno oredje samostojnil prvakov. Prilo je Ze tako
daleé¢, da med tajniStvom SKS in pisarno Kmelijske druzbe
mi sploh nobene razlike veé. Te dni je tajnistvo SKS v Ljub-
ljani razposlalo svojim agitatorjem izkaznice za zniZano
woZnjo na.Bled, kjer bodo SKSarji obhajali tzv. «Kmetski

iks. Izkaznice je izdala Kmetijska druzba. Podpisana
ala Gustav Pirc in inZ. Rado Lah. Opremljene so s Atambilj-
ko Kmet. druZbe. Mi vemo, da se bo na Bledu vréila Zivino-
rejska razslava, Dobro. Zaka] se pa vrii islotasno politicni
slabor« Samosiojne Kmecke stranke? To je polilicna lopov-
&Eina, kakrine so zmoZni samo, Pirc, Lah el consortes. Tem
izkaznicam so namres priloZili poloZnice, glnseée se na So-
mostojne kmetijsko stranke, Ljubljana. Da bodo nasi &-
tatelji Se bolj informirani, objavljamo vsebino priloZene
pkroinice; okroknica se glasl: «Ceénjeni lovaridil z ozirom
na velike tiskarnidke slrofke zn izkaznice in druge, smo
se odlotili letos, da plata vsak udeleZenec zivinorejske
razstave, konske dirke in tabora na Bledu po 1 dinar 2a iz-
kaznico, Ves nabrani denar za [zkaznice je poslali na uprave
priloZeni poloZnici. Za sluéaj, da vam izkaznice ostanejo,
sprejmemo nazaj. Uplivajle na vade sovaStane z vsemi
moimi, da bode udeleZba na Bledu dne 8. seplembra &im
wvelitastnejsa. V' boj za staro Pravdo! — Tu je paé vpak
komentar od vet! Odbornike SLS v centralnem odboru
Emelijske druibe pozivamo, da poklitejo predsednika in
Eajnika v prvi vrsti na tofen odgovor.

V vasi Strmec na Hryvalskem je spomladi ugleden kmel
raditevee krital ‘po selu semintja: «<Zivijo Radid», pro¢ s
financarji in Zandarji» Se fisto no¢ so mu zlikovei odnesli
wso koruzo iz koruznjaka. Kmet se pelja takoj k Zandarjem
to zaloZil. OroZniki so prisli in poiskali tate, jih poSteno
aabatinali in zaprli. Drogi dan pa je drugi kmet, ki ni Ra-
diteve stranke, krital po selu: «E Radié nima prav, Zan-
darje trebnmo, a Radida ne trebamo.s

V pomoé ubogim pogorelcem. Ni ga veljega reve-
#a, nego je posestnik, ki mu je poZar uniéil poslopja in
premiénino. Letosnje leto je bilo na Slovenskem mno-
go pozarov. Pozivamo nafe ljudi, posebno premoznejse,
da podpirajo pogorelce na vse nadine: z denarjem, voz-
njami, lesom, peskom, kamenjem in delom. Nabirajte
darove med seboj za le nesrefneZe. Zavarovalne svote
so navadno tako nizke, da si zavarovalec, koji dobi za-
varovalnine, Se strehe ne more nabaviti. V tej dobrodel
ni akceiji ne smele poznali ne strankarstva, ne sovrast-
va ali sliénih predsodkov, ampak kdor je v nesreli,
wsakemu je treba pomagati in sicer takoj. Kdor brzo da,
dvakral da. Jesen se bliza, hiteti morajo pugurelm 5
stavbe novih poslopij. Somisijeniki, na pomoé pomodi
potsebnim!

Umrl je v Kréevini pri Mariboru prejdnjo sredo
g. Janez Polak, bivii gostilniéar v 8. Ilju. Star je bil
72 lel. Rajni je bil spostovan dale¢ na okoli. Kot rojen
Saljivec, je znal vsakogar spraviti v dobro voljo. Bil
je velik dobrotnik reveZev, cerkve in ih Solskih
otrok. Dasiravno je bil gostilnidar, je bil zvest katoli-
c¢an. Na «Slov. Gospodarjae je bil naroden nad 30 lek
Pogreb na PobreZje bil dne 25. avgusta. Slovo mu jo
govoril prijatelj zupnik Evald Vracko. Svelila mu ne-
beska lud.

Porotenn sta bila v Murski Soboti tamoSnji priljubljeni
oroénidki narednik Josip Rues, doma iz Jarenine z mla-
denko Marjeto Zver iz Murske Sobote. Novoporofencema
obilo blagoslova boijega.

Remanje k Materi beiji sv. gorski. V dnevih od 5. sept.

popoldne do 8. septembra se bo vrdila na Sv. gorah v Zup.
nij.l sv. Peter pod Sv. gorami tridnevnica v fast M. B. swv.
gorski. V duhovnem ozirn bo romarjem kakor vsako leto,
tudi letos v vsem ustréZeno. Le Zal, da jih 8¢ vedno ne more
pozdravljuti prejinje mogofno in slovesno zvonenje, ker
je tudi to svelidte moralo oddati dva zvona. Cerkveno pred-
slojnittvo moéno Zeli to izgubo nadomeslili z narotitvijo
dveh novih zvonov. Zalo iskreno prosi vse ¢astilee M. B. sv.
gorske, posebno pa letofnje romarje in njih voditelje, da
zbirajo v svojem kraju v ta nujni namen, Prvi dar so pri-
nesli romarji od Sv. Lovrenca na Dravskem polju v znesku
4000 kren. M. B. sv. gorska naj vsem dobrotnikom stolero
povrne.

 Driavna realna gimnazija v Piuju. Dne 11, seplembra ob
B. uri: ponavljalni in naknadni izpil, evenluelni sprejemni
izpit za II. do VII. razred. Dne 12. seplembra ob 8. uri:
sprejemni izpit za I. razred. Prijave s krstnim listom in iz-
pritevalom za vstop v srednjo 3olo dne 11, septembra od 9.
do 11. ure v ravonateljski pisarni ali prej po podti. Deklic sme
biti samo 20 odstoltkov vseh sprejetih. Dne 13. septembra
od 10. do 11. ure: sprejem starih dijakov in prijava novih
dijakov, vsak v svojem razredu. Dne 14. septembra ob 8.
uri: sluiba bofja, zbiralifite v razredih. po masi vrnitev v
gimnazijo, objava urnika, discipl. reda. Dne 15. septembra
ob 8. uri: zadelek rednega pouka. — Ravnaleljstvo.

Deklizkn zvesa v Gornji Radgoni obhaja v nedeljo,
dne 10. seplembra slovesnost prireditve presv. Srcu Jezu-
sovemu. S cerkveno svecanostjo, ki se zaéne ob 9. uri, je
zvezana slavnostna akademija, ki jo prirede gornjerad-
gonska dekleta popoldne po wefernicah v posofilniéni dve-
rani. Uprizori se igra «Zmaga najsv. Zakramenta>. Pride
miladinski organizator v1f. g. #upnik Gomilsek. Dekleta do-
made Zupnije in vseh sosednjih, udeleZite se te prireditye!
Posebno iskreno so vabljene dekliSke zveze z Murskega polja
in Slovenskih gorie.

Zaplenjeno oro@je se wvrne. Poveljstvo Dravske divi-
zije razglala, da se bo oroZje, ki je bilo ljudjem svajias
odvzeto, zopet vrnilo in sicer pod sledefimi pogoji: Ako
so lastniki orozjn nnfi drZavljani, ako so imeli zafasa za-
plembe pravilni oroZni list in ako imajo 8o tudi sedaj oroéni
Yist ali ga pa lahko dobijo. Lastniki zaplenjenega oroija se
naj zglasijo najkasneje do 13. septembra pri majorju Nestu
v vojagnici kralja Aleksandra v Melju Maribor. Tukaj se
jim wvrne zaplenjeno oroZje ako dokaZejo svojo lasininske

pravico,

—— =

Vodstvo prostov. pozarne brambe v Studencih uljudno
prosi vse podpornike in dobrotnike, da bi pripomogli pri
zidanju potrebne kolibe za shranjevanje brizgalnice in dru-
gega gasilnega orodja. Gospod Henrik in gospa roza Mulec
sla nam prepustila prezplatno gradbeni prostor; gospodje
Reizer v Pekrah so nam obljubili opeko, kamenje in les. Ker
pa je dandanes gradbeni materijnl in delo neznosno drago,
prosi vodstvo pomodi in podpore. — Vodstvo,

Kaplans strakijo — latovi pa nemoleno kradejo. Od Sv.
Pelra pod Sv. gorami nam piSejo: Naga sicer vrla in pri-
ljubljena Zandarmerija je dobila od polititne oblasti strog
nalog, da pazi nn vsako majmanjSo kretnjo priljubljenega
fentpeterskega kaplana. DolZijo ga namred protidrZavnosti,
ken je pral in Zehlal ministra Puclja na slabostojnem po-
nesreénem shodu v Kozjem. Med tem ko éuva oko posiave
nedolinega g kaplana, pa kradejo in ropajo razni zlikevei
po ckolisu Sentpeterskegn Zandarmerijskega okroja. Vsa
zandarska pa#nja je osredolofena na enega — nedolinega
Puceljnovega nasprotnika in to priliko porabljajo razni uz-
movici, da kradejo in ropajo po okolici. Torej en uspeh je
le rodila Puceljeva kozjanska polomija.

Hercegovini in Ornigori preti glad. Vsi narodni po-
slanci so prefeli od hercegovinskega prebivalstva poziv,
naj s¢ nemudoma prepriéajo o nevarnosti gladu v Hercego-
vini in Crnigori. Zita v Hercegovini so bila radi suSe uni-
nicena. Pridelek tobaka in grozdja ne ho dnleko tako velik
kpt druga leta, Koruze pa sploh ne bo prav nié. Narod
poziva narodne poslance, da si ogledajo pravoasne, kako
izgleda po Hercegovini in da opozorijo merodajne oblasti
na opasnost lakote. V Hercegovini Ze niso imeli dva meseea
niso imeli nié deZja. Jefmena je obrodilo mesto 10 kvintalov,
samo 3—4, grozdje mesto pritnkovanih 20 samo 4—5, tobaka
mesto 3 kvintale samo 30 kg, o koruzi pa sploh ni govora.
Nevarnost gladu grozi ljudem in Zivini. Lanske leto je
potrebovala Hercegovina v odpomot 100 vagonov samo ko-
ruze, a lelos bi jih morala dobiti nnjmanj 500 wagonov.
Kakor v Hercegovini, izgleda tudi v Crnigori, kjer je pie-
nica slabo obrodila, koruze je upropstila susSa, sadja ni.
Glad bo gost lelodnjo zimo tudi v Croigord

Velikanski poZar je izbrubnil pri Sv. Trojici v Halozah v
cerkvenem poslopju. Vzrok poara uganka. Gorell je zadelo
v jabolki na stolpu, ki je bil 45m visok. NajbrZ je udarila
strela pred par dnevi, in telo je dalje, dokler ni izbruhnil
kontno poZar. V npevarnosli je bila cerkev, Zupniite in
vse okoli slojefe hife. Le prisotnosti duha nekaterih in
pa velikanska poZrtvovalnost blagih trojitanov se je po-
sregilo brez pofarne brambe rediti cerkev, Zupniste in
vse oslalo, Skode okoli pol milijona kron. Zavarovalnina
znafa 10.000 kron.

Pozar je vsled velike sufie popolnoma upepelil vas Ku-
&evo pri PoZegi, Ogenj je unidil vse zaloge Zita in
Zivljenskih potrebifin. Polar je nastal vsled nepazljivosti
nekega vastana.

Poiar na Zrkovski cesti pri Mariborn. Dne 25. avg.
je izbrubnil poZar pri posestniku KriZhanerju na Zrkov-
ski cesti v Pobreju pri Mariboru. Ogenj je upepelil celotno
gospodarsko poslopje, v katerem so bill shranjeni wsi le-
todnji poljski pridelki in krma za Zivino. Redili so s tefavo
samo Zivino, Ogenj ste gasili mariborska in pobrefka poZar
na bramba.

Mrivo truplo v reki Drinil so nn8H te dni pastirji, ki
so tamkaj pasli Zivino. Oro¥niStvo je dognalo, da fje bil
mrivee, ki je imel okrog vratu zadrgnjen pas, nek Vid Jo-
vanovic prt Skotice pri Zvornikn. Umorila sta ga nje-
gova Zena in njegov brat zaradi nekega nedovoljenega
ljubavnega razmerja. Oba sta Ze priznala zloiin.

Tatovi na delu. Na Zelezni8ki progi pri Zidanem mosta
je nek tat ukradel med veZnjo Alojziju Cerne iz Goridkega
10000 lir in 7000 K, skupaj okrog 150.000 kron v naSem de-
narju. V invalidskem domu v Ljubljani je pa bilo dvema
invalidoma ukradeno dve obleki in 1 par proteznih Zevljev.
Ker sta okradena zelo pohabljena in revna, prosita usmi-
ljene ljudi za podporo, ki se naj poslje na pisarno Tovalid-
skoga doma w Ljubljani, vojasinica.
s toplo jesensko in zimsko obleko; to in vse drugo modne in
manufakturno blago se dobiva po najniZjih cenah pri #e
vsem dobro zmani solidni tvrdki Franc Mastek, Maribor,
Glavni trg 18, v najvelji izberi iz prvovrsinih tovaren.
Kdor kupi enkrat, bo % vedno rad kril tam vse svoje po-
treb&tine.

Jakob Cmak, pogorelec iz Preserjev pri Brasloviah se
tem potom najlopleje zahvaljuje vsem faranom in sesednim
obfinam za vse naklonjene darove Zahvala zdravnikn dr.
Cervinku, ki je prihitel na kraj nesreée ter obvaroval ne-
srelenca, nadalje & g. dekann za obilne dobrote, ki jih je
naklonil pogorelen, kontno iskrena zahvala sorodnikom
za lzdatno podporo z lesom in voinjo. Bog povrni stotero!

Dar Dijaiki kuhinji v Mariboru. Na gospoda
Antona Trstenjaka v Ivanfcih se je nabralo za Dijaike
kuhinjo v Mariboru K 642.—. Prisréna hvala!
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Jegus blagoslovi nas! Zbral Fr. Spindler. 20 blagesiav-
nih pesmi, tri pesmi pred pridigo ter po ema bokitna im pe-
stna. Priprosto spremljevanje v Setveroglasnem stavku, —
Cena brez poStnine 5 dinarjev. Narofa se v Cirilovi tiskar-
ni v Mariboru.

Gosnodarstvo.

Josip BlaZevié:

O VINSKI POSODI IN NACINU PRIPRAVLJANJA.

Le par tednov de nas lofi od trgalve, ki je eden
najprazni¢nej$ih in najpomembnejiih dnevov v Ziv-
ljeju nadega vinogradnika. Istoéasno pa, ko se vino-
gradnik veseli trgalve, posebno, ¢e je tak obilna in le-
pa, kakor se kaZe letos, ga napolnjuje s skrbjo, ker mu
nalaga odgovorna in naporna dela, kakor n. pr. pripra-
vo vinske posode.

Dalekosezen je vpliv vinske posode na razvej in
kakovost vina, Od nje je odvisno, ali bo doseglo rav-
nanje z vinom zakeljeni uspeh, lo je, ali bo doseglo

sarti, letniku in legi, ali pa bo obratno, vino pokvarjeno

| na okusu in dubu in bo vsled tega trpelo na svoji
vrednosti.
l Okus po plesnobi je v tem oziru pogosta prikazen,

Konec se jo priblizal poletja in treba se bo priskrlnﬂ-

vino tisto svoje popolnosti, katero bi naj doseglo po

¢ nadin sod dovolj izsoparili, ga moramo napelniti §

ki je posebno Ze radi tega neprijetna, ker nas
redno moti pri uZivamju vina tako na okusu, lmlmr
duhu. Razun tega pa je ta napaka zato tako dalel
nega pomena, ker se dostikrat ne da popolnoma odstry,
niti s 3¢ lako vestnim raynanjem.

Necisti in zanemarjeni sodi so vedkrat izvir &
nim vinskim boleznim. Cikanje in zavrenje vina spg,
dajo k tem, kojih nadaljni razvoj povzrofa kalnost wj
na in prepogostokrat povzroti, da se vino, ki je bilo by
vsake hibe, ne da prodati ali pa je celo brez

Hotem zato na priprosti in kolikor mogoce
ljiv na¢in povedati vse, kar je treba znati vinogradnil
za pravilno ravnanje z vinsko posodo. 1

Najboljsa posoda je iz hrastovega lesa in ima g
razvoj vina prednosti pred posodo iz drugih vrst lesy
Sodi iz mecesnovega lesa na primer niso tako trpeigj
kakor hrastovi in dajo vrhulega vinu veé ali mag
okus po smoli.

Pa tudi hrastov les ni vsak enako dober. Les §
naglo rastodega hrasta je premalo gost in zalo izpu .';
teva vino bolj, nego mu je koristno, veékratl pa cel
premodava doge. Zato je samo les iz podasi rastode
hrasta za izdelovanje dobre in trpeine vinske posod
edino priporoéljiv. ]

Vpostevati se mora dalje, da sodi, ki so vtahor"
ne trp:ju toliko, kakor oni, katere rabimo za razpg
Sluanjc vina; slednji morajo biti z ozirom na to de] W
moénejie napravljeni. Zlasti mora biti piljkina dog
debelej$a in mocnejsa, da se pri valjanju in kots nf;
polnih sodov ne zlomi. Piljka (vena) naj ne bo pra
velika in vedno okrogla, ker le taka se da aobre =
bit. To pa dosezemo le s piljko iz évrstega lesa, kake
na primer akacijevega, éeSpljevega ali hrastovega; b
mora_tako dolga, da sega do ene tretjine ali celo |
polovice svoje dolgosti v sod.

Iz &vrstega lesa naj bo piljka vsled t ga, ker |
neprimerno bolj lrpeZna, nego so piljke iz mehkeg
lesa, razun lega se pa piljke iz mehkega lesa navledej
poslancjo tako mokre in konfno plesnjive in kisle o
zunanji strani ter je wsled tega podana vedno ney
nost, da se vino okuZi.

Sega pa naj piljka vsled tega v sod, da je v sti
vinom, vsled lesar ostane vlaZna, se dobre slisne z ;
ho in jo neprodirne zamasi. Kratke, same v ve]u i
tote piljke se sudijo, vsled tega slabo ma&qo in pi
puscajo zraku pristop v sod, vsled tesar lahko postanef
vzrok vinskim boleznim, posebno birsi, ki jo poznan }
vsi, in lahko pokvari s fasoma vse v sodu se nai:a
de vino.

Steklenih piljk ne moremo priporoéati, ker se prs
pogostokrat pripeti, da se pri odmasenju ali zam: i
zlomijo in pade steklo v vino, dasiravne miijo sl
dobro, zlasti, ako imajo gumijev obrodek.

ledarpasenafplljk.klslnhomﬂholh ;
kako drugo napako, ne ovija s platnem, ker u
platno, ako pride v dotiko z vinom, kakor stenj vm
tiljki, to je, vleée neprestano vino na-se, je
vedno mokro, poplemmskmterlvmtlko
stano nevarnost 2a vino, Ni¢ bolj§i od platna ni
¢e se uporablja pri piljkah.

Vse to velja tudi za cep soda.

Predno nove piljke in ¢epe porabima, jih pripn
vimo na ta nacin, da jih poparimo s kropom, kateren
pridenemo 2 odstolka sode in jih nalo izlagamo po in
krat v &éisti mrzli vodi, ki jo menjajmo vsaki detrti da
Piljke, ki jih ne mhmm, moramo shraniti ma subem
zdravem prostoru, da ne poplesnijo; kljub temu pa
moramo radi varnosli pred vsako uporabe umiti. |

Piljke in &epe izdeluje vsak strugar.

Za zama%m]e ali zabijanje sodov rabimo dostiks

o pri majhnih sodih — namesto Gepa, zam
$ek iz plute, Na ta nadin si zelo olajSamo mastavljar
pipe; tak zamadek ima pa zelo slabo stran, da je of
vadno plesnjiv in ¢e se v takem slanu porine v 50
obstoji nevarnost, da dobi vino slab okus po plesndl
Lahko se pa tudi pripeti, da viisnjeni zamadek potegl
s seboj, ko se v vinu dviga kvisku, drogi, ako led
droXi visoko ali pa, ¢e je ¢epna luknja premizko
zana, ter skali na ta naéin vino. Iz tega razloga je po
porotljivo, da zabijamo velje sode s Cepi; kjer pa o
bimo mmike, jih moramo pred nastavijanjem soda d
zunanji strani, kjer so navadno zamazani ali plesnjiy
odrezati ali zelo vestno odstrgati.

I. nako moramo pripraviti nove sode predane wiijem
nje moil ali vino?

V novi sod ne smemo nikdar, ne da bi ga prips
vili, vliti vinskega mosta, vina ali sadjevca. MoSt, M
sebno pa vino, bi dobilo okus po lesu, ker izvlede iz d
tanin ali &reslovino, pa tudi droge snovi, k¥ povzrots)
da postane vino érno.

Nove sode moramo zalo primerno pripeavili in
priprava obstoja ali v soparjenju ali v zaparjenjo all
izluganju z mrzlo vode.

Soparjenje:

S soparjenjem. pripravimo najlemeljilejSe m
hitrejie nove sode, ali kakor pravimo, jih <o L
Iz kotla, v katerem se napravlja sopara, puslimo
tom cevi uhajati soparo tako dolgo v sod, da postane®
zunanji strani topel — kar traja pol do trideirt uré
zavisi of velikosti soda — in da se izteka iz vehe P
polnoma ¢ista tekofina. Pri lem opravilu poloZimo
na kako stolico (kozato) tako, da je obrnjena vE
navzdol, in skozi njo pustimo soparo v sod.

Kovinasla cev, po kateri se pelje sopara iz
skozi veho v sod, ne sme vehe popolnoma ramas
marvet mora imeti zareze, skozi katere lahko ub
preobila sopara in izteka tekolina. Ko sme na popi
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sto, mrzlo vodo, ki je pustimo 4—8 dni v sodu. To mo-
ramo slorili iz previdnosti, da se prepri¢amo, ali smo
s soparjenjem odstranili v resnici vse one snovi iz le-
sa, ki bi Skodovale vinskemu mostu ali vinu. Ako je
voda, ko jo po &tirih ali Sestih dneh izpustimo, ¢ista in
brez okusa, je sod pripravljen. Ima po voda tudi naj-
manjsi okus ali duh po lesu, ali ako seje skalila, mo-
ramo sod vnovi¢ napoelniti z vodo, ki jo pustimo ravns
tako dolgo v sodu, kakor prvo. Pustiti vodo dalje ¢asa
v sodu, ko $tiri do 3est dni, meneé¢ dosedi s lem popol-
mejii utinek, odloéno edsvetujem, ker bi se lahko razvil
¥ vodi zopern dub.
(Dalje prihodnji¢).

Jesihavost sadjevea in vina. Ta bolezen napada nas
sadjevec in vino lako pogosto, da paé ne bo nepotrebno,
ake obSirneje spregovorimo, kaj la bolezen povzrota in
kako se je ubranimo. Ravno v lem &asu se pri napravi
sadjevea in Lrgatvi gresi najyet in povzrota poznejsi nastop
#e bolezni. Ocetna glivica (Mycoderma aceti) je gliva cep-
ljivka, t. j. mno&i se s copljenjem posameznih glivic na
ved delov. Jesihovost pdvzrota s lem, da presnuje alkohol
¥ ocetno kislino, Neobhodno polrebno je pa za razvoj
aracnl kisik in toplota. Tam, kjer teh dveh pogojev ni, se ona
»¢ more razviti. Ako iz tropin napravljamo ocet, pustimo
tropine namocene lako, da vpliva lo na nje zrak in toplota.
Cim vet je od leh dveh [aklorjev tednj na razpolago, tem

je se napravi ocet. Pri moénejsih vinih oziroma pri

anju, kjer je preveé alkohola, tam jesihova gliva ne more
Ziveti, zato 50 tej bolezni podvriena bolj slabda vina in po-
sebno sadjevec. Da se tej bolezni ubranimo, je potrebna
skrajna snaZnost pri napravi vsake pijate. Vsako orodje,
wvsak slroj se mora po uporabi takej dobro izmiti, ako no-
demo, da nam tanka plast tekofine na orodju itd, ki je izpo-
slavljenn zraku, ne poslane kmalu ocet. Ocetne glive se na
meumilem orodju ,predah itd. grozovito razmnoZijo in pre-
mesejo v pijado. Ako smo imeli pijaéo v dobro zapolnjenem in
snagino umilem sodu, dostikrat te glivice wsled tega, ker
jim primanjkuje zraka, ne morejo veé delovali. Kakor hilro
pa je sod napol prazen, zaénejo svoj posel in konéno imameo
proti koncu najbolj fin ocet. Pri sadjeven premnogokrat
povzroda, posebno lam, kjer je priprava lega nesnaZna ali
pocasna, dodatek vode jesihavost. Skoz dodatek vode se je
zmanjsal procentni del nlkohola, sadjevec je slabsi in bolj
dostopen delovanju glivie. Ubraniti tej bolezni zamoremo se
samo s pomodjo snainosti in naglega dela pri presi. Popra-
viti Ze jesihovo pijao & lem, da s¢ zmeSa z drugo, manj
kislo, bi bilo priporofati samo ledaj, ako jo moremo naglo
porabiti, drugaée bo postalo vse skupaj jesih. Dodatek do
5 gr natrijevega lisulfita na 1hl, vsaj za nekaj ¢asa uslavi
~ delovanje glivie. Tudi prelotenje v mofno Zveplan sod je

dobre. Ozdravili se bolezen vet ne da. Popolnoma se ustavi
s pasteriziranjem, f. j. 8 segrevanjem na 60—70 stop. C, kar
s¢ pa more napravili samo polom posebnih aparalov. Pri
iej vro€ini glive poginejo. Jesihavost je bolezen, ki se o-
zdaviti ne da, temve je mofno, da se ta belezen ustavi.
Vinogradniki in sadjarji upoStevajte, da je prvi predpogoj
umnega klelarsiva: snaZnost vseh posod in vsega orodja, S

spago se jeslhavostl izognemo popolnoma,
' Eako boe Sla letos trgovina s sadjem? Rano sadje
ima slabo ceno, ker ni odjemalcev, blaga pa je po vseh delih
driave v obilici. Osobito bogalo so obrodile slive. Nemiko-
avstrijski in nemdki trg je za naSe sndje nedostopen, ker
jeo valuta v teh driavah padla tske nizko, da ne morejo
kupovati Nemci sadja. Vsled tega je najboljSe, ako ljudje

slive kolikor mogote mnogo posusijo. Sube slive imajo lepo

ceno. Ze sedaj se oglafajo kupel iz nordijskih pokrajin
za suhe slive. Za pozno sadje bo mnogo kupcev in sicer
iz Anglije, Italije, Holandije, Ceike in Svice. Le ikoda, da
je trgovina v rokah posameznikov in bank.

Sadna razstava v Celju. Nova grupacija drZav po
svetovni vojni zahteva z brezobzimo doslednostjo no-
ve orijentacije v pogledu naSe sadne trgovine. Z brez-
primerno vzirajnostjo in Zilavostjo zasledujejo sosed-
je v inozemstvu samo en cilj: Kako pridobiti za svoje
sadje ¢astno in trajno pozicijo na svelovnem trgu, kako
zvidati domado produkeijo ter poslati neodvisen od so-
sedov. Tudi nase sadjarje cakajo tezki boji in velike
naloge. Vreti se moramo nemudoma na delo, da iz-
vojujemo pristiz v tekmovalni borbi fer zasiguramo
nasemu sadju ono mesto na svelovnem trgu, katero
mu pripada. Kol prvi korak k ltemu velikemu cilju naj

~ bo sadna razstava za jo, ki se vrii od 8. do
vkljuéljivo 15. oktobra t. 1. ¥ Narodnem domu v Celju.
Ta razstava naj pokaze 3ir§i javnosti, osobito pa sad-
nim trgoveem tu- in inozemslva, kaj premoremo, pre-
priéa jih naj o izborni, %¢ ponovno na svetovnih raz-
stavah z najvidjimi prizmanji odlikovani, neprekoslji-
vi kakovosti nasega sadja. Ona naj bo Ziva knjiga, iz
koje bo posnel na$ producent — sadjar, katerih smer-
nic se bo moral drZati v bodode, da doseZe najvisji &i-
sti donos in gospodarski uspeh v svojem sadjarstvu.
Ker je samo Se mesec dni ¢asa, je treba brez odla-
Sanja na delo. PokaZimo, da zamoremo tudi v tej krat-
ki dobi nekaj ustvaritil Vsakdo, ki se Zeli udeleZiti sad-
ne razslave, s¢ naj obrne nemudoma na uredniStvo
«Slov. Sadjarjas. Ljubljana, da se mu dostavi program
in prijavnica za razstavo. Vse podrobne podatke bo
lahko posnel iz razslavnega programa .

Tefaj za konserviranje sadja in zelenjuve se vrii
dne 18., 19. in 20, septembra na drZ. vinarski in sadjar-
ski Soli v Mariboru. Pouk je teorcti¢en in praktiten ter
traja od 9.—12. in od 14.—17. ure dnevno. Zanimanei
in zanimanke naj prijavijo svojo udelezbo polom do-
pisnice najpozneje do 16. septembra ravnateljstva za-
h |

Enodnevni lefaj za obiranje, spravljanje in shran-
Jevanje sadja se vrdi dne 14. septembra 1. | na dri
vinarski in sadjarski Soli v Mariboru. Pouk, ki je brez-
pladen, se vrii teoretiéno in praktitno od 9.—12 in od

j© najvetjega pomena, da se bogati sadni pridelek pri-
merno spravi, shrani in vnovéi. Na omenjenem teéaju

se nudi vsakomur najlepSa prilika, pridobiti si ono’

lemeljno znanje, brez kalerega je vsak uspeh v sad-

jarstvu izkljulen. Podala se bodo ludi vaZna navodila z
ozirom na sadno predajo. Zanimanei obojega spola
naj prijavijo svojo udelezbo 2 dopisnico najpozneje do
10. septembra ravnateljstva vinarske in sadjarske Sole
v Mariboru,
LB A0 W el TR 0 (O G A RSB s S LD
0 POMENU MARIBORSKE OBRTNE RAZSTAVE.
Vsestransko vaznega pomena za nasega kmela ter
vinogradnika so nase obrine razstave, ki se prirejajo
vsako leto po nasih meslih. V naSem obmejnem Mari-
boru bodo lelos priredili obriniki veliko obrino razsta-
vo, ki bo odpria obdinstvit od 8, do 17. septembra t. 1.
Ta razstava bo v velikem obsegu, vaina, poduéna ter
pomenljiva, da si jo ogledajo vsi sloji nasega naroda —
posebno pa se poljedelei in vinogradniki. Za nalega

kmetovalea bo poduéna razsiava: poljedelskih strojev, |
zadnjih 14 dneh mofno dvignile, ker tovarnarji danes valu-

orodja, sadnih mlinov itd. Za nase vinogradnike in
sadjarje pa bo letoSnja mariborska obrina razstava 3e
posebna zanimivost, ker bo na njej razelavlijena nova
stiskalnica (presa), ki je izum gospodarskega dopisni-
ka nasega lista in biviega oskrbnika posestev in vino-
gradov Stajerske hranilnice v Podlehniku. — Stiskal-
nica je urejena tako, da stiska neprestano (konlinuier-
lich) s poljubno teio od 10—100.000 kilogramov.
Doslej je bila v rabi domaéa stiskalnica na vzvod. Ta
stiskalnica je, vsled marsikalerih prednosti, uspeino
klubovala raznim novotarijam, ki se niso mogle udo-
maéili. Bistvo njene posebne uporabnosti obstoja: 1. v
vzvodu, 2. pa v prosto viseéi obremenitvi edrevesas, ki
ué¢inkuje s pomoéjo listne teze v dvojnem oziru: elastic-
no (gibéno) in neprestano. Ta stiskalnica (domata pre-
fa« na vzvod) pa ima samo eno hibo: za njeno zgrad-
bo je treba veliko lesa in veliko prostora.

Gospod Rudl je predmosti stare stiskalnice upo-
rabil z velikim uspehom v novem sestavu svojega iz-
wma. Stiskalnica g. Rudla je v syojem bistvu Se bolj
elastiéna, nego stara presa, h krati pa deluje s pomno-
Zeno silo, ne da bi rabila tolike prostora, kakor njena
prednica.  MoZnos tpritiska je odvisna od poljubne
vpostavitve vzvoda. Morebitna popravila lahko izvrsi
vsak tesar. V tej okolnosti leZi brez dvoma najvedja
prednost Rudlove stiskalnice, Pri drugih, zlasti Ze-
leznih konstrukeijah, mora popravljati mehanik, dodim
pri novi stiskalnici ni polrebno. V ostalem pa si naj
ogleda vsakdo, ki se za stvar zanima, to stiskalnico na
obrini razstavi, kjer bo interesentom pod posebno sire-
Jho na vpogled.

NEVARNOST, DA NE 80 SOLI!

Sedanja viada v Beogradu, v kateri sedijo demo-
krali in slovenski samostojnez mesar Pucelj, je kuhinj-
sko sol dala pod monopol, kakor tobak. To se pravi, sa-
mo vlada, oziroma od vlade pooblasteni lrgovei smejo
trziti in prodajati sel na veliko. Nasledek tega: Sol se
je takoj silovito podraZila in izginila. Predno se je uve-
del monopol na sol, smo dobili fino kuhinjsko belo sol
iz Neméije po 5—7 K kg A danes moramo pladati za
grobo, z vsakovrsinim smetjem pomedano morsko sol
15—16 K. Advokat in demokratski poslanee dr. Kuko-
vec je dosegel, da je v Mariboru dobil pravico edini
trgovati s soljo veletr¥zec Tonejc. Drugi nihée ne sme
narofevali ali uvaZati kuhinjske soli. Toneje bi moral
imeti za Slov. Stajer v zalogi slalne 32 vagonov soli.
Tako se glasi postavna dolotba. A ker Toneje nima do-
volj kapilala, nima v zalogi ne enega vagona soli. —
Trgovei na dezeli, n. pr. oni iz daljnega Prekmurja,
Priekije, Dravske in MeZidke doline so danes brez soli.
Sol bo postala v par tednih velika redkost, kakor Za-
fran. Monopolna uprava ne dovoli, da bi slovenski
trgovei smeli uvaZali [ino in zdravo rudnitke sol iz
Nemdéije ali N. Avstrije. Za nas Slovence je doloena
ona neokusna morska sol, ki je polna razne gnusobe.
V Mariboru da Toneje pri mlinarju Lierzerju zamleli
morsko sol s smetjem vred. Fina bela kuhinjska sol pa
ide — v Beograd in Srbijo. Iz golovega vira nam je
znano, da se je nekaterim trgoveem v Celju in Mariboru
posretilo pripeljati iz Zagreba ozir, iz Gradca ved va-
gonov snaine nemike soli. A kaj se je zgodilo: Viada
je a lo zdrave nemiko sol prodajati v nadih
krajih in je trgovcem sol zaplenila. Kdor tega ne ver-
jame, naj vprafa pri mariborskih trgovcih Berdajs,
Tisler, Ziegler itd. Vlada, ozir. njen pooblaiéenec «<Mo-
nopolna upravae je v Uradnem listu dne 24. julija iz-
dala strogo prepoved dovaZanja soli iz Zagreba v Slo-
venijo. Kaj se to pravi? Ti Slovenec morad uZivali
smrdljive morsko sol in ¢e soli ne bo, ukivaj hrano ne-
soljenol Ce izbruhne kaka dalje fasa trajajola stavka
na Zeleznicah ali premogovnikih, se zna zgoditi, da bo
Slovenija brez soli. A e eno! Pogodbeno je doloéeno,
da bi morala tvrdka Toneje oddajali sol po 9 K 60 yin,
1 kg, a prodaja jo po 12 K 50 vin, Zmletje in transporl
mora placati Se oni, ki jo na drobno prodaja. Tako
skrbi sedanja vlada za najpotrebnejée Zivljenske po-
treb3dine.

Pozivamo vse obéinske odbore, zadruge in druga
gospodarska udruZenja, da protestirajo pri vladi proti
takemu nadinu preskrbe s soljo. Zahtevajmo, da se mo-
nopol soli lakoj odpravi. Te proteste podljite nadim po-
slancem.

Pobiranje trosarine nn 2Zganje. Kuhanje Zganje proli
plagilu troSarine se izza 1. seplembra t. L. ne prijavlja ved

| pri daviénih uradih, lemvet edino le pri oddelkih finanéne

| kontrole. Izza 1. septembra sprejemajo davéni uradi le

14—17. ure. — Vsprico letolnje ugodne sadne lefine |2V 28 kuhanje Zganja v onih Zganjarnab, ki imajo posehno

“yendar

ri-

dovoljenje, da platujejo troSarino za prijavljeno kuhanje
fganja Se le dva meseca po prijavijenju. Kuhanje Zganja se
mora prijaviti vedno pri onemu oddelkn finanéne kontrole,
v katerem okoliSa se bo kuhale Zganje. Prijave se
sme starej§ina oddelka finanime strade,

ako |

Stran 8.

dopuséa kontrola, ta rok primerno skrajdatl. T: & 59
vpflt‘.n 's podtno poloZnico, ki jo brezplatne m
finanéne kontrole, pri najbliZn podtnem uradu. Tisko-
sine za prijave se dobijo pri oddelku finantoe kontrole
proti povrnilyi nabavne cene po 50 para za pole.

PodraZenja Ziveka v Beogradu. Cena surovemw masiu
je poskotila za 10 din, in stane 1 kg 60 din. Pienica se je
draZila za 10 din. pri 100 kg. Bela moka stane 7.50 din. 1 k
krugna 8 din, koruzna 6 din, govedina 14, leletine 13,
kravje meso I8, surova slonina 35, suba 36, mast 38, sladke
mleko 550 1 L Rislo & krompir 4 din.

Na svinjeki sejem v Mariborn dne 25. avgusta 1822 ge
Je pripeljalo 180 svinj in 1 koza. Cene so bile sledede: Miadi
prasiél 5—6 tedoov stari komad 400800, 7—0 lednov 720
do 900, 3—4 mesce 1400—1600, 4—6 mescey 17001900, 8 da
10 mescev 26003500, 1 in pol leta stari 4004500 krom.
Koze po 450 kron.

Trg ¢ usnjem in surovimi kofami. Cene usog 50 se v

tariéno raéunnjo in se doloéajo cene nsnju po kurea jugosle-
vanskih kron v Curihu. Danagnje informativie ceoe so
sledece: vache-podplati K 270 do 280 kilogram, — podplat
trikrat vsajeni (ITIzoc) K 280 do 300 kilogram, okrajevme
(aferni) K 150 do 160 kilogram, notranji K 220 kg, vratovi K
180—185 kg, gladke kipse K 380—400, kilogram &rne gladke
teletine K 500—520 kilogram, rjavo usnje za 20—30 K dragje
pri kilogramu. Te cene veljajo pri odjemu v vedjih mnoZinah,
Hmelj. Na kmeljskem trgu v Zateu je bilo tudi v pretek-
lem lednn povprasevanje po hmelju precej Zivahae, éeprav
cene stalno padujo. Zo hmelj srednjedobre kakevest sa
ponujali po 600—800 K za 50 kg. Na Cedkem pﬂhm
letos srednjedobro hmeljsko letino. O kaki hmeljski
letosnjegn hmelja e dosedaj ni nobenega govora. Ne CeS-

- kem bodo letos za 60—70 odstotkov hmelju ved pridelali,

|

nego v lenskem letu, nikakor pa ne bodo pridelali one mne-
#ine hmelju, nego v lanskem lektbispulh myaSi-kiPEPE
zine hmeljn, kalero so pridelnli leta 1920, numred 75.000
slotov.

Porotilo Hmeljarskega dradtva za Slovenije o stanju
hmeljskih nasadov. Zatec, GSR, 17. avgusta 1922, Po neckate-
rih dezevnih dnevih je nastalo danes vendar lepo vreme,
katero kaj ugodno vpliva na razvoj hmeljskih kobul. Vime-
katerih krajih se je pokazal bakreni paleZ. Viage imas zemlja
sedaj zadosti; lepo vreme je potrebno. V nekaterih obéinali
s@ fje Ze pritelo z obiranjem. O cenah Se dones ne more
biti govora, ko %e nimamo izgolovljenega blaga. Zatec im
okolica bo imela letos sicer obilo, pa le srednjo lelino, Ka-
kovest hmelja bo pa najboljsa. Cene 5e vedno padajo im
se za 50 kg hmelja (iz lela 1921) srednje kakovosti platuje
le po 800—1000 & K.

Vrednost denarja. Ameriski dolar stane 350 nadih kroam,
francoski frank stane 2620—2720 nagih kron. Ze 100 av-
strijskih kron je placati 0.46—0.52, za 100 ¢, kron 12.50—14.60,
za 100 nem&kih mark 2540—28.— in za 100 laskih lir 1528

!'do 1840 jugosloyanskih kron. V Curihu znasa vredmost nade

krone 1.50 cenlima (1 cenlim je 1 vinar), Od zadnjega pere-

, €ila je vrednost nafe krone poskodila za § enot.

e

Koliko starest doseiejo nekalere rastline? Uprav
obéudovanja vredno je, kako visoko starost deseZzejo
nekatere rastline. Visoko starost utaka takozvana stolet
na aloa, ki cvete v svoji domovini vsako Sesto do de-
seto leto, pri nas pa le vsako Stirideseto do Sestdeseto
leto. Palme uéakajo starost 250 let, briljan raste do
450 let. Pravi kostanj Zivi baje érez 800 in hrast 1600
let. Pat lepa starost.

Zakaj lastavice pred defjem nizko letajo? Kadar ana

' defevno vreme, za kalerega oznanjevavke smatramo obi-

tajno lastavice, tedaj jih vidimo letati nizko, deloma v
bliZini ¢red, kjer obletavajo tudi dloveka v najvedji bliZimi,
deloma v vodi, pri bajarjih, jezerih in rekab. Kadar fe
dezuje ali divia nevihla, jih vidime no zidovih, poslopfu im
grmoviju, kjer najdejo le kolitkaj varstva proti meurju.
Obregavajo se prav tik ob stenah in drevesih, Gemm vse to
— Odgovor je naraven. Na ta palin venemirjajo éuielke,
ki so s¢ bile poskrile in si poiskale tihega
potitek; lastavke jih spravijo pekoncu, da jih potem
pozobljejo. Tudi po travnikih in Zitnem polju lela
vica prav lik nad biljem in klasjem, da vznemiri drufino
raznih music, ki jih potem brez truda zajema v Siroke
odprti kljun. Po travnikih je najrajii za petami pridnim
koscem in brhkim deklidem, ki grabijo in spravijajo sene
v kopice; pri tem prepudlj: mnogo mréess, ziasti kobilic
in malih skratov, ki zapadajo trumoma nadim ljbijankem
v zakeljen plen. — Kako zelo, da je let Zuikov odvisen od
od vremena, to lahko opazujemo pri zelo spremesifivem,
hudomuinem vremenu. Mnoge e letajo le, kader sije
solnce; kakor hitro pa se skrije njegova obla ra oblake,
sedijo tudi ZuZelke lenée kot poli na rastlinab.

-
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Limbu pri Mariborn. Pri nas imamo sicer javme teht-
nico, toda z njo nam ni veliko pomagano, kajli ake pripelje
kmet kako blago na tehinico, ni nobenega cloveka pri teht-
nici, Blago morag ali peljati nazaj domov, all pa morag pe
cele ure ¢akali, da pride odkod oseba, ki siehta blage.
Pozivlijamo merodajoo oblast, da nemudoma odpravi ta ne-
dostatek in da po nepotrebnem ne bo ljudstve tratilo Zas
in trpelo Skodo!

Jarenina. Huda in ostra je sodba, ki jo je nake ljudsivo
izreklo nad samostofjnimi poglavarjl. Ko je wrtojbski
Mermolja privandral kot ubog begunec v nede kraje im
je siril Samostojno, smo mnogi drveli za njim. Objubljal
nam je nebesa na zemlji. 8li smo pi led. A ke je postal
kar v dveh letih milijonar in ko smo videll, da je mapeljal
vse vode samo on svo] mlin in za svoj ter Pucljev Zep
in ko smo sprevidli, kako vpas Samostojoa v Beograduo
vedno bolj in bolj prodaja praveslavnim srbskim centra-
listom, so se nam oti odprle. Pri nas v Jarenini, v sosednjem
Sent Jakobu, Sv. Marjeti in Sv. Kungoli Steje vsega skupaj
Mermoljn samo &e par deselin pristasev. To so sami Fahali
in taki, ki nimajo pri jludstvn prav nobencga wugleda. Te
kozle mu tudi iz srea privoitimo. V nedeljo, 27. se je videlo,
da se veak poSten mof in mladenié sramuje biti med
samostojne#i. Vsakdo pravi: «Ja, &e se Ze do sedaj nisi
spametoval in sprevidel, da nas Samostojna vodi v gospeo-
darski pogin, polem ti ni pomagatis> Viadi pa kli¢emo:

—_——




