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Cepilna smola. 
Kakor je znano, cepi ali požlahnuje se sadno in 

tudi drugo drevje, po različnih načinih. 



Pri vseh razen enega — to j e , cepljenja v per6 
ali popkanja, okuliranja — je pa treba, da se s požlah-
njenjem p o d l a g i , »divjaku" se ne more reči, ker mno­
gokrat se boljša, pitana sorta na slabšo cepi ali pre­
cepi — prizadete rane s primerno snovo zavarujejo ra-
ščenju škodljivih vplivov podnebja, pred vsem pa vetrov 
in gorkote. Od nekdaj že upotrebovalo se je v ta namen 
navadno z vodo primerno mehko zamejeno i 1 o. Ilu se 
je sem ter tje tudi še kaj primesilo, na primer, krav-
jeka itd. — vse to pa z namenom, njegovo kipovitost 
(Plastizitat) povišati, ter jo po mogočosti obvarovati 
poznejšega razpokanja. 

Vse primesi skupaj pa vendar-le niso v stanu ilo 
tako zboljšati, da bi se dalo vsacemu deblu, bodi-si 
debelo ali tanko, jravno ali grbančasto; enako tesno in 
čvrsto obtisniti. Se posebno pa ni v naši moči ilo, po­
tem ko sta mu gorkota in veter vso vlažnost odvzela, 
razpokanja ali vsaj ločenja od debla obvarovati, in 
ravno po tej poti vsilujejo se gori našteti, dobremu 
vspehu cepljenja nasprotni vplivi. 

Dalje cepljenje t am, kjer se ilo še nabiti da — 
toraj pri debelih podlagah, katere se z ilom izključljivo 
le v razklad cepijo — gre kaj počasi izpod rok. Pred 
ko se ilo obtisne, vse z mahom obda in poveže, koliko 
časa ne preteče. 

Vrh tega je vse skupaj nesnažno, mazljivo delo. 
Zdaj ima vrtnar polne roke ila, koj na to naj si pa z 
umazanimi rokami cepiče pripravlja! In kako lahko se 
z obtiskovanjem ila cepič iz pravega me3ta izmakne! 

Iz vseh teh vzrokov so sadjerejci, posebno pa še 
posestniki večih drevesnic — kjer se skoro izključljivo 
le prav tanka dveletna debelca požlahnujejo, in kjer je 
največ na tem ležeče, da se zanesljivo, pri vsem tem 
pa vendar-le kar mogoče hitro cepi — prišli že davno 
do tega, da so začeli na to misliti, da bi se ilo s kako 
boljšo snovo nadomestilo. Ni trajalo dolgo, in boljša 
snova bila je najdena v znanem trdem c e p i l n e m 
v o s k u , kateri se je po različnih receptih — večidel 
iz smole, trpentina in deviškega vozka — delal, ter se 
še dandanes dela. 

Ta cepilni vosek ima v primeri k ilu, kar se snove 
same na sebi tiče, mnogo boljše lastnosti; zato ni čuda, 
da je vse seglo po njem, le ravno najrevnejši sadje-
rejec, ubogi kmetiček n e , kateri si vsako leto le par 
stokov napravi. 

Cepilni vosek se lahko za najtanjše, kakor tudi za 
najdebelejše, za popolnoma ravne kakor tudi grbaste 
podlage enako dobro rabi. On — ako je prav naprav­
ljen — ne razpoka. Kar se d e l a samega z voskom 
tiče, je on tudi v tem oziru veliko boljši od ila. 

Pri vsem tem pa se vendar še marsikaj pri njem 
pogreša. Kjer ni treba, da bi se cepljenec še le ovijal 
z mahom, katerega je treba zopet pritrditi, da ne od­
pade, gre delo že hitreje izpod rok. Ako vrtnar ima 
vosek, ni treba druzega, kakor enkrat povezati — pri 
cepljenji v razklad še tega ne — in z voskom obtis­
niti, pa je storjeno vse. Nekteri stavijo še nekoliko pa­
pirja ali traka vrhi voska, pa to brez vse potrebe. 

Glede mazljivosti pa tudi vosek popolnoma nedol­
žen n i , kajti ako se dalje časa cepi, omazati si mora 
vsak prs te , že celo pa takra t , kedar je vreme gorko. 
D a ! mazljivost z voskom je v enem obziru skora da 
hujša memo one i la, kajti ne le da se prsti pomažejo, 
oni se pričn6 še tudi sprijemati zavoljo smole, k i j e 
vmes. Kako sitno pa da j e , ako se mora cepič, nož, 
vezilo itd. še le od prstov trgati , menim, da ni treba 
še le praviti tistim, kateri so vse to že skušali. Drugi 
naj poskusijo, pa se bodo prepričali sami. 

Trdi vosek — o kterem govorimo — mora se tudi 
obtiskovati prav tako, kakor ilo, in le od njegovih last­

nosti je odvisno, ali j e manj ali bolj mogoče, da se ce­
piči iz pravega mesta izmaknejo. Če pa je vosek pre­
trd — kar j e posebno pri hladnem vremenu navadno — 
potem je v tem oziru še slabši od ila. 

Vse te trdemu cepilnemu vosku lastne slabosti dale 
so vrtnarjem povod daljemu premišljevanju, kako da bi 
se še tej napaki v okom prišlo, in posrečilo se jim j e 
to. Iznajdel je namreč t e k o č i cepilni vosek — ako 
se ne motim — prvdk sedanjih sadjerejcev, sloveči 
L u k a s ; temu vosku pravo ime je t e k o č a c e p i l n a 
s m o l a , kajti voska nič ni vmes. Te smole ni treba 
še le obtiskovati; zadostuje že t o , da se z majhnim 
šopičkom čez rane prevleče, kjer se kmalu strdi pa 
tudi v prvem letu ne popoka. 

Da se je na ta način do snove prispelo, kateri se 
ne more ne najmanjša slabost ila ali navadnega trdega 
voska očitati in katera se sme že vzor popolnosti ime­
novati, to je jasno. 

Ker pa tekoča cepilna smola utegne veliki večini 
naših sadjerejcev malo znana ali cel6 neznana biti; zato 
naj zdaj, ko se je č a s c e p l j e n j a zopet približal, j im 
naznanimo, kako da se ona napravlja. 

T e k o č a c e p i l n a s m o l a razločuje se prav za 
prav v dve sorti. Ena je g o r k o t e k o č a , to je, taka, 
katero je treba pred rabo še le nekoliko segreti, — 
druga pa je m r z l o t e k o č a , katere ni treba pred 
rabo čisto nič segreti, kajti ona ostane sama na sebi 
dolgo dolgo časa tekoča. Obedve napravljate se , se ve 
da zopet po različnih receptih; eden jo dela tako, drug 
drugače. Naj načrtam najprostejša dva načina. 

1. G o r k a t e k o č a s m o l a . Vzame se 10 delov 
b e l e s m o l e , 1 del pa čiste p r e š i Č j e m a s t i . Smola 
je boljša, ako ni kuhana — čevljarska — ampak je 
surova. Ona se nad žrjavico — ne z zubljem (plame­
nom) zaradi nevarnosti — v kaki skledici razpusti , in 
da se odstrani vsaka nesnažnost, treba jo je skozi kako 
redko platneno rutico pretisniti. Tako očiščena se zopet 
nad žrjavico postavi, in doda se jej masti. Vse skupaj 
se zdaj dalje časa meša in delo je končano. 

Ako se je malo potrebuje, izlije se koj v tisto po* 
sodico, v kateri se ima za sprotno rabo segrevati. V 
ta namen se dobivajo posebne kositarske mašinice na 
prodaj. One so tako narejene, da se s podstavljenim 
lumincem — lampico — smola tekoča obdrži; tako tudi 
ni v stanu veter luminca ugasniti. Kdor pa take ma­
šinice kupiti noče, opravi ravno tako dobro, ako dene 
v kako skledico nekoliko žrjavice, in nad ali v to pa 
posodico s smolo. Jaz bi vsacemu mašinico svetoval, 
kajti ona je kaj ročna in pripravna. Zrjavica namreč 
lahko pomrje, in vrh tega je tudi okorno , celo skledo 
seboj jemati ; posebno v vetrovnem ali pa rosečem 
vremenu. 

Pri rabi te smole je gledati na to , da se preveč 
ne segreje; zavreti namreč ne sme. 

Kdor bi pa mnogo take smole potreboval, opravi 
najbolje, ako si jo za sprotno rabo tako-le hrani: Vročo 
naj zlije v mrzlo vodo, in na to naj si napravi daljše 
ali krajše štručice, katere se ob času rabe razdrobe ter 
raztope. 

2. M r z l a t e k o č a c e p i l n a s m o l a . Vzame se 
27 delov — lotov — b e l e s m o l e in 5 delov čistega 
hudega š p i r i t a — ne žganja. S smolo se ravna ravno 
t ako , kakor je bilo že rečeno, le v tem obstoji razlo­
ček, da se tukaj , namesti masti dodati , polagoma špi­
rita doliva ter meša. Spravljati j e treba tako smolo v 
zaprto posodo, ker, ako pride v preveliko dotiko z zra­
kom , se lahko strdi. Najboljše j e , ako se v kako 
kositarsko škatlo z l i je , katere poKrov je za sprejetev 
čopička preluknjan. 

Da bi gorkota smole ali pa špirit dobremu vspehu 
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cepljenja kaj škodovala, ni misliti; kajti ako bi to bilo, 
ne upotrebovala bi se oboja smola dandanes že po vseh 
večih drevesnicah na Nemškem, Francoskem itd. Mrzla 
smola se pa more bolj priporočati kakor gorka, al to 
le zaradi prostejše rabe, ker je ni treba še le segrevati. 

D. 
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