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Vorwort

cLE2EeI0

@er Geist des Fortschrittes, welcher in neuerer Zeit die weinbautreibenden Landestheile Deutschlands und Oesterreichs durchweht, ist der Ausdruck eines
allgemeinen Bediirfnisses nach Forderung und Verbesserung der Weinkultur: er dient als Beleg dafiir, dass der richtige Sinn des Volkes den grossen Werth und
die hohe Bedeutung dieses so wichtigen Kulturzweiges vollkommen zu wiirdigen versteht und alles mit Freuden anerkennen wird, was zur Hebung und Unterstiitzung
dieses Aufschwunges beitragen kann. ,

Mancherlei ist schon auf diesem Gebiete geschehen, iberall werden Weinbauschulen gegriindet. um sowohl in praktischer als theoretischer Beziehung eine
bessere Ausbildung der zukiinftigen (Generation anzubahnen.. Versuchsstationen fiir Weinban entstanden. um die bisherigen praktischen Erfahrungen wissenschaftlich
zu bearbeiten und auf Grund der erzielten Resultate weiter zu bauen. Wanderversammlungen strebsamer Weinproducenten. Weinbau-Vereine und Genossenschaften,
sowie Sektionen fiir Weinbau tragen dazu bei. die Forschungen Einzelner zum Gemeingut Mehrerer zu machen und durch das lebendige Wort auf Forderung dieses
Kulturzweiges anregend einzuwirken. withrend spezielle Zeitschriften fiir Weinbau und Weinbehandlung theils in prakiischer Richtung (Die Weinlaube, herausgegeben
von A. W. Freitherrn v. Babo. redigirt von Dr. A. Zuchristan), theils in wissenschaftlicher Weise (Annalen der Oenologie, herausgegeben von Dr. A. Blankenhorn
und Dr. L. Rossler) dureh die Schrift in weiteren Kreisen die Wein-Kultur und Produktion befordern.

S0 hat sich auf dem Felde des Weinbaues eine Thitigkeit entwickelt. welche unaufhaltsam vorwirts schreitet und durch Beantwortung schwieriger Fragen in
Theorie und Praxis die rationelle Kultur mmmer mehr vervollkommnet.

Einer der wichtigsten und doch in nemerer Zeit etwas vernachlissigten Zweige des Weinbaues ist die Ampelographie, die Lehre von der Kenntniss der
einzelnen Rebsorten. Freilich ist die Zahl derer. welche sich mit diesem Studium befassen. eine kleine, ein Umstand. welcher wohl mit der Schwierigkeit des Studiums
selbst in engem Zusammenhang steht. Und doch ist es ohne die Ampelographie nicht moglich. die Wein-Kultur eines Landes erfolgreich zu heben.  Gleichwie bei
dem Ackerbau richtige Auswahl eines guten Samens oder werthvoller Pflanzen die erste Bedingung eines entsprechenden Ertriignisses ist, so muss sich auch der
Weinbauer eine genaue und sorgfiltige Auswahl geeigneter Traubensorten bei der Anlage seiner Weingirten zur ersten Pflicht machen. Alle miindlichen oder
schriftlichen Verhandlungen und Arbeiten tiber den Werth der verschiedenen Traubensorten konnen sich indessen nur auf eine einheitliche Benennung und genaue
Kenntniss dieser Sorten griinden. Man kann daher den neuesten Beschluss des Oenologen-Congresses auf der Wiener Weltausstellung. eine stiindige internationale
ampelographische Commission zur Behandlung dieser Fragen zu errichten, nur mit Freuden begriissen.

Schon im vorigen Jahrhundert begannen die Bestrebungen auf dem (iebiete der Sortenkenntniss: es erschienen verschiedene Werke, die den Grund zu diesem
Studium legten: Minner. wie Freiherr v. Mascon und Dr. Edler v. Vest. bauten weiter. und l\le.tzgm-. v. Babo. Bronner. v. Gock. Single. Trummer und Schams
lieferten unter Aufwand unendlich vieler Mihe und jahrelanger Arbeiten wesentliche Beitrige dazu.

In voller Wiirdigung der Thatsache, dass eine gute Abbildung das Erkennen einer Rebsorte weit mehr erleichtert, als die beste und genaueste Beschreibung,
fiigten Metzger und v. Babo. sowie v. Gock. Single und in neuerer Zeit die Franzosen und Italiener (vergl. die Zusammenstellung der einsehligigen Literatur am Schluss
der Einleitung) ihren Werken kolorirte Lithographieen der einzelnen Sorten bei. Wenn diese Abbildungen nicht ganz entsprochen haben und grisstentheils weit hinter
der Natur zuriickblieben, so diirfen wir die Schuld davon nicht jenen hochverdienten Minnern zuschreiben. welche der Sache ihr ganzes Leben widmeten. sondern wir
missen den Grund dieses Uebels in dex #u jener Zeit noch unvollkommenen Darstellungsweise farbiger Abbildungen suchen.

Diese Liicke nach besten Kriiften auszufillen, ist der Zweck vorliegenden Werkes. welches die einzelnen Sorten in natiirlicher Grisse und Farbe auf das
Getreueste darstellen soll. so dass der Beschauer ein unverloschliches charakteristisches Bild erhilt., welches sich seinem Gedichiniss tief einprigt.

Der grosse Werth einer getreuen Abbildung wird wohl yon Niemand in Frage gestellt werden konnen. Ein Traubenbild macht uns sogleich beim ersten Anblick
mit den Eigenthiimlichkeiten. dem Charakter der Sorten bekannt und ist ein herrliches Mittel fir den Anschauungsunterricht der heranzubildenden Jugend. wodurch
Lust und Liebe zum Gegenstand erweckt werden kann.

Das Bild spricht in einer Jedermann verstindlichen Sprache zu dem. welcher es beschaut, lisst keine falsche Deutung zu. kann voin Praktiker wie vom Gelelirten
mit gleichem Vortheil beniitzt werden und ist somit fir die Bildung einer internationalen Ampelographie gewiss die beste, allgemeinsie und sicherste Grundlage.

Die Unterzeichneten sind durch ihre Stellung in der glicklichen Lage, in jeder Beziehung meisterhafte Originale in ihren umfangreichen Rebensortimenten und
Sammlungen theils zu hesitzen. theils noch weiter zu erhalten. und haben Gelegenheit. die in ihrer Art einzig dastehende Sammlung von nach der Natur gemalten
Traubensorten, welche die k. k. Landwirthschafts-Gesellschaft fir Steiermark zur Zeit Trummers von tichtigen Malern in Graz wihrend eines Zeitraums
von zwanzig Jahren anfertigen liess. zu vergleichen und zu verwenden.

Die Ausfihrung des Farbendruckes ist der in dieser Richtung bedeutendsten Firma Deutschlands, A. Gatternicht in Stuttgart. anvertraut, welche Alles
aufbieten wird, damit das Werk ein moglichst gelungenes werde. Die Herausgeber rechnen bei diesem sehr kostspieligen. miithsamen Unternehmen auf die thatkriftige
Unterstiitzung der Weinbau treibenden Bevilkerung Deutschlands. Oesterreichs und aller der Linder, welche unter gleichen oder hnlichen Verhiltnissen der Weinkultur

obliegen.




Die zu wihlenden Sorten werden, wie schon der Prospect sagt. die fiar den Weinbau Deutschlands und Oesterreichs wichtigsten Traubengattungen reprisentiren.
Auf jeder Abbildung wird ein Stick Rebholz dargestellt sein, auf welchem sich in natiirlicher Gruppirung ein oder zwei vollkommen ausgebildete Trauben und zwei
Blitter. das eine mit der Oberseite, das andere mit der Unterseite sichtbar. befinden. Das vollig ausgereifte Rebholz. sowie die jungen Triebspitzen der Ruthen fir
die ahgebildeten Sorten sollen am Schluss des Werkes auf besonderen Tafeln in vergleichender ibersichtlicher Weise neben einander abgebildet werden.

Eine Zusammenstellung nach dem einen oder dem andern Systeme wurde unterlassen, da in den Beschreibungen angegeben sein wird, welche Stelle die betreffende

Sorte in den Klassifikationen von L. v. Babo und Trummer einnimmt.

Die bei den Beschreibungen citirten und bei der Anfertigung der Abbildungen benutzten ampelographischen Werke sind folgende:

Freiherr L v. Babo. Der Weinstock und seine Varietiten. Beschreibung und Synonymik der vorziiglichsten in Deutschland kultivirten Wein- und Tafeltrauben, mit Hinweisung auf die
bekannten Rebsorten anderer europdischer Weinlinder bearbeitet und nach einem neuen System classificirt. Frankfurt a. M. 1857. H. L, Brinner.

Freiherr L. v. Babo und J. Metzger. Die Wein- und Tafeltrauben der deutschen Weinberge und Giirten, mnebst einem Atlas von 72 fein kolorirten Tafeln in Folio. Stuttgart 1851.
Fr. Kihler. _

J. Th. Bronner, Apotheker und Weingutsbesitzer in Wiesloch. Der Weinbau in Deutschland, vollstindig dargestellt in 7 Heften mit vielen Tafeln. 1833 —1842. C. F. Winter; sowie
dessen , 'Weinbau und Weinbereitung in der Champagne.“ \

Joh. Burger, Systematische Klassifikation und Beschreibung der in den osterreichischen Weingiirten vorkommenden Traubensorten mit den charakteristischen Merkmalen der Gattungen und
Arten, ihren wissenschaftlichen und ortsiiblichen Benennungen und den besonderen Eigenschaften der Trauben und des aus ihnen gekelterten Weines. Wien 1837. Carl Gerold.

Dr. Simon Roxas Clemente. Versuch iiber die Varietiten des Weinstocks in Andalusien (aus dem Franzisischen iibersetzt durch Anton Albert Freiherr v. Mascon). Graz 1821.
Fr. Ferstl.

Johann Georg Dittrich, Systematisches Handbuch der Obstkunde, Band III, enthaltend die Weintrauben.. 1841. Jena. ¥r. Mauke.

J. Dornfeld. Finanzrath. Der rationelle Weinbau. IIL. Ausgabe. Heilbronn. Albert Scheuerlen. 1869.

C. F. v. Gock. Die Weinrebe und ihre Friichte, oder Beschreibung der fiir den Weinbau wichtigeren Weinrebenarten nach einem naturgemissen Klassifikationssystem. Ein Beitrag zur
Naturkunde des Weinstocks nebst Atlas mit 30 nach der Natur gemalten Abbildungen von Fr. Seubert. Stuttgart. 1836, G. Ebner.

Franz Ritter v. Heintl. Der Weinbau des osterreichischen Kaiserthums. 2 Binde. 1821 und 1835. Auf Kosten des Verfassers.

B. Killges. Bibliothek der gesammten Weinbau-, Weinbereitungs- und Weinerziehungskunde, erliutert durch die bewihrtesten Grundsitze der vegetabilisch - organischen Chemie. 1848.
Frankfurt a. M. J. D. Sauerlinder.

Le comte Odart. Ampelographie universelle ou traité des cepages les plus estimés dans tous les vignobles de quelque renom. I¥ édit. Tours. Comturier. 1845. Veme édit, Paris, a la
librairie agricole. Tours. Chez les principaux libraires. 1862.

Felix Rassat und G. Falchetti. Abbildungen italienischer Traubensorten. Torino. 1873. Lit. F. Doyen.

Victor Rendu. Ampelographie francaise, comprenant la statistique, la description des meilleurs cepages, I'analyse chymique du sol et les procédés de culture et de vinification des principaux
vignobles de la France. Paris 1857. II¢ édit. Vietor Masson.

Franz Schams. Ungarns Weinbau in seinem ganzen Umfange oder vollstindige Beschreibung simmtlicher beriihmter Weingebirge des ungarischen Reichs in statistisch - topographisch-
naturhistorischer und okonomischer Hinsicht. 2 Biinde mit 20 Abbildungen. 1832 und 1833. Pest. Otto Wigand.

Chr. Single. Abbildungen der vorziiglichsten und hauptsiichlichsten Traubensorten Wiirttembergs. Im Auftrag der kgl. wiirttembergischen Centralstelle fiir die Landwirthschaft herausgegeben,
mit 19 Tafeln in Farbendruck, grosstentheils nach Originalzeichnungen Ravensburg 1860. Eugen Ulmer.

Directeur P. Le Sourd. Journal de Viticulture pratique. Tome T—IV. Paris et Bruxelles. 1868 1872. Decq.

J. L. Stoltz, Ampelographie Rhénane ou description caracteristique, historique, synonymique, agronomique et économique des cepages les plus cultivés dans la vallée du Rhin, depuis Bale
jusqu'a Coblence, et dans plusienrs contrées viticoles de I'Allemagne meridionale. Paris. 1852, Dusacq. et Vve Bouchard-Hussard. Mulhouse, J. P. Risler.

Franz Trummer, Systematische Klassifikation und Beschreibung der im Herzogthum Steiermark vorkommenden Rebsorten. Herausgegeben von der k. k. Landwirthschafts-Gesellschaft in
Steiermark. Graz. 1841. Mit einem Nachtrag vom Jahr 1855.

Dr. Lorenz Edler v. Vest. Versuch einer systematischen Zusammenstellung der in der Steiermark kultivirten Weinreben, mit ihren Diagnosen, mit Beschreibungen und mit einem alphabetischen

Index ihrer Synonyme. Graz. 1826, Andreas Leykam.

Die ungarischen Synonyme wurden nach den Angaben des Herrn Dr. Franz Entz, Direktor der Landes-Rebschule zu Ofen, die kroatischen Benennungen nach den Mittheilungen

des Herrn Carl Lambl, Direktor der k. land- und forstwirthschaftlichen Lehranstalt zu Kreuz aufgenommen.

Jm November 1873.

Hermann Goethe, Rudolph Goethe,

Direktor der steiermirkischen Landes-Obst- und Beeren-Obst- & Rebschulen-Besitzer
Weinbauschule

in Marburg a. d. Drau in Cannstatt a Neckar.
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Blauer Portugieser

(Tafel I1.)

Literatur und Synonyme: v. Babo (Classific. II, III, 2.) pag. 313 frither bl Port, blauer Port, Oportorebe; Dornfeld, pag. 40, bl. Port, in Ungarn als Pm-tugiezi,.in Croatien als
Rana modra kraljevina bekannt; Burgor, pag. 60, Garidelia praccox; Single, pag. 41, friher blauer Port., mit Abbildung Taf. 12; Trummer (Classific. C. I 2.) pag. 166, friiher

bl. Portugieser, blaue Feslauertraube; v. Vest, pag 71, Garidelia monopyrena.

Beschreibung.

Rebstock starkwiichsig; einjihriges Rebholz sehr kriiftig, etwas markig. unten platigedriickt, oben rund, fein gefurchi, zimmetbraun mit Punkten und dunkleren
Streifen. Knoten weit auseinander, verdickt, dunkler als das Holz ~Augen verhiltnissmiissig klein, oft zugespitzt, Endspitzen der Sommertriebe clinzend. gelblich-griin

mit einzelnen feinen Haaren: die jingsten Blitter- und Stengeltheile haben einen roth-hmiunlichen Anflug.

Bliitter gross, dinn, glatt, theils wenig oder gar nicht, theils tief eingeschnitten, meist unregelmissig nach innen verbogen. rund, oben glinzend dunkelgriin.
unten glatt und mattglinzend gelblich-griin: verfirben ins Rothe: Seitenlappen, wenn vorhanden, einseitig. Bezahnung gross, ganz unregelmiissig. etwas kuppelformig;
Knopfchen gelh; Stielbucht weit. tiberdeckt, so dass nur eine kleine Oeffnung sichibar ist, ganz spitzwinklig auslaufend; Nerven oben gelbgriin, unten blassgelh: Blattstiel

rund, mattgriitn mit breiten rothen Streifen.

Traube mittelgross (am Spalier manchmal sehr gross). dicht, einfach oder mit einigen Aesten versehen; Traubenstiel kurz holzig: Beerenstieichen diinn, warzig:
Beere rund, mittelgross (der engen Stellung wegen oft oval erscheinend). schwarzblau, hell beduftet. mit hellen Rostpunkten: Narbe ein wenig vertieft: Beerenhaut bei

voller Reife dunn; Saft dinnflissig, siss, angenchm. Reift zeitig gleich nach dem frithen blauen Burgunder und vor dem grimen Sylvaner.

Vorkommen, Kultur und Verwendung. Der blaue Portugieser gehtrt zu den besten Frithtrauben und hat in kurzer Zeit eine ausgedehnte Verbreitung
gewonnen. Die Ampelographen geben an, dass er von Portugal nach Steiermark und von da nach Niederosterreich, Ungarn und Deutschland gekommen sei. In
Voslaw, Matzen und Siebenhirten (Niederosterreich) findet man ihn theils als reinen Satz theils mit dem ihm verwandten Blaufriinkisch (Limberger) gemischt: desgleichen
hat man in Wiarttemberg ausgedehnte Anlagen davon. Auch in der Pfalz, am Rhein und in Steiermark wird er neuerdings viel angebaut.

Der Portugieser kommt zeitic zam Tragen und ist sehr fruchtbar, besonders in hoheren Lagen und leichtem, trockenem Boden. Wegen seiner frithen Reife
pflanzt man ihn mit Vorliebe in weniger ginstigen nordwestlichen und norddstlichen Lagen an, da er an warmen Stellen zu frith reift und von Wespen und Vogeln
stark beschidigt wird. Er zeichnet sich durch grosse Geniigsamkeit in Bezug auf den Boden aus. In nassen Jahrgingen leidet er am ,schwarzen Brenner:® auch
ist das Holz etwas empfindlich gegen den Frost. besonders in niederen Lagen.

In Wiarttemberg schneidet man den Portugieser auf Bogen, in Niederdsterreich auf Zapfen; fir Spaliere und Rebgiinge (zu welchem Zwecke er sich besonders
eignet), empfiehlt sich gleichfalls der Zapfenschnitt. Der Stock liefert einen angenehmen dunkelrothen stissen Wein. welcher gemischt mit dem Wein von etwas herberen
blauen Trauben die bekannten Véslauer Weine liefert. Er hat in guten Jahrgingen einen Zuckergehalt von 20 -bis 25 Procent nach der Klosterneuburger Mostwage,
withrend sich seine Sture meistens zwischen 4 bis 6 pro Mille sich bewegt.

Wegen seinem etwas markigen Holz welches nicht alle Jahre vollstindig reif wird, fillt die Vermehrung in der Rebschule nicht immer sicher aus, weshalb fir

Neuanlagen mit dieser Sorte Wurzelreben ganz besonders zu empfehlen sind.

Pl £
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Rother Gutedel

(Tafel IL)

Literatur und Synonyme: v. Babo (Klassifik.: III III. 3.) puag. 644 als rother Junker, rother Moster, rother Silberling, rothe Frauentraube, Chasselas rouge; Babo-Metzger, pag. 43;
Dittrich IIL pag: 517; v. Gock, pag. 55 mit Abbildung, Taf. 16; Kolges pag. 298; in Deutschland als rother Schonedel, im Elsass als rothér Siissling, rothe Siisstraube, in
Frankreich als Chasselas rouge, in Ungarn als Chasselas piros und Virds Fabidn, in Croatien unter dem Namen Crvena plemenika verbreitet; Trummer (Klassifik.: B. L 2J)

pag. 85 als rother Tokayer, rother Spanier, rother spanischer Gutedel.

Beschreibung.

Rebstoek von sehr kriiftigcem Wachsthun.  Rebholz fein gefurcht, gerade, rithlich braun mit dunkleren Streifen und Punkten, Knoten schwach verdickt, abgesetzt.

Augen stark hervortretend, mit wolliger Spitze und Schuppen. Triebspitzen kahl, hellgriin mit bronzefarhigem Anflug.

Bliitter mittelgross. dick, glatt, meistens rundlich, funflappig. mehr oder weniger tief eingeschnitten. oben hellgriin. mattglinzend, unten heller, verfirben sich
in’s Rothe und Gelbe. Buchten klein, Stielbucht spitzwinklich, an der Miundung meistens gedeckt. Bezahnung unregelmiissig, gross. kuppelformig, nach unten gebogen
Endzihne der Blattlappen sehr gross, spitzig, stark nach unten und zugleich nach aussen verbogen. Nerven diinn. heller als die Blattfarbe. borstig mit rothlichem

Anflug bis zur Hilfte der Liinge. Blattstiel ziemlich lang. etwas hickerig. gelbgriin, rothlich tberlaufen und gestreift.

Traube gross. ziemlich locker. linglich. gleichbeerig. Traubenstiel lang, warzig, kahl. hellgriin, mit rothlichem Anflug. = Beerenstiel kurz, warzig. Beere gross,
hell- bis dunkelroth (weinroth), durchscheinend. schwach bheduftet. Narbe gross, vorstehend, braun. Beerenhaut diiin. Saft sehr angenehm sfiss, diinnfliissig, Reift

noch etwas frither als der weisse Gutedel. fast gleichzeitic mit dem grimen Sylvaner.

Vorkommen, Kultur und Verwendung. Er ist wie alle Gutedelarten fast in allen Weinlindern als Tafeltraube verbreitet und wird in der neuesten Zeit in
reinen Sitzen auch als Keltertraube in Steiermark und Niederosterreich sehr gesucht. Er verlangt einen kriftigen, micht zu frockenen tiefgruindigen Boden. zeichnet
sich heim Zapfenschnitt, sowie auf Bogen. an Spalieren und im Weinberg durch grosse, frithzeitiz eintretende Tragbarkeit aus und liefert einen leichten, guten, weissen

Tischwein, welcher wegen seiner geringen Séure theils rein, theils mit andern Sorten gemischt gekeltert und verwendet wird. Bei nasser, stark wechselnder Witterung

zur Zeit der Reife springt er gern auf, und ist dann der Fiulniss unterworfen. In der Nihe grosser Stidte wird er als Tafeltraube sehr geschiitzt, insbesondere, da er

sich auf dem Tansport gut hilt und ein ansehnliches Aeussere besitzt.

Der Rebstock leidet in miederen Lagen gEI;ll durch Frost, weshalb vorzugsweise die jingeren Anlagen vor Winter mit Erde behiinfelt werden miissen. An
Hecken und Spalieren braucht er einen grossen Raum und erreicht bei gentigender Kraft des Bodens und entsprechender Dﬁngung ein hohes Alter. withrend er sich
in #drmeren leichteren Bodenverhiltnissen sehr schnell ersehdpft.

Die Vermehrung des rothen Gutedel ist wie bei den meisten Gutedelarten sicher und leicht, da in der Rebschule fast alle gesunden Schnittreben Wurzeln
bilden. Neuanlagen mit Schnittreben gedeihen daher bei einigermassen giinstigen Verhiltnissen und bei sorgfiltiger Auswahl des Rebholzes oft eben so gut, als mit

Wurzelreben,

- G Harrs (@r’hﬁn
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Gelber Muskateller

(Tafel III.)

Literatur und Synonyme: v. Babo (Klassific. IIT, III. 3), pag. 662 als weisser, griiner und weissgelber Muskateller, weisse Muskattraube in Siiddeutschland. Trummer

(Klassific. I. 2), pag. 118, als Ranfler, Beli Muscat in Steiermark; Schmeckende in Niederdsterreich; Bily Muscalel in Bohmen; Weier Muskatdly, Bela Dinka und Muskat

beli in Ungarn und Sirmien; Moscata bianca, Moscatello bianco, Moscat bianco in Italien, Moscatel menudo bianco, Moscatel morisco, Zoruna in Spanien; Muscat blanc und

commun in Frankreich; Zutimuscat in Croatien, Metzger-Babo, pag. 73 mit Abbildung, Heft II[, Taf XVII; v. Gock, pag. 59 mit Abbildung, Taf. XVIII; Single,
pag. 35 mit Abbildung, Taf 8; Dittrich, pag 547.

Beschreibung.

Rebstock wiichst kriftig. Rebholz rothbraun. fein gefurcht, dunkelbraun punktirt. ziemlich markreich. veift schwer ans. erfriert gern und hat 2—4 Zoll

weit von einander stehende Knoten. Augen klem. stark abstehend, meistens ohne Wolle.

Blitter rund. mittelgross. lederartig. drei- bis fiinflappig, mehr oder weniger tief eingesclmitten. flach. oben hellgriin. unten noch lichter und schwach
behaart, an den Zahnrindern mit gelben Flecken und Spifzen versehen. Bezahnung gross. spitz. unregelmissig. mit stark hervortretenden Endzihnen an den
Blattlappen.  Buchten schon ausgerundet. mittelgross. ~ Mittellappen kurz auffallend breit. Seitenlappen linglich. oft zweitheilig. Blattstie! dick. helluriin. leicht

gestreift und punktirt, nicht ganz so-lang als der Hauptblattnerv. Blatter an den Triebspitzen hellgriin, schwach bronzirt und mit leichter Wolle iiherzogen.

Traube einfach, gross, linglich, mehr oder weniger dicht. Traubenstiel kurz, dick. gelbgriin. ~Beerenstielchen kurz, diinn. warzic. Beere cross. rund.
gelblich-griin, an der Sonnenseite meistens braungefleckt, grossnarbig, punktirt, dickhiutig nnd fleischie mit moschusiihnlichem starkem Muskateeschmack. Beerenhaut

dick. Reifzeit etwas spiit. nach dem weissen Riesling: im Allgemeinen sehr ungleich.

Vorkommen, Kultur und Verwendung. Der gelbe Muskateller kommt an Hecken und Spalieren. sowie in allen Weingirten vereinzelt vor und
wird als eine der edelsten und kostlichsten Tafeltrauben geschitzt. In griosserem Maassstabe wird er nur in den stdlicheren Weinlindern. als Spanien, Italien und
Sudfrankreich zar Erzeugung von Muskatweinen angebaut. Ausserdem findet man ihn am Genfer See. im Canton Wallis, in Soos bei Baden (Niederdsterreich) und
vornehmlich in der Nihe von Marburg (Stdsteiermark). am Vordernberg und Posrukgebirge in grosserer Anzahl. In der zuletzt erwihnten Weingegend hildet er
in guten Lagen oft den aberwiegenden Theil des Rebsatzes und hat sich auf dem kalkhaltigen Mergelboden sehr gut bewiihrt, so dass die Marburger Muskatellerweine
in grosserer Menge gewonnen und im Handel hoch bezahlt werden.

Der Muskateller verlangt eine sehr gute. efwas steile warme Lage und einen sehr kriftigen Boden. Man schneidet ihn im Weingarten auf lingere Zapfen,
an Hecken und Spalieren auf entsprechende Bogen. Er ist etwas empfindlich in der Bliathe. wodureh seine Traghbarkeit oft beeintriichtigt wird und bekommt in
ungiinstigen Lagen oder geringen Jahren schwarze Flecken an den Beeren (in Steiermark Pikez genannt). Bei anhaltender nasser Witterung springen die Beeren
gern aul und faulen. Er ist jedenfalls emne der vorziglichsten Tafel- und Keltertrauben. welche zum Anbau immer stark begehrt wird. Der Muskatgeschmack
entwickelt sich besonders vollkommen. wenn die Giihrung auf den Hiilsen cingeleitet wird: in guten Jahrgiingen kann aus den Trebern der Muskatellertrauben
noch ein recht guter Treberwein mit hinlinglichem Muskatgeschmack bereitet werden.  Die Muskateller-Aushruchweine. welche man in Marburg gewinnt. gehiren
jedenfalls zu den edelsten Producten in dieser Richtung.

Die gewohnlichen Muskatellerweine behalten ihren aromatischen Geschmack und grossen Werth nur in den ersten Jahren und verlieren ihn dann sehnell.
Sie eignen sich besonders zum Verschneiden mit anderen houquetarmen Weinen. In guten Jahren liefern die Muskateller 20 his 30°, Zucker bei 6 bis 8%,

Sture. In geringen Jahrgiingen tritt wegen der ungleichen Reife der Trauben die Siure sehr stark hervor.




Blauer Burgunder.

Tafel 1V.

Literatur und Synonyme. v. Babo (Klassific. II. II. 3.) pag. 276 als blauer Clivner oder Clevner in Siiddeutschland, rother und schwarzer Assmannshiiuser, Klebroth, schwarzer

Burgunder, schwarzer Riesling, schwarzer Siissling, Siissedel, Siissroth, Siissschwarzer, Mohrchen und Malterdinger am IRhein und in Wiirttemberg, rother Burgunder in der

Schweiz und im Elsass; Trummer (Klassifie. 1I. 3) pag. 300 als blauer Niirnberger und Friihblaver in Steiermark; Metzger-Babo pag. 223 mit Abbildung, Heft XII

Taf. LXXI; v. Gock, pag. 5 mit Abbild. Taf, 1; Single, pag. 21 mit Abbild. Taf 3; Stoltz als Moréote noir, pag. 86—92 mit Abbild. Taf. 13; Dittrich, pag 578. Nach

Acerbi in Italien als Pignolo oder Pignola. Nach Schams (L. pag. 134.) in Sirmien als Cerna okrugta Binka, in Croatien als Modra klevanjka, in Bohmen Raucy male,

in Frankreich als Francois noir, Franc Pineau, Morillon noir, Auvernat, Noirien Ternént, Plant doré, Pineau oder Pinot noir, Raisin de Bourgogne und Samoireau, in
England als Black Morillon. Nach Rendu (Abbildung pl. 44) pag. 157 anch Gamais,

Beschreibung.

Rebstock hat miissiges Wachsthum.  Rebholz ziemlich diinn, fest, eraubraun gefirbt, dunkler gestreift und russartig schwarzgefleckt. Knoten 2 bis 3 Zoll

weit von einander sfehend und dunkler gefirbt. Augen an der Spitze mit briunlicher oder weisslicher Wolle hedeckt.

Bliitter mittelgross. rundlich. dick, drei- und funflappig, rauh. oben dunkelgriin, unten heller, mit mehr oder weniger Wolle bedecki: sie fallen im
Weingarten wie in der Rebschule zeitiger als die der andern Sorten und gleichzeitig mit den Gutedelblittern ah.  Verfirben ins Rothe vom Rande an. besonders stark
bei dlteren, mangelhaft erniihrten und krinklichen Stocken. Bezahnung kurz, stumpf. sehr wechselnd und unregelmiissig. Buchten grisser und weiter bei mageren,
kleiner und enger bei guten Bodenverhiltnissen, was auch auf die Anzahl der Lappen von Einfluss ist. Nerven hellgriin mit rithlichem Anflug. borstig. Blatt-

stiel ziemlich so lang als der Hauptblattnery, dick. griin und roth gestreift. Blatter an den Triebspitzen etwas wollig.

Traube klein. einfach, seltener dstig. meistens dichtbeerig. Traubenstiel kurz, dick. fest holzig. hellgriin und roth iberlaufen. Beerenstielchen kurz. dick.
warzig mit starkem braunem Wulste. Beere klein, von runder und linglicher Form. je nach dem freieren oder gedringten Stand. schwarzblau, beduftet, schwach
punktirt. Narbe deutlich bemerkbar. Beerenhaut diinn. Saft weiss. dinnflissig, siiss aromatisch. ~ Reifzeit ziemlich frith, gleichzeitic mit dem blauen Portugieser

und Ruliinder.

Vorkommen, Kultur und Verwendung. Der blaue Burgunder ist. wie die zahlreichen Synonymen zeigen, eine sehr verbreitete Traubensorte. welche
aus Frankreich zu uns gekommen ist. Dort wird sie mit ihren vielen Spielarten, welche durch verschiedene Boden- und klimatische Verhiltnisse entstanden sind,
hauptsiichlich zur Bereitung der Burgunder-Rothweine, sowie als Weisswein zur Champagner-Bereitung in der Champagne verwendet. Dieser Traubensorte verdankt
Frankreich hauptsiichlich seinen Ruf als Weinland.

Von Irankreich aus wurde sie zuniichst am Rhein und an der Mosel, besonders um Ingelheim. Assmannshausen und an der Bergstrasse. spitter in
Wiarttemberg. der Schweiz und Oesterreich verbreitet, so dass sie jetzt fast in allen Weinlindern anzutreffen ist.

Der blaue Burgunder verlangt einen kritftigen. miissig fenchten warmen Boden in flachen Hiigellagen. FEin langer Schnitt auf Bogen ist fir ihn sehr geeignet,
wenn er der Bodenkraft und dem Alter des Stockes angemessen angewendet wurde: man schneide den Stock nicht frither auf Frucht. als bis er gentigend erstarkt
ist, da der etwas schwach bewurzelte Stock sonst gern sehnell zurickgeht. Er ist nicht sehr empfindlich in der Bluthe. hilt hohe Kiltegrade aus und entwickelt
am geeigneten Standort eine mittlere. aber doch ziemlich gleichmissige Tragbarkeit. Die Bewurzelung der Schnittreben erfolgt leicht und mit ziemlicher Sicherheit.
In der Niihe von Waldungen und Gestriiuch haben die frihzeitic reifenden Trauben sehr ven den Vogeln zu leiden.

Der blaue Burgunder ist entschieden die werthvollste Traubensorte fir die Rothweinbereitung; als Tafeltraube hat er fir nordlichere Weingegenden nur
einen bedingten Werth. Er bekommt in guten Jahrgingen 20 bis 25 (Gewichtsprozente Zucker mit einer verhiltnissmissig geringen Siure von 2 bis 6w, so
dass es nur wenige blaue Traubensorten giebt. welche ihm darinnen gleichkommen. Die Burgunder Rothweine sind voll, tberaus wohlschmeckend von feinem
edlem Aroma. stark und schwer.

Aus' dem blauen Burgunder werden ausser den franzisischen Rothweinen die Assmannshiuser. Ingelheimer. Ortenauer, Melniker und Aarbleichert Rothweine
bereitet.

Der blaue Arbst. aus welchem bei Baden-Baden der Affenthaler gewonnen wird. der frithe blaue Burgunder und das blaue Mohrchen dirften sehr nahe

verwandte Spielarten des blanen Burgunders sein.
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Weisser Walschriesling.

Tafel V.

Literatur und Synonyme: v. Babo (Klassifie. III. II. 3.), pag. 593; Trummer (Klassific. L. 3.), pag. 194; Metzger-Babo, pag. 137 mit Abbildung, Heft VII, Taf. XL; v. Gock,
pag. 25; Dittrich, pag. 551; Kilges, pag. 620; Dornfeld, pag. 32; in Croatien als Biela sladka grassica. Die Bezeichnungen Welschriesling und Wiilsch - Rissling
sind nur andere Schreibweisen,

Beschreibung.

Rebstock klein. schwachwiichsig. Rebholz dinn. schlank. gelbbraun. glatt, regelmissie gestreift. flach gefurcht und fein punktirt. Knoten 2 bis 4 Zoll

von einander. wenig verdickt. Augen klein. stumpf, stark abstehend.

Bliitter ziemlich gross. linglich. fiunflappig, tief eingeschnitten. Miftellappen besonders stark ansgebildet, hellgrin, glatt. mit biischelartiger feiner Wolle
bedeckt, bei grosser Trockenheit gern welk werdend. - Bezahnung scharf und lang. Zahne an der Spitze oft gelb gefleckt wie beim Muskateller. Buchten tief und
eng. Stielbucht offen und ausgeweitet. Nerven schwach hellgelh. Blattstiel <o lang als der Mittelnerv des Blattes, dinn. hellgrin, bisweilen rothlich und etwas

wollig. Blatter an den Triebspitzen hellgrin. wollig.

Traube mittelgross. dstic oder oben breit nach unten zugespitzt, zemlich dichibeerig. Traubenstiel lang, dinn. gelbertin, am Knoten meistens mit
einem Nebenstiel und daran befindlicher kleiner Nebentraube oder einzelnen Beeren versehen. Beerenstielchen lang, dinn. gelbgriin mit briunlichem Wulst.
Beere klein. rund. gelblichgriin, in voller Reife braungefleckt. mit durchscheinenden Adern und weisslichem Duft, fein und leicht punktirt. Narbe gross. etwas
berostet. Beerenhaut diinn. Saft dinnflissig. siiss.  Reifzeit fast ghfi(thzeiﬁg mit dem weissen Riesling. Die Reife fingt ziemlich spat an, entwickelt sich aber

dann sehr schnell.

Vorkommen, Cultur und Verwendung. Der Wilschriesling soll aus der Champagne stammen. von da nach Heidelberg gekommen sein und wegen seiner
franzosischen Abstammung und Aehnlichkeit der Traube mit dem weissen Riesling den Namen Wilschriesling erhalten haben.  Vom Rhein wurde er nach
Steiermark verbreitet, wo er jetzt im ganzen norddstlichen Theil dieses Weinlandes in reinen Siitzen den grossten Theil der Weingiirten einnimmt.  Von Steiermark
wird er in neuester Zeit wegen seiner vielen guten FEigenschaften sehr stark nach Niederisterreich und Ungarn verbreitet und hiufi begehrt. Unter welchem
Namen er in seiner wrspriinglichen Heimath vorkommt. konnte bis jetzt nicht mit Sicherheit ermittelt werden.

Der Wilschriesling erfordert einen lockeren nahrhaften Boden in guter, warmer, mehr hoher als niederer Lage und hat sich besonders in den (iebirgs-
lindern in den mittleren und oberen Theilen der Weingirten bewilut. Sein griosster Werth besteht in der ihm eigenthiimlichen bedeutenden Tragharkeit, in
welcher er nur von wenigen Sorten wbertroffen wird, Diese Tragbarkeit tritt sehr schnell bei jungen Stocken ein und kann durch angemessene Diingung bis in
das Alter des Stockes erhalten werden. Da. die langstieligen Trauben in windigen Lagen gern abgedreht werden. so haben alle vor den Winden geschiitzten Lagen
far ihn ganz besonderen Werth. Da der Stock nicht sehr gross wird und bei magerem Boden gern im Trieb nachlisst. so muss man ihn der Kraft des Bodens
angemessen mehr kuwrz als lang schneiden.  Kuwrze Zapfen, oder Zapfen und Halbbigen sind fir ihn angemessen.

Der Wein des Wiilschriesling ist in giinstigen Jahrgiingen ebenso siiss. als der des weissen Rieslings. hat einen Zuckergehalt von 18 bis 24 Gewichtsprozenten.
eine Sdure von 5 bis 7%, und unterscheidet sich vom Rieslingwein nur dadurch. dass ihm das Bouquet desselben fehlt. Die Wiilschrieslingweine sind daher
nur gute Tischweine, welche in grossen Massen produzirt werden kionnen, sich sehr leicht behandeln lassen und zum Verschnitt mit schwereren Weinen recht gut
eignen. Der Wiilschriesling ist daher eine der wichtigsten und werthvollsten Keltertrauben. welche schon in mehreren Weingegenden den fritheren Rebsatz ganz
verdringt hat.  Die Wilschriesling-Schnittreben wurzeln leicht und sicher an.

Der blaue und beerhelle Wilschriesling sind werthlose Spielarten der hier beschriebenen - Traubensorte.
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Rulinder s

Tafel VI.

Literatur und Synonyme. v. Babo (Klassifik. IL. IL 3.), pag. 269, als rother Klivner, Rulander, Viliboner, Grauklivner, Rolander, Druher, Speierer, Tockayer am Rhein; Pineau gris,
Auvernas gris, Gris commun, Tockay gris in Frankreich; Metzger-Babo, pag. 218; Trummer (Klassifik. 11. 3.), pag. 296, als rother Klevner, Mauserl, Rheintraube in Steiermark;
v. Gock, pag. 6, mit Abbildung Taf II, als Grauer Klevner, Edelklevner, Raulinder, Kapuzinerkutten; Stoltz, pag. 79, mit Abbildung Taf. 11, als Moreote gris und M. gris-rouge,
Pinot gris, Burot, Tromenteau gris, Arnaison gris; Dittrich, pag. 581, als Kleingrau und Rehfahl; Kdlges, pag. 127; Dornfeld, pag. 26; Single, pag. 58; in Croatien
als’ Crvena klevanjka.

‘Beschreibung.

Rebstock mittelaross, hat missiges Wachsthum. Rebholz diinn, dunkelgrau-braun, flach gefurcht, schwarz gefleckt und punkfirt, rauh. Knoten 3—4 Zoll

von einander entfernt und dunkler gefirbt. Augen klein. an der Spitze weisswollig.

Bliitter rundlich. von mittlerer Grosse. meist dreilappig. dick. dunkelgrn, unten lichtgriin, meist nackt oder schwach behaart. Verfirbung ins Grelbliche.
wodurch sie sich von den sonst sehr iihnlichen Blittern des blauen Burgunders unterscheiden. Bezahnung ungleich. kurz. Zihne oft gelbkipfiz. Buchten sehr
ungleich und in der Bildung von den Bodenverhaltnissen beeinflusst. Nerven hellgriin, dick. - Blattstil %, der Linge des Blatimittelnervs. dick. hellgriin, etwas

riothlich. Blatter an den Triebspitzen hellgriin. wollig.

Traube klein. dicht. walzenformig. meist einfach. Traubenstiel kurz, dick. hellgrin und rothlich. Beerenstielchen kurz dinn, warzig. Wulst braun gefirbt.
Beere klein. linglichrund. durch dichten Stand oft breit gedriickt, schmutzig grauroth, bei starker Reife ins Blaurothe, schwach punktirt. grossnarbig, dinnhiutig,
mit grauem Duft berzogen. Oft finden sich am Rulinder Trauben mit blauen und rothen oder halbblauen und halbrothen Beeren, was ebenfalls auf eine grosse

Verwandischaft mit dem blauen Burgunder hindeutet. Saft dinnschleimig. sehr siiss. Reifzeit frith. gleichzeitig mit dem blauen Burgunder oder oft noch frither.

Vorkommen, Kultur und Verwendung. Der Rulinder soll aus Frankreich stammen. wo er unter den oben genannten Synomymen stark verbreitet

ist.  Im 17. Jahrhundert soll ein Kaufmann Ruland in Speyer diese Sorte zuerst besessen und verbreitet haben, wesshalb er nach ihm den Namen Rulinder

erhielt. Fr ist in ganz Deutschland, Frankreich und in der letzten Zeit. auch’ in Ocsterreich * verbreitet, ohne gerade in grosser Ausdehnung angepflanzt
zu werden. |

Der Ruliinder verlangt einen kriftigen Boden und kommt fast alljahrlich selbst in ungiinsticen Lagen zur Reife. Er wird auf Bogen angeschnitten,
damit er hinreichende Tragharkeit entwickeln kann und muss gut im Dung erhalten werden. Im Uebrigen gilt beim Rulinder das, was beim blauen Burgunder
angefithrt wurde.

Der Rulinder Wein erreicht meistens 20 bis 26 (ewichtsprozente Zucker und hat eine geringe Siure von 4 bis 5%,. Der Rulinder ist mit zu den
edelsten Keltertrauben zu rechnen und liefert einen stissen, fsserst feinen angenehmen Wein, welcher sich hauptsichlich zar Champagner-Fabrikation und zum

Verschnitt_mit Rieslingweinen eignet. Zur Weissweinbereitung miissen die Trauben schnell abgekeltert werden, damit der Wein nicht zu hochfarbig wird.
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Blauer Trollinger.

Tafel VI

Literatur und Synonyme: v. Babo (Klassific. IIL III. 2.) pag. 607 als Fleischtraube, Bocksaugen, Bocksbeutel, Bockstraube, Troller, Hammelshoden, Zottelwiilscher, Schwarzwiilscher,

Pommerer, Bammerer, schwarzer Wiilscher, Frankenthaler, gelbholziger, weissholziger und schwarzblauer Trollinger in Deutschland; Trummer (Klassific. I. 1.) pag. 7 als

Aegyptischer und Grosser Burgunder in Steiermark. Metzger-Babo, pag. 2 mit Abbildung, Heft I, Taf. I als Malvasier und Mohrendutte. v. Gock, pag. 68 mit Abbildung,

Tafel XXI, als Uva cenerente in Italien. Single, pag. 26, mit Abbildung, Tafel V, als gelbholziger schwarzblaver Trollinger, Hammelsschelle, Zottler und Dachtraube in

Wirttemberg. Dittrich, pag. 507. Stoltz, pag. 151, als Lambert, Lombard, Grossschwarzer (Gros-noir), grosse race, Pfundtraube, Kreuzertraube, Gross Italiener, gros-plant

grand noir im Elsass und Frankreich. Kélges, pag. 592. Dornfeld, pag. 48: In Croatien als Modri tirolan. In England als Chasselas bleu de Windsor und Black
Hamburg. Wohl identisch mit den beiden Sorten der Rebcataloge Teret noir und Raisin de Languedoc.

Beschreibung.

Rebstock sehr starkwichsiz. baumartic. Rebholz stark, tief gefurcht, hellbraun ins gelbliche, dunkler gestreift. sehr markiz. Knoten schwach, verdickt,

3 bis 4 Zoll weit von einander stehend, erst am vierten und fiinffen Knoten Trauben bildend. Augen hraun. gross. dick.

Blitter sehr gross, ungleich eingeschnitten, drei oder fiinflappig. rund, oft mehr breit als lang. oben hellgriin. unten gelblich-griin. glatt. Bezahnung

unregelmissig, grosse breite Zihne mit auswirts gebogenen Spitzen wechseln meist mit 1 bis 2 kleinen spitzen Zihnen ab. Buchten eng. gedeckt. Nerven efwas

hervorstehend, heller als die Blattfirbung. Blattstie! so lang als der Mittelnery, stark. kahl, gelbgrin. Blatter an den Triebspitzen hellgriin, etwas wollig.

Traube sehr gross, meistens locker, distig, pyramidenformig. oft einige Pfund schwer. - Traubenstiel ziemlich lang, biegsam, hellgriin mit braunlichen Warzen,
Knoten meist unfruchtbar. Beerenstielchen diinn, gelblich-griin, warzig. Beere sehr gross, dunkelblau, rund, schwach beduftet, meist zweikernig, fleischig. Narbe

klein, Beerenhaut dick. Saft schleimig, ziemlich siiss, bei voller Reife aromatisch. Reifzeit spiit, wie beim Muskateller und weissen Rissling.

Vorkommen, Kultur und Verwendung. Der Trollinger soll aus Oberitalien stammen, und von .da mit dem blauen Génsfiisser und anderen Sorten
nach dem Rhein und spiiter zu Anfang des 1Sten Jahrhunderts auch nach Wiirttemberg gekommen sein, wo er jetzt als Keltertraube wegen seiner Fruchtbarkeit
in guten Lagen sehr geschiitzt wird und sehr stark verbreitet ist. Aussér dem hier beschriebenen gelbholzigen Trollinger hat man dort noch eine rothholzige
Spielart, welche aber weniger werthvoll sein soll. Ueher das Vorkommen des Trollinger in ltalien fehlen bis jetzt noch genaue Nachrichten der Ampelographen.
In allen anderen Weinlindern findet sich der blaue Trollinger nur in Girten zur Bekleidung der Gebiude, Hecken und Spaliere und wird dann als die grosste
und schonste Zierde der Tafel verwendet. In England benutzt man ilm in den Treibhiusern unter sehr verschiedenen Namen (meist als Black Hambro) zur
Traubentreiberei, wozu er sich ganz besonders eignet und oft ganz enorm grosse Trauben und Beeren hildet. So wurde auf der Gartenbau-Ausstellung in Hamburg
im Jahr 1869 eine 5 Pfund schwere Trollinger-Traube mit dem ersten Preis gekront. Der blaue Trollinger verlangt einen kriiftigen. humusreichen und warmen
Boden in guter stidlicher, nicht zu steiler Lage. In niederen Lagen und schwerem kaltem Boden reift das Holz nicht aus und erfriert gern. auch nehmen die Stocke
in solchen Verhiltnissen oft ein tihermiissiges Wachsthum an. In hohen windigen Lagen leidet der Stock durch Mangel an Nahrung und durch die Winde. welche
die grossen langstieligen Trauben gern abdrehen. Kriiftige Kalkboden mit zerklaftetem Gestein im Untergrund sagen der #usserst kriiftigen Bewurzelung dieser
Sorte am meisten zu. Dem Trieh und dem Umstande entsprechend, dass der Trollinger erst vom 4.—5. Knoten an traghar wird. muss auch der Schnitt lang
gehalten werden, so dass in giinstigen Verhilltnissen einem Stock mehrere Schenkel mit je einer Ruthe von 8 bis 10 Augen belassen werden konnen. Trollinger-
Anlagen erfordern daher auch eine grissere Entfernung im Weingarten, als die meisten anderen Keltertraubensorten; in Wirttemberg erhalten sie bis 1.20 Meter
Entfernung. Das Ausbrechen der Triebe und Blitter im Sommer muss mit grosser Vorsicht geschehen, weil die der Sonne plitzlich ausgesetzten Trauben von
dieser Sorte gern welk werden und dann nicht zur Ausbildung kommen. Auch ist der Trollinger gegen das Bearbeiten bei feuchter Wittez'unlg auf das Aeusserste
empfindlich; er lisst in Folge dessen die Blitter 3 bis 4 Wochen vor. der Reife fallen und die Trauben bleiben dann meistens unreif. In entsprechenden Ver-
hilltnissen und guten Jahrgiingen giebt der Trollinger einen ganz bedeutenden Ertrag. welcher dem des Gutedel gleich kommen mag. Als Quantititstraube hat
er daher in Wirttemberg manche andere Sorten verdriingt: es sind aber nur wenige Lagen dieses Landes fiir Trollinger geeignet. In den meisten Weinbergen
gilt es als Regel, dass der Trollinger nur alle funf Jahre einmal ordentlich reif wird. Bei voller Reife liefert er tbrigens einen guten. mit gentigendem Gerbstofl
verschenen haltbaren Rothwein, mit etwas Bouquet und einem Muskatellergeschmack, welcher bei anderen blauen Trauben sonst nicht zu finden ist. Dornfeld giebt
den Zuckergehalt des Trollingermostes nach Oechsle im Jahr 1857 mit 93. 1858 mit 76. 1859 mit 85. 1860 mit 69. 1861 mit 92 und 1862 mit 100 Graden
an, was in diesen 6 Jahren durchschnittlich im Jahr 18 bis 19 Gewichisprozenten Zucker entsprechen wiirde. Da die Beeren sehr gross sind. so ist der Siure-

gehalt des Trollingerweines ein miissiger zu nennen. Vom Traubenpilz hat er fast tberall sehr zu leiden.
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Weisser Krachgutedel

Tafel VIIL

Literatur und Synonyme: v. Babo (Klassific. IIL IIL 3.), pag. 633 und 646 als Siissling, Most, Moster, Silberling, Silberwissling, Frauentraube, Junker, weisser, gelber und griiner

Gutedel, grossblittrige und doppelte Spanische, Krachmost, Kracher am Rhein, Schinedel in Sachsen. Trummer (Klassific. I.°2) pag. 73 und 83. Metzger-Babo pag. 28

mit Abbildung, Heft II, Taf. IX. Single, pag. 37 mit Abbildung, Taf. X. v. Gock, pag. 54 und 55. Dittrich, pag. 520 und 521. ‘Kdilges, pag. 297. Dornfeld, pag. 33.

Stoltz, pag. 179, als Doucet, Siisstraube, Chasselas doré, de Fontainebleau, Ch. blanc, Bar sur Aube, Gentil blanc oder vert, Ch. crognant oder dur in Elsass und Frankreich.

In Ttalien als Marzemina bianca, Tribianco tedesco. In Ungarn als Fehér ropods Fabian, Gyingyszolo. In der Schweiz als Wilsche, Rosmarintraube. In Bihmen als Edel-
wein, Dobrorozne. In Croatien als Biela plemenika praskava.

Da die neueren Beobachtungen von Single und v. Babo bestitigen, dass der weisse Gutedel und Krachgutedel unter gleichen Verhiiltnissen auch die gleichen Eigenschaften
bekommen und daher micht unterschieden werden kinnen, so wurde der durch v. Babo (siehe ,Weinlaube*, 1873 pag. 360) vorgeschlagene Namen ,weisser Krachgutedel® als

Bezeichnung fiir diese von fritheren Ampelographen getrennt beschriebenen Sorten angenommen.

Beschreibung.

Rebstock stark. Rebholz rithlich-braun. oft wie beduftet. dunkler gestreift und punktirt. sehr viele Ranken bildend. Knoten erhaben 4 bis 5 Zoll weit

von einander stehend. - Augen stark hervortretend, stumpf mit weisswolliger Spitze.

Bliitter mittelgross, dinn, mehr linglich. ziemlich tief f'iugesclﬁlit‘teu. finflappig, auf der oberen Seite eben, besonders bei jiungeren Blittern und hellgriin,
unten gelbgriin und bei dlteren Blittern und gutem Standort borstic und rauh. Verfirbung ins Gelbliche und zeitiges Abfallen im Herbst. Bezahnung unregel-
miissig und ungleich, Endzihne lang und spitz auswirts und abwirts gebogen. Buchten mehr spitzwinklich, selten gedeckt. Nerven ziemlich stark, hellgrin, nach
dem Stielpunkt zuweilen. etwas rothlich tberlaufen. Blattstiel so lang als der Mittelnerv, dinn, hellgrin, auch rothlich kahl. unten stark verdickt. Blatter an

den Triebspitzen kahl. stark glinzend. braunroth, bronzirt.

Traube gross, theils dicht, theils locker. linglich, oben istig, bei ungiinstiger Blitthezeit ungleich beerig. Traubenstiel lang. diinn, biegsam, hellgrin und
rothlich, etwas warzig. Beerenstielchen kurz diinn, mit stark abstehendem warzigem Wulst.  Beere gross. kugelig. gelbgrin, durchsichtig. geadert. auf der Sonnen-
seite braun gefleckt. Narbe gross. Beerenhaut und Saft je nach Boden und Standort mehr oder weniger fleischig und krachend. indem bei lehmigem. etwas
trockenem und freiem Standort im Weinberg die Beeren meist hartschaliger und fleischiger werden als an Spalieren in Niederungen und feuchtem Boden.

Reifzeit fast gleichzeitiz mit rothem Gutedel.

Vorkommen, Kultur und Verwendung. Der weisse Krachgutedel kommt fast in allen Weinlindern vor und ist als Keltertraube hesonders im
badischen Oberland verbreitet, wo die Markgriiflerweine aus ihm bereitet werdén. Ausserdem kommt er als Keltertraube in ausgedehntem Anbau am Genfer See
vor, wo er zur Bereitung der als la cote bekannten Weine dient. Sodann findet man ihn in grosseren zusammenhingenden Anpflanzungen in der Umgegend
von Wien und Paris und den meisten grossen Stidten, weil er mit zu den schitzenswerthesten und ertragreichsten Tafeltrauben gehort und sich bei geeigneter
Vorrichtung bis tief in den Winter hinein aufbewahren lisst. Seine Hauptvorziige bestehen in der geringen Empfindlichkeit und der damit zusammenhingenden
grossen Tragbarkeit, in welcher er so leicht von keiner anderen Sorte tibertroffen wird. Er ist als Tafel- wie als Keltertraube von grosser Bedeutung und ver-
triigt kurzen Schnitt auf Zapfen, wie am Genfer See und in Niederdsterreich, so gut als den Bogenschnitt wie im Markgriflerland. In Bezug auf Boden ist zu
beachten, dass er nur in kriftigem, tiefgriindigem, nicht zu trockenem Boden und niedrigen flachen Lagen seine vollkommene Ausbildung und ein entsprechendes
Alter erreicht, wihrend er in trockenem magerem Boden, sowie bei hoher Lage sehr schnell in Tragharkeit nachlisst und zurtick geht.

Der Gutedelwein ist ein guter leichter Tischwein, welcher sich sehr gut zum Verschneiden eignet. 8 bis 10 Gewichtsprozente Alkohol hat und sich durch

cine geringe Siure von 4 bis 6 per mille auszeichnet.
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Miillerrebe.

Tafel IX.

Literatur und Synonyme : v. Babo (Klassific. IL I. 2., pag. 158 als Miiller, Miillertraube, Millerweib am Rhein. Trummer (Klassific. IL. 2.). pag. 288 als frithe blaue Miller-

rebe, blaue Postitschtraube in Steiermark. Metzger-Babo, pag. 100 mit Abbildung, Heft IV, Tafel XXIV. Single als schwarzer Rissling, pag. 61, in Wiirttemberg.

v. Gock, pag. 19 mit Abbildung, Taf. IV als schwarzblaue, ordinire und friihe Miillerrebe. Dornfeld, pag. 36. Dittrich, pag. 532. Kilges, pag. 409. Stoltz, pag 149,

als Meunier, Meusnier, enfariné plant de Brie, Morillon taconné, fernaise, feuille blanche, credinet, Goujean im Elsass und Frankreich. Cerny mancujk in Bihmen. Morone
farinaccio in Italien. Black Cluster, Munier grape in England. Rana modra mlinaria in Croatien. Molnir téke kék in Ungarn.

Beschreibung.

Rebstock von missig starkem Wachsthum, kriftiger und dauerhafter, als beim blauen Burgunder, mit welchem er manche Aehnlichkeit hat. Rebholz

graubraun, oft bleifarbig tberlaufen, dunkel punkiirt mit mattem (ilanz. Knoten wenig verdickt, 2 bis 4 Zoll weit von einander. Augen klein. stumpf. stark

weisswollig.

Bliitter mittelgross, dick, meist funflappig, etwas linglich, einem Burgunderblatt sehr @hnlich, oben dunkelgrim, stellenweise mit weisser Wolle, unten heller
und filzig. Verfirhung ins Rothe, weniger stark als beim Burgunder, oft ganz fehlend. Bezahnung ungleich, kurz und stumpf. Buchten meist spitzwinklich und
nach der Miindung verengert. Nerven oben schwach, hellgelb und weniger wollig als unten. Blattstiel dick, dunkelgriin und roth gestreift, nicht ganz so lang

als die Mittelrippe des Blattes. Blatter an den Triebspitzen charakteristisch stark weisswollig mit feinem rothem Rande.

Traube mittelgross, einfach, seltener #stig, ziemlich dicht. Traubenstiel lang, dick, steif, gelblich-griin. Beerenstielchen kurz, dick, hellgrin und warzig,
mit rothlichem Wulste. Beere mittelgross, fast rund, dunkelblan, heller beduftet. Narbe grau, gross.' Beerenhaut dick. Saft dinflissig, siisslich. Reifzeit

ziemlich frih mit dem blauen Burgunder zugleich, sollte aber spiter gelesen werden.

Vorkommen, Kultur und Verwendung. Die Millerrebe stammt aus Frankreich und wird besonders in der Champagne zur Weinbereitung verwendet.
In Deutschland findet man sie am meisten in Wirttemberg im Neckarthal bei Heilbronn in ungiinstigeren Lagen und Bodenverhiltnissen verbreitet. Sonst kommt
sie nur vereinzelt vor und hat wegen ihrer g'l'ossen Tragbarkeit, frithen Reife und Gentigsamkeit einen Werth als Keltertraube, in nordlichen Gegenden
sogar als Tafeltraube. Die Mallerrebe ist mit dem blauen Burgunder nahe verwandt, etwas hirter (zumal im Winter), tragbarer und kriftiger als letzterer und
wird mit Beriicksichtigung dieser Umstiinde ganz so im Schnitt zu behandeln sein, so dass ein der Kraft des Stockes entsprechender Bogenschnitt die angemessenste
Erzichungsart fiir diese Sorte sein diirfte.

Der Wein der Millerrebe ist dickroth und etwas rauh, jedenfalls geringer als der des blauen Burgunder und eignet sich weniger auf das Lager, sondern
mehr zum Verschnitt mit anderen besseren Weinen. Obgleich der Most in guten Jahrgiingen einen ziemlich hohen Zuckergehalt erreicht (iiber 20 Prozent) und

die Siure eine missige zu nennen ist (5 bis 6 per mille), so fehlen dem Saft doch die edleren Bestandtheile, welche an dem Wein des blauen Burgunder so

hoch geschiitzt werden.
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Rother Traminer

Tafel X.

Literatur und Synonyme: v. Babo (Klassific. IL. IL 1.), pag. 186, als Dreimiinner, Marzimmer, Frentsch, Tokayer, Dreipfennigholz, Christkindlestraube, Rothklauser, rother Clevner, Roth-
edel, Rothkliber, Rothfranke, Rothwiener; Fleischroth, kleiner Traminer, Friinkisch, Kleinbraun, Fleischweiner im siidwestlichen Deutschland, am Rhein, Mosel und Main. Trummer
(Klassific. II. 3.), pag. 291, als rother Niirnberger in Steiermark. v. Gock, pag. 14, mit Abbildung Taf. III. Single, pag. 57. Dornfeld, pag. 22. Dittrich, pag. 583. Metzger-
Babo, pag. 233, mit Abbildung Heft XII, Taf. LXXII. Kilges, pag. 556. Stoltz, pag. 32 mit Abbildung pl. I. als Gentil-Duret rouge, Rothlichter, Gris rouge, Auvernas rouge clair, For-
mentin rouge in Elsass und Frankreich. Mala dinka in Illyrien, Rusa in der Wallachei. Drumin Ljbora und Liwora Cervena in Béhmen. Tramini piros in Ungarn. Crvena

ruzica in Croatien.

Beschreibung.

Rebstock klein und von missicem Wachsthum. Rebholz kurz, diinn, dunkelgraubraun, auf der Wetterseite hellgrau, wie mit Russ tiberstreut, rauh und wie

behaart. Knoten nicht sehr hervortretend. engstehend. Augen klein. stumpf mit wolliger Spitze.

Bliitter klein, dinn, rund, oft mehr breit als lang, dreilappig. und zuweilen einseitig, oben dunkelgriin, taffetartig. unten blassgriin, mehr oder welniger
mit flockiger Wolle bedeckt. Die unteren Blitter weniger tief eingcgehnitten und rauher als die oberen. Bezahnung sehr unregelmiissig mit kleinen und grosseren
Zihnen gewohnlich abwechselnd.  Zahne kurz, breit, stumpf. Buchten meistens gar nicht hemerkbar, sonst klein und eng. Nerven sehr diinn mit looser Wolle
bedeckt und rothlichem Anflug. Blattstiel kiirzer als der mittlere Blattnerv, dinn, rothlich. Blatter an den Triebspitzen sehr klein und zierlich, hellgrin, weiss-

wollig. kurzrankig.

Traube klein. dicht, fistic und pyramidalisch, kurz, mehr breit als lang. Traubenstiel kurz dick, holzig, dunkelgriin ins rothliche, zuweilen mit fruchtbaren
Knoten. Beerenstielchen kurz dick, hellgriin, warzig mit briunlichem Wulst. Beere klein, linglich, durchschimmernd aderig. hellroth, graublau beduftet und etwas
punctirt. Narbe grau, ziemlich hervortretend. Beerenhaut dick, hart. krachend. = Saft schleimig, sehr stiss und gewiirzhaft schmeckend. Reifzeit zur gewohnlichen

Herbstzeit, spiiter als der Rulinder.

Vorkommen, Kultur und Verwendung. Der rothe Traminer hat seinen Namen von dem Ort Tramin in Tyrol erhalten, wo er frither vielleicht
einmal angebaut wurde, wihrend die neuesten Berichte aus Tyrol nur einen weissen Traminer erwithnen, welcher in den dortigen Weingirten zu finden ist.  Ob
dieser weisse Traminer als eine Ausartung des frither angebauten rothen zu betrachten ist, kann in sofern als Vermuthung aufgestellt werden, weil ein dhnlicher
Vorgang bei der Ausartung des rothen Traminers auch in anderen Weinlindern heobachtet wurde und stattfindet. Ueberhaupt ist das Traminer Geschlecht mannich-
fachen Verinderungen unterworfen, welche durch Klima, Lage und Boden hervorgebracht werden. Als eine solche Abéinderung ist wohl auch der sonst mit dem
rothen Traminer ganz gleiche rothe Gewtrztraminer zu betrachten, von welchem man noch nicht bestimmt weiss, ob er seinen gewiirzteren Geschmack unter allen
Verhiiltnissen bewahrt oder nicht. .

Die grosste Verbreitung hat gegenwirtig der rothe Traminer in der bairischen Pfalz von Neustadt bis Dirkheim a. d. Haardt, wo er mit dem Riesling
gemischt die bekannten Forster und Deidesheimer. Rupertsberger. Dirkheimer und Wachenheimer Pfilzer Weine liefert. In allen anderen Weinlindern kommt er
nur in geringerer Ausdehnung. oft blos sporadisch vor.

Der rothe Traminer verlangt einen kriftigen Boden in mittlerer Lage, reichliche Dingung und einen lingeren Schnitt auf Bogen, weil sonst seine Ertrige
zu gering ausfallen. Was ihm an Quantitit des Ertrags abgeht, ersetzt er reichlich durch Qualitit, indem die Traminerweine sehr zuckerreich und gewirzt sind
und wegen ihrer schmalzreichen Beschaffenheit sehr gern und hiwfig zum Verschnitt mit anderen Weinen, inshesondere mit Rieslingweinen verwendet werden.
Diese Mischung giebt auch den bekannten Charakter der Pfilzer Weine. Der Traminermost erreicht fast in allen Jahrgingen tiber 20 °y Zucker und hat eine
sehr geringe Sture von 4 bis 5 %,. In Bezg auf das quantitative Ertrigniss wird er mit dem blauen Burgunder nahezu gleich.
zu stellen sein. wenn der an sich etwas schwachwiichsive und schwachbewurzelte Stock bei geeigneter Lage richtig in Schnitt und Dung gehalten wird.

Die Trauben kinnen wegen der harten Beerenhaut selir lange am Stock hingen bleiben und schrumpfen dann ein, so dass sie sich sogar zu Ausbruch-

weinen verwenden lassen.




Rother Traminer.
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Griner Sylvaner

Tafel XI.

Literatur und Synonyme: ~v. Babo (Klassifie. 11, ITL 1.), pag. 304, als Oesterreicher, Salviner, Salvaner, Frankenriesling, Griinedel, Schinfeilner, Scharvaner und Bitzinger in
Deutschland. Trummer (Klassific. I 2.), pag. 174, als Selenzhiz, Zierfahndler, weisser Augustiner, Tschafahndler, Seleni Kleshez, weisser Oesterreicher, Mushka, Mushza, Mishka,
Fliegentraube in Steiermark. Metzger-Babo, pag. 104 mit Abbildung, Heft V, Taf. XXVI.  v. Gock, pag. 49 mit Abbildung, Taf. XIIL, als griinlich gelber Sylvaner. Single,
pag. 14 mit Abbildung, Taf. I, als weisser, griiner oder gelber Silvaner. Dittrich, pag. 548. Stoltz, pag. 117 mit Abbildung, Taf 14, als Feuille ronde, Rundblatt, Weissblanke,
Griinfriinkisch, Frankentraube, Gentil vert, Clozier, Mourton, Silvain vert, Schwiibler und L'auxerrois in Elsass und Frankreieh, Kdlges, pag. 538, als Sylvanertraube.
Dornfeld, pag. 27. Calwer, Deutschlands Obst- und Beerenfriichte, Stuttgart 1854, bei Krais und Hoffmann, pag. 91, als griinlich-gelber Sylvaner und Salvener. In Croatien
als Zelena sedmogradka. In Ungarn als Silvini zold, Pepltraube, Cilifantli, griiner Zirfantler, In Bihmen als Cynifal, Zeleny, Morawka, Ziehfidl. In der Schweiz als Plant
du rhin, Gros Rhin und Gros Riesling.

Der gelbe Sylvaner ist nur als eine durch Boden, Behandlung und Alter des Stockes hervorgebrachte Entartung des griimen Sylvaner zu betrachten.

Beschreibung.

Rebstock wird mittelgross, dauerhaft. Rebholz hellbraun. dunkler gestreift und punktirt. engknotig. Augen klein. dunkelbraun.

Bliitter mitteleross. rund, dreilappig. wenig eingeschnitten. diinn. Lappen wellenformig gebogen. meistens glatt, oben gelblich griin. leuchtend. unten heller,
g ppig; | 8 | g §ehog glatt, S g,

zuweilen gegen den Herbst hin gelb gefleckt. kahl. Bezahnung stumpf und kurz. unregelmiissig. Buchten eng, seicht, in Form sehr veriinderlich, oft ganz fehlend.

Nerven diinn. zuweilen feinborstig. Blattstiel kurz mitunter nur halb so lang als der Mittelnery des Blattes, dick, warzig. stark gebogen mit rithlichem Anflug.

Blatter an den Triebspitzen helleriin glinzend, nur selten mit etwas feiner Wolle bedeckt.

Traube klein bis mittelgross. kurz, walzenformig. gewohnlich einfach. mit dieht auf einander liegenden Beeren. Traubenstiel sehr kurz. dick, warzig mit
unfruchtbaren Knoten. Beerenstielchen kurz, griin mit briunlicher Firbung. warzig. Beere rund, durch den dichien Stand gewthnlich langgedriickt, gelblichgriin.
schwach punktirt, gran beduftet. gross und braunnarbig. zweikernig. Beerenhaut ziemlich dick. Saft schleimig, sehr siiss und angenehm. Reifzeit in leichten

sandigen Boden und besseren Lagen frith reifend, sonst zur gewohnlichen Herbstzeit.

Vorkommen, Kultur und Verwendung. Der grine Sylvaner ist eine sehr stark verbreitete Rebsorte. welche nach den Angaben der Ampelographen
aus Transsylvanien (Siebenbiirgen) stammen soll, wenigstens deuten die Namen Oesterreicher in Deutschland, Zierfahndel als Verstimmelung von Sylvaner in
Oesterreich und Ungarn. Frankenriesling und Schwiibler am Rhein und in Frankreich auf eine ostliche Abstammling. In Siebenbiirgen ist aber der griine Sylvaner
nach Angaben des Herrn Franz von Nagy in Klausenburg erst seit 30 Jahren hekannt geworden und jetzt nur vereinzelt anzutreffen. so dass wohl nur
Oesterreich als seine urspriingliche Heimath zu bezeichnen ist. In allen nordlicheren. hoher gelegenen Weingegenden, ungiinstigeren Lagen. sowie in geringeren
Bodenverhiltnissen ist der griine Sylvaner eine sehr schitzenswerthe Keltertraube. welche von keiner anderen durch grosse Tragbarkeit. Dauer des Stockes und
Werth des Productes in den vorgenannten Verhiltnissen ibertroffen werden wird. sobald eine angemessene Erziehungsart und ein passender Schnitt angewendet
worden ist. Ein niederer Schenkelschnitt mit kirzeren oder lingeren Zapfen. wie er im nirdlicheren Theil Wiirttembergs in der Tauber- und Jaxtgegend iiblich
ist und sich bewihrt hat, dirfte auch fir andere Linder die passendste Schniti- und Erziehungsmethode fiir den Sylvaner sein, da das etwas markige spit aus-
reifende Holz zum Bogenschnitt sich weniger eignet.

Der Sylvanerwein ist grinlich weiss und wird im reinen Zustand wegen den vielen schleimigen Bestandtheilen und der grossen Siissigkeit leicht zih. weshalb
er am besten mit den Weinen anderer etwas herberen oder spiiter reifenden Sorten gemischt werden sollte. wie es in vielen bedeutenden Weingegenden am Rhein
geschieht. wo er mit dem Riesling. Traminer und Elbling zusammen gebaut und gekeltert wird. In einigen Gegenden Steiermarks. wo der Sylvaner hiufiger
vorhanden ist. wendet man daher das Entschleimen des Mostes an. was insbesondere fiir schwerere Biden sich sehr hewihrt hat.

Der Sylvanermost hat in der Regel in mittleren Jahrgingen einen Zuckergehalt von 19—20 ¢, und eine Sdure von 5—6 Y.
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Blaue Zimmettraube.

Tafel XIL

Literatur und Synonyme: Trummer (Klassific. I 2) pag. 143, in Steiermark als Spitblaue, Kleinmilcher, Zhernina, Kleinkolner, Mala Modrina, Posna und Drobna Zhernina,
Vranek (Krihentraube), wegen Aehnlichkeit der Farbe mit der Kriihenfarbe. Die als blaver Vranek, Trummer (pag. 141), v. Babo (pag. 561) und blauer Oberfelder, Trummer
(Nachtrag pag. 23) beschriebenen Varietiiten scheinen nur Spielarten der blauen Zimmettraube zu sein, In Croatien wird sie als Modra Kosovina und prava crnina bezeichnet.

Beschreibung.

Rebstock stark und dauerhaft. Rebholz hellbraunvoth. stark punectirt, flach gefurcht. fest. Knoten schwach verdickt, etwas dunkler gefirbt. 4—5 Zoll

weit von einander stehend. Augen stark abstehend, an der Spitze etwas braunwollig.

Bliitter rund, sehr ungleich getheilt, meist 5lappig. mittelgross, Lappen breit und schief, glatt, oben dunkelgrin. stark glinzend. wie mit Lack therzogen
in Farbe und Glanz einem Portugieserblatt sehr #hnlich. Verfirbung im Herbst ins briunliche und rothliche. Bezahnung scharf und lang mit mehreren fieferen
Finschnitten abwechselnd. ungleich. Buchten sehr eng und kurz, Stielbucht gleichmiissig ausgeweitet. Nerven feinhaarig. sammetartie.  Blattstiel glatt, kahl. mit
rothblauem Anflug. nicht ganz so lang als der Mittelnerv des Blattes. Blatter an den Triebspitzen sehr fein und zart mit schwach bronzirtem Anflug, glatt und

alinzend.

Traube mittelgross. istig, ziemlich dicht. einer Portugieser Traube sehr dhnlich. Traubenstiel diinn, ziemlich lang. mit blaurothem Anflug. am Knoten oft
mit einem oder mehreren fruchtbaren Seifeniisten versehen. Beerenstielchen diinn. feinwarzig mit blaurothem Wulst. Beere mittelgross, rund und linglich, in Form
sehr wechselnd. bei voller Reife dunkelblau. Narbe klein und schwarz  Beerenhaut dimn. aber fest. Saft siiss und angenehm schmeckend. Reifzeit spiit. mit

dem Wiilschriesling zugleich.

Vorkommen, Kultur und Verwendung. Die blaue Zimmettraube ist eine ficht steirische Traubensorte, welche sich in fast allen Weingegenden Steier-
marks in grosserer Anzahl vorfindet. ohne gerade einen Theil des Hauptsatzes zu hilden. In neuerer Zeit ist sie auch in Croatien und Krain verbreitet worden.
Der ehenfalls in Steiermark vorkommende Vranek wird hiufie als Zimmettraube benannt und umgekehrt, so dass beide Sorten. sowie der im Wipbacher Thal
(Krain) verbreitete blaue Oberfelder wohl nur als Spielarten der Zimmettraube zu betrachten sein  diirften. ebenso wie die graue rauchfarbige Zimmettraube, welche
sich zur blauven verhiilt. wie der Rulinder zum blauen Burgunder.

Die Zimmettraube verlangt eine gute warme Lage und etwas trockenen Boden. Da der Stock stark in's Holz treibt, so ist er bei Anwendung des Bogen-
schnittes sehr fruchthar und zeichnet sich tiberhaupt wihrend der Blithe und ganzen Vegetationszeit durch eine geringe Empfindlichkeit aus. so dass er fiir wiirmere
Weingegenden als eine recht empfehlenswerthe Sorte bezeichnet werden muss. '

Die Zimmettraube wird in Steiermark bei Gonobitz mit der Kauka zur Bereitung der Gonobitzer Rothweine verwendet. da sie bei gentigendem Reifegrad
sehr viel Farbstoff besitzt. Allein gekeltert. giebt sie einen leichten Rothwein, welcher in den Jahren 1872 und 1873 18 %, Zucker und 8—9 %o Saure hatte.
Unter sehr ginsticen Verhiltnissen und in guten Jahrgangen ist die blaue Zimmettraube eine sehr angenehme gewtirzte Tafeltraube. welche sich wegen der Hirte

ihrer Beeren lange Zeit aufbewahren lisst.
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Weilser Mosler.
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Weisser Mosler.

Tafel XIII.

Literatur und Synonyme: v. Babo (Klassific. II 1, 3), pag. 169. Trummer (Klassific. II, 1), pag. 262, als Mosler, Luttenberger, Weisslabler, Ungarische, Moslovez, Shipon, Shipo,

Shiponski, Poshipon, Maljak, Mainak, Malnik in Steiermark. Shams, Theil I, pag. 83, als Furmint oder Formint und Zapfner in der Gegend von Tokay und Oedenburg. Im

ibrigen Ungarn nach Dr, Entz als Tokauer und Tokayer, Szegszols, Szalai, Szigeti, Kéknyelii, ferner als Somszilé in Siebenbiirgen; als Bieli moslavac und Krhkopetec und

sipelj in Croatien. v. Gock, pag. 87, mit Abbildung, Taf. XXVII, als edler weisser Tokayer. Victor Rendu, mit Abbildung Taf. 22. Comte Odart, pag. 307. Calwer,
paz. 111, als edler weisser Tokayer, mit Abbildung, Tafel 19, Nr. 2.

Die in Deutschland als weisser Tokayer (Putzscheere) verbreitete Traubensorte (v. Babo, pag. 346) ist mit dem weissen Mosler nicht identisch, sondern wohl nur verwandt.
Der Name , Mosler* hat mit dem Fluss ,die Mosel* keine Bezichung, vielmehr kann man annehmen, dass der Mosler in Moslawina (Militirgriinze) zu Hause ist und von da nach Croatien,
Ungarn und Steiermark verbreitet wurde, was auch A, v. Babo in seinem . Bericht iiber die Weinbau treibenden Kronlinder Oesterreichs,“ pag. 8, und Dr. W. Hamm in seinem

» Weinbuch® 1874, pag. 236 ausgesprochen haben,

Beschreibung.

Rebstock stark mit grober Rinde. Rebholz dick. gelbbraun. dunkler gestreift, schwarz punktirt. Knoten stark hervortretend. dunkler gefiirbt als das tbrige Holz.

3-—4 Zoll weit von einander entfernf. Augen dick rothbraun. etwas wollig.

Bliitter gross. lederarti. rund, dreilappig. nicht tief eingeschnitten, ziemlich eben., mattgriin. oft schwarz gefleckt und punktirt. unten weissfilzig. - Bezahnung
ungleich. breit, gross, fast kuppelformig. Buchten eng. meistens gedeckt. Nerven dick. etwas hervortretend griin, unten weissfilzig. Blattstiel dick, nahezu so lang

als der Mittelnerv des Blattes, rothlich uberlaufen, etwas filzig. Blatter an den Triebspitzen weisswollig mit gebogener Spitze.

Traube gross, locker. einfach. lang. der des gelben Orleans am ihnlichsten. Traubenstiel kurz, biegsam. grim mit rothlicher oder briunlicher Firbung.
Knoten unfruchtbar. Beerenstielchen lang. meist sehr dick, braun. wulstig, feinwarzig. Beere ziemlich gross. linglich. oft auch in’s runde tbergehend. gelblich-
ariin. bei voller Reife gelblich, mif kastanienbraunen Flecken auf der Sonnenseite, fein punktirt, geiidert. Narbe gross, braun. vorstehend. Beerenhaut dick. Saft

etwas schleimig. siiss und angenehm. Reifzeit spiit, nach dem gelben Muskateller.

Vorkommen, Kultur und Verwendung. Der Mosler ist in Ungarn. Steiermark und Croatien stark verbreitet. bildet in dem Tokayer und Lutten-
herger Weingebirg den Hauptsatz und ist dort schon seit urdenklichen Zeiten angepflanzt. In Stelermark ist er nach dem weissen Heunisch (Belina) die ver-
breitetste Traubengattung, welche den meisten steirischen Weinen den Charakter verleiht.

Der Mosler gedeiht nur in einer sehr guten warmen Lage und erreicht erst in leichteren Bodenarten die Giite. durch welche seine Weine einen Weltruf
erhalten haben. Er wird gewihnlich auf kiirzere oder lingere Zapfen geschnitten und zeichnet sich durch eine grosse Dauerhaftigkeit des Stockes und grosse
Tragbarkeit aus. Auch in der Blithe ist er nicht empfindlich. wenn die beiden Grundbedingungen seines G(iedeihens. sehr gute warme Lage und hitziger
Boden erfillt sind.

Aus der Moslertraube werden in Ungarn die edlen Tokayer. Ruster und Oedenburger Ausbruchweine bereitet. da die Beeren in den dortigen sehr giin-
stigen Verhiltnissen leicht Zibeben bilden. Auch die edelsten steirischen Weine. als die Luttenberger. Kerschbacher. Pickerer u. a. m. bestehen zum grissten
Theil aus dem Mosler. welcher in guten Jahren einen Zuckergehalt von 20—28 % und eine Siure von 6—8 "o bekommt. Die Moslerweine sind daher sehr
alkoholreich. feurig und stark und dirften sich. abgesehen von der Verwendung zu Dessertweinen in Ausbriichen. mehr zum Verschnitt mit anderen leichteren
Weinen eignen. wozu sie auch grosstentheils verwendet werden. da in den meisten steirischen Weingebirgen der Mosler zugleich mit dem Heunisch und anderen

geringeren Traubensorten angebaut und gekeltert wird.
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Friiher rother Velteliner

Tafel XIV.

Literatur und Synonyme: v. Babo (Klassific II, 1I, 2), pag. 202, als rothe Babotraube, frither Velteliner, italienischer Malvasier, rother Hartheinisch in Deutschland. Metzger-
Babo, pag. 52, mit Abbildung, Heft 1I, Taf. XII. v. Gock, pag. 3i. Single, pag. 46, als frilher rother Malvasier mit Abbildung Taf. XIV. Trummer, pag. 129, als rothe
Babotraube (Klassific. I, 2) in Steiermark. Weinlaube 1874, pag. 51, als Friihrother in Niederidsterreich. Dittrich, pag. 518, als italienischer rother Malvasier. Kilges,
pag. 53, als rothe Babotraube. In Italien als Malvoisie oder Morillon rouge. In Croatien als Crvena Babovina, Dornfeld, pag. 23. Calwer, pag. 102, als rother frither Velteliner,

Beschreibung.

Rebstock stark. Rebholz lang gestreckt, weit und flach gefurcht, dunkelbraunroth. schwarz punktirt. Knoten wenig vorstehend. dunkler gefirbt. bis 4 Zoll

welt von eiander stehend.  Augen gross. hellbraun. abgestumpft.

Bliitter gross. oft breiter als lang. dimn. glatt, schlaff, ziemlich tief eingeschnitten, funflappig. oben dunkelgriin, mattschimmernd. unten heller und fein-
wollic. Bezahnung cross. unregelmissie stumpf. Buchten sehr ungleich, ausgeweitet. Nerven dick. zottig. hellgriin mit rithlichem Anflug. Blattstiel dick. nicht so
lang als der Mittelnery des Blattes, griin, ebenfalls rothlich gefirbt. schwarz punktirt, Das Blatt ist sehr @hnlich dem des rothen Velteliner, nur stumpfer gezihnt.

Bldtter an den Triebspitzen hellgriin mit riothlichem Anflug und feinwollig.

Traube ziemlich gross. in der Regel dicht. einfach. Traubenstiel dick. biegsam. warzig. hellgrin und schwarz punktirt. Beerenstielchen helloriin. gran
punktirt. fein warzig mit etwas verdicktem Wulst. Beere mittelgross, rundlich, hellroth schwarz punktirt. graublau beduftet, durchsichtig. Narbe grau. wenig vor-

stehend.  Beerenhaut dick. Saft diinnschleimig. sehr siiss und angenehm. Reifzeit frith.

Vorkommen, Kultur und Verwendung. Der frihe rothe Velteliner stammt aus dem Gumpoldskirchener Weingebirg in Niederdsterreich, wo er unter
dem Namen .Frihroth® im Gegensatz zu dem als .Spitroth* bezeichneten rothen Zierfahndler ziemlich stark angebaut ist und von da nach Ungarn und Deutsch-
land vielfach verbreitet wurde. Bei dem am Gumpoldskirchener Weingebirg iiblichen Kahlsehnitt ist er nicht sehr fruchtbar. weshalb es zweckmiissig erscheinen
diirfte. ihn auf lingere Schenkel zn erziehen. an denen der Kraft des Bodens angemessene kirzere oder lingere Zapfen. zuweilen auch Bogen angeschnitten
werden.  Als friilh zeitigende Traubensorte eignet er sich auch fiir weniger giinstize Lagen und inshesondere als Hecken- oder Spalierstock an freistehende Rahmen
oder Mauern und Gebiude mit dstlicher oder westlicher Lage.

Der aus dem frithen rothen Velteliner bereitete weisse Wein hatte nach der .Weinlaube® 1874, pag. 52. in den letzten 6 Jahren in Klosterneuburg durch-
schnittlich 21 % Zucker und 6.4 %, Sdure und soll zu den lieblichsten. besten und geschmackvollsten der niederdsterreichischen Weine zihlen. Inshesondere hitte
der den Gutedelweinen nahezu gleichkommende geringe Suregehalt eine grosse Bedeutung und es wiirde diese Sorte wegen frithzeitiger Reife auch in ungtinstizeren
Weinlagen als Keltertraube Beachtung verdienen.

Ausserdem ist die Traube wegen ilirem schonen Ansehen, frither Reife und angenehmen Geschmack eine sehr schitzenswerthe Tafeltraube. welche iiberall

cern wepflanzt und gesucht wird. so dass man diese Sorte in mehrfacher Beziehung empfehlen kann.
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Weisser Burgunder

Tafel XV.

Literatur und Synonyme: v. Babo (Klassific. 11, TI, 3), pag. 265, als weisser oder weissgelber Klevner oder Clivner, Weissarbst und weisser Roliinder in Deutschland. Trummer
(Klassific. 11, 3), pag. 307, als weisser Klevner in Steiermark. Metzger-Babo, pag. 145 mit Abbildung, Heft 8, Taf. XLLV, als spiiter weisser Burgunder und Weissklivler. v. Gocek,
pag. 7 als weissgelber Klevner. Single, pag. 48 mit Abbildung, Taf. XV, als weisser Burgunder. Dittrich, pag. 552, als weisser Burgunder. Stoltz, pag. 93, mit Abbildung
Taf. 11, espéce Moréote variété blanche, ferner als Pinot oder Pineau blane, Noirien blane, Chardenay und Chardenet, Plant doré und fin plant doré, Epinette blanche, Blanc de Champagne,
Morillon blanc, Auvernat oder Arnaison blane im Elsass und in Frankreich, Kolges, pag. 112. Dornfeld, pag 26, in Ungarn als Burgundi fehér; in Croation als Biela
Klevanjka. Vietor Rendu, pag. 158 mit Abbildung, Planche 29. Odart, pag. 183,

Der hier zu beschreibende weisse Burgunder darf nicht mit den von Babo pag. 450 als friiher weisser Burgunder oder yon Trummer pag. 199 als echter weisser Burgunder aufgefithrten

Traubensorten verwechselt werden, da diese beiden letztgenannten als eine ganz besondere, dem weissen Oriflieber dhnliche Spielart zu betrachten sind. Die hier abgebildete Traubensorte

gehort zur Familie der schon frither beschriebenen blauen Burgunder und Ruliinder. Der bisher dafiir iibliche Name ,weisser Klevner® wurde dem im Jahre 1874 in Wiesloch gefassten
Beschlusse der internationalen ampelographischen Commission gemiiss in ,weisser Burgunder® umgeiindert und der erstere Name ganz fallen gelassen.

Beschreibung.

Rebstock hat ein missiges Wachsthum. Rebholz diinn. hellbraun. schwarz punktirt und gestreift. Knoten eng. nur wenig verdickt. Augen vorstehend.
spitz. braunroth. weisswollig.

Bliitter linglich. drei- und finflappie. kurz eingeschnitten. eben, glatt. hellgrtin, mattglinzend. unten mehr blaugrin und etwas wollig. Verfirbung am
Rande ins Gelbliche. Bezahnung fein, kurz und spitz. unregelmissic. Buchten sehr ungleich. 'oft-auf einer Seite fehlend, etwas ausgeweitet. Mittellappen breit
und kurz. Seitenlappen sehr gegen die Seite stehend. verbogen. Nerven ziemlich stark. etwas wollig. Blattstiel fast so lang als der Mittelnerv. kahl. dick, mit

rothlichem Anflug. Blétter an den Triebspitzen gelberin und wollig.

Traube klein, kurz, dichtbeerig. in der Regel einfach. Traubenstiel kurz, dick. warzig, spride. Beerenstielchen dinn, feinwarzig. mit braunem Wulst.
Beere klein, linglich ins Runde. hellgelb durchscheinend. fein punktivt, schwach beduftet, Narbe hart und grau. Beeionhaut diinn. Saft diinnflissig. sehr stiss

und aromatisch., Reifzeit sogleich nach dem blauen Burgunder.

Vorkommen, Kultur und Verwendung. Der weisse Burgunder ist eine franzosische Traubensorte. welche namentlich in Burgund und.in der Champagne
oft den grissten Theil des Rebsatzes ausmacht. Aus ihr werden die edelsten weissen franzisischen Weine, die Chablis und die Champagu.r bereitet. Von
Frankreich kam sie nach dem Elsass und dem badischen Oberland. In neuerer Zeit wurde sie insbesondere durch die Herren Bronner in Wiesloch naeh allen
Theilen Dentschlands, Oesterreichs und Ungarns verbreitet, so dass jetzt allerwirts da. wo man auf Erzeugung edler Weine Bedacht nimmt, Anlagen von dieser
Norte zu finden sind. - '

Die Kultur des weissen Burgunder ist fast die gleiche, wie die der blauen Spielart. Er gedeiht fast in allen Lagen und unter allen Bodenverhaltnissen.
wird aber in flachem hiigeligem Terrain mit kriftigem nicht zn leichtem Boden am meisten ertl'agreilch und _dauerhaft bleiben. Er verlangt je nach der Giite
dés Bodens einen kurzen oder lingeren Schnitt und darf inshesondere in den ersten Jahren nicht zu froh angeschnitten werden. Der Stock ist dauverhaft. in der
Bliithe wenig empfindlich gegen Winterfrost und daher auch fiir nordlichere oder hiober gelegene Weingegenden zu empfehlen. hesonders wenn er gut im Diinger
erhalten werden kann.

Der weisse Burgunder ist jedenfalls eine sehr gute Keltertraube: seine Weine sind besser als die des Ortlieber und etwas geringer als die des weiss ge-
kelterten blauen Burgunders, Sie eignen sich. wie die Weine der tbrigen zur Burgunderfamilie gehdrigen Traubensorten, ganz vorziglich zur Champagnerbereitung.
In guten Jahrgingen zeigt er durchsehnittlich 20 Proc. Zucker und 6 pro mille Siure. Die weissen Burgunderweine sind inshesondere in der Jugend sehr

geschiitzt.
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Blauer Kolner

Tafel XVI.

Literatur und Synonyme: v. Babo (Klassific. III, II, 3), pag. 528, als Grobschwarze; Trummer (Klassific. I, 2), pag 29, als blauer Hainer, Grossblave, Kolinger, Gross-
milcher, blauer Milcher, Kavzhina oder Kapshina, Zherna laska oder Zheruina, Velka Zherna oder Velka Sipa in Steiermark. In Ungarn als Kolner Kek. In Croatien als
Modra Kavceina. In Niederosterreich als Schaibkiirn.

Beschreibung.

Rebstock stark nnd dauerhaft. Rebholz nicht sehr dick., braunroth bis weissbraun mit hellerem Anflug. braun gefleckt und punktirt. Knoten dick, dunkler

gefirbt. 3—4 Zoll weit von emnander entfernt. Augen hellbraun zugespitzt.

Bliitter fiinflappig, ziemlich tief eingeschnitten, oben dunkelgriin. glatt und glinzend. unten graugriin mit feiner ablosbarer Wolle ganz oder netzformig
iiherzogen. Bezahnung gross. scharf, meistens doppelt. in den erweiterten Buchten zwischen Mittel- und Seitenlappen befindet sich in der Regel ein fiir diese
Traubensorte ganz charakteristischer Zahn. Mittellappen sehr breit mit grossem langem Endzahn. Nerven stark. gefurcht. horstig. Blattstiel Linger als der Mittel-

nerv des Blattes, roth tberlaufen. borstiz. Blétter an den Triebspitzen hellgriin und roth gestreift. wollig.

Traube sehr gross und ansehnlich von leuchtender, malerisch schoner Firbung. astig. pyramidalisch. Traubenstiel 2 —3 Zoll lang. stark, zihe. holzig.
oriin mit riothlichem Anflug. Beerenstiel dick. warzig, gelbgriin mit rothlichem Wulst. Beere grofs. rund. dunkelblau. sehr stark weissduftic. Narbe fein grau,

Beerenhaut dick, hart. Saft fleischig, stiss und angenehm. dem Trollinger ihnlich. Reifzeit gleichzeitic mit der blauen Zimmettraube.

Vorkommen, Kultur und Verwendung. Der blave Kolner kommt in Krain, Istrien und besonders in Steiermark vor und ist daselbst schon seit
langer Zeit bekannt. was durch uralte Wandspaliersticke bestitiet werden kann, Seine Verbreitung ist am stirksten in dem unteren Koloser Weingebirg Steier-
marks und an der kroatischen Girenze und in Kroatien selbst. wo er den dortigen Weinen mit den Charakter verleibt. In Niederdsterreich kommt er nur
sporadiseh. vor; er ist durch seine leuchtend blauen. grossen und stark weisshedufteten Trauben schon von Weitem kenntlich. welche in Form und Grosse einer
Trollingertraube nicht unihnlich sind.

Der Hauptvorzug des blauen Kolner besteht ausser dem schonen Ansehen in der geringen Empfindlichkeit des Stockes wihrend der Bluthe und im Winter:
er zedeiht iiberall. insbesondere an Hecken und Spalieren. wo er auf Bogen angeschnitten werden muss und dann eine ganz bedeutende Ausdehnung und Dauer
erhilt. Im Weingarten wird er gewdhnlich kirzer geschnitten. Seine Tragbarkeit ist der Grisse der Trauben entsprechend.

Der blaue Kolner ist eine sehr schine Tafeltraube und liefert viel. aber geringeren. etwas wisserigen, nicht lange haltbaren Wein. Director Lambl in
Kreuz rechnet ihn fiir Kroatien mit unter die guten Keltertrauben. welche viel. aber leider nicht genug gefiirbten Wein giebt. Er hat in dieser Beziehung
den gleichen Werth unter den blauen Trauben, wie die Gutedel unter den weissen und rothen Trauben. Er durfte daher als Keltertraube nur zum Verschnitt
mit besseren Sorten oder sauren Jahrgiingen sich eignen. da der Siuregehalt ein missicer zu nennen ist.

Nach den an der Weinbauschule in Marburg vorgenommenen mehrjilrigen Untersuchungen hat er in besseren Jahrgingen einen Zuckergehalt von

15—16 Proe. und eine Siure von 6—8 pro mille. In Kroatien wird er natirlich viel reifer und liefert auch einen besseren Wein.
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Weifser Elbling.
Taf. XVII.
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Weisser Elbling

Tafel XVII.

Literatur und Synonyme[: v. Babo (Classific. II, II, 2), pag. 229, Kleinberger, Klimmer im Moselthal; Weissalbe, Weisselbling im Hardlgebirg; Siissgrober am Main; Rheinelbe, weisser
Sylvaner im bad. Oberland; Trummer, pag. 106, Pezhek fRledez, Luttenberschna, Kurzstingel in Steiermark; Stoltz, pag. 51, Burger, Rheinelbe im Elsass, mit Abbildung Tafel 6 und 7;
Allemand, Vert doux, Gouais blane, Facun blanc, Bourgeois, Mouillet in Frankreich; Biela zrebnina in Croatien; Elben fehér in Ungarn; Albana in Italien.

Beschreibung.

Rebstock starkwiichsig. dauerhaft. mit rauher abspringender Rinde; Rebholz hraun. gefurcht. schwarz. punktirt; Knoten etwas verdickt und vorstehend.

dunkler als das Holz: Augen gross, stumpf, geschlossen und braun.

Bliitter gross. stark verbogen. blasig. sich raub anfithlend, wenig eingeschnitten. dreilappig: Form rund; Farbe dunkelgriin mit bliulichem Schimmer.
unten gelblich-griin, etwas wollig, Mittellappen sehr gross und breit: desgleichen der Seitenlappen, welche nach vorn und oben verbogen sind; Buchten eng und
meist tiberdeckt; Bezahnung gross, breit. ungleichmiissig.  Nerven oben flach. nach dem Stielpunkt zu gerithet. unten gelblich. ebenfalls rothlich, mit Borsten ver-

sehen: Blaftstiel kurz. dick, borstig, gelbgriin mit Roth tberlaufen: Triebspitzen rithlichgriin. kahl.

Traube gross. #stig, aber auch walzenformig; nur bei gut verlaufener Blithe gleichbeerig, sonst mit vielen kleinen Beeren versehen: Traubenstiel kurz.
dick, gerothet und schwarz punktirt: Beerenstiel warzig. kurz und dick: Beere ziemlich gross. rund. bei dichtbeerigen Trauben linglich erscheinend. gringelb, durch-
scheinend, graugriin beduftet. In guten Jahrgiingen auf der Sonnenseite gebritunt und rostig; schwarz punktirt; Narbe klein: Beerenhaut sehr diinn und fein:

Saft wiisserig. ditnn. ohne Aroma; Reifzeit ziemlich spiit.

Vorkommen, Kultur und Verwendung. Der weisse Elbling wurde vermuthlich von den Romern (Columella’s Albueli’s) nach Deutschland eingefiihrt
und tiberall verbreitet. Wir finden ihn an der Mosel, an der Nahe. am Niederrhein. in Rheinhessen bei Worms, an der Bergstrasse. ber Wirzburg, in Wirttemberg
und im ganzen Elsass bis hinauf in die Schweiz. Der Hauptgrund fir die starke Verbreitung mag wohl die tiberaus grosse Tragbarkeit gewesen sein. durch
welche sich die Sorte besonders auszeichnet. und so finden wir sie auch iberall da eingebirgert. wo es sich um Massenproduction handelt und man weniger nach
Qualitit als nach Quantitit fragt. In der Neuzeit nimmt jedoch der Anbau wieder ab.

Der weisse Elbling giebt in giinstigen Jahrgingen ein sehr grosses Ertriigniss. aber der Wein ist meistens leicht, wiisserig, ohne Bouquet und wird am

Lager gern zihe und schwer. TIm Durchschnitt hat der Most 18—19 Procent Zucker und 6—7 pro mille Siure.

! In der Blathe ist der Elbling sehr empfindlich. rohrt gern ab, und hat desshalb viele unvollkommene kleine Beeren. Die Blitter wachsen gern in Ranken
aus und die Traube fault leicht im Herbst.
iy
Der Schnitt geschieht dem starken Wachsthum der Sorte entsprechend meistens auf Bogreben. deren man ihm bei Wirzburg 2 und in Wirttemberg 3
bis 4 anschneidet. Auch zu der Kammer-Erziehung ist er geeignet. Er gedeiht — und das ist ein Vorzug der Serte — wohl in jeder Bodenart und Lage:
Diingung darf nur missig angewendet werden.
v. Babo hebt das Ausarten der Sorte hervor und unterscheidet als Unterspielart einen Grob-Elben. gelben Elben und harten Elben. Ausserdem besitzen
wir noch den rothen und den schwarzen Elbling., die nur in der Farbe von dem weissen Elbling verschieden sind. in ihren sonstigen Eigenschaften aber mit

ihm tibereinstimmen. Neuerdings findet man in Reb-Catalogen auch einen blauen Elben, der jedoch nichts von dem Charakter eines Elblings hat. sondern offen-

bar eine Spielart des blauen Trollingers ist.
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Iriebspitzen der Traubensorten.

Tafel A.

Der im Prospektus dieses Werkes angedeuteten Absicht gemiiss beginnen wir mit der beifolgenden Tafel. die Abbildungen von Triebspitzen der vorher
schon beschriebenen und abgebildeten Traubensorten zu geben. Wir withlten fiir diese Darstellungen besondere Tafeln, damit eine Vergleichung der einzelnen
Sorten in ilren Triebspitzen erleichtert witrde und weil auf den natiirlich gruppirten Bildern der Trauben die Triebspitzen oft eine ganz unnatiirliche Stellung
hitten einnehmen miissen.

Die Wichtigkeit der Triebspitzen. mogen sie an Ruthen oder Geizen sich befinden. fiir die sichere Erkennung und Charakteristik der Traubensorten,
wurde in ihrer Bestindigkeit schon von Babo (,der Weinstock.® pag. 20) anerkannt. aber noch nicht gentigend gewiirdigt. Wir haben withrend den letzten
Jahren zahlreiche Versuche in dieser Richtung angestellf, indem die abgeschnittenen Triebspitzen in mit Wasser gefullten Gliasern sich sehr leicht S—14 Tage
aufbewahren lassen, und sind zu dem Resultat gekommen, dass die Triehspitzen einer Sorte, migen sie von Ruthen oder Greizen herriihren, aus hoheren oder
niederen Lagen. von schwerem oder leichtem Boden, alten oder jungen Stocken. stets die gleichen Eigenschaften behalten, sofern sie sich im treibenden
Zustand befinden, withrend bei geschlossenem Trieh diese Eigenschaften natiirlich sich weniger deutlich ausgepriigt gestalten, ohne aber den Charakter der Sorte
zu verlieren.

Dieses somit sichere und hestindige Erkennungszeichen der Traubensorten ist aber nicht nur fir den Ampelographen, sondern auch fiir den Weinbauer von
ganz bedeutendem Nutzen. weil durch dasselbe allein es moglich wird, in der Rebschule und hei jungen Anpflanzungen schon vom ersten Jahre an die falschen
Stocke von den #chten auszuzeichnen und zu entfernen.  Der Praktiker hat daher dieses Mittel schon hiufie angewendet. olne dass er sich ther den eigentlichen
Grund recht klar geworden ist.

Unseres Wissens sind die Triebspitzen der Traubensorten bisher noch in keinem Werk zur bildlichen Darstellung gekommen. so dass wir annehmen kinnen,
durch die hier zu gebenden Abbildungen auch in wissenschaftlicher Beziehung die Ampelographie zu vervollstindigen.  Wir glauben zugleich schon jetzt mit
Bestimmtheit annehmen zu kénnen, dass durch griindliche Beobachtung und sorgfilltige Darstellung  der Triebspitzen es einst moglich werden dirfte, eine natiir-
liche Gruppirung der Traubensorten in Familien zn veranstalten und die Arbeiten @ber Klassification der Traubensorten zu einem gewissen Abschluss zu
bringen. da die Gruppen der Gutedel, der Burgunder, Elbling, Sylvaner, Muskateller, Traminer, Riesling u. a. m. offenbar auch in ihren Triebspitzen eine gewisse
natiirliche Zusammengehorigkeit bekunden.

Die Reihenfolge der abzubildenden Triebspitzen konnte aus Riicksicht far die Ausfiihrong und Wirkung dieser Abbildungen nicht in der gleichen
Weise erfolgen. wie die der Trauben. weshalb in dem zu jeder solchen Tafel gehorigen Text die Triebspitzen nochmals besonders genannt und zur leichteren

Vergleichung nochmals ausfihrlich beschrieben werden sollen.

Verzeichniss der Triebspitzen auf Tafel A.

. Miillerrebe (Traubenabbildung Taf. IX). Ganz weisswollig mit feinem rothem Rande; Ranken eher kurz als lang, wenig zahlreich; Kopfchen aufrecht; die obersten Blittchen
cedrungen bei einander. Achnelt im Habitus etwas der Triebspitze eines Burgunder, mit welchen sie auch verwandt ist.

2. Portugieser blauer (Traubenabbildung Taf. I). Glianzend, gelblich-griin mit einzelnen feinen Haaren; Ranken sehr ausgebildet und gebogen; die obersten Blittchen nahe
bei einander stehend; Kdopfchen etwas zur Seite geneigt.

3. Rother Gutedel und Krachgutedel (Traubenabbildung Taf. II und VIII). Kahl, hellgriin, die jingsten Blitter- und Stengeltheile stark broncirt; Ranken zahlreich, gross und
wie bei allen Gutedeln besonders entwickelt; Kopfchen etwas hingend. Sehr charakteristisch ausgeprigt und leicht zu erkennen.

4. Burgunder blauer (Traubenabbildung Taf. 1IV). Ziemlich weisswollig, mit feinem grilnem Rand; gedrungen, aufrecht stehend; Ranken zahlreich, ebenfalls gestreckt und
aufrecht; Ausserste Spitze meist etwas platt gedriickt. Sehr charakteristisch.

5. Zimmettraube blaue (Traubenabbildung Taf. XII). Sehr fein und zart mit schwach broncirtem Anflug; glatt, glinzend; diinne und schwache Ranken; oberste Blittchen klein.
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IX. Millerrebe.

I. Blauer Portugieser.

ITu VIl Rother und weifser Gutedel.

IV. Blauer Burgunder.
XII, Blaue Zimmtiraube.

Farsy & Frick, ki Hofbuchhandleni - Weer

Ay Gothes Atar der werthwolleten Trarhersories T-I.i eb S Pi tz e ll i\ -
)

o /;ﬁ-‘.‘_-
- -«.’..i;:’,r%\
y Wb e

’ LS
r r"'¥
& S
W B
T S -
AN '/‘ o
\ > .
Nt



Blane Kadarka.
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Blaue Kadarka

Literatur und Synonyme: v. Babo (Klassifie. IlI, I, 3), pag. 418. Trummer (Klassific. I, 2), pag. 114, als blaue Ungarische, schwarzer Mosler in Steiermark. Schams, I Theil

pag. 135 und an anderen Stellen als Cerna Skadai-kq; Skakar und schwarzer Skutariner und nach Dr. Entz (Ofener Landesrebschul-Catalog Nr. 102) als Kadarka Keck, Jenei fekete

(Biharbam), Cséka sz8l6 (Nyne, Gyir), Ludtalpi und Keresztes leveli (Eger), Torok szolo (Visonta), Fekete cziginy (Muzcai, Beregm.) in Ungarn. Nach Lambl als Modra

kadarka. branicevka in Croatien, v. Gock, pag. 87, und Calwer II, pag. 112, als edler schwarzblaver Tokayer. Dornfeld, pag. 42. Ausserdem finden sich in der
.Weinlaube* 1871, pag. 249, schitzbare Notizen iiber diese Sorte. In Frankreich kommt sic nur in Traubensammlungen als Kadarkas vor.

Rebstock in der Jugend sehr iippig wachsend. Rebholz gerade. ungleich gegliedert. rdtﬁbrmm. dunkel gestreift und punktirt, mit wenig Ranken.

Bliitter linglich verbogen. gross. dick, 3- bis 5-lappig, kurz eingeschnitten, die unteren Einschnitte oft nur sehwach angedeutet, oben dunkelgriin, maft
oliinzend, etwas uneben. unten weissorau, stark filzie. Bezahnung eross und breif, Blattrippen schr grob. hellgriin, weisshorstig. Blattstiel kiirzer als die Mittel-

vippe. meist glatt. selten wollig, mit rithlichem Anflug. Blatter an den Triebspitzen welblich griin. weisswollig. zuweilen mit briiunlichem Anflug.

Traube gross; einfach, dichtbeerig, oft mit fruchtharen Knoten.  Traubenstiel kurz, braunroth. Beerenstiel gelblich griin, mit kleinem Wulst. fein warzig.
Beere rund. mittelgross, Dlau, Klein und graunarhig, sehr dinnhiutig, saftreich., siss und gewiirzhaft, fault nicht gern. Reifzeit etwas spat.

Vorkommen, Kultur und Verwendung. Die blaue Kadarka ist eine Ungarische Traubensorte. welche nach Schams wahrscheinlich aus Kleinasien
cingefiihrt worden ist. ~ Sie kommt hauptsichlich in Sirmien, im Menescher. Ofener und Villainer Weingebirg vor und ist die verbreitetste und werthvollste blaue
Traubensorte Ungarns.  Von- hier kam sie nach- (‘roatien, wo sie ebenso geschiitzt wird, und nach Steiermark.

Die Kadarka wird in ihrer Heimat-im Kopf- oder Kahlsehmitt hehandelt und scheint dabei ganz giinstige Resultate zu liefern, so dass schon Sehams von

ihr sagte. sie sei das beste und edelste Gewiichs der siidlichen Weingegenden Ungarns und vereinigt in sich alle Vorziige, welche den Winzer im DBetracht auf

(tate und Menge zafrieden stellen. Die Kadarka ist fusserst fruchtbar, wenig empfindlich und dirfte auch zu Versuchen in anderen Lindern auf besseren siidlichen

Lazen zu empfehlen sein. Sie wird in° Ungarn nur in einer Hohe von drei Fuss meistens ohne Pfahl erzogen und vertriigt diese kurze Behandlung wiihrend

der Sommerzeit sehr gut. selbst auf die Dauer. Sie ist jedenfalls eine der vorziiglichsten Rothweintrauben. welche in guten Jahren 18 bis 20 Prozent Zucker.

b

nur 6 bis 7 pro mille Siure und ein angenchmes Aroma liefert.

Die Kadarka ist die einziee blaue Traubensorte. welche Trockenbeeren zur Aushruch-Weinbereitung giebt. Die meisten Ungarischen Rothweine bestehen
= : : &

aus ihr.
Nach Dr. Entz soll es in Ungarn noch -eine rothe und eine weisse Kadarka, sowie mehvere Unterspielarten der blauen geben.
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Weisser Riesling

Literatur und Synonyme: v. Babo (Klassific, IT[, I, 2), pag. 466, als Rieslinger, Riesler, Risling, Gewiirztraube, Klingelberger, Niederlinder, Rheingauer, Hochheimer, am Rhein
und in Deutschland iiberhaupt. Trummer (Klassific. I, 3), pag. 205, als Pfefferl, Grascheviza, Griifenberger, weisser kleiner Riessling, Kleinriesling, Rheinriesling in Steier-
mark, Metzger-Babo, pag. 154, mit Abbildung Taf. XLVI, v. Goek, pag. 24, mit Abbildung Taf. IV. Vietor Rendu, pag. 280, mit- Abbildung Taf. 45, als le petit
Riesling oder Gentil aromatique in Frankreich. Odart, pag. 281, Stoltz, pag. 1, mit Abbildung Taf. 1, als Gentil armimtique, Karbacher, Riissling im Elsass. Single,
pag. 28, mit Abbildung Taf. VI, als weisser Riesling in Wiirttemberg, Dornfeld, pag. 30. Kilges, pag. 483, als Rieslingtraube. Dittrich, pag. 542, Scehams erziihle
in seinem Werk Band I[, pag. 289, dass der Rheinriesling schon vor dem Jahr 1830 in Weisskirchen und Werschetz sehr verbreitet gewesen sei und aul Illyrisch Graschevina
genannt werde, Dr. Entz fihrt ihn im Ofener Catalog unter Nr. 46 als Grauer Riesling auf, mit dem in Ungarn gebriuchlichen Namen Rizling rajnai. Lambl fihrt fir
Croatien einen weissen Kleinriesling als Biela disuca grasiva und einen weissen Riesling ohne Kern als Biela grasevina beg pecke an,

Beschreibung.

Rebstock von miissigem Wachsthum, oft sogar schwachwiichsiz. Rebholz gerade wachsend. flach gefurcht, hellbraun mit weisslichem Schimmer, auch

silberfarbig, schwarz punktirt, fest. Knoten flach gedriickt, ziemlich eng. Augen dunkelbraun mit weisswolliger Spitze.

Bliitter ziemlich klein, rund, dick, rauh und runzlich, meist tief eingeschnitten mit verbogenen Lappen, oben graugriin, unten heller mit hiufig eintretenden

gelben Flecken. Bezahnung gross und breit. Blattrippen sehr dick. Blattstiel fast so lang als die Mittelvippe, dick, rothlich. etwas wollig und warzig. Blatter an

den Triebspitzen gelblichgriin, fein, wollig. mit schwach rothlichem Anflug.

Traube Klein, dicht, istig, sehr veriinderlich in Form. Traubenstiel kurz, dick, holzig, hellgriin mit rothem Anflug. Beerenstiel kurz, dick, grobwarzig
mit. braunem Wulst. Beere klein, rund, hellgelb, grim geadert. schwarz punktirt, durchscheinend, bei voller Reife mit hraunrithlichem Anflug und weissduftig.
Narbe klein und grau. Besrenhaut dick, fleischig. Saft siiss, aromatisch, mit einem dieser Sorte ganz eigenthiimlichem, feingewtirztem Geschmack. Reifzeit spit.

weshall diese Sorte wegen Harte der Beerenhaut sehr lange hiingen bleiben kann.

Vorkommen, Kultur und Verwendung. Alle Ampelographen stimmen iberein, dass der Kleinriesling am Rhein entstanden sei und sich daselbst schon
seit urdenklichen Zeiten vorfindet. was um so mehr Glauben verdient. weil der Riesling sonst nirgends als eine heimische Pflanze vorkommt und vem Rhein aus
erst seine Verpflanzung in die anderen Liinder stattfand. Der Riesling hat in einigen \’\’ciug'egenden des Rheinthals, z B. im Rheingau, bereits die meisten
anderen Traubensorten wegen seiner vielen guten Eigenschaften verdriingt und auch in anderen Theilen des stidwestlichen Deutschlands, in Oesterreich, Ungarn
und Italien ist seine Verbreitung stets im Zunehmen begriffen, weil er unstreitig das beste Material fir die edelsten weissen Weine liefert,  Um seine volle Giite
zu erreichen, verlangt er bei uns eine sehr gute warme Lage und warmen, nicht zu schweren Boden, welcher durch oftere Diingung in der nothigen Kraft er-
halten werden muss.  Ein niederer Kopf= oder Bogenschnitt sagt ihm am besten zu. Nur bei sehr giinstigem Standort kann man ihm. am besten ein Jahr
ums andere, kiirzere Bogen anschneiden.  Der Riesling liefert keine Massenertriige, sondern entwickelt, wegen seiner geringen Empfindlichkeit gegen Frost und
ungiinstige Witterung, mehr eine miissige, aber bestiindige Tragbarkeit, so dass er selten gﬁnz mit Erfrag aussetzt. Die Trauben miissen sehr spit gelesen
werden, halten sich sehr luﬁgc und liefern in halbfaulem oder ,edelfaulem® Zustand die vorziglichsten Weine, welche als Johannisherger, Steinberger, Markobrunner,
(icisenheimer, Ridesheimer, Liehfrauenmileh, Nierensteiner. Oppenheimer, Klingelberger, Stein- und Leistenwein sich bereits einen Weltruf® erworben haben.  Der
Hauptwerth dieser Weine besteht in dem dem Riesling eigenthiimlichen Bouguet. welches durch lingeres Stehenlassen der Maisch auf den Hulsen erst vollstindig
aus den Beeren herausgezogen wird. Dieses Bouquet verdeckt auch den verhiltnissmilssig hohen Siuregehalt der Rieslingweine, welche in guten Jahren 10 bis
12 Procent Alkohol und 6 bis 7 pro mille Siure enthalten. Zur FErzeugung edler Weissweine bleibt der Riesling bis jetzt die geeignetste und werthvollste
Traubensorte.

Der rothe Riesling ist nur eine durch rothe Farbe der Beeren von dem weissen Riesling verschiedene Spielart.  Der griine, gelbe. rothstielige und Grob-
viesling sind nur als nicht constante Abéinderungen oder Ausartungen des weissen Riesling zu betrachien.

Ueberhaupt muss man beim Kleinriesling darauf achten, nur von solchen Stocken das Holz zur Vermehrung zu nehmen, welche sich durch Tragharkeit

und vollkommene Trauben, sowie gesundes Wachsthum auszeichnen, weil er sonst gern ausartet.
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Weilser Rielsling.
Taf. XIX.



Blauer Wildbacher.
Taf. XX.
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Blauer Wildbacher

Tafel XX,

Literatur und Synonyme: Trummer (Klassifie. I, 3), pag. 212, als ‘f’il_dbacher, grosser Mauserl, Gutblaue, Kleinblaue, blauer Kracher, blauer Greutler oder Griiutler, echter
blauer Wildbacher und Schillertraube in Steiermark. v. Babo (Klassific. III, IT, 2), pag. 453, in Kroatien als Dioljak.

‘Beschreibung.
Rebstock wittelstark. Rebholz dinn. schlank. glatt. fein. gefurcht. hellroth. Knoten engsteheﬁd. Augen weisswollig.

Bliitter rund. diinn, mittelgross. dife'ilappi_g, wenig eiu_ge-schnitteu._ oben dunkelgriin. fast glatt, unten nackt. nur an Rippen schwach behaart. Verfirbung
ins Rothbraune. Bezahnung kurz und stumpf.  Blattrippen nach dem Stiel zu rothlich. Blattstiel etwas kiirzer als die Blattrippe. dimn. borstie. blauroth. Blétter

an den Triebspitzen weisswollig.

Traube klein.,- dicht. off sehr verindert. Traubenstiel kurz. roth gestreift und gefleckt. oft niit fruchibaren. stark verdickten Knoten. Beerenstiel lane.

ditnm., fein warzig. Beere klein. rund, dunkelblan. weissduftig, fein punktirt, meist 3-kerniz. Narbe klein, grau. Beerenhaut diinn. fest. Saft dinn. siuerlich.

Reifzeit mittlere.

Vorkommen, Kultur und Verwendung. Der blane Wildbacher ist eine in den nordwestlichen dentschen Weingegenden Stefermarks fast ausscliliesslich
in ganz reinen Siftzen angebaute Traubensorte. welche in der Gegend von Wildbach hei deutsch Landsberg aus Samen entstanden sein soll.  Sie wird dort schon
seit urdenklichen Zeiten kultiviet und kommt in solch. urwiichsigem. fast wildem Zustand vor. dass ohne Zweifel ihre Heimath hier angenommen werden kann.
Diese ganze Gegend. wo der Wildbacher ausschliesslich angebaut wird, nennt man: nach der Farbe der aus ihm bereiteten Weine die .Schilchergegend.”  Die
Weingiirten dieser (iebirgsgegend umfassen, bei einer Hohe von 12 —1600 Fuss tber dem )leercscspivgél eine (esammtfliche yon 6000 Joch. liefern durch-
schmittlich 25 Eimer al;f “dem Joch im Werth von 4—5 Gulden Oesterr. Wihrg.. waé einer jithrlichen Gesammtproduktion von ca. 150.000 Eimer im. Werth
von 677.000 Gulden gleichkeﬁm& Die'Verbreitung des Wildbacher in anderen Gegenden ist unbedeutend. weil gﬂnstige Weinlagen jedenfalls mit qualitativ hesseren
Norten vortheilhafter ausgenﬂtét _ﬁ;er'dan kimnen.

Die verschiedenen - Verhilinisse, unter welchen der Wildbacher dorten angebaut wird. bestitigen. dass derselbe eine durchaus harte unempfindliche Sorte ist.
welche in jeder Lage. jedem Boden: und et jeder Erziehungsart -gedeiht. Er wird gewohnlich kurz geschnitten und entwickelt direkt aus dem alten Holz reich-
tragende Fruchtruthen. = Es kommen' aher auch alte Schenkelsticke von 34 Fuss Hohe vor. welehe bisweilen armsdick werden und trotzdem ihre unverwiist-
liche Tragbarkeit hewahren. Auch an Hecken auf Bigen und Zapfen geschnitten ist er sehr empfehlenswerth. Trotzdem die Trauben zur gewohnlichen Herbstzeit
reifen. lisst man sie doch gern linger hingen, weil sie nicht leicht faulen, von den Viogeln nicht zu leiden haben und dann einen besseren Wein liefern.  Der
Wein hat eme hellrothe Farbe, éigeuthﬁ.mliché herbe Siure. an welche man sich erst gewshnen muss so dass er nur fir den lokalen Absatz und Verbrauch im
Land sich eignet. In guten Jahren und Lagen erreicht er 17—18 Procent Zucker. hat 8—9 pro mille Siure und wird hauptsichlich im deutschen Theil der
Stelermark  eonsumirt. :

Der frihblaue. schlehenblaue. spite hlane und rothblitterige Wildbacher sind nicht constant bleibende nund weniger werthvolle Unterspielarten der hier De-

schriebenen Sorte.
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Grelber Ortlieber (Knipperle)

Tafel XXI.

Literatur und Synonyme: v. Babo (Klassifie. IIT, T, 2), pag. 339. Riéuschling und Ortlieber am Niederrhein, im Rheingan und am Kaigerstubl; Tockauer, Runganer
und Colmer in der Gegend von Offenburg; Kleiner Riuschling, Tirkheimer, Kleiner Riessling und Kipperle am Kaiserstubl; Factor, Elsasser bei Bihl in Baden;
weisser Burgunder, weisser Rulander, Knackerle an der Bergstrasse; Trummer (Klassific. I, 3); weisse Kauka am Janinaberg bei Rohitsch; Stoltz, pag. 129,
Petit mieulleux, kleiner Methsiisser, Kleinriiuschling, Ettlinger, Reichenweiherer; C Odart, pag. 294; im Elsass besonders bekannt als Knipperle
und kleiner Riuschling, weniger als Ortlieber.

Beschreibung.

Rebstock stark wachsend. Rebholz vothbraun mit vielen schwarzen erhabenen Punkten, weisslichen IFlecken und braunen Streifen.  Triebspitze dunkelgriin,
stark: wollig. aufrecht stehend. Stengel rothlich angelaufen.

Bliitter mitteleross bis eross. dick, lederartic, meist ganzeandig. nur wenig emgebchmtteu. flach, nicht verbogen. ausgepriet finfeckig, oben dunkelgrin,
mattglinzend, unt'e_n graug-run-, wnl'li’sz. Bu¢hten fehlen meistens. Stielbucht bei jungen Blittern ﬂbeﬂlnckt,_ spitzwinklig, bei #lieren Blittern offen, Bezahnung oanz -
ungleich, durch einzelne tiefel'e quchmtte nnterbmphen, Knopfchen gross, hraun. Rippen auf der Unterseite leicht rothlich. zottig und mitunter horstic. Blattstiel
ariin. carmmroth verwaschm und gestrellt

Traube klein, emfach, selten fistig, mit sehr dlcht gedriingten. doppeltstehenden Beeren.  Traubenstiel Lkurz dick, bis zum Knoten. welcher meist unfrucht-
har ist. wllwl/t uiterhally des Knotens gelbgriin, bricht bei voller Reife der Traube leicht am Knoten abh; Beerenstiel kurz dick, warzig, hellgriin, Beeren wriin,
mittelgross bis klein, durch den gedriingten Stand oft eckig. stark weissgrau beduftet. schwarz punktivt, bei voller Reife durchscheinend. Narbe gross. Beerenhaut
diinn. - Saft diinnfliissig. stiss. angenehm.  Reifzeit die mittlere. .

Vorkbmlilen, Cultur und Verwendung. Der Ortlieber hat seine Heimath im Elsass. Durch einen Weingiirtner Ortlieh von Reichenweiher Ende
vorigen Jahrhunderts besonders empfohlen, verdriingte er an vielen Orten den weissen Elbling (Burger, Plant commune) und fasste aunch am Kaiserstuhl. bei
Offenburg und am Niederrhein Fuss,  Die csm'te hless urspriinglich Bitlinger oder kleiner Riuschling; spiter nannte man sie Knipperle oder nach ihrem
Verbreiter Ortlieber. |

Die elsissische ‘\\"einpmductiml, durch die Concurrenz der billigen und zugleich guten franzosischen Weine mehr oder weniger gedritekt, vichtete ihve DBe-
mithungen der Sachlage entsprechend weniger auf die Qualitit als auf die Quantitdt. und so war ihr eine Sorfe um so mehr willkommen. wenn sie nur moglichst
arosse Krtriige. gab.  Der Ortlieher gehort unbestritten zu den ertragreichsten Rebsorten und dieser Umstand sicherte ihm wohl hauptsichlich seine starke Ver-

breitung im FKlsass. 40

50 Trauben an einem Stock sind gar nicht selten und Weinberge von kriftiger Bodenart, welche rein mit Ortlieher bestocki sind.
haben sehon vom Hectare his zu 100 und sogar 150 Heetoliter Wein gegeben.  Aber auch noch eine andere Eigenschalt macht ihn den Elsissern liebh und
werth. nimlich seine Unempfindlichkeit in der Blathe. Er rohrt nicht ab und wenn die leider im Elsass ziemlich hinfig vorkommenden Spitfroste alles ruinirt
haben. so ist es der Ortlicher, dessen Beiaugen noch Trauben bringen, Ausserdem besitzt er noch die sehr schiitzenswerthe Tugend. dass seine Trauben mittelfrith
reifen und noch in Jahren zeitig werden. wo die @brigen Sorten sauer bleiben. Schliesslich kann man von ihm sagen. dass er vermige seiner grossen Vegetations-
kraft therall gedeiht, sogar in geringen Lagen und durftigen Bodenverhiltnissen.  Dabei ist der Ortlieber-Wein mild und angenehm zu trinken und eignet sich
gut zum Verschneiden mit stirkeren Weinen,

Diesen vielen Vorziigen stehen aber auch eine Reihe schlechter Eigenschaften enfgegen, welehe schwer in's Gewicht fallen. -Fs fault ndmlich keine Sorte
s0o gern und so leicht als der Ortlieber.  Wenn es im Herbst Regentage gieht, muss der Ortlieher sogleich gelesen werden, wenn man nicht erosse Verluste haben
will. S0 ist man in manchen Jahren nicht in der Lage, die Trauben bis zur vollkommenen Reife hiingen zu lassen und das @bt gerade keinen giinstigen Kin-
fluss auf die Qualitit des Weines aus. In anderen Lagen wird der Ortlieher auch vom Sauerwurm ihel heimgesucht.

Der Wein ist leicht und klirt sich lange nicht; er wird gern schwer und lisst (ausser bei ganz guter Behandlung) schon nach 2 Jahren nach.  Er muss
desshalb bald verbraucht werden und taugt nicht anf Lager. Gerade dieser I*]imnns:-liul'lﬂn wegen soll man den Ortlieher nicht in zu kriftige, sondern mehr in
mittlere und auch magere Bioden und witrmere Lagen pflanzen. Im Ober-Elsass erzieht man von jedem Stock 2 oder 3 Schenkel auf 1 Meter Hohe und schneidet
einem jeden Schenkel einen oder auch manchmal zwei Bogen von 15—20 Augen an, welche man abwirts an den Pfahl bindet. Es wiirde sich fragen, ob nichi
eine niedrigere Krziehung einen guten Binfluss auf die Qualitit - des Weines ausiiben witrde.  Geradezu nothig ist das theilweise Entlauben der Sticke vor der
Reife als Schutz gegen das Faulen; auch soll man wegen der Weichheit des Weines verhiltnissmiissie wenig  diingen.  Wihrend der Ortlieber-Stock  schon im

dritten Jahr traghar wird, lisst er auch in gewihnlichen Biden Dald nach: es kommen aber in Granithiden Beispiele von grosser Haltharkeit vor.
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St. Laurent.
Taf. XXIV.



St. Laurent.

Tafel XXIV.

Literatur und Synonyme: Lorenztraube in Wiirttemberg. Trummer Nachtrag, pag. 101. Ob diese Sorte aus St. Laurent im stidlichen Frankreich oder ans Italien stammt,

‘wo es mehrere blaue Trauben dieses Namens gibt, konnte bis jetzt noch nicht festgestellt werden.

Beschreibung.

Rebstock kriftig und sehr regelmissig wachsend. Rebholz hellbraun mit dunkleren Streifen und zahlreichen Rostpunkten. Knoten gleichmissig verdickt.

Augen dunkelbraun. Triebspitzen gelblichgriin mit weissem. wolligem Flaun.

Bliitter mittelgross. steif. lederartig, getragen, im Allgemeinen nur wenig eingeschnitten: die untersten Blitter zeigen jedoch oftmals tiefe Buchten, so dass
man tief eingeschnittene und ganz runde Blitter an ein und demselben Stock findet. Farbe matf dunkelgrin ohne Glanz: Verfarbung in lebhaftes Carminroth.
Bezahnung ungleich mit seichten und tieferen Einschnitten, kuppelformig. Nerven auf der oheren Blattseite flach, hellgriin, unten stark hervortretend, gelblichgrin

mit etwas wolligem Fl.aum, Blattstiel dick. Stielpunkt sehr gross.

Traube pyramidal. oben mit einigen Aesten, auch einfach; ziemlich dichtheerig. Traubenstiel lang, dick, hingend. Knoten stark hervorstehend, unfruchtbar.
Beere schwarzblau. oval, nach dem Stiel zu etwas verjingt. hellblau beduftet, mit Rostpunkten versehen. Beerenhaut dick. Beereninhalt siiss. dinnflissig.

Reifzeit {riih.

Vorkommen, Kultur und Verwendung. Der St. Laurent stammt aus Frankreich, von wo ihn Oekonomierath Bronner in Wiesloch vor nicht langer
Zeit als Tafeltraube erhielt und ihn bald. nachdem er seine Vorziige erkannt hatte, in grﬁssérer Menge als Weinbergstraube anbaute und verbreitete. Insbesondere
lat sich sein Sohn, der Rebschulenbesitzer Carl Bronner in Wiesloch. grosse Verdienste um die Verbreitung dieser Traubensorte in Deutschland erworben.  Man
kennt tbrigens in Frankreich keine Sorte dieses Namens und so dirfte sie urspriinglich einen anderen Namen tragen und irrig mit ¢inem falschen Namen belegt worden
sein; N:lchibl'schungen in der Umgegend der Bezugsquelle, den berihmten Weinorten St. Julien, Chateau Lafitte und Chateau Latour ergeben eine Aehnlichkeit
mit Malbec und (_"-nberne_f;_ welche dort gebaut werden. Vielleicht hat auch die Sorte ihren Namen von der Ortschaft St. Laurent bekommen, welche in der dortigen
Gegend liegt. | ‘

Der St. Laurent zemhnet alch durch grosse Fruchtbarkeit. frithe Reife und Genfigsamkeit in Bezug auf Lage und Boden aus: nur sollte man ibn nach
den. bis jetzt \mllegenden Erfahrungen mehr in Kalkhaltige als in thonige Biden bringen. welche sehr gut in Dinger gehalten werden missen. Er verlangt
einen kurzen Schnitt auf Halbbﬁg&n oder Ruthen von 6—10 Augen: bei langem Schnitt wirde er sich bald tbertragen. Der Wein hat auch in unginstigen
Jahrgiingen eine schone. dunkelrothe Fa:rhe und ihnelt im Geschmack einem leichten Bordeaux-\Wein. _

Die Sorte hat — Dank den: Bemﬁhungen des verstorbenen Single — in Wirttemberg, und dort besonders in den weniger giinsticen Lagen der Albtraufe.
starke Verbreitung gefunden und erfreut swh-'emer grossen Beliebtheit. Ueberall da, wo man einen leichten, angenehmen -Rothwein produciren will. sollten mit

dieser Sorte Versuche anggstellt werden,
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Rothgipfler.

~ yoerfhoallsterne Traudersorien

Taf. XXV.






Blau Frinkisch.

Tafel XXVI.

Literatur und Synonyme: Dornfeld, pag. 49, als blaver Limberger in Wiirttemberg. Single, pag. 45 mit Abbildung, Taf, XIII, ebenfalls als blauer Limberger. In
Niederosterreich bei Voslau allgemein als Blaufrinkisch verbreitet. In Croatien als schwarze Frinkische oder Crna Frankovka und moravka. Gehort nach Trummers Klas-
sification zu Classe I, Ordnung 2. Fiir Verbreitung dieser Sorte war besonders Herr Robert Schlumberger, Weingrosshindler und Weingutsbesitzer in Vioslau thitig. Da der-
selbe aber ebensowenig wie die Werke von Single und Dornfeld die Benennung ,Limberger® geniigend erkliren und begriinden konnen, so wurde von der internationalen
ampelographischen Commission, bei der zweiten Jahresversammlung in Colmar 1875, die in der Heimath dieser Sorte gebriuchliche Bezeichnung ,Blaufrinkische“ als
Hauptname angenommen,

Beschreibung.

Rebstock starkwiichsig, hirter, dauerhafter und weniger empfindlich als der blaue Portugieser. Rebholz sehr frith ausreifend, rothbraun, regelmissig und

fein gestreift. ziemlich stark. Knoten wenig hervortretend. Augen dick. abgestumpft.

Bliitter gross, dick, pergamentartig, fast rund, wenig eingeschnitten, oben dunkelgriin, glatt, mattglinzend, iltere Blitter etwas blasig und auf der Unter-
seite borstig. Bezahnung gross, unregelmissig, Endzahn halbkugelformig. Buchten wenig ausgepriigt, oft nur durch eine Zahnlucke angedeutet. Verfirbung in's
Rothe. Nerven unten stark hervortretend, mit deutlich ausgepriigten grossen hellgrinen Stellen an den Abzweigungen auf der Oberfliche und am Stielpunkt,

Blattstiel kiirzer als der Mittelnerv, griin mit violettem Anflug in nahezu rechtwinkeliger Stellung zum Blatt. Blitter an den Triebspitzen hellgrtin, glatt glinzend,

Traube gross, mehr #stic und locker als beim Portugieser. Traubenstiel ziemlich kurz, griin mit briunlichen Rostflecken und dicken Knoten. Beerenstielchen
kurz. dick. griin, starkwulstig. Beere mittelgross; rund, dunkelblau, schwach beduftet. Narbe klein. Beerenhaut ziemlich dick und nicht leicht faulend: reift etwa

8 Tage spiiter als der blaue Portugieser und hat einen siissen, aber etwas herberen Saft als dieser.

Vorkommen, Kultur und Verwendung. Der Blaufrinkisch stammt aus Niederdsterreich, wo er meistens gemischt mit dem blauen Portugieser in der
Gegend von Voslau, Siebenhirten und Matzen in grosserer Ausdehnung vorkommt und ven da nach den anderen Kronlindern Oesterreichs, nach Ungarn, Croatien
und auch nach Deutschland verbreitet wurde. Insbesondere hat er sich in Wirttemberg sehr bewithrt und ist unter dem Namen Limberger stark verbreitet.

Derselbe ist selbst fiir ungiinstigere Lagen wegen seiner frithen Reife, geringen Empfindlichkeit und grossen Tragbarkeit eine sehr schiitzbare Rothweintraube,

welche besonders bei kurzem Zapfenschnitt entsprechen wird.

Die aus ihm bereiteten Rothweine dirften sich weniger durch grosse Stssigkeit und Lieblichkeit wie die Portugieserweine, als durch eine bei den Roth-

weinen sehr geschitzte Herbe und Dauerhaftigkeit auszeichnen.

Der Blaufriinkische hatte im Jahr 1872 in Niederosterreich bei der Lese 19.2 Prozent Zucker, nur 5.3 pro Mille Stture und lieferte auf einem osterreichischen

Joch einen mittleren Ertrag von nahezu 40 osterreichischen Eimern, was seinen Werth in quantitativer und qualitativer Beziehung am besten bestiitigen wird.
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Rother Zierfahndler.

Tafel XXVII.

Literatur und Synonyme: Trummer (Klassific. T, 2), Nachtrag pag. 36, als rother Zierfahndler, Rothreifler, Gumpoldskirchener Spiitroth, rother Raifler in Oesterreich. Der
von Babo pag. 356 beschriebene rothe Reifler scheint eine andere Sorte oder ein sehr unvollkommenes Exemplar gewesen zu sein, da diese Beschreibung in sehr wesentlichen Eigen-
schaften von der richtigen Trummer'schen Beschreibung, z. B. in den Triebspitzen, Behaarung der Blitter und Grosse der Trauben, abweicht.

Beschreibung.

Rebstock sehr kriftie und dauerhaft. Rebholz dick, dunkelbraun, schwarz punktirt. Knoten ziemlich engstehend.

Bliitter mittelgross. rund, dick, lederartig. funflappig, kwrz eingeschnitten, Lappen verbogen, oben gelblichgriin, fleckig, unten wollig. Bezahnung stumpf
und breit.  Endzahn gross, stumpf. Buchten meist geschlossen und wenig ausgebildet. Rippen fein, etwas britunlich,  Blattstiel kurz, sehr dick, elatt, rothlich,

wollig. ~ Blatter an den Triebspitzen hLellgrin. feinwolliz, etwas hronzirt,

Traube gross. etwas #istig, sehr dicht, oft mit doppelt und dreifach tbereinanderliegenden Beeren. Traubenstiel kurz. dick. Knoten selten fruchtbar.
Beerenstielchen dick, fein warzig. griingelb, selfen rithlich. Beere rund, hei der Narhe etwas plattgedriickt, hell kupferroth oder fleischfarbig. nur hei voller
Reife dunkel rosenroth. obwohl die meisten Beeren, hesonders die sehr dichtstehenden, auch dann auf der Schattenseite ihre gritne Farbe behalten, auffallend

stark: punktirt.  Narbe gewdhnlich, ein grosser brauner Rostfleck. Beerenhaut dinn. Saft siuerlich siiss. Reifzeit spit.

Vorkommen, Kultur und Verwendung. Der rothe Zierfahndler kommt hauptsichlich in der Gegend von Gumpoldskirchen. Modling, Pfalfstitten,
Baden, Brunn und Gainfahren in Niederosterveich vor und ist dort seit etwa 60 Jahren eingefithrt.  Er hat damals allmihlich den dorten frither angebauten
Heunisch fast ganz \'eﬁ«lriiﬂgi und liefert das Hauptmaterial zu den bertthmten Gumpoldskirchener Weinen. den besten von Niederosterreica. weshalh seine Ver-
breifung daselbst und auch in anderen Kronlindern immer mehr zunimmt.

Kr verlangt einen kriftigen Boden und kurzen Kopf- oder Kahlschnitt, wie er in Niederosterreich allgemein gebruchlich ist; Kalkboden und eine sehr gute

warme Lage sagen ithm am meisten zu. Er ist ungemein traghar und liefert nicht nur quanfitativ, sondern auch qualitativ ein sehr gutes Ertriigniss. In Kloster-

neuburg hat der Most des rothen Zierfahndler in der l{cgel"tlml hichsten Zuckergehalt von allen T'raubensorten, in guten Jahrgingen sogar 25—29 Prozent,
withrend seine Siure eine sehr geringe (durchschnittlich 617 pro Mille) zu nennen ist.  Seine Weine sind feurig, fast zu alkoholreich. und enthalten gewdhnlich

. . " . » e o . - . - L/ A & . rA 3 e ©yay Tarhroi .
noch einen Theil des nicht verarbeiteten Zuckers, was ihren Geschinack sehr lieblich macht. Aus allen diesen Griinden dirfte diese Sorte auch weiterer Verbreitung

wiirdig sein.
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Rother Zierfahndler

Taf. XXVII.



X.Rother Traminer.

XIX. Weifser Riessling. STl Wi aral
. ’ ellser NIOSLIeT".

XVL. Blauer Kolner.

V. Weifser Walschriessling.

XVII. Blaue Kadarka.

VI. Rulander.

Triebspitzen, B.
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XXII. Rother Velteliner.

VII. Blauer Trollinger.

XIV. Frither rother Velteliner.

XVIL. Weifser Elbling .

XX.Blauer Wildbacher.
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Triebspitzen der Traubensorten.

L —

Tafel B.

I. Rother Traminer (Traubenabbildung Tafel X). Verhiltnissmissig klein, gedrungen mit kurzen Internodien, aufrecht mit steifen Kopfchen. Stengel behaart, ziemlich dicke
Ranken sehr kurz und wenig zahlreich. Farbe hellgriin, die élteren Blittchen mit weisser Behaarung, die jiingsten Blittchen weisswollig. Beide nur wenig ein-
geschnitten und dick.

2. Weisser Riessling (Traubenabbildung Tafel XIX). Gelblichgriin, mittelgross, Kopfchen oftmals seitwarts gebogen, oft aber auch steif. Ranken kriftig und lang. Die
jiingsten Blittchen weisswollig, die dlteren fein behaart mit etwas rithlichem Anflug. Stengel glatt.

3. Weisser Mosler (Traubenabbildung Tafel XII). Gelbgrin, kriftig, Kopfchen immer seitwirts und abwairts gebogen. Die jungsten Blattchen fein weisswollig mit
schwachér Rothe an der Bezahnung, dltere Blittchen fein behaart. Ranken ziemlich kriftig; Stengel nicht behaart.

4. Blauer Kolner (Traubenabbildung Tafel XVI). Starkwiichsig, aufrecht mit langen kriftigen dreitheiligen Ranken. Die jlingsten Blattchen hellgriiny feinwollig mit schwach
rothgefirbter Bezahnung. Stengel, Blattstiele und die unteren Theile der Ranken leicht roth gestreift und behaart. Untere Blittchen mehr dunkelgriin und behaart.

5. Weisser Wilschriessling (Traubenabbildung Tafel V). Klein, aufrecht, ziemlich gedrungen, zierlich, gelbgriin und weisswollig. Stengel, Blattstiele und Ranken ziemlich
dicht behaart. Letztere lang und stark entwickelt. Blittchen klein.

6. Blaue Kadarka (Traubenabbildung Tafel XVIII).  Kréftig, hellgrin, Kopfchen aufrecht stehend; obere Blittchen weisswollig, untere ziemlich gross, dick, auf der Riickseite
ebenfalls weisswollig, auf der oberen Seite leicht gebriunt. Bezahnung rothbraun gefarbt, Stengel ein wenig behaart, Ranken glatt.

7. Ruldnder (Traubenabbildung Tafel VI). Gedrungen mit kurzen Internodien, Kopfchen aufrecht, gelblichgriin und weisswollig. Ranken kurz, schwach entwickelt. Stengel

ein wenig behaart; desgleichen die ilteren Blitter.

Tafel C.

I. Rother Velteliner (Traubenabbildung Tafel XXIII). Meist seitwirts gebogen, dunkelgriin, stark weisswollig mit lebhaftem Roth an den Rindern der Bliattchen, der Blattstiele,
der Ranken und der Stengel. Aeltere Blittchen ebenfalls roth mit etwas Glanz. Stengel und Ranken wenig behaart.

2. Blauer Trollinger (Traubenabbildung Tafel VII). Im Verhiiltniss zum Wachsthum des Stockes schwach, aufrecht, gelblichgriin, an den jiingsten Blittchen weisswollig; die
ilteren etwas glinzend und flach. Ranken wenig entwickelt; Stengel fein behaart.

3. Gelber Ortlieber (Traubenabbildung Tafel XXI). Kriftig, gedrungen, dunkelgriin, stark weisswollig; Kopfchen aufrecht, Ranken kurz. Stengel roth angelaufen, behaart.

Gelber Muskateller (Traubenabbildung Tafel ). Gelbgriin, kraftg, langgliedrig, aufrecht, mit kleinen, tief eingeschnittenen Blattchen, welche mit leichter Wolle versehen

sind. Die ilteren Blittchen fein bronzirt und glinzend. Ranken sehr lang und die Stengel kahl.

5. Weisser Elbling (Traubenabbildung Tafel XVII). Gedrungen, mit kurzen Internodien. Kopfchen seitwirts gebogen. Die jingsten Blittchen weisswollig; die alteren glatt,
roth geadert und gerandert. Ranken nicht stark entwickelt und wie die Stengel glatt, roth angelaufen und gestreift,

6. Friiher rother Velteliner (Traubenabbildung Tafel XIV). Gedrungen, aufrecht. Die jiingsten Blittchen feinwollig' und rothgerandert; die dlteren nur wenig, behaart und
wie der Stengel lebhaft mit Roth iiberlaufen und gestreift. Stengel und Ranken kahl.

7. Blauer Wildbacher (Traubenabbildung Tafel XX). Schwach und dinn, zart, gelblichgrin, weisswollig mit etwas rithlichem Anflug. Blattstiele, Ranken und Stengel

ziemlich stark behaart; die jingsten Blittchen klein und dinn.

NB. Die Triebspitze des weissen Burgunders wurde nichit dargestellt, weil sie der des blaven Burgunders vollstindig gleicht; die auf Tafel A, B und C nicht vorhandenen Triebspitzen finden sich bei der

betreffenden “T'ranbensorte abgebildet.
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Se Majestiit der Kaiser von Deutschland.

e o

Se. Konigl Hoheit der Grossherzog von Baden.

Das k. k. Osterreichische A ckerbau-Ministerinum zu Wien mit 50 Exemplaren.

Hepr Carl, Baron von Apor, k. k. Kimmerer in Maros-Vasarhely (Sicbenbiirgen),
A. Arnold, Lehrer an der hoheren Lehranstalt zu Bitburg bei Trier (Rheinprovinz).

E. R. Arnoldt, Baumschulbesitzer in Nicder-Sedlitz bei Dresden. :

. Ferdinand Auchmann, Champagnerfabrikant in Marburg (Steiermark).
. Hofrath Dr. von Balling in Kissingen (Bayern).

Herren F, U. Bally Sohne in Siickingen am Rhein (Baden).

Herr Mojeija Baltic, k. Statthaltereirath in Pension, in A gram (Ungarn).

Dr. Blankenhorn, Weingutshesitzer in Thringen am Kaiserstuhl (Baden).

Freiherr von Bodmann auf Bodman bei Ueberlingen am Bodensee (Baden).

. Franz Bojedain, Oeconomie-Verwalter auf Puszta St. Peter bei Zala Lové (Ungarn),

Baron Otto von Bolschwing auf Schloss Ruth bei Steinbriick (Steiermark).

Philipp Graf Bossi-Fredrigotti, Prisident der Landwirthschafts-Gesellschaft in Roveredo (Tirol)

. (. Bronner, Rebschulen-Resitzer in Wiesloch (Baden).
« F. P. Buhl, Weinhandlung in Deidésheim (Pfalz).
Die K. Centralstelle fiir die Landwirthschaft in Stuttgart,
Das K. Pomologische Institut in Proskau (Gartendirector Stoll).
» Comizio agrario in Zara (Dalmatien).
. Consorzie agrario in Trient (Tirol).
Herr Graf Covonini in St. Peter bei Gorz (lllyrien}.
. Freiherr Daél von Koeth, Prasident des landw. Vercines fir Rheinhessen, in Sorgenloch bei Mainz.
. Ivan Danilo, Landtagsabgeordneter in Zara (Dalmatien).
o “-:. M. Degenhard, Stadtgiriner in Dresden,
. Gottfried Baron Degrazin, k. k. Major in Gérz.
Se. Durchlaucht Herzog Adinolf della Grazin, Gutsbesitzer in Brunnsee bei Spielf'elfl {Steiermark).
Das Eidgeniissische Departement des Innern in Bern,
Herr Alexius von Deurbanyi, Rechtsanwalt in Csakathurn (Ungarn).
. Dr. Dominikus, Advokat in Marburg (Steiermark).
. J. Duntze, Partikulier in Freiburg i. Br. (Baden).
. Sebastian Englerth, Director der Weinbauschule in Randersacker bei Wirzburg (Franken).

« Dr. Franz Entz; Director der Landes-Rebschule in Ofen.

. Sixtus Ritter von Fichtenaun, Advokat in Pettau (Steiermark),

. Louis Fitz, Weinhandlung in Diirkheim a. d. Haardt (Pfalz).

- Gustav Flinsch, in Freiburg i. Br. (Baden).
Die. Gartenbaugesellschaft Flora in Cdln a, Rh. (Gartendirector Nicpraschk).

- Fiirstliche Gartendirection zu Sigmaringen.

» k. Giirtnerlehranstalt in Potsdam,
Der Gartenbau-Verein Darmstadt,
Die Gemeinde Beblenheim im Ober-Elsass (Biirgermeister Oberlin).
Herr Baron Guitmannsthal-Benvenutti auf Schloss Weixelssein bel Steinbriick (Steiermark).
Die Gutsverwaltung Friedau (Steiermark), Verwalter E. Karl

- Grifl. Meran'sche Gul‘-sver\\';tltung {Verwalter J. Loschnig) ‘in Marburg (Steiermark).
;. Gﬁts\'erwaltnug Spielfeld (Hauptmann Hamornick) Steiermark.
Herr David Bartmanﬁ ,I Gemeinderath in Marburg (Steiermark).

» Jos. Hepting, Weinhandlung in Freiburg i. Br. (Baden).

- Professor Hilger in Erlangen.
Die grossherzogl. Hofgiirtnerei Ettlingen (Baden).
Die grossherzogl, Hofgiirtnerei Schwetzingen (Baden).
Herr Iso Isajlovies, Advokat in Esseg (Slavonien).

» Martin Kaiser, Realititenbesitzer in Pettau (Steiermark).

. Heinvich Kalmann, Wanderlehrer an der Landesobst- und Weinbauschule in Marburg (Steiermark).

« . Ferdinand Kaufmann, Advekat im Znaim (Mihren).

Josef Ketz, Rebmann und Kellermeister an der Weinbanschule in Marburg (Steiermark).

» Constantin Baron Knezevich, Guisbesitzer in Stridaun (Ungam).

Herr Dr, Franz Krause, praktischer ‘Arzt in Pettan (Steiermark).
» Oswald Lakitsch, in Pettan (Steiermark).
Die k. landwirthschaftl. Akademic Hohenheim bei Stuttgart,
- landwirthsehaftl. Filiale in Friedau (Steiermark).
» landwirthschaftl. Schale in Hegne bei Constanz (Baden),
« landwirthschaftl. Schule in Rufach (Ober-Elsass),
-« Fiirstl. Serbische Landwirthschafts-Gesellschaft in Belgrad,
» k. K. Landwirthschafts-Gesellschaft in Girz (Olyrien),
- Kroatisch-Slavonische Landwirthschafts-Gesellschaft in Agram.
= k. Ungavische oenologische Lehranstalt in Tarczal bei Tokey (Ungarn).
Herr Johann Lereh, Realititenbesitzer in Pettau (Sleie-rmark).

s Dr. Angelo Levi ans Gorz (Hlyrien).

4+ dJohann Lichtenegger, Verwalter aufl Schloss Kornbery bei Feldbach (Steicrmark).

= E. Mach, Director der londwirthschaftl. Landes-Anstalt in St, Michele (Tirol).

» Dr. Ignatz Malnay in Tahi-Totfalu bei Pest,

» L. A, Neubert, Rebschule in Zitschewig bei Kitschenbroda (Sachsen),

« von Neumann, Regierungs-Assessor in Colmar (Ober-Elsass).

Die kaiserl. Obstbauschule in Brumath bei Strassburg (Elsass).

» grossherzogl. Obstbauschule Carlsruhe (Baden).

5 Steirische Landes-Obst- und Weinbauschnle in Marburg.

Herr Anton Ogullin, Realititenbesitzer in Rudolfswerth (Krain).

Herren J, Palugyay's Sihne, Weinhandlung in Pressburg (Ungarn).

Herr Dominik Pascotini, k. k. Major und Obmann des Weinbauyereins in Pettau (Steiermark).

» Franz Perko, Direktor und Realitiitenbesitzer in Marburg (Steiermark).

» Antonio de Pizzini in Ala (Siidtirol).

Die k. polytechnizche Schule in Stuttgart,
Das k. pomologische Institut in Geisenheim a. R. (Rheinprovinz).
Herr Eduard Rauscher, Weingartenbesitzer in Marburg (Steiermark).

» Dr Matthias Reiser, Biirgermeister in Marburg (Steiermark).

s Lundwig Ruppreeht, Gutsbesitzer in Sajtos-Kal (IUngarn, Oedenburger Comitat),
Herren' W, Schellhorn-Wallbillichs Erben, Weinhandlung in Forst bei Deidesheim (Pfalz).
Herr August Schenkel, Gutsbesitzer in Luckaulzen bei Luttenberg (Steiermark).

«» Johann Schmiederer Secretir des \\'einbali-ﬁ' ereins in Marburg (Stelermark).

- Sehéne, Particulier und Gemeinderath in Cnnstatt bei Stuttgart.

» Jos. Sehorsch, firstl. Obergiriner in Dobrovic bei Jungbunzlau in Bohmen.

Herren Simon-Louis-Fréres, Baumschulenbesitzer in Plantiéres bei Metz (Lothringen).

‘Die Societa agraria in Trient (Tirol).

Das Stadtschnltheissenamt Reutlingen (Wirttemberg).
Herr Fr. Stpibel in Heilbronn (Wiirttemberg).
+ Eugen Tornow in Berlin.
» Gustav Vierordt, Particulier in Bingen a. Rh, (Rheinprovinz).
» Professor Dy, Weber in Tiibingen (Wiirttemberg).
Die k. Weinbanschule Weinsberg, (Wiirttemberg).
« Weinbausection Reutlingen (Wirttemberg), Vorstand Gemeinderath Weckler.
Der Weinbauverein Marburg (Obmann Dr. Mullé).
-~  Weinbauverein in Pettau (Steiermark).
Die Weinverhesserungs-Gesellschaft fiir Wiirttemberg in Stuttgart (Vorstand Prof. Dr, Fraas).
Herr Alois Werk, Giterdirector in Brunnsee bei Spielfeld (Steiermark), :
-~ Franz Wibm.ar, Realititenbesitzer in Pettau (Steiermark).
« Alphons Ritter von Widman-Staifelfeld in Margreid, Post Neumark (Tirol).
» Dr. Wilhelmy, Weinhandlung in Wiesbaden.
Director H. von Zabel, Weinbauschule von Jalta in der Krim (Siidrussland).

» Baren Zorn von Bulach auf Schloss Osthausen bei Matzenheim (Unter-Elsass),
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Herr Adolf Ackermann, Buchhandl. in Minchen,
Die André'sche Sortiments-Buchhandl. in Prag.
.+ dandwirthschaftl. Anstalt sum Strickbof (durch Fr., Schulthess Buchhandl. in Ziirich).
Herr Anton Arvedi in Verona.
Herren Asher & Co., Buchhandl. in Berlin,
Herr Gabriel von Bareza, kgl Bezirksrichter in Devecser (Ungarn).
Der landwirthschaftl, Bezirksverein in Klausenburg (Siebenbiirgen).
Herr Heinrich Calberln in Dresden (durch H. Burdacks Hofbuchhandl)
Die J. G. Calve'sche Hof- & Universitiitsbuchhandl, in Prag. ;
»  grossherzogl. Centralstelle fiir Landwirthschaft in Darmstadt (durch A, Kli“gl.'lhﬁffc.r_s Hofbuchhandl.
Herr (i, B. Cerletti in Gattinara (Piemont),
s Gutsbesitzer Coneilia (durch Fr. Suppan’s Buchhandl. in Agram),
F. Czvekovits in Finfkirchen (Ungarn).
o+ Th. Drexel, Buchhandli in Cilli (Steiermark).
Johann Trozidik in Csornek (Ungarn).
»  Grosstath Engel, Hauptmann in Twann (durch M, Fiala’s Buchhandl. in Bern)
»  Franz Fachleitner in Rohitseh (Steiermark).
Herren Tournier & Haberler, Buchhandl, in Znaim (Mihren),
Here Anton Fromm in Budapest
» Fr. E, Fiirst in Pettau (Steiermark).
» Nicolay. Fiirst Gagarine in Baden-Baden (durch W. Hanemanns Buchhandl, in Rastatt).
w Garbe in Sotschi (durch J. Deubners Buchhandl. in Moskau),
Der Gartenbauverein in Graz (durch A, Hesse's Buéhh.uul].].
» Friinkische Gartenbauverein in Wirzburg (durch Stahel®sche Buchhandl.).
Herr K. Gettinger, Guisadministrator Jahringhof (Steiermark),
» Herre Giersicg (durch F, Meyer's Buchhandl, in Wien),
»  Giacomo Giongo in Pergine (Sidtirol).
»  Math. Giruth, Pfarrer in Konigshof,
» Constantin von Gyioké in Schloss Magyarbél (Ungarn).
» Franz Heerdt in Mainz (durch (. Frommann’s Buchhandl.).
» Heinrich, erster Obergiiriner am K, pomologischen Institut in Proskau (Schlesien),
Herren €, Helf's Sortiments-Buchhandl, in Wien,
Die Hurter'sche Buchhandl. in Schaffhausen,
Herr Heinrich Kappeler jr. in Wien.
» V. Karl, Notar in Cservenka (Ungarn),
» J. R. Kaeser, Weinhiindler in Bern durch M, Fiala's Buchhandl),
» Dr, Adolf Keim, Advokat in Mediasch (Ungam),
+ Adolf Keller in Bockenheim (durch A, Voemel's Buchhandl, in Frankfurt a. M.)
» Kerntler in Ofen.
» P. Prior Koch (durch Frz. Suppau’s Buchhandl. in Agram).
Herren Briider Kofler, k. k. Hofweinlieferanten in Pettau (Steiermark).
Herr Professor Kohler in Kiissnacht (durch Orell, Fiissli & Co. in Ziirich).

» Anton Kushevisch, Apotheker in Bad Darswir (Ungarn),

Herr K, Lehmann in Potsdam (durch B, Behr’s Buchhandl, in Berlin),
Die landwirthsehaftl. Lehranstalt in Pozarevatz (Ungarn).
» landwirthschattl. Lehranstalt in Debreczin (Ungarn),
, landwirthschaftl. Lehranstalt in Croat. Krewtz (Croatien).
Herren Leuschner & Lubensky, k. k. Universitits-Buchhandl, in Graz.
Herr Dr. Alberto Levi in Farra.
Herrn Fr. Leyrer’s Buchhandl in Marburg a, D.
Herr J. Liebl in Retz (Niedergsterreich),
Dic fiirstl. Lobkowitz'sche Weinkeller-Verwaltung in Unter-Berkovie (Bohmen),
Das Ministerium fiiv landwirthschaftliche Angelegenheiten in Berlin (durch Bésser’sche Buchhandl.).
.+ Ministerium der Reichsdomiinen. — Bi bliothek, — St Petersburg (durch Egger & Co. Buchhandl).
. Ministerinm der Reichsdomiinen, — Landwirthschaftliches Museum, — St Petersburg (durch
C, Rieger's Buchhandlung).
Herr Nicolaus Baron Mustatza in Sadagora,
» H. C. T. Oppermann in Czabay,
Herren Opell, Fiissli & Co., Buchhandl, in Zirich.
Herr Maurus Peringer, Giiteradministrator in Marburg & Dr,
+ Liquenrfabrikant Pokorny (durch A. Suppan’s Buchhandl, in Agram,
W. Radulovies in U.-Weisskirchen (durch Th, Herpke’s Buchhandl.),
Ritzmann, Occonom in Schaffhausen (durch C, Baader’s BuchhandlL).
» A. (. Rosenthal, k. k. Hofgiirtner in Wien,
H. P. Rumpel in Traben a. d, Mosel (durch B aedeker’sche Buchhandl, in Elberfeld),
» Wenzel Ruzika in Zolencina,
s F. Rziwnatz, Buchhandl. in Prag.
H. Schiiffer, Consul in Elnhausen (durch G, M, Alberti, Buchandl, in Hanau).
Robert Schlnmberger, Weingrosshindler in Vaslab (Niederisterreich),
s Josef Seisser in Horic.
(. Selt in K61n (durch Dumont-Schauberg’sche Buchhandl)
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Die Seyring'sche Buchhandl, (Jul Thiering) in Qedenburg.
Herr O, Smith in Stockholm (durch Fritze’s Hofbuchhandl),
s Joh. Freiherr von Sothen in Wien,
. Thomas voen Szontagh in Véghlis,

Josef Szy, Advokat in Gr. Wardein (Ungarn).
Franz Tschurtschenthaler in Bozen, durch Frz. Moser's Buchhandl. (Sidtirol),

n
5 J. Unger, Gutsbesitzer in Terlan, dorch Frz. Moser's Buchhandl, in Bozen (Sudtirol).
, . Valentin, Buchhandl, in Fiinfkirchen (Ungarn),

Der landwirthschaft]l. Vercin des Kreises Ahrweiler (durch Habichts Buchhandl, in Bonn,)
Die K. K. oenologische und pomologische Versnchsstation in Klosterneuburg bei Wien.
s Didszegher Weinbanschule in Didszegh (Ungarn).

»  Administration der ,Weinlaube® in Klosterneuburg bei Wien.

Herrn €. F. Wigand’'s Buchhandl, in Pressburg,.

Herr Isidor Busch in S{. Louis (Vereinigte Staaten), durch Fr. Roesleins Buchhandl,

5 J, H. Scholer in St Louis (Vereinigte Staaten), durch Fr. Roesleins Buchhandl,
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