
drugič morajo grozdi toplo imeti. Zalo mora bili 
zemlja topla, sobico jo mora obsevati tako, da po
dile in še bolj po noči dosti toplote zraku in grozdju 
oddavati more. Flevelj ne sme zemlje pokrivati in 
jo tako hladiti. Ker jo zrak v najnižjih plasteh ne
posredno nad zemljo najbolj topel, v visi h plasteh 
pa hladnejši, za to morajo grozdi kolikor najbolj 
blizo zemlje biti. 

Gosti listje hladijo po zorenji okolico. Zato 
grozdje, ki je sred gostega trsovja, po času zori. 
Grozdi morajo kolikor mogoče prosto viseti in le 
prav malo Y senci biti. Vendar pa tudi ni prav 
grozdje prek in prek solnčnim žarkom izpostav
ljati. Tako se grozdje tak močno vgreje, da njegova 
temperatura, ovo višino, ki je za dozorevanje naj
bolj ugodna (okoli 30° Celsijevih) prestopi. Tako 
grozdje dobiva prekomerno debelo raešičje in je 
manj sladko od onega, ki je bilo sicer dobro greto 
pa malo v senci. 

P o d k a v a n j s k a s k u š n j a za one kovačke 
pomočnike, kateri se podkavanja niso učili na pod
kovskej šoli v Gradci, vrši se tam meseca decembra 
t. 1. Naglasa se do konca nov. t. 1. ravnateljstvu 
omenjene šole. 

Sejmi. 5. nov. Lesično, Bibnica, 6. nov. sv. 
Janž pod Arvežem, Lemberg, Nova cerkva, Brežice, 
Obrez ptujski, Bečica. 

List in sad. 
Najbolj so toraj listi blizo grozdov tisti, kteri 

jagodam največ sladkorja narejajo in pošiljajo. Na
bor sladkorja v grozdu in njegovih jagodah je v 
prvi vrsti odvisen od temperature njihove. Svitloba 
nima na njegovo pretakanje nobenega vpliva. Ne
kaj v jagodah nabranega sladkorja se od teh samih 
porabi za rast in oddihavanje. Kilogram grozdja je 
začetek avgusta v 24 urah tri grame sladkorja po
dihal toraj v 10 dneh tri procente med tem ko ga 
o tem času jagode poprek le 6—7 procentov v sebi 
imajo. 

Kislina v grozdnih jagodah se nahajajoča je 
tudi izdelek oddihavanja; naprej in naprej se na
reja vsled sladkorjevega razkrojevanja kislina, ktera 
se pa istodobno nadalje razkrojeva in poslednji iz
delek ogelno kislino izdihava. Kolikor živejša men
java snovi, toliko več kisline. Bolj ko grozdje do
zoreva, manjša je snovna menjava in s tem tudi 
toliko manj kisline v grozdnih jagodah. 

Dvojna pot je, po kterih se dade zorenje 
grozdja pospeševati. Najpoprej je treba narejanje 
sladkorja v trsu pomnoževati, kajti iz rozge, ki je 
bogata na sladkorji, moro grozd hitreje in lahkeje 
potrebi po sladkorju zadostiti, kakor pa iz rozge, 
ki nima ali nič ali le malo sladkorja v sebi. V 

Gospodarske stvari. 


