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Kakor znano, se doslej melasa, ki se upora-
blja za izdelovanje pre3anih droz, z razlié-
nimi kuhalnimi in bisirilnimi procesi s po-
mocjo razlicnih kemikalij v vro&ini ali v
mrazu cisli, sterilizira, kisli in bislri. Vsi fi
postopki imajo namen kvaliteto droZ s tem
zviSali, da se kalece necisloGe melase o-
bore s talogi, ki jii ivorijo kemiéne agen-
cije, in da se z naknadnim fillriranjem, cis-
Cenjem ali samim oddu3anjem dobi svetla,
cista iekocCina. Vedno se tudi pazi na po-
frebno kislo reakcijo tako kuhane ali
podelovane melase, ki omogo¢a na eni
slrani inverzijo frsnega sladkorja med ku-
halnim procesom, na drugi strani pa po-
mori ob daljSem ucinkovanju nahajajoce
se mikroorganizme. Pri vseh ieh postopkih
pa so docela zanemarili za vrveZ vaZne vi-
tamine, ki se pri navenih procesih izvedine
unic¢ijo. Chranitev ali ponmozitev vitaminov
mora bifi pa najvisji princip tehnika presa-
nih droz, ako se hoce pridobivaii droie
najboljse kakovosti v velikem splenu.

Izhajajo¢ od te temeljne misli si je iz-
najdifelj siavil nalogo, da najde postopek,
ki dovoljuje doseéi polrebno bisirenje me-
lase, ne da bi se oskodovali vitamini s ku-
hanjem ali dodatkom kemikalij. V smislu i-
zuma se torej melasa, dolo¢ena za izdelo-
vanje presanih droz, razredéi in filtrira brez
segrevania ali pridodaika kemikalij, da se
izlo¢i v melasi se nahajajote umazane sno-
vi, ki obstoje poglavito iz ieles baklerij.
Filtracija se more s tem olaj3aii, da se raz-
redéeni melasi pridoda inerlen prasek
ali se pusii razredceno melaso teéi skozi

filtrirno pre3o, na ¢ije tkaninah se je po-
prej oboril kak inerlen pradek, ki ga raz-
red¢ana melasa nerastopi. Ako ima melasa
kislo reakcijo, se vzame ugodno lalkov pra-
Sek (talkum), ako reagira alkalitno, se v-
zame glenjeno kredo ali podobno snov.

Primer. Melasa se razredc¢i z vodom na
priblizno 20° Bllg. in stiska skozi filirirno
preSo, ki se je poprej sarzirala z nekoliko
glenjene krede ali talkovega pradka. Ved-
no se jemlje iz zaloZne kadi melase vsa-
kokrat za vrveZz poirebno mnoZino tekodine
in jo pusli, da tece po filtriranju neposed-
no v vrvezno kad.

Posiopek po izumu povzrota ne samo
pristednjo kuriva in kemikalij, temve& po-
meni fudi prav bistveno poenostavljenje o-
brala in daje vecji splen droZ izborne kva-
litete.

Da se izkoristi v melasi se nahajajoci
surovi protein za hrano droZ, je ugodno,
da se podvrze melasa pred fillriranjem mle-
kokislemu vrvezu. Mlekokislinske bakterije
oslanejo popolnoma na filterju.

Pri izdelovanju melasnih droz je sedaj
splosno obicajno uporabljali kot organi¢no
duSikovo hrano amonijakovo vodo, ki slu-
Zi hkratu kot neviralizacijsko sredsivo med
vrvezem. Posebno ugodno je, da se razen
organi¢nega dusika v obliki amonijaka ali
amonijevih soli prizonta pred fillriranjem
odgrajena beljakovina, torej aminokisiine
iz dusika prostih cerealij melase, s Cimer
se dobi za razvoj droZ jako ugodno hra-
nilno raztopino. Tudi v tem slucaju ni po-
trebno slerilizovali melase s kuhanjem ali
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podelovali s kemikalijami, ki uéinkujejo bak-
terije more€e in zjdsnjujole, lemvel za-
dosluje, da se melasa brez prejinjega po-
delovanja filtrira le po primernem razred-
cenju, da se dobi popolnoma ¢isto in bak-
terij prosto zactimbo.

Patentne lastitve:

1. Postopek za izdelovanje presanih droz
iz melase, oznacen s tem, da se melasa,
brez poprejSnjega steriliziranja s segretjem
in brez dodatka kemikalij filtrira po sa-
mem razredéenju z vodo.

2. Izvedbena oblika postopka po zahtevu
1, oznacena s tem, da se potiska na pri-
blizno 20" Bllg. razedtena melasa skozi
filirirne pre3e, na ¢ijih tkaninah se je odlo-
¢il prasek, ki se po melasi ne raztopi.

3. Izvedbena oblika postopka po zahtevu
2, oznacena s lem, da se obori pred sli-
skanjem razredéene melase skozi filtrirno
preso na njenih tkaninah na majhno mnozi-
no glenjene krede, ako reagira melasa
alkali¢no, pri kislo reagujoc¢i melasi pa
majhno mnoZino talkovega praska.



