
Hmelj in njegovo pridelovanje. 
(Konec.) 

Na večih krajih smuka se listje z zeli. 
nekaj iz navade, nekaj pa za to, ker se misli, 
da bode hmelj zato brž dozorel ali pa sploh, 
ker dene to bojda hmelju dobro. Ali ta misel 
je kriva. Listje je potrebno za to, da se češulje 
lepo vzrastejo, saj je listje pri drevesu to, kar 
so pri človeku pljuča. Listje vzprejme mnogo 
redilnih snovi iz zraka ter j ih vdela za zel in 
še le take so potlej pripravne za češuljo, za 
njeno hrano. 

Iz tega se razsodi lehko, da je smukanje 
listja s hmelja škodljivo, češulja je slabša in 
torej manj vredna. Samo tačas, če hodi za krmo 
prav tesno, daje se opravičiti tako smukanje 
in naj se opravi to delo le blizu časa, ko že 
hmelj dozoreva! 

Trga se hmelj naj z vso skrbjo, ker na 
to pride veliko pri ceni, kako da se hmelj spravi. 
Pivar kupi, če gre za pravo, v hmelji le moko, 
ki je v hmelji, vse drugo nima za nj cene in 
zato mu ni vse eno, kaj da je v hmelji, na­
pačne češulje, dolgi držki, kosi ovijač, listje in 
enako. Ako je teh reči pa v hmelji, razumejo 
se, da ne da z a n j veliko. Kupci in pivarji imajo 
v tem bistre oči in dober spomin ter se izog­
nejo tacim hmeljarjem, pri katerih se spravlja 
hmelj z drugo sodrgo. Naravno pa je, da pri­
dejo vselej radi k tacim, ki imajo dobro, čisto 
blago. Kdor hoče tako blago, mora, kedar t rga 
hmelj, odpraviti češulje, ki niso lepe barve, ne 
dobre vzrasti pa tudi take, ki so prevelike; 
blago prve vrste je le tedaj, Če ima češulje dobre 
barve na celo kratkih držkih in je brez listja, 
ovijač itd. 

Suši se hmelj na pleterkah, 17 metra dol­
gih in 0­80 metra širokih. L e t e se obesijo na 
vrvicah druga nad drugo, morajo pa se tako 
nategniti , da niso tam bolj globoke, tu pa bolj 
plitve, kajti tako bi se kopičile češulje v glo­
binah in bi se torej ne sušile prav, povsod 
enako. Kjer je veliko hmelja, tam ga sušijo v 
posebnih sušilnicah, ki j ih kurijo. Sušenje je 
važno pri hmelji, kajti sicer splesni in ni za 
rabo. Slabo sušenje skazi lehko najboljšo žetvo. 
Sušenje na pletarkah je bolje, kakor pa na di­
ljah, najbolje pa je v sušilnicah, kajti tu se 
siiši hmelj redno, hitro in enako na vseh plateh. 

Izpoznaš pa, kedaj je hmelj dovolj e suh, 
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če se ti držaj odtrga od češulje, ako ga vslo­
čiš, in če vzameš češuljo v roko pa jo zdruzneš, 
raztegne se t i hitro, ako je dovolj suha, če pa 
še ni suha, ostane t i zdruznjena. 

Da se vzdrži hmelj, treba ga je žvepljati. 
To pa se izgodeva v sušilnicah na poseben na­
čin, sicer pa ti razum daje način, kako si ga 
najbolje ozvepljaš. Hmelj, ki se suši na navadni 
način, skazi se po malem, kajti nek del moke 
se razkroji, izgubi vonj, izpremeni se ji barva 
t e r se zaredijo neke gljivice. Zoper to pomaga 
žvepljanje, zakaj le­to pospeši sušenje hmelja 
in zabranjuje, da se ne vzredijo gljivice. Sem­
tertje se žveplja pa tudi za to, da se skažen 
hmelj popravi, to j e , da dobi lepo barvo ali to 
ni pošteno in sploh ne pomaga, kajti kdor se 
izpozna, zapazi na hmelji to brž, ko si pogleda 
moko. Le­ta je še zmerom temna in nima vonja, 
vsaj prijeten ni. Torej skažen ostane hmelj in 
nima vrednosti. 

Koliko da priraste hmelja pa tudi, koliko 
da mu je cene, to je prav različno. Tako po 
celem računi se v 12 letih na 2 prav dobri, 
na 6 srednjih in na 4 slabe žetve. Cena pa se 
ravna po tem, koliko je hmelja treba domačim 
pivarnam in koliko se ga proda v tuje kraje. 
V Angliji in v Ameriki se ga prideluje v časih 
več, v časih manj, in naše blago je v časih 
bolje, v časih slabše, tudi iz prejšnjih let ga 
je še v časih kaj in torej lehko vemo, da je 
cena prav različna in da se nikoli ne zna za 
gotovo, kaj da je naše blago vredno. 

Nikako tedaj ni prav, če se daš zapeljati, 
kedar ti hmelj katero leto obilo vrže dobička, 
da še odločiš več zemlje za hmelj. Kakor pri 
drugih rečeh, tako je tudi pri hmelji pravilo: 
Po malem, po pameti, po razsodbi glede na 
tvojo zemljo, na delalne moči in na tvojo moš­
njo — bode mogoče, da t i bode hmeljarstvo v 
korist, sicer pa na izgubo. JTo kaže izkušnja 
pri posestnikih v Zateči na Ceskem in v Spaltu 
na Bavarskem. Tam imajo naj boljo zemljo za 
hmelj, toda bolj revnih ljudi ni skorej nikjer, 
kakor ravno tam. To dela vedna sprememba 
cene pri hmelji, sprememba, ki se ne da izra­
čuniti. 

Še huje pa je, če se kmet poprime trgo­
vine s hmeljem. Tak ne spravi samo sebe na 
kant , ampak tudi svoje sosede pripravi lehko 
v največjo škodo. Nevarna je kupčija vsaka, 
najnevarniša pa je kupčija s hmeljem. 

Sejmovi. Dne 7. julija v Vojniku, v Kapli 
in v Oplotnici. Dne 9. julija pri sv. Juriji na 
Pesnici, pri sv. Emi pri Podčetrtku, v Lembergu 
in v Pišecah. 


