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Postarina plaéena u gotovom.

Ljubljana, Januar 1940.

Broj 1. God. 12,

Strudni list za mesarski, kobasicarski i srodni zanat
OSNOVANO 1929. GODINE :

Izlazi mjeseéno
UredniStvo i uprava p. St. Vid nad Ljubljano. Telefon br. 42.89

Ao . Oglasi po cjeniku
Pretplata za ¢itava 1940 god. din 30.—.

DanaSnjom izdanju prilazemo poStanske
uplatnice s uélivom molbom, da nama di-
nara 30.— blagovolile doznadili u ime
preiplale za godinu 1940.

Ovo danasnje izdanje Saljemo svima gg.

mesarima i kobasi¢arima éitave driave
kojih su adrese mama poznate. Umolja-
vamo, da lista ne vraéale jer éemo sami
obustaviti Saljenje lista onima koji se ne
budu pretplatili.

Opet redovito meseéno

Nasim ¢itaocima. Zbog nastalih
ops$tih svetskih prilika a narocito
Jo$ zbog onih prilika koje imadu

. Jo8 moguéstvo da nastanu, nuzna

je polreba nastala, da opel otpoc-
nemo sa redovitim mesecnim izda-
vanjem naSeg ,Mesarskog lista®,
koji jeste uopste jedino glasilo u
toj struci te se Salje svima mesa-
rima citave Jugoslavije. Od kolike
le vaznosti na$ strucni list u po-
gledu napretka mesarskog staleza,
o tome na ovom mesiu necemo
razgovarati a takoder nema ni me-
sta u ovom broju lista, da delajl-
no opiSemo polrebu po ovakom
vjesniku. Napominjemo samo ¢in-
Jenicu da je nad list u toku 11 go-
dina izlaZenja vec toliko strucnog
Cliva doneo, da pripada u 1. red
Stru¢ne Stampe. Osim lepog broja,
breko sto izdanja ,Mesarskog li-
sta“ i to veéinom u nakladi pre-
ko 10.000 primeraka, nasa uprava
1zdala je i I. Jugoslavensku struc-
nu knjigu za mesarski i kobasicar-
ski zanat, koja je prema svome sa-
drzaju dosta bogata, pa 1 ako je

% takovo-izdanje u nasoj dr-
- Dakle mnogo je naSa uprava
doprinela za prvu clapu slrucne

mesarske literature. Prelazom u 12
godinu izdavanja -Mesarskog li-

sta® otpodinjemo sa drugom eta-
pom, Sto nam zbog raznih prilika
ve¢ pre godinu dana nije bilo mo-
gucno. Rekosmo gore, da bas zbog
prilika koja u ovo kriticko doba
nastaju, nastala je i polreba po
redovitom mese¢nom izdavanju
naseg lista. Danas uopste niko u
napred ne moze predvideti Sta ¢e
narocito mesarski stalez docekati.
Pa da se on Slo vise podigne, po-
treba je, da se njega redovito oba-
vedtava Sta se sve u svetu n me-
sarskom zanatu dogada, Sta bi bilo
dobro pokrenuti i sta se slabog

i dogada na Stetu mesarskog slaleZa.

Najzad duZnost je i svakog mesar-
skog majstora, da svome osoblju
nudi Sto vise struc¢nog c¢tiva, kako
bi se mlade generacije mesarskog
staleza Sto vise vaspitale, le da po-
mocnici izadu Sto bolje naobra-
zeni u svel.

Dakle svi gg mesari i kobasicari!
Stupite u red pretplatnika . Mesar-
skog lista', te doznacite za celu
jednu godinu pretplatu putem pri-
loZene poSlanske uplatnice din 30.
Oc¢ekujemo vas odziv, aujedno vas
umoljavamo, da preporucite vasim
gg drugovima, da se i oni pretpla-
te na svoj strucéni . Mesarski list®.

Uprava

Nas nagradni natecai

Uprava ,Mesarskog lista® priredice kra- | Treéa grupa
jem ove godine nagradno vucenje za svoje | 10 nagrada. Izlozbene dekoracije u vred-

Predplatnike.

Ukupna vrednosl ovog nagradnog vu- |

fenja iznosi do sada din 37.280.— i lo:

Pryy grupa
L nagrada: Garnilura, reme za Kompl.
mesnico din  6000.—
masina za seckanje
Sunke din  5000.—
3. nagrada; Jedna mesar. lezulja, ,rost-
fraj, jedne kleste za Sunku na kamenoj
!’10('.i_.,_.1‘oslt'r:\j, i jedan noz za Sunku,
rostiraj din 4000.—
Hagrada; Jedan hladno zra¢ni kompre-

2, nagrada: Jedna

e:m Venlilator 110 V i jedne kledte za
hiljl]\'ll Ha kamenoj plodi din  3000.—
2 Nagrada: Jedan ventilator kao pod 4
din  2600.—

6. nagrada: Jedan Volf, 82mm premer
plo¢e din 2200 —

7. nagrada: Jedan aparat za omamljiva-
nje stoke pre klanja din 1400.—
8. nagrada: Jedan aparal za omamljiva-
nje stoke pre klanja din  950.—
Y. nagrada: Jedan aparal za omamljiva-
nje stoke pre klanja din 750.
nagrada: Jedan slalak za tezgu, 3 kon-
zole na dva stepena din 300.—
Druga grupa
10 nagrada. Iziozbene dekoracije u vred-
‘Nosti din 300 po kom din  3000.—

10.

nosti din 130.— po kom din 1300, —

Celvrla grupa

30 nagrada. I. jugosl. struéna lnjiga za
mesarsko-kobasidarski zanat. Vrednost din

88— po kom din 2580

Peta grupa

50 nagrada. Mesarski alal. Vrednost po-
edine nagrade din 75.— din  2250.-
Sesia grupa

30 nagrada. Mesarske polrepstine. Vred-
nost pojed. nagrade din556 din 1650.—

Toliko nagrada veé¢ imademo, a nada-
mo se, da ¢emo jo§ koje dobiti. Uprava
lista obrati¢e se molbom svima, vama po-
znatim lirmama, koje se bave sa proda-
jom mesarskih potrepdtina i dr. u nadi,
da ¢e se ove sa kakvom god nagradom
odazvali. Po lome koja ¢e firma, kakove
¢e nagrade i od kolike vrednosti dati, iz-
veSlaval ¢emo nase ¢ilaoce blagovremeno
preko naseg lista pa, da budu gg Mesari
takove lirme znali i wmeli ceniti.

U ovom nagradnom natedaju mocide
udestvovali samo oni brojevi pretplatnika
naseg lista, koji ¢e pretplatu za godine
1040 i 1041poloziti i to za god. 1940.
do 28. februara a za god 1941. do 25.
decembra o god. Dakle pretplalite se svi
na vreme na . Mesarski list“ za godine
1940, 1 1941, Uprava

ZAGRED
Heinzelova ulica 38
Telef&n‘_'i 6081 Brzojavni naslov: Jngocrevo Zagreb
: -
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Javna zahvala

Svima nasSima dobrotvorima, saradni-
cima, dopisnicima, a naro¢ilo nagim citao-
cima odn. pretplalnicima auprvom redu
oglasivaé¢ima, kojima svima pripada za-
sluga za poslojanje naleg nada sve po-
trebnog stru¢nog vesinika, a koji je za
vreme 11 godina aklivnog i savesnog ra-

a u vidu naobrazbe i naprelka mesar-
skog staleza ve¢ loliko doprineo, kao ni
jedan drugi list za svoj zanal, ovime iz-
retemo najtopliju zahvalu.

Na Zalost. da imade narocito medju me-
sarima — 3to slobodno moZemo da ka-
Zemo — najvise nezahvalnih uznosljivaca
ili pravilnije receno, nesvesnika, koji ne
uvidjaju potrebu jedinstvenog zanalskog
glasnika. Sto se tice jedinstvenosti u za-
natu postoji bad kol mesara loliko nera-
zumevyanje kao kod nijednog drugog za-
naia, sio treba veoma Zaliti. Pre izvesno
vreme primili Smo na ime pomo¢i nasemu
listu, doznadene vede sume. Jedan ugledan
i svestan mesarski majstor, koji ne Zeli,
da mu se ime pominje, poslao nama je
prepis svoje oporuke, kojom zave$tava
naSem listu veéu sumu, te mu mi ovim
putem jos jednom najtoplije blagodari-
mo u jme sviju sadasnjih kao i buduéih
Citaoca na njegovoj velikodusnosti i po-
Zrivovanosti prema svome zanatu. Ujed-
no mu ovime obecavamo, da ¢e bit
sav zavestani kapital upotrebljen u ce-
loti samo za bezplaina propagandna iz-
danja Mesarskog lista, koja c¢emo slali
svima mesarima u Jugoslaviji, te ¢emo se
pri tome uvek sa zahvalnoSéu secéati sve-
sSnog dobrotvora svoga zanala. Ovakvih
velikodugnih mesara trebalo bi bhag u
Ovo doba mnogo, narocito sa razloga. §to
imade toliko nesvesnih i nepoirtvovanih
mesara, koji ne uvide potrebu, da bi
at0) aada sve polrebni strudni list pol-

pomogli time, da se na njega barem pret-
plate i to sa malom sumom od din 30.-
za celu godinu.

Ujedno ovom prilikom naroéito bla-
godarimo nasem najveéem dobrotvoru koji
nas je prvi i kroz sve godine stalno pol-
pomagao, te je on pogotovo jedan od
onih retkih, koji je davanjem oglasa u
nasem lislu omoguéio njegovo postojanje.l
njegovo ime nemoZemo na njegovu naro-
¢itu Zelju ovde c. ¢ilaocima saopdtiti. Za-
to mozete samo da nagadjate, uvereni smo
da c¢ete pogoditi, pa vas umoljavamo, da
nagadjate pri tome i pravo pogodile le
sa Vadim narué¢bama polpomazele naSe
stalne oglasivace jer lime zajedno potpo-
mognete nas list, a list pak vas stalez.

Ovom prilikom apelujemo na sve veli-
kodudne i svesne mesare, da nasleduju
gest, gore pomenut, u koje god obliku
bilo, a svi pak time, da se pretplatite
za god. 1940 putem priloZene podtanske
uplatnice sa din 30.— na svoj struéni list,

Svakogkoji nama bude u kakvom god
obliku naklonjen, umoljavamo, da nas
izvesti 1. dali se moZe njegovo ime kod
zahvale pomenuli, 2. da nama saopsti u
kakove svrhe ima da se upotrebi njegova
pomo¢ i 3. dali ga moZemo upisali kao
potasnog ¢lana u na§ dobrotvorni kom-
zorcij. Ovo sve udinil ée se ako dobro-
tvor drukéije ne odluéi.

Apelujemo lakodjer na sve one mnoge-

mnoge mesare, kof‘l su kroz celih jedana-
est godina nas list primali hesplato,
a se nijednom nisu setili, da se oduze
svome stru¢nom glasniku, a kojih imena
su dobro zabelezena u naSoj arhivi, da
se za ovu 1940 god. odazovu kao prei-
platnici za celu godinu i uplate putem
prilozene postanske uplatnice barem -
nara 30.—.

Neka Zivi mesarski zanat!

Sretnu i uspeha punu Novu 1940 Go-

dinu Vama Zel}
Uprava i redakelja
MESARSKOG LISTA

Jos jedna zahvala

Smatramo za duzZnost, da se na o-
vome meshu najtoplije zahvalimo Za-
natskim komorama u Zagrebu
Splitu, NiSu, Sarajevu i Pod-
gorici za njihovu predusretljivost sto

sve adrese mesara i kobasicara koji
unjih. podruéjima obavljajusvoju
obrt. Taj gest svedo¢i o pravilnome

|'
]
|
|
su nama priposlali. a to bezplatno, |

shvacanju ad kolike je vaznosti i
potrebe jedan takav struéni list po
mesarski - kobasi¢arski zanal. Ocdeku-
jemo i nadamo se, da c¢e 1 ostale Ko-
more nama topogledno izacéi u su-
sret, te nece staviti preleranih zahte-
va, jer treba da imaju u vidu, da se
radi o opéenitoj koristi po ceo narod.

Svim opStinskim gradskim i iavnim
kiaonicama

Opédtina Jesenice na Gorenjskom (Drav-
ska banovina) uskoro je kol prva u dr-
zavi dala klaoni¢ku opremu presvuéi sa
struklurploc¢evino koja nikad ne zarda.
kao 1 dala promeniti sve stare rdave
kuke od istog malerijala.

Take reme sasvim su higienske, vrlo lepe
i trajno svetle. Takvim remama oprem-

ljeno je na stotinu mesnica. narodcito
u dravskoj banovini, koje odli¢no sluze.

Stela jeste, da se u sadasnje doba, posso
danas takvespreme nisu vige tako skupe
ne uvode u sve klaonice, gde je jos nvjek
slaro zdravo gvoide u upotrebi. gde se
vesa najvaZznija Covecija hrana. Mozda
bih si op3linski, gradski i sreski gs
Veterinari ogledali tu jeftinu i sasma od-
govarajuc¢u opremu u jeseni¢koj klaoni-
ci, te leistu u svojim podruéjima, barem
u_opslinskim klaonicama uvodili, $to bi
bilo vrlo umesno a jo§ viSe potrebno!

Deset mesarskih zapovesti

1. Zeli li mesar postati majstor, mora
imati novac ili mora se barem bogato
(po mogucstvu bez dece) oZeniti,

2. Zeli li dobro prosperirati onda mora |
se bavili ne samo mesarnicom veé¢ i sa
kqbas;éag'slmm_

3. U filijalama treba da uposli samo
cestito i veSto osoblje, a jo§ bolje da
filijale sasma napusti, posto njima dru-
gove zadirkiva, pravi sebi time troskove,
suvisne zamjerke, svade, neprijateljstva
1L osvete,
.4 Mora umeli meso dobro prodati a
time ne sme syvome drugu konkurisati
ako ne Zeli samome sebi stetu.

a2, Sa prekupljiva¢ima (meSetarima) ne
treba da ima posla (veze) veé treba da

kupi stoku izravna od seljaka.
6. U pogledu davanja pozajmica, Kka-
para, pretplacila kao i sa preplacdilima

mora da bude vrlo oprezan a jos naj-
bolje bit ée, da svemu tome odoleva.

7. 5a policijom, Zandarmima, porezni-
cima, velerinarima i mesogledima treba
da Zivi u prijateljstyu

8. Vina nesme se braniti ako je badava
ali nesme ga kupili ili pak sam ga suviSe
popiti.

9. Nesme da bude kockar, a i zenska-
roi samo po malo, nesme da bude jak
duvandija (pusa¢) jer sve ovo koita pu-
no novaca.

10. Svaki mesarski i kobasidarski maj-
stor treba da je pretplatnik . Mesarskog
lista®, treba da si nabavi 1. Jugosl. strugnu
mesarsku knjigu a i treba da na vid-
nom mesiu nosi mesarsku znactku. (Jed-
no i drugo dobije se kod uprave ,Me-
sarskog lista™). Uprava.

ViSe jaja zimi. Zelimo li, da nage
koko3ke i zimi revnosno leze jaja
moramo se brinuti, da je u kokogi-
njaku toplo. Ne valja pak, ako u
kokoSinjacima _loZzimo, jer loZenje
moze prouzrodili, da se kot kokoska
pojavi bolest u grkljanu. Da sacuva-
mo kokoSinjak pred jakom zimom
jeste najholje, da ga presvudemo sa
slamom.

Vise mleka dadu krave kol neZne
i brze muze. U pocetku muze nije
jo$ sve mleko u vimenu, veé nastaje
sa muZom jo§ uvek mnovo mlieko a
to uvek viSe, Sto nezZnije i brZe se
muze, jer to pogodno upliviSe na
mlecne Zlezde. Zbog neveste muze
viSe pula sami smo uzrok. da krave
ne dadu vise mleka.

vt
S
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Broj 1

Masinske hiadione naprave
u mesarskoj obrti

Od stru¢njaka R.G.D.

Uopée je poznato, da je hladnoca
za sacuvanje mnogih jestiva od neobi-
&ne vaZnosti. Pitanje, dali je uspes-
nije naravno hladenje sa ledom ili
umjetno sa masinama veé¢ davno je
odluéeno u prilog masinsk. - hladenja.

Umjetna proizvodnja hladnoce da-
nas je u svima kulturnim zemljama
doprla do visine, kako ju sami najiz-
vednjiji struc¢njaci nikad nisu oceki-
vali. Sve viSe i viSe hladioni aparat
upotrebljavan je po dobrobil covje-
¢anstva.

Prije obi¢no hladenje u ledenicama

ima veliku manu, da kod njega nasta-
je vazdusje $tetno po hladece se bla-
go. Veéinom vazduh u ledenicama
mokar je i zaparan, takodana prim-
jer meso u toku nekoliko dana posta-
ne masno i sluzavo, na ¢isti vazduh
preneSeno brzo se poclinje razstvara-
ti. Ali i bez obzira na to trebalo bi
veé iz higijenskih razloga otklanjati
hladenje sa ledom, narodito sa onim
koji dolazi od poplavljenih sjenokosa
ribnjaka i reka, jer se u njemu na-
laze miljuni prouzrokovatelja bole-
sti, koji se mogu prenesti i na meso.
U jednom jedinom cm? dakle u hi-
Haditom dijelu litra vode od otoplje-
nog leda naslo se skoro 880.000 Zivih
bakterija.
. Ledenice ve¢inom i nisu upotreblji-
ve ba$ u vreme, u koje bi bile naj-
potrebnjije, naime u poznom ljetu,
kada se umanji zaliha leda te led,
kako kaZu mesari, nema viSe nikakve
snage. Pored toga ve¢ nekoliko go-
dina zime su blage i bez leda,gde
vlasnici nisu mogli napuniti ili su sa-
mo djelomi¢no napunili svoje ledeni-
ce, tako da su veé¢ u junu ili julu
ostali bez leda.

Zanatlije naprednog misljenja vec
danas znadu, da je umjetno hladenje
za konzervaciju mesa i drugih lako
kvarljivih jestiva od velike koristi,
jer se ma taj nadin ne samo oslobodi
od kakvoce leda, ve¢ se kod dobrih
bladionih naprava vlainosl vazduha,

temperatura u hladionicama i dovo-
denje sveZeg vazduha mogu regulisati

Jer su se uveli¢ali i zahtjevi kon-
sumenata kao i zdra‘vstveni propisi
zdravstvenih vlasti o u higienskem
obziru bezprikornoj kakvoéi mesar-
skih i kobasifarskih proizvoda, nije
daleko vrijeme, u koje svaki mesar
i prokudivaé, koji bi hlev konkurisa-
ti uspjesno, morace da ima masinsku
hladionu napravu. U istini je pro-
pitkivanje po malohladionim stroje-
vima bilo narec¢ilo u industrijski raz-

vijenim i gusto naseljenim drZavama |

u poslednje doba vrio jako i vljda
neée jo$ poleéi. Ako u nasSoj zemlji
toga jo§ mnogo nema, nije uzrok u
maloj potrebi, ve¢ u manjoj kupov-
noj snazi stanovnika s jedne i u ne-
dostajanju trgovatke dalekovidnosti
i poduzetmosti mnogih na8ih zana-
tlija s druge strane.

Mnogi na8i mesari znadu, da im za
njihovu radnju nuZno treba hladiona
naprava, ali oni se pate s krparijama
u starim, viSe pula raspadajuéim le-
denicama, ne vode racuna o lome,
koliko im se robe iskvari u svakome
ljetu, koliko musterija izoslaje ili
manje konsumira, jer je meso od
sumnjivog izgleda i ¢ak i miriSe. Oni
ne vode raduna o gnjevu i gnusu,
koji iz rada ¢ine majstoru i pomocni-
cima muku, ve¢ oni vide samo veliki
trofak za napravu umjetne hladione
i zaboravljaju, da je ovo jednostruk
trodak, koji se u nekoliko godina is-
plati sa sa¢uvanjem od iskvare robe
u ljetu, u dobitku na vremenu, i u
dobijanju novih musterija. Koliko
puta ¢uo sam, gde su mesari, koji su
si hladionicu nabavili bili, govorili:
»Ja danas nikako ne bi mogao, da
budem bez hladionice i neznam, ka-
ko sam to u predasnje vreme mogao®

Mnogi od nasih mesara rado bi si
nabavili dobrih hladionica za svoju
radnju, ali oni ne znadu, kamo ¢e se
obratiti u toj stvari, ili misle, da neée
znali upravljati sa hladionim apara-
tom, jer su nekada negde culi, da je

GG MESARI | KOBASICAR!

Svi koji jos ove godine Zelite nabaviti si AVTOMATSKE HLA-
DIONE, isecite donju upitnu listinu,popunite ju i po3aljile na nasu
upravu pa ¢ete u najkrace vreme dobili izravna od najsolidnijih

firmi, ta¢nu besplatnu ponudu.

Uvde.odseetlor o W0l |, 5l

URITNA LISTA

Meni je potrebna
nog obima, Sirina
dubina v CRI

Pogonska snaga bil ce

Elektri¢nu struju imade u kraju, selu, u kudi

Zeleo bih hladionu imati izgotovljenu do

. . cm, visina

- jedna AVTOMATSKA HLADIONA prostor-

. cm,

R TR e s AT e n T ) F A e e s R e

Koji od Vasih kolega bi jo§ #eleo nabavili si hladionu

Moja adresa:
Ime i prezime:

Zanimanje: ...

Kraj:

Ulica:

Zadnja posta:
Zeljlez. stanica:

Banovina:

i

hladioni aparat silno komplicirana i
opasna stvar, koju uvjek treba pod-
mazivali, puniti, kontrolisati i ispray-
ljati.

Ovo je moglo da se dogodi prije
vise godina, u doba kada je hladioni
stroj bio u pocetnom stadiju svog
razvitka. Danas ima bezprikornih
strojeva i avtemata takoder za me-
sarske radnje, i to potpuno sigurnih
pouzdanih i jednostrukuh, da svaki
Segrt moze njima da upravlja.

Po sebi se razume, da kod nabavke
ne sme de se gleda samo na nisku
cijenu ili da se vjeruje prvoj vi¢ucoj
reklami ,ve¢ se treba obratiti -na so-
lidnu tvrtku hladionih aparata ili do-
brom inZenjeru specijalisti, koji ras-
polaze sa dovoljno vjeStine u tome
poslu, a nikako da se vjeruje prvom
putniku ili posredniku.

Svaka hladiona naprava mora tac-
no da je udeSena prema mjesnim
prilikama i potrebama, kako bi pot-
puno sluzila svojoj svrsi te da bi za-
dovoljivala vlasnika. Obseg hladionih
prostora bi¢e udeSen naravno prema
koli¢ine robe, koja ¢e se u njemu
smjeStavali. Ledenice su posle nekih
malenih preradnja bez daljeg upo-
trebljive kao hladione, ako su suve i
u dovoljnoj meri usamljene protiv
toplote. Prije gradenja nove hladione
treba traziti savjeta i izraditi plan.
UopSte moZe svaka zgrada da se pre-
radi u hladionicu s lim, da se iznutra
oblozi sa dovoljno izolirnih ploca,
preko kojih moze da se metne ce-
mentmalter ili glatke stjenske ploce,
koje ne propustaju vodu. Kao naj-
bolji materijal poznale su danas pre-
Sane, impregn. plo¢e od plutovine.

Kod slabog ili ne dovoljnog usam-

ljenja hladionih prostorija nijedan
hladioni stroj ne mozZe ekonomsko da
radi. Najbolje usamljenje daje mo-
guénost za najjeftinije hladenje, jer
ono znac¢i najmanji gubitak hladnoce.
Od velike je vaznosti takoder, da se
hladionica zatvara najbolje sa istom
usamljenim vratima.
Da li ¢e kod jedne mesarske hladione
naprave biti potreban i poseban pro-
stor za soljenje, odludi¢e veli¢ina rad-
nje, ali je svakako dobro pored glay-
nog prostora predvideti i prethladio-
nicu, koja ¢e sluizti za shranjivanje
robe za prvu upotrebu, a koja se
moze eventualno upotrebiti i kao pro-
stor za soljenje. Kod mesarskih rad-
nja, koje su sjedinjene sa gostionom
moze se prethladionica upotrebljavati
i za hladenje vina i piva.

Prenosenje hladnocée od slroja na
mjesto hladenja se provede sa vise
u jedan sistem skupljenih veliko-ka-
libernih Solespicher-cijevi. Glavna je
prednost ovih cijevi sacuvanje velikih
koli¢ina hladnoce, zbog ¢ega one dej-
stvuju i posle obustavljanja sltroja te
saduvaju temperaturu po moguénosti
stalnu. Takozvane rebraste cijevi zbi-
lja su jeftinije, ali manje su preporu-
¢ljive, jer kod njih hladenje skoro
posle obustavljanja stroja prestane.
Posljedica je toga nedopustno dizanje
temperature u hladionici.

Najvazniji je dio cijele hladione
naprave naravno hladioni stroj sam,

te od dobrog ili rdavog funkcionisa-
nja zavisi sav rad hladenja.

NajviSe su danas rasireni takozvani
Amonjak kompresori, Oni su prirede-
ni za_pogon sa elekiromotorima ili
na transmisiju itd. Premda se u novi-
je doba dobri kompresori izradivaju
i za najmanje dejstvo, delaze oni u
glavnom za srednje i veée radnje u
ra¢un. Ako su ovakvi strojevi solidno
izradeni i pravilno konstruisani iako
se sa njima paZljivo upravlja, oni
vrie svoj posao viSe deset godina.
Njihov najosetljiviji je dio takozvana
»oSlopfbiichse™, koja sadrzuje pesnjia-
vinu od pamuka, gume ili od kovine.
Uvijek podleZi ona naravnom uhaba-
nju i ako se blagovremeno ne obno-
vi, i ona poéinje propustati, onda iz-
laze amonjakovi gasovi, koji zbog
svojeg oStrog i jedkog mirisa vrlo
smetaju pa su u veéim koli¢inama
i Stetni po zdravlje.

Uprkos mana kod kompresora da-
nas skoro sve tvrtke pocele su proiz-
voditi takozvane hladione avtomale.
koji su najpodesniji za malog mesara.
Taki mali hladioni avtomati sa danas
ve¢ izraduje u tuzemstvu. Tako n.
pr. je prije 5 ili§ godina firmi SNAJ-
TER u Skofji Loki (Dravska banov.)
uspjelo konstruisali ovakay mali hla-
dioni avtomal, kojih je ve¢ izvesne
serije montirala u potpuno zadovolj-
stvo narucnika.

Umicanje slabo mirisajuéih gasova
kod novih automata nemoguce je, i
zbog toga ponovno punjenje sa ma-
kakvim hladionim sredstvima nije
potrebno. Upravljanje je idealno je-
dnostavno. te se sastoji same iz po-
kretanja in obustavljanja elektromo-
tora i vode za hladenje, jer nema
nikakvih ventila ili ma $ta sli¢nog.
U toku rada ovi avtomati mogu da
budu potpuno prepusteni sami sebi.
Smetnje kod rada nema.

Poradi svoje jednoslavnosti i ne-
opasnosti ovaki su aviomati narocito
za male i srednje mesarske radnje
vrlo prakti¢ni i preporuéljivi. Nabav-
na je cijena svakako veéa nego kod
amonjak kompresora ali se aviomat
isplati.

Prij¢ cca 10 godina clekirotelmtche
tvrtke donele su na trg potpune av-
tomate za hladione strojeve, kojima
se danas sluze ve¢ skoro svi kon-
struktori. To su sprave, koje omogu-
éavaju, da se stroj sam obustavi, ka-
da je postignuta Zeljena temperatura
i sam se pokrene, ako se je tempera-
turd podigla preko odredene mere.
Na svrielku pripominjem, dase po
sebi razume, da se hladioni stroj mo-
7e upolrebili za proizvodnju leda,
bude li to polrebno. Mnogi vlasnici
ovih strojeva moze umjetni led i pro-
davati, te tako svoje hladenje obav-
ljati bez troskova.

Razume se da se kod projekliranja
ovakvih naprava uzimaju u obzr
mjesne prilike i zbog toga bice naj-
bolje, da se ovaj posao poveri iskus-
nom stru¢njaku. Ko to uéini, naime
blagovremeno, veselice se svojoj hla- |
dionoj napravi i ona bi¢e mu najver-
niji pomoénik u njegovoj radnji.

Trainja dlake od kenja i krava u
Pragu.

Interesenli neka se obrate na ,,0-
bave$tajni otsek Zavoda za unapre-
denje spoljne frgovine u Beogradu,
Post. pretinac 818 ili na ,Delegaciju
Zavoda za unapredenje spoljne trgo-
vine, Zagreb, Ilica 49/1II, 2.step.” te
kot pripitkivanja odn. ponude nazna-
¢e ,,Br. 20 — Praga“.

Gg. mesari | kobasitari
Udana$njome broju Mesarskog lista
nalazi se kao priloga osim postan-
ske uplatnice i jedna priloga od po-
znate firme ,PATRIA® Osijek, koja
osim ostalog izradiva jo§ mnogostru-
ke u mesarsko-kobasi¢arskome zana-
fu potrebne artikle od hartije, n. pr.
ukusne, prakti¢ne higienske perga-
ment kese za mast, loj od '/ kg, pola
i 1kg sadrzine, kao i pergament uloz-
ke za sanduke za mast od 25 kg sadr-
zine. Umoljavamo sve nase c. ¢itaoce,
da obrale mnogo paznje na ove letke
i da kot iste kriju svojucpolrebu u
ovome arliklu. U interesu mesarsko-
kobasidarskog staleza samog jeste, da
podupirete nase oglasnike jer . lime
podupirete zajedno i Va$ stalezki list,
a list opet Va$ stalez, jer na taj na-
¢in izvodi se geslo ,,Svoje ka svome"!

Tuberkulozne kokoske. Vise puta
uhvati kokoske naroéita umornost,
tromo se vuku okolo, hrana jima ne
prija, uskoro po¢nu osim toga 3epati
a pre crveni uhor pomodri. Ovo su |
znaci kokosije tuberkuloze. U ovome
slu¢aju nema druge pomoci kao, da |
sve kokoSke pokoljemo. kokoSinjak
temeljito razkuZimo te posle toga
otpotnemo na novo sa gojidbom ko-
koSaka.

Smilujte se krilatim pjevaéima. U
ovo strasno zimsko doba plice pje-|
vadice najvie izloZene su mrazu i
gladi. Nasa ¢ovecanska duZnost jeste’
da se smilujemo trpeéim krilatcima.
Svaka ku¢a neka preuzme to brigu 0
njima. U dvoriSlima i na prozorim#
ostavile zrnje, mrve od hleba ili o~
statke hrane, a vi mesari mozele swo-
je prilate pjevace ugoslili najbolje
sa komadi¢em netopljenog loja (sala)
kojeg obesile na mestu gde macak ne
moze dohvaliti. Zalo oduzice se vama
krilatci na proljece sa svojim cvrku
kutanjem koje pomladuje duSu.

T DO e S L e U
Sirite ,,V esarski list“!
T P e SR A A
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iz prakse za praksu Stoéna piiaca
Salamura Sve naredne mesavine mirodija prera- RECEPTI na wjematki natin

Za spravljanje isle upolrebljava se la-
kozvana ,Konzervisana so”, koja se sa-
stoji od 1kg saliter-kalija i od 8—10
dk{.{ soli.

T vrelu (kljuéanu) vodu melne se so
(Konzervis. so). Salamura dobije se kod:
10litara 30dkg u koncentraciji 3 gradi
10litara 50dkg u koncentraciji 5 gradi
10litara 1.—kg u Kkoncentraciji 8gradi
10litara 120kg u koncentraciji 10 gradi
10litara 140kg u koncentraciji 12 gradi
Salamura upolrebljava se samo u lad-
nom stanju.

Meso mora se prvo 2-—3 dana nasoliti
a posle poloZiti u salamuru. Koli¢ina so-
li {(Konzervis. soli) koja se je upolrebila
kod nasoljenja mesa, mora se kod spre-
manja salamure uzeti u obzir odn. mo-
ra se odracunati. N. pr. Kod solenja mesa
utrosilo se pola kg soli, a kod spremanja
salamure, koja bi trebala da ima 8 gradi
koncentracije, treba da se uzme na 101
yrele (kljucane) vode samo joS pola k
soli. (konzervis. soli). Dakle pola kg soli
kod nasoljenja mesa i pola kg soli kod
spremanja salamure, $to ukupno iznosi
1kg soli (konzevis. soli) koja je polrebna
kod 10litara salamure za poslizanje 8 gra-
di koncentracije.

Za, rasoljenje 10 kg mesa upolirebi se da-
kle 21 —30dkg konzervisane soli, 1.5 dkg
saliter-kalija 1 3 dkg secera koji se do-
melne vec¢ rastoplenoj (rascinjenoj) sa-
lamuri.

RECEPTI ZA SPRAVLJIANIE ODN. ME-
SANJE MIRODLIA (ZACINA) ZA PASTE-
TE 1 KOBASE

Mesavina mirodija za pastete od digerice
i bolje sorte digernjaca.

Biber beli 550 grama
Karanfilovi klinacki 120 grama
" Timijan 50 grama
Majaron (mazurana) 100:grama,
Pimenl 50 grama
Ingver 15 grama
Koriander 25 grama
Kardamom 15 grama
Kumna 25 grama
Mugkatni oradald 90 grama
Skupno 1000 grama

Na 1kg mesne smese za pastete uzima
se otprilike 6 grama gore spravljenog za-
<ina.

Smesa mirodija za pastete od digerice .
‘holje sorte krvavica.

Karanfilovi klinacki 210 grama
Muskaini oralak 210 grama
Biber beli 108 grama
Biber crni 56 grama
Muskalni cvel 104 grama
Lorberovi listi 104 grama
Bosiljak 104 grama
Timijan 104 grama
~ Na 1kg mesne smese za pastele uzima

se otprilike 6grama gore spravljenog za-
r -

Cina |

Mirodije za digernjace.

Biber beli 530 grama
Majoran (maZurana) 95 grama
Timijan 75 grama
Karanfilovi klinacki 150 grama
Muskalni orasak 150 grama

Na 1kg mesne smese za digernjace do-
«daje se ca 6grama gore spravljenog zac.

c¢unate i isprobane su za 1 kg gotove robe
moze pak se dodati i preme vlastitom
ukusu.

Mesni sir

Biber beli, krupno mleven 28 grama
Muskatni oraSak 8. — grama
CeSnjak (na 5kg robe 1klip) 14 grama
So 24— grama
Saliler-kalija 1.6 grama
Hrenovke

Biber beli 2.8 grama
Koriander 0.8 grama
Lukac ili Sarlotka (pr.ukusu) 1.4 grama
Safalade

Biber beli 28 grama
Koriander 0.6 grama
Piment 1.— grama
Ingver 0.8 grama
Muskalni cvel 0.8 grama
Kardomom 0.6 grama
Brunsviske digernjade (jelrenieeg
Majoran 0.5 grama
Piment 1.— grama
Karanfilovi klinacki 08 grama
Ciml 0.12 grama
Kardomom 0.6 grama
Koriander 0.6 grama
Frankfurtske kebase

L sorta

Biber beli 28 grama
Timijan 0.4 grama
Karanfilovi klinacki 0.8 grama
Muskatni oralak 0.8 grama
IL. sorta

Biber beli 28 grama
Piment 1.— grama
Muskaini orasak 08 grama
Madarske ili trajne salame

Biber beli 0.9 grama
Biber crni 0.9 grama
Paprika 1.4 grama
Kardomom 0.6 grama
Koriander 0.8 grama
Posebne kobase (Eksirawurst)

Biber beli 1.4 grama
Paprika 0.4 grama
Muskatni cvel 08 grama
Kardomom 06 grama
Pariske kobase

Biber beli 28 grama
Majoran 0.5 grama
Ingver 0.8 grama
Mugkalni orasak 0.8 grama

Slaninske kobase (Speckwurst)
Doda se samo malo belog bibera i puno
paprike (prema ukusu).

So proliv plesni

Kada se na suvomesnih proizvodih (sa-
lamah i dr.) pojavi plesan, onda ih ope-
remo pomocu Cetke gustom slanicom (sa-
lamurom). Plesan nestal ¢e odmah i sol-
ni kristali koji se pojave na povrsini one-
mogucée njezin ponovni pojav. Za slanicu
(salamuru) protivu plesni razredéi se 20—
25 dkg soli u jednoj litri vrele (klju¢ane)
vode, koja se pre upotrebe ohladi.

Pastetna digernjaéa (Jelrenice)
Sve dole navedene medavine mirodija
vaze za 1kg mesne smese.

Soli 26 grama
Saliter-Kali 1/ grama
Biber 3 grama
Macis cvet */10 grama
Frankfurlerice

Soli 24 gram
Saliter-Kali /s grama
Biber 3 grama
i sasma malo belog luka.

Trajna salama

Soli 32 grama
Saliter-Kali 2/, grama
Biber, beli, krupno tuéen 4 grama
Safalade

Soli 32 grama
Saliter-Kali 1/, grama
Seder 2 gmma
Biber 3 grama
Brunsviske kobase

Soli 30 grama
Saliter-Kali %/ grama
Secer 2 grama
Biber beli 3 grama
Paprika 1 gram
Macis cvet 1 gram
Jetreni sir

Soli 20 grama
Biber 2 grama
Mugkatni orasak 1/, grama
Ingver 1 gram
Poljske kobase od Sunke (Schinkenwurst)
Soli 30 grama
Saliter-Kali 1/, grama
Biber beli 2 grama
Karanfilovi klinaéki 1/, grama
Mugkatni oraSak 1 gram
Pariike kobase

Soli 30 geama
Saliter-Kali 1 gram
Biber beli 3 grama
Mugkatni orasak 1 gram
Kardomom 1/; grama

Konzevisana so
Spravlja se obi¢no od 25kg soli, 0.25 kg
Saliter-Kalija i 050 kg Secera.

Doznatite nama pretplatu
za ,Mesarski list!"

Slaveni u Evropi

Evropa deli se u tri narodnosne
skupine, a to u Slavene,Romane i
Germane. U slavensku narodnos-
nu skupinu ubrajajo se Rusi, Po-
ljaci, Bugari. Jugoslaveni, Cesi i
Slovaci. U romansku narodnosnu
skupinu ubrojavaju se Francuzi,
Spanjoli, Porlugizi, Italijani i Ro-
muni. U germansku narodnosnu
skupinu ubrojavaju se Nemeci,
Englezi, Norvezani, Svedi, Finci,
Danci | Holandzani.

Razmer jzmedu ove tri skupine
i poslednjem stolje¢u bila je ova;
Godina Sloveni Romani Germani

1810 65 mil. 63 mil. 59 mil
1910 187 mil. 108 mil. 152 mil.
1930 226 mil. 120mil. 149 mil.

Iz gornje statistike razvidno je,
da je slavenska narodnosna sku-
pina pretstavljala god. 1810 (reci-
nu svega evropskog Ziteljstva.

Danas pretstavlja slavenska na-
rodnosna skupina uskoro polovi-
nu svega evropskog Ziteljstva.

Jugoslavija je kod svog prvog
prebrojavanja imala 14mil. Zitelj-
stva. Prema poslednjem prebroja-
vanju (god. 1938) pa ima Jugosla-
Vija 15 1 pol mil. Ziteljstva.

Kada vam ,,Volf*
ne guta

Kada Vam masina za sclenje mesa ne
3€Ce, ne gula, grije ili gnjedi, krivda lezi
Isklugivo na plodama i noZima, koji nisu
O8treni ili bar strutno oitreni. Za oStre-
je {og alala potrebno je puno prakse i
Osetljivosti. Za precizno oFtrcnjc glavio
¢ sprema za oStrenje, L. j. vertikalni av-

Matski oftracki stroj, te samo na tak-
Yome stroju dade se plo¢a sigurno ravno
O8triti. Steta samo, da ima ovakvih stro-
deva u nasoj driavi malo. U koliko nama

je poznalo imadu ove slrojeve Slrmenski
1 svima Vama poznala firma R.Grudnik
u Ljubljani — Dravlje. Samo ovi Vama
mogu sjecivo za Yolfa slavili u ispravno
slanje. Nikada pak Vama seCivo ne moZe
dobro naostriti kakav uliéni brusac, bra-
var, kova¢ ili koji drugi brusaé. Svi ovi
pokvarice Vama nepravilnim oSlrenjem
se¢ivo 1 zato Vama skrefemo pazinju na
to, da ulozite velikn paZnju na ispravno
specialno  stru¢no ostrenje, Sto ¢e Dbili
Vama samo u Kkorist. Na {\'mju Vama na-
pomenemo, ako seéivo nije ispravno oslre-
no, se meso ili slanina gnjeéi. ¢ak i sa-
greva. Jedno i drugo uplivise Sleino na
Vase mesne proizvode, svakako pak lo-
Se upliviSe na Vasu musSleriju, a samo
dobro na VaSeg konkurenla.

fkrenite painiu na
laZne putnike!

U poslednje vreme primila je nada
uprava pounovo iz raznih krajeva Zalbe,
da su se pojavili neki agenli, koji pro-
davaju mesarske polrebstine za razne fir-
me le traZe kod sklapanja narucébi visoke
kapare ili ¢ak i sav iznos naruéhe u
napred, a posle mesari ne dobiju ni po-
ru¢enu robu ni kaparu, a agenal sam se
viSe ne pojavljuje. Mesaril Preporocujemo
vama, da od svakog zastupnika (agenia)
odlu¢no trazile, da vama pokaZe punomo¢
od firme koju zastupa, da li u opite
smije primati kaparn i u kojoj visini.
Sasma prirodno je, da ni jedna firma ne
ovlascava svog zaslupnika, da primi sav
iznos naru¢be. Takovi agenti koji traZc
visoku kaparu ili ¢ak sav iznos narucbe,
ve¢ su sumnjivi. U lakvom slucaju mo-
rate biti oprezni, a najbolje je, da na-
ruébu uopste ne kaparisete. Svaka so-
lidna firma isporu¢i¢e vama robu pa i
ako niste naruébu kaparisali. Ako je ka-
para polrebna, trazit ¢e ju firma izravna,
pa tako nema nikake bojazni za kaparu
ako slte istu izravnadoznaéili. Dakle, bu-
dite oprezni kod kaparisanja narucbi ali
ako veC kapari$ete, nemojte datiniu kom
slu¢aju vie od 5—100s. Sta dete vide
davali, bilo kome, ve¢ moze bili opasno
za vas samog odnosno po vas dep.

Uprava.

Za 3$to rentabiiniju bilj-
nu proizvodniu

Ni kod nas, kao i na Balkanu uopite,
moderna poljoprivredna sreslva me nai-
laze joi na onoliku primenu kolika je po-
trebna za rentabilnu poljoprivrednu pro-
izvodnju. O jednome narocito vaznom pi-
lanju kome se u nasoj poljoprivredi ne
poklanja dovoljna paznja, o bilansu re-
zervne biljne hrane u zemljiilu, rasprav-
lja struéno i opdirno inz. Josip TerZan, u
najnovijem broju ,Poljoprivrednog glas-
nika® (sveska 2. za 15. januar). Da bi se
uravnolezio 1aj bilans, pisac isli¢te po-
lrebu da se za vse poljoprivredne pro-
izvode nade, koji se izvoze, uredi obli-
galno nadoknadjivanje zaliha u tlu, i raz-
laZe kako bi se taj cilj mogao posti¢i. Tim
od pisca predloZenim nac¢inom pojeftinilo
bi vestacko gnojivo, spretilo bi se iserp-
ljivanje nade rodne zemlje, a osigurali
bi se prosetno dobri Zetveni prinosi.

Uspesi sa novom vak-
cinom protiv slinavke
i Sapa

Zahvaljujuci istrazivanju francuskih,
danskih i nemad¢kih nauénika, stvorena je,
i danas veé u praklitnoj upotrebi, t. zv.
»adsorbal-vakeina® protiv opasne sto¢ne
zaraza slinavke i Sapa. Uzi krug struc-
njaka nasih, Mikrobioloske sekcije Jugosl.
veter. udruZenja u Zagrebu, poSao je u
prakli¢noj primuni ove vakcine kprak
dalje; pojednostavili su produkciju i po-
Jeftinili je, i obavili do danas veC opseina

lerenska cepljenja u celoj zemlji. Podrob-.

nije o foj po nase govedarsivo veoma
vaznoj akeiji nalazimo u ¢lanku prol. dr-a
J. Jeziéa i asist. dr-a H. Katalini¢a, pu-
blikovanom u najuovijoj svesci ,Poljo-
privrednog glasnika® (broj 2. za 15. jan.).
0Od kraja maja do 15. novembra 1939 cep-
lijeno je tom vakcinom 19.107 goveda i
19 svinja u naSoj drzavi, sa odlitnim
uspehom. Aulori preporucuju organizo-
vanje na$ih nacionalnih centara (u Beo-
gradu i Zagrebu) za brzu pripremu do-
voljnih koli¢ina ove vakcine.

Srez Slovenjgradee (Dravska - banovina)
Na podru¢ju sreza sada nema slucaja
slinavke 1 Sapa.

Stofni sajmi na podruéju sreza Slovenj-
gradec u godini 1949.

St. 11j kod Velenja: 11. marla; 4. avgusta;
21. seplembra.

Mislinje: 5. februara; 20. aprila; 1. juna;
2. jula; 31. avgusta; 15. okiobra:

Slovenjgradec: 25. januara; 17. februara;
2. 1 16. marta; 14. maja; 10. avgusla; 2.
seplembra; 7. oklobra; 19, novembra.

Sostanj: 1. februara; 26. marta; 22, juna;
12. jula; 30. seplembra; 25. novembra.

Velenje: 8. februara; 1. i 6. maja; 18.
jula; 24. avgusta; 24. oklobra.

U SoStanju i Velenju odrZavaju se isto-
vremeno i sajmi konja.

Ovdadna fabrika koZa kupuje lake sveie
govede koze a din 12.— za kg, teZina od
35kg na vife a din 14— za kg. Teleée
koze sa glavom 4 din 18.—, bez glave 4
din 22— za kg Svefe koZe od svinja a
din 10— za kg.

Cene klaone stoke: Vo 1. din 6.—, IL
din 5.—, III. din 4.—, Ziva vaga. Telad
din 6.-— Ziva vaga. Svinje (Sunkarice) din
9.50, lovljene din 10 do 11.— Ziva vaga.
Krava oko din 3.—, junice oko din 4.—
Ziva vaga .

Cena crevama na Zagrebackoj pijaei

Posto je sada vrlo tezko za neke cre-
varske artikle naznaditi cenu, lo sve cene
navadamo samo otprilike:

Suha tanka gov. creva (Bindelarm)
cca 085 din po m
Soljena, ravna, debela creva (Milherice
uske) cca 0.75 din po m
Soljena, ravna, debela creva (Milherice
srednje) cca 1.25 din po m
Soljena, ravna, debela creva (Milherice
Siroke) cca 175 do 2— din po m
Soljena, ravna, debela creva (Milherice
ekstra Siroka cca 250 do 275 din po m
Svinjska creva cca 0.75 din po m
Ové¢i sajtling, original cea 8.—
do 9.— din po m
Konjska creva, sred. cca 250 din po m
Konjska creva. Siroka cca 3.50
do 4.50 din po m
ekslra Siroka cca 5.—
do 5.50 din po m

Konjska creva,

Murska Sobota:

Bikovi: I.wvrste din 6.—,
459, III. vrste din 4.—, junice: I.vrste
din 6.—, Il vrste din 4.50 —5.—. VYolova
nema. Krave I.vrsle din3,—, 11 vrste din
250, HI. vrste din 2—. Telad: din 4,—
do 4.50. Svinje Sunkarice din 8. svinje
lovljene din 10.— za kg Ziva vaga,

Govede surove koze din 12— do 14.—
za kg. Creva din 4.— za kg. Kupuje se
najvise po kudama a ne na sajmistu.
Srez Murska Sobota je ve¢ godinu dana
sasma nezaraZzen i ne postoji zabrana u
trgovini stokom.

II. vrste din

Dosetke za Salu

Ko je gazda? Stranac ulazi u stan mla-
denaca, koji se bad svadaju i pita u ne-
prilici: Izvinile! Hteo bi govorili sa gaz-
dom. _Molim, izvolite sesti re¢e mla-
doZenja, ,ba$ raspravljamo pilanje, ko
je gazda“l :

L L =

Dolazi Segrt u mesarsku radnju i tra-
Zi: ,Molim za Iri dinara otpatka za na-
Seg psa. Mesar pocne da meée na vagu
masnije otpatke. Segrl: Molim ne toliko
masno, juce je naseg gazdu boleo stomak®.

& b =

Kafedija ulazi umesarsku radnju i lrazi
#i 5kg Zilastog mesa. Mesar: .. Zadto Zila-

vog, komsije" Kafedija:, Pa treba da
gosli i meni ne$to da vrale®
L w o

Ucitelj postavi pilanje u Skoli: Koje vre-
me je ,volim“? Dokica: ,.Propalo”! go-
spodin  ucitelj.

kel &% o

Veran komunisla. Na olvorenom moru
do obale kot [abrike sardina ribare tri
ribara. Najednom nevreme, srusi se ca-
mac u kojem sedese i ribarima preostaje
samo plivanje da spasc svoje Zivote. Prvi
ribar (jevrejin) nepliva¢, odmah polone.
Drugi (krs¢anin) prilicno slab plivac, ne-
ko vreme pliva 1 potone a treéi (komu-
nista) vrio dobar pfivai‘, pliva prema oba-
li, kad je veé¢ doplvao na 10melara do
obale ¢uje kako fabri¢ka sirena zasvira
podne, on demostrativno kaZe:  Podne
— necu vie da radim® prestaje da pliva
1 polone.
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Struéna uputstva (MALI OGLAS!

Pitanje: Z.L. iz V. Saljem vama
2 uzorka jetrenjace i kobasice sa
molbom, da iste pretrazite. Mu-
$terija mi je naime kobasice vra-
tila 1 tvrdi da iste miridu na kar-
bol. Poito neznam, kako to moZe
biti moguce, to vas molim, da mi
stvar razjasnite.

Odgovor: Poslata nam jetrenja-
¢a i kobasica imala je zbilja vonj
slican karbolu. Jer se pak isti ose-
¢ao najvise na crevu, to je to do-
kaz, da je taj miris nastao zbog
vanjskih uzroka i to ba3 zbog ne-
odgovarajuée smese za dimljenje.
VlaZna, plesniva ili inaée necista
Eiljevina pouzrokuje kot dimljenja

rozotove pare te dobije tako kot
kobasi¢arskih 1 mesnatih proizvo-
da neugodan tek i vonj kao od
karbola.

Pitanje: K.R. iz B. Molim pretra-
%ite priposlati Vam komad svinj-
skog mesa, koji kod kuvanja slabo
mirise. Sta je uzrok tome.

Odgovor: Kod kuvanja ovog me-
sa oselili smo jak duh po vepru.
Uzrok tome treba traziti u &inje-
nici, da se kod Zivotinje, od koje

je to meso, ne radi o ¢istoj svinji, |

jer koji put i obi¢ni veprovi imaju
ovakav vonj. -

Pitanje: M. B. iz L. Saljem Vam
jednu probu od $unkarice da istu
pretrazite pa mi molim javite o-
dakle dolazi to, da se kod rezanja
te Sunkarice prikazu kapljice vode.

Odgovor: ]}regledali smo poslatu
nam Sunkaricu i ustanovili smo,
da to nisu vodene Kkapljice, vec
kapljice od masti. Vi se moZete sa-
mi o tom uveriti na taj nadin, ako
stavite preseC. povrSinuna koma-
di¢ upijaceg papira. Ako bi se ra-
dilo- o vodnim Kkapljicama to bi
upija¢ bio samo mokar. pa bi se
uskoro i posusio. U ovom slucaju
pak ostaje na upijacoj hartiji mr-
lja, koja dokazuje, da se radi o
masti. Uzrok ove male greSke je
u tome, $to se za Sunkaricu uzela
premekana slanina, te je bila ko-
basica malo pretoplo zadimljena.
Opazicete kod raznih delova sla-
nine, da je ona na mnogim mesti-
ma premasna. U ostalom Sunkari-
ca je bez svake druge greske.

Znacaj voéne ishrane
i sastav voéa

Voée pomaZe (Prehranu u &ovedjem or-
anizmu, a usled sadrZine vitamina ima 1
Fekovilo dejstvo, krepi telo, i deluje u sva-
kom pogledu blagotvorno. Za poljopri-
vrednika je prvenstveno vaino da proiz-
vodi valjano, zdravo voce, jer tako vole
nalazi dobru prodju, i dobru cenu, te je
i rentabilnost od vocarstva onda znatmo
veéa. Najnovija sveska ,Poljoprivrednog
glasnika'” (br. 1 za 1. januar) donosi, 1z
era ban. poljopr. ¢inovnika Mila M. Pu-
eti¢a opiiran (']lan;lk o znadaju vocéne is-
hrane, i sastavu voéa, le je razlozena ulo-
aa %ecera. celuloze, tanina, ulja, vitamina
itd. u voénim plodovima.

Uloga kaliievilv soli
u poljoprivredi .

Otkriée neiserpnih zaliha kalija u ne-
mad¢kim majdanima kalijevih soli omogu-
é¢ilo je privodjenje vaZne hranljive mate-
rije poljoprivrednim_kulturama. u obliku
kalijevih gnojiva. Naskoro. pokazali su
se 1 tome veliki uspesi, te je polrosnja
kalija sve vife rasla. i dodla do danas-
njih  ogromnih srazmera. U7 najnovijoj
svesci ,.Poljoprivrednog glasnika®, br. 1
za 1. januar, nalazimo poseban, pogang
ilustrovan ¢lanak o kalijevim solima 1
‘njihovu dejstvit na pojedine poljoprivred-
ne kulture. Snimke prikazuju rad u maj-
danima kalijevih soli, i Stelni ulicaj osku-
dice " kalija na pojedine poljoprivredne
biljke.

Ukusne, prakti¢ne, higienske

pergament-kese za mast

od Y, Y, in 1 kg sadr-
7ine, pergament nl:Zci za
sanduike za mast od 25 kg
sadrzine prodavaju se u
svim koli¢inama

,PATRIA®

Indusirija za preradbu pa-
pira i lepenke
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CENE OGLASA
u naSome Mesarskom listu

Cela slrana din 1600.—
Pola strane o 900.—
Celvrt strane . 5 000.—

Kod manjih oglasa racuna se
kvadratni em po din 2.—.

MALI OGLASI: Svaka re¢ din
1.—. Najniza svota za mali oglas
je din 10.—. Mali oglasi plaéaju se
unapred, moZe i sa markom u pi-
smu.

Kupim. Svaku kolitinu starih mesarskih
masdina i njihovih delova n. pr.: stare
masine za seckanje mesa, Volfove, kveée,
_§|pr1ce, mline za mirodije, prese za mast
ili &varke, vigemesere, stare mesarske se-
kire, plo¢e i noZeve od Volf masina, toé-
kove, staro gvozde, mesing, bakar, osovine,
lagere idr. U svakoj mesarskoj kudi
ima toga dosta na tavanu u podrumu
it.d. Spakujte sve i posaljite na adresu:
Spruk Luka, Ljubljana — Dravlje, Ko-
roska 2 Zel. stanica St. Vid nijuh{j:mom,
Na sporovoznom listu treba da naznadite
wotaro gvozde” jer se manje naplati.
_GvoZde pakuj ovake: U sanduk melni
lif¢a, pilotinu ili slamu, onda melni ma-
Sine i delove, opet meini slamudok nije
sanduk pun a onda zapakuj. Velike ma-
Sine pakuj pak ovako: Metni odozdo
daske i sa Sarafima udvrsti masinu, a
odozgo umotaj madinu sa krpama od vre-
¢e i tako posalji na gornju adresu. Od-
mah nakon Iprimilka procenice se poslata
roba i poslati protivvrednost.

Jeftino se prodaje sledefe polunave, reno
virane masine, gl.puno ispravne:
1 Mismasina, 1301, (A. Weiss, Wien)
Din 8000.—
1 Gnjedalica, 19noZeva, (A. Weiss, Wien)
Din 7500.—
1 Sprica, 201, {Fricdrich&l-la%a, Wien)
in 2800.—
1 Vigemesser sa novim panjem Din 2800.—
Dopisi na upravu lista pod ,Polunove
masine"!

Creva

po najpovoljnim
cenama mogu se
dobiti kod

Jeftino prodajem.

1 mali Friedrich & Haga Volf 80
Din 600.—
1 malu MiSmasinu, 601, Friedrich & Haga
Din 2000.—
1 madinu za seéenje 3Sunke (Aleksander
Werk) Din 1200.—
1 Elekiro Ventilator — Eissluftkompressor
Din 1200.—
Sprunk Luka — Ljubljana — Dravlje
Korodka ul. 2

D.D.zaizraducreva
Suboftica

Kupujemo stalno vsakovrsna creval

Dok joS ima na zalozi nabavite si
PI’VI‘I' Jugosiavensku

STRUCNU KN JIGU

za mesarski-kobasic¢arski zanat
Kod uprave ,,Mesarskog lista*

Knjiga u yrlo ukusnom tvrdom povezu din 88.— franko.

Knjiga odgovara u svemu danasnjim potrebama mesarskog staleia asa-
stavili su je najistaknutiji stru¢najci. Sastoji se iz 4 dela: Prvi deo ob-
jaSnjava znakove zdravlja i bolesti kot Zivotinja i sto¢ne bolesti sa up
utama kako se moze koja bolest sa uspehom leciti. Il.deo: Strucni deo
za mesarsko-kobasitarski zanat. III. deo: Mesarski i kobasi¢arski pribor
a IV. deo: Receptni deo.

.Goljar*

$ta je .Goljar aparat

Aparat ,Goljar" je najnovija, vrlo praktitna sprava, pomocu koje se stoka
pre klanja na human nadin omami. Aparat je vlastite konstrukeije kao i izrade
atrone odn. metke bez zrna. Eksplozija ove patrone ugurne

ko ko Zivindetn u glavu (u mozak), te se avtomatski vrati u
aparal,a Zivine se bez ikakve muke. srudi, nato se kolje (vidi opis: Upuistvo za

aparat). Ovaj aparat za okolinu nije ni najmanje opasan, a ni za onog, koji sa

Ureden je za slepe
prebijaé oko 8 em du

njime rukuje .

Nag§ aparat ,Goljar" je Ministarstvo Poljoprivrede (Velerinarsko odelenje) is-
probalo u Beogradskoj Kklaonici te ga nakon E

pisom br. 37.453/IV od 12. maja 1938 god. preporuc¢ilo svima podrejenim vlastima
1 ustanovama L j. javnim, privatnim i eksportnim klaonicama, kao i svima op-
Stinskim wupravama i gradskim klaonicama.

aparat

omisijskog odobrenja svojim ras-

Budi milosrdan prema trpecoj stoki, pa je pre klanja omami sa ,Goljar" apa-
ratom. Kada omamljiva§ sa aparatom . (Goljar", mozak ostalée dist i neostecen, a
nikada nee se stegno (hertelc) udariti i pokvariti. Pa, i tvojoj musteriji svidece
se na¢in omamljivanja sa aparatom .Goljar, le ¢e li i kod drugih praviti rekla-
mu za l-vo_;‘u mesnicu (radnju). Svaki 3egrl moZe sam da kolje ako stoku omami
sa ,,Gol;al" aparalom i nikog ne lreba da drzi zivince. Opusti slari neéovedan-
ski na¢in ubijanja stoke i odmah narudi aparat ,Goljar®.
~ Aparat ,Goljar” br. L, je najmanji. Upotrebljava se i za najteZu stoku. Cena
istome je din 700.—. Aparat ,Goljar br. II. srednje je veli¢ine, a cena mu je din
950.—. Specialni model ,,Goljar* br. IIL, konstruisan za mnoStveno klanje za ve-
like gradske klaonice stoji din 1400.—. Aparal sc¢ po Zelji dobavi u lepom etu-
iju (Satulji). U Satulji su pretinei za aparal, palrone, cetku za disfenje i ma-
zanje aparala, kao i za razdira¢ mozka te klju¢ za vadenje patrona (vidi sliku)
Aparat ,Goljar“ upolrebljava se ve¢ u stolinama u naSoj drZavi, najveéim za-
dovoljstvom rukovalaca, a najvise se isti upotrebljava u dravskej banovini, gde
ima redak mesar, koji ne poseduje aparal .Goljar".

Uputa za upotrebu aparata

Na aparatu odvij zatvara& (glavu), ugurni u rupicu za patrone drsku od cel-
ke za distenje ltoliko duboko, da prebija¢ viri za dobra 4 prsta iz aparata. Ide li
to u redu, onda meini u rupicu patronu, jacu ili slabiju, koja je bal potrebna.
Nato privij zalvara¢ aparata natrag do kraja i lek, kada staneS pred marvinée
nategni upalja¢ tako, da povuce¥ gornji 3araf iz glave aparala i time je pruZioc
napet. Onda uhvali aparat levom rukom izdola a desnom izgora (ako si evidar,
obralno), stavi aparat marvintetu na glavu, 2—3 prste nad yrtlogom, nagni aparal
malo iz Pravukula prema patosu i pritisni prsiom pruiioc (vidi sliku — samo
ovako jedino je pravilno).

% Uputa za &istenje aparata

Kako svaku vojni¢ku i lovatku ],Eyuiku, tako je polrebno i ovaj aparal savesio
i redovito &istiti jer inace nastanu defekti u aparatu.

Oc¢isti bar jedanputa nedeljno aparat ovako: Odvij donju maticu i izvuci pre-
bija¢ sa gumom i perom (feder) zajedno iz aparata. NemoZes li to udiniti ni
sa rukom ni sa kle¥tami, onda je ovo znak. da se guma negde zakadila. U takvom
primeru izguraj kroz rupu, gde se umetnepatrona, sa drikom detke za ¢CiStenje
sve skupa napolje, a onda odisli sve delove, osim gume, sa u petroleju nakvase-
nom Cetkom. Onda ulij” na ¢etku malo masinskog ulja i na lako podmaZi sve
delove, osim gume. Nato opet sastavi aparat. Ide Ji guma teskobno i tezko iz
aparata, pofrebno je, da guma. a narod¢ito na krajevima sa staklovitom  hartijom
((E:las apir) ostruzi§ onoliko. da ¢e kada ju umetned natrag u aparat, sama upasti
u cevku. Sa vremena na vreme ulij kod pruZila u glavu aparata jo§ par kapi
masinskog ulja. Ovo je sva nega aparata.

Cene patronama: kod narucbe do 200
kom, din 1.20 za komad, kod narucbe 500
kom. din 1.10 za komad, kod 1000 kom
din 1.— za komad, kod 2000 kom din
096 za kom.. a kod 5000 kom. din 0.86 za
komad.

Ko #eli nabaviii si aparat neka lraZi
prospekie kot uprave ,Mesarskog lisia,

.GOLJAR® IIL I &

Na oznacene tacke nastavi

Izdaja: Konzorei] Mesarskega Lista, St

'id nad Ljubljano — Urejuje Demsar Mirko. Ljubljana VIL., Vodnikova 165 — Tiskarna .Sava“ d. d. v Kranju
Predstavnik Vilée Pefl, Kranj
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