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vinogradnikom,

sadjarjem in

vrtnarjem v poduk.

asilo kmetijske druzbe za Trsb in okolico.
Ureduje Anton Qtrekelj.

Llst Lzhujn 1.: (Lm \.auke;.,a meseca in stane 1 J.mnn na leto. Udje l:meu_)ake
druibe ga dobivajo brezplaéno. Naro¢nina in dopisi naj se pesiljajo na nasloy :
Slovenska kmetijska druZba v Trstu, Via (ucppu st 14,

R e s . NI 1o s

wN.aéa trgovina s sadjem in z vinom.

; {Konec).

V zadnji ftevilki nasega lista povedali smo, kako na slabem
se nahajamo gledé nade trgovine s sadjem in z vinom. Danes ho-
Gemo podati svoje misli, kako bi se dalo tema adpomeéi.

We mnenje je, da bi se to doseglo edino le s klepku in zdravo
organizaeijo. Koliko se dd dosedi s zdruZenimi modmi znaje nam
povedati drugi stanovi, pa tudi kmetje v bolj naprednih dezelah.
In zakaj bi ne hoteli uzivati tluli. mi ngodnostij, ki nam jih daje
drudtvo. S tem, da svoje pridelice skupno upnmi:imu in speéamo,
ne izognemo se samo mnogih skrbij in nesred, marved prihranimo
si tudi dosti dela in swoSkov a vrhu tegy imamo lahko tudi vede
dohodke. Koliko sadja se nam pogubi, ker ga je premalo, da bi
zamogli % njim na mestni trg in kolika vina se pri nas izpridi, ker
ne znamo pravilno % pjim ravnati ! S pomodjo drudtva zamoremo
pa spraviti najmanjSe muoZine v gotove novee ravno tzko lahko
kakor velike in drustvo skrbi vrhu tega, da nobena stvar, ki se
mu je izrodila ne izgubi na vrednosti. Mi mislimo tme[, da ln bilo
za vade vinogradnike in sadjarje velikega pomena, &e hi se jim
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vstanovilo drustvo, ali bolje reeno zadruga, ki bi jim skrbela :
1. da se njih pridelki tako uporabijo kakor zahteva moderna teh-
nika, 2. da se ti proizvodi po kolikor mogode visoki ceni prodajo
in 3. naj bi ta zadruga s podukom in drugimi sredstvi vplivala,
da se drustveniki lutijo bolj umnega pridelovanja.

Ce pomislimo, kako delajo nadi kmetovalei s sadjem, z grozdjem
in z vinom, moramo neizogibno vsprejeti prvo tedko v zadruzen
delokrog. Saj se ne more nade vino doatikrat niti piti, ker se je ze
v zadetku, ko se je napravljalo, pokvarilo. Kako pa naj zadobi se
le v trgovini dobro ime. Mnogokrat me vlede skoraj na smeh, ko
se mi toZi, da to in to vinarsko drustvo ne wvspeva. Mo Boze !
Kako naj bi vspevalo, ¢e nimajo ljudje v njem niti glavnega pojma,
kako se ima pripravljati vino za trgovino in kako je z vinom rav-
nati, da ga ohranimo zdravega. Vedina nagih drustev prodaja kar
paravnost vino svojih, gledé kletarstva Sse v starem veku nahaja-
jodih se udov. Potem pa naj drudtvo deluje! Isto xakor za vino
velja tudi za sadje. Se predno pride sadje v zbiralisde, odkoder naj
se potem razposSilja, je na pol gnilo. In kako se Znjim Sele potem
ravna! Premetava, se stm in tje kakor bi bilo iz kamna. Navadno
dospeje Ze popolnoma gnilo na doloteno mu mesto. Nasge drudtvo
imelo bi torej veliko nalogo veprejeti vse manipulaeije v svojo roko,
kajti le na ta nadin, da se lotijo tega dela vedéaki, zamoremo do-
bivati takéno vino, kakorino se nasim odjemaleem najbolj dopada
in takdno sadje, ki nam bo delalo Sast in dobro ime. Nadalj: naj
bi se v nasem drudtvu prineipijelno ne delalo petjota, marveé to
delo prepustimo pridelovaleem samim. Oni nij si ga pripravljajo ia
&e jim drago naj'ga tudi prodajajo. S tem bodo drudtvu le koristili,
kajti podteni trgovei kupovali bodo vino le tam, kjer so gotovi,
da dobivajo pristno kapljico in s tem prisilijo tudi druge vino-
gradnike, da pristopijo k drudtvu. Ce prevzame drustvo pridelovanje
vina iz grozdja v svojo rezijo, koristi s tem vinogradniku tudi na
drug naéin. Vinogradnik je gotov, da se mu vino ne pokvari, kar
se dogaja sedaj v nadih slebih kleteh jako pogostoma. Nadalje e
ga prisili, da ravpa s tem dragim pridelkom bolj ekonomiéno,
obvaruje se zato pijandevanja in s tem 8i prihrani tudi veé denarja.
Tudi mu ni treba priskrbovati si kletarske posode in razliénih kle-
tarskih priprav, ki so, ako hoemo dobiti dobro vino, neizogibno
potrebne. Tudi kleti uporabi lahko v drugi namen. Predrosti so
torej velike in trmoglav bi bik oni vinogradnik, ki bi se v tem
pogledu protivil.

Pa tudi sadje, ki ima drugade le majhno vrednost, dalo bi
ge, ako ga imamo v vedéih mnoZinah na razliéni nac¢in porabiti, bo-
disi za sudje, sadni modt, kompot itd. Ako se ti izdelki dobro
napravljeni najdejo kmalu kupea. Saj bi zato skrbelo druitvo po
svojih trgoveih in agentih. Ti naj bi imeli nalogo, da vodijo trgo-
vino z drudtvenimi pridelki in da i&¢ejo kupee sirom svetd.

Koliko bi se pomoglo s tem nasemu kmetovaleu in koliko
poti bi se mu prihranilo! Zato bi zamogel ta bolj poprijeti se svo-
jega dela na domu in & bi gotov, da se njegov pridelek dobro
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proda, lotil bi se onih strok v vedi meri in sicer tako, kakor bi
mu drudtvo svetovalo kot najboljse. Kmalu bi postala nasa dezela
gotovo vse drugadna gledé vinogradnistva in sadjarstva in nase
revino ljudstvo, ki se danes izseljuje s trebuhom za kruhom v daljne
tuje kraje, ostalo bi doma delalo bi sicer v potu svojega obraza
ali zato bi imelo tudi svoje pladilo iz Ziveti bi se dalo, kar pa
sedaj nasim kmetovalcem skoraj ni mogode. In pridemo mi kedaj
«do takega drustv? Mi Zelimo in se ne bojimo nobenega boja,
nobenih teZav, ki nas sredajo od podetka. To je odvisno sedaj
-od tega, kakov odmev najdejo nase misli v nasih vinogradnikih
in sadjarjih. St.

e

Nekoliko o sus$enju sadja.

Tu pa tan pridelamo v nasih krajih kako leto vendarle pre-
<ej dosti sadja, ki ga pa radi naSe slabe sadne trgovine le z najvedo
tezavo spravimo v den.u‘. Ce bi v takih letinah sud_]e susili, zamogli
bi ga v ti obliki shraniti za slabsa leta, ki bi imelo sadje boljso
eeno, in dobidek bi bil gotov. Sadoo susje, ki se pravilno napravi,
ni samo navadnemu éloveku izboren prigrizek marved tudi gospodi
prav ljuba jed in ta ga zato tudi dobro pladuje. Skoda je le, da
zna pri nas le malo kedo sujje tako napravljati, kakor je |n‘avi|un
Zato pa lulpu_]t- sedaj Se celo nafa gospoda vedinoma tuje sudje.
Skatlica sufenega sadju stane pri nas véasih krono in Se ved, dasi-
tudi bi ga pravi jedec dvakrat prav lahko postavil v usta. Nasega
domadega sudja pa moramo dati prav dostikrat poln klobuk za
samo Stiri ali pet novéidev. Kaksen razlodek!

(e hodemo biti lmpl'istl'nhlﬁ moramo  pa povod.m, da nase
sudje dostikrat v resnici ni ve¢ vredno. Vse je rujavo, opraseno
in zamazano od razliénih golazni, oblike nema nobene, okuse pa
fe manj. S takim sadjem ne smemo na trg, posebno pa & ne na
mestni. Da  svoje sufje, bholjse prodamo, ne smemo ga susiti na
prostem, kjer je razpostavljeno najgnusn’$im stvarem, marved v
zaprtem prostoru in sicer najbolj3e v susilnici. V sudiloici si 2z
delom hitro gotov, s:dje ostane &sto, dobi lepo barvo in tudi
mnogo boljsi okus nego na prostem. V veliki vroini spremeni
ge namreé sadni Skrobh v sladkor, ki dela sugje priiatni-’:e.

Zato mislim, da vstrezem marsikomu, &e vsaj v glavnih po-
tezah povem najpotrebnise, kako je treba rt\'nat,l dd. dobimo s po-
modjo sudilnice dobro in lepo sugje.

Sadje, ki ga hot¢emo sofiii, mora biti vedno dovolj zrelo. Iz
m-m‘elcga sadia, ki ima le malo sladkorja, ne bo slastnega sugja.
‘Cedpe, slive, &refnje so tem boljse, ¢im holj zrele so, hruske pa se



— 116 —

ne smejo vendarle preved zmehéati, ker se dajo potem tezavno-
suditi, Vsak sadez, ki se rabi v ta namen, mora se obirati z rokami
in ne sme se klatiti, ker bi se lahko ob padeu 2z drevesa posko-
doval in bi pri¢el potem gniti. Crvivo sadje naj se vedno lodi od
zdravega. Najboljsa jabolka za sugje so sladkokisla.

Vsako sadje treba je, predno gu sudimo, olupiti, kajti olupek je-
vedinoma neprebaven in di sugju slab okus. Tudi opeddje in ko-
§Gica morasta se Ze v svezem sadju odstraniti, ker je to delo
pozneje bolj tezavno. Gospoda, ki je, kakor znano, navadoo ko-
modns, ne opravlja rada fega dela. Véasih rajii niti suija ne jé.
Le hruskam ni to delo tako potrebno, ker se olupek in opeidje v
vrodini zmehdata, dobro pa je vendarle.

Najbolj priprosta priprava, s katero se sadje lupi je navadni
noz Zadnji ¢as se prodajajo tudi pasebne priprave za lupljenje. Nage
gospodinje gotovo pozraje ono, s katero strzejo krompir. Boljge in
seveda tudi drazje so pa priprave, na katerih se sadje zabode na
zelezne vilice in na teh se vrti ob ojstrem nozu, ki ga olupi in
véasih tudi prevrta in razreze.

Da izpravimo opeifje iz jabolke ali iz hrulke posluzujeno
se posebnega svedra, ¢e sinemo to orodje takoimenovatl. Ta sveder
je podoben oni pripravi, ki jo rabijo priprosti &evljarji, kedar na-
pravljajo v &evljih luknje za jermene in obstoji iz nizke, na spodnji
strafni nabrusene cevice, ki jeod zgora) pritrjena na Zelezno drzalo.

e porivemu ta sveder ob peeljn v jubolko izvrtamo prav
lahko sredino.

Ako bi susili debelo sadje, trajalo bi predolgo, predno bi se
posusilo. Tako sadje treba je zato predvo ga denemo v sudilnieo,
razrezati. Tudi za to delo so posebne priprave, ki rezejo sadje bodisi
v »kolobarjec, bodisi v szvezde«, v »sreac itd. No, kdor jih ravno
nema, pa naj reZe z navadnim nozem, pazi pa naj vendarie, da da
vsakemu koscu kolikor mogode isto obliko in velikost.

Vsakemu je znano, da olupljeno sadje, ki se pusti nekoliko
¢asa na zraku, prav rado porujavi. Da sadje tega obvarnjemo, deti
ga je koj, ko gu olupimo in razreiemo v raztopino, katera se
je napravila iz 100 1 vode in 1 kg kuhinjske soli. Tu naj ostane,
dokler ne stavimo sadja v suilnico. Predolgo pa vendarle ga ne
smemo pustiti v ti raztopini, da voda sadnega sladkorja ne izvlede.
Kdor je prisiljen, cakati dlje #asa z oluplenim sadjem, ta stovi
boljée, &e to sadje zapuha z Zveplenim dimom, kar se godi v lesenim
zaboju. Sem se postavi sadje v refetah ter na to zaboj pokrije.
Od spodaj se vtakne skozi vratea v kaki posodi gorede #veplo v
zaboj. Da dim iz zaboja ne uhaja, treba je fpranje dobro zatakniti.

(e sudimo cele hrugke, dobro jih je razpostaviti nekoliko dasa
vodeni pari. V ta namen segreje se v kotlu neioliko vode, v vodo
se’ dene majhen stoléek a na stoldek hruidke v distem kosu ali v
refetu. Da para ne uhaja, se kotel pokrije a vodo je treba toliko
¢asa kuhati, da se hruske zmeh&ajo, kar traja okoli !/, ure. Ko se
porine slamnata bilka brez teZave skozi hrudko, vzamejo se hruske
iz kotla in se na solnev nekoliko osudijo.

N



i P

Sadje, ki smo ga na popisan nadin pripravili, razgrne se
na sufilniéne mreZe in se zadne suditi.’

Med veemi susilnicami, kojih je jako mnogo vrst, priporotam
nadim kmetovalcem najbolj Ryderjevo, katera se vidi tu v podobi.

Ta suSilnica ima pred dru-
gimi razliéne prednosti, vzlasti pa
v tem, dase BPT‘O napolnjen zrak
hitro menenja suhim gorkim
zrakom in radi tega se sudenje
bolj hitro wvrdi. Tudi gorkota se
lahko regulira. Tvidka Mayfavch
& dr. na Dunaju prodaja to su-
ilnico v Sestih wvelikostih. Najbolj
priporodam Stev. 2. in Stev. 3,
prvo onemu, ki ima manj sadja,
drugo pa drudtvam, zadragam in sadnim trgoveem. V nobeni vasi,
kjer je kolickaj sadja, ne bi smeli pugreiati suiilnice. Stevilo 2., ki
napraw v 24. urah okoli 400 kg jaboldnega sudja, stane H00—600
K, stev. 3. pa, ki napravi olmh IOUU kg 1000—1500 K. Manjsa
sudiloica Ztev. 1., ki napravi okoli 260 kg suija v 24 urah, stane
330—430 K.

V Ryderjevo susilnice stavijo se mreze navadno od zadej
spredaj se jemljejo iz snSiluice. Sufilniduz omara je razdeljena na
dva dela. Zgornji del je vedno bolj gorek od spodnjega: zato se
zatne susiti v gornjem delu tako sadje, ki prenada od podetka lahko
velo vrodino kaker so jabolka, kruske itd. Ker bi pa nekaterc
S'tdie, kakor &edpe, slive in &resnje v veliki vrodini lahko razpokale
in zgubile mnogo soka, zato se sudi tako sadje najprej v spodnjem
sudilnidnem predalu. V' obeh predalih se nahajajo po dve ali po tri
vrste mrez. Cim se postavi v sudilnico nova mreka, vzeti je na
drugem koncu jedno ven. Navadno se sndi tako, da gredo mreze
najprej skozi en predal, potem skozi drugega. )

Sadje je suditi tako dolgo, da je popolnoma suho. Pri tem je
pomniti, da je boljSe susiti v veliki vrodini nego v majhni, ker je
tako susje potem bolj sladkp in slastno. Ce se sudi potasi ostane
sadje kislo. Ko se vzame sadje iz sudilnice naj se hitro ohladi, ker
s¢ mu ohrani s tem lepia barva. Tudi de se sadje veékrat ohladi
in spet sudi, zadohi veé sladkobe.

Ko je sudje gotovo, pustiti ga je Se nekoliko dni na zraku,
da zadobi spet t nekoliko \'la/.uoatl ‘3(, le potem ga je spraviti v pri-
merno posodo, kjer naj se hrani tako dolgo, dokler se ga rabi.
Kdor ga misli drago prodajati, mora ga seveda /apdkov.ltl v liéne
skatle, mda to delo oprnvl]qn navadno potem trgovei sami.

S_tem sem povedal najbolj vaino o sufenju. \[n_jd Zelja je le
da bi mnogo njih spodbudil k tej uporabi sadja, ki je poaehno %l
nas Primoree velevazna. Sufje se di prav lahko prevazati in radi
tega se skoraj povsod jednako, a vendar drago prodaja. Posebno
«drudtvam polagam na sree, naj storijo prvi korak. S tem, da
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pomagajo svojim udom do lazje in boljge prodaje sadja, naredijo ve&
nego ¢e jih Ze tako silijo, naj sadé sadno drevie. Ko bodo nasi
kmetovalei videli, da svoje sadje lahko spedajo, sadili bodo drevje-
sami od sebe. St..

He

Nagrade za vinograde.

C. kr. namestnistvo v Trstu razpisalo je z razglasom z dné
27. julija t. L, sledefe nagrade za manje premoZne vinogradnike v
trzaski okoliei in v Istri, ki so si zasadili vzgleden vinograd s
cepljenimi amerikanskimi trtami v povriini najmanj !/, orala (1440 m?) =

Za vinogradnike v trzaski okoijci:

2 pagradi po. . . 50 kron,
O pagrad: . posj 40
18 nagrad po. . . ALt

Skupno 29 nagrad v znesku 1000 kron,

Za vinogradnike v koperskem politiénem okraju:

T nagradfipos. L 100 kron,
18 " bk ik 50 »
24 » »vbidi 40
483 » , Ry A § el 50 »

Skupno 97 nagrad v znesku 4000 kron,

Za vinogradnike pazinske krajne obclne:

2 nagradi po . . . 100 kron,
4 paprade owhan’l B0 s
6 nagrad » . . . 40 »
12 » b NS TR P D015y

Skupno 24 nagrad v znesku 1000 kron.

Za vinogradnike poreskega politiénega okraja:
4 nagrade Paty vk 100 kron,

6 nagrad.’ »Adehs 0 »
10 » B 40.. »
30 » > Pharive S 30 »

Skupno H0 pagrad v znesku 2000 kron.

Za vinogradnike losinskega politiénega okraja:

S nn_u')'m] Po H0 kron.
16 » (3 S0 40 »
D2 » *OR AiEn 30 »

Skupno H6 nagrad v znesku 1200 kron.
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Prosnje za te nagrade vloziti je najdalje do 26. avgusta na
e. kr. namestnistvo v Trstu in sicer kmetovalei trzaske okolice po
kmetijski druzbi, drugi pa po pristojnem e kr. okrajnem glavarsivu.

V prosnjah je navesti: 1. Kraj, kjer se nahajajo uasadi in
doti¢ne parcelne Stevilke: 2. njih povrdina; 3. &as, ko se je nasad
dovrsil; 4. katera podiaga in katera plemenita trta se je rabila in
5. na kateri nadin se je cepilo (v suho ali v zeleno).

Nagrade razdeli e. kr. namestniStvo potem, ko so se nasadi
po vladnem osobju pregledali.

Udom nase kmetijske druzbe, ki bi hoteli prositi za nagrado,
napravi se profnja v uradu brezplaéno, ako prinesejo dotiéne po-
datke. Opozarjamo torej one, kiimajo lepo vrejen vinograd, in tadnih je
pri nas dovolj, da vlozijo prodnjo pravodasno. Pro&nji ni treba kole-
ka in ima lahko sledeo obliko :

Visoko e. Lr. namestnistvo
VITRST.

Podpisani Andrej Godina iz Skedwja $t. 14., prosim na po-
dlagi razglasa ¢, kr. namestnistva v Trstu z dné 27. julija t. 1. za
svoja vzgledno napravljena vinograda s cepljenimi amerikanskini
frtami za jedno razpisanih nagrad.

Vinograda se nahajata v davini obéini Sv. Marije Muagd.
spodnje pod parc. §t. 1225 in 1226 (pri Sv. Soboti) in merila
skupno 1500 m*. Preega sem zasadil 1. 189G. z rviparijo portalis,
ter cepil 1. 1897. v zeleno = malvaZijo, grganijo, belim burqundecem
in laskim rizlingom. Drugi vinograd sem zasadil [ 1897. z rupestris
monticolo, katero sem . 1898. =z istimi plemenitimi triami v
zeleno cepil.

Visoko ¢. kr. namestnistvo naj blagovoli prepricati se o re-
snicnosti navedenega ter mi podeliti nagrado.

V Skednju, dné 13. argusta 1901.

Andrej ‘Godina.

Onemu, ki je prosnjo vlozil, priporodamo, naj drii vinograd
v redu in é&isto. Komisija, ki vinograde pregledava, gleda na to
jako mnogo, V éasih dobijo tudi majhni vinogradi, ki nimajo zah-
tevane povrsine, ¢e so lepo vrejeni, nagrado. Skrbite torej!

e

Izlet v Monastero.

Nada kmetijska druzba priredila je vdéeraj, dne 14. t. m. izlet
na veliko posestvo gosp. barona Eug. Ritter-Zahony-ja v Monasteru
pri Ogleju. Izleta se je vdelezilo 52 posestnikov. Tezko mi je po-
pisati vse kar smo tu videli in slisali, tods povém naj vendarle
vsaj povrsno -nekoliko o tem.
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Vseh nas je izoenadila najprvo ze na postsji v Villa Vicentini
prijaznost in postrezljivost gospodz barona, ki nas je sam pridakoval
tu z vozovi. Od tu smo se odpeljali skozi Monuster in Oglej na
posestvo Beljino, kjer smo si ogledali najprvo vinograd, ki meri
10 hektarjev povrsne in je &e domad. Med trtnimi vrsti je tu najved
silvanea, renskega in laskega rizlinga, torej vedinoma belo vino.
Trte, ki se gojijo na treh Zieah, so tako obloZene, da je krasota.
Tu so videli nadi gospodarji, kako je treba trto obdelovati. Niti
plevel¢ka nisi zapazil a trino mladje vse na svojem mestu! Dasi
g0 trtne vrste sumo 1.20 m razsebe, vendar obdelujejo vinograd z
zivino in sicer prvié s plugom, po leti pa s plelnim orodjem
>planet juniore, katerega jako hvalijo. Da se grozdje in trte pri
tem delu prav ni&¢ z Zivino, ne pokvarijo prepridal se je lahko
vsakdo.

Na istem posestvu videli smo potem trtnico, kjer se nahaja
nad petsto tisod cepljenih trtij. Skoro vse trte so se lepo prijele.
Posebno lepe cepljenke so bile one, ki so jih pred poganjali v
zabojin. Tu niso nekaterih eepljenk niti povezali in wvendar imajo
prav dober uspeh. Seveda se nahaja trtnica v izvrstni peddeni
zemlji, ki se po volji s pomodjo arteskih vodnjakov namaka.

Nadalje smo videli jako velik matiénjak rupestris monticole.
Te trte se niti ne povezujejo ob kolih, ampak rasteio po tleh,
kakor jim ljubo in drago. Mnoge mladike pozenejo, kjer se tidejo
zemlje, korenike in te sluzijo potem prav dobro kakor okorenidenke
(bilfe). S tem se prihirani v matiénjaku moogo dela z veznjo in
s pletvijo a se ima vrhn tega 3¢ boljdi uspeh, nego &e se gojijo
trte na kolih.

Koliko truda bi si lahko prihranili nadi ljudje, & bi obdelovali
vinograd s plugom, spoznali so tam prav lahko. Videli pa so kako
bi se tudi na polju mnogo rotnih del prav lahko nadomestiloz Zzi-
vino, vzlasti okopavanje, osipanje in izkopavanje krompirja, razliéno
delo priturdici, pri zitu in na travaika. Na posestvu smo videli
mnogo strojev, ki sluzijo v ta namen. Kedaj e pridemo mi do tega
napredka ! ?

Iz Belinja peljali smo se v gerad Monaster, kjer nas je gospod
baron pogostil z izbornim zajuterkom, a obenem smo pokudali
razlitne vinske pridelke. Tu smo videli, kakino vino zamore b'ti,
ako ne pustamo, da vreje na tropinah, marved v sodu. Silvanec,
rizling, traminee bila so vina kakorSna pri nas komaj najdemo.
In vendar bi bila nada vina iz bregov lahko mnogo boljsa. Kaj
pomeni umo kletarstvo!

Dobro okrepdani in skoraj bi rekel Ze »veselic ogledali smo
si potem velik na jaquez cepljen vinograd v »Brajdic. Tu s2 nam
je vse ge holj dopalo nego v Belinji. Marsikateri nadih izletnikov
ge kar ni mogel naduditi, kako zamore trta tako roditi.

Od tu smo se peljali v Ronke. Ob cesti, ki vodi vedno po
posestvu gospoda barona videli smo razline nasade. Nekatere med
njimi obdelujejo baronovi koloni sami. Bili so vsi krasni. Kaj pa
ge v Ronkah! Tu ti plazi amerikanska trta, ob stebrah do 10 metrov:
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in 8e bolj visoko. Tu vidis pravi trtni gozd, a vendar vse v naj-
lepgem redu. Marsikateri nag izletnik je kar odprl usta, ko je za-
gledal nadalje, kako so obloZene nekatere mlade na monticol,
cepljere trte. Tu smo bili v pravi obljubljeni dezeli.

Skoraj vsi novi nasadi spadnali (vigolali) so se & Sackovin
plugom, katerega smo tudi videli. Ta plug, ki orje okcli 50 do 60 em
globoko, vlede 7 do 10 parov volov. Za njim zrahlja zemljo v hrazdi ge
kakih 15 do 20 em globoko podzemeljski plug a tefaki vrisjo =z
lopatami zrahljano zemljo na vrh preorane. To delo gré prav brz.
izpodrok in navadno stane pasnanje enega m* 11, krajeerja.

Trtne vrste zasadile so se velinoma v daljavo 1', do 2 m
in sicer v kvadrat. Gospod baron nam je pravil, da je to preves
narazen, kar je tudi nase mnenje. Trie, ki so se lansko leto pre-
dolgo napnele, osibele so precej in bilo jih je treba letos prikrajsati.
V bodoée bodo sadili tukaj vrsto od vrste v daljavo 140 m in
trte v vrsti Se bolj gosto.

Tudi uspehe z razlicnim cepljenjem se nam je pokazalo.
Najslabde se je sponeslo cepljenje v razklad na mestu, mnogo boljae
cepljenje v zeleno, rajbolj jednakomerni so pa oni vinogradi, ki so
se zasadili z Ze cepljenimi wwerikanskimi trtami. V drugem letu
imajo ti Ze polno grozdja.

Med plemenitimi vrstami cepijo najved silvanca, belega bur-
gundeca, laskega rizlinga, traminca, rolandeca, swuvignona, karme
neta, modre frankinje, refoza, uva gatta.

Po obedu v Ogleju, 8li smo spet v Monaster ter si ogledali
tu kleti, Zitnice, hleve, mlekarnico im mlin za lupljenje riza. Vee
je napravljalo na nas najbolj&i vtis. Da bi bilo na katerem posestvu
vse tako v redu, kakor je tukaj, ni vedel & nikdo izmed nas.

Ko smo se poslavljali od Monastera zaorili smo gospodu ha-
ronu Se trikratni »Zivioe in vozovi so nas odnesli na postajo v
Villa Vicentino.

Nijednega ni Vilo med wsemi izletniki, ki bi ne bil zadovoljen
in vesel fega izleta. Vsem se je poznalo Ze od zunaj kako hvalezni
so gospodu larvonu, ki-'nas je vedno in povsod spremljal ter po-
dudeval a vrhu tega tu li dobro pogostil. Niti nismo znali, kako hi
se za vee dostojno zahvalili in tega ne znamo e sedaj. Preslaba je
nada roka, da bi popisala kar &nti sree.

S pros$njo, da nam gospod baron ohrani tudi v bodoée svojo
naklonjenest, klice mu eden v imenn vseh :

Bog mu Ziveti daj mnogo e let
Nagemu kmetskemu ljudstvu v izgled!

R

Gospodarske drobtinice.

Vipavski kmetijski shod ter sadna in grozdna razstava znasta
biti velezanimiva, kakor kaZe veliko ogordenie vipavskih kmetovaleev
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za to stvar. Shod se bo vriil dné 15. septembra v Kasovljah pri
Rihenbergu, ki je srediife vsega Vipavskega. Na shodu govorili
bodo razni strokovnjaki o Abnljsan_}u gospodarstva v dolini. Ker
sta vinarstvo in sadjarstvo iu najvedega pomena razpravljalo se bo
najved o teh strokah, kateri bo pojasnjevala tudi razstava, ki se
odpre po shodu in bo odprta tri doi. Na vej razstavi razpolozi
lahko vsak vipavski gospodar svoje sadne in vinske pridelke, ka-
tere bo posebna komisija, sestavljena iz nepristranskih strokovnjakov
potem po vrednosti nagradila. V posebnem oddelku razpostavilo
se bo tudi za Vipavsko najbolj priporotljivo sadje in grozdje. Da
se to v resnici dobro izbere, dolodilo se je v wvsaki obdini dva
moza, ki sta v omenjenih strokah dobro izvedena a ta dva moza
dolodita v poraznmu z ob&narji 10 razliénih najbolj priporoéljivih
trtnih vrstij in pajbolje sadne vrste. Nage urednidtvo bo hvaleino
tadi drugim, & mu porodajo svoje mnenje. Iz poroéil vseh poobla-
stencev vpostevale se bodo one vrste, ki dobijo najved glasov a
oziralo se bo pri tem tudi na druge nasvete.

Razun omenjenega razkazovalo se bo na razstavi prakti¢no
vse tri dni, kako se pravilno napravlja belo in kako &rno vino,
kako se sadje zapakuje in sudi, kako se napravlja sadni modt in
&e mnogo drugih opravil, ki so vipavskim vinvgradnikom Se ne-
znana. Tu bodo wvideli tudi razliéno vinogradnisko in kletarsko
orodje in priprave, ki se rabijo v sadjarstvu.

Kdor hofe razstaviti, oglasi naj se pri vinarskem in sadjar-
s:'em drustvu na Brjah pri Rihenbergn, Tu se bo 3lo za strogo
gospodarski napredek in skrbno se bo ogibalo vsega, kar smrdi
po politiki. Zato upamo, da opuste Vipavei vsaj sedaj svoj bratski
boj, ki jim nosi le nesredo in gospodarski propad.

Goriski vinogradniki ¢ujte! Lansko leto dovolil je dezelni
zbor gorizki vinogradnikom, ki 8o modéno prizadeti po trtni usi
20.000 K brezobrestnih posojil. Drzava doa isto svoto kakor de-
zela. Ker ni dezelni zbor prejsnja leta nidesar dovoljeval, bilo je
seveda mnogo prosaikov in svota 40.000 K ni zadostovalo, da bi
se zadovoljili vsaj najbolj potrebni. Zato se je mislilo, da dovoli,
dezelni zbor v letognjem zasedsnju primanjkajodo svoto in se potem
denar med prosilee, ki so si vetinoma vinograd na ta radun Ze na-
pravili, slednji¢ vendarle razdeli. Kolikor nam je pa znano, se ni o ti
stvari niti razpravljalo, dasi tudi bi morali na& zastopniki, poznati
revo, ki vlada sedaj med obubozanimi vinogradaiki. Nikdo se ni po-
tegnil za stvar, ki je med vsemi v dezeli najbolj silna. Mari naj
nam pomagajo, ko nas nad upnik-uderuh popolnoma zapodi iz na-
dega posestva? Nasi poslanei pa so za svojo plado boljSe poskrbeli.

Tako vam pigejo — torej brez zamere!

Gumija na zeleno cepljenih trtah naj se odstrani, ako ni Se
odpala, Lansko leto sem opazoval, da je pokrito mesto slabe do-
zorelo nego ono, kjer ni bilo gumije.

Prikrajsanje trtnega mladja treba je izvrsiti, ko je to malo.
manj nego do polovice dozorelo, torej v poloviei meseca avgusta.
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To prikrajsanje ima namen, da zabrani trti nadaljno rasdo; popki
na mladikah se zato bolj krepko razvijajo in les boljse dozori. To
delo ne sme se pa vrditi prerano, da ti popki ne poZenejo. Tudi
se odpre s tem delom grozdju svetloba, gorkota in zrak, zato se to
holje zreja in ne gnije tako lahko. Koliko je treba mladje prikraj-
sati odvisno je od trtne radde. Preveé krajsati se ne sme, ker bi s
takim delom trto lahko preveé odibeli. Na slabotnih trtah se to
delo lahko popolnoma opusti.

Toca je padala 31. julija v Vrboveu pri Zagrebu tako hudo,.
da je vzela ¥/, pridelka, dasitudi se je krepko in pravilno streljalo..

Ravno tako se ni zmenila toda za Zuganje s topié v Romansu v
nasi Furlaniji. Tudi iz gornje Italije prihajajo Zalostni glasovi. V
veé nego poloviei slucajev, kjer se je streljalo, padala je to¢a. Gorki
zagovorniki, ki so ze dokazovali, kako streljanje napravo tode ovira,
so se priceli umikati, kar je tudi slabo znamenje.

Trtna us se je zasledila zadnji & tudi v Kastvi v volo-
skem okeaju. Nadalje se je konstatirala v Sanvineenti in v Kanfa-
naru v Istri, potem v Topoljanu in v Villesi v Ifurlaniji.

Bela rja (Rot blane) na grozdju prikazala se je letos v jako
obili meri okoli Gorice. Ta bolezen napada vedinoma le grozdije, in sicer
najprej navadno pri repu, véasih tudi na spodnji poloviei hlastine,
ter se potem jako brzo razdirja tudi po jagodah. Grozd, na katerega je
prisla bolezen je vedinoma izgubijen. Bolezen se spozna na tem,
da nastanejo na jagodah bele pikice, ki so gliviéni izrastki. Napu-
dene jagode so izpoetka sivkasto rujave, potem pa, ko se stisnejo
in nagrbancijo bolj &rnikaste. Proti bolezni, ki se je zanesla tudi
iz Amerike, kakor strupena rosa, grozdna plesnoba itd. ne znamo
Se nobenegu sredstva. Sednj se zbirajo napadene grozdni deli.

Bezgovec. e malo kdo izmed nasih gospodarjéy zna porabite
bezgove jagode, katerih se nahaja v mnogih krajih vse polno. Ve-
¢inoma jih pustijo ptitem. In vendar se da napraviti iz tega sadja
jako dober kompot posebno pa & izborno Zganje, ki sluzi tudi v
razliénih boleznih, posebno &e te boli trebuh, tako kakor nobeno
drugo. Ko so jakode dozorele, potrzejo se in zmastijo v kadi, po-
dobno kakor se masti &rno grozdje. Za nekoliko %asa zadne mogt
vreti. Da se tropine ne vzdignejo in v zraku ne skisajo, potladiti
Jih je & prevrtanim lesenim pokrovom, ki se ob kado pribije ali
pritrdi s kolom ob strop, pod most. Ko je moft povrel spravi se
v zganski kotel ter prezge. Kn hektoliter masde da do 8 lit. do-
brega Zganja.

Belo vino naj ne vré na tropinah. Ako hofemo imeti prijetno
belo kapljico, ki nam ne bo stiskalo ust, kedar jo pijemo, moramo
grozdje koj po trgatvi zmastiti, moSta pa ne smemo pustiti, da se
kuba pa tropinsh, marved odtodti ga je takoj v sod, in tu paj
vre. Tako vinc imelo bo manj &reslovine in radi tega ne botako
trpko, kakor so navadno nada bila vina. Da so tak3na bela vina
v resniei boljsa od trdih, znajo na Stajerskem in NiZjem Avst.
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prav dobro vsi \'inngradniki a to so tudi ﬂpozu.:]i nasi izletn’ki v
Monastero. Nekateri mislijo, da se vino, ki ni bilo »kuhano« na
tropinah, rado pokvari, to pa m ressitno. Ce se Znjim pravilno
ravna, ne more so pokvariti. Res, da se tako hitro ne véisti, kakor
druga vina. a zato je bolj milo, gladko in sploh mnogo prijetnise.
Komur je mnogo lezede na tem, da ima vino rumeno barvo, dodd
mu lahko nekoliko sezganega sladkorja, katero sredstvo je nedolzno
in do\'n]ienn vendar je bela, zelenkasta barva drugod bolj prilju-
hl_]em vafe pravilo bodi torej: Belo vino naj se kuha na tropinah
¢im manje tem bolje. Nad 24 ur naj ne ostane nikdar s tropinami.
Poskusite in prepri¢ali se bodete !

Ceno vino. Pred nckoliko dnevi prodalo se je, kakor se dita, v
Lionu na Francoskem precej velika mnozina vina po 2 centeZma
liter. Prej se je prodajalo to vino po 30 do 40 ecentezmov. To je
za vinokradnike paé slaba trgovina.

Podajanje vina konju. Tudi o tem se bere, da se je nek [talijan
izmislil, da bi bilo dobro dajati konjem vino mesto ovea, Konji so
neki prav kerazni po vinun. Iz poéetka, se meda vino z ovsem, a
potem se konji tudi samemu vino privadijo in ga prav rvadi pijejo.
No, v nasdih krajih ne prde e do tega, da bodemo konje z vinom
kemili, v Italiji pa, kjer ima vino. jako nizko ceno, ni niti
slaba misel.

Kako se hranijo pararadizniki ali pnmulun I'o ;ﬂl\o priljub-
lieno zubelo zamoremo na razliéai naéin pripe 1\'|u, da jo ohranimo
dlje &asa. Najbolj priprost nadin je, &e razdelimo paradiZnike na
veé delov in jih posudimo, bodisi v sundilnici, v kruSai pedi, na
golneu ali pa na vrvi. Da ne splesnjajo tiko lahko, dobro jih je
nekoliko osoliti. Drugi nadin je, de paradiznike dobro skuhamo
nato skozi site precedimo in potem sok do gostega ukuhamo.
Ukubian sok dene se v steklenice, katere se zaveze z pergamentim
papirjem : tega je dobro prej namoditi v salieilni kislini. Da sok v
stekleniei n: plesnja tako hthko, dobro je tudi deti na vrh neko-
liko olja. Take steklenice naj se hranijo potem v hladnem prostoru.

Malinovec se napravlja iz malinovih jagod. katere se zmasti
a sok se precedi skosi tkanino in potem se ga kuha. Med kuhanjem
doda se vsakemu litru soka 70 do 80 dekov sladkorja a pene ki
se napravljajo treba je vetkrat posneti. Ko se je kuhal sok
Getrt ure. se ohladi in vlije v &iste. steklenice, katere se-dobro
zamasé., Na isti nadin se dela sok tudi iz &refenj in iz grozdjida
sv. Ivana, vendar je treba poslednjemu ve& sladkorja,

Drzavna vrtnarska razstava vriila se bo letos od 2. do X,
oktobra na Dunaju v krasnem vrtu kneza Schwarzenberga. Za 8asa
razstave sklide se tudi drugi splofni avstrijski  vrtnarski zhor in
sadjarski shod. Priglase za razstavo sprejemn do 1. septembra po-
geben komite v Sehinbrunnu na Dunaju 13/1. Jako lepo bi o,
de bi se tudi nadi vrtnarji vdeleZili te razstave. Ako bi imel kedo
veselje do tega in ima v resnici stvari, ki so vredne, da se jih
poslje na razstavo, prijavi naj se v nasemu drustvu.
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Predno trgate, preglejte vinsko posodo! Nas kmet pokazi
prav mnogokrat tudi ves svoj vinski pridelek, ker ga dene v slabo
posodo. Ce se kie to dogodi, imenovati se mora pad veliko ne-
marnost. Vino, ki je dobilo duh po plesnu, zelju, repi itd. je malo
ved vredno in da se uporabiti k vedemu za domado pijaco. Cle
zapazimo da vinska posoda ne disi tako, kakor bi morala, oprati
jo je treba-vecékrat z vrelo vodo, kateri se je dodalo na wvsakih
160 1. okoli 2 kg sode. Nazadnje naj se nalije posoda s disto vodo.
katera pa naj ostane v nji ackoliko dni. Predno se posoda rabi,
naj se zavine (zabolidi) s kuhanim vinom ali pa tudi z vodo, kateri
so se kuhale dobre tropine.

Vinska letina kaze po Primorskem jako dobro. Vzlasti v Istri
se gojijo  velike nade. V nekaterih krajih bodo imeli ved kot
dvakrat toliko pridelka nego lansko leto. Po Vipavskem so tudi
jako /Jr'm‘ul_jni Vzlasti ze cepljene trte so lepo obrodile. V' majh-
nem vinogradidn imeli bodo nekateri p()qeqtmkl ved pndelim nego
so. ga imeli prej na §tirikrat vedem prostoru. Skoda je le, da se ne
more vina prodati. Istrskemu refozun mesto, da bi cena rastla,
vedno }1.1(].1 in sicer se prodaja sedaj navadno po 10 do 12 gld.
hekto. Najveé ga je Se okoli Porefa in Rovinja.

Hidraviicna stiskalnica, katero
ti kaze priéujoda podoba, je za
velike posestnike, ki imajo mnogo
grozdja, med vsemi najboljda, ker
najbolj hitro, pa tmia najbolj &sto
deluje.

To stiskalnico g(ml voda, ki
se pritiska s pomodjo &ticalke v
stiskalnico. Na ta nadin zamore
se napraviti do 250 atwosfer pri-
tiska a vendar zadostuje zato
samo en ¢lovek. Take stiskalnice
prodaja Mavfart na Dunaju.

,,Vmogradmki ¢uvajte vinsko trto!* glasi se knjizica, ki jo
je spisal kot skratko navodilo, kako uspe‘mu zatirati nujnavadnejde
wrene skodljive,« g Anton Kosi, uditelj in v:nogtddmk v Srediscu
na Stajerskem. Knjizien obsega 66 stranij in je, splogno pnveriano.
dobro pisano. Le tu pa tam se z gospodom pisateljem ne strinjamo

pepolno. V' hnjizici  so opisani naslednii &kodljivei: Trtna ug,
gm/dnl uhad, krtica, nuogladsl\r zavijad, trini kapar, trsna préica;
peronospora, grozda plesen, &rni palez; — trtna blediea, toda in

po njej povzrotene poskodba na trsju, poskodovanje trsa po mrazu.,
Knjiziea se dobiva pri gosp. pisatelju za 50 h (25 kr.) in priporoda
se prav toplo vsem slovenskim vinogradnikom.

Povidel ali &edpljev modnik napravlja se iz popolnoma zrelih

delp, ki so Ze nekoliko ovenele. Te d&espe se, &e treba, odisti in
nato v kotlu kuha. Ko so dovolj kuhane strese se jih na droteno
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veSeto ter z brezovo metlico drgne, da jim odstrani kodéiea in olu-
pek. Sok se potem vkuha v kotlu, katerega se lakko namaze ne-
koliko z maslom, ki da povidlu lepdi lesk. Tudi se dostavi lahko
nekoliko disava, n. pr. na 100 kg &esp 20 ¥ sladkega j.meh, 5 g
korijandra, 5 g stolfenega muskntnega evetja 10 g. kanele in pol
limonovega olupka. Da zadobi_drno barvo, doda se lahko hergovlh
“jagod. Ko je povidel dovolj viuhan spravi se ga v lonce in da ne
plesna z nljem ali z lojem nekoliko zalije a nato pokrije s perga-
mentnim papirjem. | EV0

Umetna gnojila. Oni, ki se holejo naro¢iti na umetna gaojila,
naznanijo naj to v nasem drudtvu vsaj do konea septembra. Z
naroébo bo treba dati tudi nekoliko na radun.

MNasim éitateljem Ker se nas vedno poprasuje, ali imamo &e
na razpolago prejinje Stevilke nafega lista, naznanjamo, da zamo-
xemo oddati Se kakih 190 odtisov vseh Stevilk. Kdor se misli torej
naroditi, naj se pozuri.

Tombolo bode lmeh zavarovalniea govéje Zivine na Op?‘mah
v nedeljo, dne 25. t. m. Kakor smo priporodali naidim kmetovalecem
tombolo v Bazoviei, l{i _'|(‘. prav dovro izpala, ravno tako priporo-
damo tudi sedaj to tomboelo v obilo podporo. Dobitki so neki jako
lepi. Pisejo pa nam da bi bilo dobro ée bi se za take tombole v
pribodnje izbrala kmetijska orodja, kakor Zelezni plugi, osipalniki;
robkolnice, drozgalnice itd. s &imur bi se 3irilo $e malo znano kme-
tijsko orodje, Tudi i smo tega mnenja.

3
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Vprasanja in odgovori.

Vprasanje 25. I. K v Sv. Krizu. Svojo vinsko posodo na-
mazal sem prej od zunaj nekoliko z domadim oljem, s &mer je
zadobila lep lesk. Ali naj posodo, predno stavim vino v njo,
operem, da spravim olje iz lesa ?

Odgovor. Posodo lauhko operete z gorko vodo, ako hotete
uclp:d\lt\ olje, na kar bo dohajel zrak skuzi luknjice iu takSno vino
ge potem bolj hitro zreja. Neobhodno potrebno pa vendar ni to
~delo, posebno pa &e ne, &e je vasa posoda bolj majhna. V taki po-
sodi dobaja vedno dovolj zraka k vinu. Ako niste rabili preved
olja, se luknjice v lesu ne zataknejo popolnoma. Posodo ki jo ra-
bite za prosekar, vam bi e celo nasvetovali, da jo namazete bolj
moéno z oljem.

Vprasanje 26. A. G. v Trstu. Imam nekoliko vina. ki se
mi je skisalo. Kako naj ga popravim ?
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Ogovor. Skisano vino 82 ne da ved popolnoma popraviti.
Najholjse, & ga porabite za ocet, Ce je pa vino samo nekoliko’
kislo, izpraviti kislno iz njega s pomodjo marmorovega praha.
Vendar se = tem izvlede najprej vinska in jaboldna kislina iz vina
a sele potem ocetna. Vino ni torej potem ni& prav prijetno, mar-
ved bolj raskavo,

CIILITII I IS SIS ST IS IS SIS LS LIS IS LSS L LSS

Nasim vinogradnikom se naznanja. da ima  kmetijska
diuzba vete mnoZine Zvepla, modre galice in gumijevih
trakeev na razpolago. Kdor se misli naroditi, naj se oglasi
v uradu via Geppa st. 14. Zveplo (najboljge) oddaja se po
14 K 40 h; modra galica s 90.08°/  preiskane Cistote po
62 K kvintal ; gumijevi trakei, jako trpezni po 20 K
ilogram,
oooooowooooooo

8Na]b0|j86 stiskalnice za grozdje
s _ :
0

in OLJKE so
nase stiskal-
. 1]
nice | HERKUL
najnovejsega in naj-
holjSega sestava z
dvojno in nepretr-
gano pritiskaino
moéjo; zajamceno
najboljse delovanje,
ki prekasa vse druge
stiskalnice.

Najbolj%e auto- Automati¢na fkropil-
matiéne pa- Ut
& ilni T i

tentovane skropilnice SYPHONIA
ki delujejo same od sebe, ne da jih bilo treba
goniti. Mlini za grozdje sadje in oljke s zdru-
zeno robkalnico za grozdje. stroji za susenje
Stiskalnica za grozdje. sadja in drugih vegetalnih, zivljenskih in

‘ . mineralnih pridelkov,
Stiskainice za seno, slamo itd. na roko. Mlatilnice za Zito, éistilnice,
redetalnice. 3 Slamoreznica. rocni mlini za Zito v raznih velikostil
n vsi drugi stroji za poljedelstvo. Tzdeluje in posiljajo edino le tovarnarji

PH MAYXYARTH & Co
c¢. in kr. izklj. privilegovana tovarna za pnljwlelske in vinske stroje.
9= Dunaj Il./1. Taborstrasse §t. 71.

Odlikovani v vseh drzavah svetd z nad 450 zlatimi in -aubmlml kolajnami
in ponvalnimi pismi. Ceniki z mnogostevilnimi pohvalnimi pismi breplaéno. °

Razprodajalei in zastopniki se iScejo povsodi, kjer §e nismo zastopani. 0
g%~ Cuvati se pred ponarejanjem. ~3mg
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Doktorja pl. TRNKOCZYJA

zZe mnogo let izvrstno preskuc¢ena zdravila, redilva in dietetiéna
sredstva, priporoc¢ena v stotinal zahvalnie, priporocéa in razposilja

lekarna Jrnkoczy v Ljubljani, Xranjsko.

Najeeneje se dobivajo, ée se naroéa po pesti v tej lekarni, odkoder se

ta zdravila vsak dan takoj posiljajo na vse strani sveta s povratno

posto s postmim povzetiem, tudi celo samo en komad z natanénim
rabilnim navedilom,

Za 3Stedilne gospodinje, dejen¢ke, nervozne, okrevajoce, otroke, slabotneze, malokrvue,

bledi¢ne, za v=akega holnika, sploh za vsakega se namesto brezmoéne, razdrazujoce kave

in ruskega ¢aja Doktorja pl. Trnkdezyjev
Kakao sladni 6aj priporoca kot te¢

nilno sredstvo.
kile vsebine) 40 h, 14 zavojckov samo 5 K.

. krepilno zdravile in najeeneje hra-
je kot sladua kava. Zavojtek (Y,

Dalje se priporoca: Doktorja pl. Trukdezyja
kapljj.ce lzborno sredstvo za Zelwdee. Peluje pomirjnjoce, krepilno,
zelodeéne bolest utefnjofe, ter vzhujajoce, ¢&isti 9-.w-«lu in pospesuje prebavo.
Steklenico 40 h, pol tueata 2 K,

xro lice odvaja.lne. Zelodec distilne. Odvajajo blato brez vseh holegin, kakor
J se to Cestokrat pripeti pri drugih kroglicah. Ubranjujo@e je to sredstve
zoper bolezni, ki morejo nastati vsled zapehe, napenjanja itd. Skatla 42 h, Sest

&katlic 2 K 10 h. — Pocukrene kroglice. Skatla S0 h, tri ¥katle 2 K,

Prsni pljudni in kasljev sok ali zeliSdni sirup, prirejen z lahko raztyar-
e e—— Livim apneniny zelezom, lnv*ujv kafelj, raztvarja alul lajga bol in kaselj,
vzhbuja tek in tvori kri. Steklenica 1 K 12 h, pol tuecats

DI‘ nilni lh udov cvet (Gichtgeist) priporocijiv je de
rgnenje 'v krizu, rokah in nogah, kot nove ‘pefivijajode drgoenje po

dnl;.,mn ]nniu in tezkem deln. Steklenica 1 K, 3est steklenic 4 K 50 h,

itefujode, lajiaj

Tinktura za kurja odesa, preskuieno

——
sredstvo proti holestnim kurjim  odesom, hradavieam,
rozeniei, zuljem in ozeblinam. Ima to veliko prednost,
da je treba s prilozenim copidéem bolno mesto zgolj na-
mazati. Steklenica 50 h, fest steklenic 3 K. 50 h.

M Ker je vedna skrb po m. ekonomov,
poljedel ev, Zivinorejeev itd. obrnjena
Varstvena znanika. na vzdrzevauje sdrave in krepke Zi-

vine, opozarjamo iste posebuo na doktorja pl. Trnkéczyja redilue

pripravke za Zivino.

Doktorja pl. Trnkoczyja

redilni prafek z notranjo rabo pri
mﬁkl kravah wolih in konjih. Ze blizu 50

uspehom uporabljevan, Kadar

, in da se zbeljduje mleko. Za
vojéek z navodilom glede uporabe 1 K, 5 zavojékov
samo | K.

=5 redilni in krmilni prasek Varstveno

gza_sﬁli in dieteti¢no sredstvo za |u.1~LH b No-
tranjo rabo, sluzi za tvorbo mesa in toléée, Za- 5

vojéek 50 h. pet zavojtkov samo 2 K. Varstveua znamka.

i~ Pozor! Zeli kdo samo eden kos teh sredstev, poflje se mu tudi
omenjeni eden kos takoj s poitnim povzetjem.

Tiska in izdaja: ,Tiskarna Edinost* v Trstu.
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