
Krompir se sam lupi 
V Ameriki so iznašli 

nov način, po katerem 
se krompir sam lupi. 
Ta krompir gre hitro 
skozi plinski plamen s 
temperaturo 950 stopinj 
Celzija. Ta vročina po
vzroči, da se vlaga pod 
krompirjevo kožo spre
meni v paro in kožo 
razžene v drobnih ko
ščkih. Močan curek vo
de odstrani ostanke lu
pine, a z usmerjenim 
zračnim tokom to vla
go hitro posušijo. Neka 
ameriška tvrdka si je 
pridobila patente za ta 
postopek in ga priprav
lja sedaj za velika ho
telska podjetja ter dru
ge velike potrošnike. 
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