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Kako sadje susiti, da bo dobro in lepo.

Kteri koli casnik kmetijski v roke vzamemo, povsod
nahajamo iz bukvic slovecega vertnarja Hohenhajmskega
Lukas-a prepisani nauk: kako sadje susiti, da bo
dobro in lepo.

Ker so ta nauk vsi casniki od pervega do zadnjega
prepisali in svojim bravcem podali *), se ze iz tega lahko
sodi, da je mogel moz to re¢ dobro razlozitiin da je vredna,
da se razglasi po svetu. Naj ga podajo tedaj tudi ,No-
vice“ svojim bravcem.

Popred pa se nam pripravno zdi ponoviti nasim gospo-
darjem in gospodinjam, kar so nas vertnarski oce nepoza-
bljivi gosp. Pirc wucili: kako sadje susiti — in tako pri-
meriti njih besede z Lukasovimi.

Gosp. Pire ucijo takole:

»,Kdor ima ve¢ sadja, kot kakor ga je treba sirovega
pojesti, prodati ali za zimo prihraniti, naj ga posusi, ker
takega je za kuho ali kup¢cijo, ali pa za hudo letino dobro
prihraniti.

Kjer je veliko sadja, ga je nar bolje v posebni su-
sivnici ali v pajstvi posusiti, ktera mora tako narejena biti,
da je znotraj 6 cevljev visoka, 7 siroka in 8 dolga; na
enem koncu, kjer so mesteje, naj bo zidana, vea druga pa
lesena ali k vecem ometana, na drugem Kkoncu naj bodo
vrata 6 cevljev siroke, da se lese vén in noter devajo; pa
se mora tako zapreti, da ne bo nikjer duska. Pec mora
2 cevlja visoka, 4 pa dolga, na tla v okroglo kakor zver-
njeno korito dobro ustavljena biti, da se ni¢ ne kadi, ker
sadje nikoline smé po dimu smerdeti. Lese iz protja spletene
naj bodo en sezenj dolge in siroke, da se, pri stenah na
police naslonjene, v kterih so kolesca udjane, lahko noter
potisnejo, ali pa ven potegnejo. Na 5 takih lesah se more
vsake dva dni 10 mernikov sirovega sadja posusiti, iz kte-
rega se okoli 3 mernikov suhega dobi.

Komur je taka susivnica premajhna, naj naredi ravno
po ti podobi veci, da pride v dve versti les noter.

Kdor pa hoce slastnega in lepega sadja nasusiti, mora:

1. Dobro pripravljeno, zrelo, zmlajene ali zmehcano
sadje za susilo vzeti. Breskve, marelice, zlahne cesplje in
drugo imenitno sadje je dobro pred olupiti in peske
iz njih pobrati, debele hruske in jabelka pa na Kkerhlje
razrezati, preden se susiti dajo.

2. Susivnica se mora s suhimi, terdimi dervami,
ne pa z mehkimi smolnatimi kuriti, sicer bo sadje grenko,
ker po toploti od derv tudi svap dobi. Perva kurjava si-
rovemu sadju mora picla, druga napol suhemu pa bolj
obilna biti, da se sadje ne izbuhne, in sok iz njega ne
iztece. Nikdar se mu ne smé veci toplota dati, kakor je
v peci, kadar se pecen kruh vén vzame. Ce se pa zlo vo-
deno sadje, kaker so cesn]e in slive, breskve in mirabele,
susi, se mora prav poc¢asi malo toplote pridajati, da se
prevec sok ne iztece.

3. Suho sadje se ne smé v susivnici ohladiti,

*) Tudi letosnja nemska pratika, ki jo izdaja nasa kmetijska druzba,

ga je priobeila svojim bravcem. Vred.
[

ampak zvecer ali zjutraj iz tople susivnice naglo na hladni
zrak postaviti, da lepo, svetlo in slastno ostane.

4. Kdor sadje na peci susi, naj veckrat hiso izvetra,
in prah na peci omede ali popir podlozi, da bo sadje ¢edno.
Kdor pa pri peci ali na solncu susi, naj ga na tanko vervco

nabere, in veckrat obraca, da se lepo posusi“.
(Dalje sledi.)

Poljski pridelki nekdaj pa zdaj,

Stari pisatelji, gerski pa latinski, pripoveduijejo v svo-
jih bukvah, da tu pa tam po nekdanjem svetu zemlja je bila
kaj rodovitna, — da sama po sebi, brez velikega obdelo-
vanja in truda ljudi pa zivine, rodila je obilno mnogoterih
plodov, in da posebno zito je plenjalo tadaj vec kot dan
danasnji. Slovele zavolj poljske rodovitnosti so nekdaj po-
sebno lepa Italija, v Azii velika dolina, po kteri tece ogromna
reka Evfrat, in pa blagovite planjave poleg Nila v Afriki.
Ondi so pridelali (pa prideljujejo vecidel se dan danasnji)
obilo zita, posebno psenice, veliko vec, ko je pridelujejo
kmetovavei na enakem prostoru v Evropi. %

Kako je to? B

Nekteri pisatelji o kmetijskih stvaréh so sitedaj o mo= "
veji dobi prizadevali, da bi nekoliko razjasnili toti predmets™
Oni so primerjali rodovitnost zemlje, kakorsna je bila
kdaj, o dobi starodavnih narodov, z roedovitnostjo po deze
lah v sedanjih evropejskih derzavah. Najdli so po tem pre=
iskovanji, da mi v primeri komaj sesto ali sedmo zerno
nazanjemo v tem, ko v starodavnosti po evfratiskih dezelah,
poleg Nila in drugej so nazeli 20 in 200terno zerno. Te-
daj je bila zemlja rodovitnisa nekdaj kakor je dandana-
8nji, ali pa so kmetovavei, polje obdelovaje,ravnali drugac.

Menijo dovedeni mozje, in gotove imajo prav, da zito
ima to sposobnost, da zamore poganjati v mnogo bilk,
ce je redko vsejano bilo in tedaj redko na njivah stoji.
Po takem izraste iz enega zerna mnogo klasov, in toti
rodijo tudi zernja obilo. Ta lastnost zita se je pa zgubila
polagoma, odkar so kmetovaveci jeli zito sejati gostejse od
nekdaj.

Da je res taka, se je nedavno prigodno pozvedilo v
dveh razlicnih dezelah, v Anglii namre¢ in v Virtembergu.
Prigodilo se je namrec v poslednji dezeli, da so posamezne
psenicne zerna v zemlji, toda v rodovitni vertni persti oble-
zale ter kaliti zacele. 1In lejte! pognale so mnogo bilk
in na totih nastavile mnogo plodnih klasov, kakor neki
casnik pripoveduje, ne manj kot 75 klasev in 1500 zern!
— Na Anglezkem so to poskusili nalas, ter so se prepri-
cali, da pnjiva 10 do 1R2krat vec plodi, ako je dobreo
pognojena, zernje pa poredoma (v verstah) in bolj na-
razen vtaknjeno v zemljo (ne vsejano). Zitne Koreni-
nice se po takem lagleje razprostirajo pod zemljo in pozenejo.
torej tudi mnogo bilk, plenjajo tedaj tudi zernja vec. Da
je po takem za setev tudi manj zernja potreba, in se ga
tedaj veliko prihrani vidi vsakdo; zatmej menimo , da
ta skusnja je sila vazna in vredna, da jo umni kmetovavci
prevdarijo dobro, in da poskusajo tudi sami. J. S.
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Ricek in korenje spomladi skupej sejati je
kaj koristno,

Nad vasjo, ki se Podloz zove, imam majhen travnicek,
kjer sem le toliko sena, v kterem je bilo dokaj atrupenega
podleska vmes, vsako leto dobival, da ga je mocen clovek
lahko nesel. Travnicek meri na sirjave 9 seznjev, pa tudi
¢ez 13 seznjev ni dolg; po eni strani so zgonje memo
spel_jane, toraj je bilo treba vsako leto 40 Kkrajc. potrositi
za ograjo, ktera mi je gotovo veako leto prevred 7g|mla
iz mesta in do zadnje preklje skrivaj pot nasla na ognjisce
kakega siromaka.

Gledé na majhen dobi¢ek, ako bi jaz vlastnik in ne
same, vzivavec revnega travnicka bil, bi se ga bil rad tudi
zastonj znebil, toda naslednikov ne smemo poskodovatij to-
raj sem poleg zgonj namesto begljiivega plota dal okoli 8
semuev dolg in terden zid narediti in travuicek obilo pogno-
jiti in preorati, ki se je ze poprej pervo leto z obilim ov-
sepim pridelkom lepo zahvalil.

_ Preteklo spomlad pa, ker imam obilo gnOJa, sem dal
zopet ta ma;hm prostorcek tako pognojiti, da so me ljudje
prasali: cemu toliko gnoja na tako majhno njnico%’ »S0-
sedje“ — sem jim rekel — ,poterpite llek0|lk0, ce Bog da,
boste v ]esem sami resnicui odgovur zvedli®,

Na imenovani prostorcek se je korenje posejalo in
tudi za eno zljico ri¢cka vmes. Ricek je kaj urno Kvisko
pognal ter s svojo senco neznemu korenju, da ga vrocina
ni zaterla, kaj ljubko stregel; v tem pa, ko se je korenje
dobro pomoglo in je vec prostora zacelo potrebovati, smo
rameno dozoreli ricek populili.

Ricka se je tu pridelalo 2, in lepega rumenega Ko-
renja 160 mernikov. Korenje so tudi nekteri po 9 krajc.
placevali, kar bi zneslo 24 gold., in 2 meruika ricka tudi
mislim, da se smeta na 4 gold. ceniti.

Res, da se je bilo treba truditi in gnojiti; pa z umnim
kmetovanjem, kjer se je popred samo euno breme slabega
sena nakosilo, se je tudi zdaj tam tulike pridelalo, da je
28 gold. vredno.

Nekteri kmetje terdijo, da po njih njirah korenje ne
obrodi in da ga je skoda sejali.

Kteremu njive vecidel le zajec in skerjancek gnojita,
naj le nikar korenja ne seje, ker ga bo res malo pridelal.
Pustim. njivam se pa v tej okolici zlata ddba obetuje, kajti
jezerina bo dala kupe mastnega guoja in tudi kerme za do-
maco zivino, ki se je dosihmal le k cestam vozarila.

Vsaki kmet, kteri le ni zaspanec, si lahko med kore-
njem toliko ricka pridcla, da bo olja za zimske svetlobo
pri svoji hisi zadosti imel. Ne recem prevec, ako povém,
da ni tukaj nobene priprave olje delati, ktera bi tegaimena
vredna bila. Pa naj le kmetje obilo ricka zacnejo pridelo-
vati, se bo ze tudi kdo zdramil, da bo odpravil tamue

Opombice. Nekterim tudi jez rad nekoliko ricka za
seme zaston) darujem. — Zgonje se v mojem rojstnem
kraji imenuje pot, po kteri se zivina iz doma na paso goni.
— Prevred namesto prezgodaj se okoli Moravé muo-
gokrat slisi. Pis.

oblake, ki na nektere kraje kaj neusmiljeno pr:t:akajo in
mile solnc¢ne zarke dobrotljivega napredka sebi¢no in zaved-
ljivo odbijajo. Kriznogorski.

Kako sadje suSiti, da bo dobro in lepo.

(Dalje.)

Véliki vertnar Lukas priporoca vsem, kteri hocejo sadje
susiti, naj ravnajo takole:

1. Vsako sadje, ki ga hoces susiti, mora biti do do-
brega zrelo; potem bo res dobro. Le nektere hruske
za mizo, ki so bolj mehkega mesa, se morajo, preden se
zmlajé ali zmeheajo, olupiti in susiti, sicer bi, ako bi se
pustile do popolne zrelosti, pri susilu preve¢ od svoje soé-
nosti zgubile. — Pokveceno, ne popolnoma izraseno, maro-
gasto in sploh poskodovano sadje ni za susilo ali daje slabo
suho sadje. _

2. Mehko sadje, kakor sploh vsak sadez, kteri je ze
prezrel, ni za susilo. Le drobnice in nektere druge
hruske, ktere imajo prav terdo, repi podobno meso, naj se
se zmlajene ali zmehcane susiti dajo.

3. Cervivo sadje ni za susilo, ker je gnjusno za
vzitek. Ako pustis cesplje ali slive dolgo na drevesu, ti
bojo padle vse cervive doli, in vse gori ostale so zdrave
in za susilo dobre.

4. Cisto kislo in é&isto sladko sadje ni posu-
seno nikoli tako dobro, kakor tako, kiima sladko pa tudi
kislo v pravi primeri zmesano v sebi. Prav Kkislo in prav
sladko sadje ni nikoli take dobro suho sadje kakor le ki-
slikasto ali sladkobno; tudisladko-grenjkljato je dobro.

5. Vecidel so posusene nase sladke jabelka zilave
in se ne dajo mehko skuhati, ampak ostanejo kakor koza;
— cisto sladke in pa prav so¢ne hruske so posa-
sene sicer prav dobre in zlahne, pa tistega prijetnega rez-
nega okusa nimajo , kakorsnega imajo vecidel grenkljato-
sladke hruske.

6. Vse jabelka, ki jih das susiti, naj se pred olu-~
pijo in peske iz njih poberd; pescisce jabelcno je
terdo kot koza, je tezko prebavljivo in se ne zme¢i pri kuhi
kakor se zmeci pescisce ali serce hrusk, pri kterih se
celd lupina mehko skuha in je dobra za jéd. Zato so hru-
ske tudi za susilo dobre, ¢eravno jih nisi olupil in pesk
iz njih ne pobral.

7. Drobne in srednje jabelka je najbolje le olu-
piti, serce ali pescisce iz njih vzeti, pa jih ne razrezati;
drobne hruscice se susijo cele kakersne so. Debelo
sadje (hruske ali jabelka), ko je olupljeno bilo, se na 4
ali 6 kerhljev razreze; pri jabelkih se pa ob enem izreze
serce.

8. Kadar se sadje lupi in razrezuje, naj se v vsem
prav cedno ravnd; noz naj se veckrat obrise; vmazano
sadje se mora pred susilom umiti in ko se je umito osusilo,
se dene se le v susivnico.

9. Da olupljeno suho sadje ostane lepo in svetlo,
se mora kar hitro v susivnico djati.

10. C‘eépelj ali sliv ne dajaj pred susiti, dokler nise
popolnoma zrele, to je, okoli receljna nagerbancene, to



velja tudi od visinj; cesplje, slive in visnje naj lezé v
suhem hramu poprej nekoliko casa, pa ne debelo nasute, da
se do dobrega pozorijo. (Konec sledi.)

Zgodovinske certice.
Celjski poknezeni grofi.

Ko je popotnik dosel v Celje, ter se ozira po lepi
okolici, ugleda na jugo-izhodnem kraji prijetnega mestica
obgojzden hrib, verh kterega stoji poderto ozidje in meoli v
oblake stirivoglati stolp. Radoveden vprasuje popotnik, kaj
da je to? Povémo mu:

To so razvaline staroceljskega grada.

Bilo je ondi nekdaj domovje slovecih Celjskih grofov;
zdaj pa je zapusena gradina. Tako se svet preminja!

Ker je lani 9. novembra bilo ravno 400 let, kar je po-
ginil zadnji potomec tote rodovine, menimo, da bo prav,
ce na kratko kaj povemo prijatlom domace zgodovino od
mogocnih in ponosnih Celjskih grofov.

Utemeljitelj tega rodu bil je Miroslav svobodnik S a-
neski. kterega je cesar Ludevik IV. 16, aprila 1341 za-
volj imenitnih zaslug za vladarja in carevino, in zavolj ob-
sirnih posestev njegovih povisal v grofovski stan, ter ga
grofa Celjskega imenoval. Pozneje je poterdil to do-
stojanstvo Jermanu I in braticu njegovemu Vilhelmu
Saneskemu tudi cesar Karl IV. 30. septembra 1372. Ime-
novali so se ti gospodje potem sploh Celjski grofi po
svojem gradu v Celji.

Jerman I je bil razploditelj te grofove rodovine.
Zena mu je bila Katarina, héi Stefana Tvartka, kralja
bosniskega. Prej imenovani brat:c njegov Vilhelm je bil
vzel Ano, najmlajso hcer kralja Kazimira Vélikega, posled-
njega na Poljskem vladajocega Piasta. Jedina hci tega
zakona, tudi Ana imenovana, je v letu 1401 podala roko
kralju Vladislava 1., pokolenja jagelonskega; wumerla je
1416. Oce njeni je pa umerl 1392 v Becu, ter pociva v
Celji.

Pridobila je rodovina Celjskih grofov polagoma mnogo
posestev na Stajarskem, Horvaskem, Krajnskem, Koroskem
in Avstrijanskem, ter se je obogatila po mnogih bojih in
sluzbah; ojacila se je najbolj, ko se je posvacila s polj-
skimi kraIJI pozneje celé z nemskim cesarjem. Dosegla pa ]e
verhunec svoje slave o dobi cesarja Sismana, padla pa se
hitreje pod njegovim unukom, kraljem Ladislavom leta 1456.

Jerman L., ki je 21. marca 1385 v Bec¢n umerl in v
Celji pociva, je zapustil po svoji zeni Katarini, bosniski
kneginji, dvoje sinov: pervi je bil Ivan, ki je brez otrok
umerl 29. aprila 1372; drugi je bil Jerman II.; ta je bil
dezelni glavar v KI'HJIII, ban Horvatske, Slavonske, Dalmacije
in neke strani Bosnije. Zeno je imel Ano, grofinjo Saum-
bursko, in je rodil tri sinove, med kterimi ga je nadzivel
le Miroslav II.; drugi sin Jerman je bil najprej frizinski
skof, potem pa (29. marca 1421) izvoljen knezoskof triden-
tinski; hcer je imel Jerman tudi troje, kterih najmlajsa je
bila Barbara, lepa pa bohotna, njej je glavo vencala ce-
sarska krona: Kajti za Zeno jo je vzel cesar Sisman leta
1408.

V letu 1436, 30. novembra je ta cesar poknezil
svojega svaka, grofa Miroslava 1ll. in sina njegovega
Ulriha IL, ter gaimenoval poknezenega grofaCelj-
skega, nju grofovine pa: celjsko, ortenbursko in
zagorsko je povisal v knezovine z vsemi pravicami, ka-
korsne imajo drugi knezi v carevini. To je bila najvisja
stopnja slave, ktero je dosegla rodovina Celjskih vladarjev.

Primerilo se je pa, da je cesar Albert II. 29. oktobra
1439 umerl; wudova njegova je v Komoranu 22. februarja
1440 porodila sinceka Ladislava posmertnika, ki je bil
naslednik ceske in ogerske krone, pa tudi vojvodine avstri-
janske. Malo prej je pa vojvoda Miroslav nastopil via-
darstvo kot rimski kralj, ter oba grofa Celjska poterdil
v kneztvu. Grof Ulrih, zvit in prekanjen pa nezmerno
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castilakomen moz, si je zelé prizadeval, da je zakriljenika
cesarjevegza, kraljica Ladislava, v svoje zakriljstvo dobil, da
bi vladal on v imenu kraljevega fanta. Prekaniti je hotel
vesvoljni svet, pred vsem pa odpraviti mozé, ki so naspro-
tovali njezovi vladozelji. Med temi mozmi je bil posebno
Ivan Hunyady, slavni nadstojnik ogerske kraljevine, kterega
je grof Ulrih silno certil in se ga znebiti hotel; pa ne le
zuebiti,— ob moc in zivljenje pripraviti je hotel Hunyada in
sina njegovega, da bi sam vladal v imenu mladoletnega kra-
ljica ogerskega.

Grof Ulrih je bil o tej dobi, kakor pr:poveduje Celj-
ska kronika“, najimenitneji, najmogocneji grof rlmsko-
nemske carevine. Imel je on mnogo lastnih dezel, bogastva
pa toliko, kolikor ga nista imela ne kralj ne cesar; bil je
ban na Horvaskem , Slavonskem in v Dalmacii, zet serb-
skega vladarja, Jurja Brankovica, stric ogerskega in ce-
skega kralja, in namestnik v Avstrii; bil je celo svak tur-
skega sultana Amurata I, ki je za zeno imel Maro, drugo
hcer Brankovica; da! v zlahti carigradskih cesarjev je bil,
ker zena njegova, Katarina, je bila h¢i Irene Kantakucene.

Tolika ¢ast in mo¢ pa vendar ni mogla upokojiti ne-
nasitljivega serca njegovega. Zelel je, da bi kralja tudi
namestoval na Ogerskem, kakor je bil namestnik njegov na
Avstrijanskem in po kraljevinah horvasko-slavonsko-dalma-
tinskih. Oondi mu je bil pa stari junaski Sibinjanin (Ivan
Hunyady) na poti. Njega se znebiti, ga je zacel Ulrih
kralju dolziti, da uni za kralja kaj ne mara, temo¢ le svo-
jevoljno vlada po Ogerskem; da se je bati, da bi Hunyady
njemu (kralju) celé ogersko kraljestvo ne odmaknil. Mladi
nevedni kralj je verjel, kar mu je Celjski v usesa sepetal;
vendar ni mogel prekaniti hrabrega Hunyada, ce lih mu
je osoda podel:la se to, po cem je toliko hrepenel. Ne-
zZzmerna vladozel_]a Ulrihova pogubila je pa njega. Zalostni

konec njegov hocemo nekoliko obsirneje popisati.
(Konec sledi.)

Pomenki ljubljanskega zgodovinskega zbora.

V desetem mesecnem zboru, ki je bil 8. dan t. m., in
kterega so poslavili tudi prevzviseni gospod dezelni pogla-
var 8 svojo nazocnostjo, je gosp. profesor Egger govoril
od solskih iger (Schuldrama) v Celovcu, in nanasaje
se na igrokaz od leta 1692, ki se nahaja v ljubljanski buk-
varnici, je povedal, kako so jih tamosnji ucenci, 17 in 18
let stari, v Soli igrali. Omenjene igre v letu 1692, ki so
jo konec leta ob daritvi Solskih daril ucenci v jezuitarski
soli koroskim dezelnim stanovom na cast igrali, se je po la-
tinskem in nemskem programu glasil napis: ,Male parta,
male perdita“, d. i. ,Wie gewonunen so zerronnen® (kakor
prislo tako preslo). Predmet te skoz in skez po pravilih
dramaticnih v 3 djanjih zlozene igre, da ga ob kratkem
popisemo, je bil ta-le: Ko je Balduin flandriski, pozneje
(leta 1204) tudi car carigraski, v vojski zoper Bugarine
poginil, je vladala dezelo njegova hci Flavila. Ljudstvo ni
bilo z babjim vladarstvom zadovoljne. To pa je bila voda
na mlin nekega zwtega pusavnika éampan]skega, ki gré
v dezelo Flavile in se dela za Balduina, ces, da se je domu
povernil. Ljudstvo se da prekaniti in veliko jih stopi na
njegovo stran. Ali ovadil ga je nek njegovih zapetacev,
da ga ujamejo in ob glavo denejo. In take ,je preslo ka-
kor je prislo“ carstvo njegovo. — Mnogo ucencev je igralo
v ti igri, in, kakor se v programu bere, so bili med njimi
tudi 3 Krajnci. — Gosp. profesor je razlozil potem pomembo
takih iger za solo. Pri ti priliki je omenil tadi kmeckih
iger, ki so jih v mnogih dezelah prosti ljudje, kmetje itd.
igrali, in kterih je posebno na Koroskem veliko znanih.

Druztvini tajnik gosp. dr. E. Kosta je govoril o po-
trebi kriticnega pretresovanja zgodoviuskih preiskav
in zgodovinopisja, in razlo¢il visji in nizji pretres (Kri-
tiko) v zgodovinstvu. Nizji pretres se le spusa na drobno
v to: je li vse res, kar povestnica pripoveduje; tak pretres je



Tecaj XV.

gospodarske, obertm]Ske in narodske.

Izhajajo vsako sredo in saboto. Veljajo za celo leto po posti 4 fl., sicer 3 fl.; za polleta 2 fl. po posti,

V Ljubljani v sredo 12. l‘ehruarija-1857.

sicer 1 fl, 30 kr.

Kako sadje susiti, da bo dobro in lepo,
(Konec.)

Ko je vertnar Lukas razlozil: ktero in kakosno
sadje naj se susi in za susilo pripravi, popisuje potem:
kako naj se susi.

Kar se tice toplote v susivnici (pajstvi) ali peci, dela
imepovani vertnar razlocek med sadjem s peskami (kakor
so jabelka in hruske)in pa med sadjem s kosicami (kakor
so cesplje ali slive, cesnje in breskve). Sadje s peskami
potrebuje izzacetka prav vroce peci (kakor se kruh pece
ali 60 do 80 stopinj gorkote po Romirjevem gorkomeru),
pocasi pa naj toplota odjenjuje do polovice poprejsne
(na 45 do 50 =stopinj ali kakor je pec, kadar se kruh vén
vzame). Sadje, ktero se v svojem soparu ceravno le
malo ¢asa pokuha, se bolje susi in je sladkeje in okusnise,
pa se tudi bolje kuhati da kakeor uno, ki se ni pokuhalo v
svojem soparu. Kakor hitro zapazis, da se je sadje izku-
halo, in to se spozna po tem, ako ga lahko s slamnato
bilko prebodes, tadaj je cas, susiti radje v manjsi gorkoti.
Zatega voljo je dobre, ako sta dva prostora pripravljena
za susilo: eno zelo vroce, drugo manj. — Sadje s koS§i-
cami naj se pa wasproti unemu susi izzacetka v manj
vroCi peci, da sok ne iztece; kakor hitro pa so se luk-
njice pri receljnih osusile, naj se pa pridaja vec toplote.

Ce se sadje prepocasi susi ali ce se susi v pre-
malo topli peci. bode Kkislo. Kdor je jabelcne kerhlje
posusil le na sapi (zraku), naj jih dene eumalo casa tudi
v pec: veliko sladkeji bodo.

Nobeno sadje naj se pri susilu v peci pocasi ne
shladi; c¢e se pocasi v peci razhladi, ni ne lepo ne svetlo,
Da se nektero suho =adje prelepo sveti, izvira odtod,

da je prav vroce prislo iz peci in se je zunaj na zraku
hitro shladilo.
Ce se =sadje veckrat v pec dene in potem vselej

hitro shladi, bode tudi sladkeje.

Sadje, ki za posusiti hoces, naj je s peskami ali ko-
sicami, celo ali na kerhlje zrezano, naj na lesah v susivnici
nikdar na kupu ne lezi, ampak naj je vselej eno zraven
drugega lepo razpolozeno.

prhe ali slive, cesnje, visnje in drobne neolupljene
hrusce polozi. ce le mores na lese vselej tako, da z re-
celjni kvisko stoje.

Prezlo posuseno sadje je zilavo in se ne skuha rado
mehko; vselej pa =e¢ je se pri susenji ne so-
7zge in da po dimu ne disi; tako sadje je malo obrajtano
in se proda le takim ludem, kteri ne vejo, kakosno
mora snho sadje biti! )

[z vsega =2dja 8 kosicami, kadar je napol suho, se
dajo kosice lahko izpraviti, ce se enmalo stisne, in
potem je tako sadje vec vreduo.

Sapa ali ljuft v susivnicah mora suha biti, ne pa po
mokrem soparu viazna; paziti je tedaj dobro na to, da le
topla suha sapa je v pajstvi in se viaga odpravi, kar se
lahko zgodi s tem, da se napravijo duski, ki se odpro in
rapro ali pa take cevi, ktere odpeljujejo sopare.

*) Naj hl pommh to posebno gospodarji na Krajnskem in Hor-—
vaskem, da dim suhim ¢eSpljam ali slivam jemlje ceno!

varovati, da

Posuseno sadje mora nekoliko dni ée na sapi(soncu)
lezati, da se do dobrega osusi.

Da je sadje popolnoma posuseno, se spozna iz tega,
da ne kapljice vec ne mores iztisniti iz preklane suhe
cesplje, hruske itd.

Suhega sadja nikoli ne smes 8e tople ga zloziti (za-
pokati) ali v zadelano truzico djati.

Ako suho sadje plesnije ali ¢ce se cervici zugajo v
njem zarediti, deni ga berz v srednjo toploto, to je, v pec.
ko se je kruh po peki iz nje vzel, in se enkrat ga posusi.

V suhih zracnih krajih, tudi v kistah, c¢e je pokrov

prevertan, in v zakljih, ce na sapi visijo, se suho sadje
ohrani 6 do 10 let dobro

Gowodarske Skllbnje.

(Debelo cebulo pridelati). Naj se dene cebul
na kako leso, ktero cez zimo obesimo nad pecjo, tako, da
cebule se posusé nekoliko. Na pomlad vsadimo take na
pol posusene cebule v rodovitno, pa ne vnovo pognojeno
zemljo. Cebule ne poganjajo deblic, izrastejo pa prav de-
bele, tako, da so jih pridelali kmetovavci ze do poldrugega
lunta tezkih.

(Sadra ali gips tekne tudi jagodam). Neki
vertnar na Anglezkem je bil zapazil, da sadra je tudi
prav. ugodna rudecim jagodam. On je zgodaj na
pomlad Jagodlsée Zz njo potresel, in dozorel mu je na njem
ne le debeleji sad temuc tudi zlahneji od navadnega. Naj
bi se to poskusilo tudi pri nas, ker skusnja je lahka, in
jagode se lahko prodajo.

(Pranje kave ali koféta). Ni dobro kave (ko-
féeta) koj f.ﬂ'atl in kuhati, ko smo jo kupili, treba oprati
jo poprej. Ce se kava opere, dobi lot oprane kave toliksno
mo¢, kolikor je ima komaj poldrugi lot neoprane, toda ne
smemo je prevec praziti ali zgati, da bi bila c¢erna kot
ozlje. Najpred treba vse smeti, kamnpicke itd. iz kave iz-
brati; potem pa naj se dene v toplo (ne vroco) vodo eno
ali dve uri; potem naj jo vsuje gospodinja na kak pertic
ali va popir, da =e posusi. Obilo kave na enkrat prati pa
ni prav, ker bi nekoliko vlazna ostala in potem rada plesnije.
Kadar gospodinja ali kubarca kavo pere, se tudi vidi, je li
barvana, kar se zalibog pogostoma nahaja, in ravno pri
najdrazji kavi. Barvana kava barva tudi vodo, v kteri se
pere, — navadno zelenkljato, ter =zapusa zelene pege na
papirji, na kterem je bila posusena. To zelenilo skoduje
cloveskemu zdravju, tedaj je tudi v tem oziru pametno, da
kavo peremo, ker po takem ni zdravju skodljiva.

Od gospodarstva v natori kaj,
Ker imava navado vsako nedeljo popoldan si kak so-

stavek brati, kterega sva med tednom zlozila, ti hocem jez
dones povedati nekaj:

II. Od rastlinstva in mercesov.

Kdor si misli, da vse je le zavolj cloveka na svetu,
pravi: ynadleznih muh in skodljivih mercesov bi pa vendar
ne bilo treba; muhe niso za nicesa drugega, kakor da nas



