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INDUSTRISKE SVOJINE

lzdan 1. Februara 1930.

PATENTNI SPIS BR. 6704

Winter Viktor V., in¥injer-tehnolog, Praha-Dejvice, CehoslovaZka.

Postupak dobijanja razlicitih vrsta sveZeg prirodnog mleka od kravljeg ili drugog kakvog
zivolinjskog mleka.

Prijava od 7. novembra 1926.

[z eksperimenala Bordas-a, Farringtona,
Henzolda, Kaisera, Raczkovckog, Schmie-
dera, Vietha i dr. dovoljno je poznat udi-
nak smrznjavanja na kravlje mleko, a naro-
Cito za vreme njegovog prelaska u ¢vrslo
stanje. Tim su se cCinjenicama posluzili i
izvesni stariji patenti kao Br. 8963, 111410
i 166848 (nemacki palentli).

Postupak dobivanja svezih prirodnih mle-
ka u izvesnim granicama hemiske sadriine
i lo bliskog Zenskom mleku sastoji se u
tome, §to se bez ikakvog rada, koji stvara
bilne promene sveZzega produkla postupa i
ne dodaju se nikakve primese, ve¢ se mleko
polpuno ili delimi¢no rashladi i istovremeno
se iskoriscuje njegovo deljenje na vise od
tri dela. Zalim se mleko traZene sadrZine
i gusiine dobija u izvesnom stadijumu smr-
znjavanja i topljenja ili se dobija iz kom-
binacije ve¢ dobivenih delova.

Mleko poznate hemiske sadrzine sipa se
u dva ili viSe sudova proizvoljnoga oblika
(najbolje u konusne sudove). Svaki od ovih
sudova slavlja se u spoljadnji rezervoar.
Najnizi deo tih sudova sa slavinom zajedno
siréi dole van spoljadnjeg rezervoara. U
ovim rezervoarima cirkuliSe prilikom smr-
znjavanja hladni soni rastvor iz relrigera-
tora ili hladni vazduh iz maSine za hla-
djenje. Za vreme faze topljenja pak cirku-
liSe mlaki soni rastvor, koji se privodi iz
specijalnog rezervoara.

Brzina, koli¢ina i slepen hladenja zavisi
od temperature i trajanja hladenja.

Pri nepofpunom smrznjavanju, ifreba da

Vazi od 1. juna 1929.

se smrzne mleko oko zidova sudova i to
otprilike 3/4 sadrZine. Posle toga se izbaci
iz spoljadnjeg rezervoara hladni soni ra-
stvor ili hladni vazduh, pa se u njega pusla
mlaki rastvor ili mlak vazduh te on olapa
smrznutu sadrzinu (mleko) i ona se olace.
Pri tome se otapa prvo mleko povecane
specificne fezine a zalim se otapa mleko
specificne tezine, koja se smanjuju do
1,0005. U srednjem delu moze se uvek do-
biti mleko specifi¢ne tezine 1,0290 sa 3,1%/,
masli t. j. dobija se mleko, koje odgovara
po svojoj sadrzini najvise Zenskom mleku.
Pri polpunom smrZnjavanju ireba pustiti
da se sasvim smrzne mleko i da poslane
potpuno ¢&vrsto. Polpuno smrinjavanje se
poznaje po tome, $to se gornja povrSina
ispupci. Poslo se iz spoljasnjih rezervoara
izbaci hladni soni rastvor ili vazduh, upusta
se mlaki rastvor ili vazduh iako da polako
cirkulise. Na tfaj nacin poslizZemo sporo to-
plienje. Za vreme ovoga poslupanja mogu
se izlucili iz mleka ftri ili vlSe vrsla. Pri
tome se povecava prvo specifiéna leZina
do maksimuma od 1,0850. Isto tako se po-
vecava i kolicina masti i to polako do
kraja procesa. Pri kraju topljenja prvoga
dela smanjuje se specilicna tezina i biva
na kraju 0,9950. I od ovog dela mleka moze
se uvek dobili mleko specilicne fezine
1,0290 sa 3,1°/, masti, kada se ponovi po-
slupak L j. moze se ponova dobiti mleko,
koje odgovara potpuno Zenskom mleku.
U slucaju sporog ali ipak dosta jakog
smrznjavanja imace mleko prilikom loplje-
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nja prvog dela mleka maksimalnu speci-
ficnu teZzinu. Medutim u ostalim delovima
mleka, opada specifi¢na teZina skoro ravno-
merno lako, da je ipak data mogucnost da
se postupanjem dobije skoro mleko, odgo-
varaju¢e po sadrzini zenskom mleku.

Postupak se moZe i tako vrditi, da se
dobija i mleko druge sadriine n. pr. prema
narocitim propisima lekara, ako je to po-
trebno.

Najzad moze se dobili kombinacijom Iri
ili vise delova mleka, dobijenog na ranije
opisani nacin, mleko svake gusline, sa Ze-
ljenom sadrZinom masti, kao i sa sadrzi-
nom suvog ostatka. Kombinacije se mogu
izvrSili 1 sa sirovim mlekom. Ako se zeli
smanjiti sadrzina masti, moZe se upotrebili
separator.

Na faj nacin moze se dobili i gusto mleko,
a i mleko za decu i sadriina tih mleka
moze da varira u sledeé¢im granicama.

Vodatsunn o, R0 iodN58)/tdo'96" /o

Suvi ostatak . . od 42°/,do 4%,

Mast . ; . od 0, 5%, do 25%,,

Suvi ostatak bez masti od 3,5/, do 22%/,.

Kada $to vise upotrebljavamo otopljene

delove mieka, koji se dobijaju poslednjim
smrznjavanjem (n. pr. 3., 4. ili &. d. smrZnja-
vanjem osfataka prvobitnog mleka, koji se
zalim panovo otapaju), to ¢e onda to mleko
sadrzali u toliko viSe laktoze a manje pro-
teina i soli. Takvo mleko je po sastavu
odliéno za ishranu dece i skoro je isto sa
saslavom Zenskog mleka.

Patentni zahtevi:

1. Postupak dobijanja razlicitih vrsta sve-
zeg prirodnog mleka od kravljeg ili dru-
gog kakvog Zivotinjskog mleka, naznacen
fime, 3to se mleko izlaze delimi¢nom smr-
Znjavanju, pa se zaoslali nesmrznuli deo
otate, a smrznuli se deo otopi, 5lo se
moze ponovili vise puta.

2. Postupak dobivanja razli¢itih vrsta sve-
Zeg prirodnog mleka od kravljeg ili dru-
gog kakvog zivolinjskog mleka prema 1.
patentnom zahievu, naznacen time, 3to se
mleko polpuno smrzne, pa se zalim tako
smrznuto mleko otapa u raznim stupnjevima
gusiine i hemiske sadrZine, dok se ne do-
bije mleko sli¢no Zenskom mleku.



