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Kod poslupka, kome je cilj da posligne
vrlo veliko iskoris¢avanje kvasca na iro3ak
dobijanja alkohola, ikoji se osniva na lome
da se dovodenje korena ili hranljivog ra-
stvora izradenog iz Secera ili malerija, ko-
je sadrze Secer (narocilo melasa) i mine-
ralnih soli do kvasca, dovedenog sa jed-
nim delom korena ili hranljivog rastvora u
sud za previranje, ostavlja da se razvija
poslepeno konlinualno ili requliSe periodic-
no tako, da hranljive materije budu uvek
polraSene, osobina kvasca za seme, obra-
zuje jednu od najvelih teSko¢a. Prema u-
obicajenom postupku moZie se samo sa
tre¢om, najvise Cetvrlom generacijom jed-
nog narocito snainog kvasca za pravljene
dobili dobra roba i pri tome je jo$ potreb-
no upolrebiti vrlo velike koli¢ine kvasca (do
60°/,) preradujucih sirovina.

Prema ovom pronalasku vrsi se pre pro-
cesa konlinualnog ili periodiéno regulisa-
nog dodavanja hranljivog rasivora jedna
vrsta kratkog nastavljenog previranja, kod
koga se najpre tretira kvasac u jednom
delu hranljivog rastvora pod uslovima, ko-
jima je cilj neznalno povecavanje sa islo-
vremenim snazenjem. U tom cilju dobija o-
vaj deo hranljivog rastvora znalan deo a-
zolne hrane (ova bi se mogla sastojali iz
jedne smeSe organskog i neorganskog a-
zota ili samo iz mineralnih soli), dalje is-
pocetka jednu odredenu sadrzinu slobodnih
jenova vodnika, koja se poslize dodatkom
slobodne kiseline, i najzad se dovodenje vaz-
duha tako pazliivo reguliSe, da samo jedan
neznatan deo 3elera prevre. Pri tome se

pokazalo korisno, da se za dodavanje ki-
seline hranljivom rastvoru uzme u mesto
mineralnih kiselina mlecna kiselina, Slo
prakti¢cno na to izlazi, da se vraca na o-
brazovanje miecne kiseline za previranje,
koje je uopste ranije bilo uobitajeno za
nasiavljeno previranje, dok se ne dostigne
zeljeni mali aciditet. Kada je ovo kratko
previranje radi snaZenja zavrieno u kiseloj
i najbolje mlecno kiseloj sredini koja ima
dovolino azola, poveCava se razblaZivanje
i lek sada pocinje na poznali nacin doda-
vanje hranljivog rastvora prema poire-
bama hranjenja konlinualno ili periodic-
no requlisano kvasca prema merilu polros-
nje sa snaZnim veirenjem, tako, da kvasac
koji Stedi u prisusivu preostalog azola i
stvarno se povecava daje delatnosti pove-
¢avanja najviSe uvecana slalnim pruzanjem
hranljivih materija.

Kao izvor za azot radi izvodenja skida-
nja kvasca zgodno sluzi slobodan amoni-
jak. Pri ovome se odrzava, prema jednom
odlicnom obliku izvodenja pronalaska, do
kraja previranja jedna slabo kisela reakci-
ja, Sto je moguce usled ranijeg kiselog
previranja, a da ne bi bilo poirebno pro-
duziti frajanje procesa olakSavajué¢i dovo-
denje amonijaka. Po3to se ispocetka vodi
racuna za prisusivo slobodnih jonova vo-
donika, pomoéu prethodnog previranja po
nacinu produzenog previranja moze poire-
bi za metodama za izradu kvasca kojima
je cilj veliko iskorii¢avanje biti dovolino
znalne koli¢ine jednog narocilo snaznog
kvasca na prost i ekonomi¢an nacin. MoZe
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se radili takode i sa vi8im generacijama
kvasca za spravljanje, na pr. sa sme3om
maiih koli¢ina Cetvrie i vecih kolicina pele
i 3este generacije, xoje ve¢ same daju
srazmerno veliko iskoriSc¢avanje, usled ce-
ga se pojeftinjava fabrikacija i povecava
iskoriscavanje. Pri fome pruZa postupak
jedan kvasac sa podjednako odli¢nom oso-
binom i omoguéava, da se bez utlicaja na
kvalitet u mesto korena Zila preraduje me-
lasa sa najvelim iskoris¢avanjem.
Pronalazak se izvodi primera radi ovako:
Za produZeno previranje pripremi se jedan
deo kolicine, koja varira u velikim granicama,
i kojaiznosi5—15°/, melase, koja se prera-
duje dodavaju¢i malo sumporne kiseline, a-
monsulfatasuperfosfat i kre¢ sa jednom ko-
licinom kvasca za izradu, koja isnosi od
prilike 10—20°/, melase, koja se preraduje.
Sadrzina amonsulfata ovog hranljivog ra-
slvora moze iznosili do 209, upoirebljene
melase. U mesto da se izradi potreban a-
miditet dodavanjem sumporne kiseline, mo-
ze se u melasi prema uobicajenim meloda-
ma obrazovali odgovaraju¢a koli¢ina mle-
¢ne kiseline za previranje. PoSto se kvasac
u jednom takvom produfenju od pr. dva
casa pod slabim velrenjem povecao i osna-
Zio, povetava se najpre razblaZivanje izne-
nadnim dodavanjem koli¢ine vode, koja iz-
nosi od pr. %/, prvobilnog rastvora. Tek
posle loga pocinje kontinualno ili periodi-
¢no requlisanje dodavanjem pojedinih kom-
ponenata, iz kojih se grade glavne koli¢ine

hranljivog rasivora, na uobicajen nacCin
prema merilu njthove poirosnje.

Isto i{ako je moguce pripremili ranije
previranje koncentri¢nije i slalno dolaze-
com vodom ili hranljivim raslvorom dove-
sti tek kroz 1-—2 Casana Zeljenu koncentra-
ciju; i u ovom slu€aju mora se kvasac za-
fim jedno vreme ostaviti u sredini bez
azota sa nepromenljivom koncentracijom u
snaZenju i povecavanju, pre nego $lo posle iz-
nenadnog povecavanja razblaZivanja poéne
dovodenje daljeg hranljivog rastvora.

Patentni zahtevi:

1. Postupak za izradu kvasca prema po-
slupku velrenja upolrebljuju¢i amonijaéni a-
zot, naznalen time, 5to se kvasac dovodi
najpre u jednu sredinu bez azola koja sadrzi
slobodne jonove vodonika, i to zgodno
mlec¢na kiselina, radi snaZenja i povecavanja,
pri ¢emu se dovodenje vazduha tako pa-
zljivo odreduje, da prevre samo neznalan
deo Secera, zalim se razblaZivanje poveéa-
va tek onda se postepeno dodaje na po-
znali nacin, sa snainim velrenjem poje-
dinih komponenata, hranljivi rasivor po-
treban za izradu golovog kvasca prema
merilu poiro3nje.

2. Oblik izvodenja poslupka po zahlevu
1, naznalen time, 3to se primenom slo-
bodnog amonijaka kao izvora za azo! radi
pripremanje kvasca odrzava slabo kisela
reakcija do kraja previranja.



