
„Kvaterni teden \e vse zrelo" 
To je staro pravilo naših kmetovalcev 

in sadjarjev, ki pa v resnici ne velja 
dobesedno za vse pridelke, ne za vse 
kraje, pa tudi ne za vsako leto. Prav za 
prav hočejo s tem povedati, da v dobi 
jesenskih kvater (sredi septembra) zori 
večina naših poljskih in vrtnih pridel-
kov. Ta doba pa traja skoraj ves sep-
iember. "V prav toplih krajih je marsi-
kaj zrelo že pred kvaternim tednom, kar 
je v mrzlejših pokrajinah godno za 
spravljanje šele teden ali dva po kva-
ternem tednu. Kakšno prav toplo in su-
ho leto zorijo pridelki prej, ob hladnih, 
neugodnih letih pa pozneje. 

Najmanj pa velja gorenje pravilo o 
kvaternem tednu za s a d j e , ker vemo, 
da je njega zrelost pred vsem odvisna 
od s o r t e . Poletno sadje zori že julija, 
avgusta; jesensko in zgodnje zimsko ve-
činoma septembra, pozna zimska jabolka 
in zimske hruške pa nikakor še niso 
zrele kvaterni teden (sredi septembra), 
ampak šele v prvi polovici o k t o b r a . 

Pri nas je vobče navada spravljati 
sadje vse prezgodaj, zlasti velja to za 
! a b o l k a. Letos n. pr. so prodajali v 
krškem okraju kanadke, voščenke, pa 
tudi mošancgarje — torej same pozne, 
zimske sorte — že a v g u s t a meseca, 
ko zorijo šele proti koncu septembra in 
v začetku oktobra. Kako veliko šikodo 
prizadeva tako ravnanje sadjarju same-
mu in ugledu našega sadja na inozem-
skih sadnih tržiščih, je bilo že večkrat 
povedano; pa se še vedno ponavlja stari 
greh v takem obsegu, da je ogrožen ves 
naš izvoz sadja v tuje države. Splošno 
se trdi, da je letošnje slabe sadne kup-
čije z Nemčijo krivo uprav to nezasli-
šano početje. 

Kaj je vendar vzrok, da se pri nas 
ponekod tako hiti s spravljanjem ja-
bolk? V glavnem so tega krivi prekupci 
in mešetarji, ki drng pred drugim tiščijo 
v kmete, prekupujejo in arajo jabolka v 
strahu, da bi jih tekmeci, ki jih kar 
mrgoli po sadorodnih krajih, ne prehi-

teli. Pa se ne zadovoljijo samo s tem, 
da bi jabolka zaarali, ampak imeti jih 
hočejo kar v rokah in na bližnji postaji, 
če pa so zrela ali ne, za to se nikdo ne 
briga. Krivi so pa tudi sadjarji sami, ker 
se dado morebiti celo proti svojemu 
boljšemu prepričanju pregovoriti, da ta-
ko čimprej pridejo do težko pričakova-
nega, četudi skromnega izkupička. 

Najslabše v tem oziru je po tistih 
krajih, kjer sadja ne cenijo tako kakor 
je vredno in komaj čakajo, da se iznebe 
nadležnega dela (spravljanja itd.), ki jim 
ne gre od srca, kakor n. pr. spravljanje 
raznih poljskih pridelkov, zlasti pa sprav-
ljanje grozdja. Po naprednejših sadjar-
skih pokrajinah, kjer so jabolka važen 
in oddavna čislan pridelek, se ne bo iz-
lepa primerilo, da bi kdo zimska jabolka 
spravljal z drevja že sredi poletja, torej 
šest tednov in še več prezgodaj. 

Prav tako opazujemo, da v krajih, 
kjer ni pravega zanimanja in veselja za 
napredno sadjarstvo, sadja tudi ne sprav-
ljajo tako, kakor bi bilo prav, da bi 
imeli prvovrstno in zlasti stanovitno tr-
govsko robo. Vedno se še zelo težko lo-
tijo obiranja in bi najrajši sadje kar 
hitro otresli, češ da je trganje ali obi-
ranje prezamudno in se ne izplača. 

Prerano spravljanje ljudje tako radi 
opravičujejo s tatvino in z viharji. To 
je že res, da utegne biti nekaj sadja 
pokradenega, tudi v i h a r j i otresejo vča-
sih dokaj najlepših plodov z drevja. — 
Vendar pa z a r a d i tega jabolk ne bomo 
spravljali ko so komaj dobro na pol 
razvita, ker taka nezrela jabolka niso 
za nobeno rabo, najmanj pa za namizno. 
Na vsak način bo vrednost večja, čeprav 
ostane na drevju do zoritve le polovica 
p l o d o v , ki bodo pa zato lepo razviti in 
veliko vredni. 

Pravijo, da so nakupovale neke tvor-
nice nezrela jabolka za sadno h 1 a d e -
t i no ali žele (sadna žolica). Mogoče je 
to res, toda to so le izjemp. Jabolka, in 
sicer n e z r e l a z i m s k a so pa po ne-



k a t e r i h k r a j i h D o l e n j s k e oibiral i v s e 
v p r e k ž e p r e d p e t i m i , š e s t i m i t e d n i . 
M n o g o v o z s o j i h m o r a l i k m e t j e z v o z i t i 
s k o l o d v o r o v n a z a j d o m o v , k e r s o j i h 
t r g o v c i z v r g l i , k l j u b t e m u , d a j ih j e 
m e š e t a r z a t r d n o n a k u p i l i n j i h da l s p r a -
v i t i z d r e v j a i n p r i p e l j a t i n a k o l o d v o r . 

D a b o v s a k d o , ki b e r e » D o m o l j u b a « , 
v e d e l , k d a j so p o s a m e z n e s o r t e z i m s k i h 
j a b o l k z r e l e , n a j n a v e d e m o d n e v e ( t e r -
m i n e ) za s p r a v l j a n j e , k i j ih j e d o l o č i l a 
v i n a r s k a in s a d j a r s k a š o l a v M a r i b o r u 
p o d e s e t l e t n i h s k u š n j a h . N a t e j šo l i , k j e r 
p r i d e l a j o o b d o b r i s a d n i l e t i n i do š t i r i 
v a g o n e j a b o l k i n i m a j o v s v o j i h o b š i r -
n i h n a s a d i h s k o r a j v s e z n a n e s o r t e , t r -
g a j o z i m s k a j a b o l k a od 15. s e p t e m b r a 
d a l j e p o v p r e č n o p o t e m l e r e d u : 

15. s e p t e m b r a : g d a n s k i r o b a č , l a n d s -
b e r š k o r e n a t o ; 

20. s e p t e m b r a : d o l e n j s k o v o š č e n k o , 
k a n a d k o , b i k o v o j a b o l k o , z l a t o p a r m e -
no , k o k s o v o o r a n ž n o r e n e t o , z e l e n i in 
r d e č i š t e t i n e c ; 

30. s e p t e m b r a : o n t a r i o ; 
1. o k t o b r a : l o n d o n s k i p e p i n g , š a m -

p a n j s k o r e n e t o ; 
5. o k t o b r a : k r i v o p e c e l j , c a r j e v i č ; 

15. o k t o b r a : b o b o v e c , f o n a t h a n , t a f e l -
č e k , k a r m e l i č a n s k o r e n e t o ; 

20. o k t o b r a : rdeč i ž e l e z n i k a r , š t a j e r -
s k i m o š a n c g a r a l i g a m b o v e c . 

K t e m t e r m i n o m m o r a m o p a p r i p o m -
ni t i š e to, d a so s a d o v n j a k i m a r i b o r s k e 
š o l e v j a k o u g o d n i h , top l ih , v i n o r o d n i h 

legah, kjer jabolka gotovo prej zorijo 
nego v mnogih drugih krajih naše ba-
novine, ki nimajo tako prikladnega pod-
nebja. Zgoraj navedeni termini tega za-
voda bi mogli veljati torej kot n a j -
z g o d n e j š i t e r m i n i za obiranje ja-
bolk za vso banovino. Pred temi dnevi 
bi se spravljanje posameznih sort nikjer 
ne smelo dopustiti. V zmernem ali celo 
mrzlem pasu (Gorenjska, del Koroške, 
Kočevsko in deloma Notranjsko) bodo 
jabolka dozorela na drevju sorazmerno 
za več dni, včasih celo za več tednov 
k a s n e j e n e g o v v i n o r o d n e m p a s u . 

To naj si zapomnijo vsi tisti, ki so 
spravljali kanadko in voščenko v p r v i 
p o l o v i c i a v g u s t a namesto k o n e c 
s e p t e m b r a — torej najmanj š e s t t e d n o v 
prezgodaj. 

Pa bo zopet kdo prišel in rekel, da 
je to »zvonenje po toči«. Ni res! O tem 
se je že premnogokrat pisalo, govorilo 
in s prstom kazalo na ogromno škodo, 
ki jo utrpi naše narodno gospodarstvo 
zaradi tega napačnega ravnanja. Da pa 
se še vedno dogaja tak nered, je največ 
kriva brezvestnost sadnih prekupčeval-
cev in neka neverjetna lahkomiselnost 
sadjarjev po nekaterih predelih naše ba-
novine. Kdor kaj bere in posluša ter 
uvažuje nasvete preizkušenih in dobro 
hotečih praktikov, gotovo ne bo ravnal 
tako nespametno v veliko škodo najprej 
sebi, vrhu tega pa tudi v še večjo škodo 
celokupnosti. H. 

Setev ozimine 
Letos bomo imeli kaj čudno setev ozi-

mine. Težko bo priti do zares dobrega 
semena. Le redki so, ki se morejo pohva-
liti, da imajo brezhibno in kleno žitno 
seme na razpolago. V krajih, kjer imajo 
dobre čistilnike pri rokah, so si že pri-
pravili potrebno seme. Nekateri bodo 
morali semensko žito kupiti, zlasti oni, 
ki morajo seme spremeniti. Dolgoletno 
setev enoinistega semena gotovo ni na 
mestu; o tem se je že marsikdo prepri-
čal. Taka setev shira, sčasoma pridelek 
popolnoma izpade. Star običaj je pri 
nas, da gremo po seme bolj v hribovite 
kraje, to je tudi pravilno. Dobre semen-
ske tvrdke si tudi pravočasno nabavijo 
semensko žito. Odkar imamo v Beltincih 
semenogojno postajo, dobavlja tudi po-

staja prvovrstno seme, samo škoda, da 
ga je premalo. 

Ko smo si pripravili seme in zemlji-
šče za setev, moramo posvečati tudi pri-
merno skrb razkuženju semena. Nobeno 
seme ne smemo sejati, preden ga nismo 
razkužili. Posebno letos je to neobhodno 
potrebno, ko smo pridelali tako snetjavo 
žito. 

Dolgoletne skušnje učijo, da moramo 
žitu tudi primerno gnojiti. Ne samo 
hlevski gnoj, ki ga ponekod še danes 
uporabljajo v velikih množinah za gno-
jenje žitaric, ampak v zvezi z uporabo 
umetnih gnojil in hlev. gnoja je za žito 
veliko bolj na mestu. Povedano velja za 
vsa ozimna žita, V današnjih razmerah 
se to že izplača. Dolgoletni gnojilni po-



skusi, ki so se izvajali tudi tekom prošlih 
težkih časov krize, nam jasno in točno 
dokazujejo, da se to izplača. 

Naj navedemo par primerov, kako je 
pravilno ozimini gnojiti z umetnimi gno-
jili. Pri nas imamo različne zemlje; na 
to 6e moramo v prvi vrsti ozirati. Kdor 
tega ne upošteva, ne more priti do uspe-
hov. Preudaren gospodar napravi sam 
poskuse, katero gnojilo se za to ali ono 
zemljo najbolj sponaša. Sicer se lahko 
tudi pouči iz drugih skušenj v tem po-
gledu; primerov je dovolj. 

N a k r a t k o h o č e m o n a v e s t i g l a v n e p o -
g o j e , ki s e n a n a š a j o na g n o j e n j e o z i m i n . 
P r i nas p r i h a j a j o za g n o j e n j e ž i t a r i c 
p r e d v s e m v p o š t e v : r u d n i n s k i s u p e r f o s -
fat, 40% k a l i j e v a so l in a p n e n i d u š i k . 

Za t e ž k e i l o v n a t e z e m l j e j e t r e b a v z e -
ti n. pr . : za p š e n i c o — na e n m e r n i k p o -
s e t v e (1000 m) 30 k g r u d n i n s k e g a s u p e r -
f o s f a t a , 25 k g a p n e n e g a d u š i k a in 15 k g 
k a l i j e v e sol i . A p n e n i d u š i k in k a l i j e v a 
sol t r o s i m o s k u p a j , k a r po n j i v i , in j i h 
p l i t v o p o d o r j e m o , v s a j n e k a j d n i p r e d 

s e t v i j o ; s u p e r f o s f a t p a s e l a h k o t r o s i 
i s t o č a s n o s s e m e n o m . P r i p u h l i c a h j e 
v a ž n o , d a v z a m e m o n e k o l i k o v e č d u š i k a 
i n k a l i j e v e so l i , t. j. n a en m e r n i k p o -
s e t v e 35 k g a p n e n e g a d u š i k a in 25 k g k a -
l i j e v e 6oli . Z e l o se tud i o b n e s e , k a k o r j e 
p r e j o m e n j e n o , a k o i s t o č a s n o u p o r a b -
l j a m o n e k o l i k o h l e v s k e g a g n o j a ( e n o 
p e t i n o od p o l n e g a g n o j e n j a ) . S h l e v s k i m 
g n o j e m p r i d e v z e m l j o m n o g o k o r i s t n i h 
b a k t e r i j in h u m u s n e s n o v i , ki so za raz-
k r a j a n j e g n o j i l n e o b h o d n o p o t r e b n e , k a r 
m n o g o d o p r i n e s e k b o l j š i in l a ž j i p r e -
h r a n i m l a d i h r a s t l i n š e p r e d z i m o . P a 
n e p r e v e č h l e v s k e g a g n o j a , k e r p o t e m 
ž i t o p r e b o h o t n o r a s t e i n p o l e ž e . N a p e -
š č e n i h , l a h k i h in p r o d n a t i h z e m l j a h p a 
n a j s e t r o s i t a a p n e n i d u š i k in k a l i j e v a 
s o l o b se tv i , s u p e r f o s f a t pa š e l e v s p o -
m l a d i n s k e m času . R a z m e r j e m e d s u p e r -
f o s f a t o m , a p n e n i m d u š i k o m i n 40% ka-
l i j e v o s o l j o n a j b o v t e m p r i m e r u k a k o r 
30 : 35 : 20. 

Kdor hoče pridelati zares kleno žito, 
mora upoštevati povedano, ker skušnje 
nas učijo, da se to izplača. Fr. K. 

K trgatvi 
Letos se nam obeta slaba trgatev. 

Skrajno slabo vreme v zadnjem času je 
močno prizadelo grozdje, ki je po ne-
kod, kjer ni bilo toče, do pred kratkim 
kazalo še srednje dober pridelek. Zdaj 
pa se vinogradniki pritožujejo, da so za-
čele zlasti nekatere sorte močno gniti, 
n. pr. veltlineci, silvanec. portugizec, 
šipon, traminec, itd.; le redke so sorte, 
ki so ostale kolikor toliko še zdrave. 

Kaj nam je tedaj početi v teh ža-
lostnih razmerah? Ne preostane nič dru-
gega, kakor da postopoma skušamo re-
šiti, kar se rešiti da! 

Vkljub temu, da se ne obeta dober 
pridelek grozdja, posvetimo glavno skrb 
p r e v i d n e m u in s k r b n e m u p o d b i r a n j u . 
Vse gnile jagode naj se čimprej obere-
jo. Vse ostalo grozdje, kar še ni dozo-
relo, pa pustimo lepo na miru, da po-
polnoma dozori. Podbira na) se po po-
trebi tudi večkrat, ker je pričakovati, da 
se bo vreme pozneje zboljšalo. Imeti 
moramo pred očmi, da je do prave tr-
gatve še vedno nekaj tednov, med ka-
terim časom bo grozdje gotovo pridobilo 
na sladkorju in se zboljšalo. 

Ker je pričakovati, da bodo oblasti 
dovolile sladkarije mostov, zatorej pri-
poročamo vinogradnikom, da se pravo-
časno priglasijo pri občinah, da bodo 
potem deležni teh ugodnosti. Le na ta 
način bodo potem vinogradniki zamogli 
zboljšati letošnji vinski pridelek, ki ne 
obeta bogsigavedi kake posebne kako-
vosti. 

Z ozirom na dejstvo, ker bo letošnji 
pridelek pičel, je treba pričakovati z 
vso gotovostjo, d a b o letos v i n o d r a ž j e 
k a k o r s i c e r . Baje se tudi v Franciji in 
Italiji ne obeta dobra letina, vsled tega 
prevladuje mnenje v trgovskih krogih, 
da bodo lahko prodali svoje vino Dal-
matinci v tujino, kakor svoje dni. Od te 
strani se nam ni treba bati kakšne po-
sebne konkurence. Vsak previden vino-
gradnik bo tedaj povzel vse potrebne 
mere, da bo pridelal v vseh ozirih brez-
hibno vino, ki ga bo lahko spravil v 
denar. 

Iz gnilega grozdja, ki smo ga nabrali, 
se da napraviti prav dobro pijačo. Pa-
ziti moramo, da gnilo grozdje, čim ga 
naberemo v primerni količini, takoj pre-



'de lamo v m o š t . T a k m o š t , k i g a p o n e k o d 
i m e n u j e j o p o d b e r i n , m o r a m o r a z s l u z i t i l 
M o š t p r e t o č i m o t a k o j o d p r e š e v m o č u o 
z a ž v e p l a n sod . Za ta n a m e n so n a j b o i j 
p r i k l a d n i p o l o v n j a k i . T a k s o d m o č n o z a -
ž v e p l a m o , n a t o v l i j e m o v n j e g a t r e t j i n o 
m o š t a t e r g a t e m e l j i t o p o v a l j a m o , da 
n s r k a v e s ž v e p l e n i d im. Za t e m z a ž v e -
p l a m o v d r u g i č s o d t e r g a t a k o j n a p o l -
n i m o z d r u g o t r e t j i n o m o š t a ; s o d zope t 
p o v a l j a m o z i s t i m n a m e n o m k o t p r e j . 
K o n č n o z a ž v e p l a m o s o d t r e t j i č in g a n a -
p o l n i m o z m o š t o m do v r h a ter s p r a -
v i m o n a p r i m e r e n p r o s t o r . P o p r e t e k u 
d v e h , t r e h dn i m o š t p r e t o č i m o i n g a l o -
č i m o od n e s n a g e , ki s e j e s e s e d l a n a 
d n o . M e d p r e t a k a n j e m m o r a m o m o š t 
d o b r o p r e z r a č i t i . N a j b o l j e je , d a t e č e 
s k o z i k a k š n o s i to a l i c e d i l o v s p o d a j 
p o d s t a v l j e n o p o s o d o . K e r bi t a k o raz-
s l u z e n m o š t n e z a č e l k i p e t i s a m o d s ebe , 
m u m o r a m o p r i m e š a t i p r i m e r n o k o l i č i n o 
b u j n o k i p e č e g a m o š t a iz z d r a v e g a g r o z d -
j a a l i p a m o š t a , k i s m o g a n a p r a v i l i p o -
t o m č i s t o r e j n i h d r o ž i a l i k v a s n i c . Č i s t e 

k v a s n i c c si m o r a m o t e d a j p r a v o č a s u o 
naroč i t i . 

Za trgatev se moramo tudi drugače 
pripraviti. Vso pažnjo moramo posvečati 
snagi iu popravilu posode in orodja, ki 
ga bomo rabili ob času največjega dela 
ob trgatvi. Da je treba klet ali zidanico 
spraviti v red, pobeliti in osnažiti, je 
umevno. Važno je, da očistimo rje vse 
železne dele preše in sploh vse železne 
vijake na orodju in posodi. Ako bo 
hladno vreme ob času trgatve, tedaj 
moramo paziti na p r i m e r n o t o p l i n o v 
k i p e l n i k l e t i , ki mora znašati v sa j 15° C , 
ako želimo, da bodo mošti brezhibno 
kipeli. Mnogi vinogradniki pomagajo v 
takih slučajih tako, da segrevajo gotovo 
količino mošta na 45 do 50" C, ki ga po-
tem premešajo ostalemu, da dosežejo 
zaželjeno toplino istih. 

K e r j e f i n a n č u o m i n i s t r s t v o ž e d o v o -
l i l o d o b a v o s l a d k o r j a za s l a j e n j e m o š t a 
v j u ž n i h k r a j i h B a n a t a , s m o p r e p r i č a n i , 
d a b o t e h u g o d n o s t i d e l e ž n a tudi n a š a 
b a n o v i n a . f r. K. 

V KRALJESTVU GOSPODINJE 
Hišni škodljivci 

( D a l j e . ) 

R a z e n z a d n j i č o p i s a n i h š k o d l j i v c e v , 
k i o š k o d u j e j o i n u n i č u j e j o ž iv i la , p a s o 
š e d r u g i , k i s e s p r a v i j o n a d i z d e l k e iz 
ž i v a l s k i h v l a k e n ( v o l n e n e t k a n i n e ) , nad 
k o ž u h o v i n o , r o g o v i n o , l e s itd. S e m k a j 
p r i š t e v a m o p r e d v s e m d r u ž i n o m o l j e v , ki 
j i h j e v e č vrs t . 

N a v a d e n m o l j m e r i 1 0 — t ? m m in i m a 
4 s v e t l o r u m e n a k r i l a . K r z n a r s k i m o l j j e 
i s t e v e l i k o s t i , s a m o n e s v e t l o r u m e n , n e g o 
r u j a v k a s t o z l a t o s i v e b a r v e . T a p e t n i m o l j 
j e v e č j i od p r v i h d v e h , k r i l a so b e l o s i v a , 
n a n o t r a n j i t r e t j i n i pa r u j a v k a s t o č r n e 
b a r v e . 

M o l j e v e l i č i n k e g r i z e j o v s a v l a k n a ž i -
v a l s k e g a i z v o r a , t. j . v o l n e n o b l a g o . P r e -
l u k n j a j o n a m v o l n e n o o b l e k o , p e r i l o , 
ru te , v o l n e n e p r e v l e k e n a p o h i š t v u i n 
p r e p r o g e . R a v n o t a k o n e v a r n i so k o ž u -
h o v i n i , k o ž a m , p e r j u in ž imi . M o l j i p o -
v z r o č a j o l a h k o p r e c e j š n j o š k o d o , k i s e 
j e p a p r e c e j u b r a n i m o , a k o s k r b i m o za 
s n a g o v s t a n o v a n j u . P o l e t i m o r a m o p o -

g o s t o z r a č i t i in s t e p a t i v o l n e n e reč i . S 
t em o d s t r a n i m o j a j č e c a , ki j i h z a l e ž e m o l j 
na b l a g o . Če s e p o l e t i z v o l n e n i m i s t v a r m i 
n e u t e g n e m o u k v a r j a t i , j i h m o r a m o s h r a -
nit i v t e s n o z a p r t e z a b o j e a l i k o v č k e . 
Med p o s a m e z n e p l a s t i o b l e k e d e n e m o 
p r e c e j snov i , ki i m a j o m o l j u z o p e r n d u h , 
n. pr. s i v k o a l i e n o i z m e d s r e d s t e v z o p e r 
m o l j e , ki j i h d o b i m o n a p r o d a j v ta n a -
m e n . S e v e d a p a i z d e l u j e j o ž e tud i b l a g o , 
k i g a v t o v a r n i o b d e l a j o tako , d a s e g a 
p o z n e j e m o l j n e lot i . 

D r u g o s k u p i n o t v o r i j o h r o š č i k a k o r 
s l a n i n a r , k r z n a r iu š e n e k a t e r i d r u g i . 
Hrošč s l a n i n a r m e r i 7—9 m m , j e j a j -
č a s t o p o d o l g a s t e g a ' ž i v o t a , č r n e b a r v e , 
s a m o s p r e d n j a p o l o v i c a k r i l j e r u m e n o -
s iva . K r z n a r j e m a n j š i (4—5 m m ) tud i 
č r n in s e l e p o sve t i , n a v s a k e m k r i l u 
i m a b e l o p i k o . D l a k a s t e l i č i n k e t e h l i r o -
š č e v se h r a n i j o z m r h o v i n o , ž i v a l s k i m i 
k o ž a m i , s u h i m m e s o m , k o s t m i , l a s m i , r o -
g o v i n o , k o ž u h o v i n o in v o l n o V e l i k o š k o -
d e n a p r a v i j o v p r i r o d o s l o v n i h z b i r k a h . 
T u d i teh š k o d l j i v c e v s e u b r a n i m o s s n a g o . 
N e p u š č a j m o n i k j e r ž i v a l s k i h o s t a n k o v 
iu s l i č m h s tvar i . P o s a m e z n e h r o š č e , ki 



j ih z a l o t i m o , u s m r t i m o . V s e v o l n e n o s tvar i 
m o r a m o p o g o s t o č i s t i t i . S r e d s t v a za u n i -
č e v a n j e t e h š k o d l j i v c e v s o i s ta k a k o r 
p r o t i m o l j e m . V n a j h u j š i h p r i m e r i h j ih 
u n i č u j e j o p o s e b n i z a v o d i s p l i n o m . 

K a z e n o p i s a n i h h r o š č k o v pa s m o m o r -
da o p a z i l i š c n e k a t e r e d r u g e . E d e n i z -
m e d t e h i m a k r o g l a s t z a d e k in m u j e 
vos ž i v o t p o k r i t z z l a t o r u m e n i m i d l a k i -
c a m i . N a v i d e z n a s s p o m i n j a na p a j k a , 
r a z l i k u j e p u se od n j e g a le v t e m , da 
i m a 6 n o g ko t v s a k d r u g i hrošč . T e m u 
n e p r i d i p r a v u j e p o d o b e n d r u g i hrošč , 2 
do 4 m m do lg , s a m o b o l j p o d o l g a s t e g a 
t r u p a . B a r v e j e z e l o r a z l i č n e , od r u m e n o -
r j a v e d o v i j o l č a s t o r j a v k a s t e . O b a ta 
š k o d l j i v c a s e lo t i ta i s t ih s n o v i ko t p r e j -
š n j i . R a d a s e p o j a v l j a t a v s tar ih h i š a h in 
to c e l o v v e l i k i h m n o ž i n a h . N a s t a v l j a m o 
j i m m o k r e c u n j e , k a m o r s e radi s k r i -
v a j o . C u n j e v r ž e m o p o t e m , k o so s e n a -
b r a l i v n j i h , v v r e l o v o d o . N a č e t e p r e d -
mete. p a s e g r e j e m o na 60—70° C. da z 
v r o č i n o u n i č i m o z a l e g o . S e m k a j s p a d a š e 
k u k e c a l i t r d o g l a v . T o so 3—5 m m d o l g i , 
v a l j a s t i h r o š č k i , r u j a v e al i č r n e b a r v e . 
L i č i n k e so p o d o b n e d r o b n i m o g r c e m r u -
j a v e g a h r o š č a . V l e s u si i z j e d o r o v e i n 
s i e m p o k v a r i j o p o h i š t v o in d r u g e i z -
d e l k e iz l e sa . Lot i jo s c tud i p a p i r j a in 
p r e d m e t o v iz p a p i r n a t e g a te s ta . Zat i -
t i r a n j e j e p r e c e j t e ž a v n o . N a j b o l j p o -
m a g a , č e v b r i z g a m o v o d h r o š č e v i z v r -
t a n e l u k n j i c e p e t r o l e j al i t e t r a k l o r o g l j i k 
ter j ih t a k o j z a m a š i m o z v o s k o m a l i t r -
d i m paraf ino-m. D r u g n a č i n z a t i r a n j a j e 
pa, d a l a ž j e k o s e o p r e m e i z p o s t a v i m o 
s u h i t o p l o t i ( n a j m a n j 90° C) , kar se n a -
p r a v i v p o s e b n e m d e s i n f c k c i j s k e m a p a -
ratu. * H . Š. 

KUHINJA 
P e č e n a k a r f i j o l a . L e p o , z d r a v o k a r f i -

j o l o s k u h a m v s l a n i v o d i . K o j e k a r f i -
j o l a k u h a n a , j o o d c e d i m in v l o ž i m v 
g l o b o k o s k l e d o . P o v r š i n o p o l i j e m z m e -
š a n i c o r a z t o p l j e n e g a s u r o v e g a m a s l a in 
d v e h r u m e n j a k o v t er p o t r e s e m s š č e p o m 
p o p r a . N a v r h p o s u j e m n a d e b e l o p a r -
m e z a n a in p o š k r o p i m z r a z g r e t i m s u r o -
v i m m a s l o m . S k l e d e d e n e m za d o b e r č e -
trt u r e v p e č i c o . K a r f i j o l o d a m k o t s a -
m o s t o j n o j e d na m i z o . 

O c v r t e k u m a r e . K u m a r e o l u p i m , j i m 
o d s t r a n i m p e š č i c e ter j i h z r e ž e m na p o -
d o l g a s t e , p r e c c j d e b e l e kose . K o s e k u -
m a r p o t r e s e m s p o p r o m , j ih p o v a l j a n i v 

moki in prav hitro ocvrern na razbeljeni 
masti ali na maslu. Ocvrte zložim na 
pivnik, da se odtečejo. Dam jih kot pri-
kuho in okrasek k telečjim ali govejim 
zrezkom ali k pečeni jagnjetini. 

G o v e j i z r e z k i . Goveje meso zrežem 
na kose. Kose dobro potolčein, nasolim, 
potresem z drobno sesekljano čebulo in 
zelenim peteršiljem. Čez pol ure jih po-
močim v segreto sardelino maslo in spe-
čem na vroči masti. 

H r u š e v p i r e . Pol kilograma hrušk olu-
pim, razrežem na kose in do mehkega 
skuham- Med kuho hrušk pridenem dvo-
je kislih, olupljenili in na kose zrezanih 
jalKilk. Pridenem tudi pet žlic vina, pri-
merno sladkorja, limoninih lupinic in 
cimeta. Ko je sadje kuhano, ga pretla-
čim skozi sito in positavim na mrzlo. 
Površino potresem 6 sladkorjem in ci-
metom. Mamdelje olupim in razrežem na 
podolgaste ozke koščke. Te koščke vla-
gam po površini pireja. Pire dam kot 
kom pot na mizo. 

V k u h a v a n j e b r u s n i c . Brusnice prebe-
rem, operem in pustim, da se odcede. Po-
tem jih denem v glinasto posodo, jim 
takoj pridenem stoičen sladkor ali drob-
no sipo, in sicer na vsak kilogram sadov 
pol kilograma sladkorja. Brusnice pu-
stim, da se počasi razgrevajo. Mešati jih 
ne smem, ker bi se z mešanjem jagode 
strle. Ko dobro zavro in postanejo ja-
gode mehke, jih še gorke zlijem v se-
grete kozarce, zavežem s pergamentnim 
papirjem in spravim na suhem prostoru. 

D r u g n a č i n v k u h a v a n j a b r u s n i c . B r u s -
nice operem in zberem. Odcejene poli-
jem dvakrat zaporedoma z vrelo vodo. 
Vodo pustim obakrat eno minuto stati 
na njih. Brusnice odcedim, stresem v 
kozarce in polijem s kuhanim sladkor-
jem. Nato zavežem kozarce s pergament-
nim papirjem. Brusnice spravim na hla-
den in suh prostor. — K u h a n sladkor. 
Na t kg sladkorja potrebujem dobrega 
pol litra vode. Sladkorju pobiram med 
kuho pene. Ko je kuhan, ga odstranim, 
da se malo shladi. Za brusnice zadostuje, 
da le dobro prevre. 

Brusnice z vinom. Ta način vkuhava-
nja brusnic je čisto enak zgorajšnjemu. 
Razloček je le v tem, da med kuhanjem 
sladkorja prilijem kozarec belega vina 
in pridenem skorjico cimeta. 

Brusnice z jabolki. Za t kg brusnic 
vzamem pol kilograma kislih jabolk in 
pol kilograma sladkorja. Brusnice zbe-



r e m in o p e r e m , O d e e j e n e d e v a m v k o -
ž i c o m e n j a j e z j a b o l k i : n a j p r e j v r s t o 
b r u s n i c , n a t o o l u p l j e n a in na t a n k e r e -
z i n e z r e z a n a j a b o l k a , p o t e m s l a d k o r , na 
s l a d k o r z o p e t b r u s n i c e itd., da j e v s e 
p o r a b l j e n o . V s e s k u p a j k u h a m 10 m i n u t . 
M e d k u h a n j e m p r i l i j e m n e k a j ž l i c v ina , 
p a r n a g e l j e v i h k l i n č k o v in s k o r j i c o c i -
m e t a . Š e g o r k e b r u s n i c e s t re sen i v r a z -
g r e t e k o z a r c e , z a v e ž e m s p e r g a m e n t n i m 
p a p i r j e m i n s p r a v i m na s u h e m in h l a d -
n e m p r o s t o r u . B r u s n i c e so z d r a v a , o k u s -
n a jed. K d i v j a č i n i p o s e b n o p r i s t o j a j o . 

DOMAČA LEKARNA 
Jelenovo zdravje je na glasu, da varuje 

h i š o in h l ev pred s l e h e r n o boleznijo . V prej-
šnj ih časih so ga imenova l i čudodeln i ko-
ren in p lačeval i so ga s i lno drago. Iz sveže 
k o r e n i n e in zel išča izt isnjeni sok z m e š a j s 
k u m i n i n e m o l j em, namaži si hrbet in spo-
til s e boš. Če te trže v u š e s u ali v zobu, 
z m e š a j par k a p e l j soka in ol ja in kani • 
gorko v uho ali v zob. Za stare g n o j n i n e 
posuši korenino , stolči jo v prah in napraš i 
rane. Iz k o r e m n i n e g a prahu in ol ja naredi 
obl iž in ov i j s t em o m r t v e l e ude. Za ž ivčne 
n a p a d e z m e š a j m a l o soka rožnega olja in 
kisa . Duhaj , maži s e po sencih, če lu in tre-
buhu. Za naduho, porodne in druge bole-
č ine v maternic i j eml j i dvakrat na dan 
žl ičko soka ali čašo k o r e n i n i n e g a čaja. To 
premaga tudi krč v m e h u r j u , ž e n e vetrove 
in pospeš i peri lo . 

Lapuha naberi in posuši v senci . Poz imi 
p i j oparek l is to\ z m l e k o m i n kand i som, pa 
ne boš čutil z imski težav. Za suh k a š e l j in 
težko d ihanje vrzi pes t l istov na l e s n o žer-
javico in vd ihuj d i m ali nabaši p ipico z la-
p u h o m in kadi . Lapuh pomaga pri pljučni 
bolezni , nahodu z gos t im i zmečkom, zaslu-
zani vratni dcvodnic i , sapnikovi sušic i . Po-
leti izt isneš lahko sok in ga j e m l j e š po žlici 
na mleku. Lapuh d e v a j o tudi na za tečene 
n o g e in na vnetja . Zgodi lo s e j e pa že, 
da je začelo teči iz n o g e po l a p u h o v e m ob-
kladku. Za dolgotrajni k a š e l j kuhaj 15 gra-
mov lapuha na pol l i tru kropa — 6 m i n u t — 
in odcedi . Zavri dva litra vode in opari 
štiri d e k e žajbl ja in šest dek tavžentrož. 
Z m e š a j l apuhov in ta oparek, os ladi z me-
dom in pij zjutraj in zvečer 

Pivo, narejeno iz presuheaa slada naredi 
suha in grenka usta, po životu se kuha vro-
čina K pivu d e v a j o p o n e k o d divji rožmarin 
in druge ze l Po takem p ivu je p ivec omo-
t ičen in se n e iz trezne z lepa, g lava ga boli 
več dni. Si lno nezdravo je spar jeno p ivo; 
mraz te trese po n jem in že lodec se obrača. 
Brezves tne natakarice z l i je jo os tanke piva 
v s tek len ice in da io lo k a k e m u nepozna-
n e m u gostu. Pust i pivo, ki je omledno , mlač-

no, k i se lkasto ali p r e g r e n k o ali pres ladko, 
ki diš i po sodu, ki je zamolk lo in motno. 
Dobro pivo je prozorno, diš i osvežujoče , 
ima pri jetne rezek okus, po dobrem, prav 
d o l e ž a n e m p i v u te ue zaboli g lava. A k o s e 
protivi že lodec po zauži tem pivu, skuhaj 
pešč ico posušen ih pomarančnih lupin in pij , 
tudi črna prava kava pomaga . 

Drože ubranijo prisad. Z m e š a j nariba-
nega r u m e n e g a korenja ali r e p e z drožmi 
iu pšenično moko , pust i na toplem, da vzha-
ja in položi toplo na gno jn ine in ozebl ine , 
ka ter im grozi prisad. 

Za oslovski kašelj k u h a j pest lapul iovega 
cvet ja in četrt k i le kandiza, dokler se n e 
zgosti in (tajaj v sake pol ure žličko. Raztepi 
dve žlici škroba na četrt l i tru mleka , kuhaj 
pet minut , pr imeša j za oreh surovega mas la 
in dajaj večkrat po žlici. Na prsa navež i 
v toplo m a k o v o ali l aneno s e m e n a m o č e n 
robček. 

Sadna limonada, ki hladi in okrepča: 
Z m e č k a j pol litra rdečih in četrt litra črnih 
jagod, zaiij s pol l i trom vode , iztisni v to 
polovico l imon«, kuhaj četrt ure , precedi in 
os ladi . Še b o l j š e je, če p r i m e š a š malo vina 
ali par k a p e l j ruma. 

LJUBLJANSKI TRG 
g T r ž n e c e n e v L j u b l j a n i , d n e 15. 

s e p t e m b r a : m e s o g o v e j e T. 12 do 14 d in , 
g o v e d i n a II. 10 d o 12 d in , g o v e d i n a III. 
v r s t e 8 do 10 d i n ; t e l e t i n a I. 14 do 16 d in , 
t e l e t i n a II. v r s t e 12 do 14 d i n ; s v i n j i n a 
I. 16 do 18 d in , s v i n j i n a II. v r s t e 14 do 
16 d i n za 1 k g . — P i š č a n e c 14 do 18 d in , 
z a k l a n 24 d in , k o k o š 18 do 25 d in , k o -
k o š z a k l a n a 20 d in , raca 16 d o 20 din, 
raca z a k l a n a 20 din, g o s 30 do 35 din g l a -
va . M l e k o in m l e č n i i z d e l k i : m l e k o 2 d i n 
l i ter , s u r o v o m a s l o 28 d in kg , č a j n o 
m a s l o 32 d i n k g , k u h a n o m a s l o 28 d i n 
kg , b o h i n j s k i s i r 24 d in kg, p o l e m e n t a l e c 
24 d in kg, t r a p i s t I. 20 d in , t rap i s t II. 
v r s t e 16 d in 1 kg . J a j c a 0.85 do 1 d i n 
k o m a d . — D r v a t r d a 85 d o 90 d in , t r d a 
d r v a ž a g a n a 110 d o 115 d in . m e h k a d r v a 
70 d i n z a p r o s t o r n i n s k i m e t e r . — Z e l e -
n j a v a : s o l a t a g l a v n a t a 2 d in , š t r u c n a t a 
2 d in , e n d i v i j a 2.50 d in , c v e t a č a 6 d in , 
z e l j e p o z n o 2 d in , z e l j e r d e č e 2 din, k i s l o 
z e l j e 5 din, o h r o v t 4 din, k a r f i j o l a 6 d in , 
k o l e r a b i c e 2 din, k o l e r a b e 1 din, š p i n a -
č a 4 d in . p a r a d i ž n i k 1.50 do 3 din. k u -
m a r e . 1 d in , f i ž o l v s t r o č j u 2.50 din, r e p a 
1.50 din, k i s l a r e p a 2.50 d in , k o r e n j e 3 
d in , p e t e r š i l j 3 din, z e l e n a p a p r i k a 6 d in , 
r d e č a p e s a 1.50 d in za 1 k g . — S l a n i n a 
d o m a č a 15 d in , s l a n i n a h r v a š k a 16 din, 
s v i n j s k a m a s t 18 do 20 d i n za 1 kg . 



GOSPODARSKE VESTI 
DENAR 

g D e n a r . N a l j u b l j a n s k i d e n a r n i b o r z i 
so d o s e g l e t u j e v a l u t e p r e t e k l i t e d e n t e l e 
n a j v i š j e c e n e : avetr . š i l i n g 8.50 d in , h o -
l a n d s k i g o l d i n a r 2 4 0 3 d i n , n e m š k a m a r -
k a 17.54 din, b e l g i j s k i b e l g 7.35 d in , š v i -
c a r s k i f r a n k 10.05 d in , a n g l . f u n t 216 din. 
a m e r i š k i d o l a r 43.43 din, f r a n c o s k i f r a n k 
1.56 d in , č e š k a k r o n a 1.52 d in , i t a l i j a n -
s k a l ira 2.30 din. V p r o s t i t r g o v i n i s o n e -
k a t e r e t u j e v a l u t e c e n e j š e , d r u g e p a 
d r a ž j e k a k o r p a j i h z a z n a m u j e l j u b l j a n -
s k a b o r z a . 

ŽIVINA 
g N a l j u b l j a n s k e m ž i v i n s k e m s e j m u 

d n e 15. s e p t e m b r a t. 1. j e i m e l a g o v e j a 
ž i v i n a n a s l e d n j e c e n e : v o l i I. 6.50 d o 7 
d in , v o l i II. 6 d o 6.50 din, v o l i III. v r s t e 
5.50 do 6 d i n ; t e l i c e I. 6.50 d o 7 d in , t e l i -
c e II. 6 d o 6.50 d in , t e l i c e III. v r s t e 5.50 
d o 6 d i n ; k r a v e I. 5.50 d in , k r a v e II. 4 
d in , k r a v e III. v r s t e 3 d i n ; t e l e t a I. 8 din, 
t e l e t a II. v r s t e 6 d o 7 d i n z a 1 k g ž i v e 
t e ž e . — P r a š i č i s r e m s k i s o d o s e g l i 9 d in , 
d o m a č i p r a š i č i p a 8 d o 9 d in , p r š u t a r j i 
7do 8.50 d i n za 1 k g ž i v e t e ž e . K o n j i s o 
s e p r o d a j a l i o d 500 d i n do 3.500 d i n p o 
k a k o v o s t i , p r a š i č k i za r e j o 140 do 240 
d i n za g l a v o . N a 6 e j e m je b i l o p r i g n a n i h 
30 v o l o v ( p r o d a n i h 26), 26 k r a v (12), 14 
t e l e t (11), 62 k o n j (30), i n 121 p r a š i č k o v 
(22). 

g N a s e m n j i d a n v M a r i b o r u 14. s e p -
t e m b r a s o s e c e n e s u k a l e t a k o - l e : d e -
b e l i v o l i 4.50 d o 5.75 d in , p o l d e b e l i v o l i 
3.75 do 5 din, v o z n i v o l i 3.30 d o 4.50 din, 
b i k i za z a k o l 3.30 d o 4.50 d in , k l a v n e 
k r a v e d e b e l e 3.75 d o 4.80 d in , k r a v e k l o -
b a s a r i c e 2.20 do 3.15 d in , p l e m e n s k e 
k r a v e 3.20 d o 4 d in , m o l z n e k r a v e 3.25 
do 4 d in , m l a d a ž i v i n a 3.70 d o 5 din, t e -
l e t a 4.50 d o 6 d i n z a 1 k g ž i v e t e ž e . 
P r i g n a n i h j e b i l o v s e g a 718 g l a v , p r o d a -
n i h p a o d t e g a 437 g l a v . 

g N a s v i n j s k e m s e j m u v M a r i b o r u 
d n e 13. s e p t e m b r a s o i m e l i p r a š i č i za 
r e j o t o l e c e n o : 5 do 6 t e d n o v s tar i 90 
do 100 d i n g l a v a , 7 d o 9 t e d n o v stari 
100 d o 120 d in , 3 do 4 m e s e c e s tar i 140 
d o 170 d in , 5 d o 7 m e s e c e v s tar i 215 do 
340 d in , 8 do 10 m e s e c e v s tar i 350 d o 
440 din, 1 l e t o s tar i 650 do 740 din g l a v a . 
Kg ž i v e t e ž e s e j e p l a č e v a l p o 6 d o 7.50 

din, k g m r t v e t e ž e p a 9 d o 11 din. P r i -
p e l j a n i h je b i l o n a s e j e m 300 r e p o v , p r o -
d a n i h p a j e b i l o s a m o 79. 

g N a s e j m u v K r a n j u d n e 13. s ep t . 
so p l a č e v a l i ž i v i n o p o s l e d e č i h c e n a h : 
vo l i I. 6.50 d in , II. 6 d in , III. v r s t e 5.50 
d i n ; t e l i c e I. 6.50 d in , t e l i c e II. 6 d in , t e -
l i c e III. v r s t e 5.50 d i n ; k r a v e I. 5.50 d in , 
k r a v e II. 5 d in , k r a v e III. v r s t e 4.50 d i n ; 
t e l e t a 7.50 d o 8 d i n ; p r a š i č i š p e h a r j i 9 
din, p r š u t a r j i 8 d i n za 1 k g ž i v e teže". 

g S e j m s k o p o r o č i l o iz M u r s k e S o b o t e 
za m e s e c a v g u s t . C e n e ž i v i n i so se g i b a l e 
t a k o l e : v o l i I. v r s t e 6 d in , vo l i II. v r s t e 
4—5 din , v o l i HI. v r s t e 3.50 d i n za 1 k g 
ž i v e t e ž e . K r a v e I. v r s t e 3.50 d in , k r a v e 
II. v r s t e 3 d i n ; t e l i c e I. v r s t e 5 d in , t e l i c e 
II. v r s t e 4 din, t e l i c e III. v r s t e 3.50; t e l e t a 
I. v r s t e 6—6.50 d in , t e l e t a II. v r s t e 4—5 
d i n ; p r a š i č i š p e h a r j i 9—9.50 d in , p r š u -
t a r j i 8 — 9 d i n za 1 k g ž i v e t e ž e . 

CENE 
g K m e t i j s k i p r i d e l k i . N a l j u b l j a n -

s k e m t r g u j e v e l j a l a n a d a n 15. s e p -
s t e m b r a : p š e n i c a 230 d i n (100 kg) , j e i -
m e n 175 din. rž 195 d in , o v e s 170 din, 
k o r u z a 160 d in , f i ž o l 220 d in , k r o m p i r 1» 
d i n ; s e n o 45 d in , 6 l a m a 30 d in za 100 k g . 
S a d j e : j a b o l k a I. 5 din, j a b o l k a II. 3 din, 
j a b o l k a III. v r s t e 2 d i n ; h r u š k e I. 8 d in , 
h r u š k e II. 5 d in , h r u š k e III. v r s t e 3 d i n ; 
č e š p l j e s v e ž e I. 6 d in , č e š p l j e II. 4 d in , 
č e š p l j e III. v r s t e 3.75 d i n za 1 k g : g r o z d i e 
5 do 10 d in 1 k g . 

RAZNO 
Žalec , 18. sept . P o p o r o č i l u h m e l j a r -

s k e z a d r u g e s e j e v b m e l j s k i k u p č i j i 
z a d n j i h par dni p o k a z a l a v e č j a n a p e t o s t . 
P o v p r a š u j e j o po v s e h v r s t a h h m e l j a , 
z las t i p o b o l j š e m in n a j b o l j š e m b l a g u . 
T u d i s l a b š e b l a g o j e d o s e g l o s p o r a z u m n o 
b o l j š e c e n e . T a k o so p l a č e v a l i 18. s ep t . 
za n a j b o l j š e b l a g o 25 d o . 25.50 d in , za 
i z v r s t n o 24 d o 25, za s r e d n j e d o b r o 23 
do 24, z a s r e d n j e 22 do 23, za s l a b o s r e d -
n j e 18 d o 22, za s l a b š e do 18 d in za k g . 
T e n d e n c a j e p r a v ž i v a h n a i n č v r s t a in 
za v e č j e p a r t i j e p r v o v r s t n a . B l a g o s e j e 
n u d i l o t u d i p o 26 d i n za k g . P r o d a n i h je 
d o s l e j iz p r v e r o k e o k r o g 70% p r i d e l k a . 
P o p u s t l j i v o s t h m e l j a r j e v j e p r e n e h a l a i n 
so v e č j e k o l i č i n e b l a g a l e š e v č v r s t i h 
r o k a h . 



PRAVNI NASVETI 
Pos led ice nepremiš l jene pravde. F. N. — 

Sosed je preoral s v o j o parcelo, ki je bila kos 
nekdanje gmajne . Čez (o parcelo 6te smel i 
hodit i , le v času, ko še ni bi la trava pokošena 
pa ne. Ker s e vam je zdelo, da vas preoran 
travnik ov ira v že pripose6tvovani pravici 
poti , za to s t e s o s e d a tožil i , vendar p r a v d o 
na licu mesta zgubi l i , ne da bi bi le zas l i šane 
vaše priče. Čudno s e vam to zdi, ker poprej, 
ko s te s o s e d a radi tega klicali na pečat k 
sodišču , je 6odnik rekel, da mora s o s e d od-
nehati; vi pa, če imate priče, pa lahko tožite. 
Pri vsakem sporu je treba poslušat i o b e 
plati, pri zemlj iščnih s lužnost ih pa je tudi 
še potrebno, da s e og leda v naravi, kaj trdi 
ena in kaj druga stran. Najbrže s e je pri 
og ledu v naravi ugotov i lo , da d o s p o r n e s o -
s e d o v e parcele in od te naprej sp loh ne pelje 
nobena v idna pot, torej d a ste doslej hodili 
tam preko travnika kjer s te pač hoteli . Pri 
takem po ložaju je mora lo sod i šče pritrditi 
sosedu, da je sme l travnik preorati in da 
v a m s tem ni kratil dosedanje pravice, ko 
v a m je o b robu travnika pustil potrebno pot. 
Ker 6te imeli v pravdi odvetnika, ee ž njim 
posvetujte, ali kaže vložit i priziv ali ne. V 
takih, g o s p o d a r s k o tako malo pomembnih 
6tvareh, kjer ni morebi tna škoda radi n o v e 
emeri poti v nobenem razmerju s pravdnimi 
in komis i jskimi 6troški, ki jih mora 6tranka, 
ki b o zgubi la , končno plačati, nače loma sve -
tujemo, da 62 pameten g o s p o d a r s p l o h ne 
poda v pravdo. Če pa je pravda v teku. naj 
g leda, da jo s spre jeml j ivo p o r a v n a v o čim 
preje h i n č a , zato da ne bi morda par let 
mora! garati s a m o za 6troške. 

F. Š. R. P o pok. možu s t e podedoval i hi-
š i c o z vrtom, ki jo pa morate p o svoj i smrti 
izročiti enemu izmed petih otrok. Hočete 
napravit i »vknjižbo« in o p o r o k o tako, da b o 
s i n — prevzemnik še le p o vaši 6nirti moral 
plačati prepis. Vprašate , če že odpravljena 
hčerka lahko tako vknj ižbo o v r ž e ? — N e 
vemo, kakšno vknj ižbo s i zamišljate , da ne 
bi b i io treba takoj plačati prepisa. Če ho-
čete sebi s troške prepisa prihraniti , vam pač 
svetujemo, da napravi te ja sno oporoko , ka-
ko naj 6i otroci p o vaši smrt i v a š e premo-
ženje razdele. V oporoki tudi navedite , ko-
l iko je že odpravljena hčerka dobila in za-
Kaj ji s edaj nič ne zapuščate Če je odprav-
ljena hčerka že to l iko prejela, kolikor znaša 
njen do lžn i delež, potem ne bo mogla nič 
več zahtevati , 6icer bi imela prav ico zahte-
vati dopoln i tev do lžnega deleža. P o t a š i 
6mrti 6e bo vrš i la zapuščinska razprava in 
b o sod i šče izdalo pr i soj i lno l istino, na te-
melju katere s e b o d o vrši le potrebne vknjižbe. 

Kazen vs led nepravilne vožnje. P. K. T. 
Kaznovani ste bili n a 1 dan zapora, ker s te 
vozi l i s ko le som p o levi strani ceste. Vpra-
šate, kaj vam je za napraviti , ker bolujete na 
epi lepsij i? — N a j b r ž ete bili prvotno ob-

sojeni na plači lo denarne kazni in 6e je t i 
ker ni bila iztirljiva, spremeni la v zaporno 
kazen, č e torej nočete e e d r a plačai * nravo-
časno denarno kazen: O d vas zatrjevan« bo-
lezen epilepsija vas pa ne n o r e obvarovat i 
zapora. Če s e c-eto sami upu'e s tako bolez-
nijo kolesariti , w b o za vat. nevarno , če en 
dan lepo mirno ležite v zaporu. 

Strešni držaj za sneg. L. D . L. Sosed za-
hteva od va6, da napravite na 6trehi držaje 
za sneg. Hiša je že statra in p o vašem mne-
nju ne bi s treha zdržala večje obtežbe s sne-
g o m . Sosedu s t e rekli, da bos te napravil i 
držaje na strehi le, če s e s o s e d zaveže , da 
vam povrne škodo, ki bi jo utrpeli, če bi 
s e streha zrušila, s o s e d pa odklanja vsako 
o d g o v o r n o s t za škodo. — G r e za to, ali je 
vaša 6treha sploh že imela držaje na strehi 
ali ne. Če etoji 6treha že 30 let tako kot 
sedaj , brez držajev, da je poz imi 6neg ne-
m o t e n o zdrsal p o strehi na tla in pri tem 
tudi s o s e d u oviral pot, potem ete 6i za svojo 
h išo že pr iposestvoval i s l u ž n o s t n o pravico, 
da sneg n e m o t e n o zdrs i tudi na s o s e d o v 
svet . Zaradi tega v a s s c s e d ne b o moge l 
prisi l it i k napravi držajev na 6trehi. 

P o t čez sadni vrt. 1. Z. G. Sosed je kupil 
pred nekaj leti o b v a š e m poses tvu s t a r o za-
puščeno hišo , ki je oddal jena le 5 m od vaške 
poti . Sedaj hoče h i š o popravit i in bi rad 
z v o z i l ves potrebni material čez vaš vrt, in 
ne po vaški poti , č e š d a 60 tudi njegovi po-
ses tn i predniki vozi l i č e z vaš vrt. — Sosed 
ima pač iste pravice kakor njegovi pose-stni 
predniki. Če 6 0 ti 6kozi 30 let brez prošnje 
vozi l i čez vaš vrt gnoj na s v o j o njivo, z 
njive pa d o m o v pridelke, potem s o si s luž-
n o s t n o pravico za take g o s p o d a r s k e vožnje 
za to nj ivo pr iposes tvova l i . Vožnja opeke, 
gramoza , lesa itd,, kar s e potrebuje za po-
prav i lo hiše, 6 0 pa p o p o l n o m a druge vožnje 
kot g o s p o d a r s k e vožnje za nj ivo in mu jih 
lahko prepoveste , saj ima vaško pot za to. 
Če pa s o posestni predniki vas vselej pro-
si l i za v o ž n j o čez vrl, potem pa n i s o mogli 
niti zase niti za svo je naslednike priposest-
vovat i nobene s lužnos tne pravice. 

Sporna stelja. P. J. N . L. — N a dražbi 
ete kupili s t e l jo za naetelj na pašniku. Pro-
dajalec-lastnik vam je pokazal m e j o in s te 
6tel jo tako kosi l i M e j a š s o s e d n e g a pašnika 
pa je trdil, da 6te pokosi l i s te l jo na njego-
vem in je p o k o š e n o s t e l jo spravi l za sebe. 
Sedaj nimate stelje niti denarja. — Svetu-
jemo vam, da z a d e v o prijavite orožn ikom. 
Morda b o mejaš na ta način najpreje vrnil 
neoprav ičeno o d v z e t o ste l jo . Če pa taka 
ovadba ne bi pomagala , bos te moral i me-
jaša tožiti na povrač i lo s te l je o d n o e n o na 
plačilo odškodnine za 6teljo. Preden pa to 
pravdo začnete, vprašaj te prodajalca, če 
vam je p r e d a n o s te l jo prav pokazal in g a 
opozor i te , da odgovarja vam za v s o škodo, 
(pravdne stroške) , če bi 6e izkazalo, da po-
kazana meja ni bi la prava in je stelja res 
tnejaševa 


