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Vrtna pota in ohrobek oholi gred 
t K pr ikupl j ivi zunanjost i vsakega 
j vrta mnogo pripomorejo lepo izpeljana 
t in primerno obrobljena pota. Vrtna 

pota meje na obdelano zemljo, torej 
na vrtne gredice in robate, ali pa na 

• trato. Pota, ki meje na trato, vobče ne 
potrebujejo nikakega obrobka, ker 
.tvori t ra ta dovolj trdno in izrazito 
mejo, ki jo moramo pa seveda večkrat 

: čez leto obnoviti na ta način, da robove 
trate v določeni črti obrežemo ali ob-
sekamo. Tako nastanejo vsakokrat iz-

t i nova ostri robovi, ki t r a j a j o nekaj ted-
nov in jako ugodno vplivajo na lepotni 
učinek vsega vrta, zlasti ako obenem 
trato prav na kratko pokosimo. Robove 
trate ob ravnih potih obsekamo z ostro 
lopato ob napeti vrvici in nazadnje pot 
do roba temeljito oplevemo in z grab-
ljaini poravnamo. Spomladi jo po po-
trebi tudi na novo posipamo z belim 
peskom. Robove krivih potov obseka-
vamo kar »na pamet« in skušamo 
ostati kar mogoče, na črti, ki je bila iz 
početka določena. Čimbolj izražen ima-
mo čut za lepe oblike, tem lažje delo 

1 imamo in tem lepše ga opravimo. 
Po izredno lepo negovanih vrtovih 

imajo tudi te robove obrobljene z že-
lezno, kakih 5 cm široko obročevino 
(šinjo). Tako dobimo med pot jo in trato 
najvzornejš i rob, ki je stalen in trpi 

[ neizpremenjen desetletja. Posebno lepo 
se poda tak rob ob vi jugast ih potih, ki 
meje na nizko trato. Seveda je taka 
idealna naprava tudi prilično draga. 
Če pa pomislimo, da nam nikdar več 
ni treba robov obsekavati - obnavljati , 
pa imamo vedno nespremenljivo, ostro 

['• črto med t rato in potjo, se tak železen 
obrobek sčasoma vendarle izplača. 

Naši vr tovi po kmetih pa navadno 
I n imajo t rate kakor parki, ampak je 

zemljišče razdeljeno večinoma v večje 
ali manjše kose (table) in obdelano. 
Posamezne kose dele med seboj vr tna 

pota, ki n a j bi bila v večjih vrtovih 
vsa j po 1.20 m š i roka Jasno je, da ro-
bovi gredic, ki meje na pota, niso sta-
novitni, ker se že pr i obdelovanju 
zemlja posipava na pota, zlasti še, ker 
so gredice običajno v s a j 10 cm višje 
nego pota. Zato taka pota, ki so brez 
obrobka, niso nikdar lepa, ker nj ihovi 
robovi ne ohrani jo ostre črte, ki se ve-
nomer posipava z zemljo z gredice. Na 
ta način se pota omažejo, ob dežju so 
blatna in po n j ih prav rad raste plevel. 

Črta med vrtnim potom in obdelano 
gredico mora biti torej na kakršenkoli 
način obrobljena, da se ne posipava 
zemlja z gredic in da je črta med ro-
bom poti in robom gredic kolikor mo-
goče stalna in ostra. 

Na jbo l j naravni in iz estetienili ozi-
rov tudi naj lepši so živi obrobki. Naj-
navadnejš i tak obrobek je pas izpred 
široke t ravnate ruše. Stare jš i vrtovi 
so imeli vsa pota zarobljena z zeleniko. 
Pa imamo še razne druge nizko rastoče 
rastline, ki se dajo uporabiti v to svrho. 
Toda vsi živi obrobki imajo več slabih 
strani. Najneugodnejša je n j ih last-
nost, da so pač živi in se na vse strani 
razši r ja jo . Lezejo s koreninami in z ze-
lenjem v gredice in na pota in če j ih 
večkrat na leto z obrezovanjem ali ob-
-;ekavanjem ne zavračamo v njihovo 
prvotno lego, imamo kmalu pot popol-
noma zaraščeno in obrobek, ki sega da-
leč v grede. 

Silijo pa tudi v višino. Obrobek iz 
trate moramo večkrat kositi, zeleniko 
obstriči itd. Vrhu vsega tega pa je po-
sebno zelenika varno zavetje za razno 
golazen, zlasti za polže. Zato so začeli 
v novejšem času opuščati žive obrobke 
in jih nadomeščati raznimi nizkimi 
robniki iz lesa, kamenja, betona itd, 

N a j m a n j lep, pa tudi n a j m a n j trpe-
žen je lesen obrobek. narejen iz desek 
ali plohov. Tak obrobek se težko na-



redi, da bi bil stanoviten, ker se les je pravi lno narejen in nekoliko z he-
kr iv i in na razne načine veriži. Ako tonom zvezan in u t r jen , 
ni iz debelih hras tovih ali meeesnovih Obrobek se da koneeno naredi t i tudi 
plohov, t r a j a komaj pa r let. Zato se- iz lomljenega kamena, ali iz opeke, 
ga jo dandanes izvečine po drugačnem, Vendar pa te snovi niso tako pr ipravne 
bol j trpežnem mate r i j a lu (beton in ka- kakor p re j omenjene. Lomljen kamen 
men). je nekako robat in oster, opeka je pa 

Obrobek iz betonskih plošč ali pa premalo trpežna, 
ka r na mestu betoniran je iz praktič- Konečno n a j še omenim, du se da 
nih razlogov na jbo l j priporočlj iv, ker j a ko lepo združiti obrobek iz betona ali 
n a j b o l j služi svojemu namenu in je. kakršnegakol i drugega grad iva z živim 
sila trpežen. Tako obrobljena pota so obrobkom tako. da mrtev obrobek ob 
vedno lepa, ker so vedno r avna in vedno not ran j i s l rani obsadirno s kako nizko 
čista. Seveda iz estetičnega stališča je rastlino, ki stalni obrobek preras te in 
tak obrobek enoličen, mrzel in pust, popolnoma ali v sa j deloma pokrije, 
ka r pa na vrtovih, ki služijo bol j v Zelo lepe take rast l ine bi bile n. pr, 
prakt ične kakor v okrasne namene, ne navadni repnjak (arabis), ki je uprav 
p r i h a j a toliko v poštev. Še vedno pa sedaj konee apr i la v bu jnem cvetju, 
je za oko p r i j e tne j š i lep betonast ob- L jubka je dalje aubriecija, ki se.ra.z-
robek, nego zanemar jena t r a t a ali ze- ras te v nizke blazine, konec apri la po-
lenika. kri te z drobnim modrim cvetjem. Zelo 

Lepši nego betonast je obrobek iz p r imerne so tudi tele cvetlice: binko-
okroglega kamenja, ki ga vložimo v *štni nagelj , nizka plamenica (pritlični 
r avn i ali v i jugas t i črt i ob robu potov floks), razne perunike, vijolica in še 
toliko globoko, da je stanoviten. Tiste razne druge. Umevno je samo ob sebi. 
stanovitnosti , kakor jo ima obrobek iz da je treba vse to rast l inje , ki poživlja 
betona, sicer tu ne bomo nikdar dosegli; mrtev obrobek. obdržati v pravih me-
vendar pa tudi tak obrobek iz nekoliko jah, da se ne razraste v gredo niti na 
d e b e l e j š e g a kamna t rpi mnogo let, ako pot. S pravočasnim obsekavan jen r in 
ga tu in t am malo popravimo. s t r iženjem (po cvet ju) to ni težke 

Še lepši pa je obrobek iz labore, ako doseči. H. 

v 

Zveplame trt proti plesni 
Pro t i peronospoii ali s t rupeni rosi 

na t r t ah se naš vinogradnik redno in 
uspešno brani s škropl jen jem z modro-
galično-apneno raztopino tako, da mu 
navadno ne povzroča posebne škode. 
Ne pa tako prot i t rsni plesni ali oidij u 
ki sicer v naših vinorodnih pokra j inah 
ne nastopa tako pogosto in močno ka-
kor ona bolezen, vzlic temu pa večkrat 
znatno zmanjša t rgatev. Zato je po-
trebno, da je vinogradnik tudi o n j e j 
dobro poučen, če si hoče zagotoviti 
zdrav pridelek svojih t r t . 

Trsno plesen povzroča glivica Oidi-
um Tuckeri, zato jo tudi na kra tko 
imenujemo oidij . P o j a v l j a se na vseh 
zelenih delih vinske t r te : na listih, 
mladikah in grozdju. Na obolelih de-
lih opazimo n a j p r e j tenko, kakor pepel 
sivobelo prevleko. Če napade grozdiče 
ob času cvetenja, ti hi t ro ovenejo, se 
posuše in odpadejo. Pozneje obolele de-
belejše jagode pa popokajo in zgnijejo. 

Vsled oidi ja bolno grozdje da je vino 
slabše kakovosti, ki je pouvrženo po-
kvaram, posebno pa cikavosti. Pa tudi 
t r ta slabi vsled te bolezui, ker listi po-
črnijo, se posuše in odpadejo, zato ne 
morejo več tvori t i in dovaja t i hrane 
rast l ini in n jenemu plodu. 

Največjo škodo pa naprav i oidi j na 
grozdju. Ker jo pa tu nekateri vino-
gradniki ne razločujejo od peronospo-
re, hočemo navesti glavne razlike med 
nj ima. O i d i j se ne zaje v jagode, am-
pak živi bolj na površju, oziroma na 
n j i h koži; je torej površna ali kožna 
bolezen. Napadene jagode so kakor da 
so s pepelom posute. Če jih odrgnemo, 
postanejo lepo zelene, tore j se pepel-
nati prah da brez škode odstrani t i . Ja -
gode razpočijo šele pozneje vsled tega, 
ker j im plesen preprečuje odebelitev. 
To so znaki plesni — oidija. 

P e r o n o s p o r a obda jagode s si-
vo plas t jo plesnobe, ki ima n i tev je na 



kratkih nitih m se zaje v no t ran jos t 
jagode skozi kožo. Če jagodo odrgnemo 
g prstom, postane r j a v a (ne zelena), 
pozneje počrni in se posuši. 

Ta razlika med obema boleznima 
nam služi dobro zlasti p r i za t i ran ju od 
oidija napadenih grozdov, ki j ih lahko 
še rešimo, če pravočasno uporabl jamo 
pr imerna zat i ralna sredstva. Od pero-
nospore okuženih grozdov pa ne mo-
remo več ozdraviti , ker se je ta bole-
zen že zajedla v no t ran jos t jagod, in 
je t eda j vsaka pomoč prepozna. 

Razvoj oidija pospešuje zadostna 
toplota in vlaga, ni pa t reba dežja ali 
močne rose. Zato je ta bolezen mnogo 
bolj razš i r jena v južnih, bolj sušnih 
kra j ih , pri nas pa večinoma v letih, ko 
je spomlad bolj suha in topla. Najmoč-
neje se razvi je glivica pr i toplini 20 
do 30" C in seveda pri potrebni zračni 
vlagi. 

Za t i r an je oidija z žveplom, ki umo-
ri glivice in trose, je že oddavna vpe-
ljano in dosedaj še n a j b o l j učinkovito. 
Delovanje žvepla je večinoma kemič-
no in je mogoče le ob soncu. Pod vpli-
vom sončnih žarkov se namreč f ini 
žveplOv p rah raztopi in vsled zračnega 
kisika spremeni v plin žveplov dvokis. 
Ta plin je isti kakor žveplov dim pri 
žveplanju sodov, ko v n j ih zažgemo 
žveplo. Ko smo tore j t r te požveplali s 
f inim žveplovim prahom, ki se je vse-
del na liste in jagode, in je sonce ne-
k a j časa na ta prah sijalo, ga je raz-
topilo in potem spremenilo v x>lin. Ta 
s t rupeni pl in se nato, ker je težak, raz-
leže listih in jagodah ter umori gli-
vice in trose oidija. Zato je glavni po-
goj za učinkovanje žvepla součen dan, 
oziroma, da po žveplanju sonce v sa j 
neka j u r si je na požveplane trte. Če 
pa sonca ni, je tudi žveplanje t r t brez 
koristi. 

Iz navedenega sledi načelo, da žve-
p la jmo ob suhem, toplem, morda ne-
koliko vetrovnem vremenu ie ob sonč-
nih dneh z j u t r a j šele tedaj , ko se je 
rosa na t r tah osušila. Tudi ob hudi vro-
čini ni dobro žveplati, ker se grozdje 
na soncu ožiga in postane krastavo. 

Za žveplanje vzemimo le fino zmle-
io, ra f in i rano , dvojno vent i l i rano žve-
plo, ki se lahko oprime listov in jagod 
ter ne pade na tla. Tisto, kar pade kot 
drobna zraca n a tla, je brez koristi in 
zgubljeno. Vinogradniki , ki pri naku-

pu žveplu, š tedi jo in kupu je jo samo ce-
nejše blago, v resnici zaprav l ja jo , ka j t i 
takega rab i jo mnogo več, ker ga ve-
čina gre v izgubo. Učinek je pa nepo-
polen. Na jdrobne j še zmleto in očiščeno 
žveplo je svet lorumenkaste barve in 
ima 85—90 šanselovih s topinj finoče. 
Po tem se namreč presoja kakovost 
žvepla za žveplanje. Na js labš i je žve-
plov cvet (sublimirano žveplo), č igar 
prašni delci so okrogli in debelejši, se 
težko opr imejo listov in zdrknejo na 
tla. 

K d a j pa začnemo spomladi t r te žve-
plati? 

V k ra j ih , k j e r oidij redno in v večj i 
meri nastopa, žveplamo takoj , čim so 
se razvile mladike 10—15 cm na dolgo. 
Drugič nastopimo neka j dni pred cve-
ten jem ali tudi za časa cvetenja . To 
žveplanje je na jbo l j važno, ker se zla-
sti prepreči plesnoba na grozdju. T re t j e 
žveplanje zavisi predvsem od vremena 
in k r a j a ter se navadno izvede, čim so 
jagode kakor napol zreli g rah debele. 
Ako pa je vreme ugodno, t r e t j e žve-
p lan je lahko opustimo. Splošno ve l ja 
načelo, da je bolje preprečit i okuženje, 
kot pa bolezen zdraviti . Ko smo liste 
in grozde zažveplali, je s t rupeni žve-
plov dim uničil vse trose in morebitne 
glivice oidija, tako da se njeno n i tev je 
ne more več razvit i . 

P r i nas pa imamo vinorodne kra je , 
v kater ih se t r sna plesen ne p o j a v l j a v 
taki meri, da bi moral i vsako leto žve-
plati tolikokrat , kakor zgora j navede-
no. Tam pa moramo paziti na trte, če 
jih ta bolezen napade, da t ako j nasto-
pimo. Imamo pa nekatere vrste tr t , ki 
so proti t e j bolezni zelo občutl j ive in 
nam služijo kot njene oznanjevalke. 
Sem spada jo Portugalka, muškatelec, 
rizling, šipon in nekatere druge. Ko na 
eni teli opazimo značilne pepelnate li-
ste ali grozdje, je bolezen tu in nasto-
piti moramo takoj po vsem vinogradu. 

Za žveplanje t r t se poslužujemo roč-
nih ali nal i rbtnih žveplalnikov, ki so 
teda j dobri, če žveplo fino razpihnejo 
po listih, mladicah in grozdju in napra-
vijo iz n j e g a žveplen oblak, ki se po-
tem kot tenka, k o m a j vidna plast "so-
sede po t r tah . 

Najvažnejše delo v v inogradu je 
»pomladi žveplanje in škropl jenje , za-

ne smemo s tem zamuditi niti dne. 
Večkrat je samo zamujen dan kriv, 



če ena ali d ruga bolezen nastopi v v.aki 
meri, da je ni več mogoče obvladati . 
Zato so skušali združiti oboje sredstev 
z enim delom. Tako imamo danes žve-
plo pomešano s triodstotno modro ga> 
lico, ki zadostuje za prvo žvepla,nje in 
škropl jen je . Tu se pr ihran i ono škro 
p l j en je . 

Lahko si pa tudi p r ih ran imo prvo 
in drugo žveplanje, če uporab l jamo 
žveplena sredstva, ki so top l j iva in 
uč inkuje jo ravno tako, kakor žvepierii 
p rah . Taka žveplena p repa ra t a sta su-
likol in solojidin. Sulikol je zgoščena, 
žveplena .snov, od katere pr imešamo 
galično-apneni raztopini le eno četrti-
no do polovice odstotka «i s tem škro-
pivom obvarujemo trt.3 pred perono-
sporo in pred oidijem. Tudi pr i dru-
gem škrop l j en ju se lahko po služimo te 
zmesi. N j e n a prednost ob d o j i v tem, 

Mencava suhe 
K a j kmalu bo t u k a j čas, ko bo do-

bivala živina mesto suhe zeleno krmo 
ali pa pašo. Med senom ter zeleno hra-
no in pašo je p rece j šn ja razlika, dasi 
ni seno p rav nič drugega kakor dobro 
posušena zelena krma. Seno je suho, 
zelena k rma pa sočna. Še bol j sočna 
nego zelena krma je paša, ki jo žival 
navadno še mlado popase. Napram ze-
leni krmi ima seno man j šo redilno 
vrednost že zategadelj , ker ima jo živali 
pri senu več dela za njegovo žvečenje in 
prebavo. Seno deluje zdravstveno m a n j 
ugodno kakor zelena krma, čeprav je 
dobro seno za rast l inojede živali še 
vedno lahko prebavl j ivo in tečno. Ako 
bi isto krmo pokladali kot zeleno krmo 
ali kot seno, ki smo ga še tako dobro 
posušili in v lepem spravil i , bo zelena 
k r m a boljše delovala. To pa zato, ker 
gre pri še tako skrbnem p r i p r a v l j a n j u 
sena veliko redilnih snovi v zgubo. Pra-
vi vzrok za boljše delovanje redilnih 
snovi zelene krme pa je p rav vsem vo-
da, ki je v zeleni krmi v obliki rastl in-
skega soka. P r i sušenju ta voda iz sena 
večji del izhlapi in je n ikakor ne more 
nadomesti t i p i tna voda, ki jo žival po-
p i j e pr i n a p a j a n j u po zaužitem senu. 

Ead i precejšnj ih razlik med senom 
in zeleno krmo oziroma pašo, moramo 
prei t i od zimskega suhega k r m l j e n j a 
k poletnemu zelenemu k rml j en ju ali 

iia aam ni tako natanko gledati na vre-
me, da je sončno, ker tu ne p r i h a j a 
sonce vpoštev. 

Pribl ižno en tko učinkovito žvepla-
no sredstvo je soloj.ain, ki je topl j iv 
v vodi in se zmeša z galiono-apneno 
brozg le nekoliko več apna j i moramo 
dodat : . Na 10O litro*. škropiva vzame-
mo t r i "? t r t do kg solojidana. ki ga 
posebej raztopimo in šele potem prime-
šamo škropivu. 

Ob koncu je še omeniti, da je pri 
za t i r an ju plesni zelo v «žno, da se vi-
nogradi pravi lno negujejo. Zanemar-
jene, zapleveljene, dabo okopane, m i lo 
gnojene t r t e so t e j bolezni bolj podvr-
žene. Vinogradi v nizkih, zap ruh le-
gali, kakor tudi nekatere t r tne sorte se 
p r e j okužijo kot zračne lege z odporni-
mi t r tami . 

krme z zeleno 
pa pasenju vselej p rav polagoma To 
napravimo n a j b o l j enostavno na ta 
način, da začnemo že po končanem krm-
l j en ju sena pokladati posamezni živali 
n a j p r e j p r av malo (peščico) zelene 
krme. Od dne do dne n a j na to dobiva 
žival vedno m a n j sena ali druge suhe 
krme, zelene krme pa vedno več. Lahko 
pa pokladamo v začetku zeleno krmo 
tudi pomešano z zrezanim senom ali 
zrezano slamo (rezanico). Čez kakih 10 
do 14 dni r ačuna j e od onega dne, ko je 
dobila žival prvič nekoliko zelene krme, 
je navadno prehod od suhe k zeleni 
krmi končan. Od t eda j da l je dobiva ži-
val le malo ali pa nič več suhe krme. 
Podobno ravnamo tudi, ako začnemo 
živino pasti . Teda j živino nakrmimo 
kakor navadno do sitega v hlevu. Nato 
n a j gre na pašo in n a j se p rv ik ra t pase 
samo pol ure. Pr ihodnj i dan n a j osta-
ne po navadnem hlevskem k rml j en ju 
živina že eno uro na paši in tako na-
prej , dokler ue preide skora j popolno-
ma samo k paši, ali pri nezadostni paši 
na bol j slabem pašniku obenem k ze-
leni krmi in paši. Kdor vsega tega ne 
upošteva dovolj in hoče prehitro preiti 
od suhega k zelenemu krml jen ju , mu 
bodo živali zelo shujša le in to na jveč 
radi driske, ki se pojavi pr i živalih 
radi prehitrega prehoda. Take slabe 
posledice prehi t rega prehoda lahko 



opazujem" zlasti pri živini na paši. Ži-
vali, ki shu j ša jo radi nepravi lnega pre-
hoda k zelenemu k r m l j e n j u ali pase-
nju, po t rebu je jo nato lahko več tednov, 
da se zopet popravi jo in dosežejo svojo 
normalno težo, ki so jo imele poprej . 
Tudi za kakovost mleka in mlečnost ni 
prehiter prehod k zeleni krmi ali paši 
prav nič dober. 

Zato pa pazimo, da se men java suhe 
krme z zeleno res p r av polagoma iz-
vrši- S a j se mora jo zlasti vsa prebavi la 
šele pr ivadi t i in pri lagodit i zeleni k rmi 
in paši, za ka r je t reba vsekakor več 
časa. Ako je n. pr. dobivala do začetka 
zelenega k r m l j e n j a ali paše 500 kg tež-

ka krava 15 kg dobrega sena na dan 
lahko računamo, da bo morala dobivati 
mesto tega sena čez pole t je približno 
š t i r ikra tno količino, to re j okrog 60 kg 
zelene krme ali paše. Na takšno koli-
čino zelene krme ali paše se ne morejo 
želodec in čreva pri lagodit i kar v par 
dneh, pač pa je t reba v to že več dni. 
da ima jo želodec in čreva tudi čas zra-
sti in se pr imerno razširit i . Že samo 
to nam lahko dovolj jasno govori, da 
je t reba p rav polagoma prei t i k zeleni 
ki-mi in paši, ako se hočemo izogniti 
gospodarski škodi, ki jo lahko povzroči 
p reh i t r a men java suhe z zeleno krmo 
ali pašo. P. 

V KRALJESTVU GOSPODINJE 
KUHINJA 

Ajdovi žličniki za juho. Žlico mast i 
ali surovega masla mešam z dvema ru-
menjakoma. Ko je dobro zmešano, pri-
denem trd sneg iz dveh beljakov in dve 
žlici a jdove moke. Narah lo zmešano za-
kuhavam v vrelo juho. Ker žličniki 
zelo naras te jo , za jemam le po pol žlice. 
Kuha t i se mora jo žličniki na rahlem 
v široki kožici. Vro n a j osem do 10 mi-
nut, dobro pokrit i . 

Velikonočni hlebček. Dobrega pol 
l i tra mlačnega mleka, ali še boljše slad-
ke smetane šv rk l j am s šestimi rume-
njaki , pridenem dvajse t dkg surovega 
masla, pr imerno soli i n sha j an kvas iz 
dveh dkg kvasa, žlice mlačnega mleka 
in pol žlice s ladkor ja . Ko je vse dobro 
ošvrkl jano, pr imešam dve polni žlici 
segrete moke, od pol limone lupin štiri 
dkg zmletih mandel jev in š t i r i dkg ve-
likih rozin. Testo dobro stepem, obli-
ku jem hlebček in denem na pekačo, da 
vzhaja . Vzha jano spečem v pečici. Pe-
čem t r i četrt ure v precej topli pečici 
ali v krušni peči. 

Rezanci s parmezan sirom. Rezance 
naredim iz dvajset dkg moke, dveh j a j c 
in malo vode. Dobro pogneteno testo 
dam za četrt ure počivat. Nato na deski 
raz val jam in zrežem na kra tke pol cm 
široke rezance. Rezance skuham v obil-
ni slani vodi in streseni na rešeto, da 
se odtečejo. Tre t j ino rezancev denem v 
kožico, ki sem jo z maslom namazala 
ter potresem po n j ih žlico v mast i za-

rumenel ih drobtin in pol žlice parme-
zan sira. Nato denem drugo t re t j ino 
rezancev in ranotako potresem. Po-
vršino zadnje t re t j ine potresem po 
v rhu bol j bogato, kot p rv i dve. Kožico 
z j ed jo denem v pečico, da površina 
zarumeni. Na mizo dam kot samostojno 
jed. 

Mešana solata. N a j p r e j skuham 
olupljen krompir v slani vodi. Kuha-
nega odcedim in dobro stlačim. Da je 
lepo rumen mu pr imešam en rumenjak , 
pa tudi brez n j ega se opravi . Nato ga 
zabelim z oljem in s kisom okisam ter 
zložim v kupček na sredi sklede. Okrog 
pokladam kupček motovilca ali druge 
zelene solate, kupček pese, kupček fi-
žola, vse z oljem zabel j eno in s kisom 
okisano. Po k rompi r ju naložim me-
n j a j e tanke rezine sardel in m a j h n e 
koščke trdo kuhanih j a j c . Ob času 
s t ročjega fižola pr idam tudi tega ali 
pa namesto zluščenega. 

Knjige 
za gospodinjo 

V Jugoslovanski knjigarni v Ljubljani do-
bite lahko sledeče praktične knjige: 

Arkova Ema, Prikrojevanje perila 
po životni meri, 64 s t rani Din 40. Kn j i -
ga obsega zbirko na jpot rebnejš ih kro-
jev za moško, žensko, otročje in hišno 
perilo. 

Humek, Sadje v gospodinjstvu. Kra-
tek navod o r a v n a n j u s sadjem, o do-
mači s-vdni unorabi in konservi ranju 



sadja in zelenjadi. I I I . pomnožena in 
predelana izda ja — ima 100 s t ran i in 
stane nevezana Din 24, vezana Din 32. 

Humekova, Prehrana po najnovejših 
zdravstvenih načelih (vegetar i janska 
hrana) vezana Din 40, nevezana Din 30, 
ter ima 224 strani . — Že nad 30 let ozna-
nja in propagira sloveči švicarski 
zdravnik dr. Bircher-Benner nauk o 
prehrani brez mesa pr ip rav l jen i po na-
činu, ki odgovar ja sedanj i vedi o pre-
hrani . Ras t l inska in presna p rehrana 
naš organizem krepi; samomesna pre-
h rana je pa vel ikokrat vzrok raznih 
obolenj. Poskusi te tudi Vi s to hrano. 

K u m p S.dodata, Naši gostje. Kako 
j im strežemo, 108 s t rani in bogato ilu-
s t r i rano. Vezana stane Din 45. Knj iga 
je potrebna tako gospodinji , kuhari-
cam, na takar icam in s t reža jem po go-
st i lnah in hotelih. Kako pr ip rav iš mizo, 
razvrs t iš posodo in jedilni pribor vse to 
zveš iz te knj ige. 

Majd ič I., Nasveti za hišo in dom, 
nevezana stane Din 20, ^ezana Din 30, 
ima 410 s trani . Vsaka gospodinja in 
gospodar dobi v knj ig i za svoja opra-
vila praktičen nasvet in navodilo, s a j 

j ih je v kn j ig i okoli 1500 samih pre-
izkušenih nasvetov kater ih se naše go-
spodinje ali gospodar j i z uspehom po-
služujejo. 

P u r g a j S. M. Livina, Gospodinjstvo. 
Navodila za vsa v domačem gospodinj-
s tvu važna opravila. II. pomnoženi na-
tis s 156 slikami. Nevezana 40 Din, ve-
zana Din 60. 

Remec M., Varčna kuharica. Zbirka 
navodil za pr ipravo okusnih in tečnih 
jedil s skromnimi sredstvi za naše 
kmetske, delavske in meščanske kuhi-
n j i . P a tudi mestne gospodinje bodo z 
veseljem segle po te j prakt ičn i a po 
ceni kuharski knj ig i . S tane Din 36. 

Magister , Zel in plevel ali kako se 
zdravimo z domačimi sredstvi — zdra-
vilnimi ras t l inami . Nevezana Din 50, 
vezana Din 60. 

Kiinzle, Zdravilna zelišča Din 8. 
Slivnik, Perutuinarstvo. Kako vzga-

jamo in negujemo kokoši in drugo do-
mačo per jad . Nevezana Din 40, vezana 
Din 50, ima 174 s t ran i in veliko slik med 
besedilom. Vko hočete imeti k a j do-
bička od re.!.' kokoši sezite po te j knjigi , 

GOSPODARSKE VESTI 
d e n a r 

g Denarstvo. Po znižanju vrednosti 
belgi jskega f r anka in po sledečem valo-
v a n j u raznih zlatih valut .se je svet, t rg 
nekoliko pomiril . Zlato, ki je v marcu 
odtekalo iz Belgije, se je zopet začelo 
vračat i in belgijska narodna banka iz-
kazuje od 4. do 11. apr i la na raščan je 
svojega zlatega zaklada za 1157 mil j . 
f rankov. V zvezi s tem so naras la tudi 
dobroimet ja pr i banki, menična poso-
j i la so naras la za 314, lombardna so pa 
padla za 269 mil j . Zlato k r i t j e znaša 
65.5/0. — Nasprotno pa je začelo zlato 
odtekati iz Švice in od 8. do 15. aprila 
je zgubila narodna banka 137 mil jonov 
frankov. Sicer pa to ne pomenja mno-
go, k a j t i Švica ima zlata več kot do-
volj . — Na ljubljanski borzi so v za-
sebnem kl i r ingu naras le vse valute. 
Tako so se kupovali povprečno: 1 an-
gleški fun t 232.75 Din, 1 avs t r i j sk i ši-
l ing 8.75 Din, 1 španska peseta 5.55 Din, 
1 grški bon 31 par . Uradn i borzni te-
čaji so stali neizpremenjeni. 

CENE 
g Indeks cen na drobno. Seda j je 

s tat is t ični urad začel ob jav l ja t i tudi 
indeks cen na drobno, in sicer zaenkrat 
le splošen (totalni) indeks za februar 
v pr imer i z j a n u a r j e m in f e b r u a r j i 
p r e j šn j i h let. Ta indeks na drobno zna-
ša za letošnji februar 69.4, j a n u a r je 
bil 71.1, f e b r u a r j a 1934 — 72.0, 19.33 — 
76.4, 1932 — 78.2. V zadnj ih letih so to-
re j cene padle za 11.3%, cene na debelo 
pa samo za 1%. Cene na drobno le bolj 
počasi sledijo cenam na debelo, zato 
še vedno popuščajo. Razmerje med ce-
nami na debelo in onimi na drobno še 
ni izravnano, ka j t i razlika znaša še 
vedno 5.5 točk. V letu 1930 je pa zna-
šala ta razlika še 12 točk. 

g L jub l janska blagovna borza. Po-
ložaj na žitnih borzah je povsod stalen 
in cene so trdne. Na l jub l j ansk i borzi 
nudi jo blago na nakladalni postaj i po 
nas lednj ih cenah: pšenica baška 78 kg 
težka 126—128 Din, banatska 124—126 
Din, oves slavonski 98—100 Din, koruza 



baška 71—73 Din, ban t ska (57—69 Din, 
moka baška »O« 200—220 Din, štev. 2 
180—200 Din, štev. 5 160—180 Din, otrobi 
baški, debeli 95—100 Din, fižol bački in 
ureraski beli 122.50—125 Din za 100 kg'. 

g Tržišče vina v Zagrebu. Na za-
grebškem tržišču vina so cene na de-
belo sledeče: Vina iz zagrebške okolice 
navadna bela 2.50-3.50 Din, s t a ra kmeč-
ka 3.50—4.50 Din. kva l i t e tna 4—6 Din. 
s lavonska 3—4 Din, s r emska f ruško-
gorska 5—6 Din, l j u t o m e r s k a 5—8 Din. 
v ršačka z 9—10 s t o p i n j alkohola 1.50 
do 2 Din, od 10—12 s top in j 2—3 Din. 
Da lma t in ska vina se p r o d a j a j o po 20 
do 22 Din a lkoholna s topn ja . Boljša 
da lma t inska vina, na pr . i! 'ngač in vi-
ški opol po 5—6 Din liter. 

ŽIVINA 
g Ljubljanski živinski se jem 17. t. 

m. K o t s e m e n j v velikem tednu je bil 
slabo obiskan od p r o d a j a l c e v kakor od 
kupcev. P r i g o n je znašal 124 kon j , 50 
volov, 48 krav , 13 telet, 2 kozi in 597 
prašičkov za rejo. P r o d a n i h pa je bilo 
ob s lab i kupč i j i in ob nesp remen jen ih 
cenah le 11 konj , 16 volov, 12 krav , 10 
telet in 170 praš ičkov za rejo. 

g Mariborski prašičji sejem 19. t. m. 
Semenj na vel iki pe tek pač ne vleče, 
zato so k m e t j e p r ipe l j a l i n a n j le 41 p ra -
šičev in od teh odprodal i le 25 glav . 
Cene so bile sledeče: m lad i praš ič i 5 
do 6 tednov s t a r i 55—60 Din, 7—9 tednov 
s tar i 80—90 Din. 3 - 4 mesece 150—160 
Din. 5—7 mesecev 200—250 Din, 8—10 
mesecev 300—320 Din. K i l o g r a m žive 
teže 4—5.50 Din, k i logram m r t v e teže 
7 - 8 Din. 

g Ptujski živinski sejem 16. t. m. 
Tudi ta se jem je bil s labo založen z 
živino, Še s labša pa je bila kupč i ja . Od 
482 p r i g n a n i h g lav je bilo odprodani l i 
le 130, ka r dokazu je o slabem s t a n j u 
kmetov - kupovaleev . Cene za kg žive 
teže so bile sledeče: voli 3—150 Din. 
krave 1.25—3.30 Din, biki 2—3 Din, jun -
ci 2.50—3 Din, telice 2.50—4.40 Din, te-
leta 4—5 Din. K o n j i so po kakovost i 
dosegli cene od 550—2800 Din, žrebeta 
pa od 300—650 Din eden. 

g Surove kože. Iz Zagreba poročajo, 
da je položaj na t ržišču kož ugoden. 
Zalog s k o r a j ni več in blago se gladko 
proda. Za naše blago se na jveč zani-
mata R o m u n i j a in I t a l i j a , ki še n a j b o l j 
zahteva naše težke kože. Cene so za-

dovolj ive. Sveža koža šv icarsk ih pa.sem 
se p r o d a j a po 7—7.50 Din kg, medtem 
ko je koža m a d j a r s k e g a in bosanskega 
goveda za 10% cenejajš. So l j ene kože so 
za 15% draž je . Cena svežih te lečj ih kož 
od od 12—12.50 Din kg, sol jenih pa za 
8% v iš ja . Cene se seda j dv iga jo . 

RAZNO 
g Zasavsko d ruš tvo re jcev mal ih ži-

val i v T r b o v l j a h . Due 7. ap r i l a t. 1. se 
,je us tanovi lo v T rbov l j ah »Zasavsko 
d ruš tvo re jcev ma l ih živali«, ki i m a na-
men smot reno pospeševat i v svojem 
okolišu kozjere jo , kuncere jo , pe ru tn i -
nars tvo, golobars tvo in p t ičars tvo . Na 
tem u s t a n o v n e m občnemu zboru j e bil 
sp re je t tudi d ruš tven i poslovnik, ki do-
loča med d rug im tud i nač in dodel jeva-
n j a brezplačnih p lemensk ih živali med 
člane d ruš tva . Us t anov l j eno druš tvo bo 
pomaga lo našemu ma lemu človeku ko-
l ikor toliko izbol jša t i v d a n a š n j i h tež-
k ih časih gmotn i po loža j z r e jo mal ih 
živali . D r u š t v u želimo p r a v obilo uspe-
ha v n j egovem dobrohotnem delovanju. 

Huniek, Domači vr t . P r a k t i č e n na-
vod, kako ga uredimo, obde lu jemo in 
k ras imo — po ja sn j eno s 102 podobami 
med besedilom in 2 b a r v n i m a s l ikama 
II . p r e d e l a n a in pomnožena izda ja . Din 
42, vezana Din 54. Vsem posestnikom 
domačih vr t ičkov, go j i t e l j em ze len jad i 
ter p r i j a t e l j e m cvetlic, k i žele, da j im 
v r t k a j donaša, oziroma žele, da bo nji-
hov vr t iček vzorno u r e j e n — kn j i go to-
plo pr iporočamo. 

Humek , Praktični sadjar. Zbi rka 
n a j v a ž n e j š i h s a d j a r s k i h naukov po jas -
n j e n a s 24 b a r v n i m i p r i logami in 92 
s l ikami med besedilom — 409 s t rani , 
cena vezano Din 80. Obsega: K a t e r e 
vrs te so n a j b o l j p r i m e r n e za naše kra-
je. Kako pož lahnu jemo sadno d rev je . 
Kako v z g a j a m o sadni n a r a š č a j . K a k o 
sadno d r e v j e sadimo in go j imo. K a k o 
nam je r a v n a t i z zrel im sad j em, me-
sečna oprav i la v s adovn jaku . 

V šoli. Profesor: »Če govori kdo tako, 
da ga poslušalci ne razumejo, lahko misli-
mo o njem, da je bedak. Ste me razumeli?« 
- Dijak: »Ne, gospod profesor.« 

Vsak v svoji časti. »Ce poiščeš na ne 
kem starem sodišču določen prostor, najdeš 
tri kabine. Na vratih prve čkaš napis: Višji 
uradniki, na drugih: Srednji uradniki, in 
na tretjih vratih: Možje.« 



PRAVNI NASVETI 
Zastaranje dolžne najemnine. S- Z. o. S. 

Leta 1932 se je izselila stranka, a Vas pro-
sila, da počakate na plačilo najemnine. Vi 
ste bili usmiljeni, a stranka sedaj noče kljub 
opominu ničesar plačati. — Stranko morate 
tožiti in to najkasneje v treh letih po izse-
litvi, sicer najemninske terjatve zastarajo! 

Konzum. R. P. Leta 1919 ste se vpisali v 
konzum Po enem letu niste več jemali blaga 
v konzumu in ste poslovodji izjavili, da od-
stopate- Potem se niste več brigali za kon-
zum. Sedaj, po 15 letih, Vas terjajo, da pla-
čate 300 Din, kolikor je znašalo jamstvo ene-
ga deleža. Ali je zahteva opravičena? — Do-
kazati morate: 1. da ste pravilno prijavili 
svoj izstop iz zadruge; 2. da je Vaše član-
stvo bilo v smislu pravil brisano, in 3. da 
je Vaše jamstvo po izstopu v smislu zadruž-
nih pravil po preteku določenih let prenehalo. 
Če tega ne dokažete, Vas opravičeno sma-
trajo za člana konzuma in morate plačati za-
htevano jamstvo. 

Kazenski stroški. B. F. Žena brez premo-
ženja ima tožbo v kazenski zadevi. Vprašate, 
če je mož dolžan, da plača stroške in od-
škodnino, če bi bila žena obsojena. — Mož 
ni plačnik za stroške kazenskega postopka, 
ki se vodi proti ženi Ce žena pravdo izgubi, 
mora s svojim premoženjem plačati naložene 
stroške in odškodnino. Lahko se dajo v ta 
namen zarubiti tudi vknjižene terjatve, ki jih 
ima žena na posestvu svojega moža. 

Sadno drevje ob meji. A. R a d i bi za-
sadil i sadno drev je . Da ne bi imeli sit-
nost i r ad i meje , bi r ad i vedeli, v kak-
šni r azda l j i od me je se sme sadit i . — 
Ni p redp i sana n ikaka r azda l j a , v ka-
teri bi se mora lo d r e v j e sadi t i od meje . 
Gledat i mora t e samo, da ne boste po-
segal i p r i s a j e n j u v sosedove p rav ice 
in da m u ne boste delal i škode. Dobro 
je, da usad i te d r ev j e v p r i m e r n i raz-
d a l j i od meje , da pozneje ne bo sporov. 
Sosed ima n a m r e č prav ico i z ruva t i ko-
ren ine t u j e g a drevesa iz svo jega sve ta 
in odsekat i ali d rugače porab i t i veje , 
ki vise v n j e g o v zračni prostor . — Gle-
de ca r ine v p r a š a j t e na car inarn ic i , gle-
de prevoznih s t roškov pa na železnici. 

Kdaj se priposestvovana pravica ne 
more več uveljaviti . M. I. S. B. Vi ste 
z vaš imi p redn ik i mi rno užival i mejo 
ob sosedovi parceli , skozi več kot 40 let. 
Sosedovo posestvo je bilo na j a v n i 
dražbi prodano. Novi las tn ik prav i , da 
p r i p a d a t a m e j a po m a p i k n j e g o v e m u 
poses tvu in v a m p re t i s tožbo, če mu 
te m e j e p ros tovo l jno in odstopite . — 
Mejo ste vi z vaš imi poses tn imi pred-
niki tekom 30 let p r iposes toval i in ste 
imel i p rav ico zah teva t i od vašega 
p r e j š n j e g a soseda, da se m e j a odpiše 
od soseda in vam prepiše. K o j e pr iš lo 

sosedovo posestvo na dražbo, bi vi mo-
ra l i ob pr i l ik i cenitve opozorit i sodne-
ga komisa r j a , da ste m e j o od sosedo-
vega posestva pr iposes tvoval i in da se 
to zapiše v ceni lni zapisnik K e r ste to 
opust i l i in tud i na dražbi niste ugovar-
j a l i r ad i vaše pr iposes tvovane meje , no-
vi l as tn ik kot kupec ni vedel, da je m e j a 
tega poses tva od vas pr iposes tvovana , 
k a j t i iz zeml j i ške kn j i ge to ni bilo raz-
vidno ,pa je zato kupi l posestvo v tisti 
izmeri , kakor je navedeno v cenilnem 
zapisniku. P r o t i temu novemu las tn iku 
ne more te več u v e l j a v i t i priposestvo-
v a n j a . 

Izplači lo dote. A. T. V. Hčer i ste iz-
p lača l i 20.000 Din dote in vam je pod-
pisa la doma pobotnico, da je s tem od-
p r a v l j e n a in da se odpove vsakemu 
dolžnemu deležu od s t r a n i s taršev . — 
Vpraša te , če je t aka pobotnica ve l jav-
na. — Če se zanesete, da ta hče rka po H 
vaši s m r t i ne bo od dedičev zahtevala 
dolžni delež, se bo na t e m e l j u te pobot- * 
niče v računa lo , da je že dobila 20.000 
Din in j i bo v tožbi p r i so j ena samo 
dopolni tev dolžnega deleža. Le pred no-
t a r j e m n a p r a v l j e n a pobotnica o pre-
jemu dote z odpovedjo dolžnega deleža 
je t aka l is t ina, da ne bi mogla hčerka 
po vaši smr t i ničesar več zahtevat i . 

Izplačan, a ne izbrisan dedni delež. 
J. K. H. Vaš oče je prevzel posestvo in 
se zavezal b r a t u izplačat i 200 goldinar-
jev. Ta denar je izplačal še pred vo jno 
in je v vaši pr isotnost i zah teva l od bra-
ta pobotnico. B r a t je pa rekel, da je 
vseeno, če mu da pobotnico al i ne, ker 
on je izplačan in ne bo nikoli več ni-
česar zahteval . U m r l j e vaš oče, a tudi 
n j e g o v brat . B ra tov sin, vaš b ra t ranec , 
pa t i r j a s eda j od vaše mate re , kot pre-
vzemnice posestva izplačilo še vedno 
vkn j ižen ih 200 gold. Kako bi izpadla 
p r a v d a ? — Če bo vaš b r a t r a n e c tožil 
vašo m a t e r na izplačilo 200 gold., to je 
100 Din, boste vi kot pr iča zasl išani in 
boste potrdi l i , da je poko jn i s t r i c iz-
jav i l , da je izplačan in bo moral , po 
našem m n e n j u , vaš bratranec tožbo 
zgubi t i . 

Prešuštvo je zakonski zadržek. N. 
N Mož, ki mu je žena umr l a , je za 
časa ž i v l j e n j a žene pres topi l zakonsko 
zvestobo, ka r ni ostalo brez posledic, 
in bi s e d a j rad drugo izvol jenko poro-
čil. Govori se pa, da se ne bo mogel 
cerkveno poročiti . Ali j e to resnica . — 
Resnično je p rešuš tvo zvezano z obl ju-
bo zakona zakonski zadržek. Al i t a za-
držek more ce rkvena oblas t spregle-
dat i . Zato n a j se mož ob rne na svojega 
g. župnika, ki mu bo že povedal, k a j je 
po t rebno ukreni t i , da se dobi spregled 
t ega zakonskega zadržka in da se bo 
na to mogel poročiti . 


