Gospobar in gospodin/a

- K prikupljivi zunanjosti vsakega
wrta mnogo pripomorejo lepo izpeljana
jn primerno obrobljena poia. Vrina
pota mejé na obdelano zemljo, torej
ma vrine gredice in robate, ali pa na
. trato. Pota, ki mejé na trato, vobée ne
- potrebujejo nikakega obrobka, ker
tvori trata dovolj trdno in izrazite
mejo, ki jo moramo pa seveda veckral
&ez leto obnoviti na ta nacin, da robove
trate v dolodeni érti obreZemo ali ob-
sekamo. Tako nastanejo vsakokrat iz-
nova ostri robovi, ki trajajo nekaj ted-
nov in jako ugodno vplivajo na lepotni
. uéinek vsega vrta, zlasti ako obenem
~ trato prav na kratko pokosimo. Robove
trate ob ravnih potih obsekamo z ostro
lopato ob napeti vrviei in nazadnje pot
do roba temeljito oplevemo in z grab-
ljami poravnamo. Spomladi jo po po-
trebi tudi na novo posipamo z belim
peskom. Robove krivih potov obseka-
vamo kar »na pamet: in skuSamo
ostati kar mogodce, na érti, ki je bila iz
podetka delodena. Cimbolj izraZen ima-
mo ¢éut za lepe oblike, tem laZje delo
imamo in tem lepde ga opravimo.
‘ Po izredno lepo negovanih vrtovih
imajo tudi te robove obrobljene z Ze-
lezno, kakih 3 em Siroko obrocdevino
- (&injo). Tako dobime med potjo in trato
najvzornejsi rob, ki je stalen in frpi
. meizpremenjen desetletja. Posebno lepo
se poda tak rob ob vijugastih potih, ki
meje na nizko trato, Seveda je taka
. idealna naprava tudi priliéno draga.
- Ce pa pomislimo, da nam nikdar vel
ni treba robov obsekavati - obnavljati,
pa imamo vedno nespremenljivo, ostro
~ ¢rto med trato in potjo, se tak Zelezen
- obrobek séasoma vendarle izplada.
Nasi vrtovi po kmetih pa navadno
nimajo trate kakor parki, ampak je
- zemljisée razdeljeno vecinoma v vedje
ali manjse kose (table) in obdelano.
- Posamezne kose dele med seboj vrina
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Vrtna pota in obrobek okoli gred

pota, ki naj bi bila v veéjih vrtovih
vsaj po 120 m Siroka. Jasno je, da ro-
bovi gredie, ki meje na pota, niso sta-
novitni, ker se Ze pri obdelovanju
zemlja posipava na pota, zlasti Se, ker
so gredice obidajno vsaj 10 cm vigje
unego pota. Zato taka pota, ki so brez
obrobka, niso nikdar lepa, ker njihovi
robovi ne ohranijo ostre Crte, ki se ve-
nomer posipava z zemljo z gredice. Na
ta nain se pota omaiZejo, ob deZju so
blatna in po njih prav rad raste plevel,

Crta med vrinim potom in obdelano
gredico mora biti torej na kakrSenkoli
na¢in obrobljena, da se mne posipava
zemlja z gredie in da je ¢rta med ro-
bom poti in robom gredic kolikor mo-
gole staina in ostra,

Najbolj naravni in iz esteti¢nih ozi-
rov tudi najlepdi so Zivi obrobki. Naj-
navadnejsi tak obrobek je pas izpred
giroke travnate rule, Starejii vrtovi
s0 imeli vsa pota zarcbljena z zeleniko.
Pa imamo #e razne druge nizko rastode
rastline, ki se dajo uporabiti v to svrho,
Toda vsi zivi obrobki imajo ve¢ slabih
strani. Najneugodnejia je njih last-
nost, da so paé Zivi in se na vse strani
raziirjajo. Lezejo s koreuinami in z ze-
lenjem v gredice in na pola in &e jih
veckrat na leto z obrezovanjem ali ob-
ekavanjem ne zavracamo v njihovo
prvotno lego, imamo kmalu pot popol-
noma zaraseno in obrobek, ki sega da-
le¢ v grede,

Silijo pa tudi v vigino. Obrobek iz
trate moramo veékrat kositi, zeleniko
obstri¢i itd. Vrhu vsega tega pa je po-
sebno zelenika varno zavetje za razno
golazen, zlasii za polZe. Zato so zadeli
v novejiem casn opuséali Zive obrobke
in jih vadomeséati raznimi nizkimi
robniki iz lesa, kamenja, betona itd.

Najmanj lep, pa tudi najmanj trpe-
7en je lesen obrobek. narejen iz desek
ali plohov. Tak obrobek se teiko na-
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redi, da bi bil stanoviten, ker se les
krivi in na razne nadine verizi. Ako
ni iz debelih hrastovih ali mecesnovih
plohov, traja komaj par let. Zato se-
gajo dandanes izveéine po drugadénem,
bolj trpeZinem materijalu (beton in ka-
men).

Obrobek iz betonskih plod¢ ali pa
kar na mestu betoniran je iz praktié-
nih razlogov najbolj priporoc¢liiv, ker
najbolj sluZi svojemu nawmenu in je
sila trpeZen. Tako obrobljena pota so
vedno lepa, ker so vedno ravna in vedno
&ista, Seveda iz esteti¢nega staliiéa je
tak obrobek enoli¢en, mrzel in pust
kar pa na vrtovih, ki sluZijo bolj v
praktiéne kakor v okrasne namene, ne
prihaja toliko v postev, Se vedno pa
je za oko prijetnejii lep betonast ob-
robek, nego zanemarjena trata ali ze-
lenika.

Lep8i nego betonast je obrobek iz
okroglega kamenja, ki ga vloZimo v
ravoi ali vijugasti érti ob robu potov
toliko globoko, da je stanoviten, Tiste
stanovitnosti, kakor jo ima obrobek iz
betona, sicer tu ne bomo nikdar dosegli;
vendar pa tudi tak obrobek iz nekoliko
debelejSega kamna trpi mnogo let, ako
ga tu in tam malo popravimo.

Se lepdi pa je obrobek iz labore, ako

je pravilno narejen in nekoliko v he.
tonom zvezan in utrjen,

Obrobek se da koneéno narediti tndj
iz lomljenega kamena, ali iz opeke,
Vendar pa te snovi niso tako pripravie
kakor prej omenjene., Lomljen kamen
je nekako robat in oster, opeka je pa
premalo trpeZna.

Koneéno naj #e¢ omenim, da se da
juko lepo zdruziti obrobek iz betona ali
kakrinesakoli drugega gradiva z Zivim
obrobkom tako, da mrtev obrobek ob
notranji strani obsadimo s kako nizko-
rastlino, ki stalni obrobek preraste in
popolnoma ali vsaj deloma pokrije,
Zelo lepe take rastline bi bile n. pr,
navadni repnjak (arabis)., ki je uprav
sedaj konec aprila v bujnem cvetju,
Ljubka je dalje aubriecija, ki se raz-
raste v nizke blazine, konee aprila po-
krite z drobnim modrim evetjem, Zelo
primerne so tudi tele cvetlice: binko-

‘5tni nagelj, nizka plamenica (pritliéni

floks), razne perunike, vijolica in Be

razne druge. Umevno je samo ob sebi,

da je treba vse to rastlinje, ki pozivlja

mrtev obrobek, obdriati v pravih me-

jah, da se ne razraste v gredo niti na
pot. S pravoéasnim obsekavanjem in

strizenjem (po cvetju) to ni teike

doseéi.

iveplanie frt proti plesni

Proti peronospori ali strupeni rosi
na trtah se nad vinogradnik redno in
uspe&no brani s skropljenjem z modro-
galiéno-apneno raztopino tako, da mu
navadnoe ne povzrotéa posebme &kode.
Ne pa tako proti trsni plesni ali oidiju
ki sicer v nafih vinorodnih pokrajinah
ne nastopa tako pogosto in moc¢no Ka-
kor ona bolezen, vzlic temu pa veckrat
znatno zmanjia trgatev. Zato je po-
trebno, da je vinogradnik tudi o njej
dobro poudéen, de si hode zagotoviti
rdrav pridelek svojih trt,

Trsno plesen povzroéa glivica Oidi-
um Tuckeri, zato jo tudi na kratko
fmenujemo oidij. Pojavija se na vseh
zelenih delih vinske trte: na listih,
mladikah in grozdju. Na obolelih de-
lih opazimo najprej tenko, kakor pepel
sivobelo prevleko. Ce napade grozdiée
ob ¢asu evetenja, ti hitro ovenejo, se
posuie in odpadejo, Pozneje obolele de-
belejie jagode pa popokajo in zgnijejo.

Vsled oidija bolno grozdje daje vino
slab%e kakovosti, ki je pouvrieno po-
kvaram, posebno pa cikavesti, Pa tudi
trta slabi vsled te bolezni, ker listi po-
frnijo, se posuse in odpadejo. zato ne
morejo veé tvoriti in dovajati hrane
+astlini in njenemu plodu, 3
Najvedjo skodo pa napravi oidij na
grozdju. Ker jo pa tu nekateri vino-
eraduiki ne razlofujejo od peronospo-
ve, hotemo navesti glavne razlike med
njima. 0idij se ne zaje v jagode, am-
pak zivi bolj na povriju, oziroma na
njih ko#i; je torej povréna ali koZna
holezen. Napadene jagode so kakor da
so & pepelom posute. Ce jih odrgnemo,
postanejo lepo zelene, torej se pepel-
nati prah da brez ikode odstraniti. Ja-
wode razpolijo Sele pozneje vsled tega,
ker jim plesen preprecuje odebelitev,
To so znaki plesni — oidija.
Peronospora obda jugode = si
vo plastjo plesnobe, ki ima nitevje na




tkih nirih 1n se zaje v notranjost
tagode skozi kozo. Ce jazm!o odrgnemo
-prstom, postane riava (ne zelena),
pozneje poerni i s8¢ posusi.

Ta razlika med obema holeznima
nam sluzi dobro zlasti pri zatiranju od
oidija napadenih grozdov, ki jih lahko
p refimo, ¢e pravocéasno uporabljamo
primerna zatiralna sredstva, Od pero-
mospore okuZenih grozdov pa ne mo-
remo vec¢ ozdraviti, ker se je ta bole-
an 7Ze zajedla v notran,um! Jagod, in
p tedaj vsaka pomoé prepozna.
Razvo,: oidija po#popu,)(' zadostna
mlota in vlaga, ni pa treba dezja ali
- mocne rose. Zato je ta bolezen mnogo
- bolj raziirjena v juznih, bolj susnih
~krajih, pri nas pa veéinoma v letih, ko
je spomlad b0|J suha in mpla Naimo¢-
néje se razvue ;:lnnm pri toplini 20
vdo 30" C in seveda pri potrebni zraéni
- vlagi.
~ Zatiranje oidija z Zveplom, ki umo-
ri glivice in trose, je Ze oddavna vpe-
ijano in dosedaj %e najbolj uéinkovito,
Delovanje Zvepla je veéinoma kemid-
no in je mogoée le ob soncu. Pod vpli-
vom sonénih zZarkov se namrec fini
Zveplov prah raztopi in vsled zracnega
 kisika spremeni v plin Zveplov dvokis,
Ta plin je isti kakor Zveplov dim pri
#Zveplanju sodov, ko v njih zaZgemo
Zveplo. Ko smo torej trte poiveplali s
finim Zveplovim prahom, ki se je vse-
del na liste in jagode, in je sonce ne-
kaj ¢asa na ta prah sijalo, ga je raz
topilo in potem spremenilo v plin. Ta
strupeni plin se nato, ker je {ezak, raz-
leze po listih in jagodah ter umori gli-
vlee in trose oidija. Zato je zlnvm po-
go.l za uéinkovanje zvepla soncen dan.
oziroma, da po zZveplanju sonce vsaj
nekaj ur sije na pozZveplane trie. Je
pa sounca ni, je tudi Zveplanje Lrt brez
koristi.

Iz navedenega sledi nacelo, da Zve-
plajmo ob suhem. toplem, morda ne-
koliko vetroviem vremenn le ob soné-
nih dneh zjutraj Sele tedaj. ko se je
rosga na trtah osnsila, Tudi obh hndi vro-
¢ini ni dobro Zveplati, ker se¢ grozdie
na sonen oZiga in postane krastavo.

Za zveplanje vzemimo le fino zmle-
w, rafinirano, dvojno ventilirano #ve-
plo. i <e lahko oprime listov in jagod
ter ne pade na tla. Tisto, kar pade kot
drobna zrnea na tla, jo hrez koristi in
zgubljeno. Vinogradniki, ki pri naku-
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pu #veplu. §tedijo in kupujejo samo ce-
nejge blago, v resnici zapravljajo, kajti
takega rabijo mnogo veé, ker ga ve-
¢ina gre v izgubo. Udinek j¢ pa nepo-
polen. Najdrobnejge zmleto in oéiséeno
Zveplo je svetlorunmenkaste barve in
ima 85—90 Sanselovih stopinj finoce.
Po tem se namre¢ presoja kakovost
#Zvepla za Zveplanje. Najslabii je ive-
plov evet (sublimirano Zveplo), éigar
prazni delei so okrogli in debelejsi, se
tezko oprimejo listov in zdrknejo na
la.

Kdaj pa zatnemo spomladi trte Zve-
plati?

V krajih, kier oidij redno in v veéji
meri nastopa, Zveplamo takoj, ¢im so
se razvile mladike 10—15 em na dolgo.
Drugié nastopimo nekaj dni pred eve-
tenjem ali tudi za ¢asa cvetenja. To
zZveplanje je najbolj vazno, ker se zla-
sti prepredi plesnoba na grozdju. Tretje
Zveplanje zavisi predvsem od vremena
in kraja ter se navadno izvede, ¢&im 80
jagode kakor napol zreli grah debele.
Ako pa je vreme ugodno, tretje Zve-
planje lahko opustimo. Splogno velia
pacelo, da je bolje prepre&iti okuZenje,
kot pa holezen zdraviti. Ko smo liste
in grozde zazveplali, je strupeni Zve-
plov dim uniéil vse trose in morebitne
glivice oidija, tako da se njeno nitevje
ne more veé¢ razviti.

Pri nas pa imamo vinorodne kraje,
v katerih se trsna plesen ne pojavlja v
taki meri, da bi morali vsako leto Zve-
plati tolikokrat, kakor zgoraj navede-
no, Tam pa moramo paziti na trte, de
iih ta bolezen napade, da takoj nasto-
pimo. Imamo pa nekatere vrste trt, ki
so proti tej bolezni zelo ouéutljive in
nam sluzijo kot njene oznanjevalke.
Sem spadajo portugalka, muskatelee,
rizling, &ipon in nekatere druge. Ko na
eni teh opazimo znalilne pepelnate li-
ste ali grozdje, je bolezen tu in nasto-
piti moramo takoj po vsem vinogradu.

Za zveplanje trt se posluZujemo rod-
nih ali nahrbtnih Zveplalnikov, ki so
tedaj dobri, ¢e Zveplo [ino razpihnejo
po listih, mladicah in grozdjn in napra-
vijo iz njega Zveplen oblak, ki se po-
tem kot tenka, komaj vidna plast -
sede po frtah.

Najvaznejse delo v vinogradu je
«pomladi Zveplanje in Zkropljenje, za-
fo ne smemo s tem zamuditi niti dne,
Veckrat je samo zamujen dan kriv,
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¢e ena ali druga holezen uastou v .aki
meri, da je ni veé mogoce sbvladati.
Zato so skusali zdruziti oboje :redstev
z enim delom. Tako imamo danes Zve-
plo pomesano s triodstotno modro ga.
lieo, ki zadostuje za prvo Zveplanje in
fkropljenje. Tu se prihrani eno Ekro
plienje.

Lahko si pa tudi prihvanimo prvo
in drogo Zveplanje, ¢e upovabljamo
Zveplena sredstva, ki =0 topliiva in
unéinkujejo ravno tako, kakor Zvepleni
prah, Taka Zveplena preparata sta su-
likol in solojidin. Swlikol je zgZofdena
Zveplena snov, od katere primeSamo
gali¢no-apneni raztopini le eno éetrti-
no do polovice odstotka i s tem &kro-
pivom obvarujemo trte pred nerono-
sporo in pred oidijem. Tundi pn dru-
gem Ekropljenju se lahko poslnZimo fe
zmesi, Njena prednost obstoji v lem,

aie nam ni tako natanke wledati na vre.
me, da je sonéno, ker tu ne prihaja
sonce vpogtev,

Priblizno enc%o uéinkovito Zveple-
no sredstvo e soloj.um, ki je toplliv
v vodi in e zmefa z galicno-apneno
hrozg +, le nekoliko veé apna )i moraLio
dodat’. Na 100 iitro. s.copiva vzanme-
mo tri'>trt do kg solojidana. ki za
posebej raztopimo in sele potem prime-
famo Skropivu.

Ob konen je &e omeniti, da je pri
zatiranju plesni zelo \.Zno, da se vi-
nogradi pravilno negujejo. Zanemar-
jene, zapleveljene, -labo okopane, malo
gnojene trie so tej bolezni bolj podvr-
7ene. \Vinogradi v nizkih, zapruh le-
zal, kakor tudi nekatere trtne sorte se
prej okuZijo kot zracne lege z odporni-
mi trtami.

Men ava suhe krme z zeleno

Kaj kmalu bo tukaj ¢as, ko bo do-
bivala Zivina mesto suhe zeleno krmo
ali pa paso, Med senom ter zeleno hra-
no in paso je precejinja razlika, dasi
ni seno prav ni¢ drugega kakor dobro
posusena zelena krma. Seno je suho,
zelena krma pa soéna. Se bolj soéna
nego zelena krma je pasa, ki jo Zival
navadno & mlado popase. Napram ze-
leni krmi ima seno manjfo redilno
vreduost ze zategadelj, ker imajo Zivali
pri senu veé dela za njegovo zveden je in
prebavo, Seno deluje zaravstveno man
ngodno kakor zelena krma, &eprav je
dobro =eno za rastlinojede #ivali Ze
vedno lahko prebavljivo in te¢no. Ako
bi isto krmo pokladali kot zeleno krmo
ali kot seno, ki smo ga #e tako dobro
posukili in v lepem spravili, bo zelena
krma boljse delovala. To pa zato, ker
gre pri e tako skrbnem pripravljanju
sena veliko redilnih snovi v zgubo. Pra-
vi vzrok za boljée delovanje redilnih
snovi zelene krme pa je prav vsem vo-
da, ki je v zeleni krmi v obliki rastlin-
skega soka. Pri suSenju ta voda iz sena
vedii del izhlapi in je nikakor ne more
nadomestiti pitna voda, ki jo Zival po-
pije pri napajanju po zaunZitem senu.

Radi precejsnjih razlik med senom
in zeleno krmo oziroma paso, moramo
preiti od zimskega suhega krmljenja
k poletnemu zelenemu krmljenju ali

pa pasenju vselej prav polagoma To
napravimo najbolj enostavno na ta
nadin, da zaénemo Ze po konéanem krm-
ljenju sena pokladati posamezni Zivali
najprej prav malo (pe&&ico) zelene
krme. Od dne do dne naj na to dobiva
7ival vedno manj sena ali druge suhe
krme, zelene krme pa vedno veéd. Lahko
pa pokiadamo v zatetku zelewo krmo
tudi pomefano z zrezanim senom ali
zrezano slamo (rezanico). Cez kakih 10
do 14 dni ra¢unaje od onega dne, ko je
dobila #ival prvié nekoliko zelene krme,
je navadno prehod od suhe k zeleni
krmi konéan. Od tedaj dalje dobiva #i-
val le malo ali pa ni¢ ved¢ suhe krmne.
Podobno ravnamo tudi, ako zaénemo
#ivino pasti. Tedaj Zivino nakrmimo
kakor navadno do sitega v hlevu. Nato
naj gre na paSo in naj se prvikrat pase
samo pol ure, Prihodnji dan naj osta-
ne po navadnem hlevskem krmljenju
%ivina 76 eno uro na pa#i in take na-
prej, dokler ne preide skoraj popolno-
ma samo k padi, ali pri nezadostni pasi
na bolj slabem painiku obenem k ze:
leni krmi in pasi. Kdor vsega tega ne
nposteva dovolj in hoée prehitro preiti
od suhega k zelenemu krmljenju, mu
bodo Zivali zelo shujgale in to najveé
radi driske, ki se pojavi pri Zivalih
radi prebitrega prehoda, Take slabe
posledice prehitrega prehoda lahko




ypazuiemo zlasli pri ¥ivini na paf&i. Zi-
ki shujsajo radi nepraviluega pre-
woda k zelenemn krmljenju ali pase-
niu, potrebujejo nato lahko veé tednov,
se zopet popravijo in doseZejo svojo
normalno tezo, ki so jo imele poprej.
Mudi za kakovost mleka in mleénost ni
prehiter prehod k zeleni krmi ali pagi
prav ni¢ dober,

Zato pa pazimo, da se menjava suhe
e 7z zeleno res prav polagoma iz-
5. Saj se morajo zlasti vsa prebavila
e privaditi in prilagoditi zeleni krmi
n pasi, za kar je treba vsekakor veé
Ako je n. pr. dobivala do zacetka
gelenega krmljenja ali pase 500 kg tei-
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ka krava 15 kg dobrega sena na dan
lahko radunamo, da bo morala dobivati
mesto tega sena ez poletje pribliZno
Stirikratno koliéino, torej okrog 60 kg
7zelene krme ali pafe. Na takino koli-
¢ino zelene krme ali pafe se ne morejo
zelodee in &reva prilagoditi kar v par
dneh, paé pa je treba v to Ze veé dni.
da imajo Zelodec in ¢reva tudi as zra-
sti in se primerno raz¥iriti. Ze samo
to nam lahke dovolj jasno govori, da
je treba prav polagoma preiti k zeleni
krmi in pa8i, ako se hofemo izogniti
gospodarski &kodi, ki jo lahko povzroéi
prehitra menjava suhe z zeleno krmo
ali pado. P,

V KRALJESTVU GOSPODINJE

KUHINJA

_ Ajdovi #li¢niki za juho, Zlico masti
ali surovega masla meSam z dvema ru-
menjakoma. Ko je dobro zmeSano, pri-
denem trd sneg iz dveh beljakov in dve
#lici ajdove moke. Narahlo zmedano za-
kuhavam v vrelo juho. Ker #li¢niki
zelo narastejo, zajemam le po pol Zlice.
Kuhati se morajo #liéniki na rahlem
- v &iroki kozici. Vro naj osem do 10 mi-

nut, dobro pokriti.

Velikonofni hlebéek., Dobrega pol
litra mla¢nega mleka, ali Se boljge slad-
ke smetane Svrkljam s Sestimi rume-

njaki, pridenem dvajset dkg surovega
masla, primerno soli in shajan kvas iz
dveh dkg kvasa, Zlice mladénega mleka
~in pol Zlice sladkorja. Ko je vse dobro
ofvrkljano, primesam dve polni Zlici
segrete moke, od pol limone lupin Stiri
dkg zmletih mandeljev in §tiri dkg ve-
likih rozin. Testo dobro stepem, obli-
kujem hlebéek in denem na pekaéo, da
vzhaja. Vzhajano spedem v pedici. Pe-
¢em tri éetrt ure v precej topli peéici
ali v krusni pedi.

Rezanci s parmezan sirom. Rezance
naredim iz dvajset dkg moke, dveh jajec
in malo vode. Dobro pogneteno testo
dam za detrt ure potivat. Nato na deski
razvaljam in zrezem na kratke pol em
giroke rezance. Rezance skuham v obil-
ni slani vodi in stresem na refeto, da
se odtecejo. Tretjino rezancev denem v
. kozico, ki sem jo z maslom namazala
ter poiresem po njih Zlico v masti za-

rumenelih drobtin in pol Zlice parme-
zan sira. Nato denem drugo tretjino
rezancev in ranotako potresem, Po-
vriino zadnje tretjine potresem po
vrhu boli bogato, kot prvi dve. Kozico
z jedjo denem v pedico, da povriina
gagumeni. Na mizo dam kot samostojno
Jed.

MeSana solata. Najprej skuham
olupljen krompir v slani vodi. Kuha-
nega odcedim in dobro stlaéim. Da je
lepo rumen mu primeSam en rumenjak,
pa tudi brez njega se opravi. Nato ga
zabelim z oljem in s kisom okisam ter
zloZzim v kupéek na sredi sklede. Okrog
pokladam kupdek motovilea ali druge
zelene solate, kupCek pese, kupdek fi-
7ola, vse z oljem zabeljeno in s kisom
okisano. Po krompirju naloZim me-
njaje tanke rezine sardel in majhne
ko&tke trdo kuhanih jaje. Ob &asu
strotjega fiZola pridam tudi tega ali
pa namesto zluidenega.

Knjige
. .

za gospodinjo

V Jugoslovanski knjigarni v Ljubljani do-
bite lahk'o sledede pra tf:nt kljigjez

Arkova Ema, Prikrojevanje perila
po Zivotni meri, 64 strani Din 4. Knji-
ga obsega zbirko najpotrebnejsih kro-
jev za mogko, Zensko, otroéje in hi%no
perilo.

Humek, Sadje v gospodinjstvu, Kra-

tek navod o ravnanju s sadjem, o do-
mac¢i swdni uporabi in konserviranju
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sadja in zelenjadi, 1I1. pomnoZena in
predelana izdaja — ima 100 strani in
stane nevezana Din 24, vezana Din 32.

Humekova, Prehrana po najnovejsih
zdravstvenih nacelih (vegetarijanska
hrana) vezana Din 40, nevezana Din 30,
ter ima 224 strani. -— Ze nad 30 let ozna-
nja in propagira sloveéi Svicarski
zdravnik dr. Bircher-Benner naunk o
prehrani brez mesa pripravijeni po na-
éinu, ki odgovarja sedanji vedi o pre-
hrani. Rastlinska in presna prehrana
nas organizem krepi: samomesna pre-
hrana je pa velikokrat vzrok raznih
obolenj. Poskusite tudi Vi s to hrano.

Kump S.dodata, Nasi gostje. Kako
Jim strezemo, 108 strani in bogato ilu-
strirano. Vezana stane Din 4. Knjiga
je potrebna tako gosp-dinji, kuhari-
cam, natakaricam in streZajem po go-
stilnah in hotelih. Kako pripravig mizo,
razvrstis posodo in jedilni pribor vse to
zves iz te knjige.

Majdi¢ I, Nasveti za hiso in dom,
nevezana stane Din 20, vezana Din 30,
ima 410 strani. Vsaka gospodinja in
gospodar dobi v knjigi za svoja opra-
vila prakti¢en nasvet in navodilo, saj

jih je v knjigi okoli 1500 samfh pre.
izkusenih nasvetov katerih se naSe go-

spodinje ali gospodarji z uspehom po-

sluzujejo.

Purgaj S. M. Livina, Gospodinjstva,
Navodila za vaa v domafem gospodinj-
stva vaZna opravila. II. pomnoZeni na-
tis 8 156 slikami. Nevezana 4 Din, ve.
zana Din 60,

Remee M., Varéna kuharica. Zbirka
navodil za pripravo okusnih in teénih
jedil s skromnimi sredstvi za nasie
kmetske, delavske in me&éanske kuhi-
n; s Pa tudi mestne gospodinje bodo z
veseljem segle po tej praktiéni a po
ceni kuharssi knjigi, Stane Din 36.

Magister, Zel in plevel ali kako se
wiravimo z domaécimi sredstvi — zdra-
viinimi rastlinami. Nevezana Din 50,
vezana Din 60, \

Kiinzle, Zdravilna zeliséa Din 8.

Slivnik, Perutninarstve, Kako vzga-
Jamo in negujemo kokos&i in drugo do-
maéo perjad. Nevezana Din 40, vezana
Din 50, ima 174 strani in veliko slik med
hesedilom. \ko hoéete imeti kaj do-
hicka od re, - wokosi sezite po tej knjigi,

GOSPODARSKE VESTI

DENAR

g Denarstvo. Po znizanju vrednosti
oelgijskega franka in po sledeéem valo-
vanju raznih zlatih valut se je svet. trg
nekoliko pomiril. Zlato, ki je v maren
odtekalo iz Belgije, se je zopet zacelo
vra¢ati in belgijska narodna banka iz
kazunje od 4. do 11. aprila narascanje
svojega zlatega zaklada za 1157 milj.
frankov. V zvezi s tem so narasla tudi
dobroimetja pri banki, meniéna poso-
jila so narasla za 314, lombardna so pa
padla za 269 milj. Zlato kritie znasa
655%. — Nasprotno pa je zacelo zlato
odtekati iz Svice in od 8. do 15. aprila
je zgubila narodna banka 137 miljonov
frankov. Sicer pa to ne pomenja mno-
go, kajti Svica ima zlata ve¢ kot do-
volj. — Na ljubljanski borzi so v za-
sebnem kliringu narasle vse valute,
Tako so se kupovali povprecéno: 1 an-
gleiki funt 232.75 Din, 1 avstrijski &i-
ling 8.75 Din, 1 &panska peseta 5.55 Din,
1 griki bon 31 par. Uradni borzni te-
éaji so stali neizpremenjeni.

CENE

g Indeks cen na drobno. Sedaj je
statistiéni urad zacel objavljati tudi
indeks ecen na drobno, in sicer zaenkrat
le splofen (totalni) indeks za februar
v primeri z januarjem in februarji
prejsnjih let. Ta indeks na drobno zna-
sa za letognji februar 694, januar je
bhil 71.1, februarja 1934 — 720, 1933 —
76.4, 1932 — 78.2. V zadnjih letih so to-
rej cene padle za 11.3%, cene na debelo
pa samo za 7%. Cene na drobno le bolj
pocasi sledijo cenam na debelo, zato
e vedno popuscéajo. Razinerje med ce-
nami na }lebcln in onimi na drobno Se
ni izravnano, kajti razlika znasa fe
vedno 5.5 toék. V letu 1930 je pa zna-
gala ta razlika Se 12 tock.

g Ljubljanska blagovna horza. Po-
loZaj na Zitnih borzah je povsod stalen
in cene so trdne. Na ljubljanski borzi
nudijo blago na nakladalni postaji po
naslednjih cenah: pfenica haika 78 kg
tezka 126--128 Din, banatska 124--125
Din, oves slavonski 98—100 Din, koruza




baska 7173 Din, bantiska 6769 Din,
soka baska »0¢ 200—220 Din, Stev. 2
180—200 Din, stev. 5 160180 Din, otrobi
baski, debeli 95—100 Din, fiZol baéki in
gremski beli 12250125 Din za 100 ke.
g Triisée vina v Zagrebu. Nu za-
ebikem trzifcéu vina so cene na de-
elo sledede: Vina iz zagrebike okolice
pavadna bela 250-3.50 Din, stara kmed-
ka 3.50-—.50 Din, kvalitetna + -6 Din,
slavonska 3—4 Din, sremska frusko-
gorska 5—6 Din, ljutomerska 58 Din.
Satka z 9—10 stopinj alkohola 1.50
do 2 Din, od 10—12 stopinj 2—3 Din.
Palmatinska vina se prodajajo po 20
22 Din alkoholna stopnja. Boljsa
‘dalmatinska ving, na pr. | ngac in vi-
- gki opol po 56 Din liter,

ZIVINA

g Ljubljanski zivinski sejem 17. L.
‘m. Kot semenj v velikem tednu je bil
' slabo obiskan od prodajaleev kakor od
kupcev. Prigon je znasal 124 konj, 50
- volov, 48 krav, 13 telet, 2 kozi in 397
prasi¢kov za rejo. Prodanih pa je bilo
ob slabi kupé¢iji in ob nespremenjenih
"eenah le 11 konj, 16 volov, 12 krav, 10
telet in 170 prasi¢kov za rejo.

g Mariborski prasic¢ji sejem 19. t. m.
Semenj na veliki petek paé ne vlede,
zato so kmetje pripeljali nanj le 41 pra-
Bitev in od teh odprodali le 25 glav.
‘Cene so bile sledede: mladi prasiéi 5
‘do 6 tednov stari 3560 Din, 7—9 tednov
‘stari 80—% Din, 35—4 mesece 150—160
Din, 57 mesecev 200—250 Din, 8—10
‘mesecev 300320 Din. Kilogram Zive
teze 4550 Din, kilogram mrive teie
7—8 Din.

g Ptujski zZivinski sejem 16. t. m.
Tudi ta sejem je bil slabo zaloZen z
Zivino, Se slabSa pa je bila kupéija. Od
482 prignanih glav je bilo odprodanih
le 130, kar dokazuje o slabem stanju
kmetov - kupovalcev, Cene za kg Zive
teze so bile gledede: voli 3—450 Din,
krave 1.25-—-3.830 Din, biki 2—3 Din, jun-
¢i 250—3 Din, telice 2.50—4.40 Din, te-
leta 4+—5 Din. Konji so po kakovosti
dosegli cene od 550—2800 Din, Zrebeta
pa od J00—650 Din eden,

g Surove koze. Iz Zagreba porotajo.
da je poloZaj na trzi¢u koZz ugoden.
Zalog skoraj ni veé in blago se gladko
proda. Za nase hlago se najved¢ zani-
mata Romunija in Ttalija, ki se najbolj
hteva nase teike koze. Cene so za-
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dovoljive, Sveza koZa Sviearskih pasem
se prodaja po 7—7.50 Din kg, medtem
ko je koza madjarskega in bosanskega
goveda za 10% cenejad, Soljene koZe so
za 15% drazje. Cena svezih tele¢jih koz
od od 12—1250 Din kg, soljenih pa za
8% vifja. Cene se sedaj dvigajo.

RAZNO

g Zasavsko drudtvo rejeev malih zi-
vali v Trbovijah. Due 7, aprila t. l. e
je ustanovilo v Trbovljah =Zasavsko
drustvo rejeev malih Zivalie, ki ima na-
men smotreno pospesevati v svojem
okolifu kozjerejo, kuncerejo, perutni-
narstvo, golobarstvo in pti¢arstvo, Na
tem ustanovnem ob&nemu zboru je bil
sprejet tudi drustveni poslovnik, ki do-
lota med drugim tudi nac¢in dodeljeva-
nja brezplaénih plemenskih Zivali med
¢lane drustva. Ustanovljeno drustvo bo
pomagalo nasemu malemu ¢loveku ko-
likor toliko izboljsati v danadnjih tez-
kih ¢éasih gmotni poloZaj z rejo malih
Zivali. Drustvu Zelimo prav obilo uspe-
ha v njegovem dobrohotnem delovanju.

Humek, Domaé¢i vrt, Prakti¢en na-
vod, kako ga uredimo, obdelujemo in
krasimo — pojasnjeno s 102 podobami
med besedilom in 2 barvnima slikama
IL predelana in pomnoZena izdaja. Din
42, vezana Din 54, Vsem posestnikom
domadih vrti¢kov, gojiteljem zelenjadi
ter prijateljem cvetlic, ki Zele, da jim
vrt kaj donasa, oziroma zele, da bo nji-
hov vrtiéek vzorno urejen — knjigo to-
plo pripored¢amo.

Humek, Prakti¢ni sadjar. Zbirka
najvaznejsih sadjarskih naukov pojas-
njena s 24 barvnimi prilogami in 92
slikami med besedilom — 409 strani,
cena vezano Din 80. Obsega: Katere
vrste so najbolj primerne za nade kra-
je. Kako pozlahnujemo sadno drevje.
Kako vzgajamo sadni naraSc¢aj. Kako
sadno drevje sadimo in gojimo. Kako
nam je ravnati z zrelim sadjem, me-
seféna opravila v sadovnjaku.

V soli. Profesor: »Ce govoni kdo tako,
da ga posluialci ne razumejo, lahko misli-
mo o njem, da je bedak. Ste me razumeli?¢
- Dijak: »Ne, gospod profesor.«

Vsak v svoji ¢asti. »Ce poiiles ma ne
kem starem sodiséu doloten , najdes
iri kabine. Na vratih prve uas napis: Vi§j
uradwiki, na drugih: Srednji uradniki, iu
as tretjih vratih: Mozjex
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PRAVNI NASVETI

Zastaranje dolZne najemmive. S. Z. o. S,
I,ci-ta ‘11332 p&e je izselila pl:ga‘gkn, a Vas pra-
sila, te na ilo najemnine, Vi
ste bili usmiljeni, a stranka sedaj noe kljub
opominu nidesar plalati, — Stranko morate
toZiti in to najkasneje v treh letih po izse-
lityi, sicer najemninske terjatve zastarajo!

Konzum, l% P. Leta 1919 ste se vpisali v
konzum. Po enem letu niste ved jemali blaga
v konzumu in ste poslovodji izjavili, da od-
stopate. Potem se niste vel brigali za kon-
zum. Sedaj, po 15 letih, Vas terjajo, da pla-
Cate 300 Din, kolikor je znasalo jamstvo ene-
Ea deleza. Ali je zahteva opravi¢ena? — Do-
azati morate: 1. da ste pravilno prijavili
svoj izstop iz zadruge; 2, da je Vase clan-
stvo bilo v smislu pravil brisano, in 3, da
je Vade jamstvo po izstopu v smislu zadruz-
nih pravil po c&(eieku dolotenih let prenehalo.
Ce ne azete, Vas opravileno sma-
trajo za ¢lana konzuma in morate plalati za-
htevano jamstvo.

Kazenski stroski. B. F. Zena brez premo-
Zenja ima toZbo v kazenski zadevi. Vpradate,
Ce je moi dolian, da plaa stroske in od-
ikodnino, ¢e bi bila Zena obsojena. — Moi
ni plaémk za stroike kazenskega postopka,
ki se vodi proti Zeni. Ce 2ena pravdo izgubi,
mora s svojim premoZenjem platati naloZene
strodke in odikodnino. Lahko se dajo v fa
namen zarubiti tudi vknjiZene terjatve, ki jih
ima Zena na posesivu svojega moZa

Sadno drevje ob meji. A. Radi bi za-
sadili sadno drevje. Da ne bi imeli sit-
nosti radi meje, bi radi vedeli, v kak-
&ni razdalji od meje se sme saditi, —
Ni predpisana nikaka razdalja, v ka-
teri bi se moralo drevje saditi od meje.
Gledati morate samo, da ne boste po-
segali pri sajenju v sosedove pravice
in da mu ne boste delali $kode. Dobro
je, da usadite drevje v primerni raz-
dalji od meje, da pozneje ne bo sporov.

ima namreé¢ pravico izruvati ko-
renine tujega drevesa iz svojega sveta
in odsekati ali drugace porabiti veje,
ki vise v njegov zraéni prostor, — Gle-
de carine vprasajte na carinarniei, gle-
de Erevozmh stroskov pa na Zelezniei.
daj se priposestvovana pravica ne
more veé uveljaviti. M. L 8. B, Vi ste
z vasimi predniki mirno uZivali mejo
ob sosedovi parceli, skozi veé kot 40 let.
dovo sestvo je bilo na javni
draibi prodano. Novi lastnik pravi, da
pripada ta meja po mapi k njegovemu
posestvu in vam preti s tozbo, ée mu
te meje prostovolino in odstopite. —
Mejo ste vi z vasimi posestnimi_pred-
niki tekom 30 let priposestovali in ste
imeli pravieo zahtevati od vaSega
prejinjega soseda, da se meja odpise
od soseda in vam prepife. Ko je priilo

sosedovo posestvo na drazbo, bi vi me.
rali ob priliki cenitve opozoriti sodne-
ga komisarja, da ste mejo od sosedo.
vega posestva priposestvovali in da
to zapife v cenilni zapisnik Ker ste to
opustili in tudi na draZzbi niste ugovar
jali radi vaSe priposestvovane meje, ng.
vi lastnik kot kupee ni vedel, da je mejg
tega posestva od vas priposesivovana,
kajti iz zemljiske knjife to ni bilo raz.
vidno ,pa je zato kupil posestvo v tisti
izmeri, kakor je navedeno v cenilnem
zapisniku. Proti temu novemu lastniky
ue morete veé uveljaviti priposestvo.

vanja.

Izplaéilo dote. A. T. V. Héeri ste iz
plagali 20.000 Din dote in vam je pod-
pisala doma pobotnico, da je s tem od-
pravijena in da se odpove vsakemu
dolZnemu delezu od strani stariev, —
Vprasate, ¢e je taka pobotnica veljav-
na. — Ce se zanesete, da ta héerka
vadi smrti ne bo od dedi¢ev zahtevala
dolzni deleZ, se bo na temelju te pobot-
nice vra¢unalo, da_je Ze dobila 20.000
Din in ji bo v toZbi prisojena samo
dopolnitev dolZnega deleza. Le pred no-
tarjem napravljena pobotnica o rre-
jemu dote z odpovedjo dolZnega deleZa
je taka listina, da ne bi mogla héerka
po vadi smrii niéesar veé zahtevati,

Izplacan, a ne izbrisan dedni delei
J. K. H, Vai oce je Prevzel posestvo in
se zavezal bratu izplacati 200 goldinar-
jev. Ta denar je izplatal e pred vojno
in je v va&i prisotnosti zahteval od bra-
ta pobotnico. Brat je pa rekel, da je
vseeno, ¢¢ mu da pobotnico ali ne, ker
on je izpladan in ne bo nikoli veé¢ ni-
¢esar zahteval. Umrl je vas oce, a tudi
njerov brat, Bratoyv sin, vas bratranee,
pa tiria sedaj od vaSe matere, kot pre-
vzemnice posestva izplacdilo $e vedno
vknjizenih 200 gold. Kako bi izpadla
pravda? — Ce bo vas bratranee toZil
va%o mater na izplacilo 200 gold., to je
100 Din, boste vi kot pri¢a zaslifani in
boste potrdili, da_je pokojni stric iz-
javil, da je izpla¢éan in bo moral,
nafem mnenju, vad bratranee
zgubiti.

Presuitvo je zakonski zadriek. N.
N Mo# ki mu je Zena umrla, je za
¢asa Zivlienja Zene prestopil zakonsko
zvestobo, kar ni ostalo brez ledie,
in bi sedaj rad drugo izvoljenko poro-
¢il. Govori se _pa, da se ne bo mogel
cerkveno poroéiti. Ali je to resnica. —
Resnitno je presuitvo zvezano z oblju-
bo zakona zakonski zadriek. Ali ta za-
driek more cerkvena oblast spregle-
dati. Zato naj se moZ obrne na svoje
2. iu;l))nika. ki mu bo Ze povedal, kaj Je
potrebno ukreniti, da se dobi spregled
tega zakonskega zadrika in
nato mogel poroditi.

da se bo



