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TraZeno pravo prvenstva od 14 jula 1931 (Austrija).

Utvrdeno je, da je termo-bakterija mobi-
le, koju je. pronasao prof. Dr. Lindner,
vrlo podesna za preoizodnju pic¢a bez alko-
ho'a cdnosno piéa sa malg alkohola.

Predmet je ovom-pronalasku postupak
za izradu takvih piéa i naprave udeSene
za to.

VaZno ;e da se za kram]n prowod treba
brinuti joS za vreme izrade slada i1 zacdina.

Pri izradi slada ne sme se prekoraciti
temperatura iznad 70° C a vreme Kklijanja
treba da traje najmanje 10 dana, da bi se
dobio dobro rastvoreni i prevreli-slad, O-
vaj se stad u vidu krupe me3a sa vodom i
pri tom valia odrZavati temperature izme-
du 52° C i 65° C. Temperatura od 52° je
vazna za razlaganje belancevine, dok je
temperatura od 657 C potrebna za sahari-
sanje. Pomenuta bakterija vrSi vrenje sa-
mo glikoze; tako da je vazno da glikoze
ima malo u zadéinu, ako se Zeli krajnji pro-
izvod sa Sto manjim -procentom alkohola.
Za veliku hranljivu vrednost Krajnjeg pro-

izvoda vaZno je da zadin sadrZi vefike ko-.

li¢ine maltoze i dekstrina.

Dobiveni zatin sa hladenjem na niskoj
temperaturi i potom filtriranjem u dovolj-
noj meri oslobada belanfevine i posie iz-
vriene sterilizacije na oko 70° C isti se za-
sicuje Kisecnikom time Sto se uduvava vaz-
duh. Dobija se izvanredno povoljan stepen
zasicenosti, ako se potne sa uduvavanjem
vazduha na temperaturi od 70° C i to udu-
vavanje traje do ohladenja na 28° C. Za-

si¢enje zacina kiseonikom sprefava neZelje-
ni procenat a’kohofa u.krajnjemn proizvo-
du. Stpenom zasi¢enosti moZe se regulisa-
ti i procenat alkohola u Krajnjem proiz-
vodu. A _

Za ovaj postupak je bitno, da se ugljena
kiselina usled vrenja skupi i posfe odgo-
varajuéeg prociséavanja u sudovima za
pranje upotrebi za obogacenje ugljenom
kiselinom gotovog pica.

Ovom se. prilikom za vreme srazmerno
visoke temperature vrenja (28°—35° C)
termo-bakterijom mobile-a isparljive i
ugijenom kiselinom povu&ene mirisave ma-
terije ukusa, ponovo vracaju piéu i pobolj-
Savaju ukus istog.

Obi¢no vrenje sa kvascem vrsi se "na
znatno nizoj temperaturi, tako da se ov-
de ugliena kiselina.iz vrenja. ne moZe uzeti
u obzir kao nosioc mirisavih materija
materija ukusa, poSto te materije nisu is-
parljive na niskoj temperaturi,

Oblik izvodenja postupka pokazan je
pomoc¢u nacrta, koji Sematicki pokazuje u-
redaj za izvodenje istog.

U sudu A (poloZni sud sa unutarnjim
hladenjem) ulazi kod 1 zadin iz nekog o-
deljenja sa temperaturom od oko 18
Cim se sud A napuni pocinje hladenje po-
mocu s'atke vode i zac¢in ohladi na 1 do
2° C. Izlu&eni talog se uklanja delom talo-
Zenjem delom filtrisanjem kroz filter B
pomoéu sabijenog vazduha, koji ulazi kod
2, pa se onda st za&in. osloboden belan-
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&evine, vodi u sterilizator C i tamo 30’ dr-
Zi na 80° C. Na ovaj naéin sterilisan i be-
[an¢evina osloboden zaéin hladi se slatkom
vodom iagano do 28° C i za vreme hlade-
nja se stalno kroz specialne siskove 3 u-
duvava sveZ vazduh. Cim se postigne tem-
peratura 28—30° C, onda se zalin tera u
sud D za vrenje, koji je u meduvremenu
sterilisan parom. Kada se isti napunj kroz
slavinu 4 sipa se &ista kultura termo-bacte-
rium mobile, zatim se mesalicom 5 sud D
mesa, te ukluéi grejanje 6 sa toplom vo-
dom, pri em valja voditi ra¢una da tem-
peratura prvih 6 &asova bude stalna, za«
tim da se lagano povisi na 35° C i potom
ohladi na 28° C. Kraj vrenja moZe se mi-
kroskopski tatno utvrditi. Zivo kretanje
bakterija prestaje posle zavrSenja vrenja,
koje traje oko 20 Easova. Razvijena uglje-
na Kiselina ulazi kroz otvor 8 u sud E za
skupljanje gasa i teénost iz njega potisku-
je u sud F, koji je ispunjen sabijenim vaz-
duhom_ koji kroz ventil sigurnosti izlazi
samo onoliko koliko je potrebno da se
odrZava protiv pritisak od 0,7 at. Posle
zavrSenog vrenja ukljufuje se hladnjak 7
i prevreli zadin hladi na 1—2° C. Posle
hladenja se prekida veza sa sudom E kod
8 i sadrZina iz suda za vrenje sabijenim
vazduhom iz otvora 9 tera kroz celulozni
filtar G — prvo filtrisanje — i kroz Seitz
filter H — naknadno filtrisanje i onda
skuplja u sudu J za karbonizaciju. Na kra-
ju otvor 10 se zatvara, hladenje 11 pusta
u rad i teCngst hladi na 1—2° C. Istovre-
meno se polinje i sa prevodenjem u sud J
ugliene kiseline kod 15 kroz Berkfeld-sve-
&e 16 od ilovade iz suda E a kroz otvor 12
i sudova 13 i 14. Sest potrebnih sveéa 16
postavljene su na zvezdu na dnu suda. Isti-
skivanje ugljene kiseline vrSil se pritiskom
sabijenog vazduha na te¢nost u sudu F i
pomoéu toga se to istiskivanje moZe tatno
regulisati. Posle prevoda ugljene kiseline
moZe Se gotov proizvod preko slaving 10
odvoditi u aparate za punjenje time 3to se
sabijeni vazduh uvodi kod 17.

Ovom pku potrebno je tri dana,
uklju€no 1 sa spravljanjem zalina, do go-

tovog otakanja. Ovo vrlo kratkp vreme
znali veliki tehnitki napredak na suprot
sii¢nim postupcina.

Osim termo-bacterium mobile mogu se
za izvodenje postupka po ovom pronalasku
upotrebiti i drugi organizmi koji izazivaju
slitan tok vrenja.

Patentni zahtevi:

1. Postupak za izradu piéa sa vrlol ma-
lo koli¢inom alkohota kao i bez alkohola
uz primenu termo-bacterium mobile ili
drugih organizma sli¢nog dejstva ' kao
sretstvo za vrenje, naznalen time, Sto se
prvo dobro rastvoreni jako preradenj slad
u vidu krupe me$a sa vodom na tempera-
turi izmedu 52°—65% da bi se pri razlaga-
nju belanéevine dobio za¢in sa malom ko-
liGinom belantevine u glukoze i visokim
procentom maltoze i dekstrina posle fega
nastuga vrenje | dalja prerada.

2. Oblik izvodenja po zahtevu 1, nazna-
Cen time, Sto se zatim hladenjem na ni-
skoj temperaturi i potom filtrisanjem o-
slobada belancevine.

3. Oblik izvodenja po zahtevu 1 odnosno
2, nazhaten time, Sto zasi¢avanje sterilisa~
nog zalina kiseonika, koii se dobija iz u-
duvanog vazduha, polinje na temperaturi
od 70° C i traje do hladenja na 28° C.

4, Oblik izvodenja po zahtevu 1—3, na-
znaden time, $to se ughena kiseling iz vre-
nja skuplja i upotrebljuje se za oboga:
éenje ugljenom Kiselinom gotovog pica,
pri &emu se istovremeno na visokoj tem-
peraturi isparljive materife ukusa i mirisa
ponovo vradaju picu.

5. Postrojenje za izvodenje postupka po
zahtevu 2—4, naznateno time, $to su na
red postavijeni: sud (A) za taloZenje, u
kome se hladi za¥in radi izdvajanja be-
lan&evine, jedan filter (B) za ukianjanje
belan&evine, sterilizator (C) sa dovodom
za sve? vazduh, sud (D) za vrenje, sud (E)
za skupljanje vgliene kiseline, filtri (G, H)
i sud (J) za leZanje i karbonisanje sa Berk«
feld-ovim sveéama od ilovate radi ravno-
merne raspodele ugiiene kiseline.
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