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Sadni izbor za Dravsko
banovino.

Konee,
7. MoSanckar.

Stajerski zimski moSanckar je prasta-
ra sorta in je tako razdirjena po biySem
Stajerskem, da jo pa¢ ni treba veliko
popisovati. Na bivsem Kranjskem je pa
raziirjena podobna, vendar manjvredna
pasoria — gambovec.

Mosanckar je primeren le za dobro in
rodovitne zemljo in nekaj visjo lego. V
dalinskih poloZajih in v slabi ! zemlji
osfane sad paé predroben. RazmnoZeva-
nja vreden je le visokovaljasti tip, ka-
teri doseze najvecjo debelost in najlepso
barvo, Do pred nekaj leti.je bil moSanc-
kar od kupcev se jako iskan, danes sé
ga pa. Ze mocéno branijo, prav posebno
pa v letili, ko ostane'sad predroben., Na

wsak mnagin bo treba to sorto marsikje

opustiti, 8iriti jo pa edino tam, kjer po«
stane, sad primerno debel; .:potrabno je
pa tudi Zkropljenje proti skrlupu, ke

‘e takrat dobimo brezmadeZno sadje.
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8. Londonskl peping.

_8ad jeo srednjedebel, okoli muhe. ima
tofno pet znacilnih reber. Na drevesu je
zelen, -posamni plodovi so ved ali manj
rdede  nadahnjeni na eni  strani, v
shrambi- porumeni in rdeta barva. po-
stane bolj Ziva. KoZa postane v shrambi
voséeno ‘masina, sad je jako vabljiv in
se lahko te sorte proda vsaka mnoZina
po proimernih cenah. Trgati ga je .treba

. jako pozno v okiobru, uzitno zrel posta-

ne v decembru in se drzi potem do po-
letja, Spada v skupino kalvilov in je
tudi okus precej slicen onemu od belega
zimskega kalvila, ki slovi kot najboljse
in najdraZje jabolko.

Drevo je zdravo in dela skoro okrogle
krone. Zahteva pa zmerno vlaZno in ro-
dovitno zemljo, v suhih legah ostane
sad droben in ga silovito napade Ekrlup.

Tudi to sorto moramo brezpogaijno $kros -

piti. Zanimivo je pa, da uspeva boljse v
nekam vlaznej&ih nizinah, ifako n. pr.
okoli Pragerskega in Srediita bolje kot
pa visje v Slovenskih goricah. Sadili ga
homo radi tega le tam, kjer mu podneb-
je in zemlja ugajala. Za sadjarja, ki po-
zna drevo le takrat, kadar je treba sadje
obirati, ta sorta ni primerna.

%% 9. Eardinal,

Pisani Kardinal ali kratko kardinal ja
stara in tudi pri nas raziirjena jesenska
sorta. Sad je debel do zelo debel, moéno
rebrast, nejednakomerno razvit. KoZa je
rumenkasta in svetlordedée progasta. Me«
s0 je rahlo, okus vinskokisli in prav. pri«
jeten. Zori septembra in se drZi do de«
cembra in tudi dalje, vendar je najboljx
Sega okusa v oktobru in novembru, kas«
neje =e okus popolnoma zgubi in sad
postane puhel. = Kardinal je na videz
moéno podoben gravensteincu in ga kup--
ci prodajajo vetkrat za tega ali vsaj mes
Sajo, dasi je okus daleko slab&i.

Drevo je zdravo in ¢évrsto ter napravi
veliko in koSato, nekaj pobeSeno krono,
Zn zemljo in lego ni obéutljiv in je do
sile rodoviten, Proda se navadno precej
dobro in ker je pri tej sorti le malo iz
birka, jo moramo smatrati kot najboljfo

jesensko SOrto. ;i il 4o i wiid ket
10, Gravensteinc (izgovori: grafenstajnck

Po obliki je Kardinalu jako sli¢en, po
okusu in vonjavi ga pa daleko prekasa,
Spada med najbolj okusne in diSede sor-
te. Ze en sam sad napolni veliko sobo §
svojim prijeinim vonjem. Proda se iz«
redno lahko in primerno drago. Zori
koncem septembra in se drizi do decems
bra. Drevo raste krepko in napravi ve«
liko krono z dolgimi in bolj redkimi ves

~jami. Kar se tice pa rodovitnosti, je pa
~“tudi z lepa ne najdemo pri nobeni sorti

bolj muhasto kot pri gravensteincu. Za
vinorodne kraje ta sorta sploh mi pris
merna, ker v topli legi sad ne doseze fis
ste kakovosti kot v vigjih in mrzleisih
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Tegah. Prav primerna hi bhila {a sorta

za mekatere pohorske polozaje, kjer bi

bila zemlja dovolj vlaZna in rodovitna.
11, Prindevsko jabolko.

“V Dravski dolini okoli Raé¢ in Frama

fe precej raziirjeno tudi printevsko Ja-

bolko, ki zoni skoro istofasno kot pisani
kardinal, Sad je valjasie oblike in veéi-
noma cel rdede priZast. Meso je rumeno-
belo 'in prav prijetnega okusa. Ako zrel
sad poiresemo, tujemo v njem premika-
nje pedk, zato pravijo tej sorti marsikje
s»ikrobotec«. V Savinjski dolini je tu in
tam raziirjena popolnoma sliéna soria,
wvendar brez rdetih prog, ki jo nazivljejo
tudi »Ekrobotece. Pravo ime te sorte je
Nathusiovo golobjé jabolko. Princevsko
jabolko zori koncem septembra in je naj-
bolj okusno v oktobru in novembru.

Drevo raste precej mocfno in ni prav
ni¢ izbirtno ne za zemljo in na za lego.
Rodi v dobri zemlji kaj kmalu in skoro
vsako leto. V slabejih zemljah in legah
éstanq sad bolj droben, vendar zdrav.

12, Zlata parmena.

~ To je staroznana sorta, ki je tudi pri
nas precej raziirjena. V zacetku naSega
stoletja se je ta sorla %e jako mnoZila,
kasneje smo jo pa obsodili in hi bila te-
kom par desetletij popolnoma izginila,
ko bi se ne bil poloZaj na sadnem trgu
spremenil. Dotim se je v zadnjih deset-
letjih trgovalo s skoro vsemi jubolki po
pribliZno jednaki ceni, dobivajo danes
sloves zopet okusneje sorte in se temu
primerno plaéajo. Sadjarji so zaceli Ze
sploSno Skropiti sadno drevje, negovanje
in gnojenje se je izboljfalo in na ta na-
&in se je od zlate parmene v ugodnih
legah in zemljah pridelal zopet zdrav
pridelek, ki se je tudi drago pladal. Ra-
di tega je sprejeta ta sorta zopet v sadni
izbor, vendar s pripombo, naj bi jo go-
jili in sadili 1e oni sadjarji, ki imajo
primerno dobro zemljo in lego in kateri
bodo drevje pravilno negovali in 3kro-
pili ter primerno gnojili. :

Sad je srednjedebel, pravilno razvit,
zlatorumene temeljne barve, previeéen
s svetlordetimi progami. Muha je od-
prta, med tem ko ima precej podobni
ribstonski peping zaprto muho. Mess je
rumenkastobelo in jako okusno, tako da

smemo zlato parmeno pridtevati najbolj
okusnim sortam, katere bodemo lahko
vinoveili vsako leto in vsako mnoZino
po primernih cenah. Trga se zatetkom
oktobra.

Drevo raste v mladosti precej bujno,
kasneje pa radi prekomerne rodovitno-
sti opeda. Prifnerva je ta sorfa le za do-
bre, zmerno vlazne in rodovitne zemlje
in za vzorne sadjarje. Primerna bi bila
ta sorta za saditev v opustene vinograde
z dobro zemljo. Prav primerna je za
precepljanje drugih moéno rastocih sort.
Starosti navadno ne dotaka, vrh se za-
¢éne kmalu susiti in je treba takrat ne-
Kaj pomladiti. Pri nas je najbolj raz-
dirjen tip angleSka zimska zlata parme-
na, vendar se najdejo tudi drugi popol-
noma sliémi tipi.

13, Batulenka,

Batulenka ali batu, ket mu pravijo v
Prekmurju, je stara sedmograska soria
in je najve¢ razSirjena v slovenskih kra-
jih bivie Ogrske. Sad je prav podoben
moSanckarju, samo malo bolj Zivahne
bharve je, Meso je belo, solno in jako
okusno, Trga se v drugi poloviei okto-
bra in se dobro drZi do pnmlatii. Radi”
prikupljive zunanjosti in dobrega okusa
se ta soria lahko vedno primerno drago
proda.

Drevo raste srednjemoéno, poganjki
so tanki, krona okroglasta in navidezno
bolj &ibka, veje se povesijo vsled redne
rodovitnosti. Za zemljo in lego ni po-
sebno izhiréno, zahfeva pa bolj solnéne
poloZaje. Batulenko ne smemo zamenjati
z botulenko, ki je raziirjena po Sloven-
gkih goricah in-v kakovosti ne dosega
prve.

14. Boikovo jabolko.

Sad je na prvi pogled podohen lon-
donskemu pepingu, navadno pa ima
bolj nejednakomerno razvita rebra in
tudi stevilo teh ni vedno jednako. Sad
je na zunaj jako vabljiv, okus je pa da-
leko slabsi kot pri londonskem pepingu.
Trga se pozno v oktobru in se drZi do
poletja. Za uZivanje je prav primerno
Zele pomladi, do takrat se mu namred
okus precej zboljsa,

Glede skromnosti pa ne prekasa to
gorto nobena druga., Sadimo ga zato ¥
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najslabde lege in zemlje, kI jih e hole-
mo uporabiti za sadjarsivo, Rodi redno
in jako obilno. Bolezni ga ne napadajo.
Primerno je tudi za obcestne nasade.
Cveli pozno in v cvetu ni obéulljivo.
Boikovo jabolko je brZtas najbolj skro-
mno jabolko in kjer to vet ne uspeva,
tam je sadjarstvu meeja. Radi lepe zu-
nanjosti ga tudi kupci radi kupujejo.

15. Charlamovski (izgovori Sarlamovski).

Sad je srednjedebel, rumene temeljne
barve, rdefe priZasto previefen. Okus
nekaj kiselkast, vendar prav prijeten.
Zori v drugi poloviel avgusta in traja
par tednov. Pusiiti ga“moramo na dre-
vesu, da dobre pozori.

Drevo ni izhiréno ne za lego in ne za
zemljo in je silno rodovitno. V Sloven-
skih goricah je razdirjena pod imenom
Charlamovsky neka debelejsa, vendar

slitna sorfa, ki je pa v rodoviinosti da-
le& slabeja,

16. Gdanski robaé.

Sad jo srednjedebel, dostikrat tud!
droben, rebrast in ¥ivo karminastordeée
Zagorel. Meso je zelenkastobelo in tudi
pod koZo malo rdegkasto. Okus je jako
prijefen. Trga se kKoncem septembra, v
vigjih legah celo kasneje in se drzi do
zime. Prav primerna je fa sorfa za visje
lege, kjer je najbolj hvaleZna. Na Pohor-
ju je jako razSirjena in zelo ¢islana.

. Drevo raste pocasi, vendar se tekom
let precej razvije. Ugajajo mu bolj mrzli
kraji, kjer tudi kasneje dozori in se trZi
kot zimsko jabolko, dasi je v resnici je-
sensko. Je to za viSje leZece kraje ena
najboljiih sort, ki se da tudi precej do-
bio prodati: .

b 4
Vinogradniki in kriza,

Lahko retemo, da preZivlja vinograd-
nistvo izmed vseh kmetkih pridobitnih
banog najhujo krizo, Res je, da so pa-
dle cene vsem vrstam pridelkov, celo
silno padle in S po nizkih cenah jih je
te?ko prodati, toda do¢im se drugi pri-
delki vendarle %o nekako spravijo v de-
har, vina mnogokrat sploh ni mogoie
Prodati, posebno e, ¢ ni ravno prvo-
vrstno. Kaj je (emu vzrok?

Ce hofemo zlo odpraviti, moramo po-
znati vzroke. Ti so v tem primeru dvoj-
ni: 1, rekel bi naravni, iz danainje vse-
splo3ne krize izhajajodi in pa 2. umetno
ustvarjeni. Pred vsem je skoraj popol-
noma prenehal izvoz v Avstrijo, ki je
bila prejSnje tase glavni odjemalec zla-
sti boljiih ljutomerskih in slovenjego-
niskih vin. Visoka uveozna carina in v
zadnjem &asu zlasti kontingentiranje
uvoza sta to povzrocila. Slabe gospodar-
ske razmera so krive, da je tudi doma
konzum vina zelo padel. Marsikateri
gostilniéar, ki je poprej potodil 10 ali
20 hl vina na mesee, pototi sedaj v istem
tasu komaj 3 do 5 hl. Poznam tudi go-
tove trgovce, ki so prodali S pred par
leti po 3 vagone meseéno, sedaj prodajo
v istemn ¢asu komaj 1 vagon ali Se niti
ne. Ni éudno, posebno telesni delavei,
industrijaski in kmecki, so si privo&éili
poprej vino za okreptilo, danes pa za-
sluzijo komaj za ZiveZ in za nujno po-
trebno obleko, mnogokrat pa e to ne.
Tako vidimo, da je na eni strani pro-
dukcija vina ostala na isti viSini kot
preje, dofim je na drugi strani urejeni
konzum vina silno padel, gotovo &ez po-
lovico. Pravim »urejeni konzume, Kkajti
kar se spije zadnje fase vina v vinorod-
nihi krajih samih po raznih winotcéih
in s prodajami od b litrov naprej, je t6
le sredstvo, da oe za vsako ceno izprazni
klet ter napravi prostor za nowvi winski
pridelek.

Jeseni se je od gotove strani vriila po
Casopisju in na vse moegode druge nadine
silna propaganda, ¢eS, kmetje, ne dajte
mo#ta od prefe pod 4 Din, tudi s koro-
batem pa je odgnati trgovee, ki bi po-
nujali manj. In kaj je bila posledica te
propagande?! Kmetje so drZall svoje
blago in se je prodalo kmedkega mosta
mnogo manj kakor prejinja leta. Gra-
&fine pa in gospodski vinogradniki, ki
s0 poznali poloZaj na vinskem trgu, so
izrahili 1o priliko in prodali skoro brez
izjecme ves svoj pridelek po boljiih ce-
nah kot bi sicer. Zgodilo se je celo, da
so po omenjeni propagandi mahujskani
kmetje-vinogradniki - prav po gornjem
receptu zavrnili nekega vinskega (rgov-
ca, ki je hotel nakupiti vedjo mnoZino
kmetkega moSta in kateri je bil pri-
pravljen tudi plaati razmeroma dobro
ceno, In kaj je storil dolitni {rgovec?,
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Sel je in kupil od ene same graiéine
500 hl mosta, doticni kmetje pa imajo
svoje vino £e danes in ga ne morejo od-
prodati tudi po mnogo slab8i ceni, Kot
Jjim je takrat nudil doti¢ni trgovec.

Mnogokral =e delajo za nizke cena vi-
na odgovorni vinski trgovei, ¢es, ako bi
prisli  gostilnicarji sami nakupovat v
vinorodne kraje, bi se dosegle mnogo
DoljSe cene. Kaj jé na tem resnice?

Idealno je res za obe strani, ako na-
kupi gostilnicar vino sam brez posredo-
valca, in v .prejfnjih bolj&ih ¢asih se ja
to tudi vriilo v veliki meri. Slabe gos-
podarske prilike zadnjih let pa so po-
vzrodile tudi obuboZanje povpredénih go-
stilni¢arjev. Da je vino teZko prodati,
obtuti tudi gostilnitar, kateremu so se
s padcem konzuma vina zelo zmanjsali
dohodki, dotim so ostale potrebe iste in
so se marsikje dajatve celo zvisale, Kdor
pa hote makupiti vina na zalogo, mora
imeti denar; kmet me more kreditirati
(dati na upanje) vina gostilnicarju, ki
ga ne pozna ter me more vedeli, ali mu
bo kasneje dotitni sploh zmoZen in vo-
ljan placéati. Skoro bele vrane so danes
gostilnicarji, ki lahko vefjo mnoZino vi-

*na takoj pri nakupu placéajo. Prelezna
vetina jih je takih, da 8e tistih 50 ali 100
Jditrov, kakor jih jemljejo za sproti pri
trgoveu, ne morejo takoj placati. Se le
ko vino Ze potodijo, platajo in vzamejo
spet sodfek na upanje. Vinski trgovec
lahko kreditira takemu gostilnicarju,
ker ga po vec¢ini osebno pozna in ga ima
vedno pred oémi, ne hi pa mogel fega
storiti kmet. Zato storijo solidni vinski
trgovei 8 svojim delom vinogradnikom
uslugo, brez njih bi vinski pridelek fe
mnogo bolj zastajal. So pa na Zalost tu-
di vinski trgovel, ki jim ni mar stiske,
v kateri se nahaja dandanes vinpgrad-
nik in hofejo tudi v teh hudih ¢asih za
wvsako ceno obogateti. Proti takim se
upraviteno obrata nevolja vinogradni-
kov in gotovo bi bilo v njih interesu, da
bi taki trgovei izginili.

Zdelo se mi je potrebno to zadnje na-
pisati, ker so se nadli ljudje, ki so stisko,
v kateri se nahajajo vinogradniki, de-
magodko izrabljali in frdili stvari, ki ne
odgovarjajo resnici, Skode pa od {ega
zavajanja niso dimeli demagogi, ampak
vinogradniki. . 8

Ljudski pravnik.

Zakonite obresti pri kmeékih dolgovih.
B. T. K. p. Z. — Vpra&ate, od kdaj smete
platevati samo 4% obresti od posojila.
— Take pravice doslej Se nimate, da bi
smeli pladati samo 4% obresti. Od 20. 4.
1932 morete placati samo 6% (oziroma
10%) obresti, v ¢emur so vrafunane vse
druge obveznosti (provizija, upravni
stroski itd.)

Cene in sejmska poroéila.

Mariborski trg. Na mariborskem trgu
dne 4. marca je bilo 60 komadov zakla-
nih svinj. SvinjsKo meso je bilo po 12—
13 Din, &peh po 13—15. Kmetje so pri-
peljali’ 11 vozov sena po 80—90, 2 wvoza
otave po 9095, 2 voza rZene slame po
(0—65, 9 vozov z 58 vretami krompirja
po 1—1.50, 20 vred &ebule po 2.50—3; ce-
ne Cesna 8—10, zeljo glave 2—3, jabolk
2—D, shiv suhih 6—=10, orehov celih 5.50--=
6, izlui¢enih 18—20, PSenice je bilo pri-
peljane 13 vred po 1.75—2, jeémena 15
vrec po 1.50, koruze 18 po 1.25, ovsa 14
po 1—1.25, prosa 7 po 1.75, ajdovega pie-
na 6 po 450, fizola 11 po-1.75—8. Kokosi
komadaov 213 po 2030, piftancev 384 po
3065, gosi 4 po 4050, puranov 13 po
40—75, rac 4 pn 2030, domacih zajcev
28 po b—30. Mleko 2—2.50, surovo maslo
24—20, cajno maslo 32—34, domaéi sir
7—8, kuhano maslo 30—32, jajca 0.75—1
Din.

Mariborski Zivinski sejem 28, II, 1033,
Prignanih je hilo 7 konjev, 9 bikov, 102
vola, 214 krav, 7 telel, skupno 339 koma-
dov. Cene (1 kg Zive teZe): debeli voli
3—4 Din, poldebeli voli 1.50—250, ple-
menski voli 275—3, klavne kpwe debele
2—3.75, plemenske krave 1.25—2, krave
za klobasarje 1—1.50, mlada Zivina 3.50
—4, teleta 45 Din. Prodanih je bilo 209
komadov.

Mesne cene v Mariboru. Volovsko mes
so 1. vrste 1 kg 810 Din, volovsko meso
2. vrste 6--8, meso od bikov, krav in te-
lic A—6, tele¢je meso 1, vrste 10—14, te-
letje meso 2. vrste 4—B, sveze svinjsko
meso 10—16 Din, - Aarth o=
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