vsprejel te dni v avdijenciji. Rusko &asopisje piSe jako laskovo
o Bolgariji in posebno hvali lepi in pomenljivi govor metro-
polita Klementa, katerega je ta imel ob priliki, ko je deputa-
cija na rakev carja Aleksandra III. poloZila venec. Rusko &a-
gopisje opravituje Rusiji nasprotno postopanje Bolgarije v zad-
njih letih. Vsekako pravi neki ruski list dalje, pa ni pri celi
stvari nedolZna tudi Bolgarija sama in brezdvomno je, da se
mora ta poniZati pred Rusijo in isto opro3&enja prositi, ta se
mora pa tudi prizadevati, da popravi napako, katero je na-
pravila v Bolgariji. Vsi odnoBaji kaZejo zdaj, da je mogode,
da bo deputacija bolgarska napravila temelj sporazumljenju
mej Bolgarijo in Rusijo.

Umetni led.

Led in umetno ohlajenje je poslednja leta si prido-
bilo jako velik pomen mnogobrojnih in jako razliénih
obrtnih strokah. Tukaj hotemo mi ob kratkem opisati
nekatere umetne nacine pripravljanja hladu, katerih Ste-
vilo se vedno mnoZi. Seveda se bode nekaterim Citateljem
,Novic“ morda ¢udno zdelo, ¢e jim povemo, da dandanes
umetno napravljajo led, a vendar je tako.

Po vetjih mestih imajo povsod posebne priprave, da
jedi in pijate ostanejo hladne, da se v vrotem poletji ne
spridijo. Pri mesnicah so obSirne Cumnate, skozi katere
vedno vlete umetno ohlajen zrak. V tacih prostorih tudi
po letu ni nikdar ve¢ kakor k veljemu 3° toplote, na-
vadno pa 3¢ manj. V Londonu imajo v ta namen nare-
jeno veliko poslopje, v katerem je navadno po 6° mraza.
Tukaj spravljajo ovéje in goveje meso, ki se privaza iz
Avstralije in juZne Amerike. V tem poslopju se vsak dan
uvozi in izvozi po kacih deset tisof zaklanih goved in
ovac, veCkrat pa Se vec.

Za prevaZanje mesa, sadja in drugih tacih stvarij,
ki se rade spridijo po ladijah, je tudi treba skrbeti za
umeten hlad, posebno te se te stvari vozijo iz vrotih
krajev.

VaZen je hlad tudi za pivovarje. Hladu ne potrebu-
jejo samo za ohranjenje piva, temvet je tudi potreben,
kadar pivo vre.

Pa tudi po raznih tovarnah rabijo umetno ohlajenje,
tako kjer delajo umetno surovo maslo, tokolado in parafin.
Vidno je torej, da ima umetno ohlajenje Se jako obSirno
polje.

Pa tudi v inZenerskem poslu se vporablja Ze umeten
hlad. Nedavno so na Svedskem morali delati prekop za
zeleznico skozi neki hrib, na katerem so stale vile. Tla
so bila ilovnata in bati se je bilo, da se bode zemlja
usajala, kar bi oviralo delo, pa tudi bilo nevarno za vile.
InZener Lindmark se je posluZil pri tem umetnega ohla-
jenja. Ko so skopali meter na dolgo kanal, je dal vanj
postaviti hladilni stroj. Ta stroj je deloval 60 ur in hrib
je tako zmrznel v tem, da ni bilo prav nobene nevar-
nosti. Potem so pa delali po dnevu, po noéi so pa po-
stavili v prekop hladilni stroj in do druzega jutra je to-
liko zmrznilo, da so delo lahko nadaljevali. Tako so v
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80 dneh sretno naredili tunel. Na ta nacin se dajo ko-
pati globoki vodnjaki in jame v nezanesljivih tleh.

Tudi gledalis¢a v nekaterih krajih hlade z mrzlim
zrakom, kar pa ni prav, ako je zrak premrzel. DBolje je
dovajati vet srednjehladnega zraka.

Umeten hlad je velike vaZnosti za znanost. Tako
se je doseglo, da so se z umetnim ohlajenjem strdili ne-
kateri plini, o katerih se je mislilo, da se morajo dobiti
druge oblike kakor plinovo. Pa tudi za zdravilstvo in le-
karniarstvo je umeten hlad velicega pomena. Kloroform
napravljen na navaden nacin z vplivanjem klorovega apna
na alkohol je navadno jako nelist. PrimeSane so mu
razne celo strupene snovi. Ce pa kloroform umetno ohla-
dimo na 80°C zmrzne in naredi lepe kristale. Te kri-
gtale odberemo in jih stopimo. Na to kloroform zopet
ohladimo do 100° C pod ni¢lo in dobimo kristale popol-
noma kemicno Cistega krohoforma. S tem se je nevarnost
kloroformiranja jako pomanjsala.

Umetno ohlajenje je bilo Ze bolj ali manj znano Ze
v starih ¢asih. Tako so ljudje Ze vedeli, ¢e se voda iz-
hlaplja, da pri tem odtegne mnogo gorkote. Zato voda v
glinastih neglaziranih vr¢ih ostane dolgo hladna. Skozi
luknjice vréa vedno nekaj vode uhaja in se na njegovi
vnanjs¢ini izpariva. Tak vré je zunaj vedno malo moker.
Voda v njem je pa precej hladna. Take vrée za vodo
imajo v vseh vrotih deZelah, kakor na Spanjskem, v
Egiptu, Indiji, na Grikem itd. Cim bolj suh je zrak, tem
hitreje voda izhlapeva in tem bolj ostaja voda hladna v
tacih vréih. V Kajiri v Egiptu so se prepritali, da voda
v tacih vréik je imela le 18° gorkote, ko jo je zunaj bilo
420, Pri taki vrocini se Cloveku voda s 18° stopinjami zdi
popolnoma mrzla.

Marsikdo bode vprasal, ¢emu je pal treba vréa.
Voda bi izhlapevala tudi v odprti posodi. Res je to, a v
odprti posodi bi se tako hitro ne. Potem je pa Se nekaj
druzega. Okrog vréa se zrak ohlaje in pada na tla in
pri tem na njegovo mesto prihaja drugi. Vsled te me-
njave zraka, je vedno zrak suh in vsled tega voda hitro
izhlapeva. Pri odprti posodi pa voda le zgoraj izhlapeva,
ohlajen zrak ne more padati, ker je spodaj voda in se
ne menjava. Postane vlaZen in hlapenje zadrZuje.

Z glinastimi posodami delajo v Indiji celo led. V
tej deZeli nikdar ne pade toplota pod nitlo in torej na-
ravnega ledu ni dobiti. Ker pa led potrebujejo za ohla-
jenje, postavijo v hladnejSem letnem &asu na reZeno slamo
po noti zunaj plitve posode iz gline. Zjutraj je v teh po-
sodah led. Vsled izhlapenja se je poniZzala gorkota. Iz
zemlje pa gorkote niso dobile, ker so bile postavljene na
rizevo slamo. Zjutraj nabirajo ljudje tako napravljeni led.

(Konec sledi.)

Obrtnijske raznoterosti.

Krosnjarstvo v Opatiji. V #tevilki uradne , Wiener
Ztg.“ z dne 3. julija t. 1. je objavljena naredba trgovinskega
ministerstva, izdana sporazumno z ministerstvom za notranje
stvari in onim za finance, s katero naredbo je prepovedano
krodnjarstvo v Opatiji.



Orjaska steklenica. V obrtni razstavi v Bordeaux-u
je steklenica visoka 40 metrov. Seveda ta steklenica ni ulita
iz jednega kosa, ampak zgradena je v obliki stolpa iz velikih
plos¢ iz zelenega stekla, te ploi%e pa so zvezane med seboj
svincem in Zelezjem. Steklenica tudi ni napolnjena z zlato
kapljico, ampak v njej je vse kaj drugega. Razdeljena je
namre¢ v ved nadstropij; v pritlicju je restavracija. Stopnice
vodijo do ,zamaska“, ki ima obliko Bampanjevih steklenic,
ako ga vidi§ od daljave. 'V resnici pa je ta ,zamaBek“ ele-
ganten kiosk, v katerem ima prostora 35 oseb.
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Spravljanje sena.

- Vrednost sena je jako odvisna od tega, e se seno
prav in ob pravem ¢asu spravlja. Pogosto ljudje napaéno
mislijo, da se ve¢ nakosi, ¢e dalje ne zatno s kosnjo.
Res je, da se pridobi ve¢ na mnoZini, a se veliko veé
zgubi na kakovosti sena. Ce je trava dozorela, je seno
trdo in ni tetno. Zivina bode suha, ako jo bodes krmil
8 takim senom.

Najbolj8i ¢as za koSnjo je, ko se rastline dobro raz-
cveto in zatno delati seme. Ce so na travniku razlitne
trave, ki ob razlitnem Casu cveto, kosi tedaj, kadar naj-
vet trave cvete.

Mlade rastline imajo mnogo redilnih snovij, zlasti
beljakovin in sladornin, ki so lahko prebavljive in Zivini
dobro teknejo. Cimbolj pa rastline dozore, temvet gi-
nevajo iz njih te redilne snovi in rastline zlesene. Ce ko-
simo seno, ko trava dozori, seno ni dosti boljse, kakor
slama. -

Ce se prvikrat zgodaj kosi, zraste vet otave, Kar
je zopet le v korist. Posebno travniki s kislo travo naj
se zgodaj kose, ker seno tacih travnikov sicer nima naj-
manjSe vrednosti.

Tudi misel, da bode trava bolj gosta, ako pozno
kosimo, je napafna. Veéina travenskih rastlin se pomno-
#uje le po koreninah. Ce pa pustimo rastlinam, da de-
lajo seme na travniku, zemljo tako izmolzejo, da bode
potem zares rasla le redka trava. Vsaj vidimo na njivi,
kako rastline, ki dozore, zemljo izmolzejo, da moramo
vedno gnojiti. Na takem travniku trave tako hirajo, da
naposled raste sam mabh.

Seveda prezgodaj se pa tudi ne sme kositi. V tem
slutaji nakosi se premalo krme. Premlado travo tudi
tezko posuSimo, ker ima prevet vode v sebi in se moéno
ususi.

Najboljsi €as za koSnjo je zjutranji cas, dokler je
rosa. Tedaj kose najrajSe reZejo.

Pri suienju je pa tudi treba gledati, da se ne zgubi
prevet redilnih snovij. Posebno te&ni so listi rastlin. Ce
se seno prevet posusi, se listi radi zdrobe in seno ni
potem tefno. Zato naj se seno prevet ne sudi.

Dobro seno mora biti zeleno in prijetno difati. Tako
geno dobimo le pri lepem vremenu. Najbolje je, ¢e se
seno posudi na zraku. Ce seno prevet popekajo solnini
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zarki, ali pa e ga moti deZ in seno zgubi mnogo na
dobroti.

Ce lezi seno dolgo na travniku in ga vetkrat zmoti
rosa in deZ, zgubi Se Cetrtino ali pa Se vet redilnih snovij.

Ko se seno pokosi, naj se redovje raztelje, da ne
lezi predebelo. Dvakrat se po dnevi seno obrne in zveter
spravi v kupe, predno pade rosa. Drugi dan se kupi
zopet razteljejo, dvakrat se potem Se seno obrne in spravi
predno zvedter zatne padati rosa. Ce pa vreme ni ugodno,
se drugi dan seno dene v velje kupe, nego prejSnji dan
in se tretji dan potem su8i. V tacih kupih ostane seno
popolnoma suho, tudi ko bi deZevalo. Ce pa dalje deZuje,
se morajo kupi véasih preloZiti, da seno ne jame plesniti
ali gniti.

Ce je vreme jako neugodno in se menja deZ in
solnce, je svetovati, da se kupi puste na miru, ker seno
veliko zgubi, ¢e se zmoci in zopet posudi. Bolje je temno
seno, kot izprano in izZeto.

Seno mora biti suho, ko je spravimo, a presuho ne
sme biti. Ce je seno vlaZno, in se je bati, da se pre-
greje, se pomaga, ¢e se malo posoli.

Posebno naj se zelo vlaZno seno ne spravlja, ker
zatne plesniti in se ugreje. Ko zalne padati rosa, sena
vet ne spravljaj.

Kmetijske raznoterosti.

Sadje in zelenjava naj se vselej dobro olisti, predne
se jé, ali rabi v kuhinji. Da se pa opere, ni treba jo delgo
pustiti v vodi, ker sicer zgubi dober okus. 7 neosnaZenim
sadjem ali zelenjavo se lahko zanesoc kake bolezni.

Dobro krmljenje kokoSij. Vsaka kokoS znese neko
gotovo Stevilo jajec, potem pa veé ne nese. Navadno kokosi
nehajo nesti v sedmem letu. Ako se pa kokoS dobro krmi, pa
Ze v Stirih ali petih letih znese toliko jajee, kakor bi jih bile
sicer v sedmih in jenja nesti. Potem jo seveda zakoljemo. Pri
dobrem Ekrmljenji torej privarnjemo Kkrmljenje za dve leti in
imamo od kokoSi boljse meso, ker mlajSo zakoljemo.

d&M&MMMMM&tMtMM!
Pouéni in zabavni del.

ﬂWWﬂ?&W#WWWFN@#F&W@W
Deset let v Ameriki.

(Iz osebnih spominov Rusa P. Tverskega.)

X.
(Dalje.)

Pred vsakimi politiénimi volitvami zlasti pred vo-
litvami predsednika, vse glavne stranke izdajajo zalasne
casopise in jih razpoSiljajo zastonj. Ti Casopisi, ¢e tudi
80 navadno najbolj strankarskega znataja, vendar pripo-
morejo k razSirjenju nael stranke in pojasnijo preporna
vprasanja v toliko, da ima vsak volilec priloZnost sezna-
niti se z nasprotniSkimi nazori in jih presoditi, ne da bi
ga kaj stalo, Ce zna hladnokrvno presoditi vse gradivo,
8 katerim vsaka stranka preplavi dezelo.

Poleg tega vsak ameriSki list sploh, a veje ¢Cas-
niki posebno zmatrajo za svojo dolZnest spustati se v
vsak bodi si zaradi katerega koli si uzroka vaZnejsi do-




