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Velika vrednost oglja za gospodarstvo,

Malo re¢i je na svetu, ki so slehernemu ¢lo-
veku tako dobro znane kakor oglje, al Kkoristnost
njegova za kmetijstvo in gospodarstve sploh je celd
malo obrajtana.

Bo tedaj prav, ako gospodarjem in gospodi-
njam natanjénisi razodenemo veliko vrednost oglja.

Pervo je, da razlo¢imo oglie iz dérv ali
sploh oglje iz rastlinstva (Pflanzenkohle) in
oglje iz kosti ali sploh zivalstva (Thierkohle).
Od oglja iz rudninstva ne bomo govorili

Dervno ali lesno oglje ima razun mnozih
druzih dobre znanih lastnost to vazno sposohnost,
da mnogoverstne zrake in sopare v-se
serka, smerdljivim stvarém smrad jemlje
in barvanim re¢ém barvo premenuje.

Koseno oglje ima tudi enake lastnosti; ven=
dar je skusnja ucila, da je razlocek o tem med
dervenim in kosenim ogljem. Nar ve¢i mo¢,
kaki rec¢i barvo premeniti, ima koseno og-
lje, — dervno oglje pa serka posebno zrake
in smrad.

Iz teh lastnost izvira mnogoverstna koristnost
oglja, ki obstoji v sledecem:

Ako se v smerdljivo in vmazano vodo
dene zdrobljeno dervno oglje in se nekoliko ¢éasa zme-
sana z ogljem stati pusti, potem pa skoz {rapuznico
ali kosmati papir (Kliesspapier) precedi, zgubi
voda poprejsni smrad in ¢ista in bistra
postane. — V sodcih, ki so od znotraj enmalo
ozgani (ogljeni), ali v ktere se je oglja djalo, se
ohrani voda ve¢ let za pijaco dobra. Naj se
tega pomocka tisti posluzvajo, ki ne morejo zmiraj
frisne vode imeti.

Z atuhlo zito zgubi duh, in izmelje se po-
polnoma dobra moka iz njega, ako se pokrije s
stupo frisnega oglja (postavim: 1 vagan oglja na
400 vaganov zita), se pocasi dobro premesa (pa
ne premece) in po tem 8 ali 14 dni lezati pusti,
da se oglje navzame duha. Zito se potem oglja
ocisti na klepetcu ali pajklu (Putzmiihle).

Neki kmetovavec je na to vizo 50 vaganov
smerdljivega ovsa s stupo frisnega oglja tako zbolj-
sal, da ni bil pervemu podoben. Na oglje je nasul
ovsa, na tega spet oglja in tako poredoma naprej;
tudi okoli kupa, ki je bil bolj visok kakor sirok,
je nasul oglja tako, da se ovsa ni ni¢ vidilo.

Oglje pri tem ne gré v zgubo in je za drugoe
rabo pripravno.

Oglje iz mehkega lesa je pa za to bolji ka-
Kor iz terdega, in tudi frigéno oglje je veliko bolji
od facega, ki je ze delj ¢asana zraku lezalo, Tudi

je skusnja uéila, da je oves od zunaj v malo dnéh
duh zgubil; ¢e se je pa pregriznul, je Se smerdul
znotraj ; c¢e se je pa dalje v oglju lezati pustil,
se je tudi notranji duh popolnoma zgubil.

Ce se krompir v hramih skladoma na ogljeno
stupo polozi, ne gnjije in se tudi ne izrasa. Res
je, da tak v oglju shranjen krompir je ves éern,
pa se da lahko oprati, ¢e gré na prodaj ali v kuho.
Scer pa oglje, ¢e bi se tudi isto ne opralo, nika-
kor ne skodje.

Tudi mesu, ki je smerdeti zacelo, jemlje og-
lje duh, in brani, da dalje ne gnjije. Divjacina, ki
je na dolgi poti zacela smerdeti, in se je oskubla in
iz¢revesila, potem od zunaj in znotraj z drobnim og-
lijem (hobove debelosti) obdala in v terdno zaperti
posodi skoz 24 ur v hramu spravila, ni o¢iscena
oglja smerdela vec¢, in je bila dobrega okusa.

V kletih (Kellern) in vodnjakih se napravi
véasih zadusljiv zrak, ki umori ¢loveka in zi-
vino. Spozna se tak nevaren zrak potem, da vgasne
lu¢ v takem kraju. Tudi tu pomaga narbolje, ako
se nekoliko vaganov zivega oglja v drateni ko=
sari v klet ali vodnjak spusti; oglje berz vgasne,
ker se zadusljivega ogeljnokislega zraka (gaza)
navzame. Oglje se mora pa na imenovano vizo veé-
krat ponavljati in scer tako dolgo, da lu¢ (sveca)
veC ne ugasne.

Zganje v sodcih se navzame veckrat barve
iz lesa, rujavo-rumenkaste. Ga ocistiti in mu tudi
oljnati duh (Fusel) odvzeti, se denejo v sodec z
dvojnim dnom in pipo majhni koséiki oglja (za les-
nik debeli); na to se vlije zganje in sodec dobro
zamasi. Ne odpre pipa v nekoliko urah, tece lepo
¢isto in tudi v okusu poboljsano zganje iz sodca.

Skisani ol (pive), ki se ne da vec piti, se po
oglju da saj v dober kis (jesih) premeniti, ako se
mu Stupe kosenega oglja vmesa, ki je za tak
namen Se boljsi od lesnega oglja. Tak jesih se da
Se mocnejsi napraviti, ako se mu enmalo zganja
pridene , ki se poéasi v kisovo Kislino premeni.

Cevl (rori), po kterih voda tece, ce se z
oglieno Stupo ohdajo, se obvarjejo mraza, davoda
v njih ne zmerzuje, in je veliko boljsi kakor z gno-
jem ali slamo, ki se na spomlad pre¢ spravljati mora.

(Salzb, Waochenblatt)

Gospodarske vedi,

(Mehka zima — strah nekterim kmetovav=-
cem). Letosnja mehka zima nikjer kmetovaveem
toliksne skerbi ne prizadeva, kakor v ob¢ini Mon-
treuil les Peches blizo Pariza. Vec¢ ko 100 let
so breskve edino premozenje te srenje (vsako



