
nego tesortirana vina. Kaj dedi iz te* 
y&? Na vsak način bodo morali v bo
doče razmišljati tisti vinogradniki, ki 
svojega pridelka niso sortirali, o po 
trebi bortlranja. Priznati moramo, 9« 
j« jLcrtiianje v mešanih nasadih težj« 
izvedljivo, razen tega pa še edružen« 
z zamudo in nekoliko večjimi stroški 
za deiavske moči. 
Napolnjevanje zrelih vin v steklenico 
je revnemu vinogradniku radi pomanj

! kanja potrebnih kletarskih potrebščin 
itd. skoraj nemogoče. S časom si bo
do novo osnovane zadruge nabavil* 
steklenice, zamaške, Metanske apara
te, precejalnike itd. in v zadružnih 
kleteh bodo izkušeni strokovnjaki ve
liko lažje ravnali z vini nego posa
mezniki, katerim manjka običajno stro 
kovno znanje. Vinogradniki bodo pa 
zadrugam ustregli le s sortiranimi vi
ni. Početki vinarskih zadrug, kakor 
n. pr. „Ljutomerčan"3 ki se je nedav
no ustanovila v središki okolici, so še 

j sicer skromni, )foda imena podjetnih 
m agilnih ustanoviteljev nam jamčijo* 
da bo omenjena zadruga s časom še 
prav dobro uspevala. Dandanes, ko 
rastejo zahteve konzumentov po eor* 
tiranih, stekleničnih vinih in ko vin,, 
zadruge v tem oziru obetajo rešitev 
lega vprašanja, je bolj kot kedaj prej 
potrebno, da vinogradniki prihodnjo 
pomlad ne pozabijo vrednosti sortira 
nih vin. Kjerkoli je mogoče, povsod 
upoštevajte praktičen pomen Čistih na
sadov in na ta način olajšanega sor
tiranja vin. 

»—-^*» 
Kaj moramo pri rigolanju upošte

vati? Vinogradniki so ponekod že 
pridno pričeli rigolati. Rigolanje T, 
močno zmrzli zemlji ni priporočljivo.. 
Snega naj nikdo ne zagrne v jarkih;1 

najboljše je, če se., a vrže nazaj, na* 
zrigolane grebene. Istotako se naj 
skrbno izbere globoko vkoreninjen 
plevel, osobito koreničje slaka, lapuha 
osata itd, Koreničja in ostankov sta
rih trsov naj se ne pušča v zemlji: 
treba ga je vreči na zrigolano ozemlje.* 
To pa radi ' uničevanja trtne uši in 
plesnivosti korenin, Rigolati jo treba* 
najmanj 60 in k večjemu 80 cm glo
boko. Kulturna, V j . gornja rodovitna 
plast mora priti tje, kjer se pozneje 
razprostirajo vznožne korenine nasa
jenih trt. Jarki naj bodo široki 1 me
ter. V močno nagnjenih legah se naj 
napravi gornjo steno jarka čim višjo, 
ker se le na ta način doseže predvi
deno debelost zrahljane zemske pla
sti. V manj nagnjenih legah to ni po
trebno. Pri rigoltanju V nagnjenih le
gah je važno, da je dno jarka nagnje
no napram hribu, Na ta način doseže
mo nekake stopnjice, ki zabranjujejo 
plezanje zrahljane plasti. Nikakor pa 
ne sme ležati zrahljana zemlja na dnu 
ki poteka vzporedno s padcem zemske 
površine, V nagnjenih' legah naj se z 
rigolanjem prične na spodnjem kon
cu zemljišča. S tem si pospešimo in o
lajšamo delo. Zadnji jarek na gornjem 
koncu zasujemo z zemljo, ki jo odvza
memo tik za| vinogradom ležečemu 
zemljišču. >V slučajih, kjer pa to nI 
mogoče, pa z zemlljo iz prvega Jarka, 
katero je treba spraviti na gornji del 
zemljišča, V izmozganih zemljah, ki 
si niso odpočille, ali pa, ako jih nismo 

I zboljšali s pomočjo zelenega gnojenja 
i itd. je priporočljiva enkratna gnojitev 
1 s fosforovo kislino, katero dajemo v 
j obliki 12—15 met, f.totov Tomaževe 
\ moke Ta množina je preračunana na 
j 1 ha. To umetno gnojilo je treba e 
j zrahljano zemljo temeljito pomešati. 

Ako sodi tečejo ali premačejo si 
belijo naši gospodarji glave, kaj naj 
store; da odpomorejo tej nevoljH, po
sebno če mazanje z Ilojem nič ne po
maga. V takih slučajih pomore le „kit 
za sode", ki si ga vsak vinogradnik 
ahko doma naredi na sledeči način:1 

j Vzamo so 6 delov dobrega loja ( 6 dkg 
1 ali za večjo množino 30 dkg ali 60 
dkg) in 1 del (1 dkg ali za večjo mno
žino 5 dkg ali 10 dkg) pristnega, či
stega Čebelnega voska. To se dene 
skupaj v primerno posodo in se na o
gnju razpustiti. Tej raztopini se pride
ne toliko na drobno, lino sito pre&eja
noga pepela (ne od premoga) da po
stane precej gosta. Sedaj deni posodo 
na hladen prostor in ko se toliko o
hladi da zmes lahko zgneteš mod ro
kami, naredi po 10 cm dolge, za pa
lec debele okrogle palčice, katere shra 
ni na suhem, zračnem prostoru. Ker 
se palčice vtrdijo, se morafo pred 
vporabo med prsti tako dolgo menca
ti in gnesti, da zopel postanejo mfih

Kaj nas uči letošnja trgatev! 
Letošnja trgatev je vinogradnike 

vsestransko zadovoljila, Pridelali so 
izbor no kapljico. In tudi v kvantitati
vnem oziru — kar spočetka ni bilo 
pričakovati — je bila vinska letina 1. 
1921 nad vse pričakovanje dobro. Le
tošnje vinske mošte so vinogradniki 
prodali po 19 do 20 K izpod preše. — 
SaiLOObsebi je razumljivo, da so kup
ci plactvali mošte sorazmerno po slad 
zornih stopnjah. V naslednjih tednih 
so se nakupovalno cene že nekoliko 
dvignile. Plačevali so novi pridelev po 
21—24 K in za boljše, sortirano blago 
celo 26—28—30 in še več K, Zaenkrat 
je.vinska trgovina nekoliko zaspala . 
Vzroki tega mrtvila tičijo v mi.enkosl
r,em izvozu v inozemstvo, padanju va
lute in razmeroma večjih potrebah tu
zeiuSiega konzuma. 

Letošnja prvovrstna letina je v 
marsiKaterih vinarskih okolišin vzpod
budila vinogradnike k — rigolanju . 
Ne mislimo se v teh vrsticah baviti z 
rigolanjem samim, pač pa bi nasveto
vab vinogradnikom kolikor mogoče 
čistih in ne mešanih nasadov. Po 
misliti je treba, da, ako hočemo uspe
šno tekmovat" z drugimi vinorodnimi 
deželami, moramo sloves naših vins 
kih gričev vzdrževati samo s sortira
nimi vini na višini ugleda. V naših 
vinarskih okoliših snujejo podjetni vi
nogradniki proizvajalne in vnovčeval
ne vinarske'zadrugo. Te zadruge bo
do pa samo takrat premagovale kon 
kurenco privatnih mešetnr^ev in vin
skin trgovcev, če bodo zadrugarji po
stavljali v svojo zadružne kleti prvo
vrstna in predvsem sortirana vina . 

Vinogradniki so so letos lahko že 
pEenričali, da je sortirano blago naš
it vod odjemalcev in tudi višje cena . 

Gospodarstvo. 



k& Speanj« in paapoklin*,, Ia katerih 
sod lede dobro obriši, da} bfodo suhe, 
potem pa s tent mehkim kitom hitro 
sama® luknjo. 

aMavenje vina. Ker je bilo letos 
»dravo negnilo grozdje, se bo lo red
l o ktdafl pripetilo, da}, bo belo vino 
imelo „ visoko barvo*. Vendar pa BO 
najde tn in tam taka' kapljica. Tako 
vino 6* mora pretočili v močno za
kveplan sod. Pri tem delu so naj pa
sti, da pride kolikor mogoče malo z 
zrakom v dotiko. g pipe naj teče v, 
lebelom eurku in Skali se naj hitro 
praznijo v zato pripravljeni sod, ki 
se mora skrbno dopolniti in dobro za
biti, da ne pride zrak do vina. Spo
mladi se to vino še enkrat pretoči na 
tBti maka, tod^j v manje zažveplani 
•ooV 

Ižeraeljska vlaga je za dobro pre
ilmovanje goric največjega pomena in 
ker letos od mesca julija ni več deže
valo, so se vinogradniki nad zadnjim 
tedatnim dežjem in snegom razveselili, 
ker je suhai zemlja dobila potrebno 
vlago. Napila se je mokrote in ker je 
tudi rožje dobro dozorelo se pi bati 
normalne zime in mraza. 

Cene vinu se dvigajo. Iz Ljubljane 
in ostale Kranjske je dospelo pretekli 
teden mnogo kupcev v Haloze, Sloven
ske in Ljutomerske gorice. Tudi go
stilničarji iz Dravske, Šaleške in Mežiške 
doline pridno nakupujejo v naših krajih. 
Cene so v zadnjem tednu poskočile za 
t—2 K pri litru. 

Članom Kmetijske družbe za Slo
venijo naznanjamo, da je plačati člana
rino pri podružnicah najpozneje do 31. 
marca 1922. Poročilo »Kmetovalcat, 
da morajo udje podružnic oziroma Kme
tijske plačati članarino za 1. 1922 naj
kasneje do 15. januarja 1922 je netočno. 
»Kmetovalec« je ravno radi tega to pi
sal, ker Kmet. družba želi, da bi udje 
že ob začetku leta vplačali članarino. 
>Kmetovalcat se namreč tiska samo 
toliko izvodov, koliko članov je pravo
časno vplačalo letno članarino. Poziva
mo naše člane Kmetijskih podružnic, 
da torej čimprej vplačajo letnino za 
i. 1922. 

Eganie Iz tropin. Cefudi se groz
dje še tako dobro izpreša, ostane še 
vendar nekaj sladkorja v tropinah , 
ki začne vreti in se pretvarjati v a l 
kohol. Da se ta alkohol ne izgubi, de
nejo naši kmetovalci tropine takoj po 
prešanju v polovnjake ah v kako dru
go posodo (tudi v cementne jame), ko
der se dobro poteptajo in naphejo in 
potem zavečijo, da ne more alkohol iz
puhtevati. Mnogi pokrijejo tudi tropi
ne s papirjem ali trsnim listjem in še 
zamažejo z debelo plastjo ilovice. Pr i 
tem je treba paziti, da se špranje, ki 
nastajajo vsled sušenja ilovice In ra
di pritiska odhajajoče oglenčeve k i s 
iine, zopet dobro zamašijo. Alkoholno 
vrenje tropin je končano po preteku 8 
—8 tednov in tropine so zrele za žgs» 
nje. Kako se žge, ve vsak, omenili bi 
samo, da ni posebno koristno, ako pu
stijo naši kmetovalci „plaviž" predol
go teči, ker je boleta predraga. Žga
nje, ki se dobi iz tega plaviža, še ne 
plača izgubljenih dragih' ur. Prežgan 
ne in posušene tropine se dobro krmi
lo za svinje, goved in celo za konje . 
Posebno letos, ko primanjkuje krme , 
se naj porabijo za živalsko hrano, V 
Nemčiji stane kilogram suhih tropin 
80—40 v. Vroči podliv, to je tekočina, 
s katero so se zalile tropine, da se ne 
prismode, vlivajo mnogi nemški vino
gradniki, ki izkoriščajo vsako gospo
Barsko snov do zadnjega, v odprte po
lovnjake ali kadi, v katere so na go
sto vtaknili brezove vejice in šibice . 
Ko se ta podliv ohladeva, se izkrista
bzira iz vroče tekočine na šibicah vin
ski kamen (Weinstein), ki je dandanes 
oreoej v ceni. Kilogram stane 20—25 
K. Sibice se potem z lesenim kladi
vom potolčejo, da spravimo od niih* 
vinski kamen. Umni in skrbni gospo
ttarji pazijo na vsak vinar, da ne gre
v izgubo. Letošnje tropine je vredno 
fgati ker dajo od" kotla 3—4 1 žgan 
ja. Ceua tropinskemu žganju je 70— 
80 K za 1 liter. 

Čebelarska podružnica v Prven
aib bo imela dne 18. decembra ob 2. 
uri popoldne pri čebelarju Fr„ Zelni
ku občni zbor. Zraven bomo Še imeli 
nekaj podučnega in zanimivega. Če
belarji pridite in šo pridobite več no' 
vili članov« 

Mariborsko sejmska poročilo. Na 
svinjski sejem dne 2. dec. 1921, se je 
pripeljalo 52 prašičev. Cene so bile 
sledeče: Mladi prašiči, 4 tedne stari 
komad 100—120 K, 5—6 tednov 180— 
200 K, 4  8 tednov 400450 K, 5  6 
mescev stari 600 800 K, 8—10 mescev 
14001800 K, 1 leto stari 2000—2200 
K. Pol pitane svinje 1 kg mrtve teže 
32—34 K, Plemenske svinje 1 kg žive 
teže 26—28 K. 

Cene hrvaške živine. Poročilo zad
njega sejma v Zagrebu: voli po 16 do 
18 K kg. žive teže, telice 2224 K, 
krave 8—14 K, teleta 2224 K, prvo
vrstne svinje 42 — 54 K, drugovrstne 
3 6  42 K Seno so kupovali v Zagrebu 
po 650—900 K 100 kg, slamo pa po 
350400 K. 

Živinjske cene v Nemčiji. (Za 50 
kg žive vage): goveja živina 250 do 
12.000 mark, teleta 40013.000 mark, 
ovce 300—750 mark, svinje 100O do 
2000 mark. Te cene se pač morajo 
razumeti od najnižje do najvišje vrste. 

Trgovina*s poljskimi pridelki. Se
daj, ko je pritisnila zima, je postalo 
povpraševanje po poljskih pridelkih ži
vahneje na naših žitnih trgih. Pšenico 
plačujejo po 1350 do 136O, moko nula
rico pa po 1900 K. Povpraševanje po 
stari koruzi je zelo veliko in jo plaču
jejo po 1100 K. Nova koruza se kupuje 
za one kraje v naši državi, ki za letos 
niso pridelali devolj prehrane in se 
plačuje po 1020 do 1030 K. Poljskih 
pridelkov se izvaža zadnji čas zelo malo. 
Krivda slabega izvoza je znatni padec 
čehoslovaške in avstrijske_krone. • 

" Cene~nekaterim kmet. pridelkom v 
Mariboru. Krompir 4 K 1 kg, repa 3 K, 
zelje 10 K, ajdovo pšeno 24 K (liter), 
jabolka 1520 K 1 kg. 

Razlike v cenah. Ptuj je dolgo 
gasa slovel kot mesto, v katerem se je 
po ceni živelo. Ptujčanom so zavidali 
špeh, ki ga vozijo špeharji na sejem, 
in pravili so, da se nam mast mast 
nih puranov cedi po ustih. Ti mast
ni" časi pa so že zdavnaj minili. Na
vedemo nekatere cene lanskega in le
tošnjega leta. Mleko lani 4 K 1 liter, 
letos 8 K, jajca 2 K, sedaj 1 do 10 K, 
krompir 1 kg 1.60 K, zdaj 4 K, mast 
45 do 50 K, sedaj 94 K, kislo zelje K 
3.20, sedaj 20 K, luk venec 3 K, le
tos 20—24 K, vrhnja lonček 8 K, se
daj 18 K, ravno tako sir. Surovo ma
slo 60 do 100 K, fižol pint 3 4 K, a 
sedaj 14 K, zeljnata glava 1 K, zdaj 
16 K, repe 4 za 1 K, sedaj ena 1—2 
K. Podražila se je tudi povrtina; en
divija lani 1 K, letos 8—10 K, 

Hmelj. Od našega zadnjega poro
čila se na hmeljskem trgu v Zatcu ni 
dosti spremenilo, kajti pokupilo oz. pro
dalo se je le malo hmelja. Cene so se 
gibale med 5000—6000 za 50 kg. V 
Franciji so pošle vse zaloge hmelja. 
Povprašanje po hmelju manjvredne ka
kovosti je malenkostno. ,,„. 

Lesna trgovina. Izvoz lesa iz naše 
države je zadnji čas zopet znatno oži
vel. Živahna lesna izvozna trgovina 
vpliva tudi na cene našega lesa, ki so 
se začele dvigati. Zima je pritisnila na 
Italijane, ki so se začeli toplo zanimati 
za naša drva. Italijani plačujejo naša 
drva za kurjavo za vagon postavno po
staja odpošiljanja 5000—6000 K. V Ita
lijo se tudi izvažajo velike množine na
šega bukovega in stavbenega lesa. Pri 
izvozu mehkega lesa v Italijo nam znat
no konkurirajo Nemci in Avstrijci. 
Francozi in Angleži se zanimaio za naš 
fini hrastov stavbni les. Čehoslovaška 
valuta se vedno dviga, radi tega tudi 
pada konkurenca čehoslovaških lesnih 
cen. Čehoslovaki skoro ne morejo več 
izvažati svojega lesa v države s slabo 
valuto, ker je nemški, avstrijski in naš 
les veliko ceneji. Dokler bo čehoslo
vaška valuta tako visoka, naša pa niz
ka, bomo vedno lahko konkurirali s 
čehoslovaškim lesom, ki je dokaj opa
sen nasprotnik naše lesne trgovine. Iz 
razlogov dviganja čehoslovaške valute 
je oživel naš izvoz lesa. 

Nove 20 dinarske bankovce nam je 
poslala Amerika in sicer 100.000 ko
madov, Komisija, ki je prevzela te ban
kovce, se je izrazila, da so zelo dobro 
izdelani. Nove novčanice bodo kmalu 
predane prometu. 

Vrodnost denarja. Ameriški dolar 
stane 273—274 naših K. Za 100 avstr, 
kron je plačati 3.70—3.90, za 100 če
noslovaških kron 305—306, za 100 nem 
ikih mark 131132, za 100 laških lir 

11401145 naših K. V Curihu notira 
naš dinar 180. Od zadnjega poročila 
je vrednost našega denarja padla za 
g toči, 


