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Vetnarstoo v hisi

Take jeseni in zime, kakor letos, pa
ie davno ne. Skoro od septembra dalje
venomer deZ in zadetek decembra pa
sneg, ki se ga je nalelelo Ze do srede
tega meseca po visavah na metre, pa
ludi v niZavah prav dovolj. Poleg tega
pa kar naenkrat brez pravega prehoda
taka huda zima. Rastline, ki so ostale v
vriu nezavarovane (na pr. vrinice, kri-
zanteme in razne druge), je pokril sneg
in so varne pred najhujfim mrazom bolj
nego pod kakrinokoli drugo odejo, V
vrtu je torej vsako delo izkljudeno. S
lem pa ni redeno, da bi marljiva in
skrbna gospodinja, ki je vneta vrinari-
ca in prijateljica vrinarstva, ne imela
tudi pozimi, ko ne more na \'rt, kakega
potrebnega in koristnega vrtnega dela
v hifi. Pa 3e koliko! Posel je posebno v
shrambi za zelenjad, za sadje, pri seme-
nih, pri orodju itd.

Najpogosteje nadzorovanje in najved
nege zahteva zelenjad in sadje v zim-
ski shrambi. Zalogo zimske zelenjadi
treba skoro isak teden pregledati in
skrbno odstraniti vse, kar se hode na
la ali oni nadin kvariti. Zvenele, ples-
nive, nagnite ali popolnoma gnile dele
rastlin oberimo in do &istega odstrani-
mo. Prostor pa vedno nazadnje temelji-
fo pometimo in ocistimo. Ce je milo vre-
me, ga ob taki priliki tudi zraéimo, Le-
og pa, kakor vse kaZe zaradi prehude-
2a mraza ne bomo mogli kaj prida zra-
¢iti. Nasprotno bomo morali zelo paziti,
da nam mraz ne prodere do zelenjadi in
sadja, ker zmrzniti ti pridelki ne sme-
io. Dveh stvari e moramo v zimski
shrambi najbolj varovati in sicer viage
in mraza. Bog ne daj pozimi kako zele-
miad, ki je v shrambi prisuta z zemljo

(kakor edivija, zelnate glave itd.) zaki-
vati. V zimeki shrambi je navadno e
gamo ob sebi rado preve& vlaino, da ze-
lenjad hitro gnije. Glede topline jo m}-
ugodnejSe, ako je v shrambi stalno ok

3—5 stopinj Celzija. Kar je pl Cez 8

10 stopinj, je pretoplo, Ce bi pa bPlh!
odnehala pod nidlo, bi bila Skoda Se
velja.

- Vse, kar velja za zelenjad, velja tudi
za sadje, pa naj bo shranjeno kjerkoli in
kakorkoli. Varovati ga moramo gnilebe
in zmrzali. Gnilobo pospeSuje vlaga in
toplota. Torej na suhem in na hladnem
kraju se ohrani najbolje. Zmrzali
obvarujemo, ako ga precej na debz
pokrijemo s kako odejo, s senom, s sla-
mo itd., ako shramba ze sama na sebi
ni dovolj varna.

Marsikatera skrbna gospodinja si je
nabrala poleti in jeseni raznih semen
od zelenjadi in evetlic, Ob bratvi pa se-
me ni takoj za shrambo, ampak treba je
bilo poZete ali nasmukane sémenske
rastline na zraden prostor obesitl, da je
seme pozorilo in se popolnoma posusilo.
Sedai je pa Cas, da seme omanemo, pre-
¢istimo in spravimo na varno — na
hladen, suh in pred miSmi zavarovan
prostor. Majhne koliGine vrinih semen
shranjujemo navadno vy papirmatih vre-
Cicah. Ce pa je semena kaj ved, ga spra-
vimo v vretah iz goste tkanine, debelej-
ia semena (nma pr. grah, fiZol) tudi v
vre¢ah iz redke vredevine. Zelo vaéno
je, da z.apia'semo na vsak zavojlek ali
vredico ime dotine sorte semena, Se-
me brez pravega imena sorle je vsaj za
kupc¢ijo brez vrednosti. Pa ni zadosti
sama oznaka »solatac, >zeljec, >repac
itd., ampak treba )e zapisati, katere
sorte je solata, zelje in repa, na pr. >le-
denkac, >majska kraljica<, .parizaricas
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itd. Seveda, &e sorte ne poznamo, je tudi
zapisati ne moremo. Tako seme je kved-
jemu za dom. Kdor ima od prejinjega
leta ostanke semen, naj jih sedaj nikari
ne mesa z novim, ampak naj spravi vsa-
ko zase. Sele proti pomladi, ko bomo
preizkusili kalivost starih semen, bomo
lahko medali, e bo staro seme 3¢ kaj
vredno.

Prav potrebno delo za zimo je pre-
gled in poprava vrinega orodja. Vse,
kar se je ez leto pokvarilo, dajmo po-
praviti, ali popravimo doma, kar se je
pa popolnoma izrabilo, nadomestimo z
novim, Vse Zelezne dele temeljito osna-
#imo in namazimo z oljem ali s kake
drugo mastjo, na pr. z vazelino. Tudi
okna od toplih gred se ¢ez leto navadno
toliko pokvarijo, da jih je treba popra-
viti in na novo popleskati.

Nasteta dela opravimo izvefine po-
dnevi. Za zimske vefere imamo pa tudi
prav potrebna opravila, kakor branje
strokovnih tasopisov in knjig, sestavlja-
nje nadrta za prihodnje leto itd. Poseb-
no gospodinje nujno prosimo, da ob kon-
cu leta zberejo ali otroke navajajo, da
zbero strokovne in tudi druge poutne
tasopise, ki so dohajali &ez leto v hiso,
in jih vsaj primerno sedijejo, &e jih ne
morejo dati vezat. Spisi v strokovnih da.
sopisih imajo stalno vrednost za vsako-
gar, komur so namenjeni in je znak ve-
like zanikarnosti, ako se taki listi sproli
razirgajo, raztepejo in porazgube, na-
mesto, da bi jih shranjevali in Konec
leta zbrali v knjigo, ki naj bi se uvrstila
v domado knjiznico, Kjer ne &islajo stro-
koynih knjig in &asopisov, ondi je na-
predek v kmetijskih panogah nemog(ﬁ-.

ga Cesen. Za vsakovrstne boleline
pomaga hitro. de naveies ali poloZis na
bolefe mesto ali v bliZino neoluplien
strodek fesna. Za boledine v zobeh in
trganje pomaga, Je ga naveles v zatil-
nik. Cesen izvlede kmalu boledino. Pe-
rica iz Stepanje vasi pravi: »Zato ima
tako hud duh, ker ima toliko moé&i v
sebi.c

Domaca ;redsfva
zoper rafeli

Desti domaéih sredstev zoper kaselj
imamo, od katerih lahko poskuSamo pri
tej véasih trdovraini bolezni razlicéna,
ne da bi nam moglo katero izmed njth
kaj Skodovati. Izbirameo jih lahko po vo-
lji, in de se enoc ne obnese, potem mir-
no lahko poskusimo drugo.

Dobro je sledede: 1. Par &ebul zre-
Zemo na drobne koSéke in pridenemo
malo kandis-sladkorja in nekoliko vode
ter vse skupaj dusimo. Dobljeni sok po-
maga, Ge ga zauiijemo vsaki dve uri eno
#licko,

2. Konopljine seme zelo dobro stol-
temo in kuhamo z mlekom. Tega caja
spijemo vsak dan 3 skodelice kolikor
mogode vrodega.

3. Izvrsino sredsivo zoper kaseli do-
bimo iz 60 g drobno zrezane &ebule,
60 g sladkorja in 30 g medu. Vse tri se-
stavine skuhano s % | vede v gost si-
rup, katerega pouZijemo vsak dan 3
fajne Zicke.

4. Tudi timijan nam da prav dober
sok zoper kaselj, Vzamemo ga 25 g in
ga temeljito prekubamo v 100 g vode.
Nato sok, ki smo ga dobili, precedimo
in mu pridenemo 250 g kandis-sladkor-
ja ter zopet kuhamo toliko dasa, dg vse
skupaj vkuhamo na polovico. To shrani-
mo v steklenici ali v porcelanasti poso-
di in vzamemo ftrikrat na dan po eno
veliko Zlico.

5. Zoper napade kasdlje je prav iz-
visten tudi vro¢ med ali pa meSanica
vrodega citronuvega scka in medu (obo-
jega enako koli¢ino).

6. Manj znanc sredsivo je tudi tole:
Suho in snazno ovseno slamo zreZeino-
in skuhamo v vedi, da dobimo ¢aj ru-
javkaste barve. Tega osladkamo s kan-
dis-sladkorjem in pijemeo vrodega zi-
fraj in zveder. .

7. Nadaljnje sredstvo zoper kadelj je
zmes nastrganega hrepa in medu. vsa-
kega enako mmnoZino. Zaudijeme vsaki
dve uri 1 Zlidko: ; : .

8. Kot uspesno zdravilo zoper kaselj
ie sploino znan lipov, gaj z. medom, Manj:



pa poznamo jaboléni Zaj, ki ga napra-
vio takcle: rar jatolk i eieino s koo
in pestiséem vred na drobne koidke.
To denemo v lonec, nalijemo gor precej
voce m pustimo, da se skuhajo, Kuha-
na jeabolka precedimo in éai osladimo z
medom. Pridenemo labko tudi nekoliko
citronovega sihu

Eno najboljiih sredstev pa je malo
ena pijaca iz jebolénika, vode in mle-
ka v enakih delih, Zmes segrejemo, a
ne sme zavieli, Ko se je segrela, jo pre-
cedimo skozi €ist plainen prti¢. Konéno
jo oslackamo s xandis-slaakorjem in
whuZigring o6 zlitk na dan. S. H.

Solata
v zimskem casu

Presna, nekuhana zelenjad v obliki
solate je ena najvazuejsih in najbolj po-
trebnih jedil vsakega obeda. Vendar pa
sedai v mrzlem leinem Casu ni toliko-
krat na mizi, kakor bi morala biti. Toda
tudi pozimi nam jé na razpolago dovol
razliéne zelenjadi, ki jo lahko uZivamo
presny, t. j. nekuhano. Ni treba, da upo-
itevamo samo navadno zelje in endivijo
ter sem ter tja morda malo redkve. Ka-
ko dobro =olato nam da n. pr. rdele ze-
lje, posebno ée ga drobno naslrgamo
(namesto nareZemo), da ni preirdo. Na-
to se posluiimo kar vse Korenasle ze-
lenjadi po vrsti, kakor korenja, z8lene,
hrena, rumenih kolerab, ki so vse same
zase ali pa meZane kot solate prav iz-
vrstne. Pa tudi peso, roZnati kapus in
&rni koren jemo kot sirove solate. Raz-
ven tega nam bo kmaln na razpolago
moiovilet in radic,

Vsa ta nasteta zelenjad nam da
okusna sirova jedila, ki jih kratko vse
imenujemo sirdve solate in brez kate-
rih naj bi ne minil noben W

Pri vsaki listnati zelenjad) skrbno
otrebimo vse ovele in stare liste, potem
jo pa hitro operimo v mrzli vodi. Samo
endiviia sme leZati 10—20 minut v
mlani vodi. Solato potem temeljito oce-
dimo, da je xolikor mogode suha, To
doseZemo s posebno Zidasto pripravo,
ali pa da jo v roki parahlo iztisnemo.
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Endivijo zrezemo na drobne rezance,
prav taka tudi radié in Spinado. Zelje
pa nasiruZimo al. nareZemo &m drob-
neje. Da se omnmehda, ga z lesenim Kla-
divom pololéemu in stladimo, Pri roZ-
natem <apusu siresemo glavice najprve
za pol ure s slano vodo, potem jih pa
drobno zrezemo (na rezance). Korena:
sto selenjad pa, ko smo jo umili, tenko
olupimo in zdrobimo, t. j. zmeljimo ali
pa na strgalniku nastrgajmo. -

Vsa zelenjad je okusna & jo pri-
pravimo samo z oljem in citronovim so-
kom. Za izpremembo pa delamo razne
solatue omake tudi s smetano, tako n
pr. hren. Nasirgamo ga in takoj zmeda
mo z gosto, sladko smelano, Korenje j
zelo okusno z jajéno ali snetanovo oma-
ko. Ako mu primesamo ¥e nekoliko &rne
redkve, se okus izbolj%a. Zéleno pa na-
sirgamo na drobno in jo polijemo takoj
s citronovim sokom ali s smetano, da
oslane lepo bela. Potem jo pa zabelimo
z omako in zelis®i. Crni koren pripra-
vimo istotako. Redkev pripravimo &im
bolj tik pred obedom z oljem in citro-
novim sokem. Motovileu, endiviji in ra-
di¢u pridenemo lahko vedno poleg obi-
fajne rabele Se malo sesekljanih ku-
hinjskih zelisé. 8. H.

. .
Kuhin‘a

Lednikovi hlebéki. V skledi meZam
28 dky surovega masla z 10 dkg sladkor-
ja in tremi rumenjaki. Ko tvarina do-
bro naraste, pridenemo 38 dkg lepe
bele presejane moke in nekoliko drob-
no grezanih limoninih lupinic. Iz nasta-
lega tesla napravim majhne okrogle
hlebike, sredino pritisnem s prstom. da
nastane jamica. Pekalo pom&Zem s su-
rovim maslom, potresem z moko in po-
kladam hlebéke nanjo. En beliak dobro
stepem, namaZem z niim hlebéke ter jih
potresem z drcbno zrezanimi ledniki,
pomeSanimi s stoléenim sladkorjem. v
srednjevrodi pedici jih petem 25—30 mi-
nut. Ko so hleb&ki pedeni. jim napol-
nim jamice s kako mezgo,

Orehovi rogliéki brez jaje. 21 dkg su-
rovega masla razreZem med 25 dkg be-
le moke. Polem z dlanmi zdrebim med



zdrob je podoben ribani kasi.
mu 10 dkg drobno zrezanih

denem shajan kvas, ki sem ga naredila
iz enega dkg kvasa in pol Zlice slad-
korja, nato pridenem en deciliter tople-
ga mleka ali smetane, ilico sladkoria,
primemo strie soli in toliko moke, da
nastane testo voljno kot za Zlidnike. Te-
sto dobro stepem, pokrijem ter pustim
da vzide. Pekado pomaZem z maslom .er

devam shajano testo na njo. Te hlebdke

potresem s stoléenim janeZem, pomeZa-
nim z drobnim sladkorjem. V srednje
vrodi pecici jih pefem 20—25 minut.

Boditme prestice. Za prestice rabim
20 dkg sladkorje, 10 dkg surovega ma-
sla, dvoje jajec, primerno soli, 4—6 Zlic
mleka in en zavitek pecilnega praska.
Iz teh snovi napravim, to je zgunetem
fino testo, Iz pognelenega testa obliku-
jem prestice na tale naéin: Od testa od-
reiem majhne podtke. Te koscke z dla-
njo raztegnem v dolge zackrozene paso-
ve. Konce pasov zvijem tako, da nasta-
ne oblika osmice. Ko so-vse prestice na-
rejene, jih vlagam na pomazano pekado,
namaZem z raziepenim ijajcem ter spe-
fem v precej hudi pecici. Te prestice
ohranijo svojo sveZost cel mesec, ako so
spravljene v plodevinastih zaklopnicah
(Skatljah).

Leinikovi loki brez jaje. Na deski
zdrobim 10 dkg surovega masla
z 2 dkg moke. Nato pridenem 10
dekagramov drobnih lednikov, 10 dkg
sladkorja, sok ene limone, iCep siolde-
nega cimela, ravnotoliko stoldenih nage-
Yjevih Lklin¢kov, tri Zlice dcbre.smetane
in ¥ malo drobnozrezanih lmoninih
lupin. Dobro pognetens testo razvaljam
za prst na debelo in razreZem na dva
prsta Siroke in kakih 8 em dolge paso-
ve, Te vasove cviiem na z maslom na-

mazane okrogle oblike ter spedem v
precej vroéi pelici. Ce nimam okrogle
oblike, jih spedem na navadni pekadi,
zaokroZim prej kot so pop.inoma pedeni
na valjarju ter spedem tako zaokrozene
do dobra, Previeceni z belim ledom sa
prijetni za cko in tudi okusni.

Dobri keksi. Petnajst dkg surovegs
masla medam na toplem, da se raztopi
in da postane penasto. Primefam mu
15 dkg sladkorja, odisavlienega z vani.
lijo, dvoje jaje, drobno nasekljanih limo-
ninih lupin, pet Zlic mleka, Zlico ruma
pol kg lepe moke in en zavitek pecil-
nega praska. Te snovi najprej zmesam
nato dobro pregnetem. Pregneteno testo
razdelim na ved delov. Pesamezne dele
fe pregnetem v hlebike. Te hlebike na
tanko razvaljam, na povr¥ino pritisnem
ribeZen, nakar se oblikujejo majhne
zobdaste vdolbinice, Potem pa lzreiem
razlitne oblike, pokladam jih na nama-
zano pekado in pefem v pediei 12—15
minut, V plofevinasti posodi spravijeni
keksi trajajo do‘.io dasa.

Drug naéin keksov. *Za te rabim
5 dkg surovega masla, dve celi jajei,
12 dkg sladkorja, kozaree kisle smetane,
zavitka pecilnega praska, 30 dkg moke,
nekoliko drobno zrezanih limoninih lu-
pin, nozevo komico vanilii-slackorja in
ravnololiko cimefa. Surovo maslo, slad-
kor, jajca in disave dobro stepem. Na
desko stresem moko, na sredi napravim
jamico. V jamico zlijem osvrkljano fe-
ko¢ino ter napravim teslo, katerega do-
bro pregnetem, razvaljam, razrezem in
spefem, kakor pri prvem nacinu. Ako
rabim te kekse za okrasek DboZiénega
drevesa, jih prebodem z iglo prevlefem -
s trakei in naveZem na drevesce. -

ga Cebula — zdravile. Na olju pele
no devamo vrofo na :&rvac in zanohtni:
co. Cebhila pospedi zhiranje. (e <¢ asta-
vi voda, pomaga obkladek v vrofem pe-
pelu pefene febule. Surovo ((-l)ulo"pri

poroéejo zdaj za iivee. Cebulin sgk je = -

ropra glistam, cdgania vodo in osvedi
kri. Na 8ketskem devajo ofrokom. ki
imajo oslovski kafelj. na pras pe*ene
cebulo, pri pliudnict pa na pirsat, zape <t
ie in na podplate. (



H. T—k.
Pinijole,
zemelishi oreshi in
mahovo seme

Ob zakljuéku pregledovanja »juZnega
sadja« preostaja #e to in ono, toda po-
glejmo 3e samo to, kar je tudi v nadih
krajih znano in to so pinijole, zemeljski
oreiki in makovo seme. Mimogrede naj
poleg tega omenimo tudi cemprinove
oredke, ki sicer ne spadajo med juZno
sadje.

Pinija je drevo iz rastlinske druZire
iglastega drevja (konifer) in je torej so-
rodno borovcem, nadalje seveda tudi
smreki, jelki, mecesnu, brinju, cipresi,
tisi, thuji in plemeniti libanonski cedri.
Drevo pinje raste le v pokrajinah gor-
kejée Evrope, posebno na Grikem in v
Italiji in je zelo zmadilno; na visokih,
sibkih deblih se razvije zelo Sirok in
ploétnat vrh z vejami, ki imajo prav
dobre igle; vse skupaj je podobno veli-
kemu razpetemu deZniku, pravi skranj-
ski marelic. Iz plodnih cvetov tega dre-
vesa napravijo se lésasti storfi na la
naéin, da se plodne luske poveé&ajo in
ob dozorevanju olesené; za temi sedaj
lesenimi plodnimi luskami ti¢e semenski
popki ali bodoée seme in o uZitne pini-
jole ali pinijolice. Le-ta semenska jeder-
ca se izluiéijo iz kodcidasto trde lupine,
nafo se olupi §¢ suha rjava semenska ko-
Zica in tako pripravljena zrnca so 1.2 do
1.5 cm dolga, veéinoma nekoliko upog-
njena, podolgovato vretenasta, z zaokro-
Zenimi konci; dokler so fe zrnca sveZa
so bela, pozneje zamazano-rumenkaste
barve, mastno-svetlikasta, mehka in
imajo okus podoben mandeljem, zato se
ludi uporabljajo kot fi, Neprijetno je to,
da pinijole postanejo hitro Zaltave. V
oase trgovine prihajajo iz krajev Sredo-
zemskega morja (Levanle), pa tudi iz
Juzne Francije in Spanskega.

Pinijolam sorodni  so c¢emptinovi
orefki, ki pa niso nikoli'juZni sad, am-
pak velika semena srednje visokega,
sokon®neda igliCastega drévesa, ki ra-
e po visokih gorah Koroike in Tirol-
ske in se imenuje Jimba ali cemprin. Ker
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raste takorekoé¢ na na¥ih tieh in je v
sorodu z drevesom Pinije, smo je tukaj
omenili; seme je za trgovine brez po-
mena, do¢im se les visoko ceni.

Pristni zastopniki »juZnega sadja« so
pa tudi pri nas znani zemeljski amerigki
oreski ali zemeljski Zelodi, ki so podze-
meljsko seme v vro&ih (tropskih) krajih
rastoée zeljnate pozemske rastline ara-
§id. V trgovinah in trgih jih vidimo z
mehko-lésasto lupino obdane kakor za-
predki (kokoni) sviloprejke, dolgi so 2
do 3.5 cm, valjasti, medlo - svitlorjaye
barve, grbavo in v sredini stisnjeni, Se-
me samo je jajéasto do valjasto okroglo,
1.2 do 1.8 ¢cm dolgo, na enem koncu za-
okroZeno ali posevno odbito, na drugem
koncu kljunasto. Okusa so oljnato-fiZo-
lovega, vsebujejo do 50% olja, do 28%
beljakovine in 2.5% pepelnatih delov,
tudi ta zrna postanejo lahko Zaltava.
Otrokom nadomestujejo lednike in orehe.
V velikem iztiskajo iz njih olje, prvo za
uzitek, drugo za sveavo, tropine pora-
bijo za izdelavo mila. Zemeljske oreike
razpodiljajo v vredah ali sodovih iz vro-
tih prekomorskih krajev.

Posebna rastlinska druzina makov-
cev, ki je doma na daljnem vzhodu ali
orijentu, daje tudi razne vrste maka,
tako tudi takoimenovanega vrinega ma-
ka in tega goje v gorkih pokrajinah zelo
razsezno zaradi silno koristnega in tudi
uzitnega semena; pri pas raste navadno
le za lepoti¢je nasih vrtov. Rastlina ima
golo pokonéno steblo, katerega obuu{')o
takisto goli, podolgasti, debelo nazob-
éani, modrikasto-sivi listi. Cvet je velik
okroglast, venéni listi so vijolicasti do
temno-rdedi, tu in tam fudi beli z vijo-
litasto liso na dnu listka. Dozorelo ose-
menje napravi veliko okrogle glavico, v
njej se nahaja pa makovo seme, ki je
plogénato, ledvicasto, 1 do 15 mm
dolgo, zelo lahko, sivo-modro, sivovijo-
litasto do érnikaste barve, neZno mre-
Zasto nagubaniene, s tenko koZico in
olinato vsebino; okusa je prijetno olj-
natega, vsebuje do 50% olja. Uporablja
se kot pridatek raznemu pecivu (potvi-
cam), kruhu in mo&natim jedem. Ker je
makovo seme visoko v ceni, ga brez-
vestni liudie dostikrat goljufivo zmedajo
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z raznimi primess, ki so lahko celo stru-
peni in je torej treba previdnosti pri
nakupu. — Na daljnem vzhodu, poszbno
v Vzhodni Indiji sejejo posebno izvrst
vrinega maka, da napravljajo iz njego-
vega mle&nega soka opij, ki je mamilni
strup, pa tudi vaZno zdravilo v rokah
vedcaka.

Razno

g Koliko pZenice smajo pridelati Po-
novno je bilo govora o londonsk. zitni
konferenci, ki je bila sklicana da omeji
rastodo produsicijo pfenive. ki spada
med glavne ;zroke svetovne gospodar-
ske krize, Te aonference s¢ se udelezili
zastopniki vseh Zitorcdnih pokraiin zla-
sti iz Zedinjenih drzav ameriSkih, iz
Kanade, Argentine. Aystralije in Evro-
pe. Tu se je dosegel sporazun. med glav.
nimi izvorniZkimi in wvoznifkimi drZa-
vami glede proizvodnje in izvoza pieni-
ce z namenom, da -e ublaZi eden naj-
vaznejSih vzrokev gospodarske krize, to
je nadprodukeija pEenice. Med drugim
se je sporazumne dolodila mnoZina tega
Zita za glavne prekomorshe izvozn'ske
drZave, ki znasa. za Kanado 200 milijo-
nov buslov (1 busel je 27 kg ali 1 stot je
3.7 budla), za Argentino 110 milijonov,
za Avstralijo 105 milijonov, za Zedinje-
ne driave 47 milijonov in za evropske
izvozne driave: Jugoslavija, Madjarska.
Romunija in Bolgarska 50 milijonov bu-
fllov, to je 13.5 milijonov stotov pienice
ali 135.000 vagonov.

ga Pazi pri konservah! Ne samo mes-
ne, tudi druge konserve so lahko Skod-
ljive. Na Hesenskem je umrle lani 14
oseb, ker so jedle salato iz konserve be-
lega fidola, drugih 13 oseb, ki so viile
manj te solate, je nevarno obolelo. Vsa-
ka ‘konserva, ki di&i po Zarkem in je
spremenila svojo barvo, ti bo Skodovala.
Akoso)epokrovmpihml éesedviga
konserva, vrzi jo raje v ogenj ali jo po-
ilji v kemiéno preiskavo. Na Nemikem
pripravljajo nasoljeno a ne prekaieno
svinjsko meso. Nekdaj je jedlo 30 oseb
soljeno meso, ki ga ni pokrivala sala-
mura. Dasi je videla gospodinja, da ni-
ma meso prave barve, ga je dala ven-

dar na mizo. Vsi, ki so jedl1 od tega me-
3a, so obcleli, troje jih je umrlo. Bolje
je, da jed krompir v oblicah, kakor po-
kvarjeno mesnino,

ga Pepel kot zdravile je popolnomz
pozabljen. Prej so uporabljali v doma-
cem zdravilstvu bukov, jelfev in drugi
pepel. Zmrznjenega so polozili v gorak
pepel.

Strb za obleko

Res e, da naj bo &lovek cblefen ta-
ko, da je njeguvemu delu primern., n
pa treba, da se dri{ moske obleie ved
let staro blato, Ko pridejo kmetje po
opravku v mesio, je ta ves skrladen n
Cist, drugega se drii slama in blate. Od
delaveev, ki gredo iz tovarne, je ludi ta
teden kakor pisar, drugi ves zamazan.
S tem pa ni dokazano, da bi bil umazani
boljdi delavec od ¢istega Krtaga, milo in
voda so povsod dema, staro blato in ma-
dezi razjedajo obieko. Red prihrani delo
in izgubo. Snaga je zdravje in lepota, je
varénost. Deklete in matere se ozirajo
rade za ¢edno napravijenim fantom: Po-
glejte, staro obleko ima, pa je laka, ka-
kor da bi bila nova! Dober gospodar bo)

Zganje smo kwhali

Zapusteni in prestraSeni stoje pred
menoj. Vprasam poedinca: >Zakaj nisi
bil pri sv. magi?¢ Eden odgovarja: »Ku-
hali smo Zganje.c Drugi: »>Nisem imel
nove obleke.c Tretji: »0Ofe me ni pustil.c

Kaj pa mnogi mladeni¢i in moZje?
Kje 30? V krémi, na plesu, doma so
ostali, nedelja je, »poéivajoc.

Nedelja je Gospodov dan. A prav iz
dan najbolj 7alijo Boga. Kdaj se najved
pijanéuje, preklinja, ubija? V nedeljo!
Kdaj ¢uje mladina najved hudega? Na
Gospodov dan! Zakaj tako? Zganje smo
kuhali, pili, gredili...

- Katoli¢ani, spostujme nedeljo! Ce
hotemo mir v drudini, praznujmo Go-
spodov dan. Ce nam je drag blagoslov
bozji pri delu, slavimo sedmi damn! Ce
nam je mar .reca in zadovoljstvo v Ziv-
ljenju, ne omadeZujno nedelje! Zakaj
prokletstvo lezi na dusi, ki ne spostuje
Boga in ne prazouje Njegovega doe,
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ZA NASE MALE

.
Mir

Kadar ni nobene roze
prav nobene na gredici.
na nobeni vet.
Kadar ni nobéne tuge,
prav nobene od ‘ukoder
in nikoli vet
Kadar ni nobene Zdlje,
prav nobene v lihem sreu,
po nitemer ved,
Takrat videl bod in vedel,
tikrat slutil bod in Cutil:

kaj je sladki mir. Virgilij.

Bozi¢ni zvonovi

V nekem mestu so imeli zvonove,
ki so baje preéudno milo peli. Slisal jih
pa ni Se nihde, Staro sporotilo je Zivelo
med ljudmi, da bi zapeli samo boZiéno
no¢, & bi prinesel kdo na oltar tisto,
kar mu je najdraZje. Zato je ukazal
nekega leta «ralj, naj prinese prihodnji
bozi¢ vsak moZ, vsaka Zena in vsak otrok
v cerkev to, kar mu je najljubse.

Prvi je priSel kralj in je poloZil pred
oltar svojo krono. Vse ljudstvo je pri-
takovalo, da bodo zvonovi zazvonili, pa
niso. Potem je prifel vojak in je poloZil
pred oltar svoj meé, toda zvonovi niso
zazvonili. Neka gospa je prinesla tudo-
lepo obleko, ki jo je sama naredila; ne-
ko dekle prekrasno cvetlico, ki jo je sa-
ma vzgoiila — a zvonovi se niso oglasili.

Dale¢ zunaj v predmestju je Zivel
ubog dedek. Ime mu je bilo Peter, Ta
je varfeval tedne in tedne in si prihra-
nil vsotico denarja, da jo poloZi na ol-
tar. Prav od ust si je pritrgal ta mali
dar. Z velikim veseljem je odhitel proti
cerkvi.

Preden je pa prifel do cerkvemh
vrail, je srecal par fanti¢ev, katerih eden
je imel na rokah bolnega. mriavega

psicka. Zivalica je pritajeno evilila; bo--

lela jo'je zloemljena noga. Dedka pa sta
bila videti tako sirova in propala, da se

je Petru psifek v srce smilil. Vprasal
je fantica, kaj nameravata s psi¢kom.
»V vodo ga bova vrglal O, 1o bo veselo
gledati, ko se bo potapljal,c sta se kro-
hotala in psicka stresala, da je Zalosino
zatulil, Z mokrimi oémi se je oarl v Pe-
tra, kakor da pri¢akuje od njega resitve.

Petru je bilo hudo. Ali naj mar res
da svoje male prihranke, da Zivaleco re-
5i? Te drebne novéide, o katerih je upal,
da se bodo radi njih oglasili zvonovi?
Sklonil se je in premisljal, kaj naj sto-
ri. Detka sta zavila proti reki.

Peter je stekel za njima. sHoj, vi-

ne zanikarno, dolgotakone
Pa kaj bod z njim?¢ ,

Peler je rahic vzel psitka na roko.
>Stregel mu bom in ga zdravil, pa bo
znabiti le okreval. Pa Setudi znabiti po-
gine, mi ne bo zal za denar.c

>Ti si trapec,c se mu je eden njih
zakrohotal. Pa kaj nama to mar! Denar
si razdeliva in si privodtiva kaj do
brega.c )

Peter se je obmnil ter od¥el s psidkom
proti cerkvi, Zdaj seveda ni imel nide-
sar vel, kar bi poloZil na oltar, Toda
vsaj videti je hotel, kaj so drugi pri-
nesh,inpapoéahtl,ée bodo
sili zvonovi. Solnce je bil
Slo in v cerkvi je zavlada
sopaievednoaedeh'po
strpno &akali, kaj bo...
pa so bili nakopideni darovi, dragoceni
h:"propmsti.todxzmviionhoogh-
Suil.

§e-ah ali bo znabiti to najdragocenejsi
dar.

Peter niti opazil ni, da ljudje stezajo
vratove in s posmehom govore. Ko je
pa stopil pred oltar in zagledal mno-
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golere darove, si je mislil: »Ako vsa ta
obilnost darov ne zgane zvonov, kako
bi_jih moji ubogi nove&iti? Ali nisem
storil prav, da sem jih dal zate, ubogi
kuZek? Mehko je poboZal bulno Zivalco
po 3cetipasti dlaki.

Tedaj se je pa v zvoniku zganilo,
kemblji so udarili ob bron m zazvonilo
e 8 tako milobo, da je s sladkostjo pre-
vzelo sleberno srce. Liudje so se zru-
sili na kolena od veselja in hvaleznosti,
Moije, ki Ze leta niso veé muolili, so sla-
vili Boga, in matere so stiskale svoje
otroke na srca.

Blagor usmiljenim, ker bodo dosegli
usmiljenje!

Bozji blagoslov

Zivel jo bogat moZ, ki mu je bilo
njegovo premoZenje silno pri sreu. —
Nekega dne je potrkal na njegova vrata
reven Clovek, ki ga je prosil za sBog
plaéajle prenotidda. >Z Bog placaj!” pri
meni ni ni¢ platano,c je rekel bogatin
in je reveZa odpravil. UboZec je %el po-
trt svojo pot. Pridiel je do revnega dni-
narja in pri njem poprosil milo&¢ine.
Dninar je rekel: >Denarja nimam, po-
Shﬂemupehhkoskmhommmle-
kom.c In mu je postregel ter rekel:
>Bog ti blagoslovile

Drugi dan je pritisnila huda susa.
Duinar je imel svojo njivico v dolini ob
moévirju. Mnogo posla je imel, da jo je
zavaroval pred vodo. Niegov gospodar
mu je dal namre¢ v najem nn;slabén
svet. Dobre njive po bregovih in v rav-
nini je pa sebi pridrial.

Tako se je zgodilo, da ni unel revei
aié Skode ob tisti sudi. Bogalina, nje-
govega gospoda, je pa nod in dan skrbe-
lo, kako bo z Zetvijo.

Pridlo je pa Se huje. Susa ni odne.
hala in Zito je cozorelo, Kmalu =0 bila
polja prazna in kozolei polni. Sena je
ielo zmanjkovati in Zivina je jela padati
veled raznih bolezni, Tedaj je rekel go-
spodar dainariu: »Kako pa ti polnei?
Tvoja Zivina nima dosti jesti in je zdra-
va ter moéna. Jaz pa komaj naprej ri-
nem & svojo Zivaljo. Takole bova nare-
dila: ti postavis svojo kravo v moj hiev,

moje krave naj pa jedo tvoje seno, ki
si ga pridelal na svoji njivi.¢

Ubogi moZ se ni mogel upirati bo-
gatinu ter mu je moral ustredi. Toda,
ko je pripeljal svojo edino kravico v
gospodariev hlev, je leZala vsa njegova
Zivina poginola pa tleh, druga poleg dru-
ge. Bogati moi je dobival 2daj mleko
od dninarjeve krave, Toda pridlo je 3e
huje. Ob koncu su3e je pridla silna ne-
vihta. Strela je poZgala bogatinu kozol-
ce in mu unifila $e to, kar je pridelal.
Zdaj je moral prositi dninarja za kruh.
Bridko je bilo to.

Kljub vsemu se je pa bogatin svo-
jim nesredam smejal. V njegovih skri-
njah je bilo dovoli denarja, pa zi je
kupil tujega kruha in nove Zivine. To-
da obstanka tudi to ni imelo, Midi so
mu snedle zilo .in hude kuZne bolezni
26 mu spet unicile Zivino.

Zdaj je bogatin zares Zalosten sedel
nekega dne pna svojem pragu in Zaloval
po svojem bogastvu. Pa je spet siopil
bera¢ pred njega. Bil je tisti, kateremu
je bil aekoé rekel: Z >Bog platajlc pri
meni ni ni¢ platano. Zdaj ga je prosil
beral za kozarec vode. Bogatinu se je
posvetilo v glavi. Ali ni tega moza Ze
neko¢ odgnal? In od tedaj je Slo navzdol
z Njegovo sredo.

Bogatin je vstal, dal siromaku piti in
mu ponudil Ze tudi prenoédiite, Potem
ie svojemu dninarju vse povedal, kako
je bilo z njim. Od tistega dne je zginil,
in nih¢ée ni vedel, kam. Cez mnogo let
je potrkal trudem slartek na dninarjeve
duri. Dninar je komaj Se spoznal svo-
jega nekdanjega gospoda Zvedel je od
njega, da je kot spokornik prosil od
vrat do vrat in Zivel samo od miloS¢ine.
Ostal je potem pri dninarju in mu po-
daril vse svoje imetje. Zdaj je lahko °
pomirjen sklenil svoie Zivljenje.

Katera mesta imajo vet kakor mili-
jon prebivalcev?
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