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Kaj pa zajedacci?

V nobeni letni dobi ni sadno drevo v
nevarnosti pred nestetimi kodljivel
kakor vprav junija meseca. Nad neZnim
mladjem so razni objedaéi (gosenice, hrosdi)
in razni sesadi (ulice, bolSice, grinje, sle-
nice (Rodtarji) itd.

Objedate zalremo najzanesljiveje s siru-
pi, ki z njimi Skropimo liste in mladje.
Dandanes pri nas Ze povsod vpeljana ve-
pleno apnena brozga (2%) z dodalkom 200
gramov apnenega arzeniata na 100 litrow,
all pa 2% mesanica nosprosita brez vsa-
kega drugega dodatka, eo priznana in ce-
nena 3kropiva, ki z njimi prav zanesljivo

‘obvarujemo sadno drevie pred obledadi.

Kdor eadno drevie z zgora] navedenimi
Zkropivi o pravem %asu obdelava, kakor je
bilo Ze letos vedkrat opisano, z objedali ne
bo imel nobenega posla,

Na mladem drevju, zlasti ra feSnjah in
hrufkah se pofavi junija meseca zelo raz-
irjena, ¥rnim polfkom podobna FTefnjeva
grizliea. Ako tako drevije po3kropimo z enim
zgora) omenjenih dveh Skropiv, jo je hitro
konec.

Omladarja, ki odgrizuie vriitke mladim
jablanam, pa zatremo najlaZe na ta nadin,
da pobiramo in seZigamo odpadle vriilke,
ker je v njih 2alega za drugo leto.

Zelo Ekodljiv objedad je tudi jablanov
molj, ki se spozabi tudi na hruike. Ako ga
0 pravem fasu ne zapazimo, ogolijo gose-
Mnicam podobne li¥inke cele veje, Crnoglave
gosendice Zive izpoletka v skupnem me3jd-
ku, kjer tudi prezimito. Drugo leto se za-
predek vedno bolj &iri in poZrednost eega
‘vedno bolj na Firoko. Gosenice se kar v
‘drulbi selijo z veje na vejo; vFasih ogolijo
kar cela drevesa. Kdor velkrat pregleda
‘sadno drevje, zapredke prav lahke zapazi,
‘porefe in vrie na ogenj. Tako je nadloge
‘najhitreje in najzanesljivele konee.

V Ee¥plievih sadovnjakih se v te! dobi
‘pojavlja Eeipljev molj, ki ga prav tako za-
tiramo kakor jabolinega,

Razen nadtetih, delajo ¥kodo na sadnem

@revju Se hruikova listariea, goseuice glo-

govega helina, prstanidarja, zlatnice, ro¥ni
hrozéi In Se nekatere druge Zuielke, ki se
pridlevajo k objedatem,

Bolj nevarai fkodljivei na mladju sad-
nega drevja so pa sesadi.

To so Zulelke, ki mladja ne objedajo,
ampak iz listov in lubja néinih poganjkov
izsesavajo drevesni sok in s tem silno odko-
dujejo drevo, ker ga tako ovirajo v rasti,
da ga celo lahko popolnoma zamore. Raz-
mnozujejo se neprimerno hitreje nego one
iz rodu objedatev. Njih Stevilo je vsak dan
velje in vefje, tako da véasih popolunoma
pokrijejo liste in poganjke.

Najbolj znan in skoraj najbolj Zkodljiv
sesal je listna uiiea, o kateri je bilo pred
nekaj tedni na tem mestu navodilo, kako ee
je ubranimo, Sedajle je tista doba, ko se
najbol] 5iri in zajeda zlasti milade jablane
in hruske: pojavlja se pa rada tudi na &eS-
njah, breskvah in drugih vrinih rastlinah.

Drug nevaren sesal ie krvava ugiea, ki
ni Se povsod zatrla, dasi Ze precej omejena.

Jaboléna in hruikova bolsiea (bolha) jo
Zo od nekdaj znan sesal, ki dela ponekod
veliko 3kodo na jablanah. Pri nas se nahaja
najrafsi na pritlidnih hruskah.

Silno nevarni sesall so vai kapazji. Po-
sobno varovati se je ameritkega (San Jose)
kaparja, ki se je tu in tam pojavil tudi Ze
pri nas. Nadejati pa se je, da se bo s po-
eebnimi ukrepi od strani oblasti, 3irjenje

_prepretilo.

Zelo teiavno je drew'e popolnoma. obvae
rovali pred temi &kodljivel. Z zimskim
fkropljenjem sadnega drevja sicer zelo ome-
jamo njih Sirjenje, vendar popolnoma jih ni
mogole zalreli. Zato moramo biti priprav-
lieni na nje zlasti maja in juaija meseca, %o
se najbolj Zrijo in delajo najveljo Skodo.

Vsak sadjar naj ima vedno pri rokah
tobafni izvlefek in mazavo milo, all pa
kak drug v to svrho nala¥¥ prirejen pri-
pravek. S strupenimi Skropivi, kakor so na-
menjeni za ob’edafe (gosenice i1d.), pri se«
ealib ni¥ ne opravimo, :
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Sadjar junija meseca

T Zelo napatno bi bilo, ko bi mislili, da
2daj fez poletje ni posebnega dela v sa-
dovnjaku. Pa Ze koliko ga je! Le Zal, da
ga marsikdo ne vidi, marsikdo pa ne uteg-
ne, da bi vee opravil, dasi dobro ve, kaj
bi bilo treba. Naj torei opozorimo na ne-
katera nujna in vaZna opravila, ki bi se
gikdar ne smela opustiti ali zanemariti.

" Ali ste letos kaj precepljali?

Ako da, tedaj nemudoma poglejte, kako
ke je cepitev oponesla: kako odganja drevo
na starem lesu in po cepidih. Prepritali se
boste, da je veifa roka nujno potrebna. Spo-
mladi o pravem fasu precepljeno drevo po-
Zene, kakor vsako drugo drevo. Razlikovati
pa moramo tu dvojno mladje, in sicer ono
iz etarine in pa ono iz cepifev. Oboje za-
hteva svojo posebno oskrbo. Oglejmo si naj-
prej poganjke iz cepita. Ko so dolgi najved
20 ¢m, prereiimo vez, da se ne zajé v lub
in ne skvari veje. Potem pa si oglejmo od
blizu vse poganjke, ki jih je navadno ved,
zlasti ¥ smo vdjali po dva ali celo po vel
cepitev na eno vejo. Ko bi pustili vse te
poganjke, da bi rastli kakor bi hoteli, bi
dobili na koneu vsake precepljene veje »me-
tloc, Mi holemo na vzgojiti novo vejo. Zato
pustimo izmed vseh poganjkov samo enega
najlepSega kot podaljiek veje, veem drugim
pa priséipnimo vriiéke in |ih tako ustavimo
v rasti. Popolnoma odstraniti bi smeli le
kak posamezen poganjk, ki dela preveliko

god¥avo in raste na zelo nepriliZnem mesiu,
Zlahten poganjk, ki smo ga pustili za po-
daljsek veje neokrnjenega, se bo vidno dalj-
Zal. Zato ga moramo zavarovati pred vihar-
jem na ta nalin, da ga privefemo na pri«
merno paltico, ki jo pritrdimo na staro pres
ceplieno vejo.

Zdaj poglejmo pa poganjke po starini!
Tudi teh ne smemo kar omandati ali pore-
zati, ampak pustimo jih kot vaine in nujno
potrebne organe, ki pomagajo, da drevo
operacijo precepljanja brez 8kode lahko pre-
boli. Da vam pa na drugi strani 8 prebo-
hotno rastjo ne prehite cepiley, jih vse brez
izjeme pineirajmo, to ee pravi: pristipnimo
jim vrii¢ke, kakor one na odvelnih cepitih.
Na ta nadin ohranimo drevesu &mved listov
— organov, ki prebavijajo obilico hrane, ki
jo dovajajo neokrnjene korenine mofno okre
njenemu vrhu drevesa.

Ne bilo pa bi zadosti, ko bi &l ogledali
in na opisani nadin obdelali veako precep-
ljeno drevo samo enkrat. Vefkrat ez po-
letje se moramo pomuditi pri vsakem takem
drevesu, ker je rast zelo razlina in sega
tja do pozne jeseni,

Ne pozabite ogledati si Tez poletno dobo

" tudi drevje,-ki je bilo precepljeno pred dve-

ma letoma ali 3e prej. Lahko refemo, da je
treba vsako precepljeno drevo na poseben
nadin negovati najmanj 4 do 5 let, da vzgo-
jimo nov vrh in da pridejo zopet v ravio-
teije veje s koreminami

Safnice

./ Zadnji¥ smo obljubili e nekaj nasvetov
gastran pridelovanja satnic in 3e drugih
stvari, ki €0 & tem v zvezi. Te redi so napi-
gane v prvi vrsti za nafe mlade bralee, ki
se Ze ukvarjajo 8 febelami in sireme po zna-
nju. Mislimo pa, da tudi starejsim ne bodo
#kodovale, deprav vemo, da Ze imajo sVOj
prav, ki jim ga tudi notemo podiratl.

Prvo je, da naj bodo satnice dobro iz-
Helane. Omenili emo Ze, da slabo narejene
gatnice ne dosefejo svojega namena in je
zanje zares 3koda denarja in dela. Ulivanje
eatnic ni kar si bodi; kdor se hole uspeino
lotiti tega dela, mora Ze nekaj znati in ime-
ti — to ee razume — tudi potrebne pri-
prave. Lastno vlivanje bi se morda splatalo
kakSoemu velefebelarju, pa Se to je vprasa-

nje! Nafe Tebelarsko drultvo fma v svoji
sDruStveni debelarnic nalaid za vlivanje
gatnic posebno delavnico, kjer izdelajo eat-
pice kakor »iz 3katlicec, Samo pravolasno
se je treba pobrigali za to robo!

Okvirtke (romide) morad najprej oZifiti,
to se pravi raztegnili od letvice do letvice
tanko, nala3f za ta namen pripravljeno Zi-
co. Okvirje ofitujejo nadi febelarji na ved
nadinov: veak pa svojo umetnijo povzdiguje
in hvali! Pravijo, da je Zifenje stvar okusa.
Pa vendar to ne bo drialo. Imamo sku3nje,
ki so ved vredne mimo raznih okusov, in te
skusnje pravijo, da Zifenje, pri katerem se
jice krizajo, ni priporo€ljivo; dalje pravijo,
da pokondno Zifenje ni tako dobro kakor
vodoravno, ker poleti satnice kaj rade zdr-



enejo ob Zicah navzdol. Ce bi holeli stvarao
in objektivno svetovati, bi se odloéili za na-
svel, naj se Zice potegnejo vodoravno in
primerno nalegaejo, da »zapojoc.

Sedanji okvirji imajo v zgornji letvici
zarezo, ki ni brez pomena. Najvainejie je,
da je sainica dobro pritrjena na zgornjo let-
vico. Cebele se namref, ko zaéno satnico iz-
delovati, vsedejo na gosto na zgornji rob sat-
nice in jo obleZijo. Ce ni dobro pritrjena, se
odirga in vpogne — eat ne bo zanid. Da se
more prav zgoraj dobro prilrditi, ima let-
vica zarezo, v katero se satnica vdela in z
voskom zalije od obeh strani.

Za vdelavanje satnic ni treba veliko pri-
prav. Imeli mora¥ desko, ki ti drii satnico
prav do polovice &irine okvirjevih letvie, ko-
lesce za utiranje Zice, svetilko za segrevanje
galnic ob zgornji letvici. VaZne stvari pri
delu so: pravilna toplina kolesca, mokra de-
ska in mirna ter lahka roka. Salmico polo-
Zi& na desko, nalo jo objameX z oliflenim
okvirjem in pazis, da se salnica z zgornjim
robom vlopi v zarezo na okvirjevi letviai.
Ko je vse urejeno in tudi Zice na eatnici
lepo leEijo, vzames vrofe kolesce in se Z njim
mehko peljes po prvi Zici, nato po drugi
itd. Hitrost te »voZnjec ti narekuje oko in
obtutek. Ce je kolesce zelo toplo, voinjo po-
epetis, da ee ii sainica ne topi prevet in da
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je ne prereZed; % je kolesce bolj hladno ga
vietes potasi. Utinek mora — ali bi vsaj
moral — biti vedno ta, da se Zica v satnico
vgrezne in jo stopljeni vosek prekrije. Prvid
6e novincu ta stvar najbri ne bo poeretila;
saj tudi pri tem opravku velja pregovor,
da se tlovek z vajo ufi. Vendar bodo Sele
te vratice morda le nekoliko pripomogle, da
bo zafetna 8koda manjsa, kakor bi bila sicer
in pa, da &e bodo nadi mladi &ebelarji sami
lotili tudi tega febelarskega opravka, ki je
v modernem éebelarstvu veako leto ra dneve
nem redu. Se na to je treba opozoriti, da se
Zice pri viiranju v salnice ne smejo nates
zali nili proti zgornji lelvi niti narobe; v
obojnem primeru se polem satnica izlod: in
je izdelani sat potem vegast,

Ko eo Zice vdelane v satnico, jo je treha
ob zgornji letvi zabiti z voskom. Nekaleri
mislijo, da je to delo odveé, ¢es saj je vgreze
njena v Zlebi€, ki jo drZ. Toda skusnje prae
vijo, da se zalivanje izplata in priporofa.
Zice s namred kaj rade pobesijo, satnica
zleze iz Zlebifa in ee zavihne navzdol. Pa
imas! Kakéne sitnosti éo potlej s takinimi
eatnicami, ki 20 morda %e napol izdelane in
koliko Skoda, vedo paé tisti, ki g0 Ze posku-
eili. Med njimi je tudi ta, ki vam te vrate
pife — zato le poslusajte njegove nasvete,
Nigo privieteni za lase ampak preizkuieni
— zato tudi drZijo.

Leca

Dobro se e spominjamo, kako veseli
Emo bili svoje dni otroci. kadar je prisla
na mizo le¢a, bodisi fopla kot letnat moinik
ali pa enostavno kuhana na vodi, ohlajena
in zabeljena z oljem in kisom. Okusen je
LZ0l, a za na¥ nekdanji in tudi moj se-
danji okus je lefa boljsa. V severnih de-
Zelah je eejejo mnogo, po nasih krajih go-
jijo le malo; ali ni 3koda? Morda dado sle-
defe vratice temu ali onemu manjsemu po-
eesiniku le pobudo, da se loti njenega pri-
delovanja. Ko smo jo v ¢asu svelovne vojne
posejali na bolj slab, peienat, skoraj prod-
rat svel in je lepo obrodila, o kaksno sla-
&ico je pomenila v tistih letih &rnega, z
lesno moko zabeljenega kruha!

Znano vam je, da spada lefa v druZino
tako zvane metuljnice ali etroénie, kakor
grah in fiZol, ker cveli nekoliko epominjajo
na friotajofega metulja, plod pa se razvije
v obliki stroka, v kalerem je skrifo seme,
Seme spominja po evoji formi na stekleno

lelo v povetaluih pripravab (drobuogledih)

ali na lefo v naSem ofesu, odtod ime raste
line,

V zgodovini poljedelstva je lefa Ze dav.
no znana; Ezav je prodal pravice svojega
pryorojenstva za skledo lefe bratu Jakobu,
ofaku in ofelu egiplovskega Joiefa, naili
€0 jo tudi v egiptovskih piramidah, grob-
nicah kraljev, ki so etare 500 let. Stari
Grki in Rimljani éo lefo visoko cenili kot
hrano, iz Italije e je njena kultura razdi-
rila ¢ez Alpe v severnoevropske deiele. Na
Francoskem je lefa med najbolj navadnimi
jedili, vaino vlogo za prehrano prebivalstva
ima tudi v Neméiji. — Lefe je mnogo vrst,
ki jih po velikosti delimo v dve skupini:
1. leta z velikim semenjem, visoka 49—90
em; evete belo z modrimi Zilicami, seme pa
ima premer 5—8mm: sem spadajo srednje
in kasne vrste, ki dozorevajo v 85 do 120
dnevih. Sejejo jo po zapadni Evropi in se.
verni Afriki. 2. Drobnozrnata lefa, ki je vie
soka eamo 20 do 40cm; cvete modrikasto,
gemena pa merijo po 4—5 mm, Sem spadajo
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bolj zgodnje vrste, med katerimi dozore naj-
bolj zgodnje (indijske) Ze v 65 do 70 dneh.
To azijsko leto pridelujejo v Perziji, Alga-
nistanu, Indiji. Med debelozrnatimi lefami
imamo take, ki so svetlo-zelene barve, dru-
ge eo sivkaste, e druge pisane kol marmor,
Med drobnozrnalimi vrstami pa je n. pr.
ukrajinska svetlozelena, viasih pegasta, per-
zijska je svetlo-rdefkasta, druge vrste 60
rdefe-rjave, marmornasto pisane, algani-
elanska pa je érna. Pri nas imamo rdelo
in belo lefo.

Leta-je precej obfulljiva za mraz, zalo je
Xljub kratki rastni (vegetacijski) dobi ni
mogofe pridelovati tako daled proti severu
kakor n. pr. zgodnje vrste graha; sejemo jo
pozneje kot oves in grah. Lefa zahteva zem-
ljo, ki je olisiena plevela in dobro zrah«
ljana, n. pr. pesteno ali pa lahko glinasto,
v nobenem primeru pa ne sme biti preved
rodovitna — &udno, kajne? Ze etari rimski
agronomi (izvedeni kmeifovalei) so &e drali
pravila: ne sej lefe na mastno zemljo, &e
jo hoted obvarovati bolezni in hude plevel-
nostil

Kako fe pa z gnojenjem in obdelovanjem
YeZe? Svedega gnoja iz hleva lefa ne pre-
nese, preved trpi v tem primeru od plevela
in raznih drugih Skodljiveev. Ker je {ako
obfutljiva za plevel, zalo fma glede obde-
lovanja precejinje zahteve, Njiva, kier i pri-
delal lani krompir, je letodnjo pomlad pri-
pravno mesto za sejanje lefe. Kolitina se-
mena za setev jo odvisna od vrste in od
razlitnih zunanjih pogojev obdelovanja —
vreie z velikim zrnom zahtevajo ved semena
kakor drobnozrnate vrste, v bolj suhih kra-
jih sejejo redkeje kakor v holj viainih. To
nam pojasnjuje fudno dejstvo, da se giblje
kolifina semena za 1 hektar od 20 do celib
180 kg ali na 10 arov (100 kv. metrov) od
8 do 18kg; v na¥ih krajih jemliemo po 10
do 12kg. Da ne polega prevel, sejejo lefo
vedkrat v zmesi & kakim Zitom, n. pr. jed-
menom ali rZjo. Kjer pridelujejo leto le v
malem, jo plevejo z reko, pri vetjih plo-
skvah je pa majbolie sejati s strojem, potem
pa tudi nadaljno negovanje vrsiti 8 pri-
pravnimi stroji, tako n. pr. okopavanje. Za-

njemo, vedinoma porujemo lefo lakrat, ka- |

dar porjavi spodnje strofje: najbolje se
opravi to delo kako rosno jutro. Leto zlo-
#imo v majhne kupce, da se posuii. DeZ
lahko pokvari poruvano ledo, ker zrnje V
strotkih porjavi in 2gubi na trini vrednosti;
& torej pridelujemo lefo za prodaj, bomo
2 delom ob Zetvi pohiteli, da bo pridelek
Emprej pod strebo,

Kako velik je pa pridelek le¥e? Pri nas
velja kot pridelek na 10 arih okoli 100 kg.
Po svetu so delali poizkuse glede pridelka
lefe, graha in gradice na enako velikih in
enako dobrih parcelah in nadl, da je pri-
delek lefe razmeroma najmanj#i med na-
Ztetimi tremi strofnicami; vendar o pa do-
segll precej lepe uspehe. V vzhodni Evropi,
kjer prideluejo mnogo lete, 60 dobili na
raznih poizkusnih postajah po 140 do 170 kg
zrnja na 10 arih. Splodno eo pa tudi tam
priznall, da se sufe dobra letina pri ledi
normalno okoli 9 do 10 in eno petino kvin=
talov na 1ha ali okoli 80 do 105kg na:
10 arov; mnogo poizkusov pa je pokazalo,
da utegne biti na revni zemlji pridelek leta
bolj3i kakor pa pridelek graha. — Skod-
liivei lefe eo podobni tistim, ki slabijo in
unifujejo grah; tako je n. pr. hro¥tek ledar,
ki je slilen graharju. Samica zleZfe silno
drobeena rumena jajfeca na mlado stro¥e,
izle¥ena lifinka pa ee prerije ekozi lui¥ino
v zrno in ga razjeda. 8kodljivea unidi§ fe
gome segrejed do 50° C; ta gorkota unidi
zalego v pitkavem semenu, segreto zrnje pa
ne izgubi kaljivosti. Druga Skodlivka je pa
iz rastlinskega evela, namre¥ lefina rja, ki
zajeda ledino listje in steblovia, nato pa
zapusti gostitelja in ga zamenja z2a doloten
fas & cipresastim mleckom. ;

Lefa je velikega pomena in vaino arod«
stvo za prehrano; eaj vsebuje eelih 247
beljakovin v zrnju, zalo je zelo vaZna zlasti
za druZine, ki imaio v vsakdanji hrani pre-
malo beljakovin (mesa, jajee, eira in pod.).
Zato o pametni Indijei, ki pridevajo lelo
rifu, v Siriji in Egiptu jedo lelo, ko potu=
jejo skozi hude, utrudijive pultave, v Abe«
sinifi (Lahi) uporabljajo lefo v obliki kase
v zmesi z moko in maslom, zabeljene & fom
bulo ali pa peko iz lefine moke kruh brez
kvasa. Ker tudi v nadi driavi narod mar-
gikje pogrefa beljakovin v hrani, bi bilo L=
leti, da =e razliri iz fega stalidfa pride
lovanje in uZivanje lefe.

Pa iudi nafa Zivina dobiva mnogokrat
premalo beliakovin v krmi, zato je slama
od lede, ki vsebuje do 14% beljakovin (to-
rej ni¥ manj kot psenitno zrno!) veliko
vreden material za krmo. Na podlagi poiz-
kusov so ugotovili, da daje lefa 8% krat ved
prebavljivih beljakovin na heklaru kot pa,
oves!

Na 1ha so pridelali lefo ovsa
zrnja 1280 q 1185
elame 26,55 q 18.15q

prebavljivih beljakovin 3,579 108q,



. Za narodno gospodara!vo mnogih drZav,
tudi za eksport ima lefa velik pomen,
bno za mnesrefno Rusijo; vetina evrop-
gkib in ameriskih drZav pa lefo uvaZa. Sve-
govni izvozniki lefe so: Rusija, Cile, nekda-
Ceskoslovaska in Romunija, Na Ruskem
je bilo pred evelovno vajno (L 1913) pose-
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janih z le¥o 403.000 ha, leta 1935 pa 937.000

ha, skoraj dvakrat veé., lzvaiajo pa samo
lefo z velikim semenom, premer ne sme bili
pod 6% mm, luitina mora biti tanka, zrno
pa ne debelo. Izvozna lefa mora biti zelene
barve; te sicer ni teiko pridelati, foda bar-
vo obraniti je teiko, ker zrnje rado porjavi.

KRALJESTVU GOSPODINJE

ve .
Nasi mali
~ Pikiea in Tonéek

. Morda boste rekli: Cemu Pikica in Ton-
‘Tak? Saj samo o Pikici govori. Le kje je
Tonéek ostal? Ali je bil kar brez pomena
N vsej lej lepu in ginljivi zgodbi? In ali nam
,(n morda nima nifesar povedati?
. Le polakajte, saj je Ze na vrsil
‘! Tontek je bil reviek. Njegova mati Je
“hila postreinica. Hodila je po hiZah in v
feikem delu toliko zasluZila, da je ekromno
preiivijala Tondka in sebe. In ravno v &asu,
ko se godi nafa povest, je Tonfkova mati
“bolna. Zdaj mora Tonéek na delo, da preii-
~wi sebe in mater. Silno je iznajdljiv. Nesteto
‘wirov ima, da si preskrbi bore pare, ki jih
nujno rabi za z:vl'enje Celo trgovee je po-
~etal. Veak veler hodi na ulico in prodaja
#veplenke. Tako pride s Pikico ekupaj, ki
udi po ulicah cvellice prodaja. Ampak ka-
ka razlika je med njima. Med tem, ko je Pi-
kica na cesti, zapeljana po nepodieni slu-
gabnici, pa je Tonfek za to, da preskrbi
skromen koilek kruha zase In za mater.
Zato, ker mater tako silno ljubi, hodi po
nofi na cesto. In ravno ta velika ljubezen
ga varuje, da kljub evojemu nevarnemu po=
detju ne propade in ostane dober in poiten.
- Da, Tonfek je dober fant. Tako mlad je #e,
pa vendar ima Ze vse polno skrbi, Niti v Soli
ne more mislit na to, ,Jkaj utitelj razlaga
mpak mu le razliéni rafuni, ki jih mora
poravnati, me3ajo glavo: kje bo dobil za
ekarico, kje za setanarino? Ali niso to
AeZka vprasanja za tegale majhnega detka?
mpak fant se svojega teikega Zivljenja niti
veda ne. Kar nekaj povsem naravnega se
mu zdi, da zdaj, ko je mati bolna, on ekrbi
2a polrebitine vsakdanjega Zivljenja. Misli-
te, da je pri tem nesrefen? Kaj fe? Vedno
@ vesel in dobre volje. Ljubezen do mame
@a drii pokonci.
~ Da, ljubezen med materjo in otrokom je
‘mekaj udovitega, Cudefe dela. Skozi naj-
vedje telave pomaga ¢loveku, da jih lahke

nekako igraje premaga. Majhnemu ofroku
daje mot velikana. Brez te ljubezni bi bilo
Ziviienje na zemlji teZko in dosiikrat ne-
mogode.

No, pa je Tonfek v na3i povesti za evojo
ljubezen in po#rivovalnost tudi popladan.
Viogo plaénika pa igra prav nasa Pikica
oziroma njen ofe, Eno dobro lastnost je
treba Pikici priznati: prevzetna ni. Ceprav
je tako bogata, vendar &i ne iile druZbe
med sinovi in hferkami bogataSev, ampak &i
je fzbrala za svojega prijatelja ubogega
Tonfka, Z njim ee igra, njega spremlja k
briveu in po drugih njegovih potih, njemu
pa tudi pomaga v njegovi stiski. Pa je za to
svojo erfno dobroto tudi poplafana, kakor
to Ze v povesti biti mora. Tontek odkrije
roparfa In tatu, ki je wvdrl v tovarnarjevo
hiSo. Tako se vsa povest veselo zakljudl.
Tovarnar spozna, kako nevaro je, fe prepu-
sfa evojega otroka poslom v oskrbo. Zato
sklene, da e bo poslej sam veliko bolj za-
nimal za eévojo deklico, pa naj bodo posli fe
tako nujni. In da njegova deklica ne bo bres
dru¥tine, povabi v hifo Tontka in njegove
mater, Ta dva ee poslej naselita v tovar-
narjevi hii in tako je za vse prav: za to
varparja, za Pikico, za Tonlka in. njegovo
mater. Da, kaj vee lahko otrok naredi, &e
je dober in poiten!

In 3 eno zvemo iz te lepe povesti: ka-
ko silna je mo¢ prirojenih lastnosti. Pikica
in Tontek, oba hodita po zelo nevarnih po-
tih. Pa vendar ostaneta oba poftena, ker
jima je Ze v naravi, da &ta dobra. Da, od
tega kar &lovek na svet prinese kot svojo
dedis¢ino po ofetu in materi, je v Zivljenju
silno veliko odvisno. So ljudse, ki doraslajo
skoraj brez sleherne vzgofe in so vendar
dobri in po¥teni, Kleno zrnje je v mjih, ki
jim daje moé, da rastejo v dobrem, &eprav
nihe zanje ne ekrbi in jim pe priliva. In so
zopel drugi, ki kljub veemu varstvu in vse)
skrbi zaidejo na kriva pota. Narava jih pe-
ha v globino Zivljenja.

, Pa bo morda zdaj kdo rekel: Ze je tako,
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demu pa potem vsa vzgoja? Saj m1 potred-
na, &e pa je Ze v &loveku, da je dober ali
pa slab. Pa ni take. Vidite, &e bi bil Ton-
¢ek dolgo fasa ponofeval po ulicah, bi bil
najbrie propadel, kljub klenemu zrnju, ki
je bilo v njem. Materina skrb, ki ga je kljub
bolezni spremljala po vseh njegovih potih,
je bila tista velika sila, ki ga je driala na
pravi poti. Tudi Pikica bi bila najbrZe pro-
padla, ¢e bi jo bila imela 8¢ dolgo njena
brezvestna vzgoijiteljica v rokah. Vsako zrnje,
ki ga poloZimo v zemljo, ima v eebi kal, da
poZene. Nekateri modnejfo drugi slabotneSo.
Toda od same te Zivljenjske sile, v zrnju
ekrite, rastlina ne more rasti. Treba ji je
mode in eonca in druge hrane, da lahko
uspeva, Prav tako je tudi s ¢lovekom. Po
svoji naravi ima v eebi Zivljenjsko silo. To-
da, T ne dobi telesne in duievne hrane, la
sila v njem ugasne in ne obrodi sadu.

KUHINJA

&pinaéna juha. En Jetrt kg ¥pinafe pre-
berem, operem In pristavim v osoljeno vo-
do. Ko je ¥pinata kuhana, je odcedim in
pretladim ali pa prav na drobno sesekljam.
1z dkg surovega masla ali masti & pridatkom
5 dkg moke, sesekljanega zelenega petrsilja
napravim bledormeno prelganje in mu do-
dam &pinato. Ko se malo prepraZi, zalijem 2
juho ali z juho od kosti ali & krompirjevko.
Ko dobro prevre, odifavim & poprom in &
sirtim &esnjom ter dolijem juhi v mleku raz-
tepen rumenjak. Kot pridatek juhi dam na
kocke zrezane in v maslu opelene Zemljice.
Da dobi juha lepo zeleno barvo, sesekljam
pest surove 5pinafe in jo nazadnje prime-
fam jubi.

Peéeno kislo zelje. 5 dkg masti razbelim
in v njej zarumenim 5dkg na kocke zreza-
ne suhe slanine, pest sesekljane Eebule in
pol kg surovega kislega zelja. Vse te dobri-
ne praiim toliko #asa, da je zelje dovolj
opraieno. Potem namaiem lonfeno kozico z
maslom ali z mastjo, potresem z drobtinica-
mi in vlagam menjaje tele dodatke. Prva
plast je kislo zelje, potem pokritje & kuha-
nim olupljenim in na tanke rezine nareza-
nim krompirjem. Krompir potresem & sesek-
ljano #unko. Nato zopet zelje itd. Na vrh
pride zelje. Povrsino polijem s kislo smela-
no in petem v pelici % eno uro. Zelje
gerviram lahko v kozici ali ga pa prefresem
na kroznik. Sluz mi kot samostojna jed.

Franklurtska peéenka. En kg telefjega
glegna hitro operem in mu odstranim koio

ter ga prelaknem s slanine. Z ostrim no¥em
napravim na mesu dolgo odpriino, v katero
katero vtankem hrenovko. Na obeh odprti-
nah zataknem 2z zobolrebeem all zaSijem s
sukancem ler hitro opefiem na vseh stranch
v razbeljeni masti. Nato denem meso v pe-
tico in ga pustim eno uro v njej. Pefenko
polijem in polivam velkrat med peko. Ce
ee mast posusi, zalijem malo z juho. Meso
zreZem, ko je peleno, na lepe rezine in po-
lijem 8 sokom, v katerem se je meso peklo.
Zraven dam Kkakr3nokoli solalo.

Huzarski krapki. Za te rabim: 12 dkg
surovega masla, 18 dkg moke, 7 dkg elad-
korja, 1 rumenjak, eno celo jajee, en beljak
za namazanje, 3 dkg mandeljev, 3 dkg kri-
stalnega eladkorja in 10 dkg marmelade ali
bruswic. V presejani moki zdrobim surovo
masglo in napravim iz jajea in rumenjaka
prav hitro gladko in voljno testo. Iz testa
oblikujem majbne krogljice in jih pokladam
na pomazano z moko potrezeno pekado, Vsa-
ko krogljico viisnem z drzajem kuhanice
jamico. Robove pa namaZem z razlepenim
beljakom in potresem s sesekljanim slad-
korjem zmeSanim z mandelji. Krapke spe-
fem v precej vrofi petici, jim v luknjico
nadevam marmelado ali brusnice.

Cefnjev kompot. Cefnjam, ki naj jih ho
pol kg, odstranim peclje, jih operem in de-
nem v pol litra vode, Potem fim dodam 2
#Zlici sladkorja in odrezek limonine lupinice,
Ko so0 kuhane, jih shladim in dam na mize

SEJMI

od 6. do 11. junija.

5. 6.: Ziv. in kram. &t Jernej. Visnja
pora, #iv. Vrhnika, Ziv. in kram, Kranj in
Novo mesto, Zagorie ob Savi, Sv. Jurij pri
Celju, rogata Zivina OrmoZ, Ziv, in kram.
Slov Biztrica, gov in konj. Murska Sobola,
gov. in kram KriZevei, Dol. Lendava. —
6. 6.: Ziv. in kram. Vafe pri Litiji, Ziv. in
kram. Crnomelj (?), évinj. OrmoZ gov. in
konj. Dol. Lendava. — 7. 6.: gov. in &vinj.
Kriko, Ziv. Liubliana, #v. in kram. Lofki
potok, Lemberg, svinj. Cedie, Ptuj, Trbovlie,
Fiv. in kram. Kapele pri Brezicah, — 9. 6.2
Fiv. in kram. ZuZemberk, svinj. in drobn.
Maribor, Ziv. in kram. PilStajn, evinj. Tur-
nis&e (?). — 10. 6.: Zv, in kram. LoZ, svinj.
Brezice, Celje, Trbovije.

Zahtevajte v vseh javnih lokalih
»Domoljuba«!
V vsako hiSo katoliski ¢asopis!
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GOSPODARSKE VESTI

ZIVINA

Zaradi slinavke in parkljevke je mmogo
_sefmov v zadnjem &asu izostalo. zaradi ¢e-
sar nismo prejeli porotil o gibanju cen, Ko-
Jkor &mo jih prejeli, jih v naslednjem ob-
javliamo.

Krsko. V zadnjem Zasu so se cene Zivine
gibale v Krikem in okolici tako: voli I. vr-
- ste b do 6 din, II. vrste 450 do 5, III. vrste
8 do 4.50; krave I. vrste 4 do 5, IL. 2,50 do
4, 1IL. vrate 2 do 38; telice 1. vrste 4.50 do
B.50, IL vrste 3.50 do 4.75, I11. vrste 2,75 do
4; teleta 1. vrste 6 do 7, IL. vrste 4 do 6 din
ga 1 kg Zive tele. Pra%ili Speharji 7 do 10,
- priutarji 6 do 10 din za 1 kg Zive tele,

Maribor. Na svinjskem se’mu dne 19. ma-
Ja s0 imeli pra3ifi eledefe cene: mladi pra-
#i¢ki od 5 do 6 tednov 100 do 120 din ko-
mad, 7 do 9 tednov 130 do 145 din, 3 do 4
mesece 210 do 290 din, 5 do 7 mesecev 320
- do 480 din, 8 do 10 mesecey 480 do 525 din,
1 leto 730 do 990 din za komad. Na vago pa
s0 plafevali 1 kg Zive teie 6 do 8 din, mrtve
8 do 1 din. Pripeljali so 833 praliev, pro-
dali so jih pa 224,

Ptuj. Na sejmu dne 16. maja so plafevali
#ivino po sledefih cenah: voli 8.75 do 4.50
din za 1 kg Zive tefe po kakovosti, krave 2
do 4 din, biki 350 do 4.25 din, junei 8.50
do 4 din, telice 4 do 4.50, teleta 6 din, konji
od 700 do 4500 din komad. Prignali so sku-
~ paj 762 glav Zivine, prodali pa 238 glav,

Na evinjskem sejmu dne 17. maja o0 ime-
1i pradi& te cene: priutarji 7 do 7.50 din,
plemenske svinje 6 do 6.75 din za 1 kg Zive
teie; debelih svinj ni bilo. Mladi praZi®ki
od 6 do 12 tednov 80 do 160 din komad.

Ljutomer. V RazkriZju v okraju Ljutomer
Je bil sejem dne 18, maja. Zivino so plafe-
vali takole: bike 8.75 do 4.50, krave L. vrste
8 do 8.50, TI, vrste 275 do 8, III. vrste 2.50
do 2.75; telice I. vrste 4.50 do 4.75, II. vrste
850 do 4.50, III, vrste 250 do 8.50 din za
1 kg Zive tele.

CENE

Jesenice. Cene kmelijskih pridelkov in
fzdelkov €0 se gibale konec maja takole:
moke 5. 00 8.50 din, &. 6 din 8 za 1 kg;
govedina 6 do 12 din, teletina 12 din, svi-
njina 8 do 16 din, ovije meso 10 din za 1 ke.
Svinjska mast 17 din, sveZa slanina 14 do 16
din, prekajena slanina 18 do 19 din za 1 ke

Mleko 1 liter 2.25 din, jajea komad 0.75, fi-
Zol 8 do 4 din, grah 10 din, domada lela 5,
krompir 1 din za 1 kg.

Celje. Moka %, 00 8 do 8.25 din, mokaSt
6 2.25 do 2.50 din za 1 kg. Govedina 8 do
12 din, teletina 10 do 16 din, svinjina 15 do
17 din, ovéje meso 10 din za 1 kg. Svinjska
mast 17.50 do 19 din, svela elanina 16 din,
prekajena slanina 18 do 20 din; mleko 11
1.75 din, jajea 10 kosov 6 din, fiZol 1 kg
250 do 4 din, suh grah 9 din, leta 8 do 12
din, krompir 1.25 din,

Maribor. Moka &t 00 2,80 do 3, 5t. 6 230
do 2.50 din za 1 kg. Govedina 6 do 12 din,
teletina 10 do 14 din, svinjina 10 do 16 din
za 1 kg, ovije meso 10 din, svinjska mast
15 do 18 din, sveZa slanina 12 do 15 din,
prekajena slanina 15 do 20 din za 1 kg.
Mieko 11 1.50 do 2 din, jajea 10 kosov 5 do
7.50 din, fiZol 8.50 do 4, suh grah 8 do 10,
leta 5.50 do 12, krompir 0.75 do 1.25 din za
1 kg.

LJUBLJANSKI TRG

Zito. Plenica 1 kg 1.90 do 2.10 din, r¥
1.95 do 2, jelmen 195 do 2.20, oves 2.15 do
2.30, proso 1.95 do 2.20, koruza 1.40 do 185,
ajda 175 do 1.85, fiZol ribridan 2.20, prepee
li¢ar 8.60, grah 640, lela 4 do 7 din.

Krma. Seno sladko 100 kg 10 din, pol-
sladko 90 din, kislo 80 din, slama 60 din.
Kurivo: premog tona tona 385 do 400 din,
trda drva 1 m 95 do 110 din, trda drva Za-
gana 110 do 115 din, mehka drva 75 din;
oglie 1 kg 2 do 2.50 din,

Mlevski izdelki: moka 3t. 0 8 do 3.25, &.
6 2,40 do 2.65 din, kasa 3.10 do 8.40, jeSprenj
290 do 3.25, jeSprenjfek 4.20 do 7, otrobi
1.80 do 1.55, koruzna moka 190 do 2.10, ko-
ruzni zdrob 2.25, pifenilni zdrob 8.30, ajdova
moka 4 do 5, rZena moka 2.90 do 8.20 din za
1 kg.

Najvainejie specerijsko blago: kava 5€
do 80 din 1 kg po kakovosii; praena kava
68 do 120 din, kristaini sladkor 14.50, slag-
kor v kockah 16 din, kavna primes 19 din,
riz 8 do 13 din, jedilno olje 14 do 18 din 11,
vinsi kis 4, navadni kis 250, sol morsks
2.75, kamena sol 4 din za 1 kg, petrolej 1 1
7.25, testenine 1 kg 8 do 17 din, pralni lug
4 din za 1 kg,

¥ vsako hiSo »Domoljuba!
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PRAVNI NASVETI

Izgubljena toiba s pravieo revnih J. V.
— Hudujete ee, zakaj so vam dali ubokno
eprifevalo, ko &te vseeno tozbo izgubili in
vas terja davkarija za kolke in zahteva od-
vetnik platilo, €e2 e bi ne dobili uboZnega
spritevala in pravice revnih, da sploh ne bi
tozili. — VaSe hudovanje je odvef. Sami
se morate odloviti, ali se bolete pravdati
ali ne. Na uradni dan lahko na sodi&lu
dobite brezplaten pravni nasvet, ali bo va-
S stalisle pravilno ali ne, seveda morajo
biti vafe dejanske navedbe resnifne. Ce
vas pa prife puste na cedilu, ni kriv zato

niti godnik niti odvetnik, Kon¢no je le vsa-

ka pravda dvomljiva, zlasti proli zapuséi-
nam, ko je zapusinik mriev in ne more ved
govorili, — Ce ste sami najeli odvetnika,
ga morate tudi plafati. V sporu bo na pred-
I<:§ ene ali druge stranke sodiile dolocilo
visino nagrade,

Spor zaradi dediidine. F. S. — Pri za-
puslinski razpravi, ki ee je vriila pri na-
tarju, je prevzemnik posestva obljubil, da
bo sodedi¢em povilal prostovolino njihove
dedne deleze, da ne bodo prikrajfani, Se-
daj obljublienih zneskov ne izplaéa. Vpra-
sate, kaj bi storili. — Predveéem baq treba
resoditi, kakina je bila prevzemnikova ob-
juba. Ce je lo za navaduoo darilno obljubo,
ista ni veljavna, ker ni napravljena v obliki
notarskega akta, Otividno je bila to takina
obljuba. MoZna pa je. da bi ee sodiife v
. primeru tozbe postavilo na drugo staliiCe.
Vsekakor je pravda tvegana, Lahko pa po-
skusite s tozbo, morate pa pri tem ralunati
s tem, da tozbo lahko izgubite in plalate
pravdne etroike.

Gostilnigka obrt. A, K, — Obrnite ee z
vpradanjem, ki sta ga poslali nam, na do-
made okrajno naéelétvo. Ono Vam bo lahko
odgovorilo, e in kaka bi Vi dobili dovolje-
nje za izvrievanje gostilniske obrti,

Nesnaga v sadovnjaku. B, L. — O po-
dobnem vprafanju smo pred kratkim pisali
in se nam zdi, da cela stvar izvira iz naga-
jivosti, Mnenja emo, da noben sadjerejec ne
gnqii svojega eadovnjaka tako pretirano, da

i emrad slalno ogrozal eoseda. Zato paé
sosed mne bo mogel braniti gnojenja sadov-
niaka.

Kmetska za3&ita. 1. V. — Va3 upnik Vam
nikakor nafe priznati zaddite, ¢eprav Vam
Jo je priznala hranilnica. On pravi, da je
imel evoi denar naloien v posojilnici in da
ga je moral dvigniti, ko ga je Vam posodil.
Zato zahteva vrnitev posojila v celoti in
Vam noée. izstaviti nave obveznice. — Ce
upnik ne eproZi posiopka za zameno dolz-
pigkih listin, eme zahtevati zameno dolini-
skih listin tudi dolznik, Ker boste sami
tezko znall izpolniti obrazce o dolZnitkih
listinah ba Mi'?olie. da prosite obgino za
posredovanje, Upnikovo muenje, da ne uli-

vate zad&ite, Ker je on denar dvignil iz po«
eojilnice in ga posodil Vam, ni pravilno. Ako
ete Vi vzeli posojilo pred 20. aprilom 1932,
in ste kmet pa uredﬁi o likvidaciji kmet«
ekih dolgov, uZivate zastito in Vam je up-
nik & takimi izgovori ne bo mogel odvzeti

Sluiba pri policiji: D. E. — Vprasate,
kako bi prisli do policijske sluzbe; — Kan-
didat za policijskega strainika mara naj-

ej dovriili solo za policijske usluibence.

ripravnitka sluzba traja tri leta in se v to
dobro viteje tudi Solanje v osrednji policij«
eki €oli

Nezadovoljen z dednim delezem. J. T. —
Vase pripavedovanje o dedii¢ini po ocetuy,
ki je pade! v vojni leta 1916, je precej ne-
jasno. Svetremo Vam, da se oglasile pri
zapuitinskem sodidéu in prosite sodnika, da
vpogleda zapuilineki epis ter Vam da po-
trebna pojasnila.

Pot ¢&ez sosedov vrl. F. J. — Svojemu
bratu nameravate namesto izplatila dedi-
i¢ine zgraditi etanovanjsko hifo. Pat na Va-
30 parcelo pelje &ez sosedov vrt. Sosed Vam
pa zabranjuje, da bi vozili stavbni materijal
¢ez gosedov vrt in trdi, da emete vozili le
gospodarske pridelke, Vprasate ali bo so-
sed uspel. Kupil je evoj vrt na javni drazbi.
Tedaj je Vai ofe zahteval, da ostanejo po-
ta, kakor 6o bila poprej. — Postava pravi,
da se zemljitke eluZnosti ne smejo razsirje«
vati ampak po mozZnosli utesnjevati. Iz Va-
3ega pisma ne izhaja, da je lastnik parcele,
na kateri mislite zgraditi hi%o, kedaj prido-
bil sluZnostno pravico za voinjo fracﬁ)enc-
ﬁa materijala. Kaj je Va§ ote na draZbi, pri

ateri je sceed kupil vri, zatrjeval, ni vairo.
Ode ni mogel samolastno vsiliti sosedu dolz-
nosti, da pusti &ez evoj vrt voziti kaj vel
in kaj drugega, kakor tisto, kar se je do
tedaj vozilo, namreé poliski pridelki. Zato
bo najbolie, da se & sosedom zlepa pome-
nite, predno zalnete graditi hio.

Invalidnina za roditelje, I P. in B, K, —
Do invalidnine in njenega poviska imajo
roditelji pravico ne glede na to, uli je padli
ein zapustil drufino (Zeno in otroke), ki do-
bivajo invalidnino. Zato napravite prijavo
na okroino sodisde. Invalidrino boste pres
jeli za €as od 1. aprila 1939 dalje.

Zaposlitev v Neméiji. H. A, — ZaZeljene

latke boste mogli izvedetl pri izseljeni-

kem kowisariatu v Ljubliani ali pa pri
nem&kem konzulatu v Ljubljani; nanj se
obrnite.

Dréa v gozdu, P. A. G, Praviea, uporabe
Yati drie v gozdu na fujem evefu se ne
more pridob:ti & 30letnim priposestvova-
njem. Ce lesa ne morete spraviti po &vojem
in se & =osedom glede uporabe drée ne mo-
refe sporazumeli, potem predlagate prl
okrajnem nalelstvu, da vam dolodi pot za
epravijanje lesa po tujem gozdu in odikod-
nino za to. — Cenejie bo, ¢e se sami s &0~
(sier«éom pobolate glede madaljnje uporabe

-3




