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Ovaj pronalazak odnosi se na dobijanje
produkta, koji sadrzi lepak, koji ima iste
usobine Kao pSeni¢ni lepak i koji se moZe
na isti nacin preradivati i prema tome i u-
potrebljavati u svrhe, za koje se je do sa-
da upotrebljavao pSenitni iepak.

Postupak se prema pronalasku sastoji u
bitnosti u tome, da se semenke ro&ti¢nog
drveta (Ceratonia siliqua) ili srodnih biljki
iz porodica mimcsacea i caesalpiniacea na
pr. biljke cercis-vrste (Cercis siliqua str.,
Cercis canadensis, Cercis chinensis) ili iz-
dvecjene supstance klica takvih semenki
preraduju u svrhu dobijanja lepka po me-
todama, kcje sn podesne za dobijanje pSe-
ni¢nog iepka,

Prilikom preradivanja semenkj treba i-
ste najpre oljustiti i isitniti, zatim izlu¥i-
ti sa tcplom vedom, da bi dobilj rastvoriji-
ve materije u 3to viSe koncentriranom ob-
liku; lepak se zatim ispira iz zaostatka.
Probitatnije je ipak polaziti od izdvojene
supstance klica, posto se ista posredstvom
mehanitkih uticaja lako izdvaja iz ostalih
sastavnih delova; jedino treba paziti, da se
fizikalno-hemiske osobine proteina ne o-
Stete bilo hemiskim bilo termitkim uticaji-
ma. Ako se izdvajanje sprovede na mokar
natin, onda se supstanca klica csusi pri ta-
ko niskoj temperaturi (preimuéstveno ne
preko 40—50° C), da se istovremeno iz-
begne oStefenje; preporuduje se ubrzati
suSenje pcmocu vakuuma ili pomoéu top-

ie vazdulne struje. Supstanca dobivena iz
klica se prvenstveno samelje u fino bra$-
no, koje se zamesi sa jedan do triputa to-
likom Kkoli¢inom vode. Neprekidnim gne-
Cenjem testa pod vodom odvaja se lepak
od celufoznih sporednih materija, te isto-
vremeno cslobada se veée koli¢ine zelene
boje. Ponovnim izmenjivanjem vode i ne-
prekidnim gnelenjem ili pomocu obinog
ispiranja sa vodnim mlazom iznad finog
sita, koji se nalin up.trebijava i za dobija-
nje penitnog lepka, dobija se Cisti lepak.
Mesto da se spravlja bra§no od pomenute
supstance kao polaznj produkt za dobija-
nje lepka, moZe se ista bez prethodnog
suSenja, gnelenjem, tarenjem ili inate poz-
natim metodama, koje se upotrebijavaju za
isitnjenje mckrog materijala, pripremiti za
dobijanje lepka.

Lepak ostaje na dnu kao sedefasto sjaj-
na elastitna i tegljiva masa, koja je u vo-
di gotovo nerastopljiva i koja postaje po-
sle nekog vremena iepljiva. Pomenuta ma-
sa sadr¥i otprilike 60 uteznih delova vode
i moZe se u tankom sloju osuSiti j samleti
u bradno. Prilikem ispitivanja ovog tepka
nisu se mogle naci bitne razlike u upore-
denju sa pSeni¢nim lepkom. Narogito se
podudaraju fizikalnc-hemiske osobine obe-
Ju vrsti lepka. Kako dosada nisu biie poz-
nate, sem pSenice, druge biljne vrste, koje
sadrZe lepak, koji se moZe isprati, to ova
nova metoda za spravijanje lepka pokazuje
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znacajan napredak radi toga, po$to za do-
bijanje lepka prema ovom pronaiasku po-
trebnj polazni materijal stcji na raspolo-
zenju po srazmerno jeftinoj ceniiu vel-
kim koli¢inama. OfjusStene semenke od
ro§iénog drveta sa izdvojenom klicom
nalaze se ve¢ u prometu u vidu brasna,
koje sluzi za pravljenje lepijivih materija,
sretstava za glacanje i apreturu i sretstava
za vezivanje. Za otpatke supstance klica do
sada nije bila poznata nikakva upotreba, a
kamo ii, da je bilo poznata, da ista sadrii
dragocenu belanlevinu, koja je lepkastim
proteinima pSenice, (koji se pak kod p3e-
nice ne nalaze u klici) praktiénc potpuno
ekvivalentna.

Po spoljadnjem izgiedu razlikuje se iz
supsiance klica pomenutih biljnih vrsta do-
biveni lepak od lepka dobivenog od p3e-
nice po svcjoj tamnijoj boji. Ako je po-
¥eljno, moZe se boja lepka odstraniti na
prost nadin dejstvcvanjem razblazenih kise-
lina na supstancu (bilo pre ili za vreme
preradivanja iste) ili naknadnim obradiva-
njem iepka pomccéu kiseling ili beljenjem
na poznat nacin, narotito pomoéu coksidi-
rajucih sretstava za beljenje (kao Sto su:
hipchloriti, na pr. p-toluolsulfohloramin-
natrium, peroksidi, per-soli i tome s'.).

Up-trebljavaju¢i lepak kao hranljivo
sretstvo na pr. za spravljanje hranljivih
sretstava, koja sv bogata na belanéevini,
izmeda se fepak sa brasnom za jelo ili sa
drugim sretstvima kao na pr. belanéevina-
ma biljnog {li Zivotinjskog porekla, celulo-
zom, Skrebom il sliéno. U tu svrhu moZze
se i iedan deo samocg lepka zagrejavanjem
denaturirati i n tom stanju upotrebiti za
rastezanje nepromenjenog dela lepka.

Prilikom spravljanja hrane za diabetiéa-
re izbegava se ili ograni¢i na najmanju
meru dodatak ugijenih hidrata,

Primeri izvodenja:

1. 100 kg brasna supstance klica od Ce-
ratonia siliqua zamesi se sa 100 litara vo-
de. Testo se obraduje n maSini za gnece-
nje i dodaju se potrebne koli¢ine vode.
Zuto-zelenkasta voda ispiranja se otstra-
njuje sa ispranom celulozom, dodaje se
nova voda i proces gnelenja produZuje se.
Taj postupak se obavlia tako dugo, da se
u tankom sloju zaostale mase ne nalazi vi-
ge nijedno ili vrio malo zrnaca.

2. 100 kg braSna supstance klica od Ce-
ratonig siliqua suspenduje se u 1000 litara
vode, zatim se suspenzija ostavi ili da se
stvori talog, ili se centrifugiranjem izbaci
voda. Donji sloj sadrZi lepak, gornji sloj
pak sadr?i celulozu. Stoj lepka se obradu-
je dalje sa vodom.

Po primerima izvodenja 1 i 2 dobiveni
mokri lepak se isefe u vidu pogalica i

podvrgne frakcioniranoj sterilizaciji. U tak-
vom stanju se lepak moZe duZe vreme o-
drzati; ne nastypi nikakva promena njego-
vih fizikalno-hemiskih osobina. Mokri ie-
pak moZemo u tankom sloju osuditi § kod
scbne temperature ili ga moZemo ostaviti
do petpunog csulenja pri temperaturi 40
do 50° C u vakuumu. Na jedan ili drugi
nacin osuseni lepak preraduje se u masi-
nama za sitnjenje u griz ili brasno, tako da
se na taj nacin dobije suvi produkat, koji
se moZe odmah upotrebiti.

3. 100 kg brasna supstance klica od Ce-
ratonia siliqua zamesi se sa 100 litara vo-
de, koja sadrzi 500—1000 gr limunske Kki-
seline, vinske kis:line ili drugih kiseiina u
odgovarajucoj koli¢ini i po primeru 1 dalje
cbraduje. Svrsishodno je, da se svakoj da-
ljoj koli¢ini od 100 t vode dodaje 200—300
gr limunske Kiseline, pri emu se gnelenje
produZuje. Tako dcbiveni lepak posle su-
Senja nije zelenkaste boje, nego ima mrko
-Zzuckastu boju,

4. Po primerima pod 1 i 2 dobivenom
moekrom lepku dodaju se rastvori kiselina
ili ciste kiseline, pri ¢emu dodate koli¢ine
kiselina ne treba da predu preko 7%. Ta-
ko dobiveni lepak ne pokazuje zelenkastu
boju.

5. 60 ke pSeni¢nog bradna, iz koga se
mcZe dobiti ispiranjem 8 uteznih defova
manjevrednoga lepka, izmeSa se sa 40 kg
bra¥na supstance klica od Ceratonia sili-
qua, zatim se ova smesa zamesi sa 70—75
litara vode. Testo se uz dalji dodatak vode
preraduje u masini za gnjelenje, pri ¢emu
se Zuckasto-zelena voda ispiranja, koja sa-
drZi zrnca $kroba i celuloze, skuplja u svr-
hu dobijanja &krcba. Posle ponovnog ispi-
ranja dobiie se iz me3avine bra¥na otprili-
ke 21 uteznih delova lepka, §to odgovara
sumij koli¢ina, koje se mogu dobiti iz sva-
ke koli¢ine bra¥na ponaosob.

6. Izdvojena, samlevena ili nesamlevena
supstanca klica od Ceratonia siliqua ili po
primeru 1 ili 2 dobiveni lepak ostavi se u
sobnoj temperaturi tako dugo, dok nije
nastupilo prili¢no jako trulenje; zatim se
produkt 1 vakuumu csu$i. Tako dobivena
lepljiva materijia pckazuje veliku moé lep-
ljivosti.

Lepijivest lepka meZe se dalie povedéati,
kao §to je uobifajeno kod lepka od p3eni-
ce, obradivanjem istog sa razblazenim Kki-
seinama ili alkafijama, pri ¢emu se doda-
je toliko kiseline ilj alkalnog rastvora, da
se dobije lepljiva masa.

Po istim metodama mogu se preradiva-
ti u lepljive materije koje sadrZi lepak i

sme¥e samlevenih ili nesamlevenih sup-
stanacg Kklica sa pSenicom ili pSeni¢nim
bragnom, bez prethodnog otstraniivanja



celuloze, pri emu se otstranjuje celuloza
dejstvovanjem bakterija, koje rastvaraju
celulozu.

Patentni zahtevi:

1. Postupak za dobijanje produkta, koji
sadrzi lepak, naznacen time, $to se semen-
ke rosc¢iénog drveta (Ceratonia siiiqua) ili
srcdnih biljki iz vrste Mimosacea i Caesal-
piniacea ili izdvojena supstanca klica tak-
vih semenki preraduje u lepak po metoda-
ma, koje su podesne za dobijanje pSeni-
nog lepka, odnosno da se taj iepak po na-
¢inu pSeni¢nog lepka dalje preraduje.

2. Postupak prema zahtevu 1, nazna&en
time, da se semenke ili supstanca klica pre
ili pesie preradivanja u lepak ili tako do-
biveni lepak obraduje sa razblaZenim kise-
linamg ili pcdvrgava beljenju sa obi¢nim
sretstvima za beljenje,

3. Postupak po zahtevima 1 i 2, nazna-
¢en time, $to se frakcioniranom steriliza-
cijom pravi lepak postojan.

4. Postupak po zahtevima 1—3, nazna-
fen time, $to se pomenute semenke ili nji-
hcva supstanca klica u isitnjenom ili nei-
sitnjenom  stanju, pomeSana sa pSenicom
ili pSeni¢nim bras$ncm preraduje u iepak.

5. Pestupak po zahtevima 1—4, nazna-

Cen time, Sto se semenke ili izdvojena isit-
njena ili neisitnjena supstanca klica ili sme-
Se pomenute supstance sa pSenicom ili
pSenitnim bra$nom bez prethodnog od-
stranjivanja ceiuloze preraduju u lepljivu
materiju, koja sadrzi lepak pomocu trule-
nja ili obradivanjem sa kiselinama ili luZi-
nama.

6. Oblik izvodenja postupka prema zah-
tevu 5, naznalen time, 3to se celuloza
podvrgava  dejstvovanju  bakterija, koje
rastvaraju celulozu.

7. Postupak po zahtevu 1, za spravlja-

‘nje sretstava na pr. takvih, koja su boga-

ta na proteinima, naznaen time, §to se le-
pak izme8a sa bra¥nom za jeio ili sa dru-
gim sretstvima, Kkoja siuZe za rastezanje
na pr. sa belanfevinama biljnog i Zivotinj-
skog porekla, celulozom, Skrobom ili sl.

8. Postupak po zahtevu 7, naznalen ti-
me, Sto se lepak zagrevanjem denaturira i
u tom stanju upotrebljava za rastezanje
nepromenljiveg lepka.

9. Postupak po zahtevu 7, naznalen ti-
me, Sto se iz lepka spravlja na uobiajen
nacin testo bogato na belantevini i isto is-
pele, pri &emu se prilikom spravljanja
hrane za diabetiare ne dodaje ilj ograniti
dodat~k ugljenih hidrata.
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