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Stev. 1.
Zahvala
Odhajajof od mariborske zveze

kot ravnatelj nove banovinske zveze
gostilnidarskih zadrug se &utim dolZ-
nega, izreéi vsemu é&lanstva naSe
zveze najiskrenejSo zahvalo za vso
naklenjenost in podporo, katera se
mi je ob vsaki priliki izkazovala ho-
disi siuZbi bodisi moji osebi. Zahva-
liujem se obenem tudi za veliko in
necmejeno zaupanje, katero me je
vzpedbujalo v borbi za stanovske
pravice in ki je v zadosten dokaz, da
se me je poznalo kot &loveka, ki ni
dovzeten za lokalni pairictizem ali
bolje za neke posebne vrsite separa-
tizem in ki nikdar ni loé&il &lane po
polititni ali narodnosini pripadne-
sti. Poznal sem same gostiluigarja
dravske banovine, in kot takega
bom tudi v bodofe vedno zastopal.

Kensolidacija nafega stanu je ne-
vzdrina, Razmere so prisilile ves go-
stilnigarski stan v drZavi, da se dru-
#i v svoje zadruge in te zopet v ba-
novinske zveze, da kontno zakljuéi
stanovsko organizacijo z naSim naj-
veéjim ciljem, t. j. z ustanovitvijo
drzavne zveze gostilniZarskih podje-
tij Jugoslavije.

Geprav odhajam iz tega mestia,
vendar bom ohranil celo Zivijenje
najlepSe spomine na p. n. élanstvo,
pa tudi na one, ki Se ne morejo pre-
ceniti delo, ki se je jzvriilo v korist
gostilnidarskega obrta. Imam pred
ofmi le dejstvo, da organizacije ne
obstojajo radi sameljubja posamez-
nikov, temve& radi koristi sploSnosti.
Zato naj Zivi naSa sloga in edinost,
obenem pa tudi naSa nadaljna bor-
ba v mogoéni banovinski zvezi go-
stilniéarskih zadrug dravske bano-
vine,

A. PETELN, ravnatelj

Zveze zadrug gostilniéarskih obrti
dravske banovine v Ljubljani.

Na pragu nove epohe

Ugostitelijstvo kao posebna privredna
grana odvojena od zanatstva i trgo-
vine, po nalinu privredjivanja i po
drudtveno-moralnim i higijensko-soci-
jalnim zadatcima, na pragu je u nasoj
otadZbini novog razdoblja u svom raz-
voju, koje je obilieZeno stupanjem na
snagu Zakona o radnjama od 5. no-
vembra 1931. godine.

Ve¢ sama institucija prinudnog U-
druZenja predvidiena tim Zakonom,
zdrav je temelj za prikupljanje svih
snaga tim prije, 3to Zakon omogucuje
udruZivanja u posebna UdruZenja ugo-
stitelja odvojeno od trgovaca i zanatlija.

Zadatci pak UdruZenja propisani
Zakonom Sirokog su znalaja i daju
nam solidnu podlogu, da izgradimo
mnoge i mnoge ustanove, za kojima
odavno Zudimo i da ostvarimo mnoge
cilieve, o kojima odavno sanjamo.

Na nama je, da ne propustimo ovaj
znatajni momenat i da jedinstvenim
istupom sa prelis¢enim pogledima i
zahtjevima damo pravac i obiljeZje
ovom novom razdoblju.

Za ostvarenje ovih zadataka i ciljeva
u punoj mjeri potrebna je i jedinstvena
organizacija svih ugostitelja u naSoj
drfavi, koja ¢e tek kao takova moci
sa punim auktoritetom da istupa i radi.

Svaka partikularna organizacija bilo
to po strukama ili po teritoriji, bila bi
lifena potrebnog auktoriteta i moralne
snage, koje ¢e imati jedna jedinstvena
organizacija svih ugostitelja, kao jedne
posebne privredne grane. J

Samo jedna takva organizacija mocCi
¢ée da dade trajni pelat i obiljeZje u-
gostiteljskoj radinosti kao posebnoj
privrednoj grani i ba$ u tome i leZi
glavno teZidte problema, opred kojim
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stojimo, a sveta je duZnost svih svje-
snih ugostitelja, koji realno gledajo u
buduénost da poradi na pravilnom
rijeSenju toga pitanja.

Zapljusnuti talasima op3te privredne
krize, u ovim teskim momentima opite
potistenosti, mi ne smijemo da izgu-
bimo vjeru sami u sebe, ne smijemo
da izgubimo pouzdanje u vrijednost i
snagu jedinstvene organizacije i da se
zanesemo lokalnim interesima poje~
dinih struka, pa da pocjepkani propu-~
stimo ovaj znafajni momenat i da do-
kaZemo svojim djelima, da nismo do-
rasli vremenu i da nismo sposobni,
da 'se afirmiemo kao posebna pri-
vredna grana.

Pojam ugostiteljstva treba da obu-
hvati svu ugostiteljsku radinost u cje-
lini, a jedinstvena organizacija treba
da bude ¢&uvar interesa te privredne
grane i tuma& zajednifkih zahtjeva i
reprezentant volje i snage jednog pri-
vrednog staleZa. Mi treba da dademo
pojmu ugostiteljstva puno sadrZinu i
visoko znalenje, kao $to su to stekli
trgovina i zanatstvo i da obiljeZimo
ugostiteljsku radinost kao poseban po-
jam privredjivanja onim karakteristi-
kama, koji su zajednitke svim pravim
ugostiteljskim strukama.

Ugostiteljske radnje treba da za-
dovoljavaju u isti mah i Zivotne i
kulturne potrebe posjetioca kao drust-
vene ustanove stoje¢i na visini otmje-
nosti, humanosti i solidnosti svih dru-
gih socijalnih ustanova, jer posjetioci
ugostiteljskih radnja nisu samo kon-
sumenti, nego i gosti, koji Zele da u
ugostiteljskim radnjama nadju odmora

i razonode, kao u svim drugim kul-

turnim drustvenim ustanovama.

Shvativdi pravilno socijalne zadatke
modernog i savremenog ugostiteljstva
i njegovu funkciju, koja po sili da-
nadnjeg drustvenog sklopa zadire u
mnoge probleme moralno-drudtvenog i
socijalno-higijenskog karaktera, moZe-
mo tek onda pravilno ocjeniti vaZnost
stvaranja i izgradjivanja ugostitelistva
kao posebne i jedinstvene privredne
grane, a organizovani u jedinstvenu
organizaciju cjelokupnog ugostiteljstva
mocicemo nac¢i putove i moguénosti
za odstranjivanie svih prepreka, me-
toda i obifaja, koji ometaju pravilan
razvoj i napredak ugostiteljstva.

Iz gornjih razloga imperativna je
potreba, da se ugostiteljska UdruZenja
osnovana po Zakonu o radnjama za
teritorij jedne ili viSe upravnih vlasti
prvog stepena ili za teritorij jedne
Komore odnosno banovine, organizuju
u jedinstvenu neprinudnu organizaciju,
koja ¢e biti nosioc svih akcija cjelo-
kupnog ugostiteljstva i tumal svih
zahtjeva.

Po nafem misljenju sva ugostitelj-
ska UdruZenja osnovana po Zakonu o
radnjama na teritoriju jedne banovine
ili Komore, u koliko ne postoji jedinst-
veno prinudno ugostitelijsko UdruZe-
nje za teritorij banovine ili Komore,
trebala bi da pristupe u banovinske
Saveze ugostitelja, a ovi Savezi i U~
druZenja osnovani na teritoriji bano-
vine i Komore u Centralni Savez svih
ugostitelja cijele Kraljevine, koji bi
Savez bio jedini legitimni predstavnik
cjelokupnog ugostiteljstva kao zasebne
privredne grane. Ovaka korporacija bi
bila najauktoritativniji predstavnik u-
gostiteljstva po svome sklopu, a o-
vako zamiljen Centralni Savez ne bi
kotio rad i nastojanja pojedinith Udru-
Zenja i banovinskih Saveza, nego bi
stajao iznad svih pojedinatnih i lo-
kalnih interesa zastupajuci samo opéte
interese zajednitke cjelokupnom ugo-
stiteljstvu u Kraljevini.

Po gornjoj zamisli zadatci ovog
Centralnog Saveza kao strufne kor-
poracije bili bi ovi:

1. da predstavlija prema vlastima,
korporacijama | ustanovama,

kao il

prema inostranstvu ugostitelistvo Kra-
lievine Jugoslavije.

2. da sprovodi nadleZnim sve pri-
tuZbe svojih &lanova na nepravilnu
primjenu Zakona, uredaba, naredaba i
pravilnika, koji se odnose na ugosti-
teljstvo i da se zalaZe za uklanjanje
tih nepravilnosti.

3. da pri izradi Zakona, naredaba,
uredaba i pravilnika, koji se odnose
na ugostiteljstvo, predlaZe nadleZnima
formulisane predloge i misljenja cjelo-
kupnog ugostiteljstva.

4, da se bavi ekonomskim pitanjima
i uopste svim problemima, koji su u
vezi sa stalelkim interesima imaoca
ugostiteljskih preduzeca,

5. da odrZava veze sa ugostitelijskim,
turistickim i sli¢nim organizacijama i
ustanovama u Kraljevini i u inostran-
stvu radi unapredjenja ugostiteljstva.

6. da prati razvoj ugostiteljstva,
kako u Kraljevini Jugoslaviji, tako i
u inostranstvu i da prikuplja statisti¢-
ke podatke o stanju ugostiteljstva u
svakom pogledu.

7. da organizuje po potrebi strulne
ekskurzije u Kraljevini i u inostran-
stvu i odrZava kongrese u vrlo vaZnim
pitanjima.

Ve¢ sami gornji zadatci ovako za-
misljenog Centralnog Saveza daju nam
jasno odredjenu liniju unutra3njoj or-
ganizaciji toga Saveza i podjeli rada.

Organizacione jedinice Centralnog
Saveza ne bi bili pojedinci, nego ba-
novinski Savezi ili UdruZenja sa teri-

orija banovine ili Komore, a podjela |

bi rada trebala da se razvrsta po ma-
teriji prema zadatcima Saveza.

. Po takoj zamisli bi bili- odluleni
administrativno - organizacioni poslovi
Centralnog Saveza od strufnih, Sto je
po nasem misljenju neophodno nuZno,
a prema tome i organi Saveza,

Administrativne-organizacioni organi
Saveza bi bili : 1. skupstina, 2. upravni
odbor i 3. nadzorni odbor; a organi
za struna pitanja bili bi: 1. veliki
savjet, 2. tri savjetodavna odbora i
to: a) struno-pravni savjetodavni
odbor; b) ekonomsko-socijalni savije-
todavni odbor i c¢) turistitko-propa-
gandistitki savietodavni odbor.

_SkupStina Saveza bi prema tome
bila vrhovni organ u svim pitanjima
administracije i organizacije, upravni
odbor reprezentativno tijelo i izvr3ni
organ, a nadzorni odbor kontrolni,
dok bi Veliki Savjet bio vrhovni forum
u strufnim pitanjima, u koliko poje-
dini savietodavni odbori sa upravnim
ne bi mogli donijeti odluke po poje-
dinim pitanjima, koja spadaju u niji-
hovu domenu,

_StruEno-pravni savjetodavni odbor
bi bio nadlefan po pitanjima navede-
nim u ta&ki 3. zadataka.

E_konomskn—sociialni odbor po pi-
tanjima nevedenim u tatki 4. turi-
stilko-propagandistitki po talki 5, 6 i
7. zadataka.

Ovo je u glavnim potezima nala
zamisao o organizaciji Centralnog Sa~
veza i njegovim zadatcima.

U ovakoj jednoj organizaciji po~
stavljenoj sa gornjim principima, na-
laze mijesta sve struke i dolaze do
izraZaja svi krajevi, a u vodstvo bi
do3li naijati i najagilniji liudi i pred-
stavnici naSeg staleZa; to bi bila umna
elita, koja bi mogla da afirmife na¥
staleZ kao posebnu privrednu granu,
to bi bila klica i kamen temeljac o-
stvarenju ugostiteljske Komore, do &i-
jeg osnivanja mora kad li, tad li do¢i,
§to zavisi u ovom momentu dosta i
od nas samih,

Ugostitelil u nasoj Kraljevini uginili
su u zadnjem deceniju mnogo napora
i vloZili mnogo truda na polju pre-
poroda i podizanja svoga staleZa. Do-
Zivili su mnogo uspjeha i razotaranja,
ali u svim odsudnim momentima su
dolazili do spoznaje, da im je potrebna
jedna jedinstvena organizacija. Ogle-
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dali su se oko sebei prebrojavali, po~
kudavaju€i u tim trenutcima, da je-
dinstveno istupe, ali im je dosad u-
viek nedostajalo potrebnog jedinstve-
nog shvacanja, nedostajalo im je one
jednodudnosti i samopouzdanja u same
sebe tako, da su mnogi pothvati ba¥
u pomanjkanju jedne organizacije i
promasili svoj cilj,

Duh vremena i prilike ili bolje reci
neprilike udini€e svoje i mi se nada-
mo, da Ce se ostvariti zamisao ovake
jedinstvene organizacije u najskorije
vrijeme i da ¢cemo zabiljeZiti u ana-
lima na%im znafajni datum, kada Ce
se ugostiteljstvo afirmisati kao po-
sebna privredna grana.

Avakum Perisi¢, Presednik

Saveza Gostionifara, Hoteliera i Kafa-
nara Drinske Banovine.

Ustanovitev enotne
zveze gostilnicarskih
zadrug za Dravsko
banovino v Ljubljani

V nasi drzavi se je izvrSila v letu
1932. reorganizacija do tedaj obsto-
jetih gostilnic¢arskih organizaciy. Po
novem ohrtnem zakonu so se po celi
drzavi ustanovile obvezne gostilnis-
ke zdruzbe vsled Cesar so zrasle po
vseh banovinah banovinske zveze
gostilnicarskih udruZenj. Razmere, v
katerih Zivimo, so vendar striile po
dolgem ¢&asu naSe vrste, zavedajot
se dejstva, da je le v moénih organi-
zacijah mogoce §¢ititi. stanovske in-
terese. Vsled tega je bilo nujno po-
irebno, da se izvrsi Ze davna Zelja
onih nasih borcev za stanovske pra-
vice, kateri niso poznali samo svojih
koristi, temved jih podrejali v dobro-
hit sploSnosti. Mnogo pa so’ pripomo-
gle k tej zdruzitvi tudi zalosine go-
spodarske razmere, v Kkaterih Zivi
posebno naf podeZelski gostilniar.
Clanski prispevek je izostajal, ce§,
da ni mogote placati letno 650 Din,
ker ne iztoti velika vecina podézel-
skih gostilnicarjev veé kot 4 do 8 hl
alkoholnih pija¢ na leto. Z zdruzit-
vijo vseh gostlnidarskih organizacij
pa je znizanje ¢lanarine na skoro
50% mogoca.

Nag gostilnicar hote k srec¢i samo
zasCito, pa se za privatne interese
nekaternikov ne briga, ker predobro
ve, da ima vsakdo dobre in slabe
lastnosti. Nase ¢lanstvo se je eno-
dusno izreklo za edino pravilno in
mogoto reSitev, in to je zdruzitev
vseh nasih sil v eno, zato pa tem
moénejio organizacijo.

Tako se je kon¢no vrsil dne I8, ja-
nuarja t. 1. impozanten ustanovni
obéni zbor, kateri je potekel v res
tovarigkem razpoloZenju. Seveda ne
smemo zamoléati, da so se tega obt-
nega zbora udeleZili poleg Jdrugih
tudi Prekmurci, Prleki, Ribniani,
Kotevei, KraSevci, KoroSei iz drav-
ske banovine.

Mi se zaenkrat ne bomo dalje pe-
¢ali s tem ustanovnim ob&nim zbo-
rom, o katerem Se nismo prejeli tod-
nega zapisnika v pogled. Sporotamo
zaenkrat vsemu gostitnicarstvu
dravske banovine le veselo vest, da
so »Kranjei, Stajerci, Prekmurci, Ko-
rodci, Ribnitani, Kodtevei in pa Kra-
Sevci« ustanovili enotno banovinsko
zvezo in sicer brez zahrbtnosti ali
kakr8negakoli apetita. In to zagoto-

vilo je glavno.
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Zborovanje gorenjskih
gostilnicarjev v
Kranju

Preko 200 gostilnitarjev je napol-
nilo veliko dvorano Narodnega do-
ma dne 21. decembra 1932, da javno
manifestira za ogroZene pravice go-
stilnitarskega stanu in da izrazijo
svojo solidarnost vsem svojim tova-
rifem dravske banovine in drzave v
njibovem boju. Zborovanja so se
udeleZili tudi g. dr. Franc Ogrin, kot
zastopnik kr. banske uprave drav-
ske banovine v Ljubljani, g. I. Mah-
ni¢, sreski podnacelnik iz Kranja,
gg. Franc Sirg in Josip AmbroZic,
kot zastopnika Zbornice TOI v Ljub-
ljani, g. dr. Koce kot referent za go-
stilnitarsko obrt pri TOl v Ljublja-
ni, g. Ciril Pire, mestni Zupaun v Kra-
nju, g. L. Torkar, ingpektor finanéne
kontrole v Ljubljani, g. Sirc kot na-
telnik ZdruZenja trgovcev v Kraaju,
g. Si%ka kot natelnik Obrtne zadru-
ge v Kranju, narodni poslanec gosp.
Cerer iz Kamnika in podpredsednik
Zveze gostilni¢arskih zadrug v Ljub-
Jjani g. 1. Rojc kot zastopnik S. P. D,
g. Gregorc kot porotevalec »Sioven-
ca«, g. Anton Pintar, tajnik Zveze
gostilnidarskih zadrug v Ljubljani,
g. Ciril Majcen kot predsednik uprav-
nega odbora Gostilni¢arske pivovar-
ne v La%kem, ter vsi nafelniki go-
renjskih gostilnicarskh zadrug, do-
¢im so se oprostili narodna poslan-
ca gg. Ivan Mohorié¢, Ivan Lonéar ter
Zupanska zveza v Ljubljani. Zboro-
vanja se je udeleZil tudi g. A. Peteln,
tajnik Zveze gostilni¢arskih zadrug
v Mariboru. g

Zhorovanje je otvoril naceliik
kranjske pgostilnitarske zadruge g.
Miro Peterlin, ter ziskrenimi beseda-
mi pozdravil impozantno Stevilo sta-
novskih tovarifev, ter vse zastopni-
ke oblasti, uprav in korporacij. V
kratkih in jedrnatih besedah je po-
jasnil zborovalcem pomen tega zbo-
rovanja, na katerem se bodo ra-
pravljala najvaznejSa in najbolj pe-
reta stanovska vpraSanja. Povdaril
je posebno to dejstvo, da se Ze ni
nikdar, odkar obstojajo gostilnifar-
ske zadruge, na Gorenjskem vrsil
tako impozariten zbor gostilnitarstva
v Kranju, kar prica, da si je stanov-
ska zavédnost utrla svojo pot tudi
med nase vrste.

G. dr. Ogrin je pozdravil zborova-
nje imenom kr. banske uprave drav-
ske banovine in imenom kranjskega
sreskega natelstva. Obgirno je fol-
madil vaZnost gostilni¢arskega sta-
nu pri razvoju tujskega prometa, ter
priporofal navzotim zborovalcem, da
zniZajo cene prehrane in okreptilom
na minimum. Povdarjal je tudi po-
trebo po servirnih teéajih in primer-
ni izobrazbi za napredek gostilni-
carskega obria.

Zupan mesta Kranja g. Pire Ciril
je pozdravil imenom kranjske mest-
ne obéine ter Zelel zborovanju Cim-
vetji uspeh.

G. Franjo Sire je pozdravil zboro-
vanje v imenu Zbornice TOI v Ljub-
ljani. Razpravljal je o skupnih te#-
njah, katere ima gostilni¢arstvo in
trgovstvo, osobito pa se je zavzemal
za decentralizacijo OUZD ter zniZa-
nje zadevnih prispevkov.

K besedi se je prijavil tajnik Zve-
ze gostilnicéarskih zadrug v Maribo-
ru g. A. Peteln. Najprvo je pozdravil
zborovanje imenom mariborske zve-
ze ter podal nadvse zanimiv referat
o novem troSarinskem zakonu in
vseh peredih vprasanjih. Posebno
ostro je oZigosal trofarinski zakon.
Zahteval je tudi zniZanje dava&in,
taks {n pristojbin. Govor referenta
je bil sprejet z mofnim aplavzom.

Navzo¥i narodni poslanec g. Anton
Cerer iz Kamnika se je zahvalil po-
rotevalen za izérpno porotilo, ki je
vsebovalo vse teznje gostilnitarske-
gh stanu. :

Razpravijal je o nedostatkih tro-
garinskega zakona ter pojasnil zbo-
rovalcem historijat tega zakona. Da-
lje je ob&irno govoril tudi o zakonu
o za&titi kmetskih dolgov.

G. dr. Ogrin je k izvajanjem gosp.
narodnega poslanca sporotil, kako

strogo postopa sresko nacelsivo na-
pram KkroSnjarjem z vinom.

Za njim se je oglasil referent Zbor-
nice TOI g. dr. Koce, kateri je opi-
sal tezak polozaj gostilnicarja ter
nasteval vse nedostatke trosarinske-
ga zakona. Podrobno se je pecal tudi
o davénih bremenih, ki so vsekakor
previsoka.

K besedi so se oglasili e gg. Josip
Ambrozi¢, Ivan Rus, Ciril Majcen in
Ilvan Solar.

Vsi govorniki so podértali, da so
trofarinske in davéne dajatve previ-
soke in da se morajo znizati v oni
izmeri, ki bo odgovarjala danasnje-
mu gospodarskemu stanju gostilni-
Carskega obrta.

Nato se je pretitala sledefa reso-
lucija:

Clani gostilni¢arskih zdruZenj v
Kranju, Kamniku, Jesenicah, na
Bledu, Skofji Loki, TrZitu, Radovlji-
ci, Lukovici, Zeleznikih in Zirih,
zbrani na zborovanju v Kranju dne
21. decembra 1932, sklenejo sledeto
resolucijo:

L.

Zborovalei ugotavljajo z gnevom,
da se je s tro¥arinske novelo z dne
18. apr. 1932 vedoma prizadjalo gostil-
nitarskemu stanu nepopravljivo $Ko-
do, Ceprav je bilo narodno zastop-
stve pravotasno obveSteno od strani
zastopnikov nadih najvisjih gostil-
ni¢arskih organizacij in od Zbornice
TOI v Ljubljani na vse Skodljive po-
sledice, ki so morale nastopiti vsled
naznatene spremembe trofarinskih
predpisov. Ta novela ni bila pro-
dukt resnih in stvarnih razmisijanj
o ftrofarvinskem vpraSanju, temvel
se je ta velevaZen gospodarski pro-
blem refeval zgolj po vidikih nase
notranje politike, ki se je postavila
popoinoma v diametralen siav na-
pram ustroju naSega narodnega go-
spodarstva. Zborovalci ugotavljajo,
da so se vsled nadrobne prodaje po
vinogradnikih krsile osnovne pravi-
ce drZzavljanov, ker ne zagotavljajo
obrtnistvu obrine svobode v obzegu
predpisov obrtnega zakona, za kar
platujejo tudi visoke takse in dav-
3fine, s katerimi ni obremenjen vi-
nogradnifki stan, katerega inoramo
smatrati kot nejednakega konkuren-
ta v boju za na$ Zivljenski obstanek.
Maloprodaja vina po vinogradnikih
je unitila vinske cene, povetala vi-
nogradnigko Kkrizo in obenem wvigla
tudi naSe ljudstvo v brezmejno pi-
jantevanje,

Zborovalci opozarjajo obenem na
skrajno nepraviéno razdelitev tro-
garinskih taks po mestih in deZeli,
ker izkljutujejo vsled nejednakosti
fiskalnih bremen vsko reelnao kon-
kurenéno mo%nost med posamezni-
mi obrati, ki je vendar neobhodno
potrebna podlaga za vsako zdravo
gospodarsko udejstvovanje.

Zborovalci pricakujejo od narod-
nih poslancev dravske banovine, ki
so poklicani za3Cititi v jednaki meri
pravice vseh drzavljanov, da radi
kvarnih posledic trofarinske novele
z dne 18. aprila 1932 na nafe narod-
no gospodarsivo in na moralo nase-
ga ljudstva vzamejo s sodelovanjem
vseh prizadetih €initeljev v ponoven
in resen pretres trofarinsko vprafa-
nje ter ga eventuelno refijo v obliki
okvirnega zakona. Pritakujemo, da
se izlo¢i iz trofarinskih predpisov
nadrobna prodaja vina in Zganja po
proizvajalcih in da se prodaja teh
pijat prepusti samo obrtnim tofil-
cem, ki so obenem tudi nosilei vseh
davénih bremen, ki so vezang na
prodajo alkoholnih pijat. Istofasno
naj se izvede revizija troSarinskih
taks v taki obliki, da bo trofarinska
taksa dolotena na podlagi koli¢ine
iztotenih alkoholnih pijat.

1L '

Zhorovalei prosijo za nujno spre-
membo, odnosno prilagodifev totil-
ne takse, predvidene v tarif. post. 62
zakona o taksah in pristojbinah iz
leta. 1023, ki bo primerna danasnjim
gospodarskimy razmeram  nafega
obrta. Prosimo, da se totilna taksa

odmerja vsakoletno, ne pa vsaka {ri |

leta, kakor to predpisuje taksni za-
zakon.

Pozor gostilnicar;i!

Z avgustom 1933 bo predvidoma prislo v promet
pivo Gostilni¢arske pivovarne d. d. Lasko.

P. n. tovariSe gostilni¢arje opozarjamo na to dejstvo
s proSnjo, naj se v tem Casu nikakor ne vezejo s po-
godbami na obstoje¢e kartelirane pivovarne, ker jim
bo le~-to v event. $kodo pri njih obratih.

Pivo iz Gostilni¢arske pivovarne d. d. Lasko bo
najboljSe kakovosti ter bo tudi glede cene konkuriralo
s cenami piva iz drugih pivovaren. Konsumentje iz
Slovenije, posebno pa iz Hrvatske Ze danes Zivahno
povprasujejo po nasem pivu. Vasa korist in stanovska
dolZznost Vam narekujeta, ozirati se na to opozorilo.
Vse to velja tudi za proizvajanje kvasa.

Gostilnicarska pivovarna d. d. Llasko
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Radi zmanjSane dobickanosnosti
gostilniSkega obratovanja prosijo
zborovalci danaZnjega zborovanja,
da se gostilnigka podjetja z ozirom
na daviéno stopnjo izlotijo iz 1. sku-
pine, katera placuje 10% osnovnega
davka in uvrstijo v II. skupino, v
kateri se odmerja v smislu zakona
o nepesrednih davkih 6% osnovni
davek.

S tako razvrstitvijo bi bila vsaj
deloma davéna stopnja prilagodena
danasnjemu Cistemu dohodku go-
stilniSkega obratovanja.

TV

Zborovaleci ugotavljajo, da
prometnih in industrijskih
privatne kuhinje, ki prehranjujejo
v otigled mnogih gostilnis-
kih obratov po doti¢nih krajih veli-
ko Ztevilo abonentov, ne da bi imeli
lastniki teh kuhinj obrtno dovolilo
in ne da bhi platevali od svojega
obratovanja davek. Tako izkuhava-
nje presega brezdvomno obseg his-
nega dela, zato prosijo zborovalci
kr. bansko upravo, da prepreti z naj-
ostrejSimi kaznimi to SuSmarstvo.

V.

Zborovalei  prosijo Kkr. bansko
upravo, da prepreti izdajo novih go-
stilniZkih koncesij najmanje za dobo
3 let, da se zbolj$a medtem poloZaj
gostilnigkih podjetij v dravski ba-
novini. Pri tej prosnji naj se upo-
gteva dejstvo, da so zaSli Stevilni
obrati, ki so investirali velike kapi-
tale, v silno gospodarsko stisko in
bi bila nepopravljiva Skoda, e bi se
ne zadtitilo teh podjetij v korist tuj-
skega prometa.

VL

7 uvedbo tro¥f@rine na elekiriéno
razsvetljavo so posebno obéutno
prizadeti hotelirji, kavarnarji in
vedji restavraterji.’

Mesto, da bi se olaj$alo gostilnis-
ki obrti dajatve in ji nudilo konku-
rentno mo#nost, kar bi imelo ne-
dvomno mnogo vpliva na razvoj tuj-
skega prometa v dravski banovini,

- ge je predpisala nova dajatev, ki na-

ravnost onemogoda nadaljno vodstvo
nadih hotelov, kavarn in restayracij.
Vsled tega se dogajajo posebno v na-
&ih tujsko-prometnih krajih slucaji,
da izda podjetnik v 1 dnevu vet za
razsvetljavo svojega obrata, kakor
znosi notnina gostov.

Z ozirom na to prosimo, .da se
oprosti gostilniika podjetja plateva-
nja trofarine na elektri¢ni tok, ¢e pa
bi se to nikakor ne moglo ugoditi iz
fiskainih interesov, pa se naj zara-
funa trofarina na razsvetljavo v go-
stilniSkih obratih v oni meri, kakor
ynafa pri industrijskem toku.

; VIL

Zborovalci prosijo g ministra za
socijalno politiko, da izvede Eimpre-
ie Ze vetkrat papovedano decentra-
lizacijo delavskega zavarovanja in
da postanejo okrozni uradi v obmod-
ju. banovinskega podrofja popolno-
ma avtonomni uradi. Zborovalei vi-
dijo v taki refitvi edino mozZnost, da

! se prepredi katastrofa pri socijal-

i
|

nem zavarovanju in da se zmanjsa-
jo socijalne dajatve.

Resolucija je bila soglasno in z
velikim odobravanjem sprejeta. S
tem je bil program tega shoda kon-

| ¢an, nakar ga je zakljuéil g. Peterlin

ob 20. uri, zahvaljujo® se vsem to-
varifem za polno&teviino udelezbo.

ALIOH

Zbornica TOI v Ljubljani

in gostilnicarski obrt v

sen

Sloveniji
Na%a najvigja gospodarska korpo-
racija — nas gospodarski pariament

| — Zbornica za trgovino, obrt in in-
S€ | Qustrijo v Ljubljani je v zadnjih le
otvarjajo posebno po mestih, tujsko- | .- 2 : 'L AT -

krajih | tih storila za na$ gostilnicarski stan

v polni meri svojo dolZnost.

Zbornitni tajniki, ki so priznani
strokovnjaki v razlicnih gospodar-
skih panogah, so v vsaki priliki z
zanimanjem sledili naSemu gibanju
in nas%im zadevam, ki so se obravna-
vale bodisi na shodih, obénih zborih
ali sejah. Tudi novi obrtni zakon je
za gostilniZarski stan izpadel poseb-
no po zaslugah nase Zbornice dokaj
zadovoljivo. Pri zborniénih plenar-
nih sejah so se obravnavala vprasa-
nja zadevajota troSarine, takse, dav-
&¢ine, tofenje vina pod vejo, proda-
janje vina od strani vinogradnikov,
kroinjarenje z vinom, ureditev poli-
cijskih ur itd. Zbornica se je zavzela
tudi za pravitno uvrstitev nafega
usluzbenstva v zavarovalne razrede,
katero je bilo ugodno reSfeno poseb-
no za gostilni¢arje v dravski bano-
vini.

Zbornica tudi ni Stedila s podpora-
mi, ter je subvencijonirala predvsem
gostilni¢arske nadaljevalne Zole, go-
stilnicarske in hotelirske tetaje, po-
utne izlete, tujski promet, nase stro-

kovno glasilo in drugo literaturo, ka-

kor tudi Gostilnicarski dom v Ljub-
ljani. =

Zbornica stoji na stali$éu, da =e
impreje izdajo potrebni pravilniki
k § 78 0. z. Dosedaj vlada namret v
praksi radi S v veljavi stojetega
pravilnika iz leta 1925. cela anarhija.
Nekateri zahtevajo za tolilnice in
bufefe stole za goste in mize, Zahte-
va gostilnitarstva mora obstojati v
tem, da v bufetih odnosno v tocilni-
cah ne smejo biti na razpolago go-
stom stoli, ker postanejo sicer s tem
ti obrati prave gostilne. Zbornica
stoji na istem staliftu in se priklju-
tuje tudi nadi zahtevi, da se mora
vsak prosilee, ki zaprosi za podeli-
tev koncesije za katerokoli gostilnis-
ko podjetje po § 76 izkazati s primer-
no strokovno sposobnostjo. Ponos
gostilnitarskega stanu zahteva, da
se strokovno usposobljenemu gostil-
nitarju nudi tudi primerna za&tita.

Iz vsega tega, kar sem v kratkih
bhesedah omenil, ge jasno vidi, da
gmo imeli gostilnié¢arji v skupni zbor-
nici polno razumevanje in zaslombo
in da so imele na%a gostilnitarske
zadruge popolnoma prav, &e so se jz-
rekle enoglasno za sistem skupnih
zbornic. Nafa Zelja je le, da bi se te-
mu naziranju kaj kmalu pridruZilo
Se osialo obrinistvo in da d&impreje
preneha prepir, ki se je zanesel med
nafe obrtniske vrste.
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GOSTILNICARSKI VESTNIK

Stran 3.

Vaini predlogl zastopnika gostilni-
Sarskega stanu na plenarni seji
zhornice TOI v Ljubljani.

Predlogi zborni¢nega &lanal gosp.
Oset Andreja v pogledu jzvajanja po-
licijske ure, revizije trofarinskih
taks in odprave davitine na preno-
Cista:

I

V zadnjem ¢asu so zatele policij-
ske oblasti posebno strogo izvajati
policijsko uro. Vsako najmanjie pre-
Koradenje se kaznuje z obfutno de-
narno odnosno zaporno kaznijo. Te
oblasti ne izdajajo prav nobenih do-
voljenj za prireditev koncertov in za-
bav, sklicujo® se na okroZnico ban-
ske uprave Il. No. 21.005/1 z dne 21.
septembra 1932, katera je bila izda-
na v svrho omejitve pijancevanja.

To postopanje nasih oblasti narav-
no obfutno prizadene tujski promet,
ker se je Ze pripetilo, da je bil tak
gostiini®ar, kateri je prihajajotim
gostom-tujcem nudil okreptilo, ob-
tutno' kaznovan radi prekoratenja
policijske ure. Ker se bodo taki slu-
Caji, bas sedaj v zimski sezoni kaj
lahko pripetili, prosim visoko zbor-
nico, da apelira v tej zadevi na kr.
hansko upravo, da revidira zadevno
svoje stali¥Ce in poduéj svoje organe,
da ne nastopajo proti gostilniskim
podjetnikom radi prekoradenja poli-
cijske ure, ¢e postreZejo tujcem tudi
po policijski uri z zahtevanim okrep-
¢ilom.

V zadevi omejitve zabav in pijan-
devanja po deZeli, si pa dovoljujem
opozoriti visoko zbornico na dejstvo,
da se prekomerno pijantevanje ne
vrii v gostilniskih podjetjih, ker sto-
je pod strogo kontrolo varnostnih
oblasti in radi strogih dolo€il kazen-
skega zakona, temvet se je to pijan-
¢evanje razdirilo v grozni obliki med
nafim narodom radi kvarnih dolo&il
trofarinske novele z dne 18. aprila
1932, s katero se je dovolila malo-
prodaja vina in Zganja po vinograd-
nikih odnosno producentih, in ni te-
daj z gostilniskim obratovanjem v
prav nikaki vezi Pri tej svoji trdit-
vi se sklicujem na Stevilne skrajno
Zalostne opozoritve v nafem javnem
&asopisju in na gori omenjeno okroi-
nico kr. banske uprave. S to pretve-
zo brezmejnega pijancevanja in ve-
seljafenja po deZeli je udarjeno
nafe gostilnidarstvo, ki mora nositi
izvanredno visoka javna bremena,
dotim se omogota pijantevanje iz
zabave po privatnih hiSah.

Vsied tega si dovoljujem prositi
visoko zbornico, da sklene zaprositi
kr. bansko upravo, da revidira svoje
stalise glede policijske ure v gostil-
niskih obratih s tem, da ne omejuje
obrtne svobode in naj omogofa go-
stilnidkemu podjetniku zasluZek, ker
je drugate nesposoben vriiti take da-
jatve, kakor se mu jih predpisuje.
Vsekakor pa se naj zatre pijaneva-
nje in veseljafenje po privatnih do-
movih, kjer se pije in veseljali brez
vsake kontrole in ne oziraje se na
moralo in zdravje naSega podeZel-
skega prebivalstva.

IL

Na podlagi zakona o izpremembah
in dopolnitvah zakona o drfavni tre-
Sarini z dne 18. aprila 1932 je za me-
sti Ljubljana in Maribor predvide-
na izvanredna visoka (troSarinska
taksa, tako, da popolnoma izlo¢i
mo¥nost zdrave konkurence med go-
stilnidkim podjetnikom teh mest in
gostilniskimi podjetniki, ki obratu-
jejo izven mestnega podrodja. Poseb-
no modéno prizadene ta troSarinska
taksa kavarniska podjetja, ker mo-
rajo za majhno Koli¢ino prodanih
alkoholnih pija¢ plafevati mnogo
vetje troSarinske takse, kakor jih
platuje ‘' gostilnitar pri isti koli€ini
prodanega vina in Zganja. To neso-
razmerje nastaja vsled tega, ker so
bile kavarniikim obratom odmerjene
vetje totilne takse, ki tvorijo kot po-
Znano podlago za predpis troSarinske
takse in ki nikakor ne odgovarjajo
dejanskemu prometu z alkoholnimi
pijatami v kavarnah. i

Visoka zbornica sklene zaprositi
merodajne &initelje, da se ijzvrai re-
vizijo. naznatene irofarinske novele
in da se zag¢iti nafe kavarniske pod-
jetnike s tem, da se izvede Cimprejs

pravitna razdelitev  tro3arinskih
taks.

ITI.

Nekatera nafa mesta v dravski ba-
novini so Ze ukinila davifine na pre-
noénine, ker so opazila, da ovira ta
davitina tujski promet in povzrota
posebno veliko nevoljo pri gostih. Po
preobratu se je uvedla ta davifina
ne samo v nasi drzavi, temvec v ve-
¢ini evropskih drZavah in ni bila ni-
kaka ovira v dobi gospodarske ko-
njukture, pa¢ pa je popolnoma re-
primerna v danasnjih Zasih, ko =e
odpravlja vse ovire, ki zadrZujejo
razmah tujskega prometa.

Na Zalost opazujemo, da se neka-
tera naSa mesta, predvsem Ljublja-
na, ki pobira celo 30%, Ptuj in Novo
mesto nikakor ne morejo odloditi, da
bi ukinila to davséino, zalo prosim,
da se izvoli visoka zbornica izreti za
odpravo te davi&fine v letu 1933., kot
kvarno za tujski promet. (Ta prediog
se je odstopil odbrtnemu odseku v
ponovino obravnavo.)

Nekaj besed o novem
obrtnem zakonu

Se predno je stopil v veljavo novi
obrini zakon, se je smatralo gostil-
nitarja v smislu starega srbskega
obrtnega zakona za trgovca, ne pa za
obrtnika. Sedaj je to uveljavljeno z
novim zakonom na celo drzavo in
pri nas w» dravski banovini je gostil-
ni¢arsko obrt to v precej teZaven po-
loZaj postavilo. Praktitno smo gostil-
ni¢arji sedaj obravnavani kot neko
nepotrebno vmesje. Obrtniki hite
proti nam obratati hrbet, trgovei nas
pa tudi tako nekako gledajo, kot Dbi
hoteli reCi: »Kaj pa je tebe treba bi-
| [

Pred leti, ko se je ustanavljala dr-
¥avna obrina (Zanatska) banka, se
je nas smatralo obrtnikom. Zelo vne-
ti smo nabirali delnice in kaj lepo
stevilo smo jih kupili. Rac¢unali smo
na to, da bomo imeli od nje Statutne
ugodnosti. Toda, ko je zatela delo-
vati, so nam pokazali vrata, fe§, saj
niste obrtniki. Morda je bilo to prav
in v redu izven dravske banovine,
protizakonito pa je bilo, ko se nas
je izlotilo Ze celi dve leti preje, kot
je stopil nov obrini zakon v veljavo
tudi za dravsko banovino. Zanatska
banka sama ima pri nas s tem veli-
ko Skodo, ko si je postavila kitajski
zid proti gostilni¢arjem. Njena po-
druzZnica v Ljubljani bi n. pr. gotovo
imela najmanj 100% veéji promet, ¢e
bi ne bili gostilnitarji izlo€eni, ki bi
Bili tudi absolutno solidna klijente-
la. Kakor je tuti, ljubljanska podruZ-
nica sploh ne more priti niti do mi-
nimalnega prometa, ker ji Statuti ne
dopuste gibanja v oni smeri in v
onem obsegu, kot bi se moralo poj-
movati praktitno obrtno stanje pri
nas. Zanatski banki bi bilo prav to-
plo priporodati, da vsaj za dravsko
banovino Statute novelira tako, da se
zamorejo pri njej posluZevati kratko-
rotnih kreditov tudi gostilnitarji, ki
so v znatnem Stevilu tudi Ze njeni
delnicarji.

Ni prav, ko se Statute Zanatske
banke tako razlaga, da se smatra za
njo analogno to, kar obrini zakon
predvideva. PogreSna je trditev, da
je vse ono, kar gostilnitar prodaja,
trgovanje z Ze izdelanim blagom in
da ni ro¢nih izdelkov pri gostilnicar-
ju. Gostilni¢ar vendar kupi surovo
blago, ga pripravi, skuha in potem
proda, kar se tite hrane. Kakor se
mora smatrati n. pr. rotno izdelova-
nje kleparska dela, ki se izdelujejo
tudi iz Ze gotove plolevine, tako se
razume izdelek gostilni¢arske kuhi-
nje.

Ko je obrtni zakon izSel, smo se
zadudili, ko je po svoji sestavi pre-
cej tuj naSemu gostilnitarju, Cudno
se nam je zdelo, zakaj pri osnutku
tega zakona niso bile Zelje nadih sta-
novskilh organizacij upoStevane, od-
nosno da se jih menda ni niti pova-
bilo k sodelovanju. Ravno gostilni-
tarske organizacije v dravski bano-
vini bi po mojem mnenju morale biti
prvi svetovalec za take osnutke, ker
edino tu je prvenstveno preiskufeno
pojmovanje te obrti

Sedaj je baje pripravljen pravilnik

| k obrtnemu zakonu in sicer specijel-

no za gostilni¢arske obrti. Opozoriti
bi bilo na to TOI zbornico, da pred-
no da k osnutku mnenje, zaslii na-
Se organizacije. Prositi bi bilo tudi
nase gg. narodne poslance, da tujejo
nafe mnenje in pri resornem mini-
stru vplivajo na njega upoStevanje.
S pravilnikom se da zakon lahko
mnogo zboljsati, lahko pa tudi Se
poslabZati. Radi tega moramo biti na
to zelo pozorni. RazmiSljati bomo
morali prej kot slej tudi na to, da
bomo skusSali doseli spremembe o.
zakona v prid in zaS¢ito naSih sta-
novskih interesov in obenem za na-
rodno gospodarstvo koristnega raz-
Voja.
Ciril Majcen.

JoZe Berdnik, glavni tajnik centirale
Jugoslovanskega Touring Kluba v
Beogradu.

Pomen touring klubov
v narodnem in medna-
rodnem turizmu

»Touringe«-klubi se S&irijo. Nastali
¢0, kot ime pokazuje, na Angleskem,
kot organizacija za pospeSevanje po-
tovanj posameznikov in druZabnih
ckskurzij. S tehnitnim napredkom
motornih vozil so se te organizacije
nekoliko izpremenile in so polagama
postale organizacije za mototuristi-
ko. Vendar pa so nekateri Touring-
klubi %e do danes ohranili velik del
svojega prvobitnega delokroga. V
pravilih skoro vseh Touring-klubov
je odredba, da ima klub pospeSevati
turizem v vseh njegovih oblikah.
Vendar si danes pod Touring-klu-
bom ne predstavljamo vel druStva,
ki goji n. pr. planinsko turistiko,
druzabna potovanja z Zeleznico itd.,
temvel si zamiSljamo drustvo, ki ne-
guje v prvi vrsti turizem z motorni-
mi odn. mehani€nimi vozili, n. pr. z
aviomobili, motocikli, bicikli, &olni,
jahtami, avijoni i. dr. Ostale vrste
turizma goje Touring-klubi Zele v
drugi vrsti in inicijativo za nje pre-
puséajo »strokovnime« turistifkim
organizacijam, n. pr. planinskim
drustvom, zvezam za tujski promet
itd.

Touring-klubi, ki danes obstoje v
skoro vseh drZavah (v Evropi razen
Albanije v vseh), imajo svojo med-
narodno organizacijo. To je Medna-
rodna turisti¢na alianca (Alliance
Internationale de Tourisme) u Bru-
xellesu. Ta mednarodna organizasi-
ja Steje danes okoli 6 milijonov ¢&la-
nov. Po vetini v vsaki drZavi obstoji
samo en Touring-klub. Izjemo delajo
Cehi, Nemci, Belgijci in Danci. Fran-
cozi imajo svoj »Touring Club de
France« (600.000 &lanov), Italijani
»Touring Club- Italiano«, Nemei
»Deutscher Touring-Club« in »Allge-
meiner Deutscher Automobil-Club«
(okoli 150,000 ¢&lanov), Avstrijci
»Oesterreichischer Touring - Club«
(26.000 ¢&lanov), Madjari »Magyar
Touring Club« itd. Mi Jugoslovani
imamo Jugoslovenski Touring Klub
8 sedeZem v Beogradu.

Funkcija Touring-klubov v inter-
nem turisti¢nem prometu je — pove-
dano v kratkih besedah — sledeta:

Touring-klubi zdrufujejo posamez-
nike - avtomobiliste, motocikliste,
bicikliste, kajakaSe itd., v sekcije, ki
prevzamejo nalogo, pospeSevati v te-

oriji in praksi dotitno vrsto turizma.
Vzemimo na pr. bicikliste, ker je
znano, da je ta vrsta turizma pri
nas Se v povojih. Touring-klub orga-
nizira bicikliste, omogoti jim poceni
bivanje v vseh krajih, bodisi posa-
meznikom, bodisi skupinam. Kamor-
koli pridejo poverjeniki Touring-klu-
ba, ki se nahaja v vsakem, Se tako
majhnem kraju, ki pride v po3tev
za to ali ono vrsto turizma, jim pre-
skrbijo vse potrebno. Touring-klub
jim izdejstvuje udoben prevoz z Ze-
leznico, prevzame garancijo za cari-
no, ako biciklist Zeli potovati v ino-
zemstvo na svojem kolesw. V to svr-
ho mu Touring-klub jzda posebno le-
gitimacijo, permis, triptik, ali kakor

se sploh ta carinski dokument ime-

nuje. Skrbi za znanstveno izobrazbo

svojih ¢lanov, s tem da izdaja svojo

revijo v kateri tehniénih novosiih na
mototuristi¢nem polju. :

Podoben delokrog imajo aviomo-
bilske, motociklisti¢ne, kajak-, kanu-
in druge sekcije. Za avtomobiliste in
motocikliste n. pr. izdaja Touring-
klub zemljevide cest, zemljevide o
stanju in prehodnosti cest v vsakem
letnem ¢asu, za kajakafe in sploh za
¢lane, ki gojijo »vodeni« Sport, jzda-
ja zemljevide vodenih potov, rek,
potokov in morja.

Z ozirom na to, da so ceste naj- .
vaznejSe sredstvo za mototuristiko,
se mora Touring-klub posebno tru-
diti, da so ceste v kolikor mogate
dobrem stanju. Zato sodeluje pri
vseh akcijah, ki imajo za cilj po-
pravijanje Ze obstojele cestne mrefe _

in graditev novih cest. Nekateri mo&-| "

nejsi klubi so sprejeli na sebe orga-
nizacijo velikih mednarodnili ~avto-
strad, kot n. pr. angleSka The Auto-
mobile Association, ki organizira
mednarodno avtomobilsko cesto Lon-
don—Indija, ki bo Bla tudi skozi na-

So drZavo na kraku Subot!cu*Bbd-l' 1

grad—Nis. )

Zapadno-evropski Touring-klubi" sb“’

organizirali tudi svojo samustbim
cestno policijo, ki &lane dotinih klu—
bov opozarjajo na eventualne nevar-
nosti, ki jim prete in jim v slu!!lju

‘r

pr ometnih nesre® pomagajo. Poleg v
tega razpolagajo z lastnimi cestnimi

telefoni, posebnimi gara¥fami. Razen

tega uZivajo njihovi &lani posebne *

ugodnosti v hotelih, garaZah, pri av-
tomobilskih in drugih tvrdkah. Biti
¢lan Touring-kiuba v eni od teh za-
padnih drZav, pomeni  potovati mna
cestah sigurno in imeti na razpolago
vsakovrstne prednosti in ugodnosti.
To pa je tudi vzrok, da je Stevilo teh
Touring-klubov tako narastlo.
Ravno tako kot v notranjem turi-

stitkem razvoju, je vaZna uloga Tou- '

ring-klubov tudi v mednarodnem tu- -

ristitnem prometu. Touring-klubi
vseh drZav so med seboj povezani ter
delajo roko v roki. Na tej podlagi je
bila mogota uvedba obmejnih carin-
skih dokumentov vseh vrst — tripti- -
kov za avtomobile, motorna’ kolesa,

bicikle itd., karnetov (carnetside pas-'"

sage en douanes — knjifnic za pre-

hod skozi carinarnice). Touring-klu+

bi reciprotno garantirajo carino pri

svojih carinskih upravah. Ta usth- ;
nova ima ogromen pomen za; med-;.
narodni moto-turizem ter ga je tako-..
rekod Sele omogotila. S tem so Tou-:
vaZen regulaton

ring-klubi postali
fujskega prometa ter imajo danes Se
posebno vaZnost posebno z ozirom na
dejstvo, da ima driava danes velike

Konsum

stalno raste. To je zadosten
dokaz, da ljudje to mineralno
vodo izredno tislajo.

V Vadem interesu je, da svojim
gostom wustreZete ter jim servirate .

Radensko zdravilno
vodo,

kl ima to prednost, da paralizira
vinsko kislino ter napravi tako
vsako tudi najbolj kislo vino
prijetno pitno.
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dohodke' iz’ tujskega pronmiefa in'pa
da sé z valuto, ki jo' prinessjo tujei,
:ma.njﬂu’je pasiva nase plateZne bi-
lance. Med 'tujei, ki’ prihajajo danes
v drfavd) jé' pa’ tedaljé veédje Stevilo
avtoniobilfstov" in ostalih mioto-turi-
stov.”

Na koncu' naj omenim' Se¢ to, da
ma’ miototuristika tudi’ za gostilni-
dardttd” in" Hotelirstvo' blagodejni
upli¥’ Vembd iz zgodovine, da'so ugo-
titéﬂskl ‘obril’ zateld' zelo ‘nazadova-

ti, Koo' j& za¥la padati’ tiidl vaZnost’

cest. Cesta pa’ sﬁ"i'zguhfle'mnog‘o svo-
jega® porheni&’ z’ razvojem Zétéznidke
mré¥a’ Novi &as, &as motornih vozil,
je céste zopet spravil do njiliove sta-
re slaveé. Dandanes' se cestilin' posve-
tuje tedalje’ vedja pozoriost in skrb,
gratijd’ s nove ceste ih popravijajo
stard’ V zvezi' s tem jé tudi mototu-
risti®ni pfontet, ki je minogo elastit-
nejdi kot Zelezniski, prinesel mnogo
moZtosti’ za' razvitek' in napredek
gnstﬂnl&rs‘fvé in hotelirstve, z ozi-
rom' nf' th, d& so' gostilhe' ih hoteli
obcestni' ldkall. Naprédek mototuri-
stike j& ¢ interesu upostiteljskih
obrtll '

Na¥, Jiposlovanski Touring Klub,
je #¢ mladi’ organizacija, ki pa agil-
no deluje’V Zgoraj navedenem prav-
eu. Upati je, da bo ta institucija tudi
ga nilo drfavo sfasoma dobila isti
pomeh, kot ga' imajo Touring-klubi
sosednih d.i!w;

s

b hetiaid

OV V Mrovmku
W &o§nnm

umn Akuplémn jugoalovamkih
praynikoy je bila obdrzana dne 7., 8.
in 9. oktobra 1932 v Dubrovniku. De-
le tege: kongresa je bilo razdaheno
m.l sekeijé.. Ng.s zanimia posebno 4.
ci}a{, ki ée gat&
redseds vom dr. Sto-
%Ln:‘v‘gmﬁamu tro¥arine kot
viru drfavnih, banovinsKih in samo-
upravnih ddhod.kov V tej sekciji sta
rel.’e a finanfna strokevnjaka gg.
ica in dr. Iﬁnaéek Sprejeta jo’
t&-le roaoluci
ongres pri

bil
a pripomima lLv
pop_lgdg t ne na sladkor, da je
5 pov postavk posredno za-
deto tudi samo poljedelstvo, ki bo
imefo manj zaposlitve s pridelova-
njem sk rne pese — fn ki je da-
nes rela.tivno ‘manj doﬁfa’.‘kano-;no,
kakor mnoga druga gospodarska
proizvodnja, Z znifanjem trofarin-
skih posfavk na sladkor bi se zvisa-
la sladkorna potrodnja in s tem po-
)jedelsko prldobivanje sladkorne pe-
88;

2. smetra; da je nujno potrebna te-
meljita in strekovnjaika a se-
danjih gakonskihr predplsov o alko-
holndh pljatah;

8. pripordtd, da bi bilo trosarine
na pliny kvad, oceino Kislino, elek-
tri®nio fhzsvotljavy, okstrakte;, ésen-
ce fit eteFitnd olja, kakor na trofa-
ringké prediiete; ki donaSajo driavi
rastiiéfoma nezZnatne dohodke, od-
stopitl ot davine objekte banovi-
mzlg 41

' §6 gleds sambupraviih financ
ndffrdfija, @a B Bilo urediti ¢ siko-
isl¥ptieje 1 Hatandigje:

n) razmerja dr!av!

anéni obfuii
fiskalna rasihérjd Hamouprav-
nili ‘teles tako med njinti samini, Ra-
k6 tudl’ Alisprotl - drdavnim finan-
C

b glede izbire trofarinskih pred-

v narod-
oti  samo-

v vobfe, da ye fa jétnljejo kbt

nitl safbvitie Aiti za indudtrijo
tﬂ rté dblotena pogonska sreilstva,
e PhnoVitiskih troSarin posebej

KON BRRB sk el

predlaga v pogledu obt_‘.in.qku tro-
e, da se ogne_ fil na pred-
, ki so proizvedeni na lastnem
&juy toda kelikor se izvaZajo iz
podm!ja-.

" kar se tife dvejnega ukoriita-

a'mosa. ih tega troSarinske a

e oghe, Jda

bil edeén in isti trofarinski predmet
istotusno ‘predmet drZiavnega in bha-
novinskegd obdadenja, da se pa na
mesto’ tega uvede sistem 'soudeleZbe
banovin na dohodku iz drZavnih tro-
Sarinskih' predmetove,

M. RAPOC:
e °
Domati praznik

Ko sem prisla kot mlada uciteljica
prvié iz mesta na deZelo, sem se mo-
rala Sele polagoma privaditi na ljud-
sko govorico in na' Jjudske BSege.
Mnogokrat je prislo do prav zabav-
nega’ nerazumevanja in: spominjam
s¢ 3e danes pomilovalnih pogledov
svojih utencev, fed: »In ti nas hoteS
uditi, ko sama' tega ne vesl« Pocasi
so spoznali, da vem zato druge reti,
tudi sem se potrudila &m prej do-
umeti njihovo govorico in' tako smo
Cisto dobro izhajali.

Okoli BoZita do Koneca zime so se
vrsiile prosnje ufencev: »Ali smem
ostati jutri doma? Imamo domadi
praznik.« Dovolila sem odsotnost z
nekim spoStovanjem pred domacim
svetnikom, dokler nisem izvedela, da
gre za prav poganski praznik s Ce-
tveronogo Zrtvijo, za izvrSitev sirt-
ne obsodbe nad doma zrejenim pra-
Si¢kom.

Ime za to slavnost je v razli¢nih
krajih razlitno, »Kolineg, »furez« itd.;
glavno je, da ga otroci povsod z ena-
kim- navduSenjem obhajajo, da jim
je to res dan, ki jim prinasa obilo
zabave in da jim poyrhu ni treba iti
v Solo. V nekaterih krajih je nosil ta
dan’ upraviten naziv »praznik«. Vse
drugo delo je potivalo, vse se je su-
kalo’ okoli prasitka in zveler se e
zbralo' K pojedini wvse sorodstvo in
vsa sosedstina, tako da vetkrat od
uboge Zrtve ni mnogo preostalo.

Danes poteka tudi ta dan v zna-
menju skromnosti in' Stednje in go-
spodinja ‘tofno dolod, kako bo kar
najbblj  ekofiomske' porabila posa-
mezite ‘dele prasida. Pri klanju si ga
razdeld v tri deley tol¥éa mora dati
mast in zabelo za celo leto, drob in
del mesa je treba hitro porabiti,
ostalo’ meso pa bo za klobase in pre-
kajevanje.

Ako Zivi§ na deZeli, ima8 priliko
spoznati vse fe dobrote in vsaka go-
spodinja je ponosna, €e ti more po-
stre®f s tem, kar je domade. Najved-
krat je volja debra, ni pa vselej do-
bro, kar pridé nda mizo. A Bog ne
aaj, da bi ti poskudala dajati gospo-
dinji kak®ne ndsvete, fetudi imad
pri fem' Te dobro veljo z nasvetom
poméagati in fe samo kritizirati.

V naslednjih vrstah hotem podati
nekaj recéptov in omenifi glavne na-
paKe, ki jih najdémo v raznih hi-
Jah.

Madast: Lepa, dobra mast mora biti
bela, breéz duha in posebnega okusa.
Slanino zreZi ali surevo ali precvrto.
Previ jo le, fe nidi dala svinje iz
koze, da se slanina laZje lodi. Ako ti
je na tem, da dobif ¢im veé masti,
zre%i slanino s strojem, sicer pa z
roko v majhne kocke. Zrezano sla-
fiino daj v kozico i jo me¥aj na og-
nju dli jo postavi v pé€ico in jo le od
fasm do Casa promesaj. Ko ocvirki
zartimens, pusti mast ob strani ne-
koliko ®asa statl, nakar odlij pre-
vidno &isto mast, kalni ostanek pa
vlij v posebne posodo ali na ocvirke.
Ocvirke fmsalo stolei, da stopi mast
nadnje in jih Se zalij z mastjo, sicer
postanejo Zaltavi. Slanino lahko oco-

11§ tako, da pride pribliZno 1 dkg soli

na 1 kg slanine. Nekateri dodenejo
tudi zrezane tebule. Taka mast je
sicer okusna za prikuhe in mesne
jedi, ni pa uporabna za motnate je-
di. Hraniti se mora mast v €istih po-
sodah, v lesenih deZah, poloitenih
plofevinastih ali kameninastih lon-
cih na suhem, hladnem prostoru. Ce
se mast odvzame, se naj povriina
zopet zravna. Na ta natin se dr#l
mast dalje kot leto dni popolnoma
sveZa.

Zaseka je jako okusna, dokler je
sveZa, velkrat pa prav podteno pede
po grlu. Gospodinja sicer pravi, da
je takrat »bolj jzdatna«, ostalli &lani
hife so pa manj navdufeni za rjo.
Za zaseko se rabi na zraku posufena
all pa prekajena slanina. Izredi jo v

—
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Za brizganec, limonado, malinovec in druge sadne soke
uporabljajte

ROGASKO SLATINO

vrelec ,, TEMPEL*

ki razkraja, oziroma neviralizira vinsko kislino ter na-
domestuje sodo~bikarbonato v prasku je osveZujota in
ima dober okus,

— Dobi se v wvseh boljiih trgowinah, —
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kose in jo postavi po peki v krusno 1 fesna, napravi klobase in jih potasi

pet. Nato zreZi ali zmelji slanino, do-
deni malo sesekljaie ¢ebule in na-
tlati zaseko kolikor mogofe tesno v
primerno dobro ofiSfeno posodo. Na
vrh polij zaseko z raztopljeno mastjo.
Vsakikrat, kadar odvzames zaseke,
jo zopel dobro zravnaj in stlaci.
Klobase: Skoraj vsaka dirzava,
skoraj vsak kraj ima svojo
liteto, na katero je prav ponosen.
Razlotujemo take klobase, ki jih
kmalu porabimo in take, ki jih hra-
nimo dalje tasa. Hitro porabimo kas-
nate klobase, krvavice, jetrnice, pe-
c¢enice in hrenovke, dalje casa pa
ostanejo kranjske klobase, domata
salama in nadevan Zelodec.
Kalinate klobase: Ce hofeSsimeti
dobre ka3nate klobase, jih ne smes
nadevati samo s kaSo, treba je tudi
Se drugih dodatkov. Dobre dobis, ako
vzames na 4 kg glavovine priblizno
2 1 ajdove kage, pol kg svinjskih je-
ter, cela pljuta, b velikih c¢ebul, pol
kilograma, masti, sol, poper, majo-

ja
specija-

‘ran in juho, kjer se je kuhala glava.
' KaSo vetkrat temeljito operi, nato jo
 skuhaj, a ne premehko. Kuhani ka-

8 prime8aj skuhano in zmleto gla-
vovino in pljuta, surova zmleta je-

' tra, napraZeno &ebulo, difave in toli-
' ko juhe; da dobif precej gosto zmes.

Co hoted lahko dodened tudi nialo
krvi. Naredi klobase in jih kuhaj pol
ure, t. j. vloZi klobase v vrelo, slano
vodo, nato odmakni lonec, da voda
komaj vidno vre, sicer klobase poli-
jo. Skuhane kloebase daj v mrzlo vo-
do, jih poloZi na desko drugo poleg
druge in jih pusti en dan ali dva na
mrzlem prostoru, nakar jih speci. Za
vse navedene vrste klobas rabimo
navadno frevesno mast. Neprijetni
okus masti odstrani$ popolnoma, ako
jo postavid z razrezano Cebulo v vro-
¢o petico, dokler ¢ebula ne zarume-
ni, kar traja véasih celo uro.
Jeirne kiohase tople: Surova jetra
zmelji, &ebulo praZi v masti pribliZ-
no eno uro, oboje dobro zmes3aj, nato
dodeni kuhano, deloma na kocke zre-
zano, deloma zmleto glavovino, na
kocke zrezane Zemlje, sol, poper, ma-
joran, malo pimenta in toliko juhe,
da dobi¥ ne pregosto kaSo. Napravi
klobase in jih skuhaj kakor kasna-
te. Ponekod pridenejo Se mmnogo ved
di%av, bolj%a kuhinja jih odklanja,
ker hote ohraniti jedi prvotni okus.

Jetrne klobase mrzle L:

Kuhano glavovino zreZi in zmelji
kakor pri toplih jetrnih klobasah,
nato primefaj z juho poparjena in
pretlatena jetra, dodeni kakor prej
napraZeno &ebulo, sol, poper in malo

kuhaj pol ure.

Jetrne klobase mrzle IL.:

Na b kg surove svinjetina (dve tret-
jini mastne in eno tretjino suhe) vze-
mi 1 svinjska jetra. Mastno meso zre-
Zi v majhne kocke, suho zmelji dva-
krat, istotako jetra, dodeni surovo
nastrgane ¢ebule, malo ¢esna, soli in
popra, vse jako dobro pregneti, na-
pravi klobase in jih pusti pol ure
prav pofasi vreti. Skuhane pomodi v
mrzlo vodo. Taksna klobasa se da
dobro mazati in je pripravna za na-
rezke, sendvife itd.

Krvavice: Ne premehko kubano
meso od glave in vrata zreii na
majhne kocke, istotako Zemlje, ki jih
namot¢i v mleko ali juho. Daj vse v
skledo in primesaj precvrte &ehule,
soli, popra, majorana, malo pimenta
in toliko prasicje krvi, da dobis jako
redko kaso. Vse dobro premesaj, na-
pravi klobase in jih pusti pol ure ze-
lo polasi vreti.

Nadevan Zelodee: */u kg glavovine,
A kg rilea, % kg ko¥e, 1 svinjski je-
zik, 2 nogi, % kg prekajene svinjeti-
ng, * kg srca; vse meso skuhaj s ko-
renikami’ in diSavami kakor za go-

vejo juho. ZreZi ga v velje kose, je-

zik, rilec in prekajeno svinjeting zre-
Zi na rezance, dolij toliko krvi in ju-
he, da je vse dobro namoteno, prime-
8aj soli, popra, majoran in napraZene
tebule. Napolni 8 tem dobro opran
pradi¢ji Zelodec, ga zafij in kubhaj
2% ure v slani vodi. V vodo daj 1 lor-
berjev list, poprova zrna in malo ki-
sa. Med kuhanjem Zelodec enkrat
obrni. Na koncu ga prebodi in ako
pritete €ista juha, je dovolj kuhan,
ako pritete kri ali kalna juha, pa e
ne. Skuhani Zelodec nalahko obte#i
med dvema dedficama. Ce hoted, ga
obesi Se za nekaj fasa v dim.

FR. VOJSK :

L] - Ll .
zwljenje v vinu
(Biolodko kramljanje)

Vine je kaj raznolike po svoji se-
stavi. Vsebuje vrsto snovi, ki poZivijo
nada dCutila, posebno &e je dobrega
izvora, iz prave ve3le roke. Vino se
pa tudi jako spreminja v svoji po-
sebnosti, kar zavisi od sarte, podnebija,
lege, zemlje in letnika. Kdor pozna
razlitne vplive in razume presojati vina,
temu je vinska poku3nja vel kakeor
samo uZitek za oke, nos in jezik; on
obluti takorekol solnZni sij, ki je
razgrel grozdje v vinogradu, v duhu
vidi vinsko pokrajino in osebnost vino-
gradnika, katerih lastnosti se v vinu
odraXajo. Pri velji vinski pokusnji

Pivovarna in Zganjarna

priporota svoje izborno

PIV JBoLiiE
KVALITETE

ter izvrstno slivovko, rum, pivsko
in vinsko droZenko, likere i.t. d.

Jos. Tscheligi v Mariboru

Koro$ka c. 2 - Telefon 2335
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napravi pokulevalec v duhu naravnost
poulno in zabavno potovanje skozi
vinorodno Kkraijino.

Vino stopi na presi takorekol v svet.
Svoboden od jagodne mekine, most
veselo tefe v sode, ki so bili za njegov
prihod skrbno pripravljeni in otiseni.
Tukaj se pri¢ne razgovarjati sam s
seboj, zaletkoma plasljivo, bojele in
lahno, potem 3$uslja, 3umi in le se
Stevilo sodov z moStom napolnjenih
mnoZi, tedaj glasno med seboj brbljajo.
Most pripoveduje od svojih dogodljajev
v vinogradu, od nevarnosti (spomlad.
pozeba, bolezni, $kodljivci, tofa) v ka=-
terih se je nahajal in od tega, kako
je vinogradnik — pravilno ali nespa-
metno — z njim ravnal. V&asih veselje,
vtasih nevolja, jeza, prihajajo menjaje
se do izraza v vedno Zivahnejsi raz-
draZenosti, tako da slednji¢ mo3t burno
vre. Pri tem izdihava neki strupeni
plin v kletni prostor v svrho, da bi
tajnosti vrenja ne mogla biti opazo-
vana.

Toda neumoren raziskovalec — &lo-
vek je dognal vse tajne, kako nastane
iz sladkega modta opojna alkoholna

pijata — vino. Danes vemo, da po
jagodah grozdja dospejo v most razno-
vrstne majckene rastlinice — glivice,

ki jih s prostim ofesom ne moremo
videti, ki se holejo v mostu razmno-
Ziti in se razZiveti. In v mo&tu nastane
med raznimi vrstami glivic tekmovanje,
ki konfa v prid glivic, ki prevladujejo
in so mo&nejse. K sreli so to vefinoma
vinske kvasnice, ki cepijo sladkor v
alkohol in ogljikov dvokis. Toda Ce
so bile jagode vel ali manj poSkodo-
vane, nagrizene, nagnite, tedaj tudi
$kodljive glive lahko neugodno vplivajo
na bodole vino. To pa se uspesno
odvrne s Cistimi vinskimi kvasnicami
(droZmi) in s pravilno kipelno tempe-
raturo, ki ne sme biti ne prenizka pa
tudi ne previsoka, najbolje pri 12 do
15° C. Na ta nalin proces vrenja dobro
poteka do konca in sladkosnedeZ »vin~
ske kvasnicex, e ne najdejo vel slad-
korja, se nasifene in miru potrebne
poleZejo na dno soda. Vinogradnik
svojega ljubljenca — vinske kvasnice
v droZeh %e enkrat temeljito pomesa
z mladim vinom, da morejo prevreti
zadnje ostanke sladkorja; sploh pa
pospeSuje vrenje, kolikor le more.
Opudfa pa tako premedanje droZ z
vinom tedaj, e bi s tem spravil kvisku
3kodljive glivice in snovi.

Cim kipenje poneha, zahteva mlado
vino, da se sod zapolni do vrha in
spet hermeti¢no zapre s kipelno ali
dokipelno veho. Mlado vino namreé
hote imeti svoj mir in nole imeti
nobenega posla s hudobnim zunanjim
svetom. Docela pa v svoji mladosti
ne more pogredati zraka. Polagoma
srka zrak skozi porozen, luknjitav les
soda, ker rabi zrak za svoje Zivljenje
in za svoj razvoj. Ne mara pa slabega,
onetisfenega, zatohlega ali po plesnobi
diSelega zraka. Radi tega ne trpi v
kleti tudi nobenih drugih uZitnih in
diZetih snovi kakor repo, zelje, krompir,
zelenjavo, kislo repo, kislo zelje, kisle
kumare, kis i. dr. Zanemarjenje v tej
smeri ga Zali isto kakor neolislen sod
in prinaSa to nevoljo do izraza na
neprijeten nalin pozneje pri pokuinji
glede na duh in okus. Ce pa se za-
polnjenje soda zamudi, tedaj povrdina
vina kaj kmalu postane plen zajedavih
gliv (bersa, cik), ki od vseh strani
preZijo na svoj plen in napravijo vino
bolno.

Ko je vinska kvasnica svoje delo
opravila, se poda Kk 'politku na dno
soda. Tedaj pa nastopijo drugi mikro-
organizmi. So to zlasti glivice cep~
ljivke — bakterije, ki se skromno za-
dovoljujejo z zauZivanjem Kkislic v vinu.
Pri neugodnih kislih letnikih so nam
te bakterije vieini pomot&niki. Takrat
se vino po konfanem vrenju 8e pusti
na droZeh, da morejo imenovane bak-
terije izdatno razviti svojo delavnost
na izboliSanje vina, Obratno se pa
postopa pri na kislini ubogih vinih, kjer
se bakterijam ta delavnost zabrani na
natin, da se mlado vino &imprej pre-
tofi v motneje zaZveplane sode. Prav
tako se postopa, &e vsebujejo droZe
od bolnega, pokvarjenega grozdja
mnogo 8kodljivih gliv, ki vedno pre-
Zijo ma ugodno priliko, da bi se mogle
Vv vinu razmnoZiti! Najbolje kajpada
odstranimo te Skodljivce Se pred ki-
penjem s tkzv. izsluzevanjem t. j. da
moSte jako molno zaZveplamo in se
Skodljivi mikroorganizmi zamorijo in
Seé z vsem blatom vred sesedejo na
-dno soda. Za to manipulacijo se vino

izkaZe hvaleZno na nadin, da pokipi
Cisteje, dobi ¢istejdi okus in je bolj
stanovitno

Ko so se kvasnice na dnu soda za-
dostno odpotile, tedaj preidejo k veé-
nemu pofitku — smrti in zapadejo
kot wvsako Zivo bitje razkroju, gnije-
nju. Ce vina od kvasnic, od droZja,
pred tem gnijolim stanjem ne odlo-
{imo — pretolimo, potem ga poteg-
nejo seboj v pogubo, vino dobi na-
pako in postane bolno. Ce je vino
nadlegovano po drugih hibah, da po-
stane motno, kalne, vlalljivo, tedaj se
pri pretakanju dobro prezrali in moé-
neje zaZvepla, da Zveplov dvokis ne~
mirne#e, ruitelje miru ukori in jih
odstrani.
.C‘e je to potrebno, potem moramo
pozneje vinu nuditi drugi prostor (le-
Zalna klet) za leZanje, %olanie, da se
ga lodi od neuporabnih izloénin. (Po-
novno pretakanje). Za ponovno izlo-
fenje teh snovi s pomoljo modernih
Cistilnih sredstev se vino od veselja
in hvaleZnosti naravnost bistri in sveti.

e se je za vino v mladosti dobro
skrbelo in ga kot otroka negovalo po
njega svojstvih, posebnostih, tedaj do-
zori takorekol v krasnega, odli¢nega
mladenia, ki dela vzgojitelju veselje
in uZitek. Mladostni znafaj in sveZost
se mu skula im dalje ohraniti! Le-
Zanje v bolj hladnih prostorih in za-
varovanje pred zrakom (vino v ste-
klenicah i. sl, podpirata ohranitev nje~
gove mladosti prav posebno. Toda ko-
netno, kar pal zavisi od kleti, sorte,
posode in nege vina sploh, Zapade
tudi vino usodi vsega zemeljskega,
Vino dozori in doseZe viSek svoje po-
polnosti in stari vedno bolj in bolj.
Slednji¢ vino prezori, toda naravnih
odlik ni vel. Preostane le $e dosto-
janstvo starosti.

Kletarstvo

Vprasanja in odgovori

VpraSanje S. J. v N. Kako odpra-
vim iz soda zalohel, pust duh?

Odgovor: Zatohla postane posoda,
¢e lezi dalje casa bolj slabo ali ni¢
osnaZena (nepomita) in neZvepljana
v bolj suhem prostoru. Les sprhne
in vino dobi v takem sodu, v taki
posodi duh po zatohlem.

Sod, ki ima zatohel, pust duh, mo-
rate zakuhati in oviniti. Najbolje bi
ga bile jzpariti, za kar je potreben
poseben parni kotel. Pomagate si pa
lahko na ta naéin, da vlijete v sod
vrelega kropa, kateremu ste prime-
Sali 2% navadne sode (na 100 litrov
vode tedaj 2 kg sode). Za tako zaku-
havanje rabite najmanj 1 kotel kro-
pa, pa tudi veé. Na 100, litrov vsebi-
nec v sodu se ratuna namreé do 20 Ii-
trov kropa. Ko ste sod nalili, ga je
treba seveda z veho (s pilko) zama-
Siti in nato Kkotaliti in obradati, tako
da pridejo doge in oba dna za neka)
¢asa z vrelo vodo (z raztopino sode)
v dotiko. Se preden se voda ohladi,
jo je treba jz soda izliti. Potem ja
treba sod izprati e s ¢isto, vrelo vo-
do in nazadnje Se s ¢tisto, mrzlo vo-
(o, da se soda iz sO0da popolnoma od-
strani.

Ce tako oti&tenega in pripravije-
nega soda takoj ne rabimo, se sod s
pilkino luknjo povezne navzdol, du
se voda lahko jzceja. Potem se pusti
na zratnem mestu ali v kleti nekaj
dni odprt, da se znotraj popolnoma
posusi. Nato jé treba sod zaZvepljati.

Ce pa sod rabimo takoj, ga prej Se
ovinimo s kuhanico dobrih vinskih
droZ ali tropin, da postane sod bolj
poraben, da dobi Ze tudi vinski duh.
Sod je nato Se enkrat izprati s &isto
vodo.

VpraSanje J. K. v R Katerl so za-
koniti predpisi glede Zveplanja mo-
#la in vina? _

Odgover: V pravilniku za izvrse-
vanje zakona o vinu pravi tien 9.:

nZveplanje mota ali vina se more
vriiti:

a) s seziganjem; Zvepla, ki mora
biti Cisto, zlasti pa ne sme vsebovati
arzena, niti ne sme biti aromatizira-
no; ako se pa uporabljafo za Zvepla-
nje mosta ali vina v #veplo namode-
ni trakei (odrezki, tredice), ne smejo
biti ne iz papirja, ne iz platna, tem-
vel iz azbesta;

b) s €istim plinskim ali kondenzi-
ranim tekofim Zveplom dioksidom;

Stran 5.

Jakob Perhavec
tovarna za izdelovanje likerjev, dez. vin in sirupov

Maribor

¢) z enolo8ko ¢istim kalijevim me- |
tabisulfitom (pirosulfit) v Kkoli€ini,
ki ne presega 30 gramov na hekto-
liter.

Prepovedano je Zveplati z raztopi-
no Zveplovega dioksida v vodi ali v
alkoholu.

Vino ali mo8t, ki sta dolofena za
neposredno potrosnjo, ne smeta vse-
bovati vet nego 20 miligramov svo-
bodnega ali 200 miligramov celokup-
nega Zzveplovega dioksida na liter.
Skupna koli¢ina Zveplovega dioksi-
da, ki jo sme vsebovati kako vino ali
most v prometu, ne sme biti veéja od
500 miligramov na liter, od tega naj
vet 40 mg svobodnega.

Prepovedano fe vifek Zveplovega
dioksida iz vina ali mo#ta odvzema-
ti z uporabo kemikalij.«

Da bodo v bodofe taka in sliéna
vprasanja, ki segajo v novi zakon o
vinu, izostala, priporotamo vsako-
mur, da si Cimprej nabavi knjigo
»Vinski zakon in kletarski vedeZ«,
ki jo je priredil Andrej Zmavce, di-
rektor vin. in sadj. Sole v pok. in po-
motnik kletarskega nadzornika, v
samozaloZbi, za ceno 50 Din, v Mari- |
boru, Gosposka ul. &t. 50.

Trgovina z vinom

EKarl Wessely, vinogradnik v Ptu-
ju, Ljutomerska cesta &t. 16 proda
200 h] vina iz Haloz iz leta 1931. in
1932.

Zunkovié Janke, vinogradnik, Na-
raplje, poSta Ptujska gora ima 90 hl
po sortah, meSanega belega in ¢rne-
ga vina na prodaj. Vino je iz Haloz.

Sagadin Jo¥ko, vinogradnik, Ptuj,
Vrazov trg ima 24 hl vina letnikov
1931 in 1932 na prodaj.

(Za pristnost in kakovost vinskega

produkta teh vinogradnikov jaméi
podruZnica Vinarskega drustva v
Ptuju.)

Vinarska posredovalna zadruga v
OrmoZu porota sledeta imena pri-
znanih vinogradnikov, ki imajo vino
na prodaj.

Skoliber Martin, Pugenci p. OrmoZ.

Sef Franc, OrmoZ

Sela Franc, Obrez p. Sredifte.

Aleksi¢ Frane, Brebrovnik p. Sv.
Miklavy.

Petek Frane, OsluSovci

Lah Jakob, Salovei p. Sredidte. !

Stamen Adolf, OrmoZ. i

Kelemina Andrej, Grabe.

Keéek Ivan, Pavlovei p. OrmoZ
r Novak Andrej, Vodranci p. Sv. Bol-
enk.

Lukman Ivan, Vinski vrh p. Swv.
Miklavz.

Pedek Josip, Krée p. OrmoZ.

Kiri¢ Ivan, Pavlovei p. OrmoZ

Kedek Josip, Ormoz.

Ivanuda Ivan, Hum p. OrmoZ.

Trstenjak Matja%, Salovei p. Sre-
disce,

Hamzelié¢ Franc, OrmoZ.

Zadravee Frane, Jastrebei, Sv. Bol-
fenk,.

Kovagié Franc,
Miklavz.

Kreutz Avgust, OrmoZ.

Prijava in kontrola pri pavsalira-
ni ob&inski trofarini, Pri zakljutka
lista sporotamo, da je banska upra-
va jzdala pravkar odlok, glasom ka-
terega odpade vsaka prijava in kon-

Krtevina p. Sv.

irola onega gostilni€arja, ki pavial- |

no pladuje ob8insko troSarine. V
drugi Stevilki bomo objavili v celoli
ia odlok.

Q
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Razno

Prodaja naSega vina na Poljsko.

NaSi vinski izvozniki premalo iz-
koris¢ajo poljski vinski trg, ki bi
mogel biti prav dober odjemalec tu-
di naSih vin. Zato bi bilo zelo pripo-
ro¢ljivo, ¢e bi nadi izvozniki na le-
toSnjem velesejmu v Poznanju raz-
vili potrebno propagando za nafa
vina.

Dvodnevni kletarski te€aj se vrdi
v petek in soboto dne 3. in 4. febru-
arja t. 1. na Banovinski vinarski in
sadjarski Soli v Mariboru. Pouk je
teoreticen in praktiéen ter ftraja
dnevno od 8.—12. in od 14. do 18. ure.

Kako se pladuje pavSalna trofari-
pa? V Novem Sadu ni platalo pav-
Salno troSarino preko 120 toéilcev
alkoholnih pija¢, vsled ¢Gesar so se
jim obustavili obrati.

Zbornica za trgovino v Novem Sa-
du je v tej zadevi posredovala pri
finanénem ministrstvu.

Pazite na redno plagevanje tofilne
in troSarinske takse.

Opozarjamo vse tofilce alkoholnih
pija¢, da se mora totilna taksa za
prvo polletje 1933 platati najkasne-
je do 31. januarja 1933.

Mnistrstvo financ je s svojo odred-
bo br. 32850 junija meseca 1932 spre-
menilo ¢l 22 to¢. 1 pravilnika o to-
¢ilni pravici v tem smislu, da se mo-
ra vsakega toCilca alkoholnih pijag,
ki ne bi pladal totilne takse za 1.
polletje de koncem januarja mesca,
za drugo polletje pa do koncem ju-
lija meseca, kaznovati 8¢ z enkrat-

| nim iznosom totilne takse. Istotako

se je odredilo v smislu zakona o tro-
Sarini od 18. aprila 1932. § 2, pripom-
ba 6, da se mora odvzeti tofilna pra-
vica onim tofilcem alkoholnih pijag,
ki niso placali pav8alne troSarine za
zadnje 4 mesece. Organi finanéne
kontrole bodo odvzeli tedaj vsakemu
totilno pravico, kateri ne bo ugodil
dolotilom pravilnika o tofilni pra-

| vici in zakona o trofarini.

P~ Oglasujie! “$N
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ZRLOGR RAZNOVRSTNEGA
NAMIZJA ZK GOSTILNE,
HOTELE IN KAVARNE




GOSTILNICARSKI VESTNIK

__hSte\-'. 1. — 28. 1. 1933.

Razglasi

Sresko nadcelstvo v Litiji razglasa
s svojim edlokom: z dne 14. X. 1832
No. 7i28/1, da je okrajno sodiite v
Litiji z razsodbo Kps. 44/32-11 pre-
povedalo Cantarju Pavlu, Kleparju
iz Litije &t. 7 zahajanje v krémo od
4. oktobra 1932 do 4. oktobra 1933.

Sresko nacelstvo v Slovenjgradcu
razglada s svojim odlokom z :ine 12.
oktobra 1932 No. 8174/1, da je sresko
sodiSte v Slovenjgracu s svojo raz-
sodbo z dne 5. X. 1932 prepovedalo
Sufec Avgustu, mizarskemu pomoc-
niku, roj. 22. VIIL. 1912 v Podgor;u,
zahajanje v krémo za dobo 18 mese-
cev, t. j. od 12. X. 1932 do 12. aprila
1934.

Sresko nacelstvo v Slovenjgradcu
razglasa s svojim odlokom z «dne 12.
oktobra 1932 No. 8139/1, da je sresko
sodisée v Slovenjgradcu s svojo raz-
sodbo z dne 5. X. 1932 prepovedalo
Dvorjak Francu zahajanje v Kréme
za dobo treh mesecev, t. j. od 5. oktlo-
bra 1932 do 6. januarja 1933.

Sresko nacelstvo v Gornjem gradu
razglasa s svojim odlokom z dne 14.
oktobra 1932 U. No. 5204/1, da je
okrajno sodiite v Gornjem gradu s |

svojo razsodbo z dne 26. julija 1932 |

Kps. 114/32 prepovedalo Kaker Iva-

|
{
|
|
nu, najemniku v Karnici 11, obéina |
Lute zahajanje v krémo od 26. juli- !

ja 1932 do 26. julija 1933.
Sresko nacelstvo Maribor
hreg je s svojim odlokom 2 dne Z.
avgusta 1932 No. 2955/2 prepovedalo
Pogoreue Francu, roj. leta 1905 na
Pragerskem, stanujo¢ v Racah
rahajati v krémo za dobo 2 let, € J.
od 5. VIIL 1932 do 4. VIIIL. 1934.
Okrajno sodiste v Visnji gori je z
sodbo z dne 28. X. 1932 Kps. 233/32-8 |
prepovedalo Vidicu JoZefu, posesin. |

desni

|
|
i

sinu iz Poli¢e §t. 1, zahajati v gostil-
ne od 16. novembra 1932 do 16. ma-
ja 1933.

Sresko nacelstvo v Gornjem gradua
razglafa s svojim odlokom z dne 27.
septembra 1932 U. No. 4923/1. da je
okrajno sodiite v Gornjem eradu s
svojo odlocbo z dne 15. seplembra
1932 Kps. 155/32-5 prepovedalo Cirej
Rudolfu, roj. 7. avgusta 1898 v Reti-
ci ob Savinji, delaveu v Radmirju
&t. 12 in Zovlje Francu, p. d. Jenck,
roj. 17. marca 1890 v Radmirju, de-
laveu v Okonini, zahajanje v kréme
in sicer od 20. septembra 1932 do 20.
septembra 1933.

Sresko natejstvo v Ptuju razglasa
s svojim odlokom z dne H. IX. 1932

No. 4215/2-32, da je okrozZno %odisce
v Mariboru s svojo razsodbo z dne
9. oktobra 1931 Kzp. VII 499/31 pre-
povedalo Ferdinand Mlinari¢u. .le-

laveu od Sv. Bolfenka v Halozah,
zahaianje v kréme za dobo 2 let, po-
Gendi s 27, septembrom 1932,

Sresko nacelstvo v Laskem razgla-,

a s svojim odlokom z dne 19). sep-
temmbra 1932 No. 4953/1-32, ia je
okrozno sodifte v Laskem s svojo
sodbo z dne 6. septembra 1932 Kps.
11 458/32 prepovedalo Kirfa Maksu,

roj. 4 novembra 1909 v Trhovljah
pristojen jstotam, zahajanje v k1 ¢~
mo za dobo 2 let in sicer od 12. sep-

tembra 1932 do 12. septembra 1934

Sresko nacelstvo v Ljutomeru raz-
glada s svojim odlokom z dne 29. 8.
1932 I11. No. 867/1, da je okrajno s=0-
di%te v Ljutomeru s svojo soidbo Kps.
246/31 prepovedalo Ciricu Janezu,
sedlarskemu pomocéniku v Radoslav-
¢ih, zahajanje v kréme do 30. marca
1934.

v (ENTRALNA
VINARNA
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PRIPOROCA SVOJA PRVOVRSTNA, ZAJAMCENO PRISTNA VINA
ZMERNE CENE ! TOCNA POSTREZBA

Kdor ne pozna kletarstva, ne razume vinskega zakona!
- . e ——

— — — —

XzE1a je teZko pritakovana, Ze davno nujno potrebna, prekoristna Ikmjig=a.

+Vinski zakon in kletarski vedez"
z najvaZnej®imi, totnimi navodili za pravilno vinsko gospodarstvo s kletarstvom,
XIl + 176 strani. Trdo vezana s poStnino vred 50 Diwn.
Za slovenstine neveste interesente v nemSkem prevodu broSura (62 strani):
wDas jugoslavische Weingesetz*
Preis — einschlieBlich Postporto — 16 Dim.

Oboje v samozaloZbi pisca: Andrej Zmave, Maribor, Gosposka ulica 50,
PoloZnice — ¢ekovni racun 3t. 16.086 — so na razpolago.
Nabava se popliadéa stotero v najkrajem éasu, zato x njo ne odiagaj

Splogna nabavlialna zadruga
Maribor, Glavni trg 1

pod Veliko kavarno

nudi svojim &lanom po najniZji
ceni specerijsko blago. Novi ¢lani
se sprejemajo ob vsakem &asu.
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Za mdhlitn: Karol Pon, Cabe

DelSHa |

|

priporoca svoje prvovrstno dvojno marcno pivo,
eksportni lezak in temno pivo, varjeno po bavar-
skem sistemu ,,HERKULES*, ,PORTER®* in
,BOCK*“ vsem cenj. gostilniCarjem in gostom

Z odli¢nim spostovanjem

Za lastniks: Zverva poot. Jm Ljubljana in Maribor: Drage Bernardi, Celje.

—V-— ”-n—

Ljubljjana, Lasko in Maribor

Delniska pivovarna ,,UNION"™

= [jubljana, Lasko in Maribor

Za tiskarno: Milan Cetina, Celje: '

Tisk Zverme tiskarne v Celju



