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Zahvala
Odhajajoč od mariborske zveze 

kot ravnatelj nove banovinske zveze 
gostilničarskih zadrug se čutim dolž
nega, izreči vsemu članstvu naše 
zveze najiskrenejšo zahvalo za vso 
naklonjenost in podporo, katera se 
mi je ob vsaki priliki izkazovala bo
disi službi bodisi moji osebi. Zahva
ljujem se obenem tudi za velika in 
neomejeno zaupanje, katero me je 
vzpodbujalo v borbi za stanovske 
pravice in ki je v zadosten dokaz, da 
se me je poznalo kot človeka, ki ni 
dovzeten za lokalni patriotizem ali 
bolje za neke posebne vrste separa
tizem in ki nikdar ni ločil člane po 
politični ali narodnostni pripadno
sti. Poznal sem same gostilničarja 
dravske banovine, in kot takega 
bom tudi v bodoče vedno zastopal.

Konsolidacija našega stanu je ne
vzdržna. Razmere so prisilile ves go
stilničarski stan v državi, da se dru
ži v svoje zadruge in te zopet v ba
novinske zveze, da končno zaključi 
stanovsko organizacijo z našim naj
večjim ciljem, t. j. z ustanovitvijo 
državne zveze gostilničarskih podje
tij Jugoslavije.

Čeprav odhajam iz tega mesta, 
vendar bom ohranil celo življenje 
najlepše spomine na p. n. članstvo, 
pa tudi na one, ki še ne morejo pre
ceniti delo, ki se je izvršilo v korist 
gostilničarskega obrta. Imam pred 
očmi le dejstvo, da organizacije ne 
obstojajo radi samoljubja posamez
nikov, temveč radi koristi splošnosti. 
Zato naj živi naša sloga in edinost, 
obenem pa tudi naša nadaljna bor
ba v mogočni banovinski zvezi go
stilničarskih zadrug dravske bano
vine.

A. PETELN, ravnatelj
Zveze zadrug gostilničarskih obrti 

dravske banovine v Ljubljani.

Na pragu nove epohe
U gostite ljstvo  kao posebna privredna  

grana odvojena od zanatstva i trgo 
v in e, po načinu privredjivanja i po 
društveno-m oraln im  i h ig ijen sk o -so c i-  
jalnim  zadatcim a, na pragu je u našoj 
otadžblni n ovog  razdoblja u svom  raz
voju, koje je ob ilježeno stupanjem  na 
sn agu  Zakona o radnjam a od 5. n o
vem bra 1931. god ine.

V eč sam a institucija prinudnog U- 
druženja predvidjena tim  Z akonom , 
zdrav je tem elj za prikupljanje svih  
sn aga  tim  prije, što  Zakon om ogučuje  
udruživanja u poseb na Udruženja ugo- 
stitelja  odvojeno od trgovaca i zanatlija.

Zadatci pak Udruženja p ro p isa n i. 
Z akonom  širok og  su  značaja i daju 
n a «  solidnu  podlogu, da izgradim o  
m noge i m noge u stan ove, za kojim a  
odavno žudim o i da ostvarim o m noge  
ciljeve, o kojim a od avno sanjam o.

Na nam a je, da ne propustim o ovaj 
značajni m om enat i da jed instvenim  
istupom  sa prečiščenim  pogled im a i 
zahtjevim a dam o pravac i obilježje  
ovom  novom  razdoblju.

Za ostvarenje ovih  zadataka i ciljeva  
u punoj m jeri potrebna je i jed instvena  
organizacija svih  u gostitelja  u našoj 
državi, koja č e  tek  kao tak ova  m oči 
sa punim  auktoritetom  da istupa i radi.

S vak a  partikularna organizacija bilo 
to po strukam a ili po teritoriji, bila bi 
lišen a  potrebnog auktoriteta i m oralne  
sn age , k oje če  im ati jedna jed instvena  
organizacija sv ih  u gostite lja , k ao  jedne  
p oseb n e privredne grane.

S am o jedna tak va organizacija m oči 
č e  da dade trajni pečat i ob ilježje u- 
gostite ljsk oj radinosti k ao posebnoj 
privrednoj grani i baš u tom e i leži 
g lavn o  tež ište  problem a, pred kojim

stojim o, a sveta  je dužnost svih  sv je-  
snih u gostitelja , ko ji realno gledajo  u 
b ud učnost da poradi na pravilnom  
riješenju toga  pitanja.

Zapljusnuti ta lasim a op šte privredne 
krize, u ovim  tešk im  m om entim a op šte  
p otištenosti, m i ne sm ijem o da izgu
bim o vjeru sam i u sebe, ne sm ijem o  
da izgubim o pouzdanje u vrijednost i 
sn agu  jed instvene organizacije i da se  
zan esem o lokaln im  in teresim a p oje-  
dinih struka, pa da poejepkani propu
stim o ovaj značajni m om enat i da do
k ažem o svojim  djelim a, da n ism o do
rasli vrem enu i da n ism o sposobni, 
da se  afirm išem o k ao  posebna pri
vredna grana.

Pojam  u gostite ljstva  treba da obu- 
hvati svu  u gostite ljsk u  radinost u eje- 
lini, a jed instvena organizacija treba  
da bude čuvar in teresa te privredne 
grane i tum ač zajedničkih  zahtjeva i 
reprezentant vo lje i sn age jed nog pri- 
vrednog staleža. Mi treba da dadem o  
pojm u u gostite lfstva  puno sadržinu i 
v iso k o  značenje, kao što  su  to  stek li 
trgovina i zan atstvo  i da obilježim o  
u gostite ljsk u  radinost kao poseban po
jam privredjivanja onim  karakteristi
kam a, koji su  zajedničke svim  pravim  
u gostite ljsk im  strukam a.

U gostite ljsk e radnje treba da za- 
d ovoljavaju  u isti m ah i životn e i 
kulturne potrebe posjetioca kao društ
ven e u stan ove stoječi na v išin i otm je- 
n osti, hum anosti i so lid n osti sv ih  dru
gih socijalnih  u stan ova, jer posjetioci 
u gostite ljsk ih  radnja nisu sam o kon- 
sum enti, n ego i go sti, koji že le  da u 
u gostite ljsk im  radnjam a nadju odm ora  
i razonode, kao u sv im  drugim  k u l
turnim  društvenim  ustan ovam a.

Shvativši pravilno socija lne zadatke  
m odernog i savrem en og  u gostite ljstva  
i n jegovu  funkciju, koja  po sili da- 
n ašn jeg  d ru štvenog sk lop a  zadire u 
m noge problem e m oraln o-d ru štven og i 
soc ija ln o -h ig ijen sk og  karaktera, može* 
m o tek  onda pravilno oejeniti važn ost  
stvaranja i izgradjivanja u gostite ljstva  
kao poseb ne i jed instvene privredne 
grane, a organizovani u jedinstvenu  
organizaciju  eje loku pn og u gostite ljstva  
m očičem o nači putove i m ogučnosti 
za odstranjivanje svih  prepreka, m e
toda i običaja, koji om etaju  pravilan  
razvoj i napredak u gostite ljstva .

Iz gornjih razloga im perativna je 
potreba, da se  u gostite ljsk a  Udruženja 
osn ovana po Zakonu o radnjam a za 
teritorij jedne ili v iše  upravnih vlasti 
prvog step en a ili za  teritorij jedne  
K om ore od nosn o banovine, organizuju  
u jedinstvenu neprinudnu organizaciju, 
koja če biti n osioc sv ih  akcija eje lo 
kupnog u gostite ljstva  i tum ač svih  
zahtjeva.

Po našem  m išljenju sv a  u gostite lj
sk a  Udruženja osn ovana po Zakonu o 
radnjam a na teritoriju jedne banovine  
ili Kom ore, u k o lik o  ne postoji jedinst- 
ven o  prinudno u gostite ljsk o  Udruže- 
nje za teritorij b anovine ili Komore, 
trebala bi da pristupe u banovin sk e  
S aveze u gostitelja , a ovi S avezi i U - 
druženja osn ovani na teritoriji bano
v in e i K om ore u Centralni S avez svih  
u gostite lja  cijele Kraljevine, koji bi 
S avez bio jedini legitim ni predstavnik  
ejeloku pn og u gostite ljstva  kao zasebne  
privredne grane. O vaka korporacija bi 
bila najauktoritativniji predstavnik  u- 
gostite ljstva  po sv o m e sk lopu , a o -  
vak o  zam išljen  Centralni S avez ne bi 
k očio  rad i nastojanja pojedinih Udru
ženja i b anovinsk ih  S aveza , nego bi 
stajao iznad sv ih  pojedlnačnih i lo 
kalnih  interesa zastupajuči sam o opšte  
in terese zajedn ičke cjelokupnom  u g o -  
stiteljstvu  u Kraljevini.

Po gornjoj zam isli zadatci ov o g  
C entralnog S aveza  kao stručne k or
poracije bili bi o v i :

1. da predstavlja prema vlastim a, 
korporacijama i ustanovam a, kao i

prem a inostranstvu  u gostite ljstvo  Kra
ljev ine Ju goslavije .

2. da sprovodi nadležnim  sv e  pri- 
tužbe svojih  članova na nepravilnu  
prim jenu Z akona, uredaba, naredaba i 
pravilnika, koji se  od n ose na u gosti
teljstvo  i da se  zalaže za uklanjanje 
tih nepravilnosti.

3. da pri izradi Zakona, naredaba, 
uredaba i pravilnika, koji se  od nose  
na u g o stite ljs tv o , predlaže nadležnim a  
form ulisane pred loge i m išljenja eje lo
kupnog u gostite ljstva .

4. da se  bavi ek on om sk im  pitanjim a  
i uopšte svim  problem im a, koji su u 
vezi sa  sta lešk im  in teresim a im aoca  
u gostite ljsk ih  preduzeča.

5. da održava veze  sa  u gostite ljsk im , 
turističk im  i sličnim  organizacijam a i 
u stan ovam a u Kraljevini i u inostran
stvu  radi unapredjenja u gostite ljstva .

6. da prati razvoj u gostiteljstva, 
k ako u Kraljevini Jugoslav iji, tako  i 
u inostranstvu  i da prikuplja sta tistič-  
ke podatke o stanju u gostite ljstva  u 
svak om  pogledu.

7. da organizuje po potrebi stručne 
ekskurzije u Kraljevini i u inostran
stvu  i održava k on grese  u vrlo važnim  
pitanjim a.

V eč sam i gornji zadatci ovak o za- 
m išljen og  C entralnog S aveza  daju nam  
jasno odredjenu liniju unutrašnjoj or
ganizaciji toga  S a v eza  i podjeli rada.

O rganizacione jed in ice C entralnog  
Saveza  ne bi bili pojedinci, n ego ba
n ovinsk i S avezi ili Udruženja sa  teri- 
orija b anovine ili K om ore, a podjela  

bi rada trebala da se  razvrsta po m a
teriji prem a zadatcim a Saveza.
. Po takoj zam isli bi bili od lučeni 
adm in istrativno - organizacioni poslov i 
C entralnog S aveza  od stružnih , što  je 
po našem  m išljenju neophodno nužno, 
a prem a tom e i organi Saveza.

A dm inistrativno-organizacioni organi 
S aveza  bi b ili:  1. sk up ština , 2. upravni 
odbor i 3. nadzorni o d b o r ; a organi 
za stručna pitanja bili b i:  1. velik i 
savjet, 2. tri savjetodavn a odbora i 
t o :  a) stru čn o -p ra v n i savjetodavn i 
o d b o r ; b) ek on om sk o-socija ln i savje
todavni odbor i c) turističko-propa- 
gandističk i savjetodavn i odbor.

Skupština S aveza  bi prem a tom e  
bila vrhovni organ u sv im  pitanjim a  
adm inistracije i organizacije, upravni 
odbor reprezentativno tijelo  i izvršni 
organ, a nadzorni odbor kontrolni, 
dok bi Veliki S avjet bio vrhovni forum  
u stručnim  pitanjim a, u k olik o  poje
dini savjetodavn i odbori sa  upravnim  
ne bi m ogli donijeti od luke po poje- 
dinim  pitanjim a, koja spadaju u nji- 
hovu dom enu.

Stručno-pravni savjetodavni odbor 
bi bio nadležan po pitanjim a n aved e
nim  u tački 3. zadataka.

E k on om sk o-socija ln i odbor po pi
tanjim a neveden im  u tački 4. turi- 
stičk o-propagan dističk i po tački 5 , 6 i 
7. zadataka.

O vo je u g lavn im  p otezim a naša  
zam isao  o organizaciji C entralnog S a
veza  i n jegovim  zadatcim a.

U ovak oj jednoj organizaciji p o-  
stav ljen oj sa  gornjim  principim a, na- 
laze m jesta sv e  struke i d olaze do 
izražaja sv i krajevi, a u v od stvo  bi 
d ošli naijači i najagilniji ljudi i pred
stavnici n a šeg  sta leža  ; to  bi b ila um na  
elita, koja  bi m ogla  da afirm iše naš 
sta lež k ao  posebnu privrednu granu, 
to  bi bila k lica  i kam en tem eljac o- 
stvarenju  u gostite ljsk e  K om ore, do či- 
jeg  osn ivanja  m ora kad li, tad li doči, 
što  zav isi u ovom  m om entu  d osta  i 
od n as sam ih.

U gostitelji u našoj Kraljevini učinili 
su u zadnjem  deceniju  m nogo napora  
i u ložili m nogo truda na polju pre
poroda i podizanja svo g a  sta leža. D o- 
živili su  m n ogo  uspjeha i razočaranja, 
ali u sv im  odsudnim  m om entim a su  
dolazili do spoznaje, da im je potrebna  
jedna jed instvena organizacija. O gle

dali su  se  ok o  seb e  i prebrojavali, p o -  
k ušavajuči u tim trenutcim a, da je-  
d instveno istupe, ali im je d osad  u -  
vjek  nedostajalo potrebnog jed instve- 
n og  sh vačanja, n ed ostaja lo  im je one  
jednodušnosti i sam opouzdanja u sam e  
seb e tako, da su m nogi pothvati baš 
u pom anjkanju jedne organizacije i 
p rom ašili svoj cilj.

Duh vrem ena i prilike ili bolje reči 
neprilike u čin iče svoje  i mi se  nada- 
m o, da če  se  ostvariti zam isao  ovak e  
jed instvene organizacije u najskorije  
vrijem e i da čem o  zabilježiti u ana- 
lim a našim  značajni datum , kada če  
se  u gostite ljstvo  afirm isati kao p o
sebna privredna grana.

A v a k u m  P er lš lč , Presednik

Saveza  G ostioničara, H oteliera i Kafa- 
nara D rinske Banovine.

Ustanovitev enotne 
zveze gostilničarskih 
zadrug za Dravsko 

banovino v Ljubljani
V naši državi se je izvršila v letu 

1932. reorganizacija do tedaj obsto
ječih gostilničarskih organizacij. Po 
novem obrtnem  zakonu so se po celi 
državi ustanovile obvezne gostilniš
ke združbe vsled česar so zrasle po 
vseh banovinah banovinske zveze 
gostil ničarskih udruženj. Razmere, v 
katerih  živimo, so vendar strnile po 
dolgem času naše vrste, zavedajoč 
se dejstva, da je le v močnih organi
zacijah mogoče ščititi..stanovske in 
terese. Vsled tega je bilo nujno po
trebno, da se izvrši že davna želja 
onih naših borcev za stanovske pra
vice, kateri niso poznali samo svojih 
koristi, temveč jih podrejali v dobro
bit splošnosti. Mnogo pa so pripomo
gle k tej združitvi tudi žalostne go
spodarske razmere, v katerih  živi 
posebno naš podeželski gostilničar. 
Članski prispevek je izostajal, češ, 
da ni mogoče plačati letno 60 Din, 
ker ne iztoči velika večina podežel
skih gostilničarjev več kot 4 do 8 hi 
alkoholnih pijač na leto. Z združit
vijo vseh gostlničarskih organizacij 
pa je znižanje članarine na skoro 
50% mogoča.

Naš gostilničar hoče k sreči samo 
zaščito, pa se za privatne interese 
nekaternikov ne briga, ker predobro 
ve, da im a vsakdo dobre in slabe 
lastnosti. Naše članstvo se je erio- 
dušno izreklo za edino pravilno in 
mogočo rešitev, in to je združitev 
vseh naših sil vt eno, zato pa tem 
močnejšo organizacijo.

Tako se je končno vršil dne 18. ja 
n u arja  t. 1. impozanten ustanovni 
občni zbor, kateri je' potekel v res 
tovariškem  razpoloženju. Seveda ne 
smemo zamolčati, da so se tega obč
nega zbora udeležili poleg drugih 
tudi P rekm urci, Prleki^ Ribničani, 
Kočevci, Kraševci, Korošci iz drav
ske banovine.

Mi se, zaenkrat ne bomo dalje pe
čali s tem ustanovnim  občnim zbo
rom, o katerem  še nismo prejeli toč
nega zapisnika v pogled. Sporočamo 
zaenkrat vsemu gostifničarstvu 
dravske banovine le veselo vest, da 
so »Kranjci, Štajerci, Prekm urci, Ko
rošci, Ribničani, Kočevci in  pa K ra
ševci« ustanovili enotno banovinsko 
zvezo in sicer brez zahrbtnosti ali 
kakršnegakoli apetita. In to zagoto
vilo je glavno.
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Pozor gostilničarji!
Z avgu stom  1933 b o  p redvidom a prišlo v prom et 

p ivo  G ostiln ičarske p ivovarn e d. d. L aško.
P. n. to v a r iše  gostiln ičarje op ozarjam o na to  d ejstvo  

s prošnjo, naj s e  v  tem  času  nikakor ne v ež ejo  s  p o 
god b am i na o b sto ječe  kartelirane p ivovarn e, ker jim 
b o le -to  v  event. šk o d o  pri njih obratih.

P iv o  iz  G ostiln ičarske p ivovarn e d. d. L aško bo  
najboljše k ak ovosti ter bo tudi g led e  cen e  konkuriralo  
s cenam i p iva iz  drugih p ivovaren . K onsum entje iz  
S loven ije , p o seb n o  pa iz H rvatsk e ž e  d an es ž ivahn o  
povprašujejo  p o  n ašem  pivu. Vaša korist in sta n o v sk a  
d o lžn ost Vam narekujeta, ozirati s e  na to op o zo rilo . 
V se  to  velja  tudi za  proizvajanje k vasa.

Gostilničarska pivovarna 1  d. Laško

Zborovanje gorenjskih 
gostilničarjev v 

Kranju
Preko 200 gostilničarjev je napol

nilo veliko dvorano Narodnega do
ma dne 21. decem bra 1932, da javno i 
m anifestira  za ogrožene pravice go
stiln ičarskega stanu in da izrazijo 
svojo solidarnost vsem svojim  tova
rišem  dravske banovine in države v 
njihovem boju. Zborovanja so se 
udeležili tudi g. dr. Franc Ogrin, kot 
zastopnik kr. banske uprave drav
ske banovine v L jubljani, g. I. Mah
nič,, sreski podnačelnik iz Kranja, 
gg. Franc Sirci in Josip Ambrožič, 
kot zastopnika Zbornice TOI v Ljub
ljani, g. dr. Koce kot referent za go
stiln ičarsko obrt pri TOI v L jublja
ni, g. Ciril Pirc, m estni župan v K ra
nju, g. I. Torkar, inšpektor finančne 
kontrole v L jubljani, g. Sire kot na
čelnik Združenja trgovcev v K ranju, 
g. š išk a  kot načelnik Obrtne zadru
ge v K ranju, narodni poslanec gosp. 
Cerer iz K am nika in podpredsednik 
Zveze gostilničarskih zadnag v L jub
ljani g. I. Rojc kot zastopnik S. P. D., 
g. Gregorc kot poročevalec »Sloven
ca«, g. Anton P in tar, ta jn ik  Zveze 
gostilničarskih zadrug v L jubljani, 
g. Ciril Majcen kot predsednik uprav
nega odbora Gostilničarske pivovar
ne v Laškem, ter vsi načelniki go
renjskih  gostilničarskh zadrug, do- 
čim so se oprostili narodna poslan
ca gg. Ivan Mohorič, Ivan Lončar ter 
Ž upanska zveza v Ljubljani. Zboro
vanja  se je udeležil tudi g. A. Peteln, 
ta jn ik  Zveze gostilničarskih zadrug 
v Mariboru.

Zborovanje je otvoril načelnik 
kranjske gostilničarske zadruge g. 
Miro Peterlin, te r z iskrenim i beseda
mi pozdravil impozantno število s ta 
novskih tovarišev, ter vse zastopni
ke oblasti, uprav in korporacij. V 
k ratk ih  in  jed rnatih  besedah je po
jasnil zborovalcem pomen tega zbo
rovanja, na katerem  se bodo raz
prav ljala  najvažnejša in najbolj pe
reča stanovska vprašanja. Povdaril 
je posebno to dejstvo, da se še ni 
nikdar, odkar obstojajo gostilničar
ske zadruge, na Gorenjskem vršil 
tako im pozanten zbor gostilničarstva 
v K ranju, kar priča, da si je stanov
ska zavednost u trla  svojo pot tudi 
med naše vrste.

G. dr. Ogrin je pozdravil zborova
nje imenom kr. banske uprave drav
ske banovine in imenom kranjskega 
sreskega načelstva. Obširno je tol
mačil važnost gostilničarskega s ta 
nu pri razvoju tu jskega prom eta, ter 
priporočal navzočim zborovalcem, da 
znižajo cene prehrane in okrepčilom 
na m inim um . Povdarjal je tudi po
trebo po servirnih tečajih in  prim er
ni izobrazbi za napredek gostilni
čarskega obrta.

Župan m esta K ranja g. Pirc Ciril 
je pozdravil imenom kran jske  m est
ne občine ter želel zborovanju čim- 
večji uspeh.

G. F ranjo  Sire je pozdravil zboro
vanje v im enu Zbornice TOI v Ljub
ljani. Razpravljal je o skupnih tež
njah, katere im a gostilničarstvo in 
trgovstvo, osobito pa se je zavzemal 
za decentralizacijo OUZD ter zniža
nje zadevnih prispevkov.

K besedi se je prijavil ta jn ik  Zve
ze gostilničarskih zadrug v Maribo
ru  g. A. Peteln. Najprvo je pozdravil 
zborovanje imenom m ariborske zve
ze ter podal nadvse zanim iv referat 
o novem trošarinskem  zakonu in 
vseh perečih vprašanjih . Posebno 
ostro je ožigosal trošarinski zakon. 
Zahteval je tudi znižanje davščin, 
tak s  in pristojbin. Govor referenta 
je bil sprejet z močnim aplavzom.

Navzoči narodni poslanec g. Anton 
Cerer iz K am nika se je zahvalil po
ročevalcu za izčrpno poročilo, ki je 
vsebovalo vse težnje gostilničarske
ga stanu.

Razpravljal je o nedostatkih tro- 
šarinskega zakona ter pojasnil zbo
rovalcem h isto rija t tega zakona. Da
lje je obširno govoril tudi o zakonu 
o zaščiti km etskih dolgov.

G. dr. Ogrin je k izvajanjem  gosp. 
narodnega poslanca sporočil, kako

strogo postopa sresko načelstvo na- 
pram  krošnjarjem  z vinom.

Za njim  se je oglasil referent Zbor
nice TOI g. dr. Koce, kateri je opi
sal težak položaj gostiln ičarja  ter 
našteval vse nedostatke trošarinske- 
ga zakona. Podrobno se je pečal tudi 
o davčnih brem enih, ki so vsekakor 
previsoka.

K besedi so se oglasili še gg. Josip 
Ambrožič, Ivan Rus, Ciril Majcen in 
Ivan Šolar.

Vsi govorniki so podčrtali, da so 
trošarinske in davčne ia ja tve  previ
soke in da se m orajo znižati v oni 
izmeri, ki bo odgovarjala današnje
mu gospodarskemu stan ju  gostilni
čarskega obrta.

Nato se je prečita,la sledeča reso
lucija:

Člani gostilničarskih združenj v 
K ranju, Kam niku, Jesenicah, na 
Bledu, Škofji Loki, Tržiču, Radovlji
ci, Lukovici, Železnikih in Zirih, 
zbrani na zborovanju v K ranju dne 
21. decem bra 1932, sklenejo sledečo 
resolucijo:

I.
Zborovalci ugotavljajo z gnevom, 

da se je s trošarinsko novelo z dne
18. apr. 1932 vedoma prizadjalo gostil
ničarskem u stanu  nepopravljivo ško
do, čeprav je bilo narodno zastop
stvo pravočasno obveščeno od stran i 
zastopnikov naših najvišjih gostil
ničarskih organizacij in od Zbornice 
TOI v L jubljani na  vse škodljive po
sledice, ki so morale nastopiti vsled 
naznačene spremembe trošarinsikih 
predpisov. Ta novela ni bila pro
duk t resnih in stvarnih  razm išljanj 
o trošarinskem  vprašanju, temveč 
se je ta  velevažen gospodarski pro
blem reševal zgolj po vidikih naše 
notranje politike, ki se je postavila 
popolnoma v diam etralen stav na- 
pram  ustro ju  našega narodnega go
spodarstva. ZborovalCji, ugotavljajo, 
da so se vsled nadrobne prodaje po 
vinogradnikih kršile osnovne pravi
ce državljanov, ker ne zagotavljajo 
obrtništvu obrtne svobode v obsegu 
predpisov obrtnega zakona, za kar 
plačujejo tud i visoke takse in dav
ščine, s katerim i ni obrem enjen vi
nogradniški stan, katerega moramo 
sm atrati kot nejednakega konkuren
ta  v boju za naš živi jenski obstanek. 
M aloprodaja v ina po vinogradnikih 
je uničila  vinske cene, povečala vi
nogradniško krizo in obenem vrgla 
tudi naše ljudstvo v brezmejno pi
jančevanje.

Zborovalci opozarjajo obenem na 
skrajno  nepravično razdelitev tro- 
šarinskih  taks po m estih in deželi, 
ker izključujejo vsled nejednakosti 
fiskalnih brem en vsko reelnao kon
kurenčno možnosti med posam ezni
mi obrati, k i je vendar neobliodno 
potrebna podlaga za vsako zdravo 
gospodarsko udejstvovanje.

Zborovalci pričakujejo  od narod
nih poslancev dravske banovine, ki 
so poklicani z a š č i t i t i  v jednaki meri 
pravice vseh državljanov, da radi 
kvarnih  posledic trošarinske novele 
z dne 18. ap rila  1932 na  naše narod
no gospodarstvo in n a  moralo naše
ga ljudstva vzamejo s sodelovanjem 
vseh prizadetih činiteljev v ponoven 
in resen pretres trošarinsko vpraša
nje ter ga eventuelno rešijo  v obliki 
okvirnega zakona. Pričakujem o, da 
se izloči iz trošarinsk ih  predpisov 
nadrobna prodaja  vina in žganja po 
proizvajalcih in  da se prodaja teh 
pijač prepusti samo obrtnim  točil- 
cem, ki so obenem tudi nosilci vseh 
davčnih bremen, ki so vezane na 
prodajo alkoholnih pijač. Istočasno 
naj se izvede revizija trošarinsk ih  
taks v tak i obliki, da bo trošarinska 
tak sa  določena na podlagi količine 
iztočenih alkoholnih pijač.

II. ‘
Zborovalci prosijo za nujno spre

membo, odnosno prilagoditev točil
ne takse, predvidene v tarif. post. o2 
zakona o taksah in pristojbinah iz 
le ta  1923., ki bo p rim erna današnjim  
gospodarskim) razm eram  našega 
obrta. Prosimo, da se točilna taksa 
odm erja vsakoletno, ne pa vsaka tri 
leta, kakor to predpisuje taksni za- 
zakon.

III.
Radi zm anjšane dobičkanosnosti j 

gostilniškega obratovanja  prosijo j 
zborovalci današnjega zborovanja, ■ 
da se gostilniška podjetja z ozirom 
na davčno stopnjo izločijo iz I. sku
pine, ka tera  plačuje 10% osnovnega 
davka in uvrstijo  v II. skupino, v 
kateri se odm erja v sm islu zakona
0 neposrednih davkih 6%. osnovni ; 
davek.

S tako razvrstitv ijo  bi bila vsaj , 
deloma davčna stopnja prilagodena 
današnjem u čistem u dohodku go
stilniškega obratovanja.

IV.
Zborovalci: ugotavljajo, da se ]

otvarjajo posebno po mestih, tujsko- j 

prom etnih in industrijsk ih  krajih  ; 
privatne kuhinje, ki prehranjujejo  j 
v očigled mnogih gostilniš
kih obratov po dotičnih krajih  veli
ko število abonentov, ne da bi imeli 
lastn iki teh kuhinj obrtno dovolilo 
in  ne da bi plačevali od svojega 
obratovanja davek. Tako izkuhava- 
nje presega brezdvomno obseg h iš
nega dela, zato prosijo zborovalci 
kr. bansko upravo, da prepreči z na j
ostrejšim i kaznim i to šušm arstvo.

V.
Zborovalci prosijo kr. bansko 

upravo, da prepreči izdajo novih go
stilniških koncesij najm anje za dobo 
3 let, da se zboljša medtem položaj 
gostilniških podjetij v dravski ba
novini. P ri tej prošnji naj se upo
števa dejstvo, da so zašli številni 
obrati, ki so investirali velike kapi- 
tale, v silno gospodarsko stisko in 
bi bila nepopravljiva škoda, če bi se 
ne zaščitilo teh podjetij v korist tu j
skega prometa.

VI.
Z uvedbo trošarine na električno 

razsvetljavo so posebno občutno 
prizadeti hotelirji, kavarnarji in 
večji restavraterji.

Mesto, da bi se olajšalo gostilniš
ki obrti dajatve in ji  nudilo konku
renčno možnost, k a r  bi iinelo ne
dvomno mnogo vpliva na  razvoj tu j
skega prom eta v dravski banovini, , 
se je predpisala nova dajatev, ki na
ravnost onemogoča nadaljno vodstvo 
naših hotelov, kavarn  in restavracij. 
Vsled tega se dogajajo posebno v na
ših tujsko-prom etnih k ra jih  slučaji, 
da izda podjetnik v 1 dnevu več za 
razsvetljavo svojega obrata, kakor 
znosi nočnina gostov.

Z ozirom na to prosimo, da se 
oprosti gostilniška podjetja plačeva
n ja trošarine na električni tok, če pa 
bi se to n ikakor ne moglo ugoditi iz 
fiskalnih interesov, pa se naj zara
čuna trošarina  na razsvetljavo v go
stilniških obratih v oni meri, kakor 
znaša pri industrijskem  toku.

VII.
Zborovalci prosijo g. m in istra  za 

socijalno politiko, d a  izvede čimpre- 
je že večkrat napovedano decentra
lizacijo delavskega zavarovanja in
da postanejo okrožni u rad i v območ
ju, banovinskega področja popolno- 

j  m a avtonomni uradi. Zborovalci vi- 
j aijo v tak i rešitvi edino možnost, da
1 se prepreči katastro fa  p ri socijal-

nem zavarovanju in da se zm anjša
jo socijalne dajatve.

Resolucija je b ila  soglasno in z 
velikim  odobravanjem  sprejeta. S 
tem  je bil program  tega shoda kon
čan, nakar ga je zaključil g. Peterlin 
ob 20. uri, zahvaljujoč se vsem to
varišem  za polnoštevilno udeležbo.

A. O.:

Zbornica TOI v Ljubljani 
in gostilničarski obrt v 

Sloveniji
Naša najvišja  gospodarska korpo

rac ija  — naš gospodarski parlam ent 
— Zbornica za trgovino, obrt in in 
dustrijo  v L jubljani je v zadnjih le
tih storila  za naš gostilničarski stan  
v polni m eri svojo dolžnost.

Zbornični tajniki, ki so priznani 
strokovnjaki v različnih gospodar
skih panogah, so v vsaki p rilik i z 
zanim anjem  sledili našem u gibanju 
in našim  zadevam, ki so se obravna
vale bodisi na shodih, občnih zborih 
ali sejah. Tudi novi obrtni zakon je 
za gostilničarski stan  izpadel poseb
no po zaslugah naše Zbornice dokaj 
zadovoljivo. P ri zborničnih p lenar
nih sejah so se obravnavala vpraša
n ja zadevajoča trošarine, takse, dav
ščine, točenje vina pod vejo, proda
janje vina od s tran i vinogradnikov, 
krošnjarenje z vinom, ureditev poli
cijskih u r itd. Zbornica se je  zavzela 
tudi za pravično uvrstitev  našega 
uslužbenstva v zavarovalne razrede, 
katero je bilo ugodno rešeno poseb
no za gostilničarje v dravski bano
vini.

Zbornica tudi ni štedila s podpora
mi, ter je subvencion ira la  predvsem  
gostilničarske nadaljevalne šole, go
stilničarske in hotelirske tečaje, po
učne izlete, tu jsk i promet, naše stro 
kovno glasilo in  drugo literaturo, ka
kor tud i Gostilničarski dom v L jub
ljani.

Zbornica stoji na stališču, da se 
čim preje izdajo potrebni praviln iki 
k § 78 o>. z. Dosedaj vlada nam reč v 
praksi rad i še v veljavi stoječega 
p rav iln ika iz leta 1925. cela anarh ija . 
Nekateri zahtevajo za točilnice in 
bufete stole za goste in  mize. Zahte
va gostilničarstva m ora obstojati v 
tem, da v bufetih odnosno v točilni
cah ne smejo biti na  razpolago go
stom stoli, ker postanejo sicer s tem 
ti obrati prave gostilne. Zbornica 
stoji na istem  stališču in se p rik lju 
čuje tudi naši zahtevi, da se mora 
vsak prosilec, ki zaprosi za podeli
tev koncesije za katerokoli gostilniš
ko podjetje po § 7G izkazati s p rim er
no strokovno sposobnostjo. Ponos 
gostilničarskega stanu  zahteva, da 
se strokovno usposobljenemu gostil
n ičarju  nudi tudi prim erna zaščita.

Iz vsega tega, ka r sem v k ratk ih  
besedah omenil, se jasno vidi, da 
smo imeli gostil ni čar ji v skupni zbor
nici polno razum evanje in zaslombo 
in  da so imele naša gostilničarske 
zadruge popolnoma prav, če so se iz 
rekle enoglasno za sistem  skupnih 
zbornic. Naša želja je le, da bi se te
m u naziranju  kaj km alu pridružilo 
še ostalo obrtništvo in da čimpreje 
preneha prepir, ki se je zanesel med 
naše obrtniške vrste.
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Važni predlogi zastopnika gostilni
čarskega stanu na plenarni seji 

zbornice TOI v Ljubljani.
Predlogi zborničnega člana; gosp. 

Oset Andreja v pogledu izvajanja po
licijske ure, revizije trošarinskih 
taks in odprave davščine na preno
čišča:

I.
V zadnjem  času so začele policij

ske oblasti posebno strogo izvajati 
policijsko uro. Vsako najm anjše p re
koračenje se kaznuje z občutno de
narno odnosno zaporno kaznijo. Te 
oblasti ne izdajajo prav  nobenih do
voljenj za prireditev koncertov in za
bav, sklicujoč se na okrožnico ban
ske uprave II. No. 21.005/1 z dne 21. 
septem bra 1932, ka te ra  je bila izda
na v svrho omejitve pijančevanja.

To postopanje naših oblasti narav
no občutno prizadene tu jsk i promet, 
ker se je že pripetilo, da je bil tak 
gostilničar, kateri je prihajajočim  
gostom-tujcem nudil okrepčilo, ob
čutno* kaznovan rad i prekoračenja 
policijske ure. Ker se bodo taki slu
čaji, baš sedaj v zim ski sezoni kaj 
lahko pripetili, prosim  visoko zbor
nico, da apelira v tej zadevi na kr. 
bansko upravo, da revidira zadevno 
svoje stališče in  poduči svoje organe, 
da ne nastopajo proti gostilniškim  
podjetnikom  radi prekoračenja poli
cijske ure, če postrežejo tujcem  tudi 
po policijski u ri z zahtevanim  okrep
čilom.

V zadevi omejitve zabav in p ijan 
čevanja po deželi, si pa dovoljujem 
opozoriti visoko zbornico na dejstvo, 
da se prekom erno pijančevanje ne 
vrši v gostilniških podjetjih, ker sto
je pod strogo kontrolo varnostnih 
oblasti in rad i strogih določil kazen
skega zakona, temveč se je to p ijan
čevanje razširilo  v grozni obliki med 
našim  narodom  rad i kvarnih  določil 
trošarinske novele z dne 18. aprila  
1932, s katero se je dovolila m alo
prodaja  v ina in  žganja po vinograd
nikih odnosno producentih, in ni te 
daj z gostilniškim  obratovanjem ' v 
p rav  nikaki vezi. P ri tej svoji trd it
vi se sklicujem  na  številne skrajno 
žalostne opozoritve v našem  javnem  
časopisju in na gori omenjeno okrož
nico kr. banske uprave. S to pretve
zo brezm ejnega pijančevanja in ve
seljačenja po deželi je  udarjeno 
naše gostilničarstvo, k i m ora nositi 
izvanredno visoka javna bremena, 
dočim se omogoča pijančevanje iz 
zabave po privatn ih  hišah.

Vsied tega si dovoljujem prositi 
visoko zbornico, da sklene zaprositi 
kr. bansko upravo, da revidira svoje 
stališče glede policijske ure v gostil
niških obratih s tem, da ne omejuje 
obrtne svobode in naj omogoča go
stilniškem u podjetniku zaslužek, ker 
je drugače nesposoben vršiti tako da
jatve, kakor se m u jih  predpisuje. 
Vsekakor pa se naj zatre pijančeva
nje in veseljačenje po privatn ih  do
movih, k jer se pije in veseljači brez 
vsake kontrole in ne oziraje se na 
m oralo in zdravje našega podežel
skega prebivalstva.

II.
Na podlagi zakona o izpremembah 

in dopolnitvah zakona o državni tro 
šarin i z dne 18. aprila  1932 je za me
sti L jubljana in M aribor predvide
na izvanredna visoka trošarinska 
takso, tako, da popolnoma izloči 
možnost zdrave konkurence med go
stilniškim  podjetnikom  teh m est in 
gostilniškim i podjetniki, k i obratu
jejo izven m estnega področja. Poseb
no močno prizadene ta  trošarinska 
taksa kavarn iška podjetja, ker mo
rajo za m ajhno količino prodanih 
alkoholnih pijač plačevati mnogo 
večje trošarinske takse, kakor jih 
plačuje gostilničar pri isti količini 
prodanega vina in žganja. To neso
razm erje n asta ja  vsled tega, ker so 
Lile kavarniškim  obratom  odmerjene 
Večje točilne takse, ki tvorijo kot po
znano podlago za predpis trošarinske 
takse in ki n ikakor ne odgovarjajo 
dejanskem u prom etu z alkoholnimi 
pijačam i v kavarnah.

Visoka zbornica sklene zaprositi 
m erodajne činitelje, da se izvrši re
vizija naznačene trošarinske novele 
in da se zaščiti naše .kavarniške pod
jetnike s tem, da se izvede čim prejt

pravična razdelitev trošarinskih 
taks.

III.
N ekatera naša m esta v dravski ba

novini so že uk in ila  davščine na  pre
nočnine, k e r so opazila, da ovira ta  
davščina tu jsk i prom et in povzroča 
posebno veliko nevoljo pri gostih. Po 
preobratu se je uvedla ta  davščina 
ne samo v naši državi, temveč v ve
čini evropskih državah in  n i bila ni- 
kaka ovira v dobi gospodarske ko- 
njukture, pač pa je popolnoma ne
prim erna v današnjih  žasih, ko se 
odpravlja vse ovire, ki zadržujejo 
razm ah tujskega prometa.

Na žalost opazujemo, da se neka
tera naša mesta, predvsem Ljublja
na, ki pobira celo 30%, P tu j in  Novo 
mesto n ikakor ne morejo odločiti, da 
bi uk in ila  to davščino, zato prosim, 
da se izvoli visoka zbornica izreči za 
odpravo te davščine v letu  1933., kot 
kvarno za tu jsk i promet. (Ta predlog 
se je odstopil odbrtnem u odseku v 
ponovno obravnavo.)

Nekaj besed o novem 
obrtnem zakonu

Še predno je stopil v veljavo novi 
obrtni zakon, se je sm atralo gostil
n ičarja v sm islu starega srbskega 
obrtnega zakona za trgovca, ne pa za 
obrtnika. Sedaj je to uveljavljeno z 
novim zakonom na celo državo in 
pri nas ^  dravski banovini je gostil
ničarsko obrt to v precej težaven po
ložaj postavilo. Praktično smo gostil
ničarji sedaj obravnavani kot neko 
nepotrebno vmesje. Obrtniki hite 
proti nam obračati hrbet, trgovci nas 
pa tudi tako nekako gledajo, kot bi 
hoteli reči: »Kaj pa je tebe treba bi
lo . . .«.

Pred leti, ko se je ustanav lja la  d r
žavna obrtna (Zanatska) banka, se 
je nas sm atralo obrtnikom. Zelo vne
ti smo nab ira li delnice in  kaj lepo 
število smo jih  kupili. Računali smo 
na to, da bomo imeli od nje šta tu tne 
ugodnosti. Toda, ko je začela delo
vati, so nam pokazali vrata, češ, saj 
niste obrtniki. Morda je bilo to prav 
in v redu  izven dravske banovine, 
protizakonito pa je bilo, ko se nas 
je izločilo že celi dve leti preje, kot 
je stopil nov obrtni zakon v veljavo 
tudi za dravsko banovino. Zanatska 
banka sam a im a pri nas s tem veli
ko škodo, ko si je postavila k itajski 
zid proti gostilničarjem . Njena po
družnica v Ljubljani bi n. pr. gotovo 
im ela najm anj 100% večji promet, če 
bi ne bili gostilničarji izločeni, ki bi 
bili tudi absolutno solidna klijente- 
la. Kakor je čuti, ljubljanska podruž
nica sploh ne more p riti n iti do mi
nimalnega prometa, ker ji  Statuti ne 
dopuste gibanja v oni smeri in v 
onem obsegu, kot bi se m oralo poj
movati praktično obrtno stanje pri 
nas. Zanatski banki bi bilo prav to
plo priporočati, da vsaj za dravsko 
banovino š ta tu te  novelira tako, da se 
zamorejo pri njej posluževati kratko
ročnih kreditov tudi gostilničarji, ki 
so v znatnem  številu tudi že njeni 
delničarji.

Ni prav, ko se šta tu te  Zanatske 
banke tako razlaga, da se sm atra za 
njo analogno to, k a r  obrtni zakon 
predvideva. Pogrešna je trditev, da 
je vse ono, ka r gostilničar prodaja, 
trgovanje z že izdelanim  blagom in 
da ni ročnih izdelkov pri gostilničar
ju. Gostilničar vendar kupi surovo 
blago, ga pripravi, skuha in potem 
proda, kar se tiče hrane. Kakor se 
m ora sm atra ti n. pr. ročno izdelova
nje kleparska dela, ki se izdelujejo 
tudi iz že gotove pločevine, tako se 
razume izdelek gostilničarske kuh i
nje.

Ko je obrtni zakon izšel, smo se 
začudili, ko je po svoji sestavi pre
cej tuj našem u gostilničarju. Čudno 
se nam  je zdelo, zakaj pri osnutku 
tega zakona niso bile želje naših sta
novskih organizacij upoštevane, od
nosno da se jih m enda ni niti pova
bilo k sodelovanju. Ravno gostilni
čarske organizacije v dravski bano
vini bi po mojem m nenju  morale biti 
prvi svetovalec za take osnutke, ker 
edino tu  je prvenstveno preiskušeno 
pojmovanje to obrti.

Sedaj je baje pripravljen  praviln ik  
k  obrtnem u zakonu in  sicer specijel- 
no za gostilničarske obrti. Opozoriti 
bi bilo na to TOI zbornico, da pred
no da k osnutku m nenje, zasliši n a 
še organizacije. P rositi bi bilo tudi 
naše gg. narodne poslance, da čujejo 
naše m nenje in  p ri resornem  m ini
s tru  vplivajo na  njega upoštevanje. 
S pravilnikom  se da zakon lahko 
mnogo zboljšati, lahko p a  tud i še 
poslabšati. Radi tega moramo biti na 
to zelo pozorni. Razm išljati bomo 
m orali prej kot slej tudi na to, da 
bomo skušali doseči spremembe o. 
zakona v p rid  in  zaščito naših s ta 
novskih interesov in  obenem za na
rodno gospodarstvo koristnega raz
voja.

Ciril Majcen.

Jože Berdnik, glavni ta jn ik  centrale 
Jugoslovanskega Touring Kluba v 

Beogradu.

Pomen touring klubov 
v narodnem in medna

rodnem turizmu
»Touring«-klubi se širijo. Nastali 

so, ko t ime pokazuje, na  Angleškem, 
kot organizacija za pospeševanje po
tovanj posameznikov in družabnih 
ekskurzij. S tehničnim  napredkom  
motornih vozil so se te organizacije 
nekoliko izpremenile in so polagoma 
postale organizacije za m ototuristi- 
ko. Vendar pa so nekateri Touring- 
klubi še do danes ohranili velik del 
svojega prvobitnega delokroga. V 
pravilih skoro vseh Touring-klubov 
je odredba, da im a klub pospeševati 
turizem  v vseh njegovih oblikah. 
Vendar si danes pod Touring-klu- 
bom ne predstavljam o več društva, 
k i goji n. pr. planinsko turistiko,

I družabna potovanja z železnico itd., 
temveč si zamišljamo društvo, ki ne
guje v prvi vrsti turizem z motorni
m i odn. mehaničnimi vozili, n. pr. z 
avtomobili, motocikli, bicikli, čolni, 
jahtami, avijoni i. dr. Ostale vrste 
turizma goje Touring-klubi. šele v 
drugi vreti in inicijativo za nje pre
puščajo »strokovnim« turističkim  
organizacijam, n. pr. planinskim  
društvom, zvezam za tujski promet 
itd.

Touring-klubi, k i danes obstoje v 
skoro vseh državah (v Evropi razen 
Albanije v vseh), im ajo svojo med
narodno organizacijo. To je Medna
rodna tu ris tična  alianca (Alliance 
Internationale de Tourisme) u Bru- 
xellesu. Ta m ednarodna organizaci
ja  šteje danes okoli 6 milijonov čla
nov. Po večini v vsaki državi obstoji 
samo en TouringJklub. Izjemo delajo 
Čehi, Nemci, Belgijci in Danci. F ran 
cozi imajo svoj »Touring Club de 
France« (600.000 članov), Ita lijan i 
»Touring Club Italiano«, Nemci 
»Deutscher Touring-Club« in  »Allge- 
moiner Deutscher Automobil-Club« 
(okoli 150.000 članov), Avstrijci 
»Oesterreichischer Touring - Club« 
(26.000 članov), M adjari »M agjar 
Touring Club« itd. Mi Jugoslovani 
imamo Jugoslovenski Touring Klub 
s sedežem v Beogradu.

Funkcija  Touring-klubov v inter
nem turističnem  prometu je — pove
dano v kratkih besedah — sledeča:

Touring-klubi združujejo posamez
nike - avtomobiliste, motocikliste, 
bicikliste, kajakaše itd., v sekcije, ki 
prevzamejo nalogo, pospeševati v te

oriji in  praksi dotično vrsto turizma. 
Vzemimo na pr. bicikliste, ker je 
znano, da je ta  v rsta  tuidzma p ri 
nas še v povojih. Touring-klub orga
nizira bicikliste, omogoči jim  poceni 
bivanje v vseh krajih , bodisi posa
meznikom, bodisi skupinam . Kam or
koli pridejo poverjeniki Touring-klu- 
ba, k i se nahaja  v vsakem, še tako 
m ajhnem  kraju , k i pride v poštev 
za to a li ono vrsto turizm a, jim  pre
skrbijo vse potrebno. Touring-klub 
jim  izdejstvuje udoben prevoz z že
leznico, prevzame garancijo  za cari
no, ako biciklist želi potovati v ino
zemstvo na  svojem kolesu. V to svr
ho mu Touring-klub izda posebno le
gitimacijo, permis, trip tik , ali kakor 
se sploh ta  carinski dokum ent ime
nuje. Skrbi za znanstveno izobrazbo 
svojih članov, s tem da izdaja tvojo 
revijo v kateri tehničnih novostih na 
m ototurističnem  polju.

Podoben delokrog im ajo  avtomo
bilske, motociklistične, kajak-, kanu- 
in druge sekcije. Za avtomobiliste in 
motocikliste n. pr. izdaja Touring- 
klub zemljevide cest, zemljevide o 
stanju  in  prehodnosti cest v vsakem 
letnem času, za kajakaše in  sploh za 
člane, ki gojijo »vodeni« šport, izda
ja  zemljevide vodenih potov, rek, 
potokov in  morja.

Z ozirom na  to, da so ceste na j
važnejše sredstvo za m ototuristiko, 
se m ora Touring-klub posebno tru 
diti, da so ceste v kolikor mogoče 
dobrem stanju. Zato sodeluje pri 
vseh akcijah, ki imajo za cilj po
pravljanje že obstoječe cestne mreže 
in graditev novih cest. Nekateri moč
nejši klubi so sprejeli na  sebe orga
nizacijo velikih m ednarodnih avto- 
strad, kot n. pr. angleška The Auto
mobile Association, ki organizira 
m ednarodno avtomobilsko cesto Lon
don—Indija, ki bo šla tudi skozi na
šo državo na k rak u  Subotica— Beo
grad—Ni«. ' ,

Zapadno-evropski Touring-klubi s 6 v 1 
organizirali tudi svojo samostojno 
cestno policijo, ki člane dotičnih klu
bov opozarjajo na eventualne nevar
nosti, ki jim prete in  jim v slučaju 
prometnih nesreč pomagajo. Poleg 
tega razpolagajo z lastnimi cestnimi 1 
telefoni, posebnimi garažami. Razen 
tega uživajo njihovi člani posebne ■ 
ugodnosti v hotelih, garažah, pri av
tomobilskih in drugih tvrdkah. Biti 
član Touring-kluba v eni od teh za- 
padnih držav, pomeni potovati na 
cestah sigurno in imeti na razpolago 
vsakovrstne prednosti in ugodnosti. 
To pa je tudi vzrok, da je število teh 
Touring-klubov tako narastlo.

Ravno tako kot v notranjem turi- 
stičkem razvoju, je važna uloga Tou
ring-klubov tudi v mednarodnem tu
rističnem prometu. Touring-klubi 
vseh držav so med seboj povezani ter 
delajo roko v roki. Na tej podlagi je 
bila mogoča uvedba obmejnih carin
skih dokumentov vseh vrst — tripti- 
kov za avtomobile, motorna kolesa, 
bicikle itd., karnetov (carnets de pas- 
sage en douanes — knjižnic za pre
hod skozi carinarnice). Touring-klu- : 
bi recipročno garantirajo carino pri 
svojih carinskih upravah. Ta usta
nova ima ogromen pomen za med
narodni moto-turizem ter ga je tako-. 
rekoč šele omogočila. S tem so Tou-. 
ring-klubi postali važen regulator 
tujskega prometa ter imajo danes še 
posebno važnost posebno z ozirom na 
dejstvo, da ima država danes velike

o-

Konsum

Radenske zdravilne vode
stalno raste. To je zadosten  

dokaz, da ljudje to mineralno 
vodo izredno Čislajo.

V Vašem interesu je, da svojim  
gostom  ustrežete ter jim servirate

Radensko zdravilno 
vodo,

ki ima to prednost, da paralizira 
vinsko kislino ter napravi tako 

vsako tudi najbolj k islo  vino  
prijetno pitno.
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U  Za brizganec, limonado, malinovec in druge sadne soke
uporabljajte

! ROGAŠKO SLATINO
vrelec „TEMPEtM

ki razkraja, oziroma nevtralizira vinsko kislino ter na- 
dom estuje sodo-bikarbonato v  prašku je osvežujoča in

ima dober okus.
Dolbi se v  vseh bolj šili trgovinah

dohodke' iž tujskega prometa in pa 
da se z vkluto, ki jd' prinesejo tujci, 
zmanjšuje pasiva naše platežne bi
lance.1 Med tujci, ki prihajajo danes 
v državb1,* je paf čedalje večje število 
avtoirfdbilišt6V in* ostalih moto turi
stov/

Na kcmcu n i  j omenim še to, da 
im a’ mototuristika tudi za gostil ni- 
čaršfVtic iri’ itatelirfetvo blagodejni 
upliV.' Vemo iz' z&WdbvTnb, da so ugo- 
stit&fjšlti obrtf' začele zelo nazadova
ti, ko' je zatrla padati tudi važnost 
cest. CeSte pa so izgubile mnogo svo
jega5 pbr&eHit’ z' razvojem železniške 
mreže.' Novi čas, čas motornih vozil, 
je cefcte zopet’ spravil do' njihove s ta 
re slovfe. Dandineš se cestam posve- 
čuje'6fedai^je, vteffjii'pozornost in skrb, 
graHIjd s in o v e  cešte ih popravljajo 
stara.' V fVbzi s tem je  tudi mototu- 
ristični pfbniet, ki je ihhogO elastič
ne jši kot železniški, prinesel mnogo 
možnosti za5 razVitek1 in napredek 
gostiliitčarštva in hotelirstva, z ozi
rom rftf tS* da so gostilhfe in hoteli 
obcestni lokali. Napredek motbturi- 
etike je V interesu UgOstiteljskih 
obrtii

NaB, Jugoslovanski Touring Klub, 
je Se mladk organizacija, ki pa agil
no dehije'V zgoraj navedenem prav- 
eu. Upati je, da bo ta ihstitucija tudi 
za na8o dHJavo sčasoma dobila M i 
pomeh, kot' ga iiriajo Touring-klubi 
sosednih drtav.

Kongres 
jugoslovanskih prav
nikov v Dubrovniku 

in trošarine
Lanska skupščina jugoslovanskih 

pravnikov je bila obdržana dne 7., 8. 
in 9. oktobra 1932 v Dubrovniku. De
lo tegtt kongresa je bilo razdeljeno 
tta 4 sekcije. Nas zanima posebno 4. 
finančnopravna sekcija, ki je raz
pravljala pod predsedstvom dr. Sto- 
jadinoviča o vprašanju trošarine kot 
viru državnih, banovinskih ih samo
upravnih dohodkov. V tej sekciji sta 
referirala finančna strokovnjaka gg. 
dr. Letica in dr. Lunaček. Sprejeta je' 
bila ta-ie resolucija:

»Kongres pravnika pripominja 1. v 
pogledu trošarine na sladkor, da je 
s poviftanjem postavk posredno za
deto tudi sam o poljedelstvo, ki bo 
imeto manj zaposlitve s pridelova
njem sladkorne pese — fn ki je da
nes relativno manj dobičkanosno, 
kakor mnoga druga gospodarska 
proizvodnja. Ž znižanjem trošarin- 
skih postavk na sladkor bi se zviša
la sladkorna potrošnja in s tem po
ljedelsko pridobivanje sladkorne pe
se; "

2. naMra, da je nujno potrebna te
meljila In strokovnjaška revizija se* 
danjih gakonaklh predpisov o alko* 
bolnih pij »6 ah;

3. priporoča, da bi bilo trošarine 
na 'fUtt/ kvas, ocetno kislino, elek
trično fizšvetfjavb, ekstrakte, esen
ca Ih eterična olja, kakbr na troša- 
rin&k« predmete, ki donašajo državi 
raatiiM om a neznatne dohodke, od- 
stopiti kot davčne objekte banovi- 
ntftiff

' t  jo glede« samoupravnih financ 
nažfrkiijd,1 da fei Itflb urediti z tf&ko- 
iift^rtieje ftt ftalanČrlfcjtf: 

a) razmerja državljanov v narod
nem* foSjibda^atfli fiaspfoti samo- 
upftftni finančni oblasti, 

fej fiskalna raithferjd samouprav
nih teles tako med njimi samimi, ka- 
kW tudi fcfcspfivti drtaVnim finan- 
crtffl;

I: glede izbire trošarinskih pred- 
m&tbv vot>Že, da še ne jemljejo kot 
t d l i  niti strftttirte niti za industrijo 
iri tfbrt« dblbčeha pogbhska sredstvA, 
gifttie banovihsklh tf-dšarin posebej 
p ii da se ne jejnljejo oni, ki zahte- 
vijb  kdritMld bkhbVinskih mej;

9. predlaga v pogledu občinske tro- 
BiHhe, da se ogne ttttSfcrlhl na pred- 
rri&lfe, ki so proizvedeni na lastnem  
pi^ očju t toda kolikor se izvažajo iz 

področja;
7. kar se tiče dvojnega ukorišča- 

nja enega in istega trošarinskega 
preiittieVlk, j« izleti, da se ogne, da bi

bil eden in  isti trošarinsk i predm et j 
istočasno predm et državnega in  ba
novinskega obdačertja, da se pa na 
mesto tega uvede s is tem 1 soudeležbe 
banovin na dohodku iz državnih tro
šarinsk ih  predmetov«.

M. RAPOC:

Domači praznik
Ko sem prišla  kot m lada učiteljica 

prvič iz m esta  na  deželo, sem se mo
ra la  šele polagoma privaditi na  ljud
sko govorico in na ljudske šege. 
M nogokrat je prišlo do p rav  zabav
nega nerazum evanja in  spom injam  
se še danes pom ilovalnih pogledov 
svojih učencev, češ: »In ti nas hočeš 
učiti, ko sam a tega ne veš!« Počasi 
so spoznali, da vem zato druge reči, 
tudi sem se po trud ila  čim prej do
um eti njihovo govorico in tako smo 
čisto dobro izhajali.

Okoli Božiča do konca zime so se 
vrstile prošnje učencev: »Ali smem 
ostati ju tr i doma? Imam o domači 
praznik.« Dovolila sem odsotnost z 
nekim  spoštovanjem  pred domačim 
svetnikom, dokler nisem izvedela, da 
gre za p rav  poganski praznik s če- 
tveronogo žrtvijo, za izvršitev sm rt
ne obsodbe nad doma zrejenim  p ra 
šičkom.

Ime za to slavnost je v različnih 
krajih  različno, »koline«, »furež« itd.; 
glavno je, da ga otroci povsod z ena
kim  navdušenjem  obhajajo, da jim 
je to res dan, ki jim  p rinaša  obilo 
zabave in da jim  povrhu ni treba  iti 
v šolo. V nekaterih  krajih  je nosil ta  
dan upravičen naziv »praznik«. Vse 
drugo delo je počivalo, vse se je su 
kalo okoli p rašička in zvečer se je 
zbralo k  pojedini vse sorodstvo in 
vsa sosedščina, tako da večkrat od 
uboge žrtve ni mnogo preostalo.

Dartes poteka tudi1 ta  dan v zna
m enju skrom nosti in štednje in  go
spodinja točno določi, kako bo ka r 
najbolj ekonomsko' porabila posa
mezne delb prašiča. P ri k lan ju  si ga 
razdeli' V tri1 dele: tolšča m ora dati 
m ast in zabelo za celo leto, drob in 
del m esa ]’e  treba hitro  porabiti, 
ostalo' meso pa bo za klobase in pre
kajevanje.

Ako živiš na deželi, im aš priliko 
spoznati vse te dobrote in vsaka go
spodinja je ponosna, če ti more po
streči' s tem, k a r je domače. Največ
k ra t je volja dobra, ni pa vselej do- 
brb, k a r pride n a  mizo. A Bog ne 
o a j ’, da bi ti poskušala dajati gospo
dinji kakšne nasvete, četudi imaš 
p ri tem  le dobro voljo z nasvetom 
pom agati in rte samo kritizirati.

V naslednjih  vrstah hočem podati 
nekaj receptov in om eniti glavne na
pake, ki jih najdem o v raznih h i
šah.

Mast: Lepa, dobra m ast m ora biti 
bela, brez duha in posebnega okusa. 
Slanino zreži ali surovo ali precvrto. 
Prevri jo le, če nisi dala svinje iz 
kože, da se slan ina lažje loči. Ako ti 
je na  tem, da dobiš čim več m asti, 
Zreži slanino s strojem , sicer pa  z 
roko v m ajhne kocke. Zrezano sla
nino daj v kozico in  jo m ešaj na og
n ju  ali jo postavi v pečico in jo le od 
čaša do časa prem ešaj. Ko ocvirki 
zarumette, pusti mast Ob stran i ne
koliko časa 9tati, nakar odlij pre
vidno Čisto m ast, kaln i ostanek pa 
Vlij v posebno posodo ali na ocvirke. 
Ocvirke m alo stolči, da stopi mast 
nadnje in jih še zalij z m astjo, sicer 
postanejo žaltavi. Slanino lahko oso
liš tako, da pride približno 1 dkg soli 
na 1 kg slanine. N ekateri aodenejo 
tudi zrezane čebule. T aka m ast je 
sicer okusna za prikuhe in mesne 
jedi, ni pa uporabna za močnate je
di. H raniti se m ora m ast v čistih po
sodah, v lesenih dežah, pološčenih 
pločevinastih ali kam eninastih  lon
cih na suhem, hladnem  prostoru. C.e 
se m ast odvzame, se naj površina 
zopet zravna. Na ta  način se drži 
m ast dalje kot leto dni popolnoma 
sveža.

Zaseka je jako okusna, dokler je 
sveža, večkrat pa prav pošteno peče 
po grlu. Gospodinja sicer pravi, da 
je ta k ra t »bolj izdatna«, ostali člani 
hiše so pa m anj navdušeni za r.jo. 
Za zaseko se rab i na zraku posušena 
ali pa  prekajena slanina. Izreži jo v

kose in jo postavi po peki v krušno  i 
peč. Nato zreži ali zmelji slanino, do- 
deni malo sesekljaie čebule in na
tlači zaseko kolikor mogoče tesno v 
prim erno dobro očiščeno posodo. Na 
vrh polij zaseko z raztopljeno mastjo. 
Vsakikrat, k adar odvzameš zaseke, 
jo zopet dobro zravnaj in stlači.

Klobase: Skoraj vsaka država, ja 
skoraj vsak k ra j im a svojo specija- 
liteto, na katero je prav ponosen. 
Razločujemo take klobase, ki jih 
‘km alu porabim o in take, ki jih lira- ■ 
nimo dalje časa. Hitro porabimo kaš
nate klobase, krvavice, jetrnice, pe
čenice in hrenovke, dalje časa pa 
ostanejo kranjsike klobase, domača 
salam a in nadevan želodec.

Kašnate klobase: Če hočeš* imeti
dobro kašnate klobase, jih ne smeš 
nadevati samo s kašo, treba je tudi 
še drugih dodatkov. Dobre dobiš, ako 
vzameš na 4 kg glavovine približno 
2 1 ajdove kaše, pol kg svinjskih je
ter, cela pljuča, 5 velikih čebul, pol 
kilogram a m asti, sol, poper, majo- 
ran  in  juho, k jer se je kuha la  glava. 
Kašo večkrat tem eljito operi, nato jo 
skuhaj, a  ne premehko. Kuhani ka
ši prim ešaj skuhano in  zmleto gla- 
vovino in pljuča, surova zm lela je
tra , napraženo Čebulo, dišave in toli
ko juhe, d a  dobiš precej gosto zmes. 
Ce hočeš lahko dodeneš tudi malo 
krvi. Naredi klobase in jih  kuhaj pol 
ure, t. j. vloži klobase v vrelo, slano 
vodo, nato odm akni lonec, da voda 
komaj vidno vre, sicer klobase poči
jo. Skuhane klobase daj v mrzlo vo
do, jih položi na  desko drugo poleg 
druge in jih pusti en dan ali dva na 
mrzlem prostoru, n ak ar jih speci. Za 
vse navedene vrste klobas rabimo 
navadno črevesno mast. Neprijetni 
okus m asti odstraniš popolnoma, ako 
jio postaviš z razrezano čebulo v vro
čo pečico, dokler čebula ne zarum e
ni, ka r tra ja  včasih celo uro.

Jetrne klobase tople: Surova jetra  
zmelji, čebulo praži v m asti približ
no eno uro, oboje dobro zmešaj, nato 
dodeni kuhano, deloma na kocke zre
zano, deloma zmleto glavovino. na 
kocke zrezane žemlje, sol, poper, ma- 
joran, malo pim enta in toliko juhe, 
da dobiš ne pregosto kašo. Napravi 
klobase in jih skuhaj kakor kašna
te. Ponekod pridenejo še mnogo več 
dišav, boljša kuh in ja  jih  odklanja, 
kor hoče ohraniti jedi prvotni okus.

Jetrne klobase mrzle I.:
Kuhano glavovino zreži in v.melji 

kakor p ri toplih jetrn ih  klobasah, 
nato prim ešaj z juho poparjena in 
pretlačena jetra, dodeni kakor prej 
napraženo čebulo, sol, poper in malo

česna, napravi klobase in jih  počasi 
kuhaj pol ure.

Jetrne klobase mrzle II.:
Na 5 kg surove svinj^tine (dve tre t

jin i m astne in  eno tre tjino  suhe) vze
mi 1 svinjska jetra . Mastno meso zre
ži v m ajhne kocke, suho zmelji dva
krat, istotako jetra, dodeni surovo 
nastrgane čebule, malo česna, soli in 
popra, vse jako dobro pregneti, na
pravi klobase in jih  pusti pol ure 
prav počasi vreti. Skuhane pomoči v 
mrzlo vodo. T akšna klobasa se da 
dobro m azati in je p rip ravna za na
rezke, sendviče itd.

Krvavice: Ne prem ehko kuhano
meso od glave in v ra ta  zreži na 
m ajhne kocke, istotako žemlje, k i jih 
namoči v mleko ali juho. Daj vse v 
skledo in  prim ešaj precvrte čebule, 
soli, popra, m ajorana, malo pim enta 
in toliko prašičje krvi, da dobiš jako 
redko kašo. Vse dobro prem ešaj, na
pravi klobase in jih pusti pol ure ze
lo počasi vreti.

Nadevan želodec: s/« kg glavovine, 
V*, kg rilca, % kg kože, 1 svinjski je
zik, 2 nogi, Vk kg prekajene svinjeti- 
ne, M kg srca; vse meso Skuhaj s ko
renikami in dišavami kakor za go- 
.vejo juho. Zreži ga v večje kose, je
zik, rilec in prekajeno svinjetino zre
ži na rezance, dolij toliko krvi in ju
he, da je vse dobro namočeno, prime
šaj soli, popra, majoran in napraiene 
čebule. Napolni s tem dobro opran 
prašičji želodec, ga zašij in kuhaj 
2Vt ure v slani vodi. V vodo daj 1 lor- 
berjev list, poprova zrna in  malo ki
sa. Med kuhanjem želodec enkrat 
obrni. Na koncu ga prebodi in ako 
priteče čista juha, je dovolj kuhan, 
aiko priteče kri ali kalna juha, pa še 
ne. Skuhani želodec nalahko obteži 
med dvema deščicama. Ce hočeš, ga 
obesi še za nekaj časa v dim.

PR. VOJSK :

Življenje v vinu
(B io lošk o  kram ljanje)

Vino je kaj raznoliko po svoji s e 
stavi. V sebuje vrsto  sn ov i, ki poživijo  
naša čutila, posebno (e  je  dobrega  
Izvora, iz  prave v ešče  roke. Vino se  
pa tudi jako sprem inja v svoji p o
sebnosti, kar zavisi od sorte, podnebja, 
lege, zem lje in letnika. Kdor pozna  
različne vp live  in razum e presojati vina, 
tem u je v in sk a  pokušnja več kakor  
sam o užitek  za oko, n os in je z ik ; on 
občuti takorek oč solnčni sij, ki je  
razgrel grozdje v v inogradu, v duhu  
vidi v in sk o  pokrajino in oseb n ost v in o
gradnika, katerih lastnosti se  v vinu  
odražajo. Pri večji v in ski pokušnji

Pivovarna in žganjarna

Jos. Tscheligi v Mariboru
Koroška c. 2 - Telefon 2335

p r i p o r o č a  s v o j e  i z b o r n o

PIVO N A J B O U l l  
K V A I . I I H I
ter izvrstno  sliv o v k o , rum, p ivsk o  

in v in sk o  d roženk o, likere i. t. d.

*
i l
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napravi p ok u ševa lec v duhu naravnost 
poučno in zabavno potovanje sk ozi 
vinorodno krajino.

Vino stopi na preši takorek oč v svet. 
S vobod en  od jagodne m ekine, m ošt  
vese lo  teče v sod e, ki so  bili za n jegov  
prihod skrbno pripravljeni in očiščeni. 
Tukaj se prične razgovarjati sam  s 
seboj, začetk om a plašljivo, boječe in 
lahno, potem  šušlja , šum i in če se  
štev ilo  sod ov  z m oštom  napolnjenih  
m noži, tedaj g lasn o  m ed seboj brbljajo. 
M ošt pripoveduje od svojih  dogodljajev  
v vinogradu, od nevarnosti (spom lad, 
pozeba, bolezni, škodljivci, toča) v k a
terih se  je nahajal in od tega, kako  
je vinogradnik  —  pravilno ali n esp a
m etno —  z njim ravnal. Včasih veselje , 
včasih  nevolja, jeza, prihajajo m enjaje 
se  do izraza v vedno živahnejši raz
d raženosti, tako da slednjič m ošt burno 
vre. Pri tem  izdihava neki strupeni 
plin v k letni prostor v svrho, da bi 
tajnosti vrenja ne m ogla  biti op azo
vana.

T oda neum oren razisk ovalec —  člo
vek  je dognal v se  tajne, kako nastane  
iz s lad k ega  m ošta  opojna a lk oholna  
pijača —  vino. D anes vem o , da po 
jagodah grozdja d ospejo  v m ošt razno
vrstne m ajčkene rastlinice —  gliv ice , 
ki jih s prostim  očesom  ne m orem o  
videti, ki se  hočejo v m oštu  razm no
žiti in se  razživeti. In v m oštu  nastane  
m ed raznim i vrstam i g liv ic  tekm ovanje, 
ki konča v prid gliv ic, ki prevladujejo  
in so  m očn ejše. K sreči so  to večin om a  
v in sk e  k vasn ice, ki cepijo sladkor v 
a lk ohol in og ljik ov  d vok is. T od a če 
so  bile jagode več ali m anj p ošk od o
vane, nagrizene, nagnite, tedaj tudi 
šk od ljive g live  lahko neugodno vplivajo  
na bodoče vino. To pa se  u spešno  
odvrne s  čistim i v in sk im i kvasn icam i 
(drožm i) in s  pravilno k ipelno tem p e
raturo, ki ne sm e biti ne prenizka pa 
tudi ne previsoka, najbolje pri 12 do 
15° C. Na ta način proces vrenja dobro 
poteka do k onca in s lad k osn ed ež »v in 
sk e  k vasn ice« , če ne najdejo več  slad
korja, se  n asičene in m iru potrebne 
poležejo  na dno soda. V inogradnik  
svo jega  ljubljenca —  v in sk e  k vasn ice  
v  drožeh še  enkrat tem eljito  p om eša  
z m ladim  vin om , da m orejo prevreti 
zadnje ostan k e s la d k o r ja ; sp loh  pa 
p ospešuje vrenje, k o lik or le  m ore. 
O pušča pa tako prem ešanje drož z 
vinom  tedaj, če bi s  tem  spravil k v išku  
šk od ljive  g liv ice  in sn ov i.

Čim kipenje poneha, zah teva  m lado  
vin o , da se  sod  zapolni do vrha in 
sp et herm etično zapre s k ipelno ali 
d okip elno veh o. Mlado vino nam reč 
hoče im eti svoj m ir in noče im eti 
n obenega  p osla  s hudobnim  zunanjim  
svetom . D ocela  pa v svoji m ladosti 
ne m ore pogrešati zraka. P olagom a  
srka zrak sk ozi porozen, luknjičav les  
sod a , ker rabi zrak za svo je  življenje  
in za  svoj razvoj. Ne m ara pa slab ega , 
onečiščenega , zatoh lega  ali po p lesnobi 
d išečega  zraka. Radi tega  ne trpi v 
k leti tudi nobenih drugih užitnih in 
dišečih  sn ov i kakor repo, zelje, krom pir, 
zelenjavo , k islo  repo, k islo  zelje, k is le  
kum are, k is i. dr. Zanem arjenje v tej 
sm eri ga  žali isto  kakor neočiščen  sod  
in prinaša to  n evoljo  do izraza na 
neprijeten način pozneje pri pokušnji 
g led e  na duh in ok us. Če pa se  za- 
polnjenje soda zam udi, tedaj površina  
vin a  kaj km alu p ostane plen zajedavih  
g liv  (bersa, cik), ki od vseh  strani 
prežijo na svoj plen in napravijo vino  
bolno.

Ko je v in ska  kvasn ica  svo je  delo  
opravila, se  poda k počitku na dno 
soda. Tedaj pa nastopijo drugi m ikro
organizm i. S o  to  zlasti g liv ice cep 
ljivk e —  bakterije, ki se  sk rom no za
d ovoljujejo z zauživanjem  k islic  v vinu. 
Pri neugodnih  k islih  letn ik ih  so  nam  
te  bakterije všečn i pom očnik i. Takrat 
se  v in o  po končanem  vrenju še  pusti 
na drožeh, da m orejo im en ovane bak
terije izdatno razviti svojo  d elavn ost  
na izboljšanje vina. Obratno se  pa 
postopa pri na k islin i ubogih vinih, kjer 
se  bakterijam  ta d elavn ost zabrani na  
način, da se  m lado vino čimprej pre
toči v m očneje zažvep lane sode. Prav 
tako se  postopa, če vsebujejo  drože 
od bolnega, pokvarjenega grozdja  
m nogo škodljiv ih  g liv , ki vedno pre
žijo na ugodno priliko, da bi se  m ogle  
v vinu razm nožiti l Najbolje kajpada  
odstranim o te  šk od ljivce še  pred k i
penjem  s  tkzv. izsluzevanjem  t. j. da 
m ošte jako  m očno zažvep lam o in se  
Škodljivi m ikroorganizm i zam orijo in 
se  z vsem  blatom  vred sesed ejo  na 
dno soda. Za to m anipulacijo se  v ino

izkaže hvaležno na način, da pokipi 
čisteje, dobi čistejši ok us in je bolj 
stanovitn o

Ko so  se  k vasn ice na dnu sod a  za
d ostn o  odpočile, tedaj preidejo k v eč
nem u počitku —  sm rti in zapadejo  
k ot v sak o  živo  bitje razkroju, gn ije- 
nju. Če vina od kvasn ic , od drožja, 
pred tem  gnijočim  stanjem  ne od lo 
čim o —  pretočim o, potem  ga p oteg
nejo seboj v pogubo, vino dobi na
pako in p ostane bolno. Če je vino  
n adlegovano po drugih hibah, da po
stane m otno, kalno, vlačljivo, tedaj se  
pri pretakanju dobro prezrači in m oč
neje zažvepla, da žvep lov  d vok is n e-  
m irneže, rušitelje miru ukori in jih 
odstrani.
K Č e  je to potrebno, potem  m oram o  
pozneje vinu nuditi drugi prostor (le
žalna k let) za ležanje, šolanje, da se  
ga loči od neuporabnih izločnin. (P o 
novno pretakanje). Za ponovno izlo- 
čenje teh sn ovi s  pom očjo m odernih  
čistilnih  sred stev  se  vino od veselja  
in h valežnosti naravnost bistri in sveti.

Če se je za vino v m ladosti dobro  
skrbelo  in ga k ot otroka n egova lo  po 
njega svojstv ih , posebnostih , tedaj d o
zori takorekoč v krasnega, od ličnega  
m ladeniča, ki dela vzgojitelju  veselje  
in užitek. M ladostni značaj in sv e žo st  
se  mu sk u ša  čim dalje ohraniti ! L e
žanje v bolj hladnih prostorih in za 
varovanje pred zrakom  (v in o  v s te 
klenicah i. s l ,  podpirata ohranitev nje
g o v e  m ladosti prav p oseb no. Toda k o-  
nečno, kar pač zavisi od k leti, sorte, 
posod e in nege v ina sp loh, zapade  
tudi v ino usodi v seg a  zem eljsk ega . 
Vino dozori in d oseže v išek  svoje  po
p olnosti in stari vedno bolj in bolj. 
Slednjič v ino prezori, toda naravnih  
odlik  ni več. P reostane le še  d o sto 
janstvo starosti.

Kletarstvo
Vprašanja in odgovori
Vprašanje S. J. v N. Kako odpra

vim iz soda zatohel, past dah?
Odgovor: Zatohla postane posoda, 

če leži dalje časa bolj slabo ali nič 
osnažena (nepomita) in nežvepljana 
V bolj suhem prostoru. Les sprhne 
in vino dobi v takem  sodu, v taki 
posodi duh po zatohlem.

Sod, ki ima zatohel, pust duh, m o
rate zakuhati in oviniti. Najbolje bi 
ga bilo izpariti, za k a r  je potreben 
poseben parni kotel. Pom agate si pa 
lahko na ta način, da vlijete v sod 
vrelega kropa, katerem u ste prim e
šali 2% navadne sode (na 100 litrov 
vode tedaj 2 kg sode). Za tako zaku- 
havanje rabite najm anj 1 kotel kro
pa, pa tudi več. Na 100 litrov vsebi
ne v sodu se računa nam reč do 20 li
trov kropa. Ko ste sod nalili, ga je 
treba seveda z veho (s pilko) zam a
šiti in nato ko taliti in obračati, tako 
da pridejo doge in oba dna za nekaj 
časa z vrelo vodo (z raztopino sode) 
v dotiko. Še preden se voda ohladi, 
jo je treba iz soda izliti. Potem je 
treba sod izprati še s čisto, vrelo vo
do in nazadnje še s čisto, mrzlo vo
do, da se soda iz soda popolnoma od
strani.

Ce tako očiščenega in priprav lje
nega soda takoj ne rabimo, se sod s 
pilkino luknjo povezne navzdol, da 
so voda lahko izceja. Potem se pusti 
na  zračnem m estu ali v kleti nekaj 
dni odprt, da se znotraj popolnoma 
posuši. Nato je treba sod zažvepljati.

Ce pa sod rabim o takoj, ga prej še 
ovinimo s kuhanico dobrih vinskih 
drož ali tropin, da postane sod bolj 
poraben, da dobi že tudi vinski duh. 
Sod je nato še enkra t izprati s čisto 
vodo.

Vprašanje J. K. v R. Kateri so za
koniti predpisi glede žveplan j a mo
šta in vina?

Odgovor: V praviln iku  za izvrše
vanje zakona o vinu pravi čien 9.:

»Zveplanje mošta ali vina se more 
vršiti:

a) s sežiganjem, žvepla, ki mora 
biti čisto, zlasti pa ne sme vsebovati 
arzena, niti ne sme biti arom atizira
no; ako se pa uporabljajo za žvepla 
nje m ošta ali vina v žveplo namoče
ni trakci (odrezki, treščice), ne smejo 
biti ne iz papirja, ne iz platna, tem 
več iz azbesta;

b) s čistim plinskim  ali kondenzi
ranim  tekočim žveplom dioksidom;

Jakob Perhavec
tovarna za izdelovanje likerjev, dez. vin in sirupov

Maribor

c) z enološko čistim  kalijevim  me- 
tabisulfitom  (pirosulfit) v količini, 
ki ne presega 30 gram ov na hekto
liter.

Prepovedano je žveplati z raztopi
no žveplovega dioksida v vodi ali v 
alkoholu.

Vino ali mošt, ki sta  določena za 
neposredno potrošnjo, ne sm eta vse
bovati več nego 20 m iligram ov svo
bodnega ali 200 m iligram ov celokup
nega žveplovega dioksida na liter. 
Skupna količina žveplovega dioksi
da, ki jo sme vsebovati kaleh vino ali 
m ošt v prometu, ne sme biti večja od 
500 m iligramov na liter, od tega naj 
več 40 mg svobodnega.

Prepovedano jje višek žveplovega 
dioksida iz vina ali m ošta odvzema
ti z uporabo kemikalij.«

Da bodo v bodoče taka  in slična 
vprašanja, ki .segajo v novi zakon o 
vinu, izostala, priporočamo vsako
m ur, da si čimprej nabavi knjigo 
»Vinski zakon in kletarski vedež«, 
ki jo je priredil Andrej Žmavc, di
rek to r vin. in sadj. šole v pok. in po
močnik kletarskega nadzornika, v 
samozaložbi, za ceno 50 Din, v Mari- 
boiu, Gosposka ul. št. 50.

Trgovina z vinom
Karl Wessely, vinogradnik v P tu 

ju, L jutom erska cesta št. 10 proda 
200 hi vina iz Haloz iz leta  1931. in 
1932.

žunkovič Janko, vinogradnik, Na
raplje, pošta P tu jska  gora im a 90 h) 
po sortah, m ešanega belega in črne
ga vina na prodaj. Vino je iz Haloz.

Sagadin Joško, vinogradnik, P tuj, 
Vrazov trg  im a 24 hi vina letnikov 
1931 in 1932 na prodaj.

(Za pristnost in kakovost vinskega 
p rodukta  teh vinogradnikov jamči 
podružnica V inarskega društva v 
Ptuju.)

V inarska posredovalna zadruga v 
Ormožu poroča sledeča im ena p ri
znanih vinogradnikov, ki im ajo vino 
na prodaj.

školiber Martin, Pušenci p. Ormož.
šef Franc, Ormož.
šela  Franc, Obrež p. Središče.
Aleksič Franc, Brebrovnik p. Sv. 

Miklavž.
Petek Franc, Oslušovci.
Lah Jakob, Šalovci p. Središče.
Stamen Adolf, Ormož.
Kelemina Andrej, Grabe.
Keček Ivan, Pavlovci p. Ormož
Novak Andrej, Vodranci p. Sv. Bol- 

fenk.
Lukman Ivan, Vinski vrh p. Sv. 

Miklavž.
Peček Josip, Krče p. Ormož.
Kirič Ivan, Pavlovci p. Ormož.
Keček Josip, Ormož.
Ivanuša Ivan, Hum p. Ormož.
Trstenjak Matjaš, Šalovci p. Sre

dišče.
Hamželič Franc, Ormož.
Zadravec Franc, Jastrebci, Sv. Bol- 

fenik.
Kovačič Franc, Krčevina p. Sv. 

Miklavž.
Kreutz Avgust, Ormož.

DNI
PREDME T I ^ J ^

. ̂ V/ch
ILUSTP. CENIk ZASTONJ

Razno
Prodaja našega vina na Poljsko.
Naši vinski izvozniki prem alo iz

koriščajo poljski vinski trg, ki bi 
mogel biti prav  dober odjemalec tu 
di naših vin. Zato bi bilo zelo pripo
ročljivo, če bi naši izvozniki na le
tošnjem velesejmu v Poznanju raz
vili potrebno propagando za naša 
vina.

Dvodnevni kletarski tečaj se vrši 
v petek in soboto dne 3. in 4. febru
a rja  t. 1. na Banovinski vinarski in 
sadjarski šoli v Mariboru. Pouk je 
teoretičen in praktičen ter tra ja  
dnevno od 8.—12. in od 14. do 18. ure.

Kako se plačuje pavšalna trošari
na? V Novem Sadu ni plačalo pav
šalno trošarino preko 120 točilcev 
alkoholnih pijač, vsled česar so se 
jim  obustavili obrati.

Zbornica za trgovino v Novem Sa
du je v tej zadevi posredovala pri 
finančnem  m inistrstvu.

Prijava in kontrola pri pavšalira- 
ni občinski trošarini. Pri zaključku 
lista sporočamo, da je banska upra
va izdala pravkar odlok, glasom ka
terega odpade vsaka prijava in kon
trola onega gostilničarja, ki pavšal
no plačuje občinsko trošarino. V 
drugi številki bomo objavili v celoti 
ta odlok.

Pazite na redno plačevanje točilne 
in trošarinske takse.

Opozarjamo vse točilce alkoholnih 
pijač, da se m ora točilna tak sa  za 
prvo polletje 1933 plačati najkasne
je do 31. jan u arja  1933.

M nistrstvo financ je s svojo odred
bo br. 32850 jun ija  meseca 1932 spre
menilo čl. 22 toč. 1 p rav iln ika o to
čilni pravici v tem smislu, da se mo
ra  vsakega točilca alkoholnih pijač, 
ki ne bi plačal točilne takse za 1. 
polletje do koncem jan u a rja  mesca, 
za dingo polletje pa do koncem ju 
lija  meseca, kaznovati še z enkra t
nim iznosom točilne takse. Istotako 
se je odredilo v sm islu zakona o tro
šarini od 18. aprila  1932. § 2, pripom 
ba 6, da se m ora odvzeti točilna p ra 
vica onim točilcem alkoholnih pijač, 
ki niso plačali pavšalne trošarine za 
zadnje 4 mesece. Organi finančne 
kontrole bodo odvzeli tedaj vsakemu 
točilno pravico, kateri ne bo ugodil 
določilom praviln ika o točilni p ra 
vici in zakona o trošarini.

Oglašujte!

AUGUST AGNOLA
LJUBLJANA

DUNAJSKA C ESTA  13

ZALOGA RAZNOVRSTNEOA

NAMIZJA ZA G O S T I L N E  

H O T E L E  IN K A V A R N E
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Razglasi
Sresko načelstvo v L itiji razglaša 

s svojim odlokom, z dne 14. X. 1932 
No. 7728/1, da je okrajno sodišče v 
L itiji z razsodbo Kps. 44/32-11 p re
povedalo Cančarju Pavlu, kleparju  
iz Litije št. 7 zahajanje v  krčm o od
4. oktobra 1932 do 4. oktobra 1933.

Sresko načelstvo v Slovenjgradcu 
razglaša s svojim  odlokom z dne 12. 
oktobra 1932 No. 8174/1, da je sresko 
sodišče v Slovenjgracu s svojo raz
sodbo z dne 5. X. 1932 prepovedalo 
Sušeč Avgustu, m izarskem u pomoč
niku, roj. 22. V lil. 1912 v Podgorju, 
zahajanje v krčmo za dobo 18 mese
cev, t. j. od 12. X. 1932 do 12. aprila 
1934.

Sresko načelstvo v Slovenjgradcu 
razglaša s svojim  odlokom z dne 12. 
oktobra 1932 No. 8139/1, da je sresko 
sodišče v Slovenjgradcu s svojo raz
sodbo z dne 5. X. 1932 prepovedalo 
Dvorjak F rancu  zahajanje v krčm e 
za dobo treh mesecev, t. j. od 6. okto
bra 1932 do 6. jan u a rja  1933.

Sresko načelstvo v Gornjem gradu 
razglaša s svojim  odlokom z dne 14. 
oktobra 1932 U. No. 5204/1, da je 
okrajno sodišče v Gornjem gradu s 
svojo razsodbo z dne 26. ju lija  1932 
Kps. 114/32 prepovedalo Kaker Iva
nu, najem niku v Karnici 11, občina 
Luče zahajanje v krčmo od 26. ju li
ja  1932 do 26. ju lija  1933.

Sresko načelstvo M aribor desni 
breg je s svojim odlokom i. dne 2. 
avgusta 1932 No. 2955/2 prepovedalo 
Pogoreuc Francu, roj. leta 1905 na 
Pragerskem , stanujoč v Kačah 71, 
zahajati v krčm o za dobo 2 let, t. j. 
od 5. VIII. 1932 do 4. VIII. 1934.

Okrajno sodišče v Višnji gori je z 
sodbo z dne 28. X. 1932 Kps. 233/32-8 
prepovedalo Vidicu Jožefu, posestn.

s in u  iz Poliče št. 1, zahajati v  gostil
ne od 16. novembra 1932 do 16. m a
j a  1933.

Sresko načelstvo v Gornjem gradu  
razglaša s svojim odlokom z dne 27. 
septem bra 1932 U. No. 4923/1. da je 
okrajno sodišče v Gornjem g radu  s 
svojo odločbo z dne 15. septem bra 
1932 Kps. 155/32-5 prepovedalo Cirej 
Rudolfu, roj. 7. avgusta 1898 v Reči
ci ob Savinji, delavcu v R adm irju 
št. 12 in Žovlje F rancu, p. d. Jenčk, 
roj. 17. m arca 1890 v Radm irju, de
lavcu v Okonini, zahajan je  v krčm e 
in sicer od 20. septem bra 1932 do 20. 
septem bra 1933.

Sresko načeistvo v P tu ju  razglaša 
s svojim  odlokom z dne 5. IX. 1932 
No. 4215/2-32, da je okrožno Sodišče 
v M ariboru s svojo razsodbo z dne 
9. oktobra 1931 Kzp. VII 499/31 pre
povedalo Ferdinand M linariču, de
lavcu od Sv. Bolfenka v Halozah, 
zahajanje v krčm e za dobo 2 let, po- 
čenši s 27. septembrom 1932.

Sresko načelstvo v Laškem  razgla-. 
ša s svojim  odlokom z dne 19. sep
tem bra 1932 No. 4953/1-32, 'la  je 
okrožno sodišče v Laškem  s svojo 
sodbo z dne 6. septem bra 1932 Kps. 
III 458/32 prepovedalo Krča Maksu, 
roj. 4. novembra 1909 v Trbovljah 
pristojen istotam , zahajanje v krč
mo za dobo 2 let in sicer od 12. sep
tem bra 1932 do 12. septem bra 1934.

Sresko načelstvo v Ljutom eru raz
glaša s svojim  odlokom z dne 29. 8. 
1932 II. No. 867/1, da je okrajno so
dišče v Ljutom eru s svojo sodbo Kps. 
246/31 prepovedalo Čiriču Janezu, 
sedlarskem u pomočniku v Radoslav- 
cih, zahajanje v krčm e do 30. m arca 
1934.

T E L E F O N  2573 CENTRALNA 
VINARNA

LJUBLJANA ♦ FRANKOPANSKA UL. 11 ♦ ŠIŠKA
P R I P O R O Č A  S V O J A  P R V O V R S T N A ,  Z A J A M Č E N O  P R I S T N A  V I N A

Z M E R N E  C E N E !  T O Č N A  P O S T R E Ž B A  •

Kdor ne pozna kletarstva, ne razume vinskega zakona I

I a s f i l a  je težko  pričakovana, že davno nujno potrebna, prekoristna k n j i g a  
,,Yinski zakon in kletarski vedež
z najvažnejšimi, točnimi navodili za pravilno vinsko gospodarstvo s kletarstvom .
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Oboje v samozaložbi pisca: Andrej Žmavc, Maribor, Gosposka ulica 50. 
Položnice — čekovni račun št. 16.086 — so na razpolago.

Nabava se  poplača s to tero  v najkrajšem  času , zato  z njo ne od la ia j

Splošna nabavljalna zadruga
Maribor, Glavni trg 1
p o d  V e l i k o  k a v a r n o

nudi svojim  član om  po najnižji 

cen i sp ec er ijsk o  b la g o . Novi član i 

s e  sp rejem ajo  ob  v sa k em  ča su .
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; Ljubljana, Laško in Maribor
i

priporoča svoje prvovrstno dvojno marčno pivo, 
eksportni iežak in temno pivo, varjeno po bavar
skem sistemu „ H E R K U L E S “, „ P O R T E R “ in 
„BOCK“ vsem cenj. gostilničarjem  in gostom

Z odličnim spoštovanjem

Delniško pivovarna „11111011"
Ljubljano, Laško in I M o r

Perc, c.t1e Za M n * « :  »res* « * t  » d m *  L jvbljaaa i« Maribor: Dra»o Bernardi, Celje.
Tisk Z ve EM tiskarne ▼ Ce*J».

Z« tiskarno: Milan Cetina« Celje


