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Vesele božične praznike in srečno 
Novo leto želi vsem svojim čitate- 
ljem uredništvo.

Zvezna uprava želi vsemu članstvu 
Dravske banovine vesele praznike in 
srečno Novo leto.

Državna zveza gostilniških zdru
ženj kraljevine Jugoslavije čestita 
najsrčnejše vsem svojim tovarišem  
v dravski banovini vesele praznike 
in srečno Novo leto z iskreno željo, 
da v novem letu dosežemo s složnim  
in skupnim delom še večje uspehe 
našemu stanu.

Božična poslanica
Niso veseli pogledi n a z a j -----------
Križe, težave, naj vam naštevam , 
k a r smo prestali, zopet pogrevam? 
Prave tolažbe je treba nam  zdaj.

Siti smo prazne tolažbe, besed, 
že dolgo samo tiho trpimo, 
predolgo križem  roke držimo 
in čakam o le na prazen obet.

Kogar še časi niso zmodrili, 
zam an prosi pombči in išče, 
pomag&ti ne more m u  nihče, 
če se še v slogi nism o združili.

Ne zase le vsak, prekrižanih  rok — 
brez združenih sil, združene volje, 
n ikdar ne bodočnosti bolje, 
zato se zcMffimo v strn jen i krog!

Delo samo vzajemno nas reši, 
delo nam  bodi vedno uteha, 
več nas bo skupaj, več bo uspeha, 
kdor se pridruži, zmago pospeši!

Ultimo 1933
(Misli ob vstopu v Novo leto.)

Dnevi, ki jih  preživljam o med Bo
žičem in med Novim letom, so dnevi 
tihega bilanciranja. Človek sedi pri 
zakurjeni peči in  gleda nazaj, na po
tek celih dvanajst mesecev, tiha  
skrb pa ga obdaja ob pogledu v ne
znano bodočnost. Dozdeva se mu, 
kakor da je bila časovna razdalja  
med poslednjim  silvestrovanjem  in 
med pričujočim  zaključkom  koledar
skega leta nekako bežno preskako
vanje mesecev, v resnici pa pri vsem 
prem išljevanju ne bo našel zlahka 
drugega izhoda: ultim o je dvanajst
k ra t v letu parola gospodarstvenika 
in  ta-le poslednji ultim o daje povoda 
za globlja razm išljanja.

Leto 1933 je bilo — simbolično iz
raženo — bridek kelih, ki ni šel m i
mo naše gostilničarske obrti. Edina 
u teha  je še ta, da ni bilo bolje n iti 
našim  tovarišem  v onih državah, ki 
so se mogle po preobratu ponašati z 
razvitim  tu jskim  prometom in viso
kim i frekvencam i v hotelirstvu in 
gostilničarstvu. Vedeti je treba, da 
je n. pr. v sosedni A vstriji bil u d a r
jen gostilničarski stan zlasti V, a lp
skih pokrajinah najhuje s takso 1000 
m ark, ki jih  je naložila nem ška vla
da iz povsem političnih razlogov vsa
kem u Nemcu, ki je hotel tudi le več 
kot 24 u r  prebiti v Avstriji. Poročila 
pravijo, da so m nogi hotelirji, gostil
n ičarji itd. k ljub obljubljenim, a še 
ne izplačanim  subvencijam  vlade za
šli v plačilne težkoče. P a  tud i brez 
teh in sličnih ovir je v mnogo bolje 
organiziranih državah padel tu jski 
prom et procentualno v tak i izmeri, 
da pretijo  vsepovsodi katastrofe. Vi
jak  svetovno-gospodarske krize je
1. 1933. tako  tem eljito nategnilo, da 
ni skoro n ikak ih  izgledov za zbolj
šanje fluktuacije tujcev tudi v 1. 1934.

Ljubljana, dne

Dokler vlade ne bodo spregledale, da 
je potniški vizum kot dohodek za 
državno blagajno problem atične 
vrednosti; dokler se medsebojni iz
menjavi turistov, letoviščarjev, šport
nikov itd. ne bodo širom odprla vra
ta, tako dolgo ni m isliti na  kakršno
koli izboljšanje v tem pogledu, da ne 
govorimo o raznih dragih  nevoljah, 
kakor n. pr. o om ejitvah v prom etu 
z devizami in valutam i. Kakor je to
rej v večjem obsegu odvisna prospe- 
r ite ta  našega staleža od vzajemne 
meddržavne odstranitve omenjenih 
ovir, tako je  treba celo vrsto ovir 
prem agati v lastn i državi. In teh — 
bogme! — ni malo.

Največja računska napaka v ško
do države je bila poleg dragih  zadev 
brez dvoma uvedba novega trošarin- 
skega zakona, s katerim  je bilo u k i
njeno popolnoma pravično — ker 
progresivno — zatrošarinjenje po iz
točenih količinah. A grarni krogi, ki 
niso znali m obilizirati eksporta na
ših vin, so si preko svojih zastopni
kov v Narodni skupščini osigurali 
večino, ki je sprejela omenjeni odi- 
jozni zakon. Odijozen pa v trojnem  
sm islu: finančni m inister je km alu 
uvidel, da državne in  avtonomne 
davčne blagajne ne dobivajo, k a r so 
na trošarin i za alkoholne pijače do
bivale poprej, pokazalo se je kljub 
velikemu zadovoljstvu v krogu 
agrarn ih  politikov, da udarec, ki je 
bil očividno naperjen proti gostilni
čarstvu, ne bo zalegel. Res je, da je 
uvedba trošarinske pavšalne takse 
ravno rad i nepopolne kategorizacije 
spravila m arsikaterega gostilničarja 
kot davkoplačevalca na kant, tako, 
da je fiskus izgubil poleg tega še na 
stotine in  stotine davčnih objektov 
za drage direktne dajatve. Drugič: 
vinogradniki, k i so si. toliko obetali 
od razprodaje vina do najm anj pet 
litrov naravnost konzum entu, so že 
tudi prišli do m anj razveseljivega 
zaključka, da so bili računi nekate
rih  optimistov napačni. S tem nam 
reč, da je bilo prisiljenih  mnogo na
ših stanovskih tovarišev po vsej dr
žavi, odjaviti točenje alkoholnih pi
jač, je odpadlo mnogo vinskih kup
cev, ki so jem ali vino v večjih koli
činah. In tretjič: s šušm arstvom , ki 
se je razpaslo uprav  bohotno, je pa
del konzum  vina v obrtnih lokalih 
skoro za 50 odstotkov. Občinske bla
gajne so se obrisale v tem letu za 
težke milijone, ki jih legalna gostil
ničarska obli. spričo tega m otenja s 
s tran i vinogradnikov, vinotočev itd. 
ni mogla plačati, ker ni bilo priča
kovanega bornega konzum a in vsled 
tega tudi ne legalnega uvoza vina na 
področja m estnih in  tržkih občin. 
Tako so bile izpodbite vse predpo
stavke, s katerim i so operirali naši 
agrarn i krogi. Končna beseda je osta
la spričo odločne borbe naših  stanov
skih korporacij le p ri finančnem  m i
n istra , ki je v vladnem  sanacijskem  
projektu rešil zadevo s pavšalirano 
trošarinsko takso, kakor znano, ta 
kole: Banovine lahko uvedejo troša
rino  na  vino in ;žganje v svrho k ritja  
svojih proračunov. S tem pa se od
povedo dosedanjim  subvencijam  iz 
državne blagajne. One banovine, ki 
pa  nočejo sprem eniti dosedanjega 
sistem a pavšalacije, dobivajo še v 
naprej državno subvencijo. Nobene
ga dvoma ni, da bo v dravski bano
vini uvedena banovinska trošarina 
na vino in  žganje. Plačevalo se bo od 
iztočenih količin. Nemala zasluga za 
to, da je bila bivša krivična osnova 
trošarin jen ja  razbita, gre ne le uvi
devnim vladnim  činiteljem , nego v 
prvi vrsti tud i borbenim  voditeljem 
gostilničarstva, ki so tako  dolgo dre
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gali, dokler ni bil izvojevan vsaj del 
naših eksistenčnih pravic.

In tako bi lahko nanizali še celo 
vrsto zadev, ki jih je vodstvo naših 
agilnih združenj in banovinske zve
ze tre tiralo  vse do sklicanja mogoč
nega gostilničarskega kongresa v 
Beogradu, k jer je nad 3000 zastop
nikov naše obrti iz vse države jasno 
in glasno izpovedalo: gospoda, tu  
smo še mi, preko nas se ne bo šlo več 
v vprašanjih, ki se tičejo naše eksi
stence. Jasno so izpovedali na  tem 
kongresu naši hotelirji, gostilničar
ji, kavarnarji in restavraterji, da 
smo ljudje, ki si ne damo ubiti naše 
davčne morale, da pa princip »daj 
državi, k a r  je njenega«, ne sme do
biti takega tolm ačenja, kakor da bi 
morali ravno gostilničarji kot na j
bolj obrem enjena obrt dajati še sub
stanco, ko je vse drugo že šlo. Beo- 
gradski kongres je pokazal, da je bi
la v dosedanji needinosti krivda vseh 
neuspehov. Šele mogočno strn jena 
falanga gostilničarstva bo znala in  
vedela b ran iti interese celokupnega 
gostilničarskega stanu  od Drave in 
Mure pa do Vardarja. Leto 1933. res 
ni bilo razveseljivo, pomembno pa bo 
ostalo kot leto ustanovitve vsedržav
ne zveze ugostiteljskih udraženj. Ve
mo, da nas čakajo nove borbe, da bo 
treba budno stražiti pridobljene p ra 
vice, vendar nas kljub tem u navda
ja  misel, da bomo prav  lahko pre
m agali vse težave, če bo vodstvo v 
zastopstvu naših interesov lahko 
gledalo na  strum no arm ado poklic
no zavednih ljudi. V naših vrstah  ni 
prostora za šalobarde! Zavedati se 
moramo, da smo svojih uspehov ko
vači le mi sami. S to m islijo bomo 
lahko prem agali vse grenkobe, ki 
nam jih  vriva ultim o leta 1933.

Kongres gostilničarjev 
v Beogradu

Kongres gostilničarjev v Beogradu, 
k i se je vršil dne 25. oktobra, je po
kazal, da je gostilničarstvo naše d r
žave dobro razum elo pomen svojih 
stanovskih organizacij. Niti največji 
optim isti niso pričakovali, da se bo
do na ta  dan znašle v Beogradu tako 
velike množice gostilniških podjet
nikov. Že pol ure pred pričetkom  
kongresa je bila velika dvorana p ri 
Kolarcu tako nabita, da je policija 
dala zapreti v rata, da se ne bi p ri
petila  kaka  nezgoda. Iz dravske ba
novine se je poskušal organizirati 
poseben vlak, ker bi se s tem znižala 
vozna cena za dve tretjini. Na žalost 
pa se je našlo posebno v večjih m e
stih skrajno malo razum evanja, do- 
čim se je dežela odzvala v jako čast
nem številu. Že dne 23. oktobra je 
odpotovalo 169 članov naše zvezne or
ganizacije v treh velikih vagonih, ki 
jih je dalo na posredovanje zvezne
ga predsednika železniško ravnatelj
stvo rade volje na razpolago. P ri p ri
hodu v Beograd se je tem udeležen
cem nakazalo v hotelih prenočišče. 
Omeniti moramo, da so nekateri ho
teli in  restavracije dale po 25% po
pusta udeležencem tega stanovskega 
kongresa.

Točno ob 10. u ri je otvoril kongres 
predsednik Državne zvezne gostilni
čarske organizacije g, M ihajlo Niko
lič ob prisotnosti vsega upravnega 
odbora. Takoj pri pozdravnem nago
voru je pozval navzoče udeležence, 
da odpošljejo s kongresa vdanostno 
brzojavko Nj. Vel. k ra lju  in  pozdra
ve trgovinskem u in  finančnem u m i
n istra . Istotako je pozdravil tudi za
stopnike trgovinskega m inistra, fi
nančnega m inistra  in  trgovskih zbor
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nic, ki so se skoraj polnoštevilno ude
ležile tega zborovanja. Nato je izne
sel izvanredno tem eljito sestavljen . 
referat g. Perišič, predsednik bano
vinske zvezne organizacije v Saraje
vu, tičoč se trošarinske takse na vi
no in  žganje. Njegovo poročilo je bi
lo čestokrat naravnost prekinjeno 
vsled glasnega odobravanja zboroval
cev. Ker podamo v naslednjem  itak  
v celoti resolucijo tega kongresa, ki 
vsebuje najvažnejše naše zahteve, ki 
so se iznašale v posameznih refera
tih, zato bomo navedli le referente in 
temo, k i se je na tem kongresu ob
ravnavala. Spremembe in  dopolnitve 
obrtnega zakona ter praviln ik  o go
stilnah je obravnaval g. Anton Pe- 
teln iz Ljubljane. Vprašanje držav
nih in banovinskih, občinskih in osta
lih taks g. Papič iz Zagreba. Vpra
šanje avtorskih honorarjev g. M ihaj
lo Nikolič iz Beograda. Vprašanje 
davščin za gostilniške obrate in  pro
tizakonito vršenje g. Petrovič iz Du
brovnika, hotelirstvo in  tu jsk i pro
m et g. Teodor Kaufm an iz Zagreba, 
socijalno zavarovanje in organizaci
ja  obveznih gostiln, združenj g. Vla
do Bogdanovič iz Skoplja. Na koncu 
referatov so se sprejele z dolgotraj
nim  burnim  pritrjevanjem  sledeče 
resolucije:

1. Reši naj se načelno vprašanje 
ali se p lača za vino in  žganje troša
rina  ali ne. Ce se ugotovi, da s ta  vi
no in  žganje predm et trošarine, po
tem  naj se odredi, da plača vsakdo 
trošarino na vino in žganje za one 
količine, ki jih* popije. Drvffeače pa 
naj tudi gostilničar ne p lača za pro
dajo v ina in  žganja n ikakih  taks. 
Ravno tako naj se določi, da se p la
ča trošarina  na vino in  žganje že pri 
pridelovalcu na  vse pridelane koli
čine in  da lahko prodajajo pijačo na 
drobno edinole gostilničarji, ki im a
jo po obrtnem  zakonu dovolilo.

2. Da se prepove dvakratno ali tr i
k ratno  obremenitev od stran i občin 
in  da se ukinejo občinski akcisi (da
vek iz tu ršk ih  časov, k i je še uveden 
v nekaterih  občinah Srbije; op. ur.)

3. Da se ne kaznuje rad i nepravo
časno plačanih občinskih taks in  da 
se vse dosedaj izrečene kazni opro
stijo.

4. Da se izmeni tar. post. 34 op. 3 
taksnega zakona in da se v tem po
gledu zravnajo gostilničarji s trgov
ci in  obrtniki.

5. Da povrnejo banske uprave ba
novinsko trošarino, k i je bila p lača
na po starem  trošarinskem  zakonu 
na one zaloge, ki so bile najdene na 
dan objave trošarinske novele.

6. Ker je dosedaj veljavni obrtni 
zakon nezadosten v pogledu zaščite 
gostilničarskih interesov, se zahteva 
specijalni zakon o gostilničarstvu in 
turizm u. Ta zakon naj bi vseboval 
vsa vprašanja gostilničarske stroke 
in  turizm a in  naj se ga izda na  pod
lagi predlogov in  s sodelovanjem Ze- 
m aljskega saveza gostiln, združenj 
in turističnih  činiteljev. Do izdaje 
posebnega zakona o gostilničarstvu 
in turizm u naj se izvrše spremembe 
in  dopolnila dosedanjega obrtnega 
zakona po predlogih Zemaljskega sa
veza gostiln, združenj.

V teh zakonskih sprem em bah in  
dopolnilih je treba predvsem  zašči
titi stanovske in strokovne interese 
gostilničarske obrti s tem, da se go
stilničarski obrati kontigentirajo  in 
da se ne izdavajo nova dovolila te r  
predpiše strokovna sposobnost za vse 
vrste gostilničarskih obratov. Isto
tako se m orajo pri vseh zbornicah 
osnovati sam ostojni gostilničarsko- 
hotelirski odseki.

7. Predpis davkov naj se vrfli po-
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gotovi pravični oceni, tor naj se upo
števa predvsem  realno stanje in  de
janske prilike poedinih davčnih ob- 
vezancev, posebno v kolikor se tiče
jo njegove plačilne sposobnosti. P ri 
tem  se naj ozira predvsem  na  one 
tujsko-prom etne kraje, k jer tra ja  se
zona kom aj nekoliko mesecev.

8. Da se rev id ira  odm era letošnje 
pridobnine in  zgradarine s sodelo
vanjem  predstavnikov prisilnih stro
kovnih združenj.

9. Da se pozivajo v davčne odbore 
in v vse komisije, v katerih  se raz
pravljajo  davčna vprašanja  obvezno 
predstavnik i obveznih gostilničar
skih združenj, kot enakopravni čla
ni.

10. Da se zbrišejo vsi davčni za
ostanki gostilničarjev do zaključno 
leta 1930., kakor je to  bilo že v ne
kih slučajih  izvršeno.

11. Da se naplačilo davkov od go
stiln ičarjev  vrši z naj več jo obzirnost
jo, v tujsko-prom etnih k ra jih  pa sa
mo po sezoni.

12. Da se najstrožje prepove in  za
sleduje protipravno vršenje gostilni
čarskega obrta v kakršnem koli po
gledu.

13. Da se prepove oddaja prehrane 
in sob v p rivatn ih  h išah potnikom.

14. Da se odvzamejo dovolila pre
nočiščem, ki n im ajo več kakor 4 so
be in onim, ki im ajo slabo opremo.

15. Da se izda pojasnilo § 76 toč. 10 
obrtnega zakona glasom katerega naj 
se hišno delo sm atra  le tedaj, ka
dar se oddaja stanovanje in p reh ra 
na ali samo stanovanj ej| ali samo 
prehrana  največ 1 ali 2 osebam a za 
najm anjšo dobo mesec dni in  to le 
onim osebam, ki stalno bivajo v do- 
tičnem  kraju . V turističn ih  in  kli- 
m atičnih m estih pa se p reh rana  ne 
sme izdavati nikomur.

16. Da se rev id ira  zakon o nabav- 
lja ln ih  in  konzum nih zadrugah in 
da se jim  prepove poslovanje z n e 
člani. Istotako se jim  naj ukinejo vse 
olajšave v pogledu davkov in  p re
voznih tarif. Da se prepove tem  za
drugam , kakor tudi monopol ski in 
gozdnim upravam , železniškim in 
u radnišk im  zadrugam  oddaja sob in 
h rane  po dosedanjeifi načinu, ker je 
to poslovanje vezano z gostilniško 
obrtjo.

17. Da se ustanovijo kreditne u s ta 
nove za konvertiran je in konsolida
cijo dolgov hotelskih in sličnih obra
tov. Ta konsolidacija naj pretvori 
vse kratkoročne obveze v dolgoročne 
in odredi tudi edinstveno m aksim al
no obrestno mero.

18. Da m orajo im eti vse ustanove, 
ki se bavijo s pospeševanjem  tu jske
ga prom eta v svojih odborih pred
stavnike gostiln, združenj in  da jih 
pozivajo na konference in razprave, 
ki se tičejo tu jskega prometa.

19. Da se takse na tujce znižajo na 
znosljivo mero, in  da se porabljajo 
izključno v tujsko-prom etne svrhe.

20. Da se uvede velika propaganda 
v državi in  v inozem stvu za poset 
naših turističn ih  in  k lim atičnih 
mest. Da se v to  svrho najdejo nova 
pota za sodelovanje s turističnim i 
činitelji v inozemstvu.

21. Da se izpopolni seznam tu ri
stičnih in klim atičnih  m est s kraji, 
k i im ajo vse predpogoje in  da jim  
da m inistrstvo prom eta posebne olaj
šave.

22. Da se čim preje donese p rav il
nik o višini in načinu  naplačevanja 
avtorskega honorarja  in  da se im a 
ta  honorar zahtevati edino od god
benika in n ikakor ne od gostilniške
ga podjetnika. Pred donosom tega 
p rav iln ika  naj se zahteva m išljenje 
Zem aljskega saveza.

23. Da Okrožni u rad  za zavarova
nje delavcev jem lje za podlago sam o 
oni iznos, ki ga poslodajalec s poslo- 
jem alcem  ugotovita.

24. Da uvedejo Okrožni urad i za 
zavarovanje delavcev plačevanje za
varovalnih prem ij z znam kam i, ka
kor je to  že uvedeno s plačevanjem  
uslužbenskega davka.

25. V pogledu organiziran ja gostil- 
n ičarstva stoji kongres na stališču, 
da tvorijo vse vrste gostilniških obra
tov posebno in skupno stroko in se 
vsled tega zahteva, da se m orajo or
ganizirati vsi v skupnih gostilniških 
združenjih, ki m orajo biti popolno

m a oddvojena od trgovcev. Ta gostil
niška združenja m orajo tvoriti ob- 

| vezno zvezo gostilniških združenj 
bodisi za področje ene banovine, bo- 

| disi za področje zbornice, k je r  že ne 
| obstoja tako prisilno združenje v tem 
I obsegu.
| 26. Da se tem eljito revidirajo in
j znižajo vse takse, ki jih  plačujejo go- 
i stiln ičarji in da se ukinejo  odnosno 
| prepovejo policijske takse za nadzo- 
I rovanje koncertov in ostalih prire- 
| ditev.
‘ 27. Da se zniža cena električni luči
j in  vodi, ki se konzum ira v gostilniš

kih obratih in  sicer na ono mero, ki 
jo plačuje ostala industrija.

28. Da lahko gostilničar podaljša 
delo v svojem lokalu in  sicer po po
trebi tedaj, k adar to prijav i varnost
nem u organu.

Te resolucije so bile predane po 
posebni deputaciji na najm erodaj- 
nejših mestih. Kot prvi uspeh naše
ga skupnega nastopa zaznam ujem o 
lahko sprem embo dosedanjega tro- 
šarinskega sistema.

Le v slogi je moč in  to moč smo 
dokazali na  našem  kongresu, na  k a 
terem  so sodelovale vse vrste  naše 
gostilničarske stroke. Kakor čujemo, 
se bo vršil tak  kongres vsako leto in 
vedno na drugem  kraju . Baje je za 
leto 1934. predviden Zagreb, ki bo 
gotovo ravno tako gostoljubno spre
jel vase množice naših tovarišev, k a 
kor je to storila  naša prestolnica.

j£ /a /o  /zaSe rfra/ze

^ a //z //z e
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Popravek
Kr. banska uprava dravske banovine 
VIII. No. 5582/3.

LJUBLJANA, dne 14. nov. 1933. 
Predm et: B irkm ajer Anton,

točenje vina lastnega p ri
delka.

i
P. t.

i Uredn. »Gostilničarskega vestnika«»
v roke g. Karola Perca

i
! V

C E L J U .
Z ozirom na članek »Kdo vse dobi 

pooblastila za vinotoč pod vejo«, v 
št. 8—9. »Gostilničarskega vestnika«, 
v katerem  so iznešene med drugim  
neresnične trditve in  se v izvestnih 
odstavkih žali kr. bansko upravo  ter 
jo dolži p ristranskega poslovanja, 
se naslov vabi, da v izogib uporabe 
ostrejših m er objavi v prvi prihodnji 
številki navedenega glasila nastopni 
popravek:

»V št. 8—9. »Gostilničarskega vest
nika« se je v članku »Kdo vse dobi 
pooblastila za vinotoč pod vejo?« 
med drugim  trdilo, da je dobil gosp. 
B irgm ajer baje vsled dobrih vezi iz 
Ljubljane dovolilo za vinotoč pod ve
jo, da so v tej zadevi stanovske or
ganizacije in pa  Zbornica za TOI v 
L jubljani naprav ila  prim erno pred- 
stavko na  kr. bansko upravo, da pa 
bo g. B irgm ajer iztočil preje lastn i 
pridelek, kakor pa bodo pritožniki 
prejeli rešitev, iz česar se vidi, da je 
treba danes im eti le dobre zveze in  
da je veza glavno, vse drugo pa nič.

Kakor smo se prepričali, so nave
dene trditve, v kolikor se nanašajo  
na poslovanje kr. banske uprave, ne
resnične, k a r s tem lojalno popravi
mo. Ugotavljao, da je predm etno po
oblastilo za točenje v ina lastnega 
p ridelka gospodu B irgm ajerju  kot 
zakupniku  vinograda izdalo sresko 
načelstvo v M ariboru 1. br. v svoji 
lastn i pristojnosti, ne da bi kr. ban
ska uprava o podelitvi tega poobla
stila  sploh kaj vedela. Na tozadevno 
predstavko zveze združenj gostiln, 
obrti — Zbornica za TOI se ni p ri
tožila — zoper podelitev pooblastila 
g. B irgm ajerju, kot zakupniku pa 
kr. banska uprava  po s tan ju  od sres- 
kega načelstva rekviriranega spisa,

T o se  pa prileže.
Mošt je priljubljena pijače;, vendar je za 
marsikoga preveč oslastna in zato ne 
ugaja. Ta nedostatek in vsi drugi priukusi 
mošta se pa lahko odpravijo na ta  način, 
da mu vedno primešamo eno tretjino

R a d e n s k e  z d r a v i l n e  v o d e
še raje pa
R a d e n s k e G i z e 1 i n e v o d e
ali
R a d e n s k e K r a l j e v e v o d e
Taka m ešanica nima samo polnega, osve
žujočega in kot šum eče vino prijetnega 
okusa, temveč je tudi zdrava in cena pi
jača, ki se vsakomur dobro prileže.

ni našla  povoda, da v stvari kaj 
ukrene, ker je po zakonu o obrtih in 
tozadevni naredbi dopustno ob iz
vestnih pogojih podeliti pooblastilo 
za točenje v ina lastnega pridelka ne 
samo lastn iku  vinograda, temveč tu 
di vinogradniškem u zakupniku.« 
mo. Ugotavljamo, da je predm etno 
pooblastilo za točenje vina lastnega 
načelstvo v M aribora I. br. v svoji 

Končno se naslov vabi, da v bodo
če, v izogib neprijetn ih  posledic p ri
obči v svojem glasilu  le take dopise 
in članke, kojih vsebina odgovarja 
nepobitnim  dejstvom  in naj se vedno - 
poprej o točnosti podatkov tem eljito 
prepriča.

Po pooblastilu bana 
načelnik oddelka za trgovino, obrt 

in  industrijo :
Dr. Marn.

Policijska ura
O policijski u r i se je mnogo že go- ! 

vorilo in  tudi dosti pisalo, toda žal j

ra  biti na  vse s tran i obziren, ako 
noče, da jih  kot goste zgubi že takoj

" \  j"'. T? ‘P ..

ren za red  v svoji gostilni, ako tega 
ni zmožen, bo kazno-failf z! ‘.^Miiarno 
globo, in če še to nič ne pom fga, mu 
bo odvzeta obrt.« — Tako stališče je 
seveda najenostavnejše in  tudi naj- 
komodnejše, je pa tudi najkrivičnej- 
še za vse one gostilničarje, ki se t ru 
dijo, da im ajo v svojem lokalu vse
stranski red in red tudi glede policij
ske ure. Vsi ti priznavajo, da je po
licijska u ra  absolutno potrebna, ta 
ko za gostiln ičarja  in  njegov perso- 
nal, kakor tudi sta goste. Vsi m orajo 
naslednji dan zopet na delo, zato mo
rajo  biti dovolj naspani in  spočiti. 
So pa gostje, ki bi v gostilni najra je  
presedeli vso noč, zato jih  ob policij
ski u ri ni mogoče spraviti iz lokala 
Vedno si vedo povedati še to in  ono 
in najra je  bi začeli celo prepevati. 
Nobena prošnja, ne od personala, ne 
od šefa sam ega ne zaleže nič. P ri 
skoro praznih kozarcih sedijo brez
brižno ali pa  celo nagajivo dalje, 
dokler ne pride stražnik. Ko jih  že 
opozori, se prično počasi dvigati ali 
pa tudi ne. Ovadba je tu, ti gostilni
čar pa plačaj visoko globo. P a  tudi, 
če jim  pokaže dotični policijski od
lok, se zmenijo zanj, kot za lanski 
sneg, nasprotno še zbijati začnejo 
neslane šale na račun  ubogega gostil
ničarja. — Tu je treba sedaj pomis- 
liti. koliko škode trp i gostilničar in

brezplodno, ker ne sme in tudi noče 
dajati nadaljne pijače, p lačati m ora 
omenjeno kazen, povrhu pa še s svo
jim  personalom vred še ob prepotre
ben počitek. Vsota, k i jo m ora p la
čati, je oni čisti donos, ki bi ga mo
rali h ran iti za starost, če je o takem  
donosu zlasti dandanes ob sedanjih 
ogromnih režijah sploh mogoče, go- 
voriti; kdaj bo mogel ta  znesek zo-

si ob takih  gostih p ri najboljši volji 
ne more jjomagati. Če bi bili ti gost
je navadni ljudje, bi do kazni sploh ne 
prišlo, ker bi jih  gostilničar že p ra 
vočasno odpravil iz lokala. So pa to 

$ katerim i mo-

čar sam  s tem, da je gostaw«tfilo ani- 
m iral za ponočevanje in -#® 1 dajal

I

gostom list iz svojega bloka in  ka- 
sira  dotično globo, k i naj si jo potem 
gostje odmerijo med seboj, ali pa naj 
jih  legitim ira, da jim  naslednji dan 
polic, uprava pošlje zadevni kazen
ski odlok, te r iz tirja  od njih določe
no globo. Edino tako postopanje bi 
bilo pravično in  obenem tudi učin-

Sanacija naše h ote lsk a  industrije.ikaiD
iV toč. 17 naših resdftteij smo za

htevali ustanovitev k reditn ih  u s ta 
nov za konvertiranje in  konsolidaci
jo sedanjih p rivatn ih  dolgov hotel
skih in  sličnih  obratov. Ta konsoli
dacija naj bi omogočila spremembo 
kratkoročnih obveznosti v dolgoroč
ne kredite in določila tudi enotno 
m aksim alno obrestno mero. Na to 
resolucijo smo dobili tudi odgovor 
od m inistrstva trgovine in se bo dne
15. jan u a rja  1934. vršila  v tem m ini
strstvu  konferenca, p ri ka te ri bodo 
sodelovali predstavniki naše Držav
ne zvezne organizacije, finančnega 
m inistrstva, Državne hipotekarne 
banke, Narodne banke in  še nekate
rih  dragih  ustanov.

Zvezni hotelirski odsek je sklical 
v to svrho dne 9. jan u a rja  1934. se
stanek tega odseka v svrho podrob
nega razgovora in  glede določitve 
zahtev naše hotelske industrije. Na 
tej seji se bo določil tudi delegat ho
telske industrije  Dravske banovine 
za hotelirski odsek Dražavne zveze v 
Beogradu. Pozivamo tem potom vse 
zainteresirane hotelirje, da se te seje 
zanesljivo udeležijo.

LISTNICA UREDNIŠTVA.
Iz tehničnih razlogov smo m orali 

nekaj gradiva odložiti za januarsko  
številko. Cenj. dopisniki naj nam  
oproste.

Igračk e za  k a v a rn e  te r  
b i l j a r d n e  p r e d m e t e

J. E H R L I C H ,  SOIMBOI
Ilustrovani cenik zastonj 

Iščem zastopnika za Dravsko banovino.
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Novi grobovi
Dne 21. oktobra 1933 je prem inul 

dolgoletni član Združenja gostilniš
ki podjetij v Slovenjgradcu g. Schar- 
ner Ivan, posestnik in gostilničar v 
Legnu pri Slovenjgradcu. Vkljub v i
soki starosti 84 let je bil do konca 
svojega življenja vedno agilen gostil
ničar, te r m u je bila ta  agilnost p ri
znana tudi s častno diplomo. Imeno
vani je bil več let župan občine Le
gen ter dolgoletni odbornik v tej ob
čini, k jer si je stekel lepih zaslug, 
vsled česar je bil med prebivalstvom  
jako priljubljen  in  spoštovan.

Razno
Vinski sejem Ivanjkovci. Tukajšna 

v inarska zadruga »Jeruzalemčan« 
priredi v četrtek, dne 4. januarja  
1934. svoj deveti vinski sejem in raz
stavo v tukajšn i dvorani tik  kolodvo
ra. Navzlic letošnji množinsko slabi 
letini se ta  p rired itev  vsled izrecne 
želje mnogih vinogradnikov in  in te
resentov kupcev ni opustila. Na po
nudbo bodo vina iz leta 1932. in pa 
letošnji pridelek, ki se je p rav  lepo 
zgradil in  je nad pričakovanje dober. 
Vsakdo bode imel tukaj priliko vide
ti razna  m ešana in  so rtirana  vina, 
vendar pa le iz ormoško-ljutomer- 
slcih vinogradov. Železniške zveze so 
zelo ugodne, tako, da je poset prav 
lahko mogoč.

V Jugoslaviji ne bo inflacije. V 
tem vprašanju  je zmagalo popolno
ma stališče našega finančnega mi
nistra, k i zahteva, da se m ora infla
cija na vsak način preprečiti.

Gradba novih hotelov na Primorju. 
Doznavamo, da ne odgovarjajo res
nici vesti, glasom katerih  naj bi 
društvo »Cook - Vaggon lits« gradilo 
hotele v nekaterih  k rajih  našega 
Prim orja.

Propadanje trgovine v Sloveniji. 
Leta 1932. so se trgovski obrati 
zm anjšali napram  letu 1931. za 476 
obratov, v letošnjem  letu pa bo go
tovo to število zneslo okoli 1000 obra
tov.

Dobiček pivovarn. Zagrebška del
n iška pivovarna izkazuje pri kap ita 
lu od 20,000.000 Din in rezervi 750.000 
Din dobiček v iznosu 1,435.057.15 Din.

Zagrebški trgovci zahtevajo samo
stojno trgovsko zbornico; vsled tega 
je zahteval tudi predsednik gostil
niškega’ od9ek« zagrebške zbornice 
samostojno gostilniško zbornico.

Podražene poštne pristojbine za tu
jino, Od 1. januarja  1934. je pristo j
bina za pism a do 20 g teže za tujino 
določena na 3.50 Din, za pism a, ki 
so težja od 20 g pa ostane za vsakih 
20 g ali del te teže tudi v bodoče 1.50 
Din. Pristo jb ina za odprto dopisnico 
je zvišana od 1.50 na 1.75 Din. Pošt
ne pristojbine za Italijo  ostanejo ne
spremenjene.

Povišanje cen vina v gostilnah na 
Primorju. Združenje gostilniških 
podjetnikov v Splitu je vsled splošne 
podražitve sklenilo točiti belo in čr
no vino liter po 10 Din v lokalih, iz
ven lokalov pa po 8 Din.

Znižanje električnih cen vsled 
štrajka odjemalcev. E lek trarna  v 
Cačku je znižala ceno električnega 
toka za 1 Din pri kw.

Padec trošarine na alkohol. Po 
statističnih  podatkih glede trošarine 
na vino je bilo pobrano v letu 1929. 
121.2 milijonov, 1. 1930. 151.7 miljon., 
1931 85.8 miljon. in 1932 39.3 miljon.

Zastaranje pravice na povračilo 
nepravilno pobranih 'davkov. Davč
no odeleiijo finančnega m inistrstva 
pojasnjuje, da vse terjatve do drža-

AUGUST AGNOLA
L JU B L J A N A

DUNAJSKA CESTA 13

ZALOGA RAZNOVRSTNEGA
NAMIZJA ZA GOSTI LNE,  
HOTELE IN KAVARNE

ve zastarajo  v 5 letih, računajoč od 
dneva, s katerim  se prične naslednje 
proračunsko leto.
V Dalmaciji se je ustanovila organi

zacija vinogradnikov za celo Dalma
cijo. Pred k ratk im  se je ustanovila 
v Dalmaciji vinogradniška organiza
cija, ka teri so pristopili vsi vino
gradniki. S tem je m enda tudi podan 
razlog več, če pozivamo na večjo slo
go in  na največjo skupnost.

Zatvoritev gostilniških obratov. V 
Beogradu je zaprtih  40 gostiln, ka
varn, hotelov in  restavracij, ker ni
so n jih  lastn ik i mogli več plačevati 
davčnih bremen.

Kongres natakarskih organizacij. 
V Beogradu so na svojem kongresu 
ustanovili n a takarji zvezno organi
zacijo, ki im a okoli 1300 članov.

Prepoved uvoza vina v Ameriko. 
Am eriški vlada je vsled preobilice 
vina prepovedala nadaljn i uvoz. S 
tem je najbolj prizadeta francoska 
država, ki je prodajala največ vina 
v Ameriko.

Nekaj statistike gostilničarske obr
ti v Avstriji. V A vstriji se je glasom 
sta tistike  nahajalo  v 1. 1930. 33.095 
gostilniških obratov, ki so bili vo
deni po 45.572 lastn ikih  ali ravna
teljih in  imeli 3326 uradnikov in  
64.595 natakarjev  in  natakaric . Od 
skupnega števila  113.493 oseb je bilo 
49.507 moških, 63.986 ženskih oseb. 
Na vsak -obrat so tedaj odpadle 3 ose
be. Od navedenih natakarjev  in  n a 
takaric  in  uradnikov pa je bilo sa
mo 29.870 tu jih  oseb, dočim je osta
nek pripadal rodbinskim  članom.

Avstrija je im ela v tem letu tudi 
1892 kavarn. Dunaj sam  pa je štel 
5992 obratov in je padlo število na
pram  1. 1902. za 396. Število obratov 
na D unaju je skoraj enako številu 
naših obratov v dravski banovini.

Prosti vizum, železniške olajšave 
in druge ugodnosti za potovanje v 
Avstrijo uživa vsak potnik na pod
lagi posebne zimsko-sezonske legi
tim acije, k i se dobi p ri »Putniku« v 
Ljubljani.
* —    . * -

NAPITNICA KRIZI.

Zdaj le vsak o krizi kroži 
nihče peti več nam  noče, 
le po s ta rih  časih toži, 
kdor zabrenkati nam  hoče.

Toda naj živi le kriza, 
naj samo vsak njo opeva!

Ko za vse bo prazna miza, 
vsak ob nji se naj ogreva!

Kdor le more, naj nazdravi, 
s prazno čašo naj napije, 
kdor le more, naj izpije — 
kriza se tako odpravi.

KAVARNIŠKI SONET.

Kako bi mogli še živeti, 
če ne imeli bi lekarne, 
za dolge čase lek kavarne?
Kako bi mogli še sedeti —

ko v čaši voda, v žepu kača 
ves dan edina je uteha, 
ko se ti kot zm aju zdeha 
ter voda sladka je pijača?!

Zavetje, dom je vsem kavarna, 
v nji m ačka vsak najprej izpreže, 
kdor flirta  ne, otrobe veže.

Novic in šal je tu  tovarna 
in vsak ti rad  z lažjo postreže — 
tudi Venera nevarna . . .

PROHIBICIJA 
IN DRUGO ODKRITJE AMERIKE.

V Am eriki so strašn i abstinenti, 
skrivaj dolga leta sline so cedili 
in ka r po grlu  teklo je, so pili.
In vsi drugi »mokri« kontinenti 
so peli »suhim« slavo, jim  kadili, 
potihem  pa so pili jim  na zdravje 
in  zanje hk rati sodčke tovorili.
Da tam  je tak a  suša, prav  je,
so dejali in zraven se v pest smejali.

V Ameriki arm ada tihotapcev
z vojsko črno svojih slug in hlapcev 
je žejne abstinente vse pojila, 
»suhe«, »mokre« naskrivaj redila,

vsi in  vse je pilo in  služilo, 
povsod in  vsem so dolarji cveteli, 
na  zdravje večne suše vsi so pili.

Za sušo so p rišla  še suha leta 
in  v im enu zlatega teleta 
zelo slovesno sušo so prekleli.
Kdo bi, so dejali, žejal v suši, 
ko tako ti pusto je pri duši, 
kdo p ri brozgi in  pom ijah, vodi, 
zdravo misli, pa o krizi sodi?

Vince, vince, kap lja  žlahtna, pivo, 
to edini lek je in  netivo, 
če vse drugo plava že po vodi, 
naj p rijad ra jo  še polni sodi, 
krizi krepko treba je napiti, 
krizo dobro tr6ba je zaliti!

Novega Kolumba smo iskali, 
in že vsa smo m orja prejadrali, 
da V novi svet bi vince tovorili, 
da Ameriko bi spet odkrili.
Toda sam a se je nam  odkrila, 
vince je točiti spet sklenila — 
zdaj A m erika je spet odkrita, 
ker bo km alu s krizo vred zalita.

Še mi vneto pili smo nedavno, 
konec suše smo slavili javno.

ENOTNA OBLEKA ZA NATA
KARJE.

»Gastronomischer Beobachter«, ted
nik za gostilniške nam eščence v 
Nemčiji poroča, da se je s 1. oktobrom 
t 1. v Nemčiji vpeljala enotna oble
ka  za gostilniške nameščence.

Obleka sestoji iz dolgih črnih hlač 
iz sukna z dvema žepoma od spredaj 
in s 3 žepi od zadaj. Pas je iz gu
mija, takp, da ni treba nositi naram 
nic. N adalje m ora im eti vsak n a ta 
kal* žaket, tesno se prilegajoč s trem i 
gumbi, od katerih  m ora biti vedno 
srednji zapet. Na zunanji stran i zgo
raj levo se n aha ja  na prsih  žep. Oba 
spodaj poševno vrezana žepa v žaket 
omogočata spravljanje zapisne kn ji
žice in servijete. Poleti se lahko na
domesti črni žaket z belim  žaketom, 
tudi oškrobljena sra jca  odpade in  je 
nadom eščena z mehko, belo sirajco 
in poltrdim  ovratnikom . Enotna 
obleka pomeni za natakarje  velik 
prihranek  glede nabave oblek.

Enotna na takarska  obleka je  vpe
ljana v hotelih, restavracijah  in ka
varnah.

ZADRUŽNA GOSTILNIŠKA PIVO.
VARNA SLAVI SVOJ SREBRNI 

JUBILEJ.
Ta pivovarna ni seveda pri nas, 

temveč je v Riedu na Avstrijskem. 
Ker se tudi p ri nas snuje slično pod
jetje, ne bo tedaj odveč, če dobesedno 
prevedemo članek, ki ga je o tej pi
vovarni objavil neki avstrijsk i časo
pis. Članek se glasi:

Letos slavi največje industrijsko 
podjetje našega m esta svojo petin
dvajsetletnico. P rvotna pivovarna, 
last A vgusta Cladi-ja je prišla  dne 
11. septem bra 1891 v last nekega kon
zorcija, ki se je sestavljal iz nekate
rih  meščanov. Za pivovarno je druž
ba plačala tedaj 105.000 goldinarjev. 
Na čelo tega podjetja, ki se je im e
novalo »Meščanska pivovarna v Rie
du i. J.« je stopil trgovec W agner. 
Vsled izpremenjenih gospodarskih 
prilile je pivovarna prešla v last no
ve družbe, ki se je sestavljala izključ
no iz gostilničarjev. Na čelu te druž
be, ki se imenuje »Zadružna pivovar-

tttaribor

TiorošRa cesfa 19
na v Riedu i. J.« je bil predsednik 
tam. gostilniške zadruge Jožef F urth - 
ner. Njegov naslednik pa je od okto
bra 1926 gostilničar in  posestnik Mi
ha Baubock iz G urtna i. J. Za n a 
m estnika pa  si je izbral gostilničar
ja  Ivana Lughofer-ja v Riedu. Novi 
predsednik je s svojim neutrudljiv im  
delom uspešno prebrodil trenotno 
krizo, ki je p retila  uničiti podjetje. 
Tekom let se je podjetje razširilo na 
pivovarno, sladam o, žganjarno, na 
izdelavo sodavode, na prodajo in  iz
delavo žganih pijač, sadnih konzerv 
in m armelade.

Podjetje, ki stoji pod izkušenim  
vodstvom g. Miha Baubocka, je p ra 
vi blagoslov za mesto in je v vsakem  
pogledu vzorno. Splošno priznanje pa 
zaslužijo poleg označenih funkcijo- 
narjev tudi pivovaritelj Jožef Fald- 
ner in  pa  glavni knjigovodja Jožef 
Merzendorfer.

Kakor vidimo, so m alodušneži sa
mo pri nas doma, ker že vnaprej ob
sojajo vsako dobro zamisel, ki gre 
za tem, da se gostilničrastvo osamo
svoji. Morda jih  bo dober vzgled av
strijsk ih  tovarišev nekoliko p redru
gačil. P rav  bi bilo.

Prijavi svoj pristop 
Gostilničarski Samopomoči!

POZABLJENA 
DOLENJSKA DELIKATESA.

Svoj čas je bil v prom etu »dolenj
ski ženof« ali dolenjska gorščica 
(zenf), ki ga je pa izpodrinila krem - 
ška gorščica (Kremsersenf) dasi je 
dolenjski mnogo boljši. Sedaj se je 
pa zopet pojavil naš dobri dolenjski 
znanec iz starih  dobrih časov. Do
lenjska gorščica se izdeluje iz slad
kega grozdnega soka. in  tolčenega, 
očiščenega gorščičnega semena. Je 
precej ostrega in zelo delikatnega 
okusa in prav  dobro nadomešča hren 
in se zlasti k pečenicam, svinjski pe
čenki, k ran jsk im  klobasam  in h re
novkam  im enitno prilega. Im enitno 
se prilega praženem u krom pirju, ali 
pomešan med krom pirjevo solato. 
Ker je to prav dober domač izdelek, 
ga toplo priporočamo.

Izdeluje: Franc Kolenc, Mokronog.
Zaloga:

K. RAČIČ, Rožna dolina XVII/20,
tel. 22—47.

S I R  -  S A L A M E
I V  A  N L. U H L E R
Najcenejši izvor za nakup sira, salam, 
kakor ostalega provijanta za turiste, 
izletnike itd. Gostilničarji engros cene,

L. UHLER, trgovina z delikatesami 
Haribor, Glavni trg 14 (RotovSka hiša)

Kaj vse dobite pri nas?
Pletenine 
trikotaža 
damsko perilo 
moško perilo 
nogavice 
rokavice 
ovratnike  
samoveznice

Porcelan
steklo
kuhinjska posoda
aktovke 
damske torbice 
nahrbtnike
turistovske potrebščine 
toaletne potrebščine

damske plašče 
damsko konfekcijo 
predpasnike 
kuhinjske potrebščine 
otroške igračke 
norimberško blago 
čevlje vseh vrst 
iz lastne tovarne

STRITARJEVA UL. 1-3

po n a j n i ž j i h  c e n a h
T r g o v s k a  h i š a

Ant. Krisper
L j l l b l j a n  a ME S T N I  T R G  26
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1 v  •  v  •  v  IVesele božične praznike in srečno Novo leto
želimo vsem našim gostom, odjemalcem, podjetjem, znancem in tovarišem

ter se priporočamo

Florjančič Karol
trgovina elektrotehničnihi! jipredm etov 

Maribor, Glavni trg

Jerica Žičkar
gostilna

Ljubljana, Prešernova ul. 9

Marija in Ivan Kajne
brezalkoholna restavracija  

pri Jugoslovanu

Ljubljana, Sv. P e tra  nasip 71

I

Kodrun Antonija
gostilna

3 !
Celje, Prešernova ul. 22

Šafarič Alojzija
gostilna

Maribor, Splavarska ul. 5

Fani Pogačnik
kavarna  »Leon«

Ljubljana, Kolodvorska ul. 29
Kavarna Vospernik

Ljubljana, S tari trg  32

TEOD. KORN, LJUBLJANA 
Poljanska cesta 8
(preje H enrik Kom)

Ustanovljeno 1862

Krovec, stavbni, galan terijsk i 
in  okrasn i k lepar 

Insta lacija  vodovodov in cen
tra lne kurjave 

N aprava strelovodov 
Kopališke in  klosetne naprave

H

Krušič Helena
kavarna  »Evropa«

Celje, K ralja P etra  c. 30

Eksportna hiša »Luna« 
lastn ik  Albin Pristernik

M aribor, A leksandrova c. 19

Zalaznik Rezi
restavracija  »pri Šestici«

Ljubljana, D unajska c. 8

*

1

Bernardi Drago
hotel »Hubertus«

Celje

Kus Kristina
gostilna

Celje, Glavni trg

Basletič Gr g a,
restav racija  G rajska klet

M ariborski otok, M aribor

Gostilna v Rokodelskem domu

Ljubljana, Komenskega ul. 12

Peter Stepič
veletrgovina z vinom in gostilna

Ljubljana, VII Sp Šiška.

Belaj Matevž
gostilna

Celje — Polule

Hohnjec Mihael
tovarna m esnih izdelkov 

p rodajalna

M aribor, Glavni trg  11 
in  M eljska cesta 26

Miroslav Urbas
1

Ljubljana, Slomškova ul. 13 
Tel. št. 33—22

Centralna vinarna d. d.

Ljubljana

Gorenjak Josip
m esar in gostilničar

Celje, K ralja P e tra  c. 37

Reberšak Anton
gostilna »Zeleni travnik«

Celje l i l

Kajfež družba z o. z.
vinarna

L jubljana, Gajeva ul. 3

Baldasin Alojz
sifon, pokalice in  jogura

Gaberje — Celje
Robek Anton

gostilna Branibor 1

Celje, K ralja P e tra  cesta
Valentin Jager

gostilna in  m esarija

Št. Vid nad Ljubljano

Zadravec Matevž
pekarna

Celje, Gosposka ul. 3Zajec Franc
m esar in prekajevalec

Ljubljana, Potočnikova 8

želi svojim odjemalcem prav 
i srečno in veselo NOVO LETOI

Veletrgovina žganja 

Emerik Zelinka

L jubljana VII

Korošec Katarina
hotel »Osterberger«, kavarna 'ji 

in restavracija

P tuj

Kušlan Anton
trgov, z meš. blagom — vinotoč

Ljubljana, K arlovška c. 34

Vidmar Speglič
gostilna

Celje, Gosposka ul. 16

češnovar Josipina
gostilna

Ljubljana, Dolenjska c. 3

Lebič Ignac
kavam a »Merkur«

Celje

R. I. Petek I
trgov, s steklom in porcelanom  j||j|

P tu j 1
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Brenčič Alojz
m anufak tura  in modno blago

nasproti pošte P tuj

Kozel Ivan
pekarna

Ptuj

Združenje gostilniških podjetij

M urska Sobota

j' !!': '

| |
Hotel in restavracija  

Koklič lite
i:

Novo mesto
'

■ , i!

Urban Franc
m esar in prekajeval ec

P tuj

Wagrandl Julij
m esar in  gostilničar

P tu j
1

Franc Lenart
m anufaktura  na debelo

Ptuj

m
Vesel Božic in srečnejše 1935 

LADO ŠETINC
modni salon za dame

in gospode
11

Novo mesto |
i$j

Z novim letom se preseli na 
Kraljeviča P etra  trg  (vogal Di- 

lančeve ulice 1)

.....................................  . . .  .................................... .......................... .......................................‘ijil

Brenčič Anton
trgovina z železnino|

Kravina Franc
trgovina z lesom in gostilna

Ptuj

Weissenstein Maks
mesar, prekajevalec in gostil

ničar
liiil
1
j Ptu j

Korže Franc
kavarna

P tuj

J. A. Eerlič
gostilna pri Pošti

P tuj

lili
llil

Papirnati servieti, poslovne
. . .  iknjige

Karol Mahorčič
trgovina s papirjem , pisarniš- | i f 
kimi potrebščinami, kn jigarna ;m

Novo mesto ISj
1

Stenske slike 
Naročila na štam bilje

..............................MJos. Ornig
|ji||| vinska klet

i ' P tuj

Damisch Josip
gostilna pri Zvezdi

P tuj

Hotel »Metropol« 
Alojz in Ana Polajnar

fi"
-

1«
H '

*
Alfonz Oblak

špecerijska in delikatsna 
trgovina

ili
mm

Vincekovič Ivan
11 vrtnarstvo, L jutom erska c. 1C Krajnik Lorene

cvetličarna, Tyršev trg

Ptuj

hotel Sion

Ptuj
Novo mesto

IPf !
Miji!

Novo mesto ;
-''v!

Zupančič Marija
gostilna

J 1 P tuj

Pernat Vinko
m esar in prekajevalec

Ptuj

Franc Kastelic
trgovina železnine in špecerije 

zaloga m ineralne vode
.

Novo mesto — K andija
i-6

A. Pauser
trgovina špecerije in železnine |ji|

Novo mesto

Snoj & Urbančič
trgovina z galanterijo 
na drobno in debelo

Ptuj

Ivo Štuhec
kavarna

\

Ptuj

Petrina Rifelj
trgovina stekla in porcelana

Novo mesto

Zelo primerna

BOŽIČNA DARILA F j  
*

Največja izbira!
*

Oglejte si naše izložbe l

A. & E. SKABERNŽ ■ 1
LJUBLJANA L'

Brivski salon »Luiza«
! | |  tra jn i kodri in barvanje las

Ijl Ptuj

Keller Ivan
m esarija in gostilna

Breg pri P tu ju

M anufakturna trgovina 
Julij Kobe

Novo mesto

' i  Drago Horvatič
pekarna

f 1 ■

| | |  Ptuj

Združenje gostilniških podjetij

■
Ptuj

Franc Dolenc
m esar in prekajevalec

Novo mesto

Vsi mesni izdelki vedno sveži 
v zalogi.

1
It*;,

Lozinšek Tomaž
pekarna

Ptuj

Rudolf Smola
kavarna

Novo mesto

A. Reitz
urar, optik in juvelir

Novo mesto

Oglašujte I!
V

l i l
GOSTILNIČARSKEM V! 

VESTNIKU |
• ...m _.\ ' - . " V . ' .  - I-i!.; _____  iš : H  ̂ . L ■ . i l  L-
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Rojko Elizabeta
gostilna

Crubešič Mate
gostilna

Čerin Franc
gostilna

Legat Ivan
specijalna popravljalnica 

pisalnih strojev

Maribor, Gregorčičeva ul. 19 Maribor, Frankopanova ul. 2 Maribor, V etrin jska ul. 24 Maribor, V etrinjska ul. 30

Julij Crippa
delikatesna trgovina

Lorber Matilda
gostilna

Lipovšek Anton
gostilna

Trpin Ivan 1|
m anufak turna trgovina

Maribor, Slovenska ul. 3 Maribor, Ruška e. 8 Maribor, Glavni trg  5 Maribor, V etrinjska ulica

. L. Spačil
delikatesna trgovina

Križnik
gostilna

Slokan Josipina
gostilna

1Ramšak Marija
gostilna »Promenada«

!

Maribor, A leksandrova c. 41 Maribor, Taborska ul. 20 Maribor, Vojašniški trg  3 M aribor-Krčevina

T. Soklič
| i i  tvornica štam piljk  in prodaja v 
| ! j |  to stroko spadajočih potrebščin Kreuh Franc

gostilna
J. Dabringer

gostilna

Ivan Kovačič
trgovina 

s steklom in porcelanom

Maribor, A leksandrova c. 43 
Tel. 25—10 M aribor, Aleksandrova c. 79 Maribor, P ristan  3

Maribor, Koroška c. 10 
in Slovenska ul. 10

Trafenik Karol
gostilna »Prešernova klet«

11'  1

Baumeister Josip
Glavno zastopstvo Radenske 

kisle vode
Benko Rozina

gostilna
Vollgruber Krista

gostilna in kavarna

Maribor, Gosposka ul. 2f> 
•

Maribor, Aleksandrova c. 20 Maribor, Koroška c. 56 Maribor, Frankopanova ul. 17.

Dolček & Marini
inanufak tu rna  trgovina

Maribor, Gosposka ul. 27

Košir Antonija
gostilna

Maribor, M eljska c. 33

Hoppe Ana
gostilna »Anin dvor«

Maribor, Sm etanova ulica

KaSer Alojz in Alojzija

Maribor, Rotovški trg  1

Alojz & Antonija Senica
restavracija  in kavarna

Resnik Ivan
gostilna

Zelzer Roza
gostilna

Pavlič Terezija | | l
gostilna

Maribor, Tattenbahova 5 Maribor, Meljska c. 85 Maribor, V etrinjska ul. 12 Maribor, Stolna ul. 10

lil Ruder Minka
restavracija  »Narodni doni«

»KOSMUS« 
lastn ika Ferdo in Elza Kosem

Konsierviranje rib, sočivja, 
sokov itd.

Planinc Josipina
gostilna

Marija Zaklan
restavracija

M aribor M aribor, K acijanarjeva ul. 23 Maribor, D ravska ul. 13 Maribor, Glavni trg  8

Acbtig Albert in Antonija
gostilna

Jurgec Marija
gostilna

Curk Franc
gostilna

Čelar Franjo
gostilna

Maribor, Frankopanova ul. 55 Maribor, K acijanarjeva ul. 12 Maribor, Frankopanova ul. 11 Maribor, Aleksandrova c. 49

| |  Verzel Marjeta
gostilna

Birtič Ernest
gostilna

Rozman Ana
gostilna

K. Hausmaninger
veletrgovina z vinom J j )

Maribor, F rankopanova ul. 25 Maribor, Ob Brodu 2 Maribor, Tvorniška c. 30 Maribor, Cankarjeva ul. 28

Horvat Alojzij
gostilna

Koitomaj Marija
gostilna

Lorenčak Josipina
gostilna

Scherbanm Gustav
pekarna

|ijj Maribor, F rankopanova ul. 7 Maribor, M linska ul. 36 Maribor, Crtomirova 8
i

M aribor

'mim s m
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Gusel Adalbert
veležganjarna

Maribor

F. Bernhardov sin Gustav Bemhard
steklarna

Maribor, Aleksandrova c. 17

Zamparutti Roza
delikatesa in zajutrkovalnica

Marija Lapornik
restavracija Narodni dom

Fani Lebič
hotel »Beli vol«

Celje

Celje

Celje

Nabavljalna zadruga uslužbencev drž. žeL v Sloveniji
r. z. z o. z., Ljubljana

Prodajalna Maribor, Kor. kol.

Tscheligi Josip
pivovarna

Maribor

JAKOB PERHAVEC 
tovarna za 

izdelovanje likerjev, dez. vin in sirupov

Čulk Ana
delikatesa, trgovina in gostilna

Celje, Dečkov trg

Rebeuschegg Franc, hotel Pošta
mesarija in prekajevalnica

Celje

M. Silič
hotel Union

Celje

Zvezna tiskarna

Celje

Vsem svojim odjemalcem srečnejše novo leto 
JOSIP KOBE

špecerijska in delikatesna trgovina in glavna zaloga 
mineralnih vod

Novo mesto

. l i L i

Vsem svojim članom želi 

VESEL BOŽIČ in SREČNO NOVO LETO 

Združenje gostilniških podjetij

Novo mesto

Maribor

Srečno in veselo Novo leto 1934

želi v s e m  svoj im  cenj. o d je m a lc e m  in prijateljem

Združenje gostilniških podjetij

ZDRAVILIŠČE SLATINA RADENCI

,i ..... .
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Rade aič Pio
veletrgovina vina in žganja

Ljubljana, Stara pot 9, tel. 3065

Veletrgovina s papirjem  
M. Tičar

Ljubljana, Šelenburgova ul. 1 in Sv. Petra c. 26

m

mI

P l
I j f l
'Pl ;
11
4.

I ' :I

Marenče Jurij
gostilna

Ljubljana, Dolenjska c. 20

Kimenswenger Ivan
restavracija in hotel »Meran«

Maribor, Aleksandrova c. 37

J. & R. Pfrimer
trgovina z vinom

It I

i 4km

r 1

Javornik
mesar in prekajevalec

Ljubljana, Wolfova ulica

m

Stiekler Ida
kavarna »Central«

Maribor

I

8gj:

Kavarna »Nebotičnik« Maribor, Gosposka ul. 21

Ljubljana

Hotel, kavarna, restavracija in kopališče 
» S L O N «

Tonejo Anton
kavarna »Evropa«

Ljubljana

Ciril Majcen
kolodvorska restavracija

Ljubljana

Uš
9

\ .

.'V'j

1

Pugel & Rossmann
trgovina z vinom

Ciril Kampi
sodavičar

Maribor

Maribor, Kettejeva ul. t

Ljudska Samopomoč
podporno društvo za slučaj smrti

Maribor, Grajski trg 7/1

m

Ljubljana, Glavni kolodvor m

i
Tavčar Anton

tovarna mesnih izdelkov

Kavarna »Tabor« 
Flerin Ivan

Maribor, Jurčičeva ui. 4

Ljubljana

Parna pekarna 
Kavčič Jakob

Ljubljana, Gradišče 5

želi vsem prav 

SREČNO IN VESELO NOVO LETO!

m

SREČNO NOVO LETO 193<
želi vsem svojim cenj. odjemalcem

tvrdka F- KOLLMANN, LJUBLJANA

katera priporoča svojo bogato zalogo vseh gostilni
čarskih potrebščin, kakor kozarcev, steklenic, krož
nikov, šalic domače in češke kvalitete po najnižjih

cenah.
Vedno točna, solidna postrežba! Cene konkurenčne!

Kristal d. d.
tovarna ogledal in brušenega stekla

Maribor

Herman W6oerer
tovarna za mesne izdelkč, klobase in prekajeno meso

Maribor

-

m:

te
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„ICjer bog roko ven moli“
Strašansko dolgo »roko m oli bog 

ven« iz m ale hiše v Dolgi ulici. L jud
je te vljudnosti ne morejo prezreti, 
zato v gostilni »Pri biku« ni baš 
dolgočasno. Sicer visi tud i V n ji na 
steni slika  pretresljivega pogreba 
»Kredita pl. Pufa«, a nihče ne joka
v gostilni. Gostje pijejo in  zabavlja
jo, politizirajo in  obirajo vse po v r
sti in  seveda stresajo jezico na n a 
tak a rja  in  pikola. Saj tako  je pač v 
vseh gostilnah. V endar je »Pii biku« 
nekoliko drugače.

Ne, gostje n ikdar ne stresajo jeze 
nad natakarico. To je prav i čudež in 
gostom  se zdi na takarica  Rezi pravi 
čudež. Kdove čemu? Seveda, meži
ka ti zna, kot se na takaric i spodobi, 
in  kraso tica je, kot se pač zdi go
stom, ko v ih ra  mimo njih. Lahko mi 
verjamete, da je  res lepotica, saj 
drugače bi gostje vendar zabavljali.

Gospodu pleši se je k a r samo sme
jalo, čim m u je postregla Rezi s cvič
kom. In sm ejalo se m u je češče, saj 
je  ženi neprestano zatrjeval, da mo
ra  od ju tra  do ju tra  sejati na  vraž
jih  sejah. Žena m u je verjela, ker ni 
bila več m lada ter ni im ela več po
noči nem irnih sanj. Skratka, Pleši- 
na  žena je bila prav i zaklad, ki ga 
je P leša  znal obrestovati. Toda ni 
vedel, kaj dela, še na misel m u ni 
pVišlo, da je njegova žena zaklad. 
Bil je sploh sovražnik žensk, nam 
reč poročenih, izmed n jih  je sovražil 
prav  za p rav  le svojo ženo. Kajti Re
zi je bila prav i nebeški čudež in  ved
no se ppu je zdelo, da m u strežejo 
angelci, ko se je sm ukala okrog nje
ga Rezi. Ni čuda, saj je bil gospod 
P leša videl še kom aj Abraham a, pred 
10 Jeti menda. Zdaj pa ni videl več 
n ičesar drugega razen Rezi. Njegovo 
srce je blagrovalo to slepoto z vsem 
ognjem starega panja, gospod Pleša 
se je pomladil, še celo pleša, na  ka
tero je bil tako ponosen, se m u je 
svetila zadnje čase mnogo bolj.

Sedel je p ri osm inki cvička in  Re
zi m u je tako  presladko mežikala. 
Vsaj zdelo se m u je tako.

— Deklica m ila, pojdi no pit!
In Rezi se je prizibala brez obotav

ljanja. Izpraznila je kozarec kot bi 
mignil. Gospod Pleša ni vedel, da 
mu je pošla pijača, samo v Rezin 
podbradek je strm el. Tako ga je mi
kalo, da bi to zlato dete prižel na  ju 
naške prsi. Rezi je zopet prinesla pi
jačo. Ponudil ji je stol.

— Ah, gospod, ne utegnem! — In 
pom ežiknila je tako, da je videl od
p rta  nebesa.

Gospod Pleša se je prepustil slad
kim  mislim, da ni n iti več opazil, da

je Rezi za njegovim  hrbtom  prisedla 
k  m ladem u gostu. Dolgo vendar ni 
mogel biti tako  sam.

— Dekle, vino se suši, pridi!
Dekle ga ni slišalo in  P leša jo je

začel iskati brljavih oči. Težko se je 
prem aknil na  stolu, ker ga je razen 
ljubezni mučil še revm atizem . Rezi 
se je razkošatila  p ri gizdalinskem  
zelencu.

— Oh, deklica, tu  je tud i prazen 
stol! je vzkliknil Pleša. Zdelo se m u 
je, da ga je prijel revm atizem  narav 
nost p ri srcu.

Deklica je bila gluha.
P leša je  skušal vstati. Ljubezen 

m u je pom agala na  nge. Povlekel je 
Rezi za dražestno ročico.

— Oh! je vzdihnila čemerno, a ze
lencu je pomežiknila. — Saj še niste 
spili!

— P a  ti izpij, dekle!
Rezi j.e urno  zvrnila kozarec in 

prinesla zopet mero.
— Tu sedi, duša! jo je povabil P le

ša.
— Tu sedi, srce! je izzival zelenec.
— Tu sedi, rožica! je renčal tre tji 

gost.
— Tu! — Tu! — so vabili p ri vseh 

mizah.
Rezi je pa mežikala.
Pleša je izgubil ves srčni mir.
— Nevljudnost! Nespodobnost! Ne

voščljivci! je m rm ral P leša silno pre
vidno, da bi kdo ne sliššal, k a jti pre
drznost n i junaštvo. In Rezi je bila 
m odrejša od Salomona. Prisedla je 
k Pleši.

— Oh! so vzdihnili vsi gostje uni- 
sono, P leša je pa zažarel v nepopisni 
sreči.

— Angelček! Nasm ehni se! P ritis 
ni mi enega! Krompirček! so šepetali 
pri vseh mizah, a P leša je bil zopet 
gluh.

— Vedno boš sedela pri meni! Sa
mo m oja si, Rezi! T akšna drhal sili 
Vate! je šepetal Pleša. — Veš, stare 
nič ne m aram . K ar vzel bi te. Vse 
storim, k a r  hočeš. Moram ti poveda
ti, že dolgo sem se pripravljal. Ne 
bodo te gledali ti zelenci, ne! Jaz
sem s ta r  tič, možak, ti pa dekle iz
škatlice, ocvrta piška.

Nastavil ji je roko na uho in šep
nil:

— Nekaj lepega ti prinesem  jutri! 
P ridna  bodi in ne poslušaj nikogar.

Rezi se je sm ehljala. Rezi se zna
sm ehljati, ne le m ežikati, talen t je. 

* * *
Toda drugi dan gospoda*Pleše ni 

bilo »K biku«. Še celo Rezi se je
ustrašila. . Nekaj se je m oralo zgo
diti.

Pleša se je zopet odpravljal na 
sejo. Mnogo dela je imel, da se je

Pivovarna in žganjarna

Jos. Tscheligi v Mariboru
Koroška c. 2 - Telefon 2335

p r i p o r o č a  s v o j e  i z b o r n o

PIVO NAJBOtJŽE 
KVIMItM
ter izvrstno slivovko, rum, pivsko 

in vinsko droženko, likere i. t. d.

*

nališpal ter zlizal, čeprav je bil ple
šast. Žena ga je b ila  silno vesela, saj 
se je vendar tako  pom ladil zadnje 
čase, takšen  fan t od fare je! Zlasti 

j zdaj se je tako  sm ukala okrog njega, 
j Te ženske! Vedno so norele za me- 
i noj, je m islil Pleša. In ta  s ta ra  škat- 
1 la še vedno nori! 
i Strašno! Zdaji ga je celo objela! 
j Cmoknila ga je na plešo. Tega si ne 
| sme dovoliti. Salam enska babnica!
i  — Oh, Jaka, k rasno  mi pristoja!
i Že od poroke mi nisi kupil nič tako 

lepega!
— Kaj? Kaj . . .  ?! Jaz? Kupil?
— Ti, Jakec, ti! Kakšen šaljivec si 

še vedno! In  posegla je v omaro ter 
izvlekla krasen moderen klobuček. 
N ataknila si ga je na glavo. Škan
dal! Ta s ta ra  butara! Zavohala je 
klobuk, k i ga je tako dobro skril, ki 
ga je kupil Reziki! Rezin klobuk!

Plešo so začele sprem injati vse 
barve, kot kameleona. Oh, kakšen 
zaklad je njegova žena! Vse m u je 
hkrati odreklo. Sapa m u je pošla. Se
del je na divan. Morda ga je zadela 
kap. Kdove. Nihče ga več ne vidi na 
cesti, kaj šele »Pri biku«, k jer še 
vedno mežika slam nata vdova — 
Rezi.

D e lik a te s e
H. Z u p a n č i č
Maribor, Gosposka ul. 32
nudi vsem hotelirjem in gostilničarjem

sir, salamo, ribe
po brezkonkurenčnih en gros cenah !

Hotelir —  vdovec
želi poznanstva v svrho ženitve z vdovo 
brez otrok ali gospodično v starosti 
od 35 do 42 let, ki pa mora biti po
polnoma izvežbana v hotelski stroki. 
Ponudbe naj se pošljejo na upravo 
lista pod naslovom »Hotelir v Beogradu«.

V I N  A
prvovrstna, pristna, okoli 200 hi iz 
leta 1931, 1932, 1933 iz lastnega vino
grada priporoča Karol Wessely, vino
gradnik v Ptuju, Ljutomerska c. 13.

J ,  L A H
GL.TRG 2 

M A R I B O R
Snežni čevlji od Din 69'— do Din 140'— 
Copate od Din 17'--, 34'—, 37'— itd. 
Velika izbira oblek, klobukov, perila 
za zimo itd. po s o l i d n i h  c e n a h !

^  Vesefe 6ožične praznike

žetimo

vsem našim gostom, odjematcem, podjetjem, 
znancem in tovarišem ter se priporočamo

delniška pivovarn
Saško Sjubljana Maribor
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»LJUDSKA SAM OPOM OČ"
regisfrovana pom ožna blagajna, MARIBOR, Grajski trg štev. 7

je razposlaia te dni vsem svojim članom nova pravila, s katerimi je zavod 
postavljen na popolnoma novo, zdravo podlago.
Nova pravila so sestavili sporazumno z ministrstvom in bansko upravo 
strokovnjaki.
Nadzorstvo nad blagajno vrši kraljeva banska uprava.
Ljudska samopomoč je izplačala tekom svojega 6 letnega obstoja nad 11 mi
lijonov dinarjev na podporah, kateri denar je ostal ves v domovini, je torej 
pravi domači zavod.
Ako še niste član »Ljudske [samopomoči«, zahtevajte brezplačno in brez- 
obvezno pristopno izjavo.

Tujsko p rom etna  zveza Maribor
Z a s t o p n i š t v o  a.  d.  „P u t n i k“
Proda ja  vseh voznih kart,  za tu -  in inozem stvo po originalnih cenah
P resk rba  potnih viz
Brezplačne informacije za potovanja
Organizacija izletov in društvenih  potovanj
Proda ja  vseh valu t po najboljših dnevnih tečajih

A L E K S A N D R O V A  C E  S T A  3 5  ( b l i z u  k o l o d v o r a )

A S T R A
H L A D I L N E  
N A P R A V E  
Z ALI  BREZ 
AVTOMATIKE

ZA HLAJENJE VSEH VRST ŽIVIL 
IN IZDELAVO UMETNEGA LEDU 
DOBAVLJA V VSEH VELIKOSTIH

ALFA D. D. ZAGREB
DUKLJANINOVA 28
T E L E F O N  6 7 - 4 3

H o t e l  » M E T R O P O L "  ( M i k l i č )  L j u b l j a n a
v is - a -v is O l .  k o l o d v o r a

Telefon št. 27-37, 20-22

Prvovrsten  hotel s 124 sobami. Tekoča hladna in topla 
voda, kopalnice, apartem enti .  plesna in konferenčne d v o 
rane, popolen komfort. —  Prvovrs tna  restavracija, m o
derno oprem ljena k av a rn a  !
V hiši » P u t n i k «  —  prodaja  voznih listkov in menjalnica

Čekovni račun št. 10 884

Štajerska vinarska zadruga r. z. z o. z. v Mariboru
M E L J S K A  C E S T A  1 0

priporoča cenjenim gostilničarjem, tovarnarjem  in 
hotelirjem pristna š ta je rska  vina vseh vrst po 
ugodnih cenah in plačilnih pogojih.

T e l e f o n  i n t e r u r b a n  2930 Poštno čekovni račun 13238

Kdor n e  po»na k le ta r s tv a , ne razu m e » in sk e g a za k o n a !

Izšla je težko  pričakovana, že davno nujno potrebna, p rekoris tna  knjiga 
,,Yinski zakon in kletanski vedež*
z najvažnejšimi, točnimi navodili za pravilno vinsko gospodarstvo s kletarstvom. 

D ru g a  predelana in pomnožena izdaja. 226 strani. V celo platno trdo vezana s poštnino
vred 5 0  Oin.

Za slovenščine nevešče interesente v nemškem prevodu b r o š u r a  (62 strani): 
»Das jugoslawische Weingesetz“

Preis — einschlieBlich Postporto — 16 Din.
Oboje v samozaložbi pisca: A n d re j  Ž m a v c ,  M a r ib o r ,  Gosposka ulica 50. 

Položnice — čekovni račun št. 16.086 — so na razpolago.
N a b av a  s e  p o p l a č a  s t o t e r o  v n a j k r a j š e m  č a s u ,  z a t o  z  n jo  n e  o d l a š a j  t

T E L E F O N  2 5 7 3 CENTRALNA 
VINARNA

LJUBLJANA ♦ FRANK0PANSKA UL. 11 ♦ ŠIŠKA
P R I P O R O Č A  S V O J A  P R V O V R S T N A ,  Z A J A M Č E N O  P R I S T N A  V I NA

Z M E R N E  C E N E !  T O Č N A  P O S T R E Ž B A !

Ljubljana, Laško in Maribor

priporoča svoje prvovrstno dvojno marčno pivo, 
eksportni ležak in temno pivo, varjeno po bavar
skem sistemu »HERKULES", „PORTER“ in 
„BOCK“ vsem cenj. gosti lničarjem in gostom

Z odličnim spoštovanjem

Delniška pivovarna »UNION"
Ljubljana, Laško in Maribor

Za uredništvo: Cetina Milan, Celje.— Za lastnika: »Zveza združenj gostilniških obrti Dravske banovine v Ljubljani«: Bernardi Drago, Celje.
Za Zvezno tiskam o v Celju: Cetina Milan, Celje.
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Vesele božične praznike in srečno Novo leto
želimo vsem našim gostom, odjemalcem, podjetjem, znancem in tovarišem ter se priporočamo

Stanko Poženel
pekarna

Zdravko Rant
u ra r  in tra fikan tFarman Tončka

Radoslav Dolinar
trgovec z m ešanim  blagom H rušica Jesenice — Fužine Jesenice

Marija in Tone Praprotnik
parna pekam a

Jesenice

Klabus Avgust
trgovina z železnino

Peklar Franc
gostilničar

Srdarev Ivan
Dalmatinec

Jesenice na HrušiciJesenice
H rušica

Priloga »Gostilničarskemu Vestniku" štev. 11.-12.
z dne 23. decembra 1933

BERLIC JOŽE, P tu j:

Po kongresu
Končno so se vendar zdram ile pod 

težo razm er gostilničarske organiza
cije v državi k složnemu delu in ! 
ustanovile Savez gostiteljskih udru- 1 
ženj kraljevine Jugoslavije v Beo- 
gradu.

Naša država je bila do sedaj ena 
izmed onih, ka tera  še ni .imela moč
ne državne organizacije po vzoru za- 
padnih  držav, kar je bilo brez dvoma 
v ogromno škodo nam  sam im  doma, 
na zunaj pa je trpel tudi naš m edna
rodni ugled.

Savez, zavedajoč se izredno k ritič 
nega položaja gostilničarstva v d r
žavi, je sklical prvi veliki kongres 
vsega gostiteljstva v Beograd za 25. 
oktober t. 1., postavivši na dnevni 
red vsa pereča vprašanja, ki se ti
čejo našega stanu.

Nevzdržne razm ere, katere so na
stale z uvedbo novega trošarinskega 
zakona, so dvignile vso gostilničar- 
stvo ob 12. u ri k zahtevi za izboljša
nje življenskih prilik, s pozivom ši
roki zavnosti, da skuša tudi ona do
um eti ogromno škodo, ako se uniči 
stan, ki je tesno zvezan z vsem' na
šim narodnim  gospodarstvom. Vkljub 
upravičenosti naših  zahtev, da se s 
pravično razdelitvijo brem en na vse 
stanove, prebijejo težki časi, v ka
terih živimo, se najdejo ljudje z za
htevo, da je treba gostilničarja še 
bolj obrem eniti. Uvideli pa so na me
rodajnih m estih, da je krivično na 
eni s tran i dati vse privilegije, s k a 
terim i se okoristijo m nogokrat le po
samezniki, široke mase vinogradni
kov pa propadajo in  z njim i gostil
n ičarsk i stan, ki je bil v norm alnih 
razm erah vedno izdaten vir dohod
kov za državo in občino. Da je pa 
n a i stan  v h iran ju , nam  pričajo ve
liki obrati, v katere so investirane 
ogromne vsote denarja  za povzel igo 
tujskega prom eta, ki danes ne m ore

jo k riti več n iti režije obratovanja, 
kaj še le, da bi vrnili investiran i de
nar zavodom, da ga ti zopet izplača
jo svojim vlagateljem . Ako vzame
mo, da se je znašlo na kongresu v 
ogromnem številu gostilničarstvo, ki 
je* predstavljalo po svojih delegatih 
nad 50.000 organiziranih članov v 
državi,- in med temi jih je mnogo, ki 
zaposlujejo do 30 in še več pomož
nega osobja, je postala nu jna  zahte
va popraviti zlo, da ne bodo nekega 
dne vsi ti tisoči, ki so ustvarja li ve
lik  v ir dohodkov državi in vsemu go
spodarstvu, povečali ;kader brezpo
selnih.

Referati so na kongresu enodušno 
pokazali vso nesistem atično obreme
njevanje našega stanu  od države, ba
novine, občine itd., katerih  vsaka po 
svoje v k ritje  p rim an jk lja ja  najde 
najprvo gostilničarja. Prišlo pa je že 
tako daleč, da gostilničar n ikdar ni 
dovolj gotov ali je razen davkov in 
doklad, ki jih m ora itak  plačevati v 
višji m eri kot dingi, za isto višino 
opravljenega prometa, pravočasno 
plačal to ali ono takso v naprej, da 
ne zapade radi zamude plačati kot 
kazen trik ra tn i iznos odmerjene tak 
se. Ali mu to taksiran je  na sedeže 
in zračno prostornino lokala jamči, 
da m u ju tri gostje, za katere je pla
čal takso, tudi pridejo in  prinesejo 
vsaj nekaj zaslužka za borni prebi
tek rodbine in osobja?

Gostilničarstvo, ki je na kongresu 
iz cele države solidarno izneslo pred 
vladnim i zastopniki svoje nujne za
hteve, upa, da bo sedaj, ko se raz
pravlja  v parlam entu  o raznih go
spodarskih vprašanjih , kakor o iz- 
prem embi troš. in  taksnega zakona, 
našlo razum evanja v toliko, da se 
bodo izprem enili m ali in  veliki obra
ti do mere, ki bo znosna in nam  da
la možnost dočakati boljših dni.

P tuj, dne 22. novembra 1933.
. t

, -L. ■ .«<«». .u*, *S.

Tečaji
KLETARSKI TEČAJI.

Zvezna uprava priredi za svoje 
članstvo kletarska tečaja in sicer se 
vrši prvi tak tečaj že dne 11., 12. in 
13. januarja 1934. na banovinski 
kmetijski šoli na Grmu pri Novem ; 
mestu, drugi tečaj pa v dneh 5., 6. in ! 
7. februarja 1934. na banovinski vi
narski in sadjarski šoli v Mariboru. 
Pouk se bo vršil teoretično in prak
tično.

V prvem tečaju v Novem mestu se ] 
bo predavalo sledeče: Pridobivanje j 
mošta za bela in rdeča vina, določe- ; 
vanje sladkorja, kisline in alkohola, 
vrenje, klet, vinska posoda, ravnanje j 
z njo, žveplo v kletarstvu, umivanje, 
ovinjenje in žveplanje sodov (prak- : 
tično), pretakanje, čiščenje, filtrira- ; 
nje in zboljšanje vina, napake in bo
lezni vina, praktične demonstracije
v filtriranju vina in vaje v čiščenju 
vina.

V drugem kletarskem tečaju v 
Mariboru pa se bo predavalo slede
če: vinska kriza, zoritev grozdja, tr- 
gatev, kipenje mošta, čisto gojene 
kvasnice, naprava vina iz zdravega 
in gnilega grozdja, vinska klet, ovi
njenje in čiščenje sodov, pretakanje 
vina, žveplo; v kletarstvu, čiSčenje 
vina z želatino, ribjim klejem, jajč
nim beljakom, mlekom in sirnino in 
s špansko zemljo. Filtriranje vina, 
zboljšanje mošta in vina, kakor sla- 
jenje, prekipevanje, inpregniranje 
vina z ogljikovim dvokisom, rezanje 
(mešanje) vina, okisanje in razkisa- 
nje vina, barvanje in razbarvanje vi
na. Vinske napake: duh in okus po 
slabi posodi in po žveplu, počrnjenje, 
por javen je, vinske bolezni: kan (ber- 
sa), vlačljlvost, ocetni in mlečni cik, 
miševina, zavrelka. Buteljčna vina: 
pokušanje vina.

Praksa se kombinira po želji ude
ležencev ln sieer: Klet (kipeljna, le
žalna, buteljčna), vrsta sodov, rasa«

podlage, vodovod, kanal za odvaja
nje vode. Prešnica: tip iz stiskalnic, 
razni mlini, škafi za trgatev, vinske 
pumpe, gumijeve cevi, pipe, pilke, 
čepi. Ravnanje s sodi: razne oblike, 
ovinjenje, omivanje, zdravljenje bol
nih sodov, žveplanje sodov. Filtrira
nje z raznimi filtri, čiščenje vin. Na
stavljanje sodov. Razkisanje. In
pregniranje vina z ogljikovim dvo
kisom. Pretakanje, tehnika o prede
lavi grozdja. Buteljčna vina. Določe
vanje slakorja, alkohola in kisline. 
Pokušnja vin.

Kletarski tečaji se vrše le tedaj, če 
se prijavi najmanj 20 udeležencev.* 
Preko 25 udeležencev se ne bo spreje
lo. Vpisnina znaša 50 Din, katero se 
naj takoj nakaže skupno s prijavo. 
Zvezna uprava je preskrbela tudi 
znižane cene za prenočišča in pre
hrano. Zadevni prospekti z navedbo 
gostiln in hotelov ter cen se dobe pri 
zvezni upravi v Ljubljani. Priporo
čati je nadalje, da prinese vsak ude
leženec knjigo: Gombač, kletarstvo 
za 10 Din, premožnejši pa knjigo: 
Skalicki, kletarstvo za 70 Din s se
boj.

Prijave za I. tečaj (Novo mesto) je 
vložiti najkasneje do 7. januarja 1934, 
za drugi tečaj (Maribor) pa najkas
neje do 2. februarja.

GOSPODINJSKI TEČAJI.
Pod okriljem zvezne organizacije 

priredijo posamezna združenja go- 
stilničarsko-gospodinjske in servirne 
tečaje in sicer:

a) 6-tedenski gostUničarsko-gospo- 
dinjski tečaj v Novem mestu;

b) 7-dnevni servirni tečaj na Vrh
niki;

c) v Škofji Loki ln
d) v Kranju.
Pristop v te tečaje imajo tudi Q<>- 

jenci in gojenke iz drugih združenj. 
V to svrho se dobe potrebne informa
cije pri navedenih združenjih.

Zvezna uprava.

Jesenice

Ocepek Karol
gostilničar

Kovačič Mihael
trgovina z m ešanim  blagom

Jesenice

Ante i M. Marasovič
dalm atinski kasbek

Jesenice



II.

Uredba o odplačevanju kmečkih dolgov
Vlada je dne 23. novem bra izdala 

uredbo o zaščiti kmetov, s katero se 
definitivno rešuje to  vprašanje, s k a 
terim  je v najtesnejši zvezi vse naše 
gospodarsko življenje. Določila te 
uredbe se nanašajo  n a  odplačevanje 
km ečkih dolgov, napravljenih  pred 
20. aprilom  1932. Za kmete se sm a
tra jo  oni, ki sami ali s svojo rodbino 
obdelujejo zemljo, žive pretežno od 
tega in  ne m eri njihova posest preko 
75 ha obdelane zemlje, delom a pa  tu 
di one, ki najem ajo delavne moči, če 
so sam i bolni, nedoletni itd. a li im a
jo zemljo le najeto. Km etje bodo od
plačevali svoje dolgove v roku  12 let, 
počenši s 15. februarjem  1934. in  si
cer tako, da bodo plačali za vsakih 
100 Din dolga zasebnim  upnikom  
6 Din, denarnim  zavodom 6 Din, dru- 
leto 6.60 Din (6.75), tre tje  7.28 (7.65), 
četrto  8.06 (8.94), peto 8.84 (10.67), še
sto  9.75 (12.685, sedmo 10.72 (14.72), 
osmo 11.84 (15.64), deveto 13.06 (16.85), 
deseto 14.36 (17.38), enajsto 15 94 
(17.85), dvanajsto  17.55 (18.78). V 
oklepajih so torej navedena odplači
la  denarnih  zadovov. Ce p a  se je 
dolžnik pogodli za ugodnejše pogoje, 
bo odplačeval po dogovoru. P rv i ob
rok odplačila se bo m oral p lačati

kako drugo m anjšo obrt, n. pr. go
stilno, vendar m ora biti dohodek od 
zemljišča večji, kakor pa n. pr. od 
obrti.

Po določilih čl. 7. te uredbe lahko 
sodišče odkloni od upn ika  zahteva
no zavarovanje terjatve, če m u je iz 
sodnih spisov poznano, da je ta  te r
jatev  že dovolj zavarovana. Predpisi 
glede odplačevanja dolgov, obresti in 
izterjevanja potom rubežni se pa ne 
nanašajo na javne dajatve (davke) z 
zakonom predpisane pristojbine (n. 
pr. točilna taksa, računska, trošarin- 
ska taksa itd.)> na dolgove do višine 
500 Din, za živila, obleko in obutev 
in na dolgove po 20. oktobru 1. 1931., 
▼ kolikor ti dolgovi niso bili pretvor
jeni v menične dolgove. Predpisi te 
uredbe ne veljajo za terjatve Narod
ne banke in  Državne hipotekarne 
banke. Dolžnik pa, ki je v nam eri, da 
oškoduje svojega upnika, odprodal 
ali drugače odtujil svojo imovino, iz
gubi pravico do zaščite po tej u red 
bi in bo nosil poleg tega tud i posle
dice kazenskega zakona in  zakona 
o pravn ih  dejanjih  izven konkurza. 
Terjatve upnikov na  tem elju  km eč
kih dolgov, na katere se nanaša  ta 
uredba, im ajo prednost p ri reskontu

naj zadnje do 15. novem bra 1934., na- in  lom bardu vseh državnih in  privi- 
daljn i obroki pa  vsako leto do istega 
datum a in  sicer za 1 leto nazaj. Ce 
kdo p lača prostovoljno prej, se mu 
zniža preostanek dolga za 2%. Ce bi 
plačal sedaj ves dolg, bi se m u isti 
zm anjšal za 24%, Če pa kdo 3 leta 
nič ne plača, izpade iz zaščite. Oni 
km etje, ka te rih  dolg znaša pod 1200 
Din, ga m orajo  p lačati v 3 letih v 
enakih obrokih. Z dnem uveljavlje
n ja  te  uredbe se p lačujejo od dolgov 
le obresti v višini 1%, upoštevajoč pri 
tem  tud i vse postranske dajatve, n. 
pr. provizije, režijske stroške in  po
dobno. Na odplačilo v 5 letih se pa  
podaljša rok onim, k i im ajo več ta 
kih m alih dolgov, a  vsi skupaj ne 
presegajo 4800 Din. Vsaka pogodba 
o obrestni m eri je neveljavna, če p re
sega 7%. Vsak zapadli obrok se za- 
more takoj iz tir ja ti s tožbo in  rubež
ni j o. S to uredbo se odgode vse pri- 

* silne prodaje, rubežni prem ičnega in 
neprem ičnega im etja  km ečkih dolž
nikov, razen onih, k i se nanašajo  na 
terjatve, ki jih  m orajo dolžniki po
ravna ti po določilih te uredbe. Isto
časno se odpravijo vse prisilne u p ra 
ve, odvzem neprem ičnin in transfe- 
rac ija  v svrho zavarovanja terjatev.
Tak odlok velja tud i za prim ere, ko 
je po čl. 2. zakona o podaljšanju  ve
ljavnosti zakona o zaščiti kmetov 
upn iku  p ripad la  pravica, da zaradi 
p lačan ja  obresti zahteva nadaljevanje 
ustavljene javne prisilne prodaje 
prem ične ali neprem ične lastnine 
dolžnika ali nadaljevanje ustavljene 
prisilne uprave oz. dovoljenje za no
vo prisilno  prodajo. Neplačane obre
sti, kakor tud i sodne stroške za p la
čilo teh obresti je  treba vračunati v 
glavnico dolga. Novo prisilno  izter
jevanje se lahko dovoli samo zaradi 
prisilnega p lač ila  dolžnih obrokov v 
sm islu te uredbe. Odlok o odgoditvi 
izda pristo jno  sodišče po službeni 
dolžnosti, če ve, da je dolžnik kmet, 
sicer pa  n a  zahtevo stranke. P ris il
ne uprave (sekvestri) se ukinejo  le 
na  zahtevo stranke in  se neprem ič
nine vrnejo dolžnikom! Po trd ila  o

m ora overiti tud i Breško načelstvo.
Pripom nim o še, da je km et tudi oni,
v JtrBTOB BffsaVS ,
tep rav  izvršuje poleg zemljišča Se

legiranih denarnih  zavodih pod na
vadnim i pogoji, do višine 50% celo
kupnega iznosa.

S tem  smo podali v k ratkem  točno 
vsebino in  pojasnilo uredbe o zaščiti 
km ečkih dolgov, ker vemo, da je 
ogromna večina našega članstva po
vezana s km ečkim  posestvom. Na 
podlagi te razprave si tedaj lahko 
vsak sam  izračuna, koliko in  kako 
bo m oral odplačevati svoje dolgove 
odnosno če je  upnik, koliko bo lahko 
tirja l od dolžnika, ki stoji pod zašči
to te  uredbe.

Kletarstvo
Vprašanja in odgovori

Vprašanje A. S. v L. Vljudno pro
sim  odgovor na  nastopna vprašanja: 
Kaj je parafin in kako se sode para- 
finira? Ali je parafiniranje sodov, ki 
so »na pipi«, priporočljivo in zakaj? 
Ali vino v parafiniranih sodih, ko 
niso več polni, res n« cikne in ne do
bi oknsa »po malem«, kadar gre h 
koncu? Kako se parafinirani sodi 
pomivajo? Ali se smejo parafinirani 
sodi pomivati z verigami ali ostrimi 
kamenčki in s toplo vodo?

Odgovor: P arafin  je postranski
produkt petrolejske industrije. P a 
rafin  je bela, vosku podobna tv ari
na, ki je, k ad ar se segreje, tekooča 
kakor voda, k ad ar se pa shladi, trda  
kot vosek. U porablja se tud i v kle
ta rs tv u  in  parafin iram o večje ležal
ne, pa tudi m anjše transportne sode.

Parafine  ne topi nobena snov v 
vinu, ne alkohol, ne kislina, n iti kaj .  
drugega ne, n iti na njej ne rastejo  
glivice. Vsled tega parafin irana  po
soda tud i ne scika in  ne plesni. P'a- 
rafin iran  sod je tak , kot bi bil s ste
klom oblit. P arafin iran i sodi im ajo 
tudi to dobro lastnost, da se lahko 
isti sodi uporabljajo  za bela in  črna 
vina, ker parafin  ne sprejem a b a r
vila. P arafin  pa m ora biti čist; in ne 
sme dišati po petroleju.

Parafin iram o sode tako, da najprej 
parafin  nad ognjem raztopim o, da 
postano tekoč kakor voda. Sodi za 
parafin iran je  m orajo biti popolnoma 
suhi in  topli, ker se drugače parafin  
ne prim e. Raztopljen parafin  vlije
mo v sod, ki ga hitro  prekotam o in 
postavim o na eno in  na  drugo dno 
in Še vroči parafin  izlijemo. P r i  tem 
je osta la  na  lesu tankav p las t p a ra 
fina  tako fina, da  je  a prostim , oče
som n iti ne opazim o, ki, p a  popovo- 
m a zauostuje. Velike sode p« 
fm iram o tako, da naglo nann amaže inč

natanko vso notran jost soda z raz
topljenim  vročim parafinom . V ve
likih obratih parafin iram o sode s 
posebnimi stroji.

V parafin iran ih  sodih razpošilja
mo m ošte: h ran im o žganje, sploh 
tekočine, p ri ka terih  želimo, da osta
nejo dolgo sveže in  rezkega okusa 
ter da ne izguba obenem tudi moči. 
P arafin iran i bi naj bili tudi sodi, ki 
so »na pipi«.

Parafin  se ta ja  že p ri 44 do 56° C. 
Radi tega se para fin iran i sodi ne 
smejo n ikdar pom ivati z vrelo, am 
pak le z mrzlo vodo, ki se ji kvečje
mu pridene nekaj sode. Z verigo ali 
z ostrim i kam enčki parafin iran ih  
sodov ne um ivamo, ker prvič to ni 
potrebno, drugič pa bi z verigo po
sebno pa z ostrim i kam enčki lahko 
oddrgnili nekoliko parafine od dog.

Tudi v parafin iran ih  sodih, ki n i
so več polni oziroma so dalje  časa 
»na pipi«, lahko  cikne vino, postane 
bersnato in dobi »okus po malem«, 
kadar gre h koncu. Zakaj? Namreč 
v vsakem  vinu, p a  če je še tako čisto 
in žlahtno, se nahajajo  m ikroorga
nizmi (glivice in bakterije), zlasti 
taki, k i vino lahko pokvarijo. Neka
teri teh m ikroorganizm ov se poseb
no h itro  razm nožujejo, ako im ajo na 
razpolago zrak, k i se n ah a ja  nad 
gladino vina nepolnega soda, četudi 
je sod parafin iran . Taki m ikroorga
nizmi raste jo  najra jše  na površju vi
na, ki je z zrakom  v dotiki. Zato v 
nepolnih sodih opazimo, da je vino 
na svoji površini često prevlečeno s 
celimi skupinam i mikroorganizmov, 
ki m u na površju delajo nekako pre
vleko. Vino postaja, postane bersna
to ali cikasto ali oboje skupaj, kar 
zavisi od količine alkohola v vinu 
in od tem perature v kleti.

Velika prednost parafin iran ih  so
dov pa  je v tem, da ne morejo, kot 
že gori omenjeno, postati ne cikasti 
ne plesnivi, ker na parafin i se ne 
morejo razv ija ti nobeni m ikroorga
nizmi, ne glivice ne bakterije. Iz po
vedanega sledi, da je parafin iran je  
sodov, k i so »na pipi«, priporočljivo, 
ker ostanejo sodi (ne pa  vino!) zdra
vi tudi tedaj, če vino počasi, teče, 
kakor je to v današnjih  težkih časih 
sicer običajno.

Ne smemo pa parafin ira ti sodov, 
v katerih  naj vino leži in  zori, ker 
parafin  zam aši vse luknjice v lesu in 
prepreči dovod za zorenje vina pre
potrebnega zraka. — k.

Vprašanje K P. v L. Kolikokrat je 
sode z. vinom zalivati? Ali se mora 
zalivati vino tudi v parafiniranih so
dih?

Odgovor: V nepolnih sodih je nad 
površino vina vedno večja ali m anj
ša količina zraka; stalen  vpliv zra
ka  na  njegovo površino vselej ško
duje. Vino se pod tra jn im  vplivom 
zraka preh itro  s ta ra  in  dobi neki po
seben okus po zraku. Ce se vino na
giblje k  porjavenju, tedaj porjavi. K 
počrnenju nagnjeno vino pa v nepol
nem sodu počrni. Z lasti rado  pa ta 
ko vino postane kanasto  (bersnato) 
ali cikasto, dostik rat pa oboje sku
paj!

Da se vino torej na  en ali drug na
čin ne pokvari, m oram o vino redno 
in prav ilno  zalivati. K olikokrat je 
treba sode z vinom  zalivati, je pred
vsem odvisno od toplote in vlage kle
ti. Zalivati je treba sode vsak teden 
ali vsakih 14 dni, in sicer v gorki in 
suhi kleti, posebno poleti, bolj pogo- 
stoma, v m rzli vlažni kleti, zlasti po
zimi, bolj poredkoma.

P ilke naj bodo tako  dolge, da se
gajo do vina, da ostanejo prožne in 
sod bolj zapirajo. Tudi lukn ja  za pil- 
ko in čepna lukn ja  m orata b iti ved
no ostro prirezani, oglajeni. P ilke ali 
čepe s kako cunjo ovijati, se ne p ri
poroča.

Tudi v parafin iran ih  sodih m ora
mo zalivati vino, kakor smo o tem 
govorili že na drugem  mestu.

- 'V' iihvi,); .iq-L k,.od

Vprašanje A. S. v L. Ali ge smejo 
parafinirani aodl rabiti izmenoma za 
črno in belo vino, n* da M »inc po
stalo rdečkasto?

Odgovor: P arafin  ne sprejem a bar
vila in  se morejo parafin iran i sodi, 
v katerih  je bilo rdeče ali črno vino, 
takoj rab iti za belo vino brez vsake 
nevarnosti, da bi nategnilo, da bi po
stalo rdečkasto. Zadostuje, da iz
p razn jen  sod, v katerem  je prej bila 
črnina, dva, do tr ik ra t tem eljito iz- 
plahnem o s hladno vodo. Tople ali 
celo vrele vode pa ne smemo uporab
lja ti za izplahnjevanje p a ra fin ira 
nih sodov, ka jti parafin  se ta ja  ž« 
pri 44—56° C.

Vprašanj® A. S. v L. Ali je res, da 
se morajo slajeni mošti porabiti že r  
zimskih mesecih, sicer se vino poleti 
pokvari?

Odgovor: Z ozirom na letošnje ne
ugodne vrem enske prilike, vsled ka
terih  je grozdje slabo dozorevalo ia  
so im eli mošti le malo sladkorja, a 
mnogo pisline, je  kralj, banska u p ra 
va v L jubljani letos izjemno dovolila 
slajenje mošta. Ako je bil sladkor 
pravočasno in pravilno dodan in se 
je skrbelo za pravilno kipelno tem 
pera tu ro  krog 12—15° C, so mošti 
gladko pokipeli, vino ne sladi in se 
lepo čisti. Ako pa m ošt odnosno že 
napol vino sedaj noče kipeti, je ne
m ara krivo, ker niste upoštevali po
gojev za dobro kipenje, to je toplot® 
okrog 15° C, ali pa  ste dodali m oštu 
sladkor preden je začel kipeti ali pa 
ste ga prem očno zažveplali. V teh 
slučajih  je potrebno, da m ošt preto
čite, močno prezračite, m u dodate 
čistogojene vinske kvasnice in  sk r
bite za prim erno kipelno tem peratu
ro okrog 15° C. K ulture čistogojnih 
kvasnic se dobijo p ri km etijski po
skusni in  kontrolni postaji v M ari
boru (Urbanova ulica). Posam ezna 
cevka stane 2 Din, navodilo k upora
bi 1 Din. Naročila je kolkovati s ko- 
lekom 5 Din. Razpošilja se po povzet
ju. Na ta  način  bo vino popolnoma 
pokipelo in  bo ob pravilnem  k le ta r
jenju, kakor vsako drugo zdravo ne- 
slajeno vino, stanovitno tud i v po
letnih mesecih. Nepovreto vino pa, 
ki vsebuje še precej sladkorja, je ne
stanovitno in  je prej ali slej podvrže
no raznim  boleznim, kakor m lečne
m u ciku, sluzavosti ali vlačljivosti 
itd. *  — k.

Vprašanje A. S. v L. Ali se slajena 
vina res ne smejo mešati s starino?

Odgovor: Načelo um nega k le ta r
stva je, da sladkorja v v inu — iz- 
vzemši v sladkih desertnih vinih — 
sploh ne trpimo. Že na drugem  me
stu  smo povdarjali, da je vino, ki še 
vsebuje sladkor, nestanovitno, da je 
podvrženo raznim  boleznim, pred
vsem m lečnem u ciku in  vlačljivosti. 
Zato Vam priporočam o, da pustite 
slajeno vino najprej pokipeti s čisto- 
gojenimi vinskim i kvasnicam i, ki jih 
dobite pri ban. km etijski, poskusni 
in kontrolni postaji v M ariboru (Ur
banova ulica). Šele po končanem  k i
penju  lahko, ako bo to  še potrebno, 
zrežete (zmešate) letošnjo vino s s ta 
rim  vinom. Ako pa menite, da bi zrez 
slajenega vina s starim  vinom lažje 
in hitreje  stočili in vnovčili, ker pu 
blika tako vino želi, potem bo seve
da um estno to storiti. Pač vedno 
imejmo pred očmi okus publike ia  
gospodarski račun. — k.

Gostilničarska Samopomoč. Ob aa-
ključku  lista  obvešičamo vse član« 
Gostilničarske Samopomoči, da je ia- 
vanredni občni zbor n a  predlog 
upravnega odbora sklenil likvidaci
jo te ustanove. Novi upravni odbor 
je tekom  trom esečnega dela ugoto
vil, da bi bil nadaljn i obstoj Gostil
ničarske Samopomoči samo v škoda 
zavarovancev. Poleg tega se je po
kazalo, da je večina zborovalcev bi
la odločno pro ti vsaki provedbi na 
kapitalno^ kritje , kakor zahteva to 
ki*, banska uprava. Natančno poro
čilo o s tan ju  te Samopomoči, kakor 
fftdi o: hjienem ustro ju  sledi na pod
lagi statističn ih  podatkov v prihod
nji Itevilk l tega lista.



III.

iaksimalne obresti za 
posojila v Dravski 

[banovini
Na podlagi uredbe o m aksim iranju 

obresti, da so v območju vsake ba
novine dolžni zavodi določiti največ
jo obrestno mero za posojeni denar, 
k i sme b iti največ za 5% višja od 
obrestne mere Narodne banke, sta 
Zveza slovenskih zadrug in Zadruž
na zveza določili za dolgove, k i niso 
zaščiteni (za nekmečke dolgove) pri 
k red itn ih  zadrugah najvišjo obrest
no. mero od 9.5% in razglasili v Sl. 
lis tu  Dravske banovine št. 110 z dne
16. decem bra 1933 sledeče:

»Z uredbo o zaščiti km etov od 23. 
novem bra 1933 so določene obresti 
6.02% za vse zaščitene kmečke dol
gove, ki predstavljajo večino zadruž
nih posojil. Za ostala posojila pa p r i
poročata podpisani zvezi kot centrali 
včlanjenih k red itn ih  zadrug glede 
na čl. 1. uredbe o m aksim iranju  
obrestne mere od 22. novem bra 1933, 
naj posojilnice z ozirom n a  težke go
spodarske razm ere vseh dolžnikov 
držijo od 1. jan u a rja  1934. dalje tudi 
za nove in  za nekmečke dolgove čim 
nižje mogočo obrestno mero, n ikakor 
pa ne višjo kot po 9.5%.«

B anke smejo torej računati, dok
ler ostane sedanja obrestna m era Na
rodne banke’v veljavi, največ 12.5% 
obresti, hraniln ice pa  največ 10.5% 
obresti. Upanje pa obstoja, da bo Na
rodna banka v najkrajšem  času, vsaj 
to izhaja iz izjave g. m inistrskega 
predsednika, znižala svojo obrestno 
mero, n a k a r se bodo tudi te m aksi
m alne obrestne mere morale znižati. 
Važno je tud i to omeniti, da se mo
rajo v m aksim alni znesek letnih 
obresti vštevati tud i postranska p la
čila, kakor so provizije, režijski stroš
ki in  podobno. Denarni zavod lahko 
tir ja  poleg obresti le še stvarne stroš
ke, k i jih  je imel za sklenitev pogod
be bodisi rad i taks bodisi rad i drugih 
davščin. Konvencijske kazni niso 
dopustne, pač pa  se lahko dogovori 
povišanje obrestne mere do največ 
2%, v slučaju  zakasnitve plačil po 
dolžniku. Važno je tudi to, da je vsak 
dogovor o obrestih neveljaven, v ko
likor presegajo dogovorjene obrestne 
mere naznačeno m aksim alno obrest
no mero. Za prekom erno dogovorje
ne obresti ne sme biti nikdo tožen 
in se jih  tudi ne sme z eksekucijo iz
tirja ti. Kdor prekrši predpise obrest
ne m ere za posojila, se kaznuje do 
6 mesecev zapora in  v denarju  do 
25.000 Din.

Novi trosarinski predpisi
Kr. vlada je izdala na osnovi čl. 6. 

zakona o podaljšavi veljavnosti za
kona o zaščiti km etov in  o uveljav it
vi poedinih predpisov uredbe o izva
jan ju  javnih del. Med določili te 
uredbe najdem o čl- 14=, ki pravi, da 
smejo banovine uvesti s sklepom ba
novinskega sveta in po odobritvi mi
nistrskega sveta banovinsko trošari
no na vino in žganje. Ta trošarina se 
pobira, ko se da vino in žganje v pro
met in potrošek in to tako, da vino
gradnik v kolikor ni točilec pijače na 
drobno ali na debelo, ne plača troša
rine, točilci pijače na drobno pa jo 
plačajo, če nabavijo vino in žganje 
neposredno od vinogradnika, predno 
prično dotični sod točiti. Točilci p i
jač na debelo plačajo trošarino ta 
krat, ko prodajo vino direktno kon- 
zum entu. Glede kontrole in glede po
b iran ja  trošarine bo izdan od s tra 
ni finančnega m inistrstva trošarin- 
Ski praviln ik , ki bo tudi določil n a j
višje dovoljeno trošarinsko stopnjo 
Od ubran ih  zneskov novo uvedene 
banovinske trošarine na vino in  žga
nje se m ora uporabiti predvsem  to
likšen znesek za redne proračunske 
iazhodke banovine, kolikor je bilo 
dohodka od dela dosedanje državne 
i|i banovinske trošarine za dotično 
banovino v letu  1933., iz ostanka pa 
sb ustanovi banovinski sklad za jav 
na dela. Če se uvede v kakšni bano
vini banovinska trošarina za vino in 
žganje, se ukine v tej banovini tako- 
zvano pavšalno takso, ki služi kot 
nadom estilo državne in banovinske

trošarine. Če pa  se v ka te ri banovi
n i ne uvede banovinska trošarina  na 
vino in  žganje, ostane v tej banovini 
pavšalna taksa na vino in  žganje še 
dalje v veljavi.

Kolikor nam  je znano, bodo gotovo 
vse banovine uvedle ponovno troša
rino na vino in  žganje, razven mor
da M oravske banovine, k jer so se vi
nogradniki že leta 1932. najbolj od
ločno borili proti vsaki trošarin i in  
pa kontroli. T rošarina na  vino in 
žganje se bo po našem  znanju  začela 
v Dravski banovini pobirati šele s 
pričetkom  novega proračunskega le
ta, to je s prvim  aprilom  1934. V na j
krajšem  času izide p rav iln ik  glede 
pobiranja trošarine in  glede kontro
le prom eta z vinom in žganjem. U pa
mo, da m inistrstvo financ ne bo do
pustilo preveliko trošarinsko stop
njo, ker bi bila to velika zapreka 
konzumu. S tem se je izpolnila želja 
pretežni večini našega članstva, da 
se bo plačevala trošarina le od one 
količine, ki se bo tudi res prodala, 
ne pa kot sedaj, ko je marsikateri 
naš član plačeval za ono, kar ni pro
dal. Do tega nspeha nam je pripo
mogla le čvrsta organizacija, ker bi 
sicer kaj takega nikdar ne dosegli.

Kaj se smatra za žganje 
z ozirom na plačevanje 

državne trošarine
Odd. za davke finančnega m in istr

stva v Beogradu je izdal V vezi z raz
pisom tega odd. z dne 6. ju lija  1933. 
na osnovi čl. 88 zakona o državni 
trošarin i to-le pojasnilo:

Za žganje se morajo sm atra ti tisti 
destilati sadja, vina, vinskih tropin, 
droži in  drozge, ki im ajo značilna 
svojstva sadnega žganja, to je duh, 
rožico in  okus sirovine, iz katere so 
proizvedena. Vsi tisti takozv. nev tra
lizirani destilati, ki nim ajo teh zna
čilnih svojstev, se m orajo sm atra ti 
za šp irit in  plačevati trošarino  kot 
za šp irit ne glede na  njihovo jakost. 
Ne sm eta se torej iz sadnega žganja 
po um etni poti izločati duh in  okus 
po sadju, iz katerega je proizvedeno, 
ker s tem zgubi značaj žganja in  do
bi svojstva čistega alkohola, k i je za
vezan plačevanju drž. trošarine po 
24 Din od hl°. Potem takem  se prej 
izdana naredba ne sm e tako 'um eti, 
da je treba vsa žganja, ki presegajo 
jakost 35°, pritegniti k  plačilu  drž 
trošarine po 24 Din za hl°, m arveč sa
mo tista  žganja, ki nim ajo značilnega 
okusa in duha po sadju, iz katerega 
so proizvedena skladno z definicijo 
sadnega žganja v prvem  odstavku.

Ta svojstva ugotovijo organi fi
nančne kontrole sam i; k jer :se pa 
pojavi dvom, se m orajo odvzeti 
ogledki in  poslati v analizo. Vendar 
pa m orajo proizvodniki, ki žele pro
izvajati ali prepreči žganje na ja 
kost, večjo od 35%, to prijav iti p ri
stojnem u oddelku finančne kontro
le, k i m ora izm eriti sirovine, kakor 
tudi proizvod in ugotoviti točnost 
prijave, a o količini proizvoda voditi 
posebne zapiske.

Proizvajanje likerjev, n im a  in  ko
n jaka  je dovoljeno sam o iz alkohola, 
na  katerega je državna trošarina  p la
čana. Proizvodnja konjaka iz vina 
je dovoljena samo, če se napravi ko
n jak  iz destilata  vina z naravnim  
postopkom, to je ležanjem  in brez 
dodajanja kakršnihkoli nadom est
kov.

Porazno delovanje trosa- 
rinske takse na naš go

stilničarski obrt
Kako porazno je delovala trošarin- 

ska taksa, predvsem  pa možnost 
prodaje vina po vinogradnikih na 
naš gostilničarski obrt, sledi iz sle
deče statistike. Od 16. ap rila  1932. pa 
do 15. oktobra 1933. je bilo izmed 
5601 točilca odjavljenih 727 točilnih 
pravic, odvzetih pa 103. Najbolj p ri
zadeto je bilo gostilničarstvo v ob
m očju finančne kontrole v L jublja
ni, kjer je izmed 1125 točilcev odja
vilo 176 svojo obrt, 34 pa  je bila  obrt 
odvzeta. V območju finančne kontro

le Celje je izmed 666 točilcev odjavi
lo 88 svojo obrt, dočim je bila petim  
odvzeta. V območju finančne kontro
le v Krškem je izmed 184 točilcev od
ložilo 42 svojo obrt, štirim  pa je bila 
točilna pravica odvzeta. V območju 
finančne kontrole Šm arje p ri Jelšah 
je bilo izmed 278 točilcev odjavljenih 
44 točilnih pravic, 13 pa odvzetih. V 
območju finančne kontrole Šoštanj 
je izmed 236 točilcev odložilo 31 to
čilno pravico. V območju finančne 
kontrole P tu j pa je izmed 214 točil
cev odložilo 29 točilcev svojo obrt, 
enemu pa je b ila  odvzeta. V območju 
finančne kontrole M aribor je bilo iz
med 518 točilcev odjavljenih 39 to
čilnih pravic, 12 pa odvzetih. V ob
močju finančne kontrole Rogatec je 
bilo izmed 93 točilcev odjavljenih 26 
točilnih pravic, enem u pa je bila od
vzeta. V območju finančne kontrole 
Lož je od 106 točilcev odložilo 22 to
čilno pravico, odvzete pa  so bile tri 
točilne pravice. V območju finančne 
kontrole v Novem m estu je od 131 
točilcev odložilo 23 svoje točilne p ra 
vice itd.

Iz te sta tistike  izhaja tedaj, da je 
razširjeno popolnoma napačno mne
nje, da so dosedanji trošarinsk i pred
pisi kvarno vplivali le na  gostilni
čarstvo v vinorodnih krajih , temveč 
so bili prizadeti jako  občutno tudi 
oni točilci, k i obratujejo v nevino- 
rodnih krajih .

Naredba bana Dravske banovine o 
zaznamovanju poti, stez in smuških 

smeri v Dravski banovini.

G. ban je rad i pospeševanja tu riz 
m a in sm učarstva izdal naredbo gle
de zaznam ovanja poti, stez in  sm uš
kih smeri. Za orijentacijo se postav
ljajo v am a  znam enja, k i so sestav
ljena iz dveh krogov, izmed katerih  
je zunanji rdeče barve in  v obliki 
obroča obkroža notranjega, ki je bele 
barve. Ta znam enja so naslikana na 
deblih, na poslopjih, na  stenah in na 
drugih vidnih mestih.

Kažipotne tablice so lesene, kovi- 
naste ali iz kake druge tvarine v ve
likosti 21 X 24 cm. Tablica je rdeče 
barve, na k a te ri m ora biti z belo bar
vo napisano ime kraja, ali planinske 
koče, nadalje dolžina poti ali steze 
in sicer za vozne poti v km, drugače 
pa v urah. Smer se označi s puščico 
pod napisom.

Tablice za slepe poti se postavljajo 
na križiščih, odkoder se odcepi sle
pa pot. Na tablici je puščica, ki im a 
nam esto konice navpično črto, potem 
pa je označena dolžina poti v km  ali 
urah.

Sm erna znam enja kažejo sm er po
ti ali sm er sm učarske steze. Spodnja 
in gornja tre tjin a  je rdeča, srednja 
tre tjina  pa bela.

Tablice se pričvrščajo na kole v 
višini 3 do 4 m. Kole je treba posta
viti vzdolž poti odnosno smuške 
sm eri tako, da je znak viden in da 
kaže točno smer. Kol m ora biti tako 
pritrjen , da ga ne more veter zasu
ka ti v drugo smer.

Prepovedano je uničenje, odstrani
tev, poškodovanje ter neopravičeno 
postavljanje ali napravljanje op isa
nih orijentacijskih naprav. Vsa ta  
znam enja postavlja in  vzdržuje Slov. 
planinsko društvo V Ljubljani, od
nosno njegove podružnice. Obrača se 
lahko za pomoč na žandarm erijo, na 
finančno kontrolo in  gozdarske or
gane.

Uničenje, odstranitev, poškodova
nje, neopravičeno postavljanje ali 
napravljan je navedenih orijentacij
skih naprav  in postavljanje drugač
nih znam enj se kaznuje od 10 do 1000 
Din, ob neplačilu denarne kazni pa 
z zaporom od 1 do 20 dni.

Oglašujte
T

GOSTILNIČARSKEM 
K:,  , VESTNIKI '

GOSTILNIČARJEVA BILANCA.

Naše so bilance vse aktivne: 
prazni vsi predali, 
vse smo že prodali, 
vse smo plačevali — 
takse, davke, trošarino 
in  mitnino,
vse dajatve in  terjatve, 
poravnave in  prestopke, 
vse dobave in  zabave, 
napitn ine in  točnine, 
opomine, naročnine, 
za berače, pokojnine, 
za bolniško, za izvršbe, 
globe, č la n a r in o ------------

Vse smo redno plačevali, 
za odlog molčdovali . . .

Če zdaj skupaj vse seštejem, 
lahko kislo se nasmejem. 
Naše so bilance vse aktivne, 
samo fige v žepih so pasivne.

SLAVA TI, GOSTILNA!

Tvoj je delež nem inljiva slava, 
večna si gostilna, nem inljiva, 
sredi si življenja, večno živa, 
sredi kriz, bolezni, večno zdrava.

Tvoj pomen je že od pam tiveka, 
da si časov in  ljudi vodnica, 
ka jti v vinu vedno je resnica, 
ki p rera ja  in  budi človeka.

Vseh tokov življenja si središče, 
k jer se vse razpleta, spleta, sodi, 
kam or vsi in  vse v posvete hodi, 
k jer vsak zve ter najde, k a r  le išče.

Gromke govorance, zborovanja, 
veselice, prazniki, proslave, 
včasih katastrofe ter poplave, 
a največkrat m odra rešetan ja  —

vse v gostilni najde si torišče, 
v nji je konec in začetek vsega, 
k a r ljudi zanim a ali bega, 
vseh vprašanj, skrbi je v nji težišč*.

V gostilno vstopiš, ko začneš živeti, 
k rstn a  botrica te v njo prinese, 
in ko se ženiš, te v njo zanese, 
pa brez nje ne mogli bi um reti . . .

Razno
Nova odmera točilnih taks.

V početku meseca decem bra 1938 
so se odmerile nove točilne takse za 
leto 1934., 1935. in  1936. Davčne up ra 
ve dosedaj po večini še niso dostavile 
našem u članstvu novo odmero v zna
nje, zato pa opozarjam o vse točilce 
na to, da im a vsakdo pravico pritož
be tekom 15 dni po dostavitvi odlo
ka davčne uprave potom tega ob- 
lastva n a  finančno direkcijo, če sm a
tra, da m u je bila točilna tak sa  za 
bodoče troletje previsoko odmerjena. 
Pritožbe je kolkovati z 20 Din. Ker 
m arsikaterem u točilcu še ni poznana 
tar. post. 62, po kateri se odm erja 
točilna taksa, jo navajam o v nasled
njem  in sicer:

V Ljubljani in  M ariboru znaša to
čilna taksa  polletno 1500, 1000, 750 in 
500 Din, v k rajih  preko 2000 prebi
valcev vsakega pol leta 1000 Din, 750, 
500 in  300 Din. V k rajih  izpod 2000 
prebivalcev pa vsakega pol leta 750, 
500, 300 in  200 Din. T a  tak sa  se p la 
čuje v naprej in  sicer: za prvo pol
letje najkasneje do 31. januarja vsa
kega leta, a za drugo polovico leta 
pa najkasneje do 31. julija. Tak%a se 
plačuje v  naprej in  v celem znesku 
za celo polletje ne glede na to, kedaj 
je bila izdana točilna pravica. J

Bufeti te r  delikatesne trgovine, 
k jer se toči alkoholne pijače v od
p rtih  ali zaprtih  posodah, plačajo —- 
ne oziraje se na kraje, v ka terih  se 
nahajajo  — največje točilne takse in 
sicer v znesku 1500, 1000 in  pa  750 
Din. $

Za protipravno točenje pijač ali za 
točenje pijač, k i se vrši na  druge 
k raju , ali v drugem  prostoru,
J< \to y  . .

za kazen
ta l
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čilne takse, kakor tud i pro ti vsem 
odločbam davčnih uprav, odnosno 
glavnih oddelkov finančnih kontrol, 
se vlagajo najkasneje 15 dni od dne
va priobčitve odmere ali odločbe na 
finančno direkcijo v L jubljani.

Ker se točilna tak sa  ne bo sprem e
n ila  in tudi ne opustila, zato je važ
no za vsakega točilca, da natančno 
pozna te predpise in  da pazi na  red
no plačevanje.

Pazite na plačevanje občasnih taks!

Da se naši točilci obvarujejo vsa
ke škode, jih  opozarjam o na  čl. 52 
taksnega zakona, glasom katerega 
m orajo p lačati vse one osebe, k i p la
čujejo takse občasno naprej tedensko, 
mesečno, polletno ali letno, te takse 
točno do določenega dneva. Ce ne 
plačajo, se jih  kaznuje poleg redne 
takse še z enkra tn im  iznosom te tak 
se. Tako n. pr. p lača oni točilec, ki 
bi n. pr. to  polletno točilno takso 
plačal šele 1. februarja  1934 mesto 
31. januarja , dvakratno točilno tak 
so.

Pritožba proti tej kazni nič ne po
m aga, zatorej opozarjam o ponovno 
vse točil ce, da pazijo na točno plače
vanje občasnih taks.

Posredovalni postopek.
Agencija Avala razglaša autentič- 

no razlago pravosodnega m in istra  v 
soglasju z m inistrom  za trgovino in 
industrijo  in  sicer na  podlagi čl. 39 
uredbe o zaščiti denarnih  zavodov in 
njegovih upnikov sledeče:

»Sodni sklepi, s katerim i se po tem 
členu uredbe o posredovalnem  po
stopku dovoljuje otvoritev posredo
valnega postopka, ostanejo v veljavi 
tudi po razveljavljenju uredbe o po
sredovalnem  postopku. Dokler tra ja  
posredovalni postopek po tekočih 
sklepih se ne m orejo dovoliti proti 
dolžnikom nobena sredstva izvršbe 
ali zavarovanja, temveč veljajo za 
vse te sklepe posledice, določene po 
uredbi o posredovalnem  postopku.«

Naš novi državni proračun.

Finančni m inister je predložil 
skupščini v im enu vlade osnutek dr
žavnega p roračuna za leto 1934/1935. 
v razpravo in proučitev. Izdatki so 
proračunani na 10.171,000,000 Din in 
so znižani v prim eri s p reteklim  le
tom za nad pol m iljarde Din. V ena
kem razm erju  so bili tud i znižani 
državni dohodki.

Pariška šola za tujski promet.
Kom isija za tu jsk i prom et v F ra n 

ciji je pod predsedstvom  državnega 
ta jn ika  P ie rra  Appella ustanovila  v 
Parizu  posebno tujsko-prom etno šo
lo. V tej šoli, k i je pod zaščito drža
ve, se bodo p rire ja li tečaji za začet
nike in  posebej za že izvežbanejše in 
naprednejše tujsko-proinetne činite- 
lje. Vsi m lajši ljudje z določeno pred- 
izobrazbo, ki žele sodelovati v tu j
skem  prom etu, se m orajo po 2-letnih 
štud ijah  specializirati v tej stroki. 
Ta pouk je v tesni zvezi s hotelsko 
šolo v P arizu  in  tvori p ravzaprav  po
seben razred te strokovne šole. Poleg 
tega pa se p rire ja jo  še posebni večer
ni tečaji, k i tra ja jo  6 mesecev za one, 
k i že im ajo svoj poklic in  žele samo 
pridobiti strokovno znanje v vseh 
predm etih, ki so v zvezi s tu jskim  
prometom. Posebna pozornost se po
sveča dejstvu, da m ora teorija  kori
stiti praksi. Zato je v vsakem  tečaju 
obvezno praktično sodelovanje v ka
kem  potniškem  u radu  kot vodnik tu j - 
cev ali podobno. Začetniki in  že ne
koliko izurjenejši končujejo svoj š tu 
dij s končnim  izpitom. Kdor položi 
z uspehom  ta  sicer strogi izpit, dobi 
državno diplomo.

Kosilo, ki je stalo 800.000 Din.
Tako kosilo si je privoščil sicer 

neprostovoljno neki knjigotržec v 
L\vowu. V neki gostilni je kosil, ni 
pa imel nobenega denarja p ri sebi. 
Da si reši svojo čast, je ponudil go
stiln ičarju  srečko, katero  jo gostil

n ičar tudi vzel. Km alu nato pa je go
stiln ičar zadel na to srečko 800.000 
Din.

Boj proti prohibiciji.
V začetku m inulega meseca je za

p lavala A m erika v velikanskem  ve
selju. Državni ta jn ik  je nam reč spo
ročil, da je zakon o prohibiciji u k i
njen. V vseh zveznih državah so se 
vršile velike parade. V različnih me
stih je prišlo  celo do pretepov med 
»mokrimi« in  »suhimi«. Še predno je 
bila uk in jena  prohibicija, so stale že 
daleč na m orju  pred am erikanskim i 
p ristan išči ladje, napolnjene z vinom 
in pivom. Posebno Francija , Ita lija  
in  Španija so pohitele, da čim preje 
razprodajo svoje nakopičene zaloge 
vin in  piva. Nemčija je seveda pred
n jačila  z dovozom svojega piva. Ame- 
rikanci so se posebno na pivo vrgli 
z vso vnemo. Vršile so se celo stave, 
koliko bo kdo popil. Rekord v p itju  
piva je m enda odnesel oni Amerika- 
nec, ki je popil 75 vrčkov v skup
nem obsegu od približno 35 litrov. 
Ko je izpraznil svoj 75. vrček, so ga 
p rija te lji odpeljali domov, k jer so ga 
drugi dan našli m rtvega. To je samo 
eden prim er tega podivjanega vese
lja, vršile pa so se seveda še druge 
slične zabave. Za naše vinogradnike 
bi bila A m erika brezdvomno dobro 
tržišče, če bi im eli oi’ganizirano iz
vozno trgovino, seveda so nekoliko 
zamudili, ker je am eriška država že 
povišala trošarino  na vino, pivo in 
žganje.

Boj proti prohibiciji pa so pričeli 
tudi na Islandiji. Tudi tam  se je v r
šilo ljudsko glasovanje in so dobili 
»mokri« 59% vseh glasovalcev. S tem 
je tudi Islandija  po 24 letih suhega 
režim a stopila v krog onih držav, ki 
prepuščajo pitje alkoholnih pijač 
svobodni volji svojih državljanov.

Tujski promet v Italiji.
Dočim je od jan u a rja  do septem 

bra 1932. obiskalo Ita lijo  1,511.000

inozemcev, se je to  število v istem  
razdobju letošnjega leta  zvišalo na 
2,000.000. Od tega je potovalo 771.000 
oseb z železnico, 1,227.000 z avtomo
bili, 92.000 po m orju  in  zraku. Ta 
uspeh je prip isati edinole Svetemu 
letu.

VEDNO MANJ PIVA.
V Avstriji je znašal konzum  piva v 

letih 1929. in 1930. še 5.6 m ilijonov hi, 
letos p a  se je  znižal konzum  na  2.5 
m ilijonov hi. Nazadovanje je p rip i
sati neugodnem u vrem enu predvsem  
pa  velikim  davkom.

Tudi v Cehoslovaški je nazadoval 
konzum  piva te r  se je znižal v ju liju  
m esecu za skoro 100.000 hi napram  
istem u mesecu lanskega leta.

PREPOVED NAPITNIN.
0;d 1. ju n ija  dalje se je vpeljala v 

Ita liji za celokupno gostilniško obrt 
takozvana »nacionalna tarifa«, ki 
vsebuje točna določila glede delov
nega časa, plačila, učne dobe itd. Na
p itn ina  je  odpravljena in  nadomešče
na z odstotki, ki znašajo pri luksuz
nih obratih 12 do 14%, v obratih  I. 
razreda 10—12%, II. razreda in  III. 
razreda 8—10% in  IV. razreda 8%.

N apitnina je prepovedana in  tvori 
povod za odpoved.

VINO ZA AMERIKO.
V Pariš je prispel eden izmed na j

večjih vinskih trgovcev iz Am erike 
z namenom, da nakupi v Evropi za 
4 m ilijone dolarjev vina. P ri tej kup
čiji bo najbolj deležna Francija, ker 
se bo pokupilo za tri četrtine te vsote 
predvsem  v Burgundu, Bordeau in 
pa v Elzaciji, ostala m nožina pa se 
bo nabavila v Italiji in  M adžarski. 
Čudno, da bo p ri tej kupčiji Jugosla
vija izpuščena. Kje so naši vinski t r 
govci s svojimi zvezami in  kaj dela
jo vinogradniki? Menda m anjka ini- 
cijativa in pa veščega organizatorja.

Gostilničarji, upoštevajte tvrdke, ki oglašujejo v našem listu!

ZVEZNA TISKARNA IN KNJ1Q0VEZN1CA
CELJE - 5T R O S 5 n d T E F U E V d  ULICd 1

IZV RŠU JE VSA V S T R O K O  S P A D A JO Č A  DELA 
H I T R O  S O L I D N O  I N P O  Z M E R N I  C E N


