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Ob temle razmeroma dosti hudem in
frajnem mrazu, pa res ni mogole ka-
ko uspeino delo, niti v sadovnjaku niti
v vrtu, Napredni sadjar in vrtnar pa za-
radi tega ne bo drzal krizem rok, in brez
dela Cakal dalj3ih dni in toplejiega vre-
mena. Saj ob takih dobah, ko je delo v
naravi skoro onemogoleno, imamo naj-
lepio priliko, da pripravimo vse potreb-
no orodje in sredstva, da ob ugodnem
Casu neovirano, tem hitreje in tem teme-
ljiteje lahko obdelamo sadno drevje in
domace vriove.

Zimsko Skropljenje sadnega drevja je
Jako koristno in torej neogibno potrebno.

Obdelovanje saduega drevja z razni-
mi ikropivi je Ze davno preizkufeno in
tudi pri nas upeljano Ze veé kot 20 let.
Vsi kolickaj napredni sadjarji so se Ze
oprijeli tega posla, ker so prepricani, da

tem obvarujejo drevje pred raznimi 7i-
valskimi zajedavei, pa tudi pred nekate-
rimi glivicastimi boleznimi. Vendar pa
jih je Ze dosti, ki oklevajo deloma zaradi
stroskov, deloma pa, ker dvomijo o ko-
risti tega sicer neprijetnega dela. Zimsko
skropljenje sadnega drevja povzrofa res
precej stroikov, ker so skropiva razme-
roma draga.

Za uspeino zimsko Skropljenje je

potfrebna primerna Skropilnica.

Skropilnic, ki so uporabne za sadno
drevje, je vel vrst: roine, nahrbtne, pre-
vozne in motorne. Kdor ima samo par
nizkih dreves, pritlikaveev, obstenskib
Spalirjev, opravi za silo z dobro rotno
Skropilnico. Za kolickaj veé drevja, zla-
sti visokodebelnega, je pa najmanj, kar
moramo imeti, samodelna nahrbtna $kro-
pilnica. Pa ¥e to je teiko delo, ako je
drevje kolitkaj vetje in vifje. Te vrste
Ekropilnice imajo Ze izpotitka razmero-
ma majhen pritisk 5 do 10 atmosfer, ki
pa se med 3Zkropljenjem naglo zmanj-
Suje. Navadne nahrbtne 3Zkropilnice, ki
80 namenjene za vinograde, so za sadno
drevje peporabne

Razmeroma cenene in prav dobre so
samodelne Skropilnice z ro¢nim pogonom,
ki so uporabne same zase. ali pa pritr-
jene na kako vozilo. Delujejo s stalnim
pritiskom od 10 do 20 atmosfer. Pritrdijo
s¢ lahko na kakorinokoli vozilo kar do-
ma. Za delo sta potrebni sicer dve osebi,
toda zato gre pa delo hitreje od rok in se
opravi tudi mnogo bolje nego s kakorino-
koli nahrbtno &kropilnico. Pri zimskem
skropljenju je posebno vaino, du deluje
tkropilnica z visokim pritiskom, da se
drevo obrizga z molnim curkem od vrha
do tal in od vseh strani tako temeljito,
da ne ostane suha nobena vejica in no-
ben brst. Le od takega fkrcpljenja lahko
pritakujemo zaZeljeni uspeb. V novejiem
¢asu so se zacele uveljavijati v obsirnej-
gih  sadowvnjakih motorne Skropilnice,
katerih delo je seveda neprimerno popol-
nejfe in hitreje,

Se nekaj zelo vaZnega! Na, stotine
Ekropilnic je Ze med nadimi sadjarji. Vse
to dragoceno orodje je masikdaj zelo za-
nemarjeno, ker se o pravem ¢asu ne osna-
zi in sploh pravilno ne neguje. Sleherni
sadjar, ki Ze ima Zkropilnico, naj jo se-
daj, ko je ¢as zato, vzame v roke teme-
ljito osnazi, vse gibljive dele & strojnim
oljem namaZe in konéno preizkusi s &i-
sto vodo, da se preprita kako deluje. Kaj
je bolj neprijetno kakor zanemarjena
8kropilnica, ki jo moramo popravljati sele
takrat, ko je treba iti 3kropit!

Katera Skropiva so potrebna za zimsko

skropljenje?

O tem vprafanju se je Ze toliko pi.
salo, in predavalo, da bi moral biti 7e
dovolj poulen sleherni sadjar, ki se kaj
zanima za sodobno oskrbovanje sadnega
drevja. Zato o iej zadevi samo par stav-
kov.

Dandanes ste pri nas za zimsko krop-
lienje vpeljani in dodobra preizkuleni
dve sicer med seboj popolunoma razlicni
skropivi, toda prili¢no z istim kontnim
uCinkom. Ste to drevesni karbolinej in
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ivepleno apnena brozga. Drevesni kar-
bolineji (arborin, dendrin, neodendrin)
se naj uporabljajo zlasti povsod, kjer je
bilo sadno drevje doslej molno zanemar-
jeno in povsod, kjer se je pojavil, ali pa
se je bati, da bi se ne pojavil ameriski
(San José) kapar. (Glej ¢lanek v prejinji
Stevilki >Gige<!)

Drugod, kjer je sicer drevje brez tega
nevarnega zajedavea, se pa kaj lahko
Skropi z mnogo cenejSo Zvépleno apneno
brozgo razred¢eno na 13 do 20%. To se
pravi, da je treba vzeti na 100 litrov vo-
de 15 do 20 litrov temeljne brozge z 20%
gostote, ali pa vsak liter temeljne brozge
paj se razredéi s 5 do 6 litri vode.

Ni&¢ napacnega ni, ako tudi Ze zdaj
mislimo na Se vaznejie in 3e potrebnejie
spomladno in poletno fkropljenje in si
7e sedaj zagotovimo potrebna 3kropiva,
kakor so miksdrin, modra galica, no-
sprosit i dr. Natanineje o tej zadevi
bomo pisali ob svojem ¢Casu.

Obdelava sadnega drevja 2z raznimi
Ekropivi ni prav lahka stvar. Majhna na-
paka ali neprevidnost v pripravi in upo-

rabi fkropiva, napravi lahko veliko iko-
do na sadnem drevju. Zato ne moremo do-
volj priporocati vsem sadjarjem, da si
sedaj pozimi omislijo knjigo sSkroplje-
nje sadnega drevjag, ki jo je spisal nas
odli¢ni strokovnjak ravnatelj Priol in jo
je izdalo 2. na novo predelani in izpo-
polnjeni izdaji Sadjarsko in vrinarske
drustvo v Ljubljani. Preden se kdo loti
obdelave svojega drevja s kakorinimkoli
Skropivom, naj temeljito prouci, katero
skropivo je za tisti ¢as in za gotovo drev-
je najbolj prikladno, kako se pripravi in
kako se z njim drevje obdelava.

Cas za zimsko irkopljenje je tu, Takoj,
ko bo odnehal mraz, se lshko zacne in
nadaljuje do dobe, ko bo zacelo drevje
brsteti. Skrajni ¢as je torej, da si oskrbi-
mo Skropilnice in potrebna 3kropiva.
Kdor sam ne zmore stroikov, naj se pri-
druzi kaki bliZznji podruZnici Sadjarskega
in vrinarskega drustva, kjer si bo vse
potrebno lahko izposodil ali kupil mnogo
ceneje nego ¢e narola sam zase. Delezen
bo v tem primeru tudi podpor, ki jih v
ta namen dobivajo te organizacije. H.

Kmetijsho knjigovodsivo

Pomen knjigovodstva v kmetijstvu je
bil Ze zdavnaj cenjen, drugod po svetu,
ker je bilo le tako mogole ugotoviti do-
nosnost ali nedonosnost kmetovanja. Pri
nas je bilo doslej tega izredno malo. Zato
je tem bolj hvalevreden korak Kmetij-
ske zbornice v Ljubljani, ki je sklenila,
da bo zadela voditi z letom 1940 povsem
pravilno kmetijsko knjigovodstvo s ka-
kimi 50 do 100 naprednejiimi kmeti iz
vse Slovenije. Zbornica bo dala na raz-
polago brezplafno vse potrebne knjige in
vsa navodila. Zborniéni referent bo vsa-
kega priglaenca posebej poufil, kako
naj zacne in vodi knjigovodstvo, Vse leto
bo sodeloval osebno pri knjigovodstvu in
bo konec leta sam izdelal zakljuéne ra-
Cune.

Na mnogih obrazih je lahko &ital Do-
brinov Miko, da prebrana novica v sr-
cih ni obudila posebunega navduienja.
Tako je menil ,Mihlnov Andrejag: >Ej,
ljubi Mirko, ta stvar vendar ni za nas;
to je za urade in velike tovarnarje. Kje
naj pa dobim fasa za knjigovodstvo? Ko-
liko dragocenih uric bi 8lo v zrak za to
prazno zapisovanje! Pa tudi pretezavna

je ta red za nade stare glave...

Miko: >Kar naravnost priznajte, ole
Andreja¢, manjka vam veselja za dobro
stvar, Sploino znana je zgodba, da se
kmet v obfe le perad sprijazni s pere-
som. A za bozjo voljo, nikar ne mislite,
da nas Zeli nala prijateljica Kmet. zbor-
nica, ki je kost od nade kosti, ki naj bo
nafa glava in srce nadega tezkega stanu,
prikleniti vsaki dan za dva ali tri ure k
pisalni mizi, da vpifemo potrebne podat-
ke. Ne, kmetijsko knjigovodstvo mora
biti za malega posestnika tako preprosto,
da ne zahteva ob delavnikih domala no-
benega dela — potrebno opifete mimo-
grede —, v nedeljo pa bo zado5¢ala pitla
urica, da opifete vse popolnoma v redu.¢

Andrejad: »No, tako knjigovodstvo bi
bilo Ze povieti, toda za knjigovodstvo
mora biti bolj ufen kot smo pa mi.c

Miko: »>Za enostavno knjigovodstvo ni
treba nobenega posebnega znanja. Najved
je lezefe na tem, da ima élovek dobro
voljo in veselje do stvari, Ce Ze vi sami,
ofe Andreja, nimate prave vneme za to,
pa poskrbite vsaj, da se bodo vadi otroci
naudili knjigovodstva, ne samo fantje,
ampak tudi dekleta. Najbolje bi bilo, ko
bi poslali vsaj enega sina na zimsko kme~
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tijsko Zolo, ki traja po 5 zimskih mese-
cev; taki Soli (zimski) in sicer banovinski
sta za mladeniée na Grmu pri Novem
mestu in v &t Jurju pri Celju. Tam bi
dobil fant potrebna navodila, da bi mo-
gel vpeljati knjigovodstvo na vadi do-
madiji, obenem pa sluZiti tudi kot kvas,
ki bi prekvasil s tem koristnim delom vso
soseitino. Najbolj priroéna pa vam je
seveda zdaj ponudba Kmetijske zbornice,
ki sem vam jo bil predital ravnokar. Si-
cer pa ima drobec knjigovodstva 7e zdaj
sleherni gospodar v hidi. Saj je vendar
le malo gospodarjev, ki bi si ne zazna-
movali vsaj koliko kop kakega Zita so
nazeli in koliko stotov zrnja namlatili iz
njih, tudi denar, ki ste ga izdali za dnine
si zapisujete in e marsikaj drugega.c
Na to pojasnilo se oglasi za besedo
Gasper Neroda. Gaiper je poitenjak, on
prideluje meso in kruh ne le zase, am-
pak tudi za druge ljudi. Ze davno je bil
zvedel, da zahteva izobraeni svet —
Gasper mu pravi sgospodac — naj bi
imel tudi kmet knjigovodstvo, ki je zanj
primerno, samo z menjicami, da se ne
sme spuifaii v znanje. Ta ofe Neroda je
bil vpeljal knjigovodsivo 7e pred 30 leti
in sicer takoj dvojno knjigovodstvo, On
sam namre¢ lo¢i stojee in pa letno knji-
govodstvo. Pri drugih gospodarjih tvorijo
stojete knjigovodstvo izpisek iz zemljitke
knjige, &rtez posesiva in podohne reéi,
pri nafem Gasperju je pa stvar drugaéna.
>Prav ima¥, Miko,c pritrjuje Neroda;
>mi stari gospodarji imamo 7e stare iz-
kuinje v knjigovodstvu. Moje stojece
knjigovodstvo na primer je trdno kot
hrast, kve¢jemu kak orkan (najhujdi vi-
har) bi ga viegnil vredi ob tla. To knji-
govodstvo mi sluzi n. pr. za mladev, za
Zetev, za Zitno shrambo itd.; za vse te in
podobne posle ne potrebujem ne peresa
ne ¢rnila, vee zapisem s kredo, ki sem
jo bil v nedeljo pri kegljanju ponameri
vtaknil v Zep. To knjigovodstvo ima sa-
mo dve strani (plati), vsaka je pa velika

. precej kvadratnih decimetrov in z raz-

licnimi &rtami, ki jim pravijo srazpokec
razdeljena v bolj ali manj pravilne ru-
brike (predale); da laZje pridem do svo-
jega Kknjigovodsiva, ima ta knjiga veli-
ko luknjo, ki jo lahko zaprem. Moje stal-
no knjigovodstvo so vrata pri skednju;
¢riice in kriZei na njih mi toéno povedo,
koliko snopja sem speljal domov, koliko
smo namlatili Zita, koliko ga je Zlo k tr-
goveu in koliko ga je ostalo doma< Z

1

veliko blagohotnostjo so poslufali Mike
in vsa druZzba starega modrijana Nero-
do in njihov prijazni nasmeh mu je dajal
korajzo, da je nadaljeval svoje uleno
predavanje:

>Drugaéno pa je moje letno knjigo<
vodstvo; to je narejeno iz papirja kae
kor pri drugih ljudeh. Vsako leto v de-
cembru dobim nov koledar Drube sv.
Mohorja. Notri opisujem glavne dogodiv-
iCine, ki se pripete v hlevu, najvainejie
stvari tudi podértam, tako n.pr. kdaj je
imela krava teleta, In zdaj, sosedje, naj
nam fe kdo veleva, da mora kmet voditi
knjige, da mora voditi svoje gospodar-
stvo na bolj trgovski nacin, to je naéin,
ki bo ve& noter prinesell<

Miko: >Gotovo govorim vsem navzo-
¢im iz vrst, ako se ofetu Gaiperju prav
iz srca zahvalim za lepo, toéno pojasnilo
njegovega starodavnega knjigovodsiva.
Rajni ofe Noe, ki se je tako srefno resil
potopa in njegovi sinovi bi gotovo z nav-
dusenjem posnemali knjigovodstvo nafe-
ga prijatelja, ofeta Nerode. Za na¥ Cas
pa, oprostite ofe Gasper, je metoda (na-
¢in) knjigovodstva na skednjevih vratih
in v koledarju malee preveé starokopitna
in preprosta. To je spoznala tudi naa
Kmetijska zbornica in nas hole zato tudi
nauditi knjigovodsiva, ki bo imelo za nas
vse drugafno vrednost! Od knjigovod-
stva namrel zahtevamo, da nam poda na-
tan¢en racun, koliko smo v kakem letu
pridabili, ali koliko smo izgubili na pre-
moZenju; torej predvsem, ali je bil v pre-
teklem letu dobifek ali izguba! Pa fe veé!
Vsaka posamezna panoga, poljedelsivo,
Fivinoreja, vinogradniitvo, sadjarstvo,
itd, nam mora ob koncu leta s pomoéjo
knjigovodstva povedaii prav jasno, kako
je prav za prav z njo. Vedno in vedno
nam priporofajo: rabite umetna gnojila,
redite le Zlahtna plemena Zivine, kupuj-
te tudi mofna krmila, sufite mokri svet
(drenaza) itd. Gotova resnica in stokrat
dokazana je, da se dado s takimi izdatki
dose¢i lepi uspehi. Toda bridko se moti,
kdor misli, da so taka sredstva za izholj-
fanje gospodarskih dohodkov povsodi
enako dobra ali enako vredna. O tem nas
morajo pouciti 3ele natan&ni racuni in
podlago za le-te vam da pravilno knjigo-
vodstvo, ki se ga boste nauéili po dobroti
Kmetijske zhornice. Ti 1afuni so tako
vazni in potrebni, da si brez njih uspes-
nega in dobickonosnega kmetijstva niti
misliti ne moremo,
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NajvaZnejdi rafuni za vsakega gospo-
darja so rafuni z denarjem; saj je de-
nar danes najvaznejdi del gospodarstva,
ker v gospodarskem telesu, po denarnih
doliodkih in izdatkih se fe najbolj obra-
&a uspeh gospodarjenja. Kdor zna z manj-
&imi strodki dosefi vedje uspehe, ta ima
tudi boljfe dohodke. Zato prijatelji, racu-
najte vsaj z denarjem natanCneje in si
delajte potrebne zabeleike; Ze to bo ve-
liko pripomoglo, da boste dosegli ugod-
nejSe uspehe v gospodarsiva. Ker ra-
zumno knjigovodstvo obdelava tudi po-
samezne vrsie gospodarstva, vam ob kon-
cu leta tudi pokaze, koliko denarja ste
zasluzili pri tej in koliko pri oni stroki
gospodarsiva, To je pa velevaZno! Saj so
to najbolj&i migljaji, ki vam povedo, kaj
se izplaca in kaj ne, katero panogo vam
kaze razfiriti, katero pa skréiti ali po-
polnoma opustiti.

Zapisovanje denarnih prejemkov in
izdatkov je pa tudi zaradi tega velikega
pomena za naSe gospodarje, ker navajajo
ti rafuni ¢loveka k vedji varénosti,
skromnosti, torej k {tisti lastnosti, ki je
v danainjih temac¢nih razmerah tako sil-
no va7na in utegne postati v teku mese-
cev naravnost zivljenjsko potrebna. Kdor
zapisuje, kar izda sam, njegova Zena in
oiroci, se mu bodo kmalu zaceli jeziti
lasje, ko bo videl, kako ogromni utegnejo
biti izdatki za manj potrebne ali celo ne-
potrebne stvari (pijace, kajenje, kino, lis-
panje las, drage cunje in pod.).

Posebno vaZni in potrebni so pa ti ra-
Cuni, gospodarju za to, ker na podlagi

pravilnega knjigovodsiva lahko dokaZe
davkariji, da so njemu odmerjeni davki
previsoki, ker katastrski Cisti donos nje-
govih parcel ni tako velik, kakor ga iz-
kazuje posestna pola v zemljigki knjigi.c
Se marsikaj je povedal Miko, ki je bil
svoje dni ucenec banovinske kmetijske
fole na Grmu o koristi pravilnega knji-
govodstva za kmecko gospodarstvo.

MoZje, tudi na% znanee Gaspar Nero-
da so postali vedno bolj pozorni, pa tudi
vedno me¢ji in bolj zavzeti za lepi natrt
Kmetijske zbornice. Zdaj se je spomnil
Gadper, da je slifal podobne besede Ze
pred leti na kmetijskem tecaju. kjer je
majhen, pa zelo izkusen gospodar z ra-
¢uni, do pic¢ice natanino dokazal korist-
nost pravilnega kmet. knjigovodsiva;
majhen gospod je bil, pa naofnike je
imel. Gafper je bil tudi ze 1zdavna opa-
zil, da ljudje v sosednji Zupniji, kjer
imajo mlekarno, znosijo precej ve& de-
narja v domafo hranilnico kakor pa go-
spodarji iz njegovega vatkega gnezda.
Zdaj se mu je posvetilo! Miko ga je za-
caral, odtod njegovo veselje.

Yelel je takoj starejSemu sinu, naj
zapreze in zdirja v Ljubljano ter poprosi,
da ga sprejmo za kandidata v pouku
kmet. knjigovodstva prihodnje leto 1940,
Toda Miko mu smejaje odsvetuje tako
gorefnost in svetuje, naj raje napife na
¢eden papir proinjo za ta pouk in jo na-
lovi na:

Kmetijska zbornica,
Ljubljana, Gosposvetska cesta 5t. 3.

Tako se je tudi zgodilo.

V KRALJESTVU GOSPODINJE

KUHINJA

Prazena zdrobova juha. 7 dkg pfenid-
nega zdroba praZim na 6 dkg masti to-
liko ¢asa, da zdrob zarumeni. Zarume-
njen zdrob zalijem z juho ali z juho od
kosti, potresem s sesekljanim zelenim pe-
triiljem in pusiim, da juha dobro prevre.
Nazadnje zlivam %e eno dobro stepeno jaj-
ce v juho.

Frankfurtarska pefenka. ¥ kg ftelef-
fega stegna hitro operem, mu poreZem
koZo in pretaknem s 3dkg suhe slanine.
Po dolZini mesa napravim z ostrim no-
Zem v obliki Zzepka. V to odprtino vtak-
nem surovo hrenovko in konéno odprtino

za¥ijem z nitko. Potem meso nasolim in
hitro spefem na razbeljeni masti. Nato
dam meso v pedico in pefem eno uro.
Med pecenjem polivam pefenko z mastijo,
v kateri se pefe. Ce se mast posudi, pri-
lijem malo juhe. Pefeno meso razrezem,
tako da je v wvsaki rezini koifek hre-
novke. Meso polijem s sokom, v katerem
se je peklo.

Zdrobova juha z zelenjavo. 5 dkg ple-
nitnega zdroba preprazim na razbeljeni
masti ali na razbeljenem surovem maslu.
Maitobe naj bo 5dkg. Ko je zdrob za-
rumenen, ga zalijem s kropom, v kate-
rem sem skuhala dobro pest osnaZene in
na roZice razdeljene karfijole, pol pesti




na rezance ali fanke rezine zrezanega
korentka in prav tolike, tudi na rezine
ali rezance zrezane kolerabe. Pest suhib,
poparjenih in dobro opranih gob, opra-
Zzim na surovem maslu, z zarumenelo se-
sekljano Cebulo in zelenim peteriljem.
OpraZene gobe pridenem juhi in pustim,
da dobro prevre, nakar dam na mizo.

Sartelj iz krompirjeve moke. Za ta
gartelj rabim 10 dkg pienitne, in 12 dkg
krompirjeve moke, 30 dkg sladkorja, 3
jaje in sok in lupinice ene limone. Slad-
kor dobro melam s petimi rumenjaki.
Med mefanjem pridenem sok in limonine
lupinice in oboje moko ter sneg iz 5 be-
ljakov. Obliko ali kozico dobro nama-
Zem z maslom, potresem zmoko ter zrav-
nam testo po njej. Nakar spefem SZartelj
v precej topli pefici. Pefen Zartelj po-
tresem s sladkorjem,

Nadevana jajca. Pet sveih jaje sku-
bham v trdo. Kuhana jajca denem v mrz-
lo vodo, jih olupim in prereiem polez
ter jim odstranim rumenjake in odreZem
toliko konice, da jajce trdno stoji. V
skledi dobro mefam 7dkg surovega ma-
sla s tremi pretlatenimi sardelami, s pre-
tladenimi rumenjaki, z Zlicko gorfice in
sesekljanim zelenim peterZiljem fer to
zmes primerno osolim. S to meSanico na-
polnim beljake in polo7im na sredo
zmesi po eno kapro. Nadevana jajea
okrasim z vejicami zelenega peteriilja
in dam kot predjed na mizo.

Mesana solata. Za to solato rabim rde-
fo peso, korenino zelene, eno kislo sod-
nato jabolko, nekaj kislih kumaric in
nekaj pesti motovilea fer sol, olje in kis.
Peso, zelenino korenino in jabolko zri-
bam na ribeinu, ki je za ribano kao.
Kumarce nastriem, vse skupaj zmesam,
osolim in zabelim s kisom in oljem., Po-
tem fe dobro premefam in zloZim po
kupékih na kroZnik, tako da je na sredi
kroZnika motovilee, napravljen v solato.
Solato dam s pefenko na mizo,

DulSen riz. V 5dkg razbeljene masti
ali toliko surovega masla vriem pol se-
sekljane, bolj drobne éebule. Potem pri-
denem 20dkg zbranega in zbrisanega ri-
Za ter mesam toliko Casa, da postane riz
prozoren, nakar ga zalijem z vroto vodo
ali juho, osolim, dobro premefam in pu-
stim pokrito vreti 25 minut. Tak riZ
zboljiam, e mu primefam pred servira-
njem koifek surovega masla in &e povr-
Zino potresem z nastrganim parmazanom.

Jaboléni pita. Za testo rabim 30 dkg
moke, 20 dkg surovega masla, 10 dkg slad-
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korja, dva rumenjaka, primerno soli in
nekaj zlic vina. Presejano moko zmeSam
z razrezanim surovim maslom ter z dlan-
mi zdrobim v ka%o. Potem pridenem slad-
kor, rumenjake in vino ter prav hitro
pregnetem v gladko testo. Testo denem
za pol ure na hladno, da pocije. Nadev
sestoji iz sledecih snovi: 1 kg jabolk, 13
dkg sladkorja, Zli¢ico cimeta in 6 dkg
rozin. Testo razvaljam v pravokotnik.
Po sredini naloZim olupljena in na rezine
zrezana jabolka, potresem s sladkorjem,
zmefanim s ecimetom in rozinami. Ob-
krajno testo namaZem z beljakom in od
obeh strani zapognem po nadevu, tako
da je nadev pokrit. Pito pefem v precej
topli pecici. Ohlajeno pecenje zreZem na
enakomerne poSevne kose, potresem s
sladkorjem, naloZim v lepo obliko in
dam na mizo.

Svinjsko meso s krompirjem na fi-
rolski nacin. Pol kg svinjine, (najboljie
za to jed je plefe), operem in zreZem na
majhne tanke listke in jih oprazim, do
mehkega na razbeljeni masti s prfidat-
kom sesckljane Cebule in zelenega peter-
Silja. Med praZenjem prilivam po Zlici
juho ali krop. Posebej skuham cel krom-
pir, kuhanega olupim, zre’em na listke
in oprazim na masti. Nazadnje zmesam
Krompir z mesom in dam s solato, kislim
zeljem ali s kislo repo na mizo.

Pe¢eni bebki na goveji juhi. Za fe
bobke naredim paljenc testo (Brandteig).
En deciliter osoljene vode zavrem v ko-
zici. V zavreto vodo denem 1 dkg suro-
vega masla in 6 dkg bele moke ter me-
Sam na ognju toliko ¢asa, da se testo
zgosti in zgladi v toliko, da se lo&i od
sklede in od Zlice. Se v toplo testo pri-
mesam dvoje jajc eno za drugim. Ko je
testo dobro zmesano, ga postavim za pol
ure na hladen prostor da podije. Nato
napravim iz testa za oreh debele krogli-
ce, jih pokladam, na namazano z moko
potrofeno pekato in spefem v pefici. Pe-
tene bobke dam v juho ali k juhi.

Pomaranéni budin. V pol litra mleka
denem 5 dkg surovega masla in pustim
zavreti. V zavrenje stresem 10 dkg moke
in mesam na ognju da postane testo
gladko in gosto. Testo porem denem na
stran in primefam polagoma 6 rumenja-
kov, v to 25 dkg in ko se testo popolno-
ma shladi, sok in sesekljane lupinice, 1
pomarante ter sneg Sestih beljakov. Obli-
ko zabudine dobro namaiem z maslom,
potresem z moko in zravnam testo po
obliki, Buidm kubam { uro v sopari. Ku-
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han budin previdno vzamem iz oblike in
ga polijem s pomaranim Satojem ter dam
taknj na mizo,

Zelenjadni riZ. Na masti zarumenim
precej sesekljane Cebule in zelenega pe-
terfilja. V zarumenje pridenem na kocke
zrezan korentek, na rezine zrezan ohrovt,
dobro oprane in sesekljane gobine in na
drobne rezine zrezano rumeno kolerabo.
Ko je zelenjava na pul mehka, strecem
vanjo 15 do 20 dkg riZa, zalijem z juho,
ali s kropom ali z juho od kosti ter pu-
stim, da se riz praZi 20 do 25 minut. Na-
zadnje primesam rizu ko3fek surovega
masla, denem v skledo in potresem z na-
strganim parmnezanom,

DOMACA LEKARNA

Bele Smarnice korenino zmeckaj in
zmedaj 8 starim salom in 3 zhicke Zafra-
na. To navezi na trde in bolede oteke. Iz
korenininega soka ali fe bolje iz vode,
ki je bila Zgana iz korenine — devaj ob-
kladke, ¢e se ti je sesedla kje kri. Izje
vsak madeZ, je staro lepotilno sredstvo.
Korenino posudi in stolei, Zlico praska
zmelaj v ¢etrt litrn Zzganja in jemlji po
deset kapelj na dan za razburjene Zivee.

Jasminovega cvetja nastavi na Zganju
in mazi s tem &elo, senci, zapesije in glez-
nje. To preZene utrujenost in okrepi Ziv-
ce. Za naduho nastavi eveija na olju, na-
makaj volnene krpe v gorko olje in de-
vaj na prsa. |

Kdor boleha na jetrih ne sme vZivatli
jedi zabeljene z mastjo, k1 ostaja od pe-
¢enk ali od cvrtja. Mast, ki vre dolgo in
veckrat, ima v sebi ikodljivo snov. Zato
holeha rad 7Zelodec tiste, ki hodijo na

rano v gostiino. Rahatnim fkoduje
tudi mastna jed, ki se je e shladila.
Posebno, ¢e je bil v masti loj ali ¢e je

sam loj — in &e pije¥ kaj mrzlega po ta-
ki zabeli. Mrzel loj spravii tezko iz Zze-
lodca.

Presno maslo je najbolj zdravo, e ne
zavre. [ltalijan nadrobi presnega masla
na makarone, riz in polento, in zato so
te jedi tako slastne in prebavljive. Ku-
hano maslo. $e preyreto in Zgano z moko,
tkoduje marsikomu. Tudi olje prebavi
zelodec lazje, ¢e ni prevreto. Ko olje za-
vre, zadidi neprijetno, snovi v njem so se
spremenile,

Zob boli od vroéine (pregretje). Stolei
pehtrana in mire, drzi v ustih, izpljuni,
ko se segreje in delaj tako, dokler ne od-
neha boledina. Drii érnega kruha v ustih,
to jemlje vrofino in strup nase, menja-
vaj kruh, dokler ni bolje. Na lice si na-
vezi ¢esna. Ta pomaga hitro. Kopel za
noge izvlete kri iz glave.

Zob boli od premraZenja. Prevrej na
belem vinu kadila, roZmarina in majaro-
na in drzi toplo v ustih. Ovij si vrat s fla-
nelo in deni strokec &esna za uho. Pij
hezgov &aj, da se izpotii Pazi, da ima$
suhe noge. Z zatedenim licem ne hodi po
vetru in ne po deZju.

Praproti si nasfelji, ¢e se ti je nabra-
la bolezen v kosti. Praprotina kopel ti
omedi trde noge. Nastavi je na Zganju in
utiraj Zzivot. Par kapelj tega Zganja te
redi sitnosti, ki jih povzroéajo gliste.

Tudi divji ali konjski kostanj vlece
holezen nase. Naberi ga v Zakeljéek in
deni v posteljo k nogam ali nosi pri sebi
prah stolfenega kostanja. Za mrzlico je
dobro, fe ga nosii za vratom, Kopeli iz-
vletejo utnico, zametijo trdo koZzo in od-
jedo bradavice. Kostanja nastrzi v Zga-
nje in jemlji po par kapelj za kré v 7e-
loden. Rded kostanjev cvet namodi v
iganju. To ohladi vroco boleto koZo.

GOSPODARSKE VESTI

-
ZIVINA ,,

Zagorje. Na sejmu dne 30 XIL 1939
so placevali zivino takole: voli L vrste
525, I1. 5, 111, 450; telice 3 do 4, krave
2 do 3.50; pradi¢i za meso 8 do 1030 din
za 1 kg zive teZe,

Ljubljana. Dne 3. januarja je veljala
7ivina takole: voli I. vrste 6 do 630 din,
IL vrsie 5 do 550, IlLvrste 4 do 450; te-

lice 1. vrste 6 do 630, TI. vrste 5 do 530,
I11. vrste 4 do 430, krave L vrste 4 do 4.50,
11, 350 do 4, I1L. 230 do 3; teleta I vrste
6 do 7, Il. vrste 6; pradiéi speharji domaéi
9 do 950, sremski ipeharji 10.50—11, pr-
Sutarji 8 do 850 din za | kg Zive teZe.
Litija. 1z litijskega okraja porofajo v
prvih dneh januarja naslednje cene: voli
I. vrste 3 do 6 din, IL 3, [1I. 450; telice L
vrste 3350, 1. 450, 1L vrste 4; krave L
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vrste 4, I1. 3, 1II. 250; teleta L. vrste 6,
1L 5; pradici Speharji 10 do 11, priutarji
8 do 9 din za 1 kg Zive teZe,

Kranj. Na rednem ponedeljskem sej-
mu dne 4. januarja so prodajali Zivino po
sledecih cenah: voli 1. vrste 6.25, 1. 6,
HIL 550; telice L. vrste 6.25, II. 6, [1I. 5.50;
krave L. vrste 550, 1. 5, 1. 450; teleta
I vrste 850, 1. 7.50; pra%i¢i Speharji 11
do 1250, priutarji 10 do 1t din za 1 kg
zive teze. Mladi pujski 7 do 8 tednov sta-
ri 150 do 260 din komad.

Ptuj. V ptujskem okraju je v zadnjih
dveh cena sledea: voli I. vrste 5.50, 1L
450, 111, 350; telice 1. vrste 5, II. 450,
IIL 3.25; krave 1. vrste 425, II. 3.50, III. 2;
pradi¢i Speharji 825 do 9.75, priutarji 7
do 8 din za 1 kg zive teZe.

Dravograd. Prve duni januarje poro-
ajo o naslednjih Zivinskih cenah: voli
I. vrste 5.50, IL 5, 111, 4; telice I vrste 5,
1L 4, 1L 3; krave 1. vrste 4, I1. 350, IIl.
3; teleta I. vrste 7, 1L 5.50; praditi Spe-
harji 9, priutarji 8 din za 1 kg Zive teZe

CENE

Ljubljana. 1. januarja so beleZili te
cene kmetijskih pridelkov: plenica 1 kg
245 din, rz 195 do 215, jetmen 195 do
220, oves 2 do 235, proso 220 do 250,
koruza 1.85 do 195, ajda 1.85, fizol rib-
ni¢an 3.23, prepelicar 6.50, beli fizol 480,
leta 4 do 7 din za 1 kg.

Maribor. 1. januarja 1940: pfenica 1 kg
2 do 2.25, rz 1.70 do 2, jetmen 1.80 do 2,
oves 1.80 do 225, proso 225, koruza 1.85
do 225, ajda 1.60 do 2, fiZzol 5 do 7 din za
1 kilogram.

Kranj. 4. januarja 1940: pfenica 1 kg
275, jetmen 250, rz 250, oves 2, koruza
1.75, fizol 6 do 7, krompir 1.50, seno 125,
slama 0.75 din za 1 kg,

Ptuj. 30. decemebra 1939: pfenica 100
kg 20 din, jefmen 200, rZ 175, oves 200,
koruza 175, fizol 600, krompir 125, seno
100 do 125, slama 20 din. Vino navadno,
mesano pri vinogradniku 3 do 450, fi-
nejse sortirano 475 do 7 din za 1 liter.

Cene moke

Ljubljana. Moka &t. 0 din 3.50 do 4, &t
2 din 330 do 3.75, &t 5 din 3.10 do 3.75,
B 6 290 do 325; kada 3.40 do 3.50, je-
Eprenj 340 do 5, jeiprenjiek 8 do 12,
otrobi 1.45 do 1.65, koruzna moka 2.40 do
250, koruzni zdrob 250 do 4, plenitni
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zdrob 4 do 5.50, ajdova moka 3.70 do 5.50,
rzena moka 3.10 do 3.20 din za 1t kg.

Maribor. Moka &t. 00 din 3.25 do 4, 5.
2 din 280 do 350, . 4 din 2.70 do 3.20,
it. 5 din 2.60 do 3.20, 3. 6 din 230 do 3,
£t. 7 din 2 do 2,30, ajdova moka 3.40 do 5.
koruzna moka ! 5 do 225, riena moka
2.60 do 3.20, otro Xoruzni t do 1.50, pie-
nicni otrobi 125 do 1.75, koruzni zdrob
225 do 5350, plenicni zdrob 360 do 425
din za 1 kg.

Liublianshki frg

NajvaznejSe specerijsko blago (na
drobno): kava Portoriko 1 kg 90 do 96,
Santos 70 do 76, Rio 56 do 62; praZena
kava 72 do 120, kristalni sladkor beli 14,
kocke 15.50, kavna primes 19, nz la 14,
Ila 9, jedilno olje 8 do 20, vinski kis 4,
navadni kis 2.50, morska sol 1.50, kamena
sol 4, cel poper 45, zmlet poper 50, petro-
lej 7, testenine la 12 do 17, lla 8, pralai
lug 4, ¢aj 120 do 200 dni 1 kg.

Zelenjava. Endivija 1 kg 6 do 8 din,
motovilee merica 1 do 1.50, radi¢ domad
kg 10 do 12, inozemski radi¢ 12 do 16,
cvelala 6 do 8, pozno zelje 2 do 3, rdele
zelje 2, kislo zelje 3.50, ohrovt 2, karfijola
6 do 8, koleraba 150, ipinaa 10 do 12,
konoplja 10, laneno seme 8, &ebula 2.50,
por 2, fefenj 6 do 10, krompir 1.50 do 2,
repa 0.50, kisla repa 250 dia za 1 kg,

SEJMI

do 21, januarja 1940:

15. jan.: Ziv. in kram. Veliki Podlog
ﬁri Krikem, Ziv. Gradee-Ladko, Ziv. in
ram. Podéetriek v Verefah, Zivila in
prasi¢éi Trbovelje. — 16. jan.: svinj: Or-
moz, gov. in konj. Ptuj, svinj. Dol. Len-
dava. — 17. jan.: Ziv. Ljubljana, Ziv. in
kram. Cerklje, gov., svinj. in kram. Ko-
stanjevica na Krki, Ziv. in kram. Unee,
Videm-Dobrepolje, svinj. Celje, Ptuj, Tr-
bovlje, gov. in kram. Kapele pri BreZi-
cah, ziv. in kram. Petrovie, Ziv Slov, Bi-
strica, — 18. jan.: 7iv. Smihel-Stopice,
svinj. Turnii¢e. — 19 jan.: svinj. in
drobn. Maribor. — 20. jan.: Ziv. in kram.
Gradae, Kotevie, svinj. Brezice, Celje,
Trbovlje, Zziv. Sv. Lenart v Slov. goricah,
Ziv, in kram. Beltinci
e e e e e e T S S S S N W e e Y

Kokodi, ki ne znese letno vsaj sto
jaje, se ne splaéa rediti. Pa vendar na
tisofe in tisote takih kokoli hodi po
nadih dvoristih, Te kokodi jedo Eito z
gospodarjeve Zitnice, ne da bi gospodar
zato vedel



16
PRAVNI NASVETI

Sluznostna pravica se ne sme raziir-
jati. D. A. Sosed ima pravico voziti pre-
o vasega travnika na svoje njivo. Se-
daj namerava njivo prodati kot stavbno
parcelo. Docim je sedaj preko vasega
traynika pot travnata, se bojre, da bi z
voznjo stavbnega materijala na sosedo-
vo parcelo, postala prava vozna pot,
Vprasate, ali lahko zabranite novemu
lastniku dovazanje gradbenega materi-
jala preko vafega fravnika, — Niti so-
sed, niti njegov naslednik ne sme brez
vafeza dovoljenja razdiriti pravie, ki jih
ima na vadem travanikw. Ce sme sedaj vo
ziti samo gnoj ma njivo in gospodarske
ridelke z njive, nikakor ne sme samo-
astno tudi voziti gradbeni materijal na

to njivo, ker bi to vsekakor pomenilo
veljo obremenitev vasega travnika in
torej razsiritev sluZnostne pravice.

Obrt za kupovanje koz J. K. Vprala-
te, kako bi dosegli obrtno pravico za ku-
Eovanje koZz kam bi vloZili profnjo in

oliko boste morali vsako leto platevati

od obrti? — Obrino oblasivo prve stop-
nje je okrajno nalelstvo in se morate
nanj obrniti. Najbolje bo, da stopite na
uradni dan k obrinemu referentn, ki vam
bho vse potrebno povedal. Ce boste dobili
obrtno dovoljenje, boste morali izvrieva-
nje obrti takoj prijaviti davini upravi
zaradi odmere davka. ViSina davka bo
odvisna od prometa.

Mizarski vajenec. J. 1. VpraZate, koli-
ko fasa traja uina doba v mizarski obr-
ti? — Ucni ¢as ne sme biti kraj%i od dveh
in ne daljsi od &tirih let, Sicer ste se pa
gotovo pri vstopun v udenje z mojstrom
dogovorili tudi glede trajanja utne dobe.
Tega dogovora se morate drZati,

Spor z zaffitenim dolZnikom. S. F.
Lansko leto ste z zai¢iten'm dolznikom
napravili obradun o njegovem dolgu pri
vas, na kar vam je takoj nakazal tri
obroke, Cetrtega obroka vam pa nole
tafati. Vprafate, kaj bi storili, da ne bi
imeli nobenih stroskov pri iztirjevanin?
— Po uredbi o likvidaciji kmeckih dol-
gov, bi moral dolZnjk res platati prvi
obrok dolga 7e 15. novemhra 1936, na to
pa vsako leto nadaljne obroke tudi do
15, novembra. Toda &e upnik ni sprozil
nstopka za zameno dolZniskih listin, ka-
Enr ga je predpisal pravilnik o zameni
JdolZznigkih listin z novimi obveznicami,
v 3 mesecih, ko je stopil pravilnik v ve-
ljavo, zatno tedi letni obroki ¢ prih. 1.
nov. po izvrfeni zameni dolZnifkih li-
stin. Ce vam tudi v tem primeru dolinik
redno ne platuje obrokov, ga morate
pismeno opominjati in mu dolocati za
plagilo zakasnelega obroka rok 15 dni. Ce
se tega roka dolinik pe bo drZal, izgubi

zai¢ito in upnik lahko iztirja ves obsla-
nek dolga, seveda s stroski vred.

Rodbinska doklada za pastorka. L. H.
V pokuju ste se drugié¢ oZenili in ste
sprizenili pastorkoe. Vprasate, ali bi mo-
Ri dobiti za njo rodbinsko doklado? —

odbinska doklada pripada drZavnim
upokojencem le za otroke rojene v zako
nitem zakonu ali pozakonjene. Po zako-
nn pa ne morete dobiti rodbinske do-
klade tudi za pastorko.

Zaradi bolezni od vojakov odpuséen.
J. A, Odsluzili ste 6 mesecev kadrovske-
ga roka nakar ste zboleli na revmatizmu
in so vas poslali domov. Nezmozni ste za
delo. Vpradate, ali bi mogli dobiti od vo-
joske oblasti kakino podporo ali brez-
plafno zdravljenje? — Do take podpore
nimate pravice. Po zakonu o ustrojstvu
vojske in mornarice imajo pravico do
podpore le vojaki, ki se brez svoje kriv-
de v sluzbi tako pofkodujejo. da posta-
nejo zaradi zadobljenih ran, pofkodb ali

okvar popolnema nesposobm za kakor-

gnokoli pridobitno delo. Drugi bolmki pa
take podpore ne dobijo in so v primern
nesposobnosti  za pridobivenje paé na-
vezani na domato obfino. fe nimajo ni-
Cesar za prezivljanje in tudi nimajo svoj-
cev, ki bi jih bili dolZzni vzdrzevati.

Dolg iz leta 1932. A. S. V februarju
leta 1932 ste prodali manjiemn kmeto-
valen nekaj krme, ki vam jo Se ni platal.
Dolg znasa nekaj ¢ez 500 din. Obracuna
in obveznice mu niste poslali. Vpraiate,
kakine obresti smete zahterati, ali je
tudi v tem primern dopusino znizanje
dolza in kako se urotovi kdo je na bolj-
fem gmotnem polozaju. — V vafem pri-
mern vam mora dolinik peravnati ves
dolg brez znizbe v 12 letnith obrokih za-
tendi s 1. novembrom od dre, ko mu bo-
ste dostavili obveznico in obrafun po
wredpisn pravilnika o zameni dolzniskih
Iiﬁtin. Ker se ta dolg smatra za blagovni
dolgz, se ne zniZa ali za tak dolg ne mo-
rete zahtevali nobenih obresti. €2 bi ne
znafal vet kot 500 din, ga mora dolZnik
platati v dveh enakih letnih obrokih. Ce
e dolinik v boljifem gmotnem polozaju,
iaknr.upnik. ni zaifiten. O sporu odlodi
okrajno sodiste, kdo od obeh je v bolj-
fem gmotnem poloZzajn. Vo ozmoti ste, ko
se sklicnjete na uredho iz leta 1933, Ti-
sta uredba ved ne velja. Dne 26. septem-
bra 1936 je bila izdana nova uredba o
likvidaciji kmeckih dolgov. Sedaj velia
ta z vsemi izpremembami in pravilniki,
ki so bili izdani po tem Casu.

Kmetje! Vasa stanovsha
organizacija je Kmecka
zvezal



