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Nacela o shranjevanju sadja

Shranjevanje ali konmserviranje sadja je
tudi nasim preprostim gospodinjam Ze
&plosno znano. Saj pisemo in predavamo o
tem Ze blizu 80 let. Po gospodinjskih Zolah
in tedajih se dekleta vadijo v tej vaini go-
epodinjski zadevi tudi Ze nekaj desetletij.
Vendar pa kljub temu ne bo odved, ako
zdaj, ko ee bliZa doba za shranjevanje vsa-
kovrstnega eadja, zopet pokliéemo v spomin
tista bistvena nafela, po katerih se mora
ravnali vsako shranjevanje, ako hodemo de-
lati z razumevanjem in prendarkom in ako
holemo doseél ugodne uspehe.

Vsako ehranjevanje sadja ali kakr3nega-
koli drugega Zivila ima edino ta namen,
da Zivilo, ki se, samo sebi prepuileno, prav
kmalu® pokvari, tako obdelamo ali predela-
mo, da zadobi neko daljfo trajnost ali celo
neomejeno trpeinost. Primer: Cefnje same
na sebi, kakor jib nalrgamo 2 dfevja, se-
gnijejo najkasceje v enem tednu, pa naj jih
denemo kamorkoli. Ako jih pa vkubamo e
sladkorjem ali tudi brez sladkorja in &e vro-
¢e neproduino zapremo, ali pa ako jih po-
susimo, obdrZe trpeZnost leta in leta. Isto
velja za vsako drugo sadje, pa tudi za veako
drugo Zivilo, ki je mnagnjeno k naglemu
kvarjenju. Krompirja, repe, korenja pa na-
vadno ni treba konservirati, ker imajo ti
pridelki Ze eami na sebi neko precejinjo,
deprav ne neomejeno trpeinost. Se manj je
to potrebno pri orehih, Zilu in pri raznih
drugih semenih.

Sadje predelavamo v trpeino obliko na
razne naline, kakr¥na je pad mjegova se-
slava ali kakrien hofemo imeti shranek iz
njega. Ako hofemo plodove ohraniti kolikor
mod v nespremenjeni, prirodni obliki, jih
vkuhamo v posebnih posodah, ki so nare-
jene nalasé v to svrho. Ce nam pa ni za zu-
nanjo obliko in bl radi shranili vedje koli-
¢ine brez veljih strofkov, tedaj sadje posus
§imo. Shranimo ga dalje lahko tudi na ta
naéin, da ga skubamo, zmedkamo v kaSnato
eénov, in jo polem loliko fasa vkuhavamo,
da se dovolj zgostl. Tako dobimo sadno
mezgo (marmelado). Kon¥no lahko shra-

popolni naravni sestavi brez vsakrine spre-
membe. Glavni sadni shranki eo (lorej:
vkuhano sadje ali kompot, suho sadje, sade
ne mezge ali marmelade in sadni sokovi

Preden pa se kdo loti shranjevanja sad-
Ja, torej predelave v trpeino obliko, mora
vedetl, zakaj se eadje, pa tudi mnogo
drugih Zivil tako rado in hitro kvari, da
postane newfitno ali celo 3kodljivo, Tega
€0 kriva majhna, z golim ofesom ne-
vidna, Ziva bitja (mikroorganizmi)
najrazli¥nejdih vrst in lastnosti. Imenulemo
jih bakterije, glivice, kvasnice itd. Sadje
razkrajajo zlasti guilobne plesne in razne
druge glivice, sadne sokove pa kvasnice.
Vsa ta bitja razkrajajo bolj ali manj hitro
vee organske (Zivalske in rastlinske) snovi,
zlasti hitro pa sofno, sladke eadje. Ce ho-
¢emo torej sadje ohranili za daljio dobo, ga
moramo ubraniti pred temi nevidnimi raz-
krajevalei, to se pravi, da ga moramo tako
obdelati ali predelati, da mu mala Eiva bitja
ne morejo do #ivega, Cim popolneje in
vestneje opravimo to obdelavo in prede-
lavo, tem dalfa in tem zanesljivejia bo
trpeinost,

Za shranjevanje sadja v preprostem goe
spodinfstvu sla vaZna posebno dva nadina
obrambe pred razkrajevalei, in sicer: raze
grevenje ali kuhanje (sterilizacija) v zvezi
z neproduinim zapiranjem in pa odtezanje
preobilne vode (sulenje, izparivanje). Na
prvi nalin (razgrevanje ali kuhanie) eadje
vkuhavamo in shranjujemo sadne sokove v
popolni, neizpremenjeni prirodni sestavi, na
drugi nalin (z odtezanjem preobilne vode)
pa sadje sufimo in napravlijamo sadne mez-
ge (marmelade). Kalerega nadina se bomo
posluZevali v posameznem primeru, odloe
tajo eadno pleme in razne druge okolnosti.
Nekatero sadje je bolj primerno za vkuhae
van,e, drugo za sulenje; to bolj za mezge,
ono za sadne sokove. Razlika med obema
naéinoma je tudi ta, da je za razgrevanje
in neprodirno zapiranje potrebno posebno
posodje, ki pa ta nalin ehranjevanja precej
podraZi. Preprostejfe pa je suienje in na-
prava sadoih mezg, ker se da izvajati vsaj
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¥ malem brez posebnih pripomofkov, ki bi
jib bilo treba kupitl Susimo lahko v peli,
na pedi, na Stedilnikv in tudi na soncu;
sadno mezgo delamo in shranjujemo lahko
v posodah, ki 8o Ze v rabi v veakem go-
spodinjslva (koti, lonel, dee itd.).

Zdaj je doba EeSenj S kupfijo, zlasti
¢ izvozom menda ne bo prida. Pridelek se
bo moral porabiti najvel doma za prodajo
v mestu in take kraje, kjer ni fe3enj, de-
loma ga bomo pa uporabili doma. Da pa ne
bo Slo apet vee za Zganje, nujno opozarjamo
gospodinje, da obrnejo fimvel tega boljega
daru za shranjevanje. Malokateri sad je za
ta namen tako pripraven kakor vprav Jes-
nje. 2e njihova lepa zunanjost, prikupljiva
barva in prijeten okus — vse to jih pripo-
rofa zlasti za vkuhavanje. Primerne so tudi
za sulenje, dasi ne tako kakor hruike
ali Zelplje, ker imajo mofno vodeno meso.

Ce3nje vkuhavamo lahko v navadnih
konzervnih kozarcih iz tankega stekla, ki

jih zapirajo dandanes izveline s eelofanom.
8o lale se dela, ako imamo Kkozarce, ki se
neproduino zapirajo & steklenim pokrovom
in gumijevim obrofkom, kakrdni eo dan-
danes vpeljani Ze povsod (Werk, Rex i. dr.),

Nekaj novega je vkuhavanje sadja v plo=
Fevinastih pusicah. Tako vkuhava sadje, ze-
lenjad in druga Zivila na veliko indusirija
v tvornicah za konserve. Zdaj ee pa vpe-
ljuje ta nafin tudl v gospodinjstva in vse
kaZe, da se bo dobro obnesel. Izpoletka je
stvar nekoliko draga, ker je polreben po-
seben etroj za zapiranje puiic. Ako pa upo-
Stevamo, da so pufice cenejie nego stekle-
nice, da se lahko uporabljajo velkrat za-
pored in da je razgrevanje in neprodirno
zapiranje mnogo laie in preprosteje nego
v steklenih posodab, se pa naprava kmalu
izplata. Posebno primerna je za velja go-
spodinjstva, kjer pripravijo vsako leto velje
mnoZine vkuhanega sadja. H, .

Al

Se o kisanju krme

7 V¥ zadnjem bodrilu za napravo ellosov
In ansilafo, to je ohranitev zelene krme 8
pomotjo kisanja, je bila beseda o tem, da
sluZita kot glavni materijal v to svrho ze-
pa koruza in pa soninica. Poleg teh dveh
rastlin pa uporabliamo za nase namene
tudi ekoraj vso drugo zelenjad, ki nam ali
preostaja poleti ali pa jo sejemo nalai¢ za
kisanje. Glavne take rastline bi bile: Nasfa
domata &rna detelja, polem nemska
detelja (lucerna), pa tudi druge detelje
(Svedska, rumena detelja, esparzeta ali
turika detelja, nikarnatka ali rdefa dete-
1ja); poleg njih pa grasiea (zimska in jara),
gimski grah za krmo, soja, bob, lupina ali
woléji bob in druge metuljnice. Vee te rast-
line, ki jim pravimo po plodu tudi strod-
nice, imajo v eebi mnogo beljakovin, ki o
najvainejia sestavina Zivalske krme, ker
tvorijo v Zivalskem telesu miSitje, meso.
Ker pa te metuljnice nimajo v eebi slad-
korja, iz katerega se tvori mlefna kislina,
ki ravno dela krmo >kisloc, zato metuljnic
ne smed nikdar ensilirati samih zase, ne
da bi jim primesal dovolj drugih rastlin,
ki veebujejo dovol] Skroba ali sladkorja.
Najbolje bo, ¥ nasejes obe skupini rastlin
pomedani med séboj, n. pr. ozimni grah ali
pa grasico skupaj & plenico ali pa rijo. Za-
dostuje, &e je Zita le eno tretjino v cell
gmesi. Tudi vsakovretne trave so izvrstne
ga kisanje; vsebujejo precej beljakovin,

dokler so mlade, ne pa sladkorja. Za vsa
krmila, posebno pa za trave velja: Zreii
jih v slamoreznici precej na kratko in dob-
ro premefaj med seboj potem sem ti porok,
da ee posreli kisanje. Marsikje, posebno v
suhih krajih sejejo poleg koruze in sonini-
ce tudi sirek, posebno sladkorni. Sejejo na
spomlad in dobe tri koSnje od njega. Tudi
nafa prelepa rdefelitna ajda je pripravna
za kisanje, ako jo pokosii, ko pritne seme
zoreti. Koliko korenja se nam pokvari v
kleteh in podsipnicah, in koliko njegove
pati (listja) gre vsako leto v ni& ZreZite
tudi ta pridelek v slamorezniei in pome3aj-
te med drugo blago ter silalite v silos; vse
drugafe vam bo zaleglo v hlevu kot doslej!
Podobno velja o pesi, kolerabah in tudi o
krompirju. Marsikatera gospodinja Ze dolga
leta pokuhava krompir in ga hrani v ve-
likih kadeh, a samo za prasife. Za goveo
fivino pa uporabljamo pri ensiliranju kar
surov krompir, ne da bi ga preje parili na
ognju. Konjem in praditem tako presno
okisanega krompirja ne smemo pokladati!
Mnogi gospodarji ne samo krompir, ampak
tudi druga krmila takrat, ko jih vlagajo v
giloe. nekoliko osole, plast za plastjo.

Kako pa bod kisal navedena krmila,
ozir. zmes iz nekaj teh krmil, ki so ti pad
na razpolago. Napraviti si morad pal lese-
no ali zidano, najvetkrat pa betonirano
jamo, okroglo ali pa stirioglalo, tako veliko,



da bo zadoZlala kot ehramba za kislo krm-
lienje &ez zimo (6 mesecev), ali pa za kak
mesec manj, kakréne so pad. gospodarske
razmere pri vas,

Namen kisanja ni ni¥ drugega, kakor to,
da konservira3 (ohraniZ) zeleno krmo v
kolikor mogofe majhno izgubo za zimo.
Snov, ki vrii delo ohranjevanja zelene
krme, €e imenuje mleéna kislina; ta na-
staja z vrenjem sladkorja, ki je v turiici,
* gonénici in drugem zelenju, nastaja pa samo
v prostoru, kjer ni nobenega zraka. Iz tega
razvidi§, zakaj moramo krmila ne le precej
dobro zrezati, jih potem naeuti plast za
plastijo v jamo in prav dobro polladiti z
nogami (kakor delajo o pri kisanju zelja v
kadi); zadnjo vrhnjo plast pa pokrijemo %e
6 slamo in deskami ter obteiimo & kame-
njem ali pa naloZimo na slamo namesio
desk do 40 cm ilovice, ki mora prav natand-
no pokrivati véo povriino, tudi ob slenah,
zlasti ob oglih, ki zaradi tega ne smejo
imeti ostrih kotov (90 stopinj), ampak mo-
rajo biti éim Zirde zaokroZeni. Pokladamo
precej vlaino ilovico, da se lepie maie;
veak dan moramo ilovico nadzirati in vsako
razpoko ekrbno zamazati. Vse mora biti ta-
ko vesino narejeno, da ne more nikjer zrak
do krme. V tem primeru se razvija pove-
€ini mletna kislina, ki unifule majhne
rastlinice, bakterije in plesni, ki bi krmo
pokvarile. Ce pa nisi natladil v silos pravih
krmil — premalo takih s sladkorjem —
ali pa, &e kje vhaja zrak do zelene stlafene
rezanice, polem ge razvijela namestu mled-
ne kisline v vedji meri maslena in octova
kislina, Taka krma smrdi po potu in ima
okue kot vrisk, Zivina je ne mara. Pravilno
okisana ansilaia ima pa prav blagodejen
vonj.

Velikost silosa se seveda ravna po Fe-
vilu Zivine, ki jo ima3 in po fasu, v kate-
rem Zeli@ krmiti okisano krmo. Za eno
odraslo govedo in za 6 mesecev kislega
krmljenja rafunajo po 5m?® (kubi®nih met-
rov) jamskega prostora. Ce imai tforej, re-
cimo 4 glave Zivine, mora obsegati tvoj
eilos 20m® za 10 repov H50m? itd. Veliki
poeestniki, ki imajo po 30 in vel glav od-
rasle Zivine, si zidajo silose najraje v obliki
okroglih slolpov, ki 8o popolnoma nad
zemljo, taka dva sem videl n. pr. na go-
epodinjski &oli v Mali Loki na Dolenjskem.
Drugi napravljajo raje fetverooglate beto-
nirane jame, razdeljene z vef predalov. Te
jame o lahko popolnoma v tleh (n. pr. pri
g. nar. posiancu J. Brodarju v Hrastju pri
Kranju) ali pa, kakor delajo najvetkrat,

deloma v zemlji (kaka 2 m ali tudi ved),
deloma pa nad zemljo (1m do 1.5m). Ker
znasajo stroski za vsak m® silosove prostor«
nine okr. 145 din, ki se pa zmanjfajo, ako
da gospodar delo in material, ki ga premo=
re po vefini (gramoz, les za opaZ) na kakih
100 din, je naprava silosa za markikakega
gospodarja precej teZavno finan¥no vpraiae
aje. Tega se dobro zaveda tudi banska
uprava, ki smatra kisanje krme in napravo
silosov za zelo vaZen pripomotek za zbolj=
ganje slovenskega kmetovanja. Da pa po=
kaze a&voje tozadevno zanimanje, tudi dee
jansko pomaga z denarno podporo pri zida=
nju silesov. Ako prijavii zidavo silosa o
pravem &asu in ga poetavis po nadriu, ki ga
banska uprava predpise ali pa naknadno
vsaj odobri, mores dobiti prispevek po 50
din za veak m® prostornine silosa. Ce hoded
zvedeli te stvari nalanino in se eploh do
podrobnosti pouéiti o kisanju krme, ne za-
mudi & preskrbeli &im preje drobno bro3u-
ro, ki jo je izdala in zaloZila banska uprava
in ki ima naslov: >Kisanje krme in kmet-
ski silose, episal prof. inZ Sadar Vinko. V
knjiZiei dobi¥ tudi nalrie za silos razliéne
velikosti in polno dobrih nasvetov glede
praktiéne izvedbe betoniranja silosa kakor
tudi kisanja samega. KnjiZica je zelo
poceni.

Za tiste pa, ki nikakor ne morejo Zrtvo-
vati nekaj etotakov za napravo dobrega ei-
losa, naj omenim &e en nafin, ki je zelo
preprost in poceni, fe pa ti bo sluZil prav
tako dobro, kakor dobro zidan ali betoni«
ran, ne vem; poizkusi bolj v malem slogu!

Recimo, da bi bila letos huda sua in bi
pridelali prav malo ofave, pa tudi druge
krme bi ne bilo veliko. Pa bi, recimo, je-
senski deZ poZivil rufo po travnikih, da bi
bilo precej pa¥e. Boljii travniki pa bi se
celo tako lepo obrasli, da bi bilo kar vred-
no koeiti pozno otavo; a kaj, ko je ne bod
mogel ved posusiti! Loli se kisamja krme!

Izkoplji na pripravnem kraju do pol
metra globoko jamo, do 2m naj bo Siroka,
dolga pa po potrebi. Dno obloZi s slamo ali
s plevami in v to jamo zvozi zeleno krmo,
ki jo pa preje zreii na elamorezniei precej
na kratko. Morda imas na njivi tudi kaj
zelene koruze — kako prav ti pride za an-
silaZo! Morebiti lahko nakoei¥ kake detelje
ali razpolagag s cimo (listjem) od pese,
repe, zelja in drugim zelenjem. Vse to spra-
vi pod kline elamoreznice in v podsipnico.
Vsako plast take meZanice pa dobro stlafi
in potresi z Zivinsko eoljo. Polno jamo pusti
kake tri duoi odprlo, da se krma nekoliko
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segreje, a ne ved kot na 20 do 30° C. Med
tem krmo vsak dan 3e posleno tlatimo z
nogami, potem pokrijemo & slamo, vrhu te
pa namedemo izkopano prst vsaj 30 do
40 em na debelo. Ta prslena odeja na vrhu
mora bili na celi povriini prav dobro zbita,
brez razpok, da zrak na noben nadin ne
more do krme. Cez 4 tedne je krmma okisa-

Kaho je

Letos je vreme tudi ¥ebelarjem naredilo
precej skode. Rojenje se je zavoljo deZevia
odrinilo in 3e-le sredi junija eo zafele dru-
Zine misliti na rojenje. Vsaj pri meni je
tako, pa nimam ravno Sibkih druZin.

Roji &0 oziroma fe bodo — kasni. Ce-
belarji pa vemo za pregovor, da je roj v
juniju vreden komaj &e za pitano kokof, v
juliju pa &e tega ne. Drufine se pa z roje-
njem le razbijejo; &im pozneji so roji, tem
wvedja je nevarnost, da pridejo { roji i izro-
jenci v jezensko ajdovo pado #ibki in da za-
radi tega kaj lahko ostanelo brez zimske
zaloge. Samo premislimo! Rojfi meseca ju-
fija pridejo pri naiih pa3nih razmerah (%o
geveda ni kak3ne izredne letine!) v brez-
oadno dobo. Poeebno za roje je pa vaino,
da imajo vsaj prve tedne izdalno paso: tre«
ba je izdelati satje in se weaj za silo pre-
skrbeti z Zivelem! Ce tega ni, roj le Zivo-
tari, ker ni dovolj izdelanega eatia, je malo
zalege — druZinica ostane &ibka in sl do
ajde ne bo opomogla, da bi sl nabrala do-
volj medu za zimo. Kaj potem takem aka
Zebelarja? Samo dve moZnosti: ali pred
ajdo epet zdruienje, kar je pri Sibkih dru-
ginah edino pametno, ali pa mora po ajdi
dodajati sladkorja — kar boli njegov mos-
njitek, ki je Ze vel let kaj suh!

Poleg tega, da ostanejo Sibki roji, je
pozno rojenje tudi plemenjakom-izrojencem
v kvar. Izrojenec dobi mlado matico, ki ee
mora Sele izleti, izgoditi in oplemeniti, kar
zahteva evoj ¢as. Med tem pa Ze itak zaradi
roja oslabljena druZina pesa naprej. Preden
ge nova zalega dobro razvije, je Ze ajda tu.
Kajti - rafunati je treba od jajtka pa do
trenutka, ko iz tega jajdka rojena febela
fzleli na pafo, najmanj mesec dni. Pa rafu-
najmo: roj-prvec je izletel na pr. konee
junija. Ce panj ne roji v najugodnejiem
primeru ni¢ vef, pretele leden dni, preden
se mlada matica izleZe, nalo epet vsaj toli-
ko, navadno pa ¥e vef, preden se oplemeni,
pa smo Ze v drugi polovici julija, preden je
eploh kaj zalege ¥ izrojencu. Mlada matica

pa in lahko podsipnico od strani odkrijed
ter zafned uporabljali krmo. V zafetku poe
klada] rumeno-zelenkasto eilaio Zivini le w
bolj piéli mnoiZini, kakor 5 kg na dan, po-
lagoma pa to kolitino etopnjuj in ko se Zi-
vina navadi, dobi brez skrbi po 20 kg ansi-
laZe na dan in odraslo glavo. Poizkusi, ne
bo ti Zall ovir.

z roji?

pa zalega zaradi Sibkosti drufine, ki je
med tem motno opeiala (stare &ebele sproti
odmirajo, mladega naraitaja pa ni) le pola-
goma. Tako se v tem primeru dogodi, da so0
mlade Cebele godne za izlet w vefjem 3te-
vilu &ele konec ajdove pade, t. j. v zalelku
septembra ali pa Ze po pasi. Tak3no Zebe-
larsko gospodarjenje je slabo,

Kaj torej ukreniti? Pri kranji¥fh smo v
tem pogledu brez modi. Sicer pa kranji¥i in
njim sorodni majhni panji preje rojijo. Pri
modernih  A.-2. panjih bomo pa takine
pozne roje ekufali preprefiti. Tudi prvee,
na veak nadin in brezpogojno pa vse na«
slednje roje. Vprasanje pa je — kako!

V tem oziru je res laZje svetovati kakor
nasvet dobro izvesti. Kaj lahko in enostav<
no je namred refi: poderi veée matitnike do
poslednjega! Ali to tudi storiti, niso matje
solze. Druiine, ki sedijo na roj, so nabite
debel. Ko panj odpres, je poveod vse &ivo
game Zivali — zdaj pa &8 In najdi vee ma-
titnike do zadnjega! Zakaj fe enega same=
ga pusti3, roja nisi prepretil. In vendar ne
preostane drugega, kakor ta nalin, &e ho-
el roj preprediti. Zaio se tega posla morad
lotiti, e nofed imeti od poznih rojev Skode.
Pa recimo, da si enega ali ved matifnikov
prezrl. Ali pa vzemimo, da bo druiina ta-
koj zastavila nove matifnike. Panj bo rojil.
Kaj pa sedaj?

Svelujemo, naj ee v tak¥nem primern v
tem &asu roji vraéajo. Jaz bi naredil takole:
roj bi stresel v mediife, fe ima Ze starejfo
matico (ki je Ze v tretjem letu) epodaj bi
pa pustil pevko. da se izpradi, nato pa
zgornjo staro matico odstranil. Na 1a natin
bi druZina ostala skupaj, med staro in mla=«
do matico bi ne bilo v zaleganju nobenega
presledka. Ali pa e pred rojem takole:
staro matico bi prestavil v zaprto medi3ce,
spodaj pa matiénike razen enega podrl. V
dolotenem ¢asu bi prisluhnil ali epodnja
(mlada) matica poje. Ce bi zapela, je treba
lakoj #e preostale matitnike podreli, sicer



bo panj rojil 8 pevkoe. Ko so vsl mati®niki
odstranjeni, se bo pevka spradila in zadela
zalegati. Takral bom staro matico v medi-

20%

&%u unitil To eo nekateri nadini, da ee
prepredi &koda prepoznega rojenja, ki bodo
zlasti letos naSim ebelarjem prav prisli,

V KRALJESTVU GOSPODINJE

Ubegi bogati ofroci

Neka vzgojiteljica popisuje svoje doZiv-
ljaje iz Amerike, ko je iskala sluibo pri
ondotuih milijonarjih. Takole pise:

Strupeno mrzlega zimskega dne eem sta-
la pred vrati velike hife v eni najimenit-
nejsib ulic v Bostonu. Vsa sem bila premrla,
6aj se Ze ves dan nisem mogla nikjer po-
greti. Na posredovalnici za sluibe so mi
dali naslov, kjer naj bi se predstavila kot
domafa uditeljica in wvzgojiteljica in tako
sem etala zdaj pred hifo gospoda Swifta
»olje in mast na debeloc. Gib¥na sluikinja
mi je odprla, jaz pa sem od samega mraza
komaj iztisnila iz sebe svoje ime in pa
vzrok, zakaj prihajam, Napol zanilljivo, na-
pol uemiljeno me je dekle pogledalo. Ta-
krat sem mislila, da velja ta pogled mo-
jemu H¥inkoveu na nosu, pozne,e pa &em
spoznala, da je veljal le mojemu poklicu,
zakaj v Ameriki velja otroika vzgojiteljica
za najbolj zanifevanja in usmiljenja vredno
bitie na svetu, ki pad za nobeno drugo delo
ni kot za to, da prenada sitnosti in oblast-
nost olrok in veeh ostalih hiZnih prebivalcev.

V prekrasno opremljeni sobi, ki je vsa
di%ala po komaj pridobljenem bogastvu, me
je sprejela gospa Swiltova, debela in do-
brodusina Zenska, kateri se jo prekomerno
elegantna obleka prav toliko prilegla kot
sablja kravi. Takoj mi je vse pojasnila: &tir-
Je otroci (moZa je presla), sluga, kuharica,
spletitna, Eoler, periea, vzoojiteljica, katere
mesto je bilo prav kar prazno, varuhinia in
dojilja. Ker je sama zaradi svojih drufabnih
obveznosti prezaposlena, se ne more brigati
za vzgojo evojih otrok, zalo ima to malogo
v hisi vzgojiteljica, kateri je varubinja pod-
rejena, medtem ko se mora dojilja brigati
le za telesno nego otrok. Napovedala mi je
tudi delo, ki bi ga imela v hidi; nadzoro-
vanje pri izdelovanju folskih nalog, sprem-
slvo na sprehodih, omikano vedenje, fran-
cozki razgovor. Ker sem prav iz Curiha do-
ma in ker je francoski jezik forej moj mae
terni jezik, bom tega jezika menda Ze zmoZ-
na. Pa kijub temu naj me niena najstareja,
osemletna hferka preizkusi, ¢e sem za slui«
bo sposobna. Ona sama zna seveda samo ane
glesko. Tega bi ji niti pravili ne bilo treba,

Njene mesnate roke o pritale o lem, Seprav
80 bile tezko oblozene z briijanti

Nato me je peljala v otrofko sobo, ki
je bila prekrasna. Ob mizi jo sedeia temerna
deklica s trudnimi ofmi, ki me je sovraZno
opazovala, medtem ko je njen mali bratec &
pestmi obdeloval svojo varuhinjo. Na tleh
je sedel Se nek manjsi fant in mrevaril dra-
goceno igrato Preizkuinja pa se vendar ni
vrsila, zakaj prav v tem trenutku je vetopil
sluga z velikim erebrpim pladnjem, na ka-
terem 60 stale samo srebrne sklede; ve-
ferja za osemlelnega otroka. Odpustili so
me, da si gospoditna ne bi skvarila teka,
in tako sem spet stala va cesti v mrzli zim-
8ki burji. Toda tudi tam, odkoder sem prave
kar prifla, ni bilo kljub centralni kurjavi,
perzijekim preprogam in veemu izobilju
prav ni¢ bolj toplo.

Drugega dne sem pozvonila v velikl, lepi
vili v najlepfem delu zunaj mesta. V otrofki
eobi, kamor 60 me peljali prav gotovo proti
volji hifne gospodinje, se jo pretepalo troje
otrok pod nadzorstvom uboge, brezmotne
pestunje. Bili so trije majhni delki, Po dol-
gem &asu se je prikazala vsa zasopla mati,
ki se je zakasnila pri neki igri. Bila je sla-
be volje, upehana in je' v ostrih besedah
ukazovala otrokom, da morajo biti mirni,
Le-ti pa se za vse materine besede e malo
nieo zmenili. Zato se je mati epravila nad
pestunjo in jo zafela neusmiljeno rmerjati
vprito otrok. Vee slabe vzgoje otrok je pad
8amo ona kriva. In te tri nadebudne ufence
naj bi jaz dobila v varstvo, Ker pa nisem
fmela uniforme in nisem nosila posebne
tendice, ni bilo s sluibo nit in sem bila
prav na kratko odslovljena.

V tretji hi¥i sem morala trikrat zvonitl,
preden o me slifali. V hi% je bil tru3 in
ropot kot na sodnfi dan. V sobi je vresal
gramofon, zraven se je drl papagaj in. vines
je evilil mlad pes. Kitajska postunja in stara
nebogljena babica sta ge trudili okoli kopice
kritedih otrok in vsega tega je bila po
mnenju hiSnih prebivaleev kriva vigojite«
ljica, ki je mahoma uila. Ko me je hiZna
gospodinja vpra3ala, e sem pripravljena iti
z njimi na Kitajsko in podpisati pogodbo
za dve leti, sem Ze rekla ne, de preden sem
slvar premislila,



8e marsikje sem poizkusila in marsikaj
zem videla in doZivela. Iz vseh teh dodivetij
pa se mi je rodilo epoznanje, da &0 na
svetu e redi, ki ee z denarjem ne dajo
odkupiti, stvari, ki so vef vredne kot zato
vsega sveta: in 1o je poirtvovalna materina
ljubezen in dobro vzgojeni otroci.

KUHINJA

Moiganja juha. Telelje all goveje mo3-
gane denem v zajemalo in za par minut
viaknem v vrelo juho ali vrelo vodo. Po-
tem jih polijem z mrzlo vodo in jim odstra-
nim vee Zilice. Potem jih na listke nareZem
in prepraiim na razbeljeni masii & pridat-
kom sesekljane &ebule in seesekljanega ze-
lenega petriilja. Malo prej kot jih rabim,
jih zalijem z juho in pustim, da juha dobro
prevre, nakar jih dam z opetenimi, na koe-
ke zrezanimi Zemljicami. Lahko pa napra-
vim tako juho tako, da naredim bledormeno
preiganje, zalijem s kropom ali z juho od
kosti, dodam moZgane in eerviram juho z
opefenimi na kocke zrezanimi Zemljicami.

Posiljeno zelje. Glavico zelja osnaZim,
mu odstranim debelejia reberca in ga zre-
jem na tanke rezine. V Kkozici segrejem
mast ali surovo maslo, pridenem ZliZico
sladkorja, eesekljano febulo in zelen petr-
%ilj. Ko sladkor zarumeni, pridenem zelje
in dufim pokrito do mehkega. Med duse-
njem potresem zelje & sesekljano kumeno
in z moko ter pra#m in duSim do mehkega.
Nazadnje malo zalijem, okisam in osolim.
Ko &e dobro prevre, ga dam za prikuho s
pire krompirjem na mizo.

Briola s éebulo. Briole operem, nareZem
na robeh, dobro potoliem in nasolim. Cez
nekaj fasa jih povaljam Vv moki in prav
hitro opetem na razbeljeni masti, na obeh
straneh. Opetene briole denem v drugo ko-
zico, nareZem veliko Zebule, polijem z mast=
jo, v kateri gem jih opekla, zalijem v toliko
z vodo ali juho. da jih tekolina pokriva ter
pokrite prazim 1 do 1 in pol ure. Ko so
opraZene, Jih zloZim na kroZnik. V mast pa
denem eno ali dve Zlici kisle smelane. Ko
ta zavre, polijem z moko po mesu in dam
pa mizo & pefenim krompirjem.

Piséanei v papriki. Zaklanega pisfanca
e toplega oskubim, in sicer givot kar na
suho. Konee peruti, glavo in nogi namotim
toliko v vreli vodi, da se dajo ti deli po-
polnoma osnaiiti. Potem poberem drob s
Zrevi, odstranim previdno Zole, prereiem
gelodec, ga osnaZim, Nato zreiem piitanca

na primerne Kose In fe prepraZim na ma«
sti od veeh strani. Pidfance poberem iz ma-
oti. V mast nareiem precej febule in zele-
nega petrsilja, zloZzim na male z zarumenelo
Zebulo kose mesa, dodam noievo konico
paprike in pustim, da ee Se malo poprai.
Nato potresem jed z moko. Ko ta zarumeni,
dobro premeiam in zalijem malo z juho ali
z juho od kosii. Nazadnje pridenem Zlico
paradifnikove mezge, par Zlic kisle smeta-
ne in po potrebi okisam s kisom ali z limo-
ninim sokom. Na mizo dam z obarjenim
riem ali & polento, ali 8 kakimi cmoki.

CeZnjev Btrukelj. Viefeno testo napra-
vim iz pol litra moke, osminko litra mlag-
ne osoljene vode, z Zlice olja ali za orehovo
velikost surovega masla ali toliko masti.
Dobro pregneteno in spofilo teslo zvaljam
tn tanko razvlefem, ter potresem z 2 peste-
ma v surovem maslu zarumenelih drobti-
nie, le polovico testa. To polovico tesla po-
tresem z 1 kg fefenj, kalerim sem odsira-
nila pecke in, peike. Polem potresem ‘et
nje z 2 pestema drobne sladkorne s&ipe in
#litico cimeta. Drugo polovico testa polijem
z raziopljenim surovim maslom ali & kislo
smetano. Testo zvijem tako, da je namaza-
na polovica tesla zgoraj. Strukelj spefem v
pedici.

Hrenovke 3 jajei. Kolikor hrenovk, to-
liko jaje. Hremovke prav hitro prevrem,
olupim in zrelfem na listke. Tle listke na-
lokim v pomazano skledo in jih polijem z
raztepenimi malo osoljenimi jajei ter spe-
Sem v pelici. Pelenje je gotovo, kakor
hitro zakrknejo jajea. Hrenovke dam kot
samostojno jed e kislino ali solalo na mizo.

Jagodni polmesei. Najpoprej napravim
kvastek iz par Zlic mleka, Zli¢ice sladkorja
in 2 dkg kvasa. Testo napravim iz pol 1
toplega mleka, 8 dkg sladkorja, 1 rumenja-
ka, 12 dkg surovega masla ali toliko masti,
primerno soli in trifetrt kg moke. Vse le
snovi & kvazom, dobro zmelam in teme-
liito stepem. Stepeno testo pokrijem e pr-
titem, postavim na topel prostor, da testo
vzide. Vzhajano testo stresem na desko, ki
gem dobro potresia z moko in testo raz-
valjam za mezinec na debelo. Razvaljano
teslo razrefem z velikim obodcem. ki je za
krofe. Na sredino posamezne krpice pokla-
dam po Zlidici rdete jagode pomeSane 8
sladkorjem. Robove tesla pomaZem z belja-
kom in jih narahlo pritisnem skupaj ter
oblikujem polmesec. Pekato namafem %
mastjo in pokladam polmesee nanjo. Po-
tem jih pustim, da vzhajajo, nakar fih na=
maZem 2 jajcem in spefem ¥ petici,

—
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GOSPODARSKE VESTI

ZIVINA

g Ljubljana. Na zadnjem sejmu dne
21. junija &0 prodajali govejo Zivino po
glededih cenah: voli 1. vrste 5.50—6, 1. 6
do 550, TII. 4—4.50; telice L. vrste 5.30 do
6, I1I. 5550, 111, 4~—4.50; krave . vrste
4—4.50, 1I. 850—4, III, 250—3; teleta I
vrste 6.50—7, 1I. 6—6.50; prasiti Zpeharji
8.50—9, priutarji 7—8 din za 1 kg Zive tele,
Surove kole goveje 12, telelje 16, svinjske
10 din za 1 kg.

g Radovljiea, V zadnjem &asu zaznamu-
Jejo naslednje cene Zivine in praditev: voli
I. vrste 6, IL 5, TIL 4.50; telice I vrste
6.50, 11 5, 111, 4; krave L. vrste 4.50, II. 4,
111 8.50, teleta L vrste 8, II. 7; prasidi Spe-
harii 9, priutarji 8 din za 1 kg Zive teie.
Surove koze goveje 8b04,—&nOgzh, -TAteZ

g Maribor. Sredi junija je Zivina veljala:
voli L vrste 5, 11, 450, TIL. 8.50; telice I
vrate 550, II. 4.75, II1, 875; krave I. vrste
425, 11. 3—4, 1IL. 250—3; teleta I. vrste
6, 1L 525; pradi¥i 3peharfi 7, priutarji
9.50 din za 1 kg Zive tele. Surove kole go-
veje 9.25, leletie 14.50, svinjske 6.50 za
1 kg. Na evinjskem sejmu =0 imeli prasi&i
tele cene: 5—6 tednov stari 80—100 din ko-
mad, 7—9 tednov 110—120, 8—4 mesece
100—~240, 5—7 mesecev 310—430, 8—10 me-
secev 470—515, 1 leto 710—920 din za
komad.

g Smarje pri Jeliah, Cene goveje Zivine
in prasifev so v zadnjem Fasu sledefe: voli
I vrste 4.50—550, 11, 8.50—4.50, III. 250
do 3.50; telice I. vrste 4—5, II. 8—4, III. 2
do 3; krave I. vrete 4—5, II 8—4 1IL. 2 do
3; teleta L vrste 5—6, IL 4—5; pradili &pe-
harji 9—10, priutarji 7—9 din za 1 kg Zive
teZe. Surove koZe goveje 10, teleje 12, sinj-
ske 7—10 din za 1 kg.

g Ptuj. Na eejem dne 20. junija so pri-
gnali 708 glave goveje Zivine (prodali 279
@lav) in jo prodajali po tehle cenah: voli
I vrste 4.25, 11, 4, TI1. 875: krave 225 do
8.75, bikl 8—4: junci 8.50—8.80, telice 8.25
do 4.25, teleta 5 din za 1 kg Zive teZe. Na

CENE

g Ljubljana. Plenica 1 kg 1.90—2.20,
jefmen 1.85—2.20, rZ 1.95—2, oves 1.95 do
280, koruza 1.50—1.85, fiZol 8.60—4, novi
krompir 3—4 din za 1 kg. Krma: sladko
seno 100 kg 90 din, polsladko 80, kislo 70

din, slama 60 din. Kurivo: trda drva 1m
80—90 din, trda drva Zagana 95—110, meh-
ka drva 75 din; oglje 1 kg 2—2.50 din. Svin|-
ska mast 20—22 din, &isti med 18—20 din
za 1 kg.

g Radovljica. Pienica 100 kg 200 din,
jetmen 180, r 180, oves 170, koruza 150, fi-
Zol 230, krompir 100, lucerna 100, seno 90,
slama 50 din; trda drva 1 m 90 din, jajea
komad 075, mleko 1 liter 2 din, surovo
maslo 1 kg 82 din.

g Maribor, Plenica 1 kg 2.10, je¥men
2.10, 1z 1.85, oves 2.15, koruza 1.70, fiZol
8.50, krompir 1, seno 100 kg 65 din, slama
40 din; drva trda 1 m 107.50, jajea komad
0.60, mleko 1 liter 1.75, surovo maslo 1 kg
28 din. Cisti med 1 kg 14 din.

LJUBLJANSKI TRG

Cene mesa. Govedina 8—14 din po ka-
kovosti, goveji jezik 1 kg 14—16, vampi 8,
pljuta 6, jetra 10—12, ledvice 12—14, mo2-
gani 18—20 din. Teletina 12—16 din za
1 kg, Jetra 12—14, pljuda 10—12, moZgani
20—22, ledvice 14—16 din. Svinjina 14—18
din za 1 kg. Pljua 8, jetra 12—14, ledvice
18, glava 6, parklji 5, doma®a slanina 15 do
16, ealo domale 18, prekajeno meso 16—20
din za 1 kg. Drobnica. Ko3trunovo meso 8
do 10 din za 1 kg, jagnjetina 12—14, kozli-
fevina 16—18 din,

SEJMI

do 9. julija:

8. 7.: Ziv, in kram. Novo mesto, Kolev-
ska reka, 8L Gotard, gov. in kram. Rajhen-
burg, rogata Zivina OrmoZ, Ziv. in kram.
Petrovle, #iv. in kram. &t. Ilj pod Turja-
kom, Tinsko, gov., kram. Muska Sobota,
gov. Raki¥anee. — 4 7.: Ziv, in kram. Ziri,
Crnomelj, gov., evinj,, kram. Krdko, #iv. in
kram. Veliki Gaber, Ziri, Vojnik, sving.
OrmoZ, gov. in konj. Ptuj, Ziv. in kram.
Vojnik, Vuzenica, svinje Dol Lendava. —
5. 7.: Ziv. Ljubljana, #iv. in kram. Menged,
svinj. Celje, Ptuj, Trbovlje, Ziv. in kram.
Sv. Lenart nad La%kim. — 6. 7.: %iv. in
kram. ZuZemberk, gov. in svinj. Mokronog,
svinj. Turnifle. — 7, 7.: svinj. in drolw,
Maribor, Ziv. in kram. Kapla, — 8. 7.: gov.,
svinj. kram. BoStanj, &lv. in kram. Gradae,
evinj. Brekice, Celje, Trbovlje, gov. in
kram. Pilece,
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Osislnp zemljiséa za gradifev ceste. A, R.
— Vsako zasebno zemljisle " oblast lahko
razlasti za potrebne graditve nove ceste.
Vas izgovor, da zato ne odstopite zemljista
za novo cesto, ker se vam zdi, da je stara
cesta dobra, vam ne bo pomagal. Zalo vam
svelujemo, da prostovoljno prodasie potreb-
no zemljisfe za novo cesto, da s tem pre-
predite razlastitveno postopanije.

Po_sojiloll: "1'32:1;”& D. J. — Posestnik
vam je v letu posodil vsoto denarja.
Leta 1932 je izrodil posestvo sinu in hz‘.elrl
veakemu polovico, ni previitek. Vi
sle pa prevzeli pogestvo o&ml 1938, Vpraa«
te, ali ste glede dolga za%lileni? - Uredba o
likvidaciji kmetskih dolgov ee nana%a na
vae dolgove, ki &0 nastali pred dnem 20.
aprila 1982 leta in eicer tistih kmetov, ki
€0 bili kmetje v tasu zodolZilve in na dan,
ko je ta uredba stopila v veljavo, t. j. 26.
septembra 1936 leta. Ako ste bili torej vi
kmet Zo leta 1928 in tudi 26, septembra
1936 leta, ste zaStileni,

Dvig denarja iz hranilnice. D. J. — Sia-
ra vdova vprada, ali more dvigniti denar,
ki ga ima naloZenega v hranilnici, — Obr-
ne naj se na vodatvo hranilnice. Ako hra-
nilnica ni za3ditena, mora platati vlogo po
pravilni odpovedi. drugale pa le v onih zne-
skih, ki so dolofeni po odobrenem odpla-
¢ilnem nalriu

Skladanje lesa ob obéinski eesti. 8. J.
— Sosed sklada les lik vade hi3e, zaradi
Tesar zastaja voda, ki se odleka v vaio
klet. On trdi, da je tieti svet ob&inski, Vi
ste pn mnenja, da je vala last. Vpradate,
ali lahko zabranite eosedu skladanje lesa
na tem mesiu, — Najprej se zmenite z ob-
¢ino glede lastniftva zemljista, na kalero
gozed sklada les, Ce je zemliiife res vade,
mu pat lahko zabranite skladanje lesa, dru-
gale pa je to stvar obfine. Nikakor pa ni-
ste dolini trpeti. da se les tako sklada, da
povzrota. odtok vode v valo klet. To bo
pad laliko preprediti morda z lepo besedo,
d{:xégaée pa s posredovanjem obiine, ali so-
dista.

Ureditev meje. M. J. — Leta 1929 ste
kupili parcelo. Ker nihe od mejaiev ne ve
za mejo, ste tedaj naprosili geometra, da
vam zemljifte izmeri in ugofovi mejo. Geo-
meter pa do danes e tega ni storil. Vpra-
Sate, kam bi se bilo obrnitl, da bi prisilili
geomelra, da vam pride zemljiste izmerit.
— Mislimo, da bo vsak geometer rad pri-
Zel, da vam zemlji¥fe izweri, fe ga boste
zato najeli. Brezplaino pa tega ni dolZan
storiti. Toda taka izmeritev vam ne bo po-
magala, ¢e je sosedje ne priznajo. Geome-
ter namred ne more sam dolotati meje. To
samo lahko stori, e ee sosedje dogovorijo,
da bodo priznali meje, ki jo bo dolodil

zemljemerec na podlagi mape. Drugale pa
je za ureditev in dololitev mejd pristojno
sodisde. Vsakdo lahko predlaga, naj mu so-
diste mejo med njegovim in njegovega so-
seda zemlji3éem obnovi ali popravi. Mora
pa Ze v prodnji natanino ta zemljidfa ozna-
&iti in navesti, da so mejniki tako posko=
vani, da bi utegnili posiali povsem néspo-
znani, ali da mej voble ni mogole ved spo-
znati,

Prepisana, a ne v eeloti prodana parcela.
J. H. S. — Kupeu ste predali travnik, brez
njive, kar pn'ée vee le ena parcela v zem-
1jiski knjigi Kupec vam je zagolavljai, da
je &koda stroikov za odpis njive od le par-
cele, ted da ostane njiva vaa in da kupl
le v paravi zamejilen travoik. Takrat ste
kupeu verjeli in pri notarju napravili po-
godbo za celo parcelo ne da bi la ustno do-
govorjen pridrzek njive omenili. Pet let vam
je kupee pustil viivati njivo. sedaj pa pravi,
da je tudi njegova. — Ce imale prite o
pravem dogovoru glede pridrika njive, bo-
ste imeli v pravdi verjetno uspeh. DBrez
tothe eedaj ne boste mogli stvari uvrediti.
V bodofe pa glejie, da se pogodbe tako za-
pi%ejo, kot eo dogovorjene in vsako prikri-
vani"e se prej ali slej mastuje.

revoz bicikla in Zivaluega stroja iz
Neméije. V. A. G. — Va3 brat je od3el na
gezonsko delo v Neméijo. Rad bi domov
poslal dvokolo in Eivalni stroj, ako ne bl
moral pladati carine. * Vpraate, ali bo v
tem primeru oprosfen. — Ce bo brat vsaj
tri mesece zivel v Nemfiji, bo lahko ob vr-
nilvi pripeljal s &ebo; rabljeno dvokolo, ne
da bi mu bilo treba plaati carino. Rablien
Zivalni stroj bi pa smel vzeli s geboj brez
platanja carine fele po dveh letib bivanja
v Nemtiji. Prenos novih predmetov je pa
dopusten samo proti platanju carine.

Davine olajiave za nove hife, V. 8, —
Zgradili ste novo hijo. Vprafate, ali so no-
ve hide res oprosfene plafevanja davkow.
— Nove hise niso popolnomsz oprostene dave
kov, paé pa uiivajo znaipe davine olajSa+
ve, Namesto osnovnega in depolnilnega
davka boste platevali le 12% od Cistega
dohodka in sicer za dobo 10 let. Po 10 le-
tih boste pa platevali normalno zgradari-
no. Za dovolitev te olajsave morate takoj
zaprositi pri davini upravi. Zgradbe z dave-
no olajfavo niso zavezane nobenemu samos
upravnemu davku in nobeni samoupravni
dokladi.

&p ne poravnan ufitek. G F. K. — Mati
{:3 imela pravico, da terja od vafega pol-
rata dolZni prevzitek za 8-léta nazaj. Ker
je bil polbrat v zamudi z dajan’ez prev-
Fitka in ste vi mater medtem oskrbovali, je
sedaj po smrti malere poloZaj tak, da bo
leieta zapuitina po materi po skrbaiku
smela uveljaviti napram polbratu preostall
dolg, vi pa napram zapuitini svojo terjatev.
Ce ste uvidevni, boste sami brez i
in stro¥kov etvar uredili,




