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udevanja veak dan od 7. do 10. ure s pred-
mti: gospodinjstvo, vrtnarisvo, sadjarstvo,
gospodinjsko rafunstvo s spisjem, vzgoje-
slovje in zdravstvo, je hil posabno vaZen Se
praktiéni del pouka, ki se je raziezal na
kuho priprostih, toda izboljSanih kmetkih
jadi, peko kruha in peciva, izdelovanje si-
ra, ¢ajnega masla in drugih mieénih izdel-
kov, konserviranje sadja, sivanje v zvezi 8
prikrojevanjem in posnemanjem raznih
krojev. Poleg tega so se uéenke vadile v po-
sprovijanju sob, v serviranju, pranju, lika-
nju in krpanju perila. Zahvaljujemo se te-
daj stari%i najlepie za pofrivovalno ljube-
zen pri vaem podufevanju poleg primeroman
neenatnih strodkih gospema voditeljicarin
Ifel. Kelhar-Cernetovi in Mariji DolZanovi;
zr vao drugo pomod £ veliko radovoljnostjo
pa bodi iskrena zahvala tukajinfi kmeti]-
ski podrufnici, obéini, posojilnici in Solske-
mu vodstve, kakor tudi posameznim doma-
dinom v Loki in §e za posebno velik trud
#. g- AL Potréu in g .naéelniku Janezu No-
vak. Zahvaliti se. moramo pa tudi, da je po-
vzdignil sklepno slavnost & svojo navzod-
nostjo poleg drugih odliénih gostov sam g.
oblastni predsednik dr. Natlaten iz Ljub-
ljane. Kakor slifimn, sa pripravijajo dekle-
ta za nadaljno prosiavo 25letnice %e z dve-
ma igrams.

VloZen fiZol v strogju. Zelen, prav
skrbno osnaZ%en [iZol stehtajmo in o-
perimo. Ko se je na refetu odeedil, ga
stresemo v skledo in polijemo s kro-
pom. Temeljito premesanega denimo
zopet na cedilnik, kjer naj ostane to-
liko &asa, da se popolnoma ohladi,
Za vsak kilogram fiZola stehtajmo
16 dg soli. FiZol vkladamo trdno v po
lo&ten lonec ali malo kaditko, in po-
tresamo vmes odmerjeno sol. Na vrh
denimo de&tice in obteZimo s kamni.
V sludaju, da ne pokrije v teku 24 ur
fizola izstopivia voda, prilijemo toli-
ko Ciste mrzle vode, da stoji fez fiZol.
FiZol pustimo tako v miru do BoZifa.
Smetane, ki se nabere na povrsju, ne
odstranimo, ée bi e voda osusila, jo
znova prilijemo. Kadar smo zadeli fi-
#0l rabiti, ga snaZimo in &istimo ka-
kor kislo zelje. Voda ga mora vedno
pokrivati. Za kuhanje rabi nekaj ved
tasa, kakor sveZi. V loncu naj bo na-
rahlo, ker se hitreje zmehéa. Uporab-
ljati ga moremo na vse natine, a naj-
boljgi je v prikuhi. — Stroéji fizol pa
lahko tudi sufimo. V ta namen vza-
memo mlad fi¥ol, ko ni zrnje Se tako
razvito. FiZol otrebimo, po dolgem
prerefemo ter denemo v vrelo vodo,
v kateri ga pustimo 5 minut. Nato ga
odcedimo in razravnamo na reseta,
ali na lese. ter susimo ob vrotih dneh
v senci na prostem, drugafe pa na
peti, ali v zmerno topli peéici. Suhe-
ga hranimo v tankih vreficah na su-
hem in zrafnem prostoru. Toda fiZol
naj ne bo toliko suh, da bi se lomil,
ampak %e upogljiv. Pred uporabo ga
12 ur prej namo&imo. — Na isti natin
lahko posugimo.tudi grah.

Sir imperial. Mleko, namenjeno za
sir imperial, segrej na 65 stopinj C in
ga pusti pri tej temperaturi pol ure.
Nato ga postavi v mrzlo vodo ter o-
hladi na 28 stopinj C. Ohlajenému pa
dodaj okisovalca (navadno &isto kislo
mleko), na 5 litrov en kozarec. Med
vednim meSanjem prilivaj polagoma
giriste, katero si pol ure prej razto-
pila v enem kozarcu sveZe vode. Si-
risfe kupi¥ v drogeriji, za 5 litrov

-

mleka ga vzemi tri noZeve Konice. Si-
ri%tu dodaj tudi Zlitko soli. 8e enkrat
mleko temeljito premeSaj, nato pa
pokrij s prtom in pusii na mirnem
prostoru stati 18 do 24 ur. Po tem ¢a-
su ga razreZi z lesenim noZem in po-
apravi z zajemalko v €ist pri, zavezi
in obesi, da se sirotka odteka, Po os-
mih urah daj vse skupaj na mizo in
obteZi priblizno s 5 kg. ’o nadaljnih
osmih urah ga deni v skledo, pridaj
par Zlic goste kisle smetane in soli po
okusu ter prav dobro zgneti. Nato
oblikuj majhne hlebeke (pribliznoe 5
dkg tefke). UZiten je imperial takoj,
{e ga pa zavijes najprej v pergamen-
ten in nato v staniol-papir, ostane
dober osem dni.

Kapljice zoper slabost. Pest drobno
zrezanega listja vinske rutice daj v
steklenico in nalij toliko Zganja, da
bo pokrito ter postavi na solnten pro-
stor. Steklenico veékrat potresi. Crez
veden dni precedi skozi &isto Krpo in
hrani v dobro zamaSenih stekleniei.

Kuhinjski 3¢urki <o ostudna gola-
zen, posebno v starejiih hifah na de-
#eli. Kjer se zaredijo, jih je teZko od-
praviti, ker imajo nebroj skrivalist,
posebno ljubijo tople kotitke v Ku-
hinjah. Ponoéi pridejo iz svojih skri-
vali&® ter si i8¢ejo hrane. Proti temu
ogabnemu mresu se priporofa sna-
ga, posebno se morajo redno odstra-
njati vsi ostanki jedi, tudi je treba
dobro otistiti Skafe, v katerih pri-
pravljamo krmeo za svinje. Po noli,
ko pride mrtes iz svojih skrivalis¢
in si i8¢e hrane, vzami metlo in ga
pokonéuj! V naslednjem pa hoéemo
nasim gospodinjam opisati zelo pri-
prost in zanesljiv nafin pokonfeva-
nja sturkov, o katerega zanesljivosti
sem se pred kratkim preprital. Zve-
ter, predno gres spat, vzami gladek
lavor ali kako drugo od znotraj glad-
ko posodo, zmedkaj na dnu komad
Lihanega krompirja in ga pofkropi
z navadnim sadnim kisom. Posodo
postavi ob steno, po kateri se najraje
sprehajajo Sturki, in jo pusti tamkaj
tez noé. Prijeten duh krompirja in
kisa privabi &turke, ki se priplazijo
od vseh strani v posodo. V posodo je
lahko priti, ven pa ne morejo, ker
gladke stene posode tega ne dopus-
¢ajo. Drugo jutro bos imela veselje
nad uspeSnim lovom. Skliti kurjo
druzino, ki se bo stepla za pribolj-
Zek. To je nasvet, ki te ni€ ne stane,
je pa popolnoma zaneslijv. Zelim, da
bi ga gospodinje pridno uporabljale
ter se redile te neprijetne in ostudne
nadloge!

Brzoparilnik »Vemas. Po dolgoletni izku-
inji uporablja danes vsak napreden in Ated
ljiv kmelovalee, knkor tudi vaaka gospodi-
nja samoe najboljse od najboljsega in fo je
braoparilnik sVemas, izhorna priprava za
vsako uporaho, Priporofa se nov izdelek br-
zoparinikov sVemas 2 bakrenim kotlom, ki
imajo veliko daljfo Zivljensko obo od po-
cinkastih brzoparilnikov. Poleg tega imajo
to prednoest, da se 1ahko uporabljajo tudi kot
#ralni kotli za fganjekuho in sicer na ta na-
tin, da se z malimi strofki nabavi kapa ter
se jo na kotel pritrdi. Tudi za splofna diru-
ga dela so ti brzoparilniki sposobni, kot za
kuhanje perila itd. Krma se v teh parilnikih
samo pari in ne kuha in obdrZi vsled tega

vee redilne snovi v sebi. Tudi je parjena kr-
ma zdravejia in tecnejfa od kuhane. Uniti
tudi vse v krmi nahajajoée se strupene gli-
vice ter se zamore nagoiti krompir in zadu-
hel oves pokladati Zivini brez dkode za nje-
no zdravie. Z ozirom na fini materijal ter
dolgo Zivljensko dobe in veéstransko upora-
bo je ta brzoparilnik »Vema« najcenejsi, kar
Jih je v prometu. Izdeluje jih: Prva jugoslo-
vanska izdelovainica strojnih brzoparilni-
kov v Mariborn Mnaks Waeiss, Trg Svobode
-5

Cene
in sejmska poroéila.

CENE TUJEMU DENARJU.
Zadnje dni se je dobilo na zagrebSki bonzl
v valutah: t ameriski dolar za H8.10 Din.
Dne 18, avgusia pa v devizah:
100 avstrijakih ailingov za 8.0170 do 8.0470.
100 italijanskih lir za 206,60 do 29860
100 madZarskih pengov za 9.0247.
I ameriski dolar za 56.83 do 57.03
100 franccoskih farnkov za 222.47.
100 nemskit mark za 1356525 do 135825
100 dehostovaskih kron za 10890 do 160.10.

SEJMI OD 15. AVGUSTA DO 1. SEPTEM-
BRA 1928,

16, avgusta: Mozirje, Oplotnica, Gornja Len
dava (Prekmurje), Rakican (Prekmurje;
in ‘Vuzeuica.

17. avgusta: Smarje pri: Jelfah,

10 avgusta: MHodos (Prekmurje).

21, avgusta: Doklelovie (Prekmurje.)

2k aveusta: Lasko, Sv. Duh (sréz Ljatomer)
Slov. Bistrica, Murska Sobotn, Velenje in
Rogatec,

25. avgusta: Lok pri Zusmu.

20 aveusta: Ljubnio, Brag pri Ploju.

28, avgusia: Dolnja Lendava (Prakmiurje).
20, avgustn; Zalec, Paljtane, Mita, Sv, To-
maZ (srez Pluj) in Sy, Filip v Veraah.

31. avgusta: Konjiee.

1. septembra: St. I pri Velenju,
Mariborsko sejmsko poroéilo. Svinjski se-

jem dne 10. avgusta: Pripelialo se je 234

svinj. Prodalo se je 148 komadov. Cene so

bile sledede: 5 do 6 tednoy starl pragigki 100

do 125 Din, 7 do 9 tednov stari 180 do 225 D,

3 do 4 mesece stari 350 do 440 Din 5 do 6

mescey stari 460 do 500 Din, 10 mescev stari

500 do 560 Din, enoletni 1000 do 1300 Din.

1 kg Zive tefe 10 do 12 .

Cene lesu In defelnim pridelkom. Ljub-
linna. Les: hrastova drva franko vagon na-
kladalna postaja po 155; zakljuéek 3 vago-
ni. Tendenen &vrsta. — DeZelni pridelki: vse
samp ponudbe, slovenske postaje, plaéljivo
v 0 dneh, dobava promptna. PRenica badka
nova TO—80, 2%, 200—205, plenica za av-
cust 20750 do 300, za september 300—302.50,
moka stara (0 g blago franko Ljubljana,
pladljive po prejernu 520—56256, moka nova
i65 do 4G5, koruza 350—352.50, oves novi za
nvgust 265—270, jefmen bafki 70—71 kg, no=
vi reSetan, franko Ljubljana, pladljiv po
prejemu po 326—327.50, Zakljudeno 1 vagon
koruze. Tndenca nespremenjena.

Gospodarska obvestila.

Stanje hmelja v Savinjski delini.
Zalec, dne 11. avgusta 1928. Padavi-
ne dne 2. in 6. t. m. so hmeljske na-
sade nekoliko osveZile in pospesdu-
jejo prehod cvetja v kobule. Posame-
zno se bode najhitreje dne 16., vobe
pa dne 20. t. m. prigelo z obiranjem.
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Nadejamo si, da bode pridelek ‘prve-
vrstne Kakovosti. Vreme je zoremju
kobul ugodno. Posamezni nakupo-
valei hmelja so Ze zglasili svoj pri-
hod v Zalec.

Spitalic prl Eonjicah. Zetev je konéana.
Péenica v dolini je bila napadena od rje, v
hribih je ostala zdrava. Zetveni donos je
nekoliko bolji kakor lani, v haljih legah se
je seme 1Zkrat vrnilo. Vinogradi so v niz-
kih legah trpeli na slani in je (rsje tamkaj
slabo oblozeno. Kjer slana vinogradoy ni
dosegla, jo mnogo zaroda. Listjé ln grozdje
je zdravo. Posebno zanimivo je to, da se le-
tos flahtne sorte holje razvijajo kakor do-
mati, tukaj zelo priljubljeni: javor. Letos
sta celo burgundéec in Zlahinine dobro na-
stavila. Ker Ze dve leti ni bilo skoro nit sa-
dja in ne grozdja, pri¢akujemo Ze teZko do-
bre trgatve, pa magari ¢e bo tudi pridelek
imel kaj ved kisline. Zadnjih par let smo se
vrgli zelo na Zivinorejo. Za lelodnjo jesen
pripravlijamo premovanje rodovniike Zivi-
ne v okvirju Zivnorejskega odsgeka. Ob tej
priliki bo na prodaj nekaj mlade Zivine za
pleme. Gojimo murhodensko pasmo, s ka-
faro smo zadovoljni.

Gospodom pri hmel-
jarskem drustvu
lcu.

Ker se mi je v nedeljo na skupséini
Hmeljarskega drustva zabranilo go-
voriti, in to brez vzroka, samo vsled
strahu, da se ¢lanom VaZe delovanje
— oziroma nedelovanje — ne pokaZe
v pravi luéi, sem prisiljen tem po-
tom ugotoviti sledede:

Vse Vade delo zadnjih let je obsto-
jalo v glavnem iz poSiljanja raznih
porotil in plakatov. Vse druge Vade
akcije so bile le navidezne, zalete
ali nepripravljene, prepozne, v neiz-
peljivi obliki ter s tem Ze vnaprej ob-
gojene na neuspeh. Vam seveda to
ni bilo mar, samo da ste lahko udri-
hali po Vam neljubih politi¢nih na-
sprotnikih, &ef: nofejo nam ugoditi,
poznajo nas samo pri davkih itd. itd.
Da sie zahtevali nemogote stvari, saj
tega hmeljarji ne bodo vedeli. Kaj
zato, Ce s takimi neresnimi, naspro-
tujofimi predlogi trpi ugled Hmelj.
druftva in hmeljarjev! Kaj zato, e,
sodet po teh predlogih, smatrajo vsi
odlotujo€i gospedarski krogi v drza-
vi Hmeljarsko druftvo za Slovenijo
kot neresno, brezpomembno organi-
zacijo, samo da se lahko demagoSko
hujska. VEasih se celo zdi, kot da bi
gotovi gospodje celo ne %eleli motne
in vplivne hmeljarske organizacije!

Vsa krivda glede polovitne voZnje
obiralcem hmelja leZi, gospodje, le
edino na Vas, ker se niste spomnili,

niste znali ali pa celo niste hoteli se
pravofasno pobrigali za to. Skrben
hmeljar si ne i3Ce drogov takrat, ko
jih Ze rastlina sama isfe. Preskrhi
jih poprej, ker pozneje jih dobi ali
tudi ne dobi

Drustveni zakon pravi, da se mora
overovljen zapisnik ob enem s pra-
vili tekom treh dni poslati na oblast.
Mi imamo od obfnega zbora Ze 7 te-
dnov in Vi Se tega niste. ali vsaj ne
pravilno izvrsili. Lepo ogledalo nag-
lice!

Na Va8 napad, &eS, da smo tisti
krivi, kateri Vas nismo pravodasno
obvestili, oziroma na to opozorili,
dotim ste prej vsak neljub Vam pred
log, nasvet, kritiko ali prezrli ali pa
ironitno zavratevali, ¢e§, to je od
mladih, enoletnih, neizkuSenih itd.
hmeljarjev.

Za danes samo e sledete: Gospo-
dje, ¢e niste zmoZni Vi, ki imale za
to zaupanje in odgovornost, voditi
in braniti koristi Hmeljarskega dru-
§tva in hmeljarjev, potem pa odsto-
pite in mislim, da je to najvefja u-
sluga, katero lahko storite hmeljar-
stvu in hmeljarjem!

Franc Turnsek, Polzela.

e

Sikole prl Pragerskem. Nafe gmﬂlnu dru
&tvo je dne 28, julija t 1. praznovalo 35letni-
¢n svojega obstoja ob priliki blagoslovljenja
prve nove motorne brizgalne ptujske oko-
lice. Brizgalni ata kumovala gakonska vele-
posesinika gg. Jernej in Ivana Lenartova iz
Strgonjce, kojima tem polom gasilno dru-
&lvo daje iskreno in prisréne zahvalo za iz-
kazani pristop in naklonjeni izdatini pri-
apevek, kakor tudi vié. g #fupnika RavEl iz
Cirkovee za podelitey blagoslovljenja In
ganljivega slavnostnegs govora f(er viem
dodlim udelefencem, ki so ta dan poéastiti
&ikolsko gasilno drostvo.

8v. Trojica v Blov. gor. Tukaj je umria pu
dvemeseéni mudni bolezni H6letna Ivana
Skof. Raina je bila flaniea Marijine druZbe
Njeno obéo priljubljencst je pokazal po-
greb, ki je bhil veliasten. Vsem udeleien-
cem pogreba iskrens Rajni svefi veéna Iné!

Negova. Dne 28. julijs t. 1. so tukajénji
zvonovi oznanjevali Zalostno west, da se je
preselila v veinost Ana Tomafil, kmetica
iz Lokavec. Bila je wvzor usmiljenja do re-
veZev tler je marsikateremu stradajodenn
siromaku pomagala v bedi in pomanjkanju.
Obdarovala je tudi nedolZne oirodite, ki jih
je nad vse ljubila, Vzornn je gospodarila,
Ceravno je bila nad 20 let vdova, na svoji
kmetiji, tudi v najburnejsih ¢asih. Ker je
izpolnjevala voljo Gospodovo, ki pravi: Bil
gem laten in ste me nasitili, bil sem nag in
gle me oblekli itd. Zato je tudi njej Bog vo-
platal = nad 82 let dolgim in zdravim 2iv-
ljenjem. Posmriiso jo spremila dobra de-
la kr3tanskega usmiljenja, kalera so naj-
bolj&i zagovorniki onkraj groba. Pa je bila
vsem #elo priljubljena, sprideval je njen
pogreb, ki se je vrsil dne 3L julija. Velika
mnofica ljudi od blizu in daleé jej je ska-
zala zadnjo ¢ast

Zabovel. Da bode Drava tirjala svojo Zrtey
iz rodbine JanZekovié, kojo je iakorekod
redila in vzgojila, ubogi 2Rletni Janez paé
4e ni pricakoval. Vedel je sicer Ze v naprej,
da bo dno reke njegov grob, ali da ga bo po-
golinila v najlepdi mladenidki dobi, niti e
slutil ni, Vetkrat je izrazil bojuzen, kaj bo
# njim, &e pade v vodo, ker ne zna plavati,

vendar v to nihée ni veroval. Dne 3 t..m. je
del kakor obi®ejno na svoje delo pred leseni
most v Ptuju, veselo razpolofen. Okoli 11.
ure je mesreén hotela, da je potegnil desko
raz poniona, koja je padla z enim koncem
v derodo vodo ter vrgla njega obenem v glo-
botino, kier je izginil za vedno, Prikazal 4p
je samo enkratl v toliko, da s¢ je videl prad
pasnik, vendar reSitev njega ni bila vet mo-
gota. V znak Zalosti so tovarii opoldan o
pustili delo. Veat o smrli lega adlidnega pev-
ca je potrla vse, ki so ga poznali, saj je bil
priljubljen povsod, kamor je prifel. Hudo je
starsem, izgubili so % njim edino opore na
stara leta. Pogresali pa ga bodo razen tova-
risev peveev tudi obéani, koje je ubrann pe-
tie tega fania toliko vederov razveseljevalo.
Zal nam je za njega, a ostal nam ho v traj-
nem spominu! Vsem prizadetim nufe iskre-
no sofalje! — V imenu vseh P. M.

Smarje pri Jelfah. Juliihu! Hvala Bogul
Smo pa zopet na Konju, si mislimo Smarta.
ni vsl po zadnji nedelji, dne 12. avgusta.
Zelo razdrapano cerkev smo temaliito po-
pravili in oblekli tako imenitno, da bi fast
delala tudi vetjemu kraju. Posebna lepota
je glavni vhod z velikim betonskim prosto-
rom in mogofnime stebroma ter popolno
novi kameniti veliki altar. Kar je novega in
prenovljenega, nam ja ob veliki mnozici
vernikov slovesno blagoslovil nad rojak
magr prof. Vrele. V zelo poljudni besedi je
nas nato v imenu in po parodilu prevzvise-
nega nasega knezodkofa Andreja pohvalil
zaradi goreénosti za lepoto hiBe boZje ter
nam razlofil, kako potrebno je bilo to po-
pravilo, kako bogoljubno delo sme izvrsili
in kako lep in trajni spomenik smo posia-
vili lastni vnemi za C¢ast boZjo in ob enem
tudi TODletnici ustanovifve in obstoja nase
ob&irne lavantinske 8Skofije. Cesar pa gos-
pod govornik ni povedal, pa se Zivo spomi-
njamo, j& to, da je v tej cerkvi on sam pred
ravno 40 leti, to je dne 12. avgusta 1888, ob
velikanski udele2bi obhajal svejo primicijo
ali novo sveto masdo. HvaleZni smo zato na-
semu gospodu Fupniku in pa vrlemu natel-
niku konkurentnega odbora Mihatu Skale,
ila sta vse tako uravnala, da smo ob enem
z blagoslovitvijo cerkve zamogli obhajati 2a
tudi 40letnico svojega odlicnega rojaka. Nas
[jubi Bog mu naj nakloni #e zlato in biser-
no sv. mafo, tako mu Zelimo in za to mo-
limo vsi!

8v. Barbara nad Smarjem. V soboto, due
1R, avgustia, poiete 560 let, odkar sta zakon
sklenila nad zelo ugledni in priljubljeni so-
sed ter dolgoletni cerkveni kljudar Martin
Novak in Francka iz znane Bketove fami-
lije. Ne le mi, ampak cela fara se wvesoli,
da jima fe pomagal ljubi Bog otroke tako
vzgledno vzgojiti in da jima je dal v ljubi
zastopnosti dodakati zlato gostijo. Saj smo
poleg g Zupnika Sinko in Grobelfek Toneta
tudi nasemu dobremu Tineku iz srea hva,
lafni za ustanovitev posojilnice, ki Ze ravno
20 let v kaplaniji tako izborno deluje. Ker
se te zlate gostije vsi veselimo, %#slimo —
in kakor smo zvedsli, sta se tudi %e sama
odlotila za to —, da jo bota obhajala po do-
gotovljeni prenovitvi fupnijske cerkve pred
zadnjo septembersko nedeljo. Cestitamo in
klitemn: Bog #Eivil

Dvor pri Smarju. Umrla je Mica Stoklas,
héi mekdanjega dolgoletnega nafega Fupa-
na TomaZa. Ravno pred 40 leti je njen strir,
bre#ifki in pozneje brasloviki dekan Matija
Stoklas, pridigoval na novi sv. madi nasegn
rojakn msgr. Vreiets, ki mu je sedaj skazal
hvalefnost & tem, da je njegovi nedakinji ob
veliki mnokici Zalujotih blagoslovil grob in
njeno dufo v vetnost spremil,

Mlada, podtena sluZkinja se sprejme to-
koj pod ugodnimi pogoji k druini brez
otrok. A. Reismman, Maribor, Vojaéniska
ulica 6. 1]




