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Obvezno glasilo za €lane gostilnicarskih zadrug na Bledu, v Zagorju ob Savi, v Idriji, v

CARSA

Strokovni list za povzdigo
napradek gostilnicarstva.

Oficijalno glasilo ,DeZelne zveze gostilnicarskih za-
drug na Kranjskem“ in v tej vlanjenih zadrug.
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UredniStvo in uprz2-niStvo
v Ljubljani, Gradisce 7.

2

Stranke govore lahko v uredniStvu
vsak delavnik od 10—12 dopoldne

Zeleznikih in v Kamniku.

Leto IL |

"V Ljubljani, dne 20. oktobra 1912.

St. 20.

Nas$ gospodarski poloZaj.

1l

Ze par tovariSev mi je vetkrat potoZlo,
¢e§, zdi se mi, da pri gostilni vsako leto ,spod
padem®. VpraSal sem jih po cenah in ko sem
na podlagi teh cen pozneje preratunaval, sem
priel do zakljufka, da res delajo pri gostil-
niSkem obrtu z gotovo zgubo. Zato moramo
tudi vsak v svojem obrtu delovati na to, da
si zboljSamo gospodarski polozaj. — In gotovo
je, da si gospodarskega polozaja ne moremo
zboljSati vsak v svojem obrtu drugae, kakor
da postopamo tako, da z obrtom nekaj za-
sluzimo.

To staliSée ne smemo zastopati in izvajati
samo mi, o tem naSem staliS¢u morajo biti
poudeni tudi na$i gostje. In kadar bodo pra-
vilno pouleni, nam bodo prav radi pritrdili,
da postopamo pravilno. Vsak obrtnik, sploh
vsak Clovek od najpriproste;Sega delavca pa
gori do najviSjega uradnika zahteva za svoje
delo delu primerno placilo. Samo mi gostilni-
garji smo pri sedanjih razmerah in sedanji dra-
ginji tisti nesrecni stan, ki izvrSuje svojo obrt
zastonj, za nagrado pa je z davénim bremenom
najbolj oprtan.

Stvar naSe stanovske organizacije je, iz-
vesti na celi &rti zdravo preosnovo naSega
obratovanja. Zdravo je obratovanje le takrat,
kadar z obratovanjem tudi nekaj zasluZim. Le
poglejmo trgovee, kako gredo po celem svetu

s cenami na kvisku, ako se tudi njim cene zvi-
§ajo. In mi, katerih obratovanje je dokaj sli¢no
trgovskemu poslovanju, imamo skozi leta in
leta iste cene. Bojimo se, &e§, kaj bodo pa
gostje rekli, namesto da bi izvajali strogo na-
Celo: ,Ako nam zviSate davke, ako zviSate
ceno vinu in pivu nasproti nam, moramo zvi-
Sati cene pijaci in jedem fudi mi, kajti z go-
tovim &istim dobi€kom, zasluZkom
moramo raéunati. Kako papostopajo drugi?
Alinaj bibilisamo gostilni¢arji vtem oziru fastna
iziema? Ako se n. pr.v mestih zviSajo mestne
obcinske doklade, hiSni gospodarji takoj zvi-
Sajo stanarino. Zakaj? Ralunajo, toliko in to-
liko me je stala hia, toliko odpade na po-
pravila in amortizacijo, toliko na davke in hiSa
se mi mora kljub temu s toliko odstotki obre-
stovati. Obéinsko doklado na hidnonajemninski
davek plaga sicer res hiSni lastnik davéni ob-
lasti, toda njemu_jo ‘placajo-majemniki v obliki
zviSane stanarine. Gostilni¢arji-najemniki v me-
stih pa so bili doslej s tem zviSanjem oSkodo-
vani in prikrajSani pri svoji obrti in pri svo-
jem zasluzku, kajti toCili so naprej za iste cene
kakor pred zviSanjem stanarine.

Vsa zivila, sploh vse se je podrazilo v zad-
njih letih naravnost neznosno. Tega podraZenja
pa nismo povzro€ili mi, marve¢ drugi, Cetudi
bi marsikdo rad obesil nam na vrat tudi to
zviSanie. Zato je stvar naSe organizacije tudi
to, da razjasnimo svojim gostom, da je podra-
7enju vzrok kdo drug in ne gostilni¢ar. Po-

glejmo dvajset let nazaj v ono dobo, ko je
gostilniS8ka obrt bila res Se zlata obrt. Za za-
klanega, en cent tezkega teleta sem dal takrat
20 K, danes ga Se za 80 K teZko dobim. Go-
vedina je bila takrat po 80—84 h kg, danes
pa je po 2 K in Se Cez. Porcija mesa pa naj
bi se dobila 8¢ vedno v gostilni za 30—40 h.
Hlapcu sem plafeval takrat po 12—16 K na
mesec, danes pa od 30—40 K. Ravno taka je
z deklami, sploh z vsemi posli. Vse je danes
najmanj Se enkrat tako drago. In ono, kar so
posli takrat zajedli in kar zahtevajo glede hrane
dandanes, je zopet najmanj Se enkrat tako
drago. Tros3ki, zdruZeni z gostilniSkim obrato-
vanjem, so se zadnjih dvajset let podvojili, d4,
v marsikaterem oziru celo potrojili, niso pa Sle
na kviSku v razmerju s troSki tudi cene v go-
stilnah. Nismo si znali v tem pogledu poma-
gati, ker pa¢ nismo bili organizirani. Nismo se
posluZevali trgovéevega vzgleda. Ravno tako
kakor v drugih zadevah smo tudi tukaj delali
brez proraduna, brez kalkulacije.
Mora pa priti do tega, da se naS gospo-
darski polozaj zboljSa. Do tega pripomoremo
lahko sami. Glede naSe obrti moramo napra-
viti tak proratun, da lahko izhajamo z njim.
Vpeljati je treba v tem oziru gotov sistem in
da se ta sistem izvaja na celi &rti, v to je po-
klicana naSa stanovska organizacija. Tudi do-
sedaj smo imeli pri naSem obratovanju gotov
sistem, toda ta sistem je bil tak, da smo drug
drugemu zniZevali cene. Res je nekaj na {em
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Nauk o serviranju.

(S sodelovanjem strokovnih uditeljev gg. Karla Scheichelbauerja in Antona
Sirowyja priredil ravnatelj Adolf Fr. Hess.)

(Dalje.)

Ako za pogrinjanje buffeta ni na razpolago posebnih prtov

najbolje, da k enemu vogalu postavimo takozvano Spansko steno.
Tako nam ni treba navedenih del izvr§iti pred ofmi gostov.

Srednje bogat buffet bi

spodnji, velje kroZnike sadja
tierju priro€no, samovar.
Na desno od glavnega

Na sredo mize glavni nastavek s Sopkom cvetlic;
nji kroZnik nastavka oslajeno sadje in razlicne bonbone, na

se dal nekako sledefe aranZirati:
na zgor-
in podobnega. Za nastavek, buffet-

nastavka razporedimo Skodeljice za

za buffet, marve¢ moramo vporabljati navadne mizne prte, potem
moramo paziti, da prti vise precej nizko na oni strani, na kateri
stoje gostje. Ako naj se podpira goste s ponujaniem jedi, ako
je treba servirati, potem se mora to vrSiti enako, kakor je Ze bilo
popisano pri posameznih obedih, to pa, ako sede gostje ob mi-
zah; ako pa ni nikakih miz, temve€ so samo stoli tu, potem
povzijejo navadno gospodje njih prigriZljaj stojé, docim ponu-
dimo damam na prikladnem mestu postavljene stole. Sedelim,
specijalno damam ponudimo prej, predno jim damo v roko kroz-
nik, deloma razgrnjeno servijeto tako, da jo brez truda razgrnejo
Cez naroje in se tako obvarujejo poSkodovanja obleke.

Pri postavljanju mize za buffet je treba, e le koli¢kaj mo-
goce, paziti na to, da je ob stenah Se prostor za ozke mize, na
katere poloZimo rezervni service in na katerih lahko izvr§imo
morebitne spremembe arangementa ali mala neodloZljiva dela v
svrho snaZenja. Ako je dovolj prostora na razpolago, potem je

Caj z zlicami na kroZnikih in z roCaji naprej. Na strami posoda
za sladkor s kleS¢ami za sladkor. Se bolj na desno postavimo v
presledkih male kroZnike, nekako po 15 enega nad drugim z de-
sertnimi noZi in vilicami, zraven poloZimo male servijete. V pre-
sledke postavimo plo3ce, steklene kroZnike itd. z razli€nimi jest-
vinami, kakor: obloZeni kruhki (sandwiches), tartelett in fino malo
pecivo.

Za te postavimo na vzviSenih prostavkih, da jih gostje vi-
dijo in so jim na razpolago, razkosane in okusno garnirane mor-
ske rake in languste, chaudfroid, pastete itd., dalje gnjat,
razliéne mrzle pedenke in perutnino ter divjafino, oziraje se na
sezono.

Na levo od glavnega nastavka postavimo n. pr. kavin stroj
ali v vrofo vodo postavljene in napolnjene lonce s kavo, s Sko-
deljicami in kroZniki. Ostali prostor opremimo enako kakor na
desni strani, Na enem vogalu naj je prostor za vina, Sampanjca
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da gostje gledajo na cene in da ima navadno
gostilniar ve¢ gostov, Je ima zelo nizke cene.
Ampak zaradi tega si pa Se ne smemo pred-
stavljati, da je zato kaj vec zasluzil. Nasprotno,
dela je imel ve¢, zasluZka manj, ali bolje re-
&eno, zgubo Se vecjo, kar bom poznéje s Ste-
vilkami dokazal. Vse to ni ni¢ pomagalo. Ta
medsebojna konkurenca brez vsakega prora-
¢una nas je spravila v gospodarsko krizo. Ce
kdo res kaj zasluzi; mora tudi nekaj imeti,
vsaj pri nas pa imamo gostilni¢arji namesto v
hranilnici naloZenega denarja dolgove na vratu.
Delamo in trpimo, a ne vemo zakaj. Ze naj-
nizji uradnik, sluga pri Zeleznici ve, zakaj dela.
Z:. starost, za pokojnino. Mi pa, ¢e bomo stari,
kaj bomo imeli, e bomo tako postopali na-
prej? Se ve¢ dolga, ali pa sploh ne ve& svo-
jega domovja. Ako se torej hofemo preskrbeti
za starost, moramo delati na podlagi prora-
¢una, s pomocjo katerega si res nekaj pri-
sluzimo.

V naSi centralni organizaciji naj bi se iz-
delali taki prorauni in ti proraluni z direkti-
vami vred naj bi se razposlali posameznim
okrajem. Ti proracuni naj bi ugotovili prodajne
cene v gostilnah, na podlagi katerih se da 3e
izhajati, in naj bi se delili v ve¢ skupin. Go-
tovo je namre€, da ni povsod enaka reZija in
da vsak tudi enako drago ne kupi blaga. Male
gostilne, ki nimajo velike reZije in tudi ne tako
drage pijafe, naj bi imele svoje cene, boljSe
gostilne svoje, restavracije in hoteli, pri katerih
je investirana glavnica vi§ja in reZija vedja,
zopet nekoliko viSje cene, %i so v razmerju s
tro8ki obratovanja. Ugotoviti bi se morali o d-
stotki C¢istega dobd&ka, recimo 10, 15 ali
20%o. Na te cene bi se morali zediniti vsi in
tako bi si gotovo zboljali polozZaj, kajti tako
bi priSli res do tega, da bi pri gostilniski obrti
zasluZili nekaj in ne delali ve¢ zastonj.

Da razvidite, kako sem si to stvar zamislil,
sem sam sestavil prorafun za stalno gostilno.
Iz tega proraluna se natanino pokaZe, da
smo skoraj vsi brez izjeme doslej vodili go-
stilne brez vsakega zasluzka, dd, mnogo izmed
nas celo z gotovo dnevno izgubo.

Pred ofmi imam gostilno, recimo pri nas
na Bledu, ki izto€i dnevno %« hl piva in 20 |
vina, torej letno okroglo 100 hl piva in 70 hl
vina. To je za naSe razmere Ze srednje dobra
gostilna, Tudi se pri tem ne oziram ni¢ na
izkupifek kuhinje, kajti le preve¢ znana stvar
je, da izkazuje kuhinja tudi pri naSih najbolje
obiskanih gostilnah vedno primanjkljaj. V tej
gostilni delajo Stiri osebe, namre¢ gostilnicar

sam povsod, kjer je le treba, njegova Zena v
kuhinji, natakarica in Se ena sluZkinja, ki tudi
pomaga povsod. Za tako obratovanje je tudi
toliko osobja neobhodno potrebno.

Kako je torej z dozdevnim dobitkom in
zasluzkom te gostilne pri danaSnjih cenah. Ra-
cunajmo! Hektolitar piva me stane z dezelno
doklado vred K 32—. Dnevno ga porabim '/4,
torej me stane dnevno K 8—. Prodaja se vréek
za 24 h: izkupim torej za 25 litrov (= 50
vrékov) 12 K. Kosmati €isti dobiek znaSa to-
rej K 4—. Pri sedanjih cenah me stane dobro
vino v klet postavljeno brez vZitnine in doklad
60 h liter. Prodajam ga po 96 h, kosmati dnevni
dobicek pri litru je 36 h, pri 20 litrih torej

K 7°20. Dnevni kosmati dobi¢ek znaSa torej
K 11:20.

Da, ako bi bil to €isti zasluZek, potem
ze. Poglejmo pa, kak je Ciiti zasluZek v resnici,
odbijmo od tega dnevno reZijo.

Ob¢inska doklada na pivo zna$a pri nas
K 1I'— na hektoliter. Dnevno moram odbiti
torej 25 h. VZitnino na vino ratunam pri litru
z 8 h, dnevno torej K 1'60. Natakarici placujem
meseéno K 15—, na dan odpade torej 50 h.
SluZkinjo platujem mesecno K 12'—, na dan
pride zato 40 h. Pridobninskega in obrtnega
davka z dokladami vred ter osebne dohoda-
rine mi naloZe pri takem cbratovanju gotovo
najmanj 110 K letno; na en dan torej zopet
odpade 30 h. GostilniSkih prostorov in stano-
vanja tudi nimam zastonj. Dasiravno bi bil
sam hiSni gospodar, moram vendarle raunati
in vpodtevati najemnino. Tako poslopje me
stane pri sedanjih razmerah najmanj 20.000 K.
5% obrestovanje od 20.000 K znaSa 1000 K,
Najemnino moram vpoS3tevati torej najmanj s
1000 K letno, dnevno torej K 2'76. Obraba
inventarja in perila ter spopolnitev inventarja
znaSa letno gotovo 200 K, dnevno moram to
vpostevati z najmanj 50 h. Gostilnidki prostori
morajo biti razsvetljeni. V mislih imam aceti-
lensko razsvetljavo. Za tako gostilno potrebu-
jem skupaj 6 lu¢i. Pozimi rabim vel, poleti
manj lu¢i, vendar ratunam, da odpade pov-
pre¢no na eno lu¢ dnevno 18 h, skupni dnevni
izdatek je torej K 1'08. Vpostevati moramo tudi
kurjavo gostilniSkih prostorov. Od 15. oktobra
do 15. aprila moramo pri nas kuriti. Povpreéno
pogori v teh dnevih drva in premoga na dan
za K 150 in Se posebno gorko ne bo potem.
Ako vpoStevam celo leto, odpade na kurjavo
dnevno 75 h. Konno moramo pa vpoStevati
Se hrano in oskrbo natakarice ter sluZkinje.
Ako radunam za zajutrk samo 14 h, za kosilo

in velerjo po 60 h, za malo juZino in drugo
prehrano ez dan samo 30 h in za obrabo
oprave ter pranje njih perila tudi dnevno samo
10 h, izdam za vsako dnevno K 1'74, za obe
torej K 3'48. Kon¢no moram vpostevati Se ,Mico
Kovagevo“. Ce imam v tem oziru 3e tako
dobro urejeno obratovanje, moram vendarle
racunati z 1% izgube od izkupika to znaSa
tudi dnevno 31 h. Priznati se mi mora, da pri
tem izdatkov nisem pretiraval, nasprotno, da
so marsikateri v resnici mnogo vi$ji kakor so
tu vpostevani, In Ze samo ti dnevni fakti¢ni
izdatkl znaSajo K 11:93.

Kje sem pa potem jaz, kje moja Zena kot
kuharica gostilne? Vsaj za hrano bi nama mo-
ralo nekaj ostati, a zato nama ne preostaja
niti vinarja, ker po tem proradunu Ze samo
pri vpostevanju. prej podrobno navedenih
dnevnih rezijskih izdatkov izkazujem dnevno
73 h fakti¢ne izgube.

Ako dalje vpoStevamo, da se pri zgoraj
navedenih rezijskih izdatkih nisem oziral Se na
razne nadaljne izdatke, ki jih imam n. pr. z
ledom, z ogljikovo kislino, z raznimi popravki
in drugimi nepri¢akovanimi izdatki itd., da
moram razven tega plaCevati Se za posle pri-
spevke v bolni8ko blagajno, mi mora vsakdo
pritrditi, da ti izdatki znaSajo dnevno zopet
najmanj 27 h, da torej obratujem v tej go-
stilni z dejansko dnevno izgubo ene Kkrone.
Ako pa uvaZujem Se hrano za se in za Zeno,
se ta dnevna izguba zviSa na najmanj K 4:50.
In na leto je ta primanjkljaj Ze lepa svota; ne
znaSa namre¢ ni¢ manj kot K 164250. Ako
imam pa Se otroke, potem se mi pa morajo
jeziti lasje, ko doZenem svoto letne zgube.

Ako vzamem za pod'ago isto gostilno z
istim obratom, samo druge prodajalne cene,
namre¢ za vréek piva 26 h in za liter vina
K 104, vidimo, da bi zna3al kosmati dobiCek
pri pivu dnevno K 5— in pri vinu K 880,
skupaj torej K 13'80, do¢im ostane reZija ista.
V tem slufaju preostaja za prehrano za me in
za zeno dnevno K 180, torej imam v resnici
Se vedno izgubo. Na ta nalin se da kalkulirati
daije, pri kak3nih cenah res nekaj zasluZim in
tako bi moral preracunavati vsak gostilnidar.

Vzamem kon&no Se eno primero. Gostilna
naj je ista, torej reZija tudi ista, samo prodajne
cene 80 niZje, namre¢ vréek piva se dobi tam
za 22 h in vino za 80 h liter. VpoStevam tudi
to, da vsled tega pride tja ve¢ gostov in da
se ta velji obisk izkazuje v tem, da se dnevno
iztoti za 50% ve¢ kot v gostilni z visjimi ce-
nami, da se izto¢i za to 38 litrov piva in 30

in likerje ter za k temu potrebne ¢aSe, da drugem vogalu za
okrepcilne pijace kakor limonado, mandeljevo mleko itd. Glede
piva je aajbolje, da se ga pusti natofenega v ¢aSe na podnoskih
ponujati na okrog.

EnostavnejSa ali bogatej$a oprema buffeta je seveda odvisna
od svote, ki jo je dovolil gostitelj v ta namen. Pri takozvanih
»bifejih proti plagilu“ (n. pr. v javnih plesnih dvoranah) so go-
stom razven buffettierja ali buffettierjev na razpolago vefinoma
Se natakarji za serviranje, pri takozvanih ,prostih bifejih* (n. pr
v privataih hisah, zakljuCenih druZbah itd.) pa ne.

[X. Poglavje.
Slavnostna miza.

Pri slavnostnih prilikah n. pr. pri Zenitovanjih, jubilejih,
sprejemih visokih gostov, banketih®) itd. pogrnemo jedilno mizo
na posebno slovesen nacin, tako da lahko zahteva nazivanje
»slavnostna miza“. Arangement take slavnostne mize je precej
teZka naloga, katere zadovoljiva reSitev zahteva stvarnega znanja in
previdnega postopanja.

*) Banket je o priliki kakega jubileja, spominskega dneva ali kake druge
svefanosti prirejena slavnostna pojedina za vabljene ali k udeleZbi (subskripciji)
pozvane goste. V prvem slufaju trpi navadno trodke samo gostitelj, pri sub-
skripcijskih banketih plata vsak subskribent svoj kuvert in pijaco.

Ko se je dotini, komur je bilo oddano pogrinjanje slav-
nostne mize, zadostno inform'ral glede vseh podrobnosti, glede
natanéne ure zaletka, glede Stevila udeleZencev, glede Stevila in
tvrste razlinih jedi in pija¢ itd., mora pravofasno pripraviti ves
potrebni sevis in sicer Se prej, predno pri¢ne s pogrinjanjem kot
akim. To velja zlasti za obratovali3®a, v katerih se redkokrat
vrie slavnostne pojedine, ali pa, da se vrdi slavnostna pojedina
v lokalu, ki obiCajno sluZi restavracijskim namenom. Vsled tega
se prine s pogrinjanjem mize 3ele tik pred pojedino samo. Ste-
vilne potrebne predmete je treba v takih sluajih osnaZiti naj-
boljSe in najCistejSe. Tako to delo kakor tudi donaSanje teh pred-
metov iz razliCnih shramb itd. pa zahteva precej Casa.

" Ako so vsi potrebni predmeti pripravljeni, potem mizo laZje
in hitreje pogrnemo in tudi laZje vse simetrino razvrstimo, ka-
kor je to mogoce, ako pogrinjamo v presledkih, povzro&enih z
iskanjem in snaZenjem predmetov. Pri tem Se tudi tako lahko ne
prezre ali pozabi fesa, kar bi pozneje pri serviranju imelo lahko
za posledico neljubo motenje ali prekinjenje.

Zelo vazno je, da se razdele vsa preddela tako, da mora
vsak natakar popolnoma dokon&ati odkazano mu delo. Vsled
tega je popolnoma izkljueno, da bi se prifelo z delom, a ne
dovrsilo, kar se pripeti pogostoma, kakor tudi, da bi se zana3ali
natakarji drug na drugega.

ISLIBAO |

]
l aAe

[e3oaeN

WMIUISIA DISIeQu[ISOn“
g ul 3y

3



litrov vina dnevno, oziroma 160 hl piva in
110 hl vina letno. V tem slu&aju zna$a dnevni
kosmati dobifek pri pivu K 472 in pri vinu
K 6'—, skupaj torej K 1072. Kljub ve¢ opravka
imam torej v tem sluaju dnevno 48 h veé
izgube.

S tem sem na kratko povedal, kako si
mislim stvar.

Te primere so pa tudi najjasnejSi dokaz,
da moramo postopati bolj slozno. GostilniSko
obrt moramo urediti tako, da raéunamo pri njej
z dohodki in tro$ki. Brez prora¢una ne moremo
naprej in tudi ne smemo.

Kar se ti¢e kuhinje, nam je treba tam po-
polnoma enako postopati. Tudi tam je treba
naSim Zenam kot kuharicam dokazati s Stevil-
kami, kak primanjkljaj mora izkazati kuhinja
pri dana$njem postopanju in dana$nji draginji.
Cene jedem so namred take, da tudi najvedjim
restavracijam in hotelom kuhinja ni¢ ne nese
in da je tudi v tem oziru potrebna temeljita
regulacija. Izgovori, kakor preSita smo doma
vzredili, krompir smo sami pridelali, zato lazje
ceneje racunam, so jalovi in vse prej kot stro-
kovni, kajti, ako bi to prodal najprej po trznih
cenah, bi vsaj nekaj za to dobil, tako sem pa
na polju ali pri Zivivoreji delal zastonj.

Da se popolnoma natanéno razumemo.
Vsakemu gostilni¢arju je treba raztolmagiti, po
teh in teh najniZjih cenah sme§ prodajati, &e
hoce§, da pokrije$ reZijo, po takem proradunu
toliko zasluzi§, po takem pa toliko izgubis.

Samoposebi umljivo pa je, da je za sezij-
ska podjetja treba vzeti za podlago popolnoma
drug proralun, ki pa¢ odgovarja dejanskemu
poloZaju in glavnici, investirani v podjetje.

S svojimi izvajanji bi bil pri kraju. Morda
se bo nasel kdo, ki mi bo hotel podtikati, da
priporogam podraZenje, Nastopa se namre¢ proti
draginji, prirejajo se kongresi, prirejajo se n.
pr. taki kongresi ravno sedaj na Dunaju, ker
so0 gostilniarji podraZili pivo. Morda se bo
nasel zopet drug, ki bo trdil, da moramo ostati
pri starih cenah, ker bi bilo sicer ljudstvo raz-
burjeno. Res, protestira se proti draginji, proti
draginji protestiramo tudi mi. Toda protestira
naj se proti pravim povzro€iteljem draginje in
ne proti nam. Od nas se vendar ne more za-
htevati, da bi delali zastonj. Ako dobi delavec
Vv pivovarni vejo plaCo, ako na pivo naprtijo
nove davke, nam pivovarnarji oddajejo toliko
draZje pivo in mi naj bi potem Se vedno od-
dajali za isto ceno pivo kot prej. Podobno je
pri vinu itd. Mi zahtevamo za svoje delo pla-
Cilo in ni¢ drugega in ta naSa zahteva temelji
na proraunu; ta naSa zahteva je pa tudi skrajno
opraviCena, ker le tako nam je mogocle zbolj-
Sati svoj nad vse kriti¢ni gospodarski polozaj.

——

Nekaj receptov.

(PiSe Jdn Fiala, restavrater v Ljubljani.)

Pecena divja raca.
(Nemsko:Gebratene Wildente; francosko:
Canardsauvageroti;anglesko: Roasted

wild duck.)

Mlade divje race oskubi na &isto in osmodi
mah nad svetilko s Spiritom, odstrani vse dro-
bovje, hitro umij in dresiraj ter lepo pecizna
Peresa narezano slanino, zafimbami in ebuljo
Vred.

Peenkin sok okisaj prijetno s citrono.

Divja raca z oranZami.

(Nem3ko: Wildente mit Orangen; fran-
Cosko: Canard sauvage a I orange;
angleSko: Roasted wild duck with
orange.)

Mlade divje race peci v petenkinem soku
kakor pri prej§nem receptu navedeno. Nato jih

zreZzi na fileje in lepo priredi ter polij s sle-
deco, prav vrofo omako:

Dve grenki oranZi olupi rumene skorje in
olupke razreZi na tanke rezance. To daj v dober
sok (jus), primeSaj sok dveh oranZ in ravno
toliko citronovega soka, nekoliko rjave omake,
osoli, dolij madejre in vse dobro pokuhaj. S
omako potem polij prirejene race.

Salmis iz divjih rac.
(Nem$ko: Salmis von Wildenten; fran-
cosko: Salmis de canard sauvage: an-
gleSko: Salmis of wild duck.)

Race peci v soku in ko so pozneje Ze
skoraj mrzle, jih razreZi za ragu na tako velike
kose kakorSni so laSki leSniki. Vse odpadke
drobno sesekljaj, daj v ponev, zalij z dobrim
sokom in jih kuhaj 1'/2 uro. Potem pretladi to
skozi sito. Ko si odstranil mast, dodaj nekoliko
Spanske omake, madejre ali bordovina, koS¢ek
sirovega masla, nekoliko citroninega soka in
soli ter vse skupaj neprestano meSaj in kuhaj
tako dolgo, da postane gosta tekoCina. Nato
pretlaci omako skozi sito na raje meso in vse
Se enkrat pokuhaj.

Pripravi se ta salmis v okroglo skledo,
ki jo okrasi§ na robu z malimi, v sirovem
maslu rumeno praZenimi srci iz kruha ali s
kifelci iz maslenega testa. Servirati pa je treba
jed zelo vroco.

Vprasalnica.

VpraSanje §t. 61.:

Svojo gostilno imam v najemu. Sedanji
najemnik opusti gostilno in izvrSujem zato obrt
sedaj sam toliko Casa, da dobim novega na-
jemnika. Prosim pojasnila in navodil, komu
moram to spremembo v obratovanju naznaniti
in kako kolekovati vloge ?

Odgovor:

Spremembo v obratovanju . morate nazna-
niti obrtni oblasti, torej pristojnemu okrajnemu
glavarstvu. Razven tega pa Se gostilniGarski
zadrugi. Naznanila na okrajno glavarstvo mo-
rajo biti kolekovana s kolekom za eno krono,
obvestilo zadrugi je lahko ustmeno ali pismeno,
vendar vedno prosto kolekovine.

Ako bodogega najemnika Se nimate, na-
znanite okrajnemu glavarstvu, da je prejsni
najemnik odSel in da sedaj nameravate sami
izvrSevati obrt. Ako pa ste Ze s kom v dogo-
voru radi nadaljnega najema, pa s tem na-
znanilom lahko zdruZite pro$njo, da naj obrtna
oblast odobri najemnika, katerega je treba se-
veda navesti imenoma. Tudi mora biti tej
prosnji priloZena pobotnica, da je najemnik Ze
plagal pristopnino zadrugi. Ako je bododi Va§
najemnik Ze izvrSeval gostilniSko obrt v oko-
liSu VaSe zadruge, mora tako pobotnico Ze
imeti, ako je pa Se ni, mora pred vsem vpla-
Cati pri nacelstvu zadruge sprejemnino in za-
htevati pobotnico.

Ako obe vlogi zdruZite v eno, si s tem
prihranite na kolekih eno krono.

Zupanstvu, davkariji ali sploh drugim
uradom teh sprememb ni treba naznanjati,
razven finanCnemu ravnateljstvu v Ljubljani s
koleka prosto vlogo, da bode sedaj ta najem-
nik izkuhaval jedila in vporabljal sladkor pri
oddaji kave in &aja. To zadnje pa je treba
storiti samo v slufaju, ako VaSa koncesija
tudi res vsebuje te pravice.

Razno.

Na$ gospodarski poloZaj. Pod tem na-
slovom objavljamo ¢lanek, na katerega radi
interesantnih izvajanj opozarjamo cenjene to-
variSe Se posebej. Priporofali bi, da na ta
izvajanja opozore zlasti tudi Zenstvo. Sploh bi

bilo umestno. da se v tem oziru iz najrazli¢-
nejSih krajev napravijo kalkulacije in da bi
konéno redigirala gostilni¢arska zveza te ela-
borate, jih objavila in priporodala tovariSem v
uvazevanje. Konéno pa moramo priznati, da
so razprave te vrste najvaznejSe za gospo-
darski obstoj naSega obrta.

Zadruznim nacelstvom! ,DeZelna zveza
gostilniarskih zadrug na Kranjskem* opozarja
vsa ona nacelstva zadrug, ki so v¢lanjene v
njej in ki Se niso nakazala za letos zvezi pri-
spevka, da to &im prej store, najkasneje
pa do 1. novembra. Clanarina je dolocena
s 50 h za vsakega v zadrugi vé&lanjenega
¢lana.

Malomarno postopanje. Od vel strani
smo dobili pritozbe, da nekatera okrajna gla-
varstva izdajajo gostilniSke koncesije, oziroma
odobrujejo nove najemnike tudi v slu€aju, ako
se ti ne izkaZejo s pobotnico glede vplaane
sprejemnine. To pa nikakor ne gre in si s to
malomarnostjo navadno delajo nepotrebno
delo glavarstva sama sebi, ob enem pa po-
vzrofajo tudi nepotrebno pisarjenje zadruZnim
nacdelstvom, prizadetim pa konéno $e navadno
sitnosti. troSke in pota. Obrtni red ugotavlja,
da se v okrajih, za katere obstojajo gostilni-
Carske zadruge, mora ugoditi koncesijskim
proSnjam le v slu¢aju, ako se prosilec
izkaze s pobotnico o pladani spre-
jemnini. Zato je tako postopanje protipo-
stavno in priporotamo zadruznim nadelstvom,
da vedno vrnejo taka naznanila glavarstvu z
opazko, da se vsebina ne more vzeti na znanje,
ker prosilec ni izkazal v smislu obrtnega reda
placila sprejemnine. Morda bi kazalo tudi, da
se ,DeZelna zveza gostilni¢arskih zadrug*
obrne s posebno vlogo na deZelno vlado, da
naj izda na podrejena glavarstva tozadevno
okroznico. Pri naSih glavarstvih namre¢ na-
stavljajo za obrtne referente mlade modi, ki
postavnih dolo¢b nimajo Se popolnoma v ob-
lasti, in se zato ni Cuditi, ako semtertja pre-
zro tudi kako dolofbo obrtnega reda.

Cudni nazori, Te dni smo zvedeli, da
se ujedajo nekateri gg. gostilniarji nad naSim
uredniStvom, Ce§ teh in teh stvari pa ne ob-
javi, ako ravno se vrSe v naSem kraju in so
vse graje vredne s staliSCa gostilnicarja. K
temu nam je samo pripomniti, da prav radi
objavljamo stanovske in strokovne zadeve in
naj si bo vsled tega prizadet Peter ali Pavel.
Treba nas je pa o tem obvestiti. Od naSega
uredniStva se vendar ne more zahtevati, da
naj bi imelo v vsaki ob¢ini svojega izvesti-
telja, kateri naj Sele od gostilnitarja do go-
stilniarja poizveduje, kaj bi bilo dobro ob-
javiti itd. NaSe uredni$tvo je le nekaka cen-
trala, v katero naj bi se stekale posamezne
zadeve, ki so vredne, da gredo potem v listu
med Sirni svet. Komur je torej na tem, da se
oZigosajo v naSem listu nezdravi in gostilni¢ar-
stvu Skodljivi pojavi, naj nam te pojave spo-
ro¢i in prav radi jih bomo tudi objavili, se-
veda, ako so prikladni za objavo. Sporolajte
nam torej svoje Zelje, prav radi jim bomo
vstregli, kolikor je pat v na$i modi.

ledaliski l{stl in gostilniCar. Ljubljanski
gostilniar nam sporo¢a: Po drugih mestih
razobeSajo po restavracijah in boljsih gostil-
nah gledaliSke intendance gledaliSke liste, ki
naznanjajo posamezne gledaliSke predstave.
To je gotovo dobre vrste reklama in zato
drugod gostilni¢arje navadno tudi oSkodujejo
za to njegovo prijaznost. Tudi pri nasv Ljub-
ljani pogiljajo gledaliSke intendance v posa-
mezne kavarne in boljSe restavracije gleda-
liske liste, da so tam brezpladno razobeSeni.
V Ljubljani imamo poleg slovenskega gleda-
li5¢a tudi nem8ko. Radi narodne napetosti
zahajajo v nekatere gostilne samo Slovenci, v
druge zopet izkljuno Nemci. Vendar je pa
tudi nekaj takozvanih internacijonalnih restav-
racij, kamor torej zahajajo Slovenci in Nemci.
Gostilniar se teh gostov gotovo ne bo branil,
pa naj so Slovenci ali Nemci, samo da so
dobri gostje. Vendar pa ni stvar gostilni¢arja,
da bi skrbel za to, da so v njegovih lokalih
razobeSeni slovenski in nems3ki gledaliki listi.
Katera intendanca mu ga poSlje. tega sprejme;
tezko bi imel toliko €asa, da bi potem Sel 3e
do druge intendance prosjacit, &e% ta inten-
danca mi posilja gledali¥ki list, pogiljajte mi
ga Se vi, da se ne bom nikomur zameril, ker
ljubljansko zbadljivost poznam predobro. Stvar
intendance je, ker se gre pri tem za njeno ko-



rist, poSiljati gledaliski list posameznim restav-
raterjem, ni pa to stvar posameznega restav-
raterja. Zato je tudi odklanjati najodlo¢neje v
tem oziru vsako krivdo gostilnicarja. Ako kdo
izmed gostov kaj takega zapazi, naj opozori
na to intendanco. ni pa treba radi tega znaSati
se nad gostilnicarjem in mu groziti z bojkotom.
To je napacna in popolnoma zgreSena pot.
Zelo vazino za nasSe gostilnicarje. —
ViSek moderne razsvetljave. Tovarna
Eckel & Glinicke, delniS8ka druzba v Berolinu
izdeluje v novej:
Sem casu petro-
lejne plinove sve-
tilke ,Perpetua“,
brez stenja (Docht)
ki nadkriljujejo
bodisi glede ce-
nene razsvetljave
kakor tudi glede
svetilne jakosti
acetilensko,elekt-
ricno in plinovo
razsvetljavo. Naj-
manjSa ,Perpe-
tua® svetilka §t.
11 gori za 150
sve — najboljSa
elektricnazarnica
priblizno za 45
sve¢ — a pogori
v 10. urah samo
1 liter navadnega
petroleja. ,,Per-
petua“ svetilke so
silno priproste;
zanje ni treba
nikakorSne napeljave kakor za acetilensko,
elektricno ali plinovo razsvetljavo, temvel se
jih lahko obesi kamorkoli, zato so izredno
pripravne za razsvetljavo gostilniSkih prostorov,
telovadnic, citalnic in sploh vsakr$nih javnih
prostorov in ker gore te svetilke brez stenja,
se nikdar ne kade, ne provzrofajo saj in so
tako priproste, da jih lahko opravlja vsakdo.
SnazZenje, kakor pri bliskovnih petrolejkah, je
nepotrebno in ker ostane rezervoir za petrolej
vedno hladan, je vsaka nevarnost eksplozije
popolnoma izkljulena. Svetloba ,Perpetua®
svetilk je popolnoma bela kakor dnevna svet-
loba in gori mirno brez vtripljajev. Priporo-
¢amo te svetilke gostilni¢arjem in restavrater-
jem zlasti po deZeli, kjer se ubijajo z bliskov-
nimi (Blitzlampen) in drugimi petrolejkami, ki
provzrocajo saje, slabo, dolgocasno razsvetlju-
jejo lokale, vrh tega pa $e porabijo izredno
veliko petroleja, kar najtopleje. Kdor se zanima
za te najnovejSe, na viSku razsvetljave stojece
svetilke, obrne naj se na: Sretko Magolica,
Ljubljana, Dunajska cesta 9.
omace pivo. Med Slovenci se vedno
povdarja, da moramo biti radi narodnega boja
tudi tezak gospodarski boj z naSimi narodnimi
protivniki. Pri vsaki priliki se to naglasa, go-
vori navduSene govore. Navadno pa Zalibog
ostane vse pozabljeno, ker besedam skoraj
nikdar ne slede dejanja. To naSo malomarnost
in brezbriZnost, refemo po pravici, ta na$ na-
glavni narodni greh opaZamo lahko vsak dan,
pri vsaki priliki in na vsakem gospodarskem
polju, ravno tako pri pivovarniSkem vpraSanju.
etudi je domace blago boljSe kakovosti kot
tuje, vendar velika vecCina daje prednost tujemu
izdelku. Treba pa je tudi v tem oziru resnega
in smotrnega narodnogospodarskega dela.
Kakor na mnogih drugih poljih, tako ima tudi
pri tem vpraSanju lahko gostiiniCarstvo odlo-
Cilno besedo. Tudi tukaj polagoma gostilnitar
privadi obdinstvo, praktiéno izvajati to vele-
vazno narodnogospodarsko geslo. Za naSega
gostilni¢arja namre¢ ni tezko, odlociti se, ka-
tero pivo naj to€i, ako ima pred ofmi go-
spodarske, stanovske in prakti¢ne
momente. Pred ofmi mora imeti zlasti vedno
okolnost, da so slovenske pivovarne izstopile
iz pivovarniSkega kartela in da je ta okolnost
velikanskega pomena za obstoj in razvoj go-
stilnicarskega obrta. Povdarjati in uvaZevati se
mora pri tem zlasti to posledico, da se vsled
tega pivo ni podraZilo, kar bi se bilo gotovo
ze sklenilo in storilo, ako bi bil pivovarniki
kartel Ze dosegel svoj pravi cilj. Gospodarske
in stanovske koristi narekujejo zavednemu slo-
venskemu gostilniCarju, da todi v svoji gostilni
domace pivo_in to je pred vsem pivo delnidke
pivovarne v Zalcu in mengSke pivovarne.

Glede pivovarni§kega vprasanja se bli-
zamo odlodilnemu trenotku, namre¢ 1. janu-
varju 1913. S tem dnem namre niso pivo-
varne, ki so izstopile iz pivovarniSkega kartela,
ni¢ ve¢ vezane na kartelna dolo€ila. Te pivo-
varne so naSe vednosti Adrija v SenoZedah,
Delniska v LaSkem, MengiSka in VrhniSka.
Kaj pomenja pivovarniSki kartel za gostilni-
carja, povdarjamo na drugem mestu. Zato
tukaj samo pribijemo sledeCe: Za obstanek in
razvoj gostilniSkega obrta je neobhodno po-
treben tudi obstoj in razvoj izven kartela sto-
je¢ih pivovaren, Komur je torej mar razvoj
gostilni€arskega stanu, ta mora zasledovati
tudi pivovarniSko vpraSanje, ta mora delovati
na to, da se namen pivovarniskega kartela ne
vresni¢i. In da se namen kartela ne vresniéi,
to je mogoce dosedi s tem, da nisem samo
sam odjemalec izvenkartelnega piva, marvec da
delujemo tudi na to, da se odlolijo za ta
korak sedaj Se omahujoli tovariS§i. To bodi
politika gostilnicarja, ker s tem se vrSi slo-
vensko narodnogospodarsko politiko.

Kaj se vse jé. Kakor splo$no znano, se
ne da prepirati glede okusa. Kar ima eden za
neprijeten, pogostoma gnjus vzbujajo¢i mrces,
ceni drugi za slasCico. Kulturni ¢lovek bi v
splo§nem ne smatral mréesa za hrano in ven-
dar so jih zavzivali v starem veku in jih za-
vzivajo Se danes Stevilni narodi in sicer v
veliko vecji meri kakor bi bili pripravljeni
temu pritrditi. V zgodbah stare zaveze se tudi
Ze omenjajo vzitne kobilice in najbrZe so bile
pri Izraelitih zelo priljubljena jed, kajti Mojzes
jih navaja med dovoljenimi jedmi. Tudi v Ni-
nivah so jedli kobilice, kakor to kaze neka
skulptura v angleSkem muzeju, na kateri je
vklesanih ve¢ moz, ki nosijo jedi, med drugim
tudi dolge palice, na katerih so nasajene ko-
bilice. V Atenah so se prodajale na trgu ko-
bilice kot delikatesa in tudi dandanes so ko-
bilice tiste ZuZelke, ki se jih najveC je. Pri-
pravlja se jih po razliénih deZelah razli¢no. V
danasnji Palestini jih poparijo v sesamovem
olju; Arabci posuSe kobilice na solacu, jih
potem zdrobe v moko in pecejo iz te moke
nato kolacke, ali pa praZijo te Zivalice v siro-
vem maslu ali pa jih zmeckajo in pomeSajo
s kamelinim sirom. V Alziru kuhajo kobilice
v vodi in jih malo osole; na Madagaskarju
jih pecejo v velikih posodah, potem poparijo
v masti in jedo pomeSane z rizem. Zamorci v
osrednji Afriki razkuhajo kobilice v gosto rjavo
juho v juZni Rusiji jih suSe kakor ribe. Morda
katera naSih bralk poskusi katerikrat enega
teh receptov.

Nov sleparski trik. V neko restavracijo
v Charlottenburgu pri Berlinu je priSel ¢edno
obleCen moz srednjih let, Ki je imel s seboj
malega defka. Gost se je vsedel k mizi blizu
vhoda, spil nekaj kozarcev vina in jedel z
najvecjo slastjo mrzle jedi, ki so bile priprav-
ljene na bifeju. Konéno je zaZelel Se Skodeljico
kave in se je Zelji vstreglo nemudoma. Gost
zaCne srebati komodno rjavo teko€ino. Nakrat
mu pa pade v glavo, da spada k Skodeljici
dobre kave tudi sveze pecivo. Ker gostilnicar
tega nima, skoci gost nenadoma pokonci, po-
gleda na cesto, vzame klobuk in palico ter
zapusti nenadoma lokal z opazko, da si gre
sam iskat nekaj peciva v pekarijo v bliZini re-
stavracije in da bo takoj zopet nazaj. Ko ga
Cez pol ure Se vedno ni nazaj, osupne gostil-
niar in vpraSa malega, ki je dosedaj igral
vlogo mutca, ¢e se kmalu vrne ofe. ,Ah, saj
to ni moj ole,“ se glasi odgovor, ,tuji gospod
me je nagovoril na cesti in mi obljubil kave
in kolata, ako grem z njim.“ — Tableau.

Pijaca v svetovni trgovini. Vsega vpo-
Stevanja vredne so vsote, ki se platajo v med-
narodni frgovini za alkohol vsebujoco pijaco
vsake vrste. Vefina drZav ne more kriti svoje
potrebe na vinu, pivu in 3pirituozah. Vsled
tega jih je treba vpoStevati kot deZele, v ka-
tere se uvaZa. Med redke eksportne deZele
za vino spadajo Francija, Portugalska in Ita-
lija. Izvoz f.ancoskih vin reprezentira v 1. 1911
vrednost 153'11 miljonov mark. Portugalska je
eksportirala leta 1910 portmadejra vina itd. v
vrednosti 42'54 miljonov mark. Najizdatnejsi
izvoz Italije znaSa I. 1911 skupaj 10936 mi-
lijonov. mark, Znatno je razven v teh treh
drzavah uvaZzevati Se izvoz vina na Grikem.
Glasom najnovejSe statistike je dosegel leta
1910 skupni izvoz vin iz te deZele vrednost
1478 miljonov mark. Med deZele, ki uvaZujejo

veliko ved vina nego izvaZajo, spada Nemdija.
Od januvarja do decembra 1911 se je uvozilo
v nem8ko carinsko ozemlje 1,416.784 dvostotov
najrazli¢nej$ih vin. Njih vrednost je bila 70°36
milionov mark. Izvoz istega leta znaSa le
225.931 dvostotov v vrednosti 24'31 miljonov
mark. Od uvoza odpade 1,280.449 dvostotov
na vino in drozgo v sodih ali vozovih s kotli.
Ze samo to je bilo vredno 59 87 miljonov
mark, Francija je dala 359.990 dvostotov, iz
Spanske se je importiralo 437.882 dvostotov.
Uvoz penecih vin v Neméijo I. 1911 se je do-
lo¢il z 1,047.252 celimi steklenicami; vrednost
se je dolocdila s 575 miljoni mark. Glede mno-
zine je bil izvoz vegji. Nemdija je namreé
spravila preteceno leto 1,318.274 celih steklenic
penecega vina v svetovni promet. Nemski life-
ranti pa so dobili za to le 3'45 miljonov mark.
Posebne vrednosti je import opojnih pijac v
naselbine evropskih drzav. Skozi 1. 1910 se je
importiralo v nems$ko vzhodno Afriko opojnih
pijac v skupni vrednosti 1"'11 miljonov mark.
Odgovarjajo¢a Stevilka prejSnega leta je bila
093 miljonov mark. Tudi v nem3ko juZno
Airiko se importira vedno ve¢ alkoholnih pijac.
Vina, piva, Spirituoz itd. se je uvozilo tja leta
1909 v vrednosti 2'55 miljonov mark, 1. 1910
ze za 261 miljnov mark. Od skupnega uvoza
v Kamerun v 1. 1910 v znesku 2548 miljonov
mark odpade na opojne pijae 113 miljonov
mark. Glede mnogih drzav so na razpolago
samo Stevilke o skupni trgovini z opojnimi
pijacami, ne da bi se Specijelno navajalo vino,
pivo itd. Po tem se je uvozilo I. 1910 v ame-
riSke Zedinjene drZave opojnih pija¢ za 8997
miljonov mark, V istem Casu so eksportirale
istega izdelka za 14'28 miljokov mark. Uvoz
vina, piva in Spirituoz v Argentinijo 1. 1910
reprezentira vrednost 43'50 miljonov mark.
Vec¢je mnozine opojnih pija¢ se je spravilo iz
inozemstva tudi na trg skandinavskih dezel,
Cetudi je tamkaj izdelovanje pun$a razSirjeno
Se izredno. Svedska oznaluje v 1. 1910 vred-
nost importa z 984 milijoni mark, docim je
uvozila NorveSka isto leto za 944 milionov
mark in Danska za 6'38 miljonov kron opojnih
pijaé. Celo v oddaljeno Islandijo je eksporti-
ralo I. 1910 inozemstvo za cetrt miljona mark
opojnih pija¢, — Gotovo bi bile zanimive v
tem oziru tudi Stevilke glede Avstrije.
Originalni gostilniarji. NaSa moderna
doba je sovraznica originalov. Izravnava raz-
merja na najrazli¢nejSih poljih in kon¢no tudi
osebnosti. To opaZamo lahko tudi pri gostil-
ni¢arstvu. Gostilni¢arje, ki bi se odlikovali po
svoji posebnosti in leh je bilo mnogo v dobrih,
starih Casih, je dobiti dandanes le redkokrat.
Vsled obCevanja z gosti so se gostilnicarji z
ozirom na njih obratovali§fe in socijalno sta-
lisS¢e gostilniS8kih gostov Ze privadili gotove
Sablone. In vendar, kako dobrodelna izpre-
memba je, ako naletimo med njimi originale,
da se vsled svoje posebnosti odlikujejo in
najsi je ta tudi robata, zdrava surovost. Posa-
mezni opazovalci so v tem oziru pri§li do
zakljucka, da obcinstvo kaj rado obiskuje
gostilne, v katerih zive taki originali. Tako je
v Svici, v takozvanem Berner Oberland znana
gostilni¢arka visoko v gorah, ki 8e ni Cloveka
na svetu vikala in h kateri gostje, zlasti tujci
prav radi zahajajo. NekoC je hotel slucaj, da
je zaneslo v doti¢ni kraj tudi predsednika Svi-
carske republike, ki ni hotel zamuditi prilike,
da ne bi govoril z gostilnicarko. Pride do nje
in se jej celo predstavi, toda dobra mamica
ga vedne tika. Predsednih jej vsled tega pravi:
»~Ampak mene bi kot predsednika republike,
torej kot najviSjega v drZzavi vendarle morali
vikati.“ In odgovor na to: ,Kaj ti ne pride na
misel! Se Boga v molitvi ne vikam, pa naj bi
tebe! Saj si ravno tako Clovek kakor jaz.“ —
V Kelmorajnu je tudi gostilna, katero obiskuje
boljSe obdlinstvo, zlasti vi§je uradni§tvo. Njen
lastnik je izrazil, skoraj bi rekli ekstremen
ljubitelj reda, ki ne dopusti tudi najmanjSe
nerednosti s strani gostov v svojem lokalu.
Ako kak gost vsled neprevidnosti ali radi tega,
ker se Zivahno razgovarja z drugim gostom,
pepel od cigare ali zobotrebec namesto da bi
ga dal v pepelnik strese zraven njega na mizo,
ze je gostilniar tu in da pepel ali vzigalico
v za to namenjen kraj, pritem predbacivajote
pogleda nerednega gosta. Ako si upa gost
ponoviti nerednost, potem si je tudi lahko
gotov, da ga bo gostilni¢ar robato ozmerjal in
naj si je ta tudi vladni svetnik ali Se visjl



dostojanstvenik. Od te robatosti pa gostilni¢ar
nima nobene Skode, nasprotno Se celo dobicek.
Njegova originalnost je po mestu ob&e znana
in je privlaéna sila za tujce, ki bi radi osebno
spoznali robatega gostilni¢arja. — Tudi pri
nas imamo nekatere gostilnifarje, ki so znani
po svojih posebnostih. Zlasti so nekateri dobri
dovtipnezi. In to gotovo 3e bolje udinkuje kot
robatost. Vendar naj bi se pri tem paé varo-
vali, da co njih dovtipi res originalni, drugace
80 hitro razkrinkani, ker potem ne bi imeli vec
privla¢nosti.

Samo tista kava je dobra, kateri smo
pridejali ,Kolinske kavne primesi“. O tem se
je Ze davno lahko vsak prepri¢al. Kdor pa
tega Se ni storil in Se ne pozna te izvrstne
pristno domace kavne primesi, naj v lastnem
Interesu napravi ¢im preje poizkus z njo. In
izprevidel bo v prvem trenotku, da je ni boljSe
kavne primesi, nego je ,Kolinska kavna pri-
mes*,

Modne potrebscine kupujeta prakticen
gostilni¢ar in narodna gostilni¢arka v ljubljan-

Stopnjice, balkoni, ograje, stav-
beni okraski, spomeniki, ko-
rita, betonski votli zidaki, po-
krivalne plosée, kanalizacije itd.

Ustanovljena 1. 1818.

qf@‘v —
e ——
e —— AT

JULIUS

?_;—@
R —
e ———

=

T —
R —
e —..

Wl
e " e —

>
P

o T — v’%‘-‘;
T — T —

\—.. e e R I e P

PIVOVARNA
MENGES

priporocasvoje izborno vlezano marcno,
dvojno marcéno in bavarsko pivo v sod-
¢kih in steklenicah.

Narocila sprejemajo zaloge:

Ljubljana, Metelkova ulica §t. 19, Cerklje na Go-
renjskem, Dragomlje, !zlake, Javornik, JeZica, Kamnik,
Kranj, Lesce, Medvode, Morav¢e, Motnik, Rudolfovo, ‘
Skofja Loka, Smartno pri Litiji ali pivovarna v Meng3u. I

ski modni trgovini P. Magdi¢, ki jeinaSa naj-
veCja narodna tvrdka te stroke in ki vsled
tega ne nudi kupovalcu le velike izbere, mar-
ve¢ tudi najmodernejSe in solidno blago.

Ali ste Ze posetili trgovino Lenasi & Gerk-
man, ki inserira v naSem listu in ima v zalogi
veliko izbero perila, ki ga rabimo v gostilnah,
restavracijah in hotelih? Prepritajte se, da Vam
nudi ta tvrdka solidno blago pri zmernih cenah.

Koliko se v Avstriji zapije? Po stati-
stitnih podatkih se je preteCeno leto_ v Avstriji
popilo za 600 miljonov kron piva. Se ve se
je izdalo za vino, namre¢ 750 miljonov kron.
Visoka je tudi Stevilka, ki se je izdala za
7ganje, namre¢ 340 miljonov kron. Sampanijca
in likerjev pa se je popilo za 28 miljonov
kron. Skupaj je torej steklo po grlih 1718 mi-
lionov kron. Ker je v Avstriji skupaj okroglo
28'/s miljonov prebivalcev, bi odpadlo na vsa-
kega posameznika okroglo 60 kron na leto za
pijaco.

(‘—\ Imam dobre, sveZe, okusne in

dale¢ na okoli znane

kranjske klobase

katere priporotam vsem go-
stilnam, restavracijam in ho-
telom kot
jako fino blago.
Cena: 1 komad 42 vinarjev in
postnine prosto, torej franko.
Se priporoCam z vsem spostovanjem

FRAN KORENCAN,

mesar in prekajevalec,
Vrhnika, Kranjsko.

Twrdlta obstojl Ze 4O let.

=)
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Kranjska betonska tovarna

TRIBUC & K. LJUBLJANA oo iaeiane ¥ veen mera

Pisarne, delavnice in skladii¢a na TrZaski cesti. - Telefon §t. 297, ¢cementna opeka za dimnike itd.

Cementne cevi na stroj ali na
roko, izdelane v vseh merah,
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Ustanovljena 1. 1818.
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4 Z vsemi v Specerijsko in delika- ::
8 tesno stroko spadajotimi potreb- |g

g §¢inami, kakor tudi z vseh wvrst gE‘
3 | namiznimi in buteljskimi vini po- | &%
g streze gostilni¢arjem najceneje 3-5.
8 in najsolidneje tvrdka 2
@ (-]
£ | T. MENCINGER, vjubljana, |°2
N vogal Sv. Petra in Resljeve ceste. 2

|

-

Franc Golob,
mesarija, prekajevalnica in tovarna vsakovrsinih klobas
Si$ka pri Ljubljani,

se priporofa p, n. gostilnitarjem za narotila.

Za vsako boljSo
gostilno, sploh za |
vsako boljSo hiSo
je neobhodno po-
trebno




najvecje slovenske

Priporotamo svojim tovarisem izborno

marcno, dvojnomarcno, ter-
= malno in granatno pivo

narodne tvrdke:

Delgiéka druzba zdruzZenih pivovaren
—~ Zalec in LaSki trg v Ljubljani

iy
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renoviran in povegan
se priporoa cenjenim poset-
nikom notranjske metropole
za obisk

Fran Paternost, lastnik
EEL AR
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Fr. P. Zajec, Ljubljana

Izprasdani optik In urar
priporota svojo bogato zalogo &vicarskih ur, zlal-
nino in rebr-
nino, kakor
tudi optiénih
predmetov.

Zaloga
E gramofonov
‘ n raznih
plodé.

Zahtevajte cenik, posljem ga zastonj.

M. Tusek,

steklarska trgovina

Stampilje
vseh vrst za urade, drustva,
gostilnicarje itd.

ANTON CERNE

graver in izdelovalj kav-
¢ukovih stampilij.

LJUBLJANA —

Stari trg &t. 20.

Cenikl franko.

Ljubljana

EyEEEyET

Deset zapovedi za kmeta in
deset zapovedi za zdravje

dobi zastonj in poS§tnine pro-
sto vsak gostilni¢ar v poljubnem
Stevilu za razdelitev med kmete.

Treba le dopisnice z naslovom:

Ub. pl. Trnkoczy, lekarna,

Ljubljana.

= Valentin Mrak-ova =— E

9y

§o0
restavracija ﬁ

»Pri starem Rimljanu }
v Ljubljani, Rimska cesta stev 4. |

Stari trg 28,

priporo¢a po najniZjih cenah svojo bo-
gato zalogo steklene in porcelanaste

_ﬁ Tovarna peci in Stedilnikov

se priporoc¢a slavn. ob¢instvu, zlasti cen-
jenim tovariSem z deZele za obisk.

Izborna, zajaméeno pristna vina. — Vedno

svele pivo. — MeS&anska kuhinja. —
Dobra postreZba. — Zmerne cene.

[S)

i

Keglle’ kroglje se dobi najceneje pri
JOS. OBLAKU, um. strugarju, Ljubljana,

Selenburgova ul. 1.
Istotam ‘se popravlja razne fine cigarnike iz bernitajna, morske

iG]
02

posode, svetilk, ogledal, vsakovrstnih l

in razna strugarska dela |

8ip in okvirjev za podobe

Prevzema vsa steklarska dela pri cer-
kvah in stavbah.

NajsolidnejSa in tofna postrezba.

Instalater BEr. Sax,
konces. elektrotehnik, Ljubljana, Gradi&e 7,

| porofa p. n. gostilniarjem kot specijalist vsako- |

vrstnih elektri¢nih naprav.

L ANTONA KOVACICA

Vié pri Ljubljani $tv. 14 in Ljubljana, Sv. dJa-
koba trg 5 (gostilna g. Kovacica),

priporocamo cenjenim ftovariSem v mestu in

na dezeli za naroCila glede vseh v njegovo
stroko spadajocih del.

W&
98

86 pri

pene, kostl, roga, lesa itd,

B [ b i P\ S gt gt gt g
A NT. GORSE-tova
Restavracija ,NOVI SVET*
Ljubljana — Marije Terezije cesta 14.

se priporofa cenjenim p. n, gg. gostil-
ni¢arjem z deZele

Priznano dobra vina — MeS&an-
ska kuhinja. Tofna postrezba.

i

i
e

G
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Telefon Stey, 282.
L]

Sprejema tudi narodila na deZelo.

Priznano najboljSe

rdeCe in belo vino iz krskih go-
ric grajStaka Ivana Globoénika

se todi v gostilni

FRANA KAVCICA,

Ljubyjana — Privoz Stey. 4.

kjer je na razpolago p. n. gostom
tudi najmodernejSe kegljidce.

Restavracija | ZI.ATA RIBA*“
Stritarjeva nlica «jubljana. Ribja ulica.
se priporoca p. n. obdinstvu

Zajamceno pristna vina, sveZe pivo,
mescanska kuhinja, tofna postreZba.

Zmerne cene.
Restavrater: Emil KrZisSnik.

] LS
— Peter Stepi¢ —
Spodnja-Siskalstev. 256.
priporoa p. n. gostilniarjem svojo
veliko zalogo zajamceno naravnih vin

iz dolenjskih, goriSkih, istrskih in Sta-
jerskih vinskih goric.

PABERBERBRED

Prva kranjska izvozna pivovarna Vrhnika
priporoca svoje izborne izdelke.

Narotila in Zelje p. t. odjemalcev sprejema ravnateljstvo na Vrhniki ali pa zaloga v Ljubljani

Ivan

BajZelj Kolizej.



I. gorenjska rastlinska destilacija likerjev in
Zganjarna ,FLORUS® ———

IVAN JERERB Sestranska vas

(Gorenjsko)
priporo¢a razne likerje ter domaca Zganja, sa-
djevec, CeSpljevec, brinjevec itd.

Cene sortiranemu zaboju franko kron 47 —.
Uzorci so na razpolago.

Priznani krojaSki salon za gospode

IVANA MAGDIC-A, LJUBLJANA,

Miklodiceva cesta 8,
se priporota za izdelovanje oblek.
Zaloga angledkega blaga.

VILJEM SPITZER

Ljubljana Kolizej MarijaTerezijac.Il.

Gricar & Mejac

v Ljubljani, PreSernova ulica 3t. 9.

Cenj. gostilnicarjem in Zganjetoénikom pri-
porodam svojo veliko zalogo lastno Zgane ih X : : :
slivovke, tropinovca, droinika in kranj- | ( priporoata v veliki izberi po najniZji ceni
skega brinjevca Specijaliteta’ Izorstni kranj- | obleke za gospode in decke, povrs-
ski pelinkovec, kakor tudi ruma za (aj. |

s e / I nike za gospode in decke, obleke

, = ¥
B ISR, | za otroke, Zakete za dame, paleto
e e Zdgorjech

' za dame, plasfe za deklice itd. itd.

Za Vedja narofila izjemne cene ! Apnenica ustanov. |. 1873

%@ — lv’ Buggenig = iMeBtn& hl;-::;i.:naica ljub-
sodarski mojster

l v Ljubljani, PreSernova ulica 3.
= Ljubljana, Cesta na Rudoliovo Zel. 5. E | Najvedja slovenska hranilnica. Prometa koncem leta 1911

614'5 milijonov kron. Stanje hranilnih vlog nad 42 mili-
Eiri

‘ jonov kron. Rezervni zaklad 1 milijon 300 tisot Kron.
Sprejema vloge vsak delavnik. Obrestuje po 4'/a%/, brez

GBI

:
é
§ :

Priznano najboljse priporoca |
Nepremocljive pelerine iz lodna ali velblodje

dlake (Kamelhaar) v vseh velikostih.

o ——

priporo¢a svojo veliko zalogo vsa-

kovrstnih sodov, odbitka.

Za vloge jamél rezervni zaklad hranilnice in mestna obéina ljnbljan-
ska z vsem svojim premoZenjem in z vso davéno moljo, Poslovanje
nadzoruje c, kr, deZelna viada, Posoja na zemljidéa in poslopja proti
500 obrestmi in najmanj 1/20jo amortizacije. Za varfevanje ima
vpeljane domade hranilnike, Posoja tndi na menice in vredn. papirje

Prevzema tudi vsa v njegovo stroko
spadajofa dela po najniZjih cenah.

Solidno dalo. Totna postrezha. |

" DeRev e

'“_ W w ""“.. - _' i . sssnatn, WP Proratuni na zahtevo brezplac¢no, Za vse izdelke
OISO RIS IICIBIOIBINOOII0Y | J N
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P. n. obCinstvu se priporoca

@ velika zaloga pohistva

LEINOSCHEG-

lastnega izdelka iz fino suhega lesa.
Najmodernejsi izdelki

zahotele, restavracije in vile.

Posebno se priporota novoporocencem

v nabavo popolne hiSne oprave.

| se jamdi.

MATE]) GOGALA, mizar,
| Bled.

o

|
. Priporogajte in Sirite ,Qostilni-
| Carski Vestnik

Vinska trgovina

|| Ant. Miiller-ja,

v. DomZalah, ——

priporoda p. n. gostilnitarjem svojo veliko
zalogo zajamfeno naravnih vin iz dolenj-
skih, goriskih, istrskih, hrvaskih in Stajer-
skih vinskih goric, ter zagotavlja to¢no in
solidno postreZbo po primernih cenah.

Vino se dostavlja na dom ali poSilja po Ze-
leznici.

[ m )

B u et Pri_iano na'bcﬁan
Dolinska kisla voda. .dayiina in

namizna voda.

zatorej

_(_irajﬁki studenec (Thalheim). Cisto naravna alkalijska.

Ta kisla voda, pomeSana z vinom, ne izpremeni vinu prvotne barve.

zahtevajte po vseh gostilnah to vodo, katero priporotajo

zdravniki pri raznih notranjih boleznih. — Dobiva se v vseh vecjih
prodajalnah in boli§ih gostilnah. — Glavna zaloga in skladiSte,

Hotel ,,UNION” v zdravilis<u
Dobrni (Neuhaus) pri Celju se
pod ugodnimi pogoji proda.

Promet je izboren, ker leZi hotel oddaljen samo 7 minut od toplic. § ho-
telom v zvezi je tudi mesarija. Prikupi se pa lahko tudi poljubno povrsino
posestva k hotelu, Plagilni pogoji in druge podrobnosti pri

hranilnici in posojilnici v Dobrni pri Celju,

T T T TR T TR TR TR TR TR TS

Ant. Krisper v Ljubljani, — Zastopnik: E. Rooss v Kranju.

- Zganje — Likerji.
| Doma¢a tvrdka. Cene brez konkurence.

Pozor gg. gostilnicar)il

Raznovrstno destilirano
Iganje najbolje vrste
in fine likerje dobite pri

GabrijeluErZenu
v ZapuZah,
poéta Begunje (Gorenj.)
Pozor gg. gostilnitarji =
Domaca tvrdka. Cene brez konkurence.

|
i ganje — Likerjl. ———
: Tovarisi!
| Pri svojih izletih na Bled posecajte
PETERNELOV hotel

PRI KO-

TRIGLAV 2%

riporoCajte fa hotel tudi svojim p. n.
‘gostom.

e,

| Ivan Cerne tapetniski mojster

Ljubljana, Dunajska cesta §t. 28,
Zalogn pihidtva 1, Kranj, miz. zad, v §t. Vidu, lzdeluje ter ima v za-
| logi vsakovrstno tapetnifko pohiftvo in kompletne oprave za ho-
| tele, reslaviacije in gostilne, Specialist za prevleko biljarov,

iy :
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Eﬂhé_ &ostllni&ar 1_:; .ﬁ_l;z.sar R R R R |

na Vrhniki
Brivnioca

cenjenim gostilni¢arjem |
ENG. FRANCHETT],

|
Ljubljana, Sodna ulica 8. 1 |
|

Bg .
v Priporgas

k Za.naroﬁllu pristnih
o ranjskih klobas

0 ilj b 53 - . 1
"'2 Se jih najmanj 30 kom
R*‘rn(,( 36 h proti povzetju.

ta \ .
Uhrglnj:t proda poceni

se priporo¢a p. n. gostilni¢arjem.

| BRI SRS

; dobro
ni godbeni avtomat.

Najstarejsa domaca zlatarska tvrdka.
Zlatnina, srebrnina, juveli in razne ure.

-

. Popravila in nova dela se izvrSujejo v lastni delavnici,
Najnizje cene. Strogo solidna postrezba. Ceniki brezplacno in poStnine prosto

LUD, CERNE;’

juvelir, trgovec z urami,
t zapriseZeni sodni : :
:::: 'cenilec HH

. ¥

| -
! Ljubljana. Woliova ulica 3.
| Edinu zaloga najboljiih ur z znamko ,( TP



Namizne prte, brisalke, servijete

(bele in barvaste), platno za rjuhe

brez Siva, zavese, preproge pri-
poroc¢a trgovina

Lenasi & Gerkman
v Ljubljani.

Za gostilni€arje in hote-
lirje popust.

Kamgarn in sukno za moske
obleke, Novosti za damske oble-
ke in bluze vseh vrst. Perilna
svila, cefir, delen, kreton, rips
i. dr.
HE B B

Umetna knjigoveznica Fr., Breskvar
Ljubljana, Francovo nabreZje
priporoéa nanovo vreljnnn izdelovanje okvirjev in passepartout

za slike, Velika izbira okvirjev. Tiskanje trakov po najniZji ceni.
Zaloga vsakovrstnih elegantnih platnic.

Cene zmerne., Toéna postreZba. !

Avg. Agnola, Ljubljana
Dunajska cesta 13.
Zaloga raznovrstnega namizja za gostilne, ho-
tele in kavarne.

Posredovalnica za sluzbe
gostilni¢arske zadruge v Ljubljani, Gradii¢e 7
posrednje brezplatno za vse posle
v gostilniarskem obrtu in za gospodarje proti

pristojbini 60 h.
Tovarisi! Gostilnicarji! Posluzujte se
te ugodne prilike!

Za gostilnicarje in kavarnarje,

elektricne klavirie,
godbene automate
na tezalo in silno
mo¢, nov patent,
godba na lok Ze
od 600 K naprej
prodaja iz prve roke

v Ljubljani

:IIIIIIIIIIIIllllllllllll.ll]:.l.l-l
® |. Kranjska tov. mineral, voda in brezalkoholnih

Slom3ekova ulica Stev. 27
priporo¢a obitajne pokalice in s
SEENENENNE NN NN

g - ,Nektar« \ Te vrst
2 S ,,Citrolimeta“ )

% nJab.OlEni biser« tudi v
B ( »Malinovka* toplo p
& | ,Citronada“ | tilnia

so prave le, ako nosijo naslov zadruZne
ene zmerne;!

" A

%

Nadalje specijalne izdelke prve vrste:

v patent steklenicah, ter se
| vsled prakticnega zapiranja

Vse tukaj navedene pijace obstoje izkljuéno iz-naravnih sadnih snovi, ter

Stenski plakati na razpolago. m |
]

S. Kmetetz

Kolodvorska ul.26 |

Spécialité en montres de Précision.

H. Suttner, Ljubljana.

Lastna tovarna ur
& .k
v Svici.

Tovarnis. znamka

HIKOu

Najvetja zaloga
ur, zlatnine in sre-
brnine.
Solidna in dobra
postreZba.
Ceniki zastonj in
postnine prosti,

=h &

NajfinejSe planinsko:,
| Surovo maslo in Sir
priporoca

\ Mlekarska zveza

javno sklad. Krisper & TomaZié
Ljubljana, Dunajska c. 33.

iy : - Fotografi¢ni atelier
r.Z.20.p.

pijac o.p. g
odavico.
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tretov,

e pijafe se polnijo

v Ljubljani

Bethovnova ulica &tev. 7,
poleg ,Kranjske hranilnice*,

se priporota slavnemu obé&instvu na
deZeli za izvrSitev modernih por-

Sprejema tudi narodila na dezelo.
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Fr. Stupica v Ljubljani
;VIKTOR‘ Marije Terezija cesta §t. 1

priporoéa svojo ZALOGO najbolje priznanth

slamoreznic, mlatilnic, vratil &istilnic,

strojev za kofnjo in obraanje sena,
blagajne in motorje.

Dalje pumpe in cevi za vodo, vino In gnol-
nico, peti, stediinike in poljedelska orodl’ .
kuhlnﬁshe potrebifine, omare za led, pipe 2a
pivo in vino, pri[:rave za pivotot na Zrako-
tlak, trpeZne rotke za prevazanje mieka, tra-
verze, Zeleznlike Sine, nagrobne kriZe tervse
kljutavnitarsko, kovadko, kleparsko, tesarsko

------

Kavarn

higijeni¢nem oziru
riporo¢ajo p.n. gos-
riem in obdinstvu.

a

tvrdke.

Sr oty
[4
Leon“
v Ljubljani, je vsonoc odprta.
Priporo¢amo tudi gostilno

PRI ,LEONU*

Florijanska ulica 6, kjer se dobi
dobra jed in pijaca.

&

In mizarsko orodje vedno v zalogi.

V ,Narodni kavarni'
' v Ljubljani

igra ysak veder
elitna dunajska damska godba.

Za obilen obisk se priporoa

FRAN KRAPES.
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Modna in Sportna trgovina P. MHGDIC, Ljubljana Nasproti glavne po3te

FudrNdr iy

Svilnato blago, barZzuni, pli§i in tenéice,

Cipkasto blago, Cipke, vloZzki, svilnate ve-

zenine, Jabots, fichus damski ovratniki in

kravate, svilnati in barZunasti trakovi, po-

zamentrija, porte, znore, resice, krepince,
krepi in flori za Zalovanje.

Serpe iz svile in &pk,

Oprava za novorojencke, posteljne pod-

loge in odeje za vozitke, sukanec za Si-

vanje, pletenje in vezenje. DiSave, mila

in ustna voda. Narodne vezenine, zastave,
trakovi in znaki i. t. d.

Perilne volnene in svilnate

bluze

spodnja krila iz batista, klota, listra in
svile, hiSne halje, predpasniki, vse vrste
damskega perila, moderci, pasovi, roka-
vice, domadi Cevlji, galoSe, nogavice, sol1-
Cniki, deZniki, Strikane jope, Cepice in ga-
maSe za Sport, Zepni robci, kopalno perilo.
Posebni oddelek v I. nadstropju za dam-
ske klobuke, slamnike, oblike in vse
nakitne predmete za klobuke, pajColani,
zalni klobuki vedno v skladi$¢u i. t. d.

Oddelek za gospode :

Rlobuki, cilindri, slamniki, epice,
Srajce, spodnje hlace, spalne srajce, pred-
prsniki, ovratniki, zapestnice, Zepni robci,
nogavice, rokavice, kravate, naramnice,
podveze, dr. Jagrovo zdravstveno perilo,

deZniki, deZni plas¢i, galoSe, gamaSe,

odeje za potovanje, palice, SCetke za obleko,
lase in zobe. Za turiste: pelerine, nahrbt-
nike, dokolenice, gamase, plezalni evlji,
palice, vrvi, cepini, dereze, aluminijeve po-
sode, thermos. Potrebs$¢ine za sankanje,
tenis in lovce. — Sokolske potrebscine.
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Lastnik in izdajatelj: Konzorcij ,Gostilniéarski Vestnik* Ljubljani. — Glavni in odgovorni urednik Alfonz Mencinger. —-Tiska Dragotin Hribar v Ljubljani.




