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Glavni patent je postupak za prepariranje
braSna i sliCnih produkata, koji, pomeSani sa
braSnom i sli¢nim produktima, bivaju ras-
tvoreni.

Daljim eksperimentima naSlo se, da se ovo
rastvaranje daje vrlo jednostavno i lako iz-
vesti, BraSno i sli¢ni produkti sadrZe mnogo-
brojne encime i druge katalase, koji uz stva-
ranje molekularnog kiseonika, mogu da ras-
tvore perokside. Ovaj molekularni kiseonik ne
beli braSno i slino tako, da kada se bra$no
i slicno pomeSa sa jednim peroksidom, pri-
vremeno ne nastupa beljenje. Ali, ako se takva
jedna meSavina ostavi da duZe vreme stoji,
onda se ocCigledno pokazuje uticaj dru-
gih encima, moZda peroksidasa, koji ubrzavaju
rastvaranje peroksida. To rastvaranje praceno
je stvaranjem aktivnog kiseonika, koji utice
na braSno i sliCne produkte beleé¢i ih.

'okazalo se, da se radi rastvaranja perok-
sida ne mora upotrebiti specijalan postupak,
nego da se Zeljeno rastvaranje peroksida i
Zeljeno belenje moZe postiCi i tako, Sto se
braSno i slitne za vreme kad se melje, ili
pre ili posle toga, pomeSa sa organskim i ili
anorganskim peroksidima. Pokazalo se dalje,
da se naroCito dobri rezultati postiZu, ako se
dobivena meSavina neko vreme ostavi sa-
moj sebi.

Potrebno vreme kod svake vrste braSna i

sli¢nih produkata drugo je. Ono se menja iz-
medju nekoliko sati i nekoliko dana. U slu-
Caju potrebe moZe se upotrebiti uticaj svet-
losti ili postupak aktivnim zracima ili toplotom.

Pri ovakvom obavljanju postupka uz bele-
nje, dolazi jo$ i sretilizacija i popravka mo-
gunosti peCenja i osobina tehniCkih. To jest,
iz jedne izvesne kolifine preparisanoga bra-
na i sli¢nih produkata, dobija se veli volumen
hleba, nego od iste koli¢ine neprepariranog
bradna i slinog. I to zato, Sto se za vreme
spravljanja testa, kiselenja i peCenja vlaga
bolje zadrZi.

Kod jedne izvesne vrste produkata isti se
postupak moZe ubrzati i pojacati time, Sto se
bradnu i sliCnome, pre ili posle dodavanja
peroksida, dodaju encimi dobiveni iz drugih
produkata. Na primer, pomeSaju se sa braS-
nom i slicnim klice pSenice ili kukuruza. Ovaj
nain pojalava uspeh postupka ne samo sa-
drZinom encima, ve¢ ga pojafava i vlagom.
Uticaji encima u vlaZnoj sredini jai su i br-
Zi, nego u sredini, koja nema vode, ili je ima
samo malo.

Postupak se moZe ubrzati i time, Sto se
vlaga braSna i sli¢nih produkata pre, za vre-
me ili posle meSanja peroksidom, povisi. U
izvesnim slu¢ajevima moZe onda, poSto je be-
lenje izvrSeno, sadrZina vlage i da se smanji.

Osim toga, Zeljeni uticaj moZe da se po-
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jata dodavanjem aktivirajucih ili katalickih
materija, kao kalcijum hlorid ili kalcijum sul-
fat, malene koliine kiseline ili kiselih soli,
manjih koli¢ina alkohola, i t. d. Prema po-
trebi, ove se materije pomeSaju sa vodom,
koja se odgovarajudi okolnostima, dodaje bra-
Snu i slicnim produktima.

MoZe se testu, koje sadrZi druge dodatke
potrebne za pelenje, dodati peroksid, encimi,
ili mogu mu se dodavati druge aktivirajuce ili
katali¢ne materije

Konano, mose da se kod ovoga postupka
upotrebi okolnost, da atmosfera u aparatima
za sortiranje, CiSCenje i sejanje bradna i slic-
nih produkata kao i u cevima za transporti-
ranje, i t d, sadrZi mnogo vlage. U tu svrhu,
za vreme dok se braSno i slitno melje, pe-
roksid ili encimi te aktivirajuce ili kataliticne
materije, meSaju se sa produktima, koji se
melju. Ova meSavina ide za tim jedno za dru-
gim kroz druge strojeve i izloZena je celo
vreme, jednoj veoma vlaZnoj i toploj atmo-
sferi, koja jako unapredjuje uticaj encima.

Kod ovoga natina uspeh je Cesto toliko po-
voljan, da je materijal odmah posle dovrSa-
vanja mlinarskog posla dovoljno beljen i steri-
lizovan. Osim toga, i njegove osobine u po-
gledu pecenja znatno su poboljsane.

PATENTNI ZAHTEVI :

1 Postupak za prepariranje braSna i pro:
dukata mlevenja peroksidima, naznaCen time,

Sto se organski ili avorganski peroksid za
vreme mlevenja, pre lli posle njega, dodaje.

2. Postupak po zahtevu 1, naznalen time,
Sto se meSavina — poSto je brasno ili sli¢ao
pomeSano sa peroksidom — izvesno vreme
ostavi sama sebi.

3. Postupak po sahtevu 1 i 2, naznaCen
time, Sto se peroksid dodaje jednom medju-
produktu, koji se kasnije melje.

4. Postupak po zahtevu 1 -3, naznalen ti-
me, $to se braSnu ili sl'€nom materijalu —
pre, za vreme ili posle dodavanja peroksida
— dodaju encimi ili materije, koje nju sa-
drZe.

5 DPostupak po zaktevima 1--4, nazvalen
time, Sto se braSnu ili slicnome materijalu -
pre, za vreme ili posle dodavanja peroksida
— dodaju aktivirajuce ili kataliticne materije.

6. Postupak po zahtevima 1—05, naznacen
time, Sto se produkt izloZi hemiskom ili fizi¢-
kom ili mehaniCkom prepariranju, a radi ubr-
zavanja i pojaCavanja proceSa.

7. Postupak po zahtevima 1—6, naznaCen
time, Sto se braSnu ili slicnome materijalu —
posle dodavanja peroksida — dodaje vlaga,
dok nije postignuta konzistencija testa. To
testo moZe sadrZavati i druge materijale, po-
trebne za pecenje.




