Prmorsk Gospobar

List za povspesevanje kmetijsiva v slovenskem Primorju.

Ureduje Dominko Viljems, ravnatelj slovenske kmetijske Sole v Gorici v p.
lzdaja ,Gorisko kmetijsko druitvo“.

steﬁ. 3. ¥ Gorici, dné 15. februarja 191.  Felaj ¥i.

EMI 1. Uporaba Zvepla v kletarstvu; 2. Fosfal sBernarde; 3. Driimo v
hlevu red!; 4. Dendrin ali v vodi raztopen karbolinej; 5. Seja med-
dezelnega odbora za pospeSevanje izvaZanja primorskih vin v Trstu
dne 23, decembra 1910 (Nadaljevanje); 6. Gospodarske drobtinice ;
7. Porodila; 8. Razglas; 9. Na novo priglafeni udje »Gor. kmet.
drustvue.

Uporaba Zvepla v kletarstvu.
Spisal
I. Bolle,

ravnatelj kmetijsko-keminega poskuSevalidfa v Gorici.

Ze stari Rimljani so uporabljali Zveplo v kleti; dandanes
pa je uporabljajo po vseh dezelah, ki slujejo po svojih dobrih
vinih.

Prizgano Zveplo gori z vidnjevim plamenom, spoji se z
zralnim kisikom in tako se razvije Zveplena sokislina. To je
ostro diseé plin, ki drazi grlo in povzro¢i kaSelj. Ta plin umori
vse one nevidne organizme, ki so krivi vinskih bolezni in ples-
nitve vinske posode, je torej mo¢no ohranilno sredstvo.

Tu pri nas in v obfe po vsem avstrijskem jugu se sicer
trioreja precej Cvrsto razvija; toda trtorejci zanemarjajo prav
pogostoma vinski pridelek zlasti v tem, da ne uporabljajo
Zvepla tako, kakor bi morali. Zato se nam zdi umestno, popi-
sati v naslednjih vrstak, kako je na razlicne nacine uporabljati

Zveplo v kleti, da se doseZe pravi uspeh. "

1. Kako hraniti vinsko posodo.

Ce Se tako Cisto izperemo plavnike, bednje, cebre, sode,
bute, bucke, kade in slitno posodo, ko smo izpraznili iz nje
vino ali mo$t, razvije se na njenih notranjih stenah $e vendar
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lahko plesnoba. Le ta se prikaze Ze v prav kratkem tasu, v&asih
tudi Ze po 24 urah in prodiraje Cedalje globokeje v les, ga
okuZi s tistim znalilnim in zelo nevie¢nim smradom, ki se ga
potem prav rado navzame tudi vino samo. Plesnoba se $e raje
in motneje 3iri, kadar je v sodu debela plast vinskega kamna
ali grampe, ki zadrZuje med svojimi kristali droZjaste snovi;
kajti teh ni lahko izprati in prav iz njih se rada izcimi plesnoba
Tenko plast grampe je lahko prezreti; a nikdar ne smemo za-
nemariti debe e, stare plasti. To moramo po vsakem nafinu
odstraniti s tem, da izpahnemo najprej eno dno in potem prav
skrbno postrZemo notranje stene, ali pa da drgnemo po not-
ranjosti soda tako dolgo z verigami, dokler ne prihaja iz soda,
ki ga ob enem izplahnujemo, prav ¢ista voda. Grampo moramo
vsakakor ostrgati, tudi ¢e je v tenkih plasteh; ker je mogoce,
da se je vino, ki je bilo poprej v sodu, navzelo ene ali druge
bolezni; kajti kali bolezni so morda obti¢ali med kristali vin-
skega kamna in utegnejo okuZiti vino, ki bi se natotilo v take
sode.

Marsikdo pretodi svoje vino iz soda v sod in se ne zmeni
za to, ali je sod cist ali umazan, niti droZij ne vzamg iz njega;
redko kedaj ga oplakne in Ce ga, stori to le povréno. Tako
zanemarjeni Cebri in sodi za¢nejo znotraj kmalu plesniti in &e
je na dnu kaj droZij, poloti se jih gniloba in iz nje izhlapeva
smrdljiv, zopern duh, ki prodira v les. O nasledniji trgatvi misli
kmet, da bo zadosti, te tako posodo nekoliko izpere in da jo
potem Ze sme zopet napolniti z vinom. Toda, kakor hitro se
vino natoti v takSno posodo, nasreba tako iz pokvarjenega
lesu duh po plesnobi in ¢e so v sodu ostala gnila droZja, na-
vzame se vino tudi duha po gnilobi. To pa vsakdo lahko ra-
zume, da fak3nega vina ni lahko dobro prodati.

Da zabranimo splesnitev vinske posode, nimamo boljSega
pripomocka, fiego je Zveplanje; Z njim zamorimo vsakovrstne
kali bolezni. Predno se lotimo tega dela, treba, da izplaknemo
prav dobro posodo, dokler se ne izliva iz nje ¢ista voda; po-
tem pustimo sod, obrnjen z veho k tlom, da odkapa vsa voda
iz njega. Priporofamo prav toplo, naj se posoda, iz koje se je
pretolilo vino, z vso skrbnostjo opere; kajti v slabo izpranem
sodu se dobro vino lahko hitro pokvari.

Ko smo izprali sod in se je voda izcedila iz njega, po-
stavimo ga zopet tako, kakor stoji navadno, to je z veho na-
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vzgor, zamaSimo s Cepom odprtino v dnu, vtaknemo skozi veho
prizgani Zvepleni trakec in ga pustimo v sodu, dokler ne zgori;
potem dvignemo doti¢no obeSalo iz soda in zabijemo veho.

Navadni Zvepleni trakci pa-
pirnati ali platneni, kakor3ni so
se nekdaj rabili in se tu pa tam
Se prodajajo, imajo to slabo
lastnost, da ne zgoré popol-
noma, ampak da se odkapajo

o —— = krat nabere debela plast Zvepla.
Pod. 1. Kapljajoéx svepleni trakei. Ko pride to Zveplo v dotiko z
novim kipedim vinom, razvije se
zvepleni vodik, to je plin, ki ostudno smrdi po gnilih jajcih;
ko se vino navzame tega duha, postane nekoliko ¢asa nevZitno.
Kak nepreviden 3$pekulant je Zveplene frakce natrosil z
disecCimi travami in je te ponujal na prodaj, ¢e$, da taki trakci
s svojo prijetno diSavo zabranijo, da bi vino dobilo duh po
Zveplu. To je Cisto napa¢no, marve¢ se s takimi z diSavami
napojenimi trakci vino lahko
kar naravnost pokvari, ker se
navzame tujega duha, ki ga pov-
zroli seZiganje omenjenih trav.
V novejem Casu izdelujejo po-
sebne tovarne Zveplene uzigalnice
_ iz azbesta, to so tenki azbestni
3 : T traki, na katerih je raztegnjeno
Pod. 2. Azbestovi trakei, ki ne kapljajo. Zveplo. Dolgi so 22 cm, Siroki
2 cm in so mna enem koncu

prevrtani tako, da se lahko obeSajo na obesalo. Slednje je pri-
bliZno 40 cm dolga Zelezna Zica, ki je na obeh koncih zavita
v obliki S.; en konec nosi trakec, drugi sloni na dogi ob vehi
in to je pokriti priprosto s tem, da se postavi na njo zamasek;
¢e Zica ni predebela, bo veha Ze zadosti zaprta, da ne bodo
mogli Zvepleni pari izhlapevati. Sicer pa zadostuje, ¢e poloZimo
na veho na robe obrnjen zamasek. Prav prakti¢ni so po sredi
prevriani zamaski, skozi katere se lahko na tesnem pretakne
Zico obeSala. Tako obe3alo se lahko po potrebi ali po globo-
kosti soda dviga ali ponikava, Ce so taki zamaski primerno
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dolgi in zelo koni¢ni, uporabljati jih je za sode razlitne veli-
kosti, oziroma za sode s SirSo ali oZjo veho. Trakec je prizgati
na gornjem koncu in tedaj zgori popolnoma, ne da bi se kaj
Zvepla scedilo na dna soda. Ce prizzemo trakec na spodnjem
koncu, naredi velik plamen, zgori hitro in se tudi ni¢ ne scedi.
Ce pa ni Zica, na kateri je obeSen trakec, dovolj dolga, se
lahko zgodi, da plamen nekoliko osmodi nadstojeto dogo.
Zato je boljSe, da prizgemo trakec na gornjem koncu, namrel
tam, kjer je mataknjen na obeSalo. Zveplo zgori popolnoma,
naj prizgemo uZigalnice kakor hofemo in ostane samo nezgor-
ljivi azbestov trakec obeSen na Zici in nezlomljen. Sicer pa Ce
pade tudi ta trakec v sod ali v vino, ne Skoduje to prav nig,
ker je azbest naraztopen. 3

b
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Pod, 3. Pod. 4.
Sesalka za izpiranje sodov od A, Chri- Sesalka iz izpiranje sodov od Theo
stanell iz Bolcana. Seitz na Dunaju.

Stare uzigalnice so bile tako okorno namazane z Zveplom,
da je vsak trakec tehtal priblizno 25 gr; do&im tehtajo azbes-
tovi trakci samo 3 gr in jih gre 300 do 350 na en kilogram.

Kjer se je rabila ena po starem nacinu narejena uZigalnica,
rabiti je praviloma dve azbestovi*) in vendar se Z njimi pri-
varéi precej dosti in se imajo Se razven tega gori omenjene
koristi.

Ce se hranijo sodi ali zaprti bednji, ali ¢ebri z dvojuim
dnom v bolj viaznih kleteh, kjer se doge ne posuSe prav naglo,

*) V Gorici prodajajo v raznih mirodilnicah in pri ,Gor. kmet. drustvu*
azbestove uZigalnice,
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ponoviti je Zveplanje takih posod vsaka ava meseca; v suhih
kleteh se mora to delo opravljati vsak mesec; kajti v le teh
se stiki med dogo in dogo v kratkem osude in vsled tega iz-
hlape hitreje Zvepleni pari. Sicer se pa ti pari hitro okisajo in
jzgube vso svojo mod.

Cebre, bednje in velike sode, ki imajo vratca, je skrbno
otistiti s &Cetjo (krtato) in oplakniti jih z mrzlo vodo,
dokler so popolnoma ¢isti, slednji¢ jim je notranjo po-
vrsino obrisati in posuditi s snaZnimi cunjami. Da se S3e
nagleje posuse sodi, izprati jih je zadnji¢ tudi z alko-
holom ali vinskim cvetom; to uporabimo uspe$no tudi za
manjde sode. Velike vinske sode z vratcami je lahko in hitro
izprati s pomocjo vinskih sesalk s preluknjanim izlivkom (Skro-
pilom), ali pa s pomo¢jo malih vodnih sesalk, kakor$ne se ra-
bijo na vrtu. Le te imajo cev iz kavfuka, na katere koncu je
pritrjeno Skropilce ; iz njega pada voda v obliki gostega, rah-
lega deZja. (Pride 3e.)

Fosfat .Bernard".

C. kr. kmetijsko-kemitno posku$evaliS¢e na Dunaju opo-
zarja na novo gnojilo, ki ga napravljajo, kakor se zdi, v Bel-
giji na ta nacin, da moéno razgrejejo surovi fosfat. Prodaja se
nedolgo Casa sem tudi pri nas pod imenom ,fosfat Bernard*“.
To gnojilo je iznaSel belgijski inZenir, Leopold Bernard
po imenu. Gnojilo ,fosfat Bernard“ razprodaja Comptoir Com-
mercial Anversois, ancienne maison I. Wégimont, société
anonyme, v Antwerpenu, 19 Rue Kipdorf (zastopstvo za av-
strijsko drZavo ima Viktor Schifflin v Trstu). Varstvena znamka
tega gnojila je solnce (.Soleil*). Sta pa dve vrsti Bernardovega
fosfata. Ena vrsta ima 18 do 20 odst. fosforove kisline, druga
pa ima ve¢ fosforove kisline, namret 20 do 25 odst. V oni
visti, ki ima 18 do 20 odst. fosforove kisline, stane ednica
skupne fosforove kisline 21!/, stotink za Gent ali Aniwerpen
ali pa 28'/, stotink v Trstu, v vrsti z 20 do 25 odst. fosforove
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kisline stane pa ednica 24!/,, oziroma 31!/, stotink. Prodajalec
jamei za gotovo stopinjo finosti in mnoZino (odstotke) skupne
fosforove kisline, ne pa za raztopnost fosfatovo v kateremkoli
obi¢ajnem raztopilu in sicer, kakor pravi v svoji ponudbi (oferti)
iz sledeih vzrokov :

~Esenca naSega izdelka se popolnoma drugaCe Zlindra
kakor ona Tomasove Zlindre. Reaktiv ,Wagner* je pripoznan
le za Thomasovo zlindro, tako da je naSe fosfatova gnojilo
prav tako malo raztopno v citratu ,Wagner“ kakor superfosfat,
akoprav je njegova fosforova kislina najmanj ravno toliko raz-
topna, ako ne vet, za rastline in zemljo kakor fosforove kislina
v Thomasovi Zlindri, Ta reaktiv tudi nima nobenega drugega
namena, kakor da kolikor mogoce zabrani vsako ponarejanje
Thomasove Zlindre. Zato lahko prodajamo nase fosfatovo gno-
jilo le po skupni mnoZini fosforove kisline*.

V javnem priporofanju (v reklami) za ,Bernarda“ se tudi
povdarja, da ta fosfat lahko ne le nadomesti Thomasovo Zlindro,
temvet da jo glede kakovosti celo zelo prekasa, tudi se odli-
kuje po svoji ve¢ji finosti in po tem, da vsebuje manj takih
snovi, ki so odve&, kakor na pr. kremenceva kislina, Zelezo itd.
V dokazilo in v spri¢o temu se navajajo, Zalibog ne po imenu
y,merodajne osebe“, ki so napravile ,poskuse* v vseh kulturnih
drzavah, ustevsi Avstro-Ogrsko. Pod kak$nimi pogoji in s kak-
$nimi uspehi so se izvrSili ti poskusi, o tem manjkajo pobliZnja
porocila.

Vzorci fosfata ,Bernard“, ki jih je preiskalo c. kr. kme-
tijsko-kemiéno poskusevalis¢e na Dunaju leta 1910, predstav-
ljajo sivobel, finozrnat prah, kojega finost znaSa okrog 95 odst.
presejan skozi sito Stev. 100. Sestava se je vjemala s podatki
prospekta; bila pa je, preratunjena na suhe snovi, povpretno
sledeca:

Ogljenteva kislina . . . . . R R 18:00 odst.
fostorova: kisling: = + &4 3 % Sdm % % wEE @ 21-20
BPIO: o o v ¢ s 8 b oss 8 o s W N i . . .9560
ARNEEHE: «o0 w 2 oo 3 s mam s omem o8 069
Zelezov okis in ilovica . . . . . . . . . . . .. 230
neraztopljivega v kislinah . . . . . . . . . . .. SR

10000 odst.
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Ako primerjam2 te podatke s podatki analize navadnega
Ciply fosfata, razvidimo, da ne more biti Bernardova iznajdba
zelo globoka, kljub uporabljene gorkote se vendar ni bistveno
spremenila mnoZina ogljenteve kisline. Cela iznajdba se sploh
zdi le nekaka prekrstitev davnoznanega belgijskega krednega
fosfata v ta namen, da bi se goljufalo kmetovalce. To pesimis-
ticno naziranje nam potrdi nezasliSana reklama in okold¢ina, da
stane 1 kg fosforove kisline v novem fosfatnem gnojilu loco
Dunaj 378 vin., v tem ko jo plaéujemo v Thomasovi Zlindri
po 388 vin. 1 kg. Ker je gnojilno delovanje fosforove kisline
v surovem fosfatu v navadnih zemljah po vseh znanih poskusih
mnogo manje, kakor pa ono fosforove kisline v Thomasovi
zlindri in ni pribliZzno nobenega vzroka, da bi pripisovali fos-
fatu ,Bernard“ kaj posebnega in izredvega, priporofamo, da
se prirede poskusi Sele potem, ko bo znaSala cena za ednico
25 vin. ali manj.

Po ,Poroéilu zveze kmetijskih poskuSevalis¢ v Avstriji*,

Drzimo v hlevu red!

V dobro urejenem govejem hlevu je paziti natantno na
sledeCe tolke:

. Krmimo vsak dan natancéno obeniinisti
uri. Zelodec potrebuje dolofen &as za prebavljanje krme, in
ga takoreko¢ nadlegujemo v njegovem opravilu, ako ni vsa
krma enkratnega krmljenja 3e prebavijena, predno sledi novo
krmljenje. Ako pa pokladamo pozneje, kakor je Zivina nava-
jena, potem postane ista nemirna vsled Cakanja na krmljeoje,
zaCne tuliti in Zre potem zelo hlastno, hlasta kakor pravimo,
kar pa Zivali nikakor ni v prid in korist.

2.Krmo pokladajmo Zivinivmajhnih por-
cijah, da jo Zivali hitro pojedo in nimajo priloZnosti in Casa,
da bi krmo z dihanjem ugrele in ovohale ter napravile ne-
uZitno. Ne polagajmo torej Zivini vse Kkrme naenkrat v jasli,
temveé porcijo za porcijo. Ko je eno porcijo in eno vrsto krme
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Zival pojedla, potem ji dajmo Se le drugo porcijo oziroma
drugo vrsto krme. Le na ta nacin doseZemo, da bo Zivali vsa
krma enako dobro teknila, ker ne bo imela priloZnosti si izbi-
rati, kar Zival vedno dela, ako ji damo vso krmo naenkrat v
jasli. Le po tem nacinu krmljenja smemo pricakovati najbolje
izkoriS¢anje krme od strani Zivine.

3. Tam, kjer holemo velje mnoZine manj
okusneraskave krme®) krmiti v zvezi z bolj okusno
krmo, se priporota rezatirezanico.

4. Pridatek soli ne zvela le tek, temve¢ pospesuje
tudi prebavnost krme, ker zviSa tok sokov v krvi in s tem tudi
zboljsa tek. Radi tega se priporota pridatek soli posebno tam,
kjer se naj vr$i bolj hitra izmenjava snovi, kakor pri konjih,
pri dobro rejenih delavnih volih, pri mladi Zivini in pri plemen-
skih Zivalih moskega spola. Ce pa pridamo preveé soli, potem
prisilimo Zivali, da popijejo mnogo ve¢ vode, s Cemur je v
zvezi zguba beljakovin, ki so zelo drage redilne snovi, ki jih
dobivajo Zivali zraven drugih iz krme; radi tega ne smemo
dajati soli v preveliki mnoZini posebno ne pitalni Zivini. Pri-
datek krmske kostne moke ali pa fosforovokis-
lega klajnega apna jetakrat na mestu, ako primanj-
kuje v krmi za mlado kakor tudi za drugo Zivino fosforove
kisline in apna, kar je neobhodno potrebno za napravo in rast
kosti.

5. Potreba vode je pri Zivalih sicer Ze po njih na-
ravi urejena, vendar pa je pri pitalni Zivini vse preprediti, kar
bi vtegnilo provzro€iti, da bi mogla piti preveliko mnoZino
vode; ni ji dajati preved vodene krme in preve¢ soli. Na pre-
bavnost raskave krme vplivajo razne vrste krmskih pridatkov
razlicno. Tako na pr. zmanjSa vedja mnoZina pokrmljenega
krompirja prebavnost raskave krme, vsled Cesar nastanejo po-
sebno potem, ako ima raskava Ze brez drugega malo belja-
kovin, kakor slama in pleve, precej$nje zgube na beljakovinah.
Zato ne smejo znaSati suhe snovi v krompirju nikdar ve¢ ka-
kor osmi del vseh suhih snovi v raskavi krmi.

*) Pod raskavo krmo razumemo vse vrste sena, slame, plev s strofjem vred.
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6. Da "ohranimo Zivali v dobrem rejenem
stanju, jlh moramo tudi negovati. Snaziti jim je redno
vsaki dan koZo, skrbeti je za dobro suho nasteljo in za zdrav
klevski zrak. Za pitanje Zivali je potreben mir v hlevu, preprediti
je vsako vznemirjanje, ker vsako kretanje in gibanje in telesni
napor se vr8i na raCun beljakovin in toldCe, ki gredo vsled tega
v zgubo. Prav tako je treba poskrbeti da ni hlev premrzel, pa
tudi ne pretopel (ne &rez 20 C), ker v obeh slucajih se pospesi
razkrajanje telesne toldte. Za mlecno Zivino veljaisto, kakor za
pitalno Zivino. Vsako naporno delo teh Zivali je v zvezi z zgubo
zelo vreduih telesnih sestavnih delov in Skoduje nastavljanju tolSce
in tvorbi mleka, v tem ko moramo pri Zivalih, ki naj nam ko-
ristijo s svojim delom, zabraniti vsako nastavijanje tolSCe na
ta nacin, da jih rabimo kolikor mogoce redno za delo, vsled
¢esar se razviiejo tudi delavne miSice.

Dendrin all v vodi raztopen karbolinej
sredstvo zoper mrées in rastlinske zajedalke na sadnem drevju.

Ta v vodi raztopen izdelek se da meSati z vodo v po-
ljubnih mnozinah. Voda, v katero se ga je zlilo, dobi mletnato
barvo ter se ne zgosti ali zje kakor nekatere druge raztopine,
zato se tudi ni bati, da bi se Skropilnica zamaSila z njim. Za
Skropljenje se rabi lahko navadna S$kropilnica, kakrSna se rabi
za Skropljenje trt. Ce se ga hrani v dobro zaprtih posodah,
ohrani svojo mo¢ ve¢ let. Preden se ga rabi, naj se ga dobro
premesa in zlije potem primerno mnoZino v nekoliko mlatno
vodo; posebno dobra za to je deZevnica. Za pokonCevanje mr-
Cesa in rastlinskih zajedalk priporotajo nekateri naj se vzame
na hl vode po 10—15, za pokoncevanje gosenic 5, zoper raka
na drevju pa 30—50 kg deundrina.

Kakor smo posneli iz do$lih nam poroéil, bi bil dendrin
zanesljivo sredstvo za pokoncevanje mresa in rastlinskib za-
jedalk na sadnem drevju, kakor: krvavih in 3Citastih uSic, go-
seni¢je zalege, zoper raka, mah, liSaje in grintavost sadja. Pri-
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porota se Skropiti sadno drevje z dendrinovo raztopino le
pozimi, ko so drevesa gola, nikar pa ne, ko so ozelenela,
ker dendrin listje osmodi. Ce se Ze hoce takrat oSkropiti, $kro-
piti se sme z njim le po lubadu debla in vej. Za prvo Skrop-
lienje pozimi naj se vzame 10 —15, za pomladansko 3kropljenje
preden drevo poZene, pa 2—b5 kg dendrina na vsak hl vode.
Za kosticasto sadno drevie naj se vzame SibkejSo, za peskato
pa mocaejSo raztopino. Nekateri porotajo, pa se preZeue z
dendrinom tudi bramorje, krtice, da se pokonta z njim ogrce,
bolhate itd. Baje se tudi prepredi, da zajci in druga divjacina
dreves ne oglodajo, ako se debla namaZejo z ilovico, kateri je
primeSan dendrin. Rabi se ga tudi za razkuZevanje in zoper
musice in muhe v hlevih.

To sredstvo izdeluje tovarna za karbolinej tvrdke R. Ave-
narius v Amstettenu na NiZje Avstrijskem. Glavni biro: Dunaj,
1ll/,, Bechardgasse §t. 14. Dobi se ga lahko naravnost od tam
pa tudi pri ,Goriskem kmetijskem druStvu“ v Gorici. Skatlja,
drzeta kakih 5 kg stane s poStnino vred 4 K, kg pri tukaj$njem

drustvu pa 60 vin,
R E

Seja meddezelnega odbora za pospeievanje
izvazanja primorskih vin v Trstu dne 23. de-

cembra 1910.
(Nadaljevanje.)

Ce pomislimo $e na konkurenco, ki nam jo dela Ogrsko
in ki nam jo bodo delale v kratkem Hrvaska, Slavonija, Bosna
in Hercegovina, kjer trtoreja izvanredno nap-eduje, ne bo pri-
hodnjost za avstrijske vinorejce nit¢ kaj tolazljiva.

Iz tega razloga moramo prositi izdatne podpore za nado
eksistenco, Ki je raprezentirana v drZavni gospodarski bilanci z
nad 200 000.000 K letnih in z interesi velikega dela kmelkega
ljudstva v Avstriji,

Kar se tiCe svetovnega vinskega pridelka, stoji Avstrija
med vinorodnimi kraji na petem mestu.

Glede povzitka vina pa je na jako nizki stopinji in glede
izvoza vina je med zadnjimi.
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Ce proutimo Zzivljenske razmere razlicnih ljudstev v Av-
striji, ne moremo mnogo rafunati na velji poviZitek v notra-
njosti naSe drZave, ker v mnogih krajih vina sploh ne pijejo.

Veéji povzitek vina bi se dosegel, ako bi se zniZale cene
pri prodaji na drobno, kar pa ne smejo vinorejci Zeleti.

Da bi se ve¢ vina popilo v notranjosti Avstrije, bi se mo-
ral opustiti davek, ki tezi na naSem ubogem pridelovalcu, kot
nikjer drugje; to se je Ze zgodilo v Franciji, Svici, na Holand-
skem in se Ze pri¢enja v Italiji.

Toda nasproti temu kar delajo v drugih drZzavah zakono-
dajci v prilog grozdju in vinu, s tem, da dovoljujejo razno-
vrstne olajSave in da podpirajo kupcijo s tem pridelkom, smatra
na$ finan¢ni minister vino za krotko ovco, ki jo lahko strize
in molze.

Na opustitev ali racijonelno spremembo vinskega davka
ne smemo racunati, dasiravno je to potrebno.

Ozreti se moramo toraj po drugi izdatni odpomoti vinoreji.

Vprasanje, ki ga moramo razreSiti v povzdigo avstrijskega
vioogradnistva je tezko in komplicirano, kot Se nikdar, in naj-
velja tezkoca ti¢i v tem, da ako hofemo nastopiti na svetov-
nem vinskem trgu, pridemo tja kot zadnji, najslabeje priprav-
ljeni in organizirani.

Pred nami stojijo mogo&ni in za medsebojni boj priprav-
ljeni, najbolj napredni vinorejski narodi sveta. Oni imajo trdno
podlago, so si pridobili trge iu klijente in so izvojevali mo-
derne trgovske vojne z enerZijo, voljo in denarjem, do¢im smo
mi nedelavni, prepu$eni sami sebi in pozabljeni od merodajnih
Ciniteljev, ki so nas celo prezirali.

Do¢im ko v Franciji, Italiji, Spaniji in na Grikem profe-
Zirajo in vneto podpirajo vinsko kuplijo, je ta pri nas prepu-
§Cena incijativi posameznika in gre vedno navzdol, dokler ne
opseZe zadnje stopnje v svetovni vinski trgovini.

Ce pretitamo statistike, ki so si v tem ednake, se prepri-
¢amo, da nismo v stanu, tudi ¢e bi imeli najugodnejse trgovsko
stalid¢e, vzdrZevali izvozne vinske trgovine niti s sosednimi
drzavami.

Svica, Neméija, Rusija, Rumenija in Srbija so kot sledi
iz vseh porotil, najboljsi trgi, ker posedujejo lastno, doma
pridelano vino v nezadostni kolicini.
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Namesto, da bi se te drzave obrnile do nas, kar bi bilo
tudi naravno, ker so pred nasimi vrati, sklepajo z vejo lahkoto .
in. ve¢jim dnbickom kuplije z od njih oddaljenimi drZavami in
takoreko¢ pozabijo, da je njih sosed drzava, ki se velkrat na-
haja v krizi radi preobilice vinskega pridelka in ki prodaja
vino in grozdje po jako nizkih cenah.

To je odvisno tudi od kupdéijskih pogodb, sklenjenih med
ve¢jimi in bolj previdnimi drZavami, kot je nasa in od olajsav,
ki jih te drZave nudijo njih vinu, s ¢emer se bomo bavili po-
zneje.

Marsikdo bo rekel, da prikrije tako slabo, zgreSeno sta-
lis¢e, na katerem se nahajamo, da nase vino ne more konku-
rirati z vinom drugih izvoznih dezel.

Na sliéni zmoti temelji sploSno nezanimanje za naSe vpra-
$anje. Tudi mi imamo pokrajine, ki radi svoje zemljepisne lege
rode juZna vina, in napredujemo v izboljSanju sploSnega pri-
delka na ta nacin, da smo pripravijeni za izvozno trgovino.
Med drugim raste v Istri, na Gorisko-Gradis¢anskem, na Tri-
dentinskem in v Dalmaciji grozdje, ki zori prej, kot drugod in
ki se lahko v obilni mnoZini izvaza kot namizno grozdje.

A nam manjka to, kar manjka v ostalem vsej obrti in tr-
govini v Avstriji, namre¢ oni spodbuden in agilen duh, ki bi
spravil nade pridelke na velikanski svetovni trg na ta nalin, da
bi ne ostali vedno za pridelki drugih drzav. K tej pomanjklji-
vosti, ki je privesla v zadnjih letih obéutno Skodo, so se pri-
druZili Se drugi notranji vzroki, ki ovirajo vsak razvoj moderne
trgovine. Grozdje iz Spanije, Apulije in AlZira pride z manjsimi
prevoznimi stroski v Berlin, kot grozdje iz naSe dezZele.

Pametna in resna Zelezniska tarifarna politika dovoljuje
vinorodnim deZelam za izvoz vina jako nizke vozarine. Tako
se placa na primer iz Bari do Berlina manj kot $tiri krone za
hl, a iz Spanije v Svico nekaj ve¢ kot 5 K. Pri nas se pa mora
na pr, platati iz Istre do Dunaja 4 K. Ce pridenemo $e uradne
tezkoce, ki spremljajo poSiljatve grozdja ali vina in pomanj-
kanje pripravnih vozov za vinske pridelke, vidimo, da se na-
hajamo nasproti drugim konkurenénim deZelam v slabejSem in
zares Zalostnem polozaju.

Toda tudi ¢e bi nam avstrijska ZelezniSka politika nudila
vso ugodnost za izvozno trgovino s sosednimi drZavami, po-
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sebno z Ogrsko, bi se ne mogli ni¢ manj pritoZevati glede
eksporta po morju.

Merodajni Cinitelji vseh drZav, ki pridelujejo evropsko
vino, se trudijo, da pomnoZijo svoje trge v prekmorskih de-
zelah, posebno v JuZni Ameriki.

Da to Se povspesijo, so ustanovili drZavoe zavode, ki naj
podpirajo in utrjujejo trgovske zveze s temi prekmorskimi de-
Zelami, in so naloZili vsem parobrodnim druzbam, da smejo
zahtevati za izvoz vinskih pridelkov najniZe cene in da mo-
rajo nuditi temu olajsave v vsakem oziru.

Avstrija se udelezuje le z ubornimi S$tevilkami tega veli-
kanskega interesnega boja, in e pogledamo v statistiko Argen-
tinije, Brazilije in Zedinjenih drZav, zapazimo, da se je ekspor-
tiralo avstrijsko vino v te drZave v veliko manjSi koli¢ini, kot
je zapisano v avstrijski drzavni statistiki. Tako so kazale na
primer avstrijske statistike leta 1907, da se je eksportiralo v
Argentinijo 50 kv vina, fa pa v resnici ni prejela niti litra.

Vzrok temu ti¢i v dejstvu, da se — za povelati Stevilo
eksportnih poSiljatev — stavi med izdatke tudi vino, spravijeno
'na ladijo za povzitek usluZbencev in potnikov na ladiji. Re-
sni¢ne pa so tiste smesne Stevilke v statistiki onih deZel, ki
naj bi jim veljal eksport. Tudi v tem nas znatno nadkriljuje
Ogrska, ki izvaza skoraj tretjino vsega letnega pridelke.

Avstrija pa do 1. 1904 ni imela nobene direkine zveze s
Severno Ameriko in $ele I. 1907 si je napravila progo Trst-
Buenos-Aires. In danes, ko imamo parobrodne Crte, moramo
placevati tako visoko vozarino, da je izkljulena vsaka misel na
konkurenco s $panskimi, francoskimi in italijanskimi vini na
ameriskih trgih.

Bas tej visoki vozarini je pripisovati, da ne moremo iz-
vaZati skoro ni¢ vina v Egipt, Indijo in na skrajni vztok, da-
siravno nam nudi avstrijski Llyd ugodne zveze s temi kraji.

(Nadaljevanje sledi.)
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GOSPODARSKE DROBTINIGE.

Oni del vrta, ki se nahaja v senci, se navadno zane-
marja in pusti, da raste na njem plevel. mene¢, da ne rasto
tam nikake koristne rastline, najmanj pa povrtnina. Temu pa
ni tako, ampak dobi se povrinina, katera uspeva dobro
tudi v senci, kakor na pr. $pinaca in solata, seveda samo Ce
se pravilno oskrbujeta. Posadi ali poseje naj se toraj na tak
prosior prejnavedeno zelenjavo in naj se ne pusfa, da bi tam
rastel plevel, ki je vrtu le v Skodo, ker se zaseje potem od
tam njegovo seme po vsem vriu,

POROG@GILA.

Vinarski in kletarski tedaj na Grmu. Kranjska kmetijska
kmetijska 3ola na Grmu priredi dne 3. in 4. marca vinarski
tetaj, dne 6., 7. in 8. marca pa kletarski teaj. Vspored tetajev
bo slede¢i: V petek, dne 3. marca od 2.—4. ure: Cep-
ljenje trt. Siljenje trt v silnicah, gorkih legah in drugih pro-
storih. Ravnanje s cepl!jenkami v trtnici. Zasajanje novih vino-
gradov. Od 4.—5. ure: Razkazovanje silnice in cepilnih strojev.
V soboto, dne 4. marcaod 8 do 11. ure: Pomladna
dela v vinogradu. Vzgoja in obrezovanje trt. Gnojenje trt, oso-
bito z umetnimi gnojili. Popolndne od 2—5. ure: Prak-
titne vaje v obrezovanju trt v Solskem vinograduv Cerovch.
Vpondeljek,dne 6 marca, popoludne od 2.—4. ure:
Ravnanje z vinom. Vpliv trgatve in kipenja na dobroto vina.
Lastnosti in sestave vina V torek, dne 7. marca dopo-
ludne od 8 —10. ure: Ravnanje z zdravo in pokvarjeno
vinsko posodo. Ovinjenje sodov. Poraba in vrednost Zvepla v
kletarstvu. Od 10—12. ure: Praktino razkazovanje v vinski in
kipelni kleti. Popoludne od 2.—4. ure: Pretakanje vina.
Citenje vina. Filtriranje vina. Od 4.—6. ure: Prakti¢ne vaje v
vinski kleti, V sredo, dne 8 marca dopoludne od
8.—10. ure: Lastnosti dobre vinske kleti. Napake vina. Od
10.—12. ure: Prakti¢ne vaje v vinski kleti. Popoludne od 2.--4.
ure: Napake in bolezni vina.
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Oddaljenim in revnim vinogradnikom plata ravnateljstvo
stroske za pot do Novega mesta in tudi podporo 2 K na dan
za prehrano. Podpora se dovoli le onim, kateri za njo pravo-
gasno po dopisnici prosijo. Priglasila in pro$nje za podporo je
treba doposlati do 25. februarja ravnateljstvu kmelijske 3ole na
Grmu pri Novem mestu (posta Kandija -Kranjsko).

Koliko vina se je pridelalo v Avstriji 1. 1910. Kakor
je posneti iz poroCila poljedelskega ministerstva, se je pride-
lalo v Avstriji lani 2 508.000 hl vina, predianskim pa 6,253.000
hl. Povpreéno se je pridelalo od leta 1900 do 1909 na leto
5,139.000 hl, potem takem se je pridelalo v 1. 1909 priblizno
3,700.000 hl manj, ali povpreéno 2,600.000 hl. Iz teh podatkov
se jasno razvidi lanska slaba vinska letina v tostranski polovici
drzave.

Pridelala se je v posameznih kronovinah in deZelah na-
slednja mnoZina vina, in sicer: na Nizje Avstrijskem 127.000 hi
belega in 26.000 hi ¢rnega vina, skupaj 153.000 hl; na Stajer-
skem 162.000 hl belega in 162.000 hl rdetega vina; na Kranj-
skem 29.000 hl belega in prav toliko rdefega vina; na Ti ol-
skem 200.000 hl belega in 466.000 hl rdefega vina; na Pred-
arlskem 100 hl belega in 198 hl rdefega vina; na Gorisko-
GradiS¢anskem 90.000 hl belega in 23.000 hl ¢rnega vina; na
Trzaskem 4000 hl belega in ravno toliko &rnega vina; v Istri
84.000 hl belega in 345.000 hl &rnega vina; v Dalmaciji 135.000
hl belega in 592.000 hl &érnega vina; na CeSkem 2700 hl be-
lega in 17C0 hl &rnega vina, a na Moravskem 15.000 hl belega
in 6000 hl ¢érnega vina.

Na hektarju se je pridelalo in sicer: na NiZje Avstrijskem
43 hl, na Stajerskem 11'5 hl, na Kranjskem 57 hl, na Tirol-
skem 252 hl, na Predarlskem 4'3 hl, na Gorikem 113 hi, na
Trzaskem 143 hi, v Istri 14'5 hl, v Dalmaciji 104 hl, na Ces-
kem 7°1 hl in na Moravskem 19 hl

Kuzne %ivinske bolezni na Primorskem. Kakor je po-
sneti iz izkaza o stanju Zivinskih kuZnih bolezni v drZavnem
zboru zastopanih kronovin in dezel in iz uradnih poroéil po-
lititnih oblastnij od 8. februarja 1911, so se pojavile na Pri-
morskem naslednje Zivinske kuZne bolezni :

Kuga v gobcu in na parkljih: V koprskem okraju:
v Dekanih, Dolini, Marezigah, Bujah, Otizli-Klanec, Buzetu,
Piranu in Rou; v goridkem okraju: v Standrezu, Opat-
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jemselu in Velikih Zabljah; v lo$Sinjskem okraju: v Ma-
lem LoSinju; v pazinskem okraju: v Boljuncu in Zminju;
v poredkem okraju: v Montoni; v puljskem okraju:
v Barbani, Kanfanaru, Vodnjanu, Pulju, Sv. Vincencu in Balah;
vsezanskem okraju: v Brestovici, Lokvi, Naklem, Plisko-
vici, Povirju in Skopem; v krSkem (otok Krk) okraju: v
Omisalju in Dobrinju; vvolovskem okraju: v Novigradu,
JelSanah in Materiji; v Trstu.

Vraniéni prisad: V sezanskem okraju: v Naklem in
Storjah.

Garje: V koperskem okraju: v Piranu (pri enopark-
ljarjih); v loSinjskem okraju: v Malem LoSinju (pri ovcah).

Predi¢ja kuga: V gorifkem okraju: v Opatjem selu;
vvolovskem okraju: v Novem gradu in JelSanah.

Seno: Vtolminskem okraju: pri Sv. Luciji.

Kurja kolera: V krikem (otok Krk) okraju: v Omidalju.

St. 11—22/3—11.
Razglas,
zastran nakupovanja deZelnih Zrebcev zasebme prireje.

C. kr. ministerstvo za poljedelstvo vabi vse konjerejce in
posestunike konj, da naznanijo svoje Zrebce, ki jih imajo na
prodaj najkasneje do konca mesecaaprilat. |l
pismeno in neposredno c. kr. ministerstvu za poljedelstvo.

NatancnejSe pogoje poizvedd lahko prodajalci pri pristojnih
c. kr. okrajnib glavarstvih, c. kr. namestniStvenem svetniku v
Trstu, pri pristojnem mestnem magistratu in tudi pri c. kr. na-
mestnistvu.

Trst, dne 24. januvarja 1911.
Za c. kr. namestnika :
Schaffgotsch 1. r.

Na novo priglaseni udje ,Goriskemu kmet. drustvu®,

1. KristanCi¢ Ant. — Rence $t. 324. — Gorica.

2. Perfolja Josip — Smartno — 5. Mulec Franc, zastopnik Kalisyn-
Kojsko 3t. 1. dikata v Ljubljani.

3. Ekscel.dr. Borgia Fran- 6. Legia Venceslav — Mavhinje
CiSek Sedej, knezonad- 12 — Devin.

$kof— Gorica. Ustanovnik. 7. KriZzni¢ Anton — Plave 3t. 3.
4. Znider8i¢ Franc, prof. in posest.



