Prmorski Qospobar

List za povspesevanje kmetijstva v slovenskem Primorju.

Ureduje Dominko Viljem, ravnatelj slovenske kmetijske 3ole v Gorici v p.
lzdaja Goridko kmetijsko druitvo®.

Sten. 24, E ﬁorlcl “dné 3. decembra 1912, Iecal ﬂu

Obseg: 1. l\mﬂovaln pnpnmup se podelavanja kmelusknh prldelknv v leh-
niéne izdelke (Zvrietek); 2. DeZevnica dobra pitna voda; 3. Kradki
teran (Nadaljevanje in kom»c.) . 4. Gospodarske drobtinice ;5. Poro-
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Gila; 6. Drustvene vesti; 7. KnjiZevnost.

Kmetovalci poprimite se podelavanja kme-
tijskih pridelkov v tehniéne izdelke.

(Nadaljevanje in konec.)

Destilirni aparati za napravo konjaka pa stanejo 300 do
400 Kron in izdelujeta jih Ze v izborni popolnosti tvrdki V. Neu-
komm in sinovi v VerSecu in pa F. Stolir v Kasavi na Oger-
skem.

lzdelovanie Tinega konjiaka se gotovo dobro izplaca, Kaiti
cena tej opojni piiaci je Se vedno jako visoka, Oni v Menesu iz-
delovani koniak se prodaja, kakor sem Ze prej povedal, liter po
200 Kron. Seveda se morajo, ¢e se hoce zadobiti tak konjak, pe-
tiiotizirati neopresane ali le odcejene tropine z visokim obdrZ-
kom, namre¢ z 20% sladkorja. Potem takem pride, — ako stane
sladkor kuplien v tvornici na debelo po 82 vin. kg, liter zadob-
lienega konjaka, ker da kilogram sladkoria priblizno '/.1 desti-
lata. t. j. koniaka, Ze na 8 K 20 v. Toliko stane konjak seveda
brez vraCunjenega odpadka kalo, kateri nastane vsled sta-
ranja petijotiziranega vina in sicer brez vracunienja dela, brez
vrednosti tropin (ene in iste tropine se zamorejo pa 2 do 3 krat
petijotizirati) in brez vracunjenja amortizacije v to potrebnega
inventaria, t. j. sodov, kadi, osobito pa destilirnega aparata. Ker
ie pa mogoce prodati prav fini konjak tudi po 20 kron, potem
takem so vsi tu nasteti trodki v prebitku 11 K 80 v (10 < 8.20)
brez vsega dvoma ne le popolnoma pokriti, marve¢ mora biti
v niem zapopaden Se prav poSten dobi¢ek podvzetia. Ko bi tako
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ne hilo. bi se sicer drugod z napravo Konjaka ne ukvarjali, Kait
za goli kratki Cas se z njo prav gotovo nikdo ne ukvarja.”)

Priznati moram sicer, da je moZno dobiti po naSih trgovi-
nall koniak po razmerno nizii ceni, toda tak konjak nosi le ime
it ni¢ drugega, ta Konjak ie namred napravljen ali izdelan, ka-
kor se pravi spo mrzlipotie t. j. brez kakega destilirania,
ali enostavno napravlien s pomeSanjem gotovih tvarin. Pra-
vemu, pristnemu »po gorki potic napravlienemu konjaku,
o katerem i¢ v tem c&lanku izkliu¢no misljeno, podoben je ta
po mrzli poti napravlieni in po nizki ceni na prodaj ponujani
koniak k vecem v toliko, v kolikor ie podoben iz navadnega Spi-
rita in vode napravlieni »h e r u 8« pravemu, finemu tropinoveu,
ali pa Se celo toliko ne.

Kakor kuriozum v tei zadevi naj navedem, da ie 3¢ prad
kratkem, namrec 21. novembra t, I. casopis »Allgemeine Wein-
zeitunge — izborni strokovni list, ki izhaja na Dunaju pri-
obcil kratek clanek z naslednjim nadpisom:

wl0 1 Cognace, fac. 4 la Grande Champagne,
fiir Kronen 95 Hehtoliter!«

V tem malem clanku s<toji ¢rno na belem to-le: Neka tu-
kajsna (dunaiska) tvrdka je razposlala v zadnjem Casu na go-
stilnicarie, vinske trgovee, Kavarnarie itd, ved tiso¢ dopisnie
na katerih je bilo tiskano to-le: »Za 95 K doseZete po franco-
skem nacinun napravljienih 100 1 konjaka in sicer s tem, da zme-
Sate 40 | najboliSera krompirjevega Spirita, 535 | prekuhane ter
ohlajene in filtrirane vode, ter 5 | francoskega konjakovega
ckstrakta vMeteora (postavno zavarovan), Da ta konjak izzori,
diati ga je treba v nov hrastov sod in ga pustiti v njem vec ted-
nov.e Toraj tako ie in zadoS¢a naj!

Kot drugi naivazneisi pridelek za nase slovenske goriske
pokrajine. sem priporo¢al v 20 Stev, »Prim. Gosp.«, sadje. Tudi
iz sadia se napravliajo konserve, toda ne le kisle, ampak tudi
sladke. Kakor sem pripisoval kmetiisko-tehni¢nemu podelava-
nin nekaterih vrinih oziroma poliskih pridelkov v kisle konser-

*) Da se prodaja konjak $e mnogo draZje nego po ceni, ki sem jo
navedel, priobéujem tu cene, po katerih prodajata konjak naslednji tvrdki in
sicer zahteva tvedka Fa De Liage. Filo et Co im Cognac loko Dunaj za 100
| Marke 1 Stern K 610., Marke 2 Stern za 100 1 K 800., Marke 3 Stern za 100

1 K 1000., Marke 4 Stern za | K 1250., Marke 5 Stern za 1001 K 1400, Camis
et Stock v Barkovljah pri Trstu pa za 100 | La K 430,
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ve veliko gospodarsko vaznost, ne morem Kaj takega storiti
glede sladkih konserv. Vsa Cast naSim vrlim Bricem sicer, Ka-
reri napravljajo iz ceSpelj dasiravno ne domacih, ampak Kup-
lienih tako zvane prunele, toda izdelovanja drugih, sladkih
sadnih konserv, mi ne Kaze priporocati. In zakaj ne? Zato Ker
0 te konserve namenijene bolj za Zenski spol otroke, ne pa v
teliki meri za moske. Sicer pa se napravliajo sladke konserve v
vecii meri za domaco rabo v vsaki boli gospoiski kuhinii in
vsaka gospa in gospoiska kuharica ie zelo ponosna, ¢e se je v
stanu pobahati s kozarci raznih kompotov.*¥) Istina je tudi, daje
Scle pred par leti prenehala v Liubliani z izdelovanjem sladkih
konsery stara sloveda tvornica, namred tvrdka: »August Cinkel
in sinovie, kateri sem posilial skozi vec let kar cele vagone
raznega sadja iz Slapa v Lijubliano. Ta tvrdKka ie izdelovala tudi
cikorjo. Tako pa je baje pri¢ela in nehala obenem neka tvrdka
v Ajdovscini, ki se je polotila izdelovania sladkih konsery, Da bi
se toraj polotili izdelovania sladkih konserv, ne kaze.

Zelo vazen Kmetijski pridelek, ki se da podelati v tehnicne
izdelek, je namrec¢ tudi mleko, Sicer pa je na Goriskem danda-
nes ze mmogo dobro delujocih mlekaren ter bi bilo vsled tega
skorai nepotrebno, da bi o podelavaniu mleka sploh razpravlial,
zato pa koncam z Zelio: Dal Bog, da bi ne ostale moie. v tem
Clankn razvite misli in dani nasveti le bob v steno!

R. Dolenec.

**) Da se je ze zadela Siriti naprava sladkih konserv tudi po deZeli, eve
dokaz: »Wiener hauswirtschaftliche Rundschau® od 15, novembra L, 1. prinasa
namre¢ to-le porodilo: sObstverwertungkurs auf der [nsel
Vegliar. (Tedaj za izkoris®anje sadja na otoku Krku), Kmetijsko - drzavna
zdruzba gosp je napravila preteklega poletja zanimiv poskus, ki se je popol-
noma obnesel, Kakor smo Ze svojedasno sporodili, je odposlala zgora] nave.
dene zdruzba meseca aveusta L 1, uditeljice za gospodinjstvo in sicer eno nemko
eno poljakinjo, eno slovenko in eno &ehinjo v Geisenheim ol Renu, da sa
izude v izkoris€anju sadja. Slovensko uéiteljico se je z dovolenjem kranjskega
dez. odbora, ker je usluZbena na Kranjskem, poslalo na otok Kerk, da je
vodila tam tedaj za izkorid¢anje sadja. Da se bo ta tedaj vriil, razglasilo se
je to po lamosnjem obiéaju v Dobrinju, kot sredidu tega otoka. Na enkratno
objavo se je zglasilo 54 udeleZenk razlidne starosti, med temi 3 ljudsko-Solske
utitelj ce ; veled obilih priglasenk se je moral tefaj deliti, Tudi iz drugib kra-
Jev na tem otoku, in celo s subhe zemlje, s je zaprosilo, naj bi se priredili
taki tedaji. Zalibog se pa tej Zelji, ker je uditeljici potekel dopist, ni moglo
ugoditi, O tej priliki se je javila ena ljudsko-folska uditeljica, da bi se nam-
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Dezevnica dobra pitna voda.

Dezevnica ie v kemiénem eziru najcisteisa voda, ki nam jo
daja narava, seveda Ce pada iz ozradja, v Katerem ni prey s
prahu ali dima in pa na snazno povrsino.

Kemicna sestava dezevnice se
snretinia po letnih Casih in je odvis-
na od zra¢nih plasti, iz Katerih pri-
haja. Dezevnica je napojena s Kisi-
kom in dugikom, ki sestaviiata zrak,
obsega pa tudi nekoliko oglienceve
kisline. Amonijaka je k veciemu '
grama, soliterne Kisline pa 1 gram

v hektolitru; véasih je  tudi  Kak
sled soliterne sokisline v njej: na-
triievega Klorca je lahko do 2 gra-
ma v dezevnici, toda v obliziu mo-
ria ga je najti ¢ ved, zlasti pa po
nevihtah,
Pod. 1. Zunanjost Sistilnika de- Drugih snovi, prihajajocih iz
Jevnice. Visokosti m 0-570. si- prahu, ki plavajo v zraku, ie prav
rokosti m 0130, premer m 0:365. malo v deZevnici,

V fiziiologicnem pogledu se deZevnica ne pristeva dobrim
pitnim vodam, ker obsega premalo rudninskih snovi, ki podelu-
jeio vodi dober okus. Ne vsebuje zadosti oglienteve Kisline, za-
10 nima tako priietnega okusa kakor studencnica.

Pri vsem tem se moraio obSirne pokrajine, kadar ni ne
wkodih voda, ne studencev, niti ne podzemske vode, zatekati
k dezevnici za vsakdanio potrebo. Na celem goriskem Krasu,
vitevsi trnovsko in banisko gorsko planoto, na istrskem Krasa
in v Dalmaciji, na velikem delu balkanskega polotoka in male
vodo na vse mogoce nacine. V ta namen uporabljajo viseca tla,
LFiva liudstvo v takem nevsecénem polozaiu: le redki posamezil
kraii se ponadaio z dobro pitno vodo. Kdor ie obiskal omeniene
pokraiine, ve s kolikimi tezavami nabira tam prebivalstyo de-
7Zevnico in samo, da vidi luze, v Katerih napajajio Zivino, ze ve,

re¢ rada sama v lej stroki izobrazila. S pomodjo Stipendija c. k. poljedelskega
ministerstva, ki ga ji je izprosila prva tu omenjena zdruiba. se jo poslje na
sMarijanis®e» v Ljubljano, da se tam izobrazi v gospodinjstvu, nakar jo na-
stavi ,Lljubljanska Zveza® v Istri kot uéiteljico za poulevanje v gospodinjstvu.
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da e tu Zeia doina, In Zejo trpe pogostoma tudi prebivalei sani,
kadar dolgo ne-dezuie in s¢ ni o pravem casu skrbelo, da bi se
bilo nabralo zadosti vode za slucaj suse. 'V takih Krajih nabiraio
vodo na vse mogodce nacine. Vo ta namen uporabliaio viseca tla,
clavne in poliske ceste, izKopavajo jarke in napeljavaio pada-
vine v pokrite kapnice, ki so na dnu priprosto tlakovane z ne-
prodorno rudeco zemljo (ilovico). V napredneisih pokrajinah si
erade po zdravstvenih navadilih zidane nabiralnike, ki so po-
vostoma preskrblieni s precejali ali filtri. 'V tem oziru ie v no-
veisem Casu videti nekoliko napredka v raznih Krajih na gori-
Skem in istrskem Krasu.

V vaseh in malih mestih teh pokrajin je ze od nekdaj na-
vada, da nabirajo deZevnico, Ki pada na strehe in io odvaijajo v
kapnice ali peCi. Pogostoma se ta voda preceia skozi beneski
filter, ki ie dopolnujodi del kapnice, Tako se voda oCisti neznaz-
nih vtarin, ki so v niei. zlasti pa prahu. V tem filtru se voda na-
vzame rudninskih  snovi,
lo¢ecih se iz apneno - pe-
S¢ene plasti, skozi katero
se preceja voda, Sicer se
pa na strehi med enim de-
Ziem in drugim nabira raz-
na nesnaga, ki jo znaSajo
vetrovi, n. pr. listie, prah,
ticii odpadki itd.; dosledno
izpere in odnese prvi dez
vse te snovi s seboi in
umaze z njimi filter, Te
neprilinosti  se  ubranimo

Pod. 2. — Kako je namesfen Cistilnik z uspehom, e na tisto cev,
dezevnice z malim roénim filtrom. ki izpod streSnega Zleba
odvaja vodo do tal, nasta-

vimo priblizno 2 m od tal dvojno cev tako, da bode po eni stra-
ni odvajala deZzevnico v Kapnico, po drugi pa na cesto ali v cestni
jarek. Na mestu, kjer se odvodna cev razcepi v dve cevi, je
pritriena zaklopnica, ki jo lahko su¢emo z zunanijim ro¢em tako,
da zapremo sedaj to, sedaj ono cev, Navadno je zaprta ona cev,
ki dovaja deZzevnico v kapnico. Kadar dezuje, zasuc¢emo po ne-
kolikem Casu  morda po '/, ali '/, uri, kakor bolj ali manj moé-
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no dezuje - pokrov na drugo cev. V tem casu je dez ze osnazil
streho in Gista voda se po odprti cevi izliva v Kapnico.

Ta in druge podobne priprave posluieio prav dobro, ¢e kdo
skrbno pazi na to, da se zaklopnica o pravem casu zapira in od-
pira, kar pa ni vselej lahko mogoce, posebno kadar zalenia po-
nod¢i dezevati.

Da se odpomore tej nedostatnosti, znaSel e nekdo v novei-
gem casu neko pripravo iz pocinjene plocevine, ki ustreza iz-
VISINO Svojemu namenu in ne potrebuje nikakega nadzorovani.

Ta priprava, ki jo imenujemo cistilnik, posluje tako-le:

Od zacetka dezia se izliva prva voda, ki se odteka raz
streh, po navzdol drzecih ceveh v i E in po 7lebcu P v cev S,
ki jo neposredno odvaja v spodaj izkopano jamo, V istem asi
se del vode precedi skozi sito (i v boben T in napolni potem zi
nekoliko casa stanici C in C'. Glej presek v podobah 3. in 4.

Pod, 3. — Cistilnik dezevnice. Lega Pod. 4. — Cistilnik deZevnice. Lega
pokrova (bobna) 7 To pridetku dezja; bobna 7, ko se je zasuknila zaklop-
nesnazna voda ima odprt odtok P nica. Cista voda ima odprt odtok P
proti cevi S, po kateri se izliva na proti cevi N, po kateri se izliva ¥
cesto ali v jarek. vodnjak.

Kakor hitro sta ti stanici obtezeni z ncko mnozino vode.
<¢ boben T zasukne okoli kroga O in zavzame ono lego, ki i
kaze podoba 4.

Vsled tega se odvrne voda, ki je poprej tekla po Zlebu S\
Zleb 1 in ta jo vodi v nabiralnik «li v kapnico.
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lzracunjeno je, da drzita stanici C in C' toliko vode, da se
boben ne more poprej zasukati, dokler ne pade toliko dezja, ko-
likor ga treba, da popolnoma odisti streho in Zlebove,

Kadar neha dez, se izpraznita stanici skozi odprtino m i
boben se vrne v ono lego, v kateri je bil o zacetkn dezZja,

Cistilnik lo¢i sam ¢isto od nesnazne vode in odpelie zadnjo
v za to napravljeno jamo ali v jarek, dodim se avtomati¢no po-
lasti prve, ter jo brez kakega nadzorstva odvaja v Kapnico ali
v oza to napravlieni nabiralnik.

Ka je zopet jasno, je ¢istilnik Ze sam zavzel svojo prvotno
lego in je pripravlien lotiti se svoiega posla, to je, da o prvem
deziu, o prvem naliva zopet opravi svoje delo in tako v enomer
dalje, ne da bi se trebalo komu kaj za to brigati.

Cistilnik ie prav lahko postavljati na svoie mesto: to ie
priprosto delo in se naglo opravi. Navaden klepar ga lahko na-
stavi na odvodno cev in tako uravna, da se Cista voda izliva v
Kapnico.

Potrebni nabiralniki so lahko iz plos¢evine ali zidani. Nii-
hov obseg naj bo primeren stredni povrsini in pa Stevilu prebi-
valcev doticne hise; za vsako osebo treba k veciemu 400 | vode.

Razume se samo po sebi, da morajo imeti nabiralniki pod
vrhom vdolbino, da voda ne preseZe primerne gladine.”)

Z opisom priprave za CiS¢enje deZevnice smo Zeleli ustredi
tistim delom deZele, ki nimajo druge pitne vode razven one, ki
si jo nabiraio v Kapnicah. J. Bolle.

Kraskl teran.

(Nadalievanie in konec.)

F.Mle&na kislina v teranu njenifizijologicni
plinki, kakonastopivteranuinkajpomenija.

R. Kunz ie prvi dokazal, da je neaktivna vrelna mlecna
kislina normalna prvina vseh vin.’)

*) Kdor hoée kaj ved poizvedeti o @istilnikih in po kaki ceni se dobe,
naj se obrne do tvrdke G. Plocque in drug, Corso Regina Margherita 2 v
Turinu.

) R. Kung, Zeitsehr. £ Untersuchung D. Nahrungs- u. Genussmittel
901 str. 673.
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W, Maslinger?) jo je kmalu potem proglasil za nor-
malno prvino zdravih vin,

Dasi so Ze poprei razni preiskovalei®) dokazali, da je miec-
na kislina v posameznih vinih, je vendar zasluga omenjenih
dveh kemikov, da so jo spoznali za normalno in Se precej vazno
pPrvino vina,

Ker se¢ ni moglo dokazati v mostu ni¢ mle¢ne Kisline, ali pa
se ie ie izkazalo le prav malo, morala se je pad pri vrenju v
vinu zaroditi iz drozii ali po drugih mikroorganizmih,

W.Seifert-a') nam ie zahvaliti ne samo na tem, da ve-
mo, kdo je roditelj mlecne kisline v vinn in vir te Kisline, ampak
da nam ie naklonil tudi po svoiih tozadevnih izbornih vrelno-
fiziiologi¢nih delih vazna pojasnila o zloZbi vin,

W.Se¢ifertje totno dokazal, da je vzbuditeli mlecne kis-
line neki Diplococcus, ki ga je on imenoval Diplococcus malo-
lacticus.

On je dokazal, da se po teh Diplokokih jaboléna Kkislina
vina gladko razeepi v ogliikovo kislino in v etilidno mle¢no Kis-
lino (Aetvlidenmilchsiure), po jednachi:

CH. - COOH = CH. + CQ.
CH. OH—COOH CH. OH- -COOH

Seifert je dokazal tako, da se nahaia mle¢na kislina v
zdravih vinih in je s tem tudi pojasnil, zakai poiema Kislina v
starih vinih.

Isti vescak pa je dalje dokazal, da se tvori mle¢na kislina
tudi v takih vinih, ki ostaiajo dalje ¢asa na droZiih.

K. Windisch') navajia, uvazujé Seifertove preiskave,
za tvoritev mlecne Kisline v vinu sledece vire:

2y W. Mislinger, istotam 1901, str. 1120.

") Winkler, Jabrb. f. praktische Chemie 1851, str, 300, \. Be chhamp
Comptes rendus 1862, str. 1148. — 1. Balars, Comptes rendus, 1562, str,
1219. A. Gautier, Comptes renfus, 1878, str. 1333. ~ K. Mach in |,
Portele, Landwel. Versuchstation, 1890, str. 305. — E. Kramer, Landwet
Versuchsstation, 1899, st, 325. I. A. Miiller, Bulletin soc. chim. 1896
str. 1210,

9 W. Seifert, Zeitschr. fir landwet. Versuchswesen in Oesterreich
1901, str. 480 in v jstem é&asniku 1908, str. 567.

i) K. Windisch, Die chemischen Vorginge beim Werden des Weines,
Stutlgart, 1906: str. 69.
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1.) MleCne Kisline se razvijajo iz sladkorja po bakteriiih:
mlecne Kisline: kako nastaja bolezen mlecno-kislega cika,

2.) Mlecne sisline se razviiajo iz sladkorja po droziih, ozi-
roma po Enzvmu drozii.”)

3. Jaboléne kisiine se po gotovih bakteriiskih vrstah ce--
piio v mlecne kisline in oglitkovo kislino.

4.) Male mnoZine mlecne kisline nastajajo po ucinku droZzij,
plesni in bakteriiev na vinske Kisline.

Ko se mi je posrecilo, da sem po kemicni analizi ugotovil,
da je v teranu obilo mie¢ne kisline, prevodil sem iz 4 litrov vina
mlecno Kislino priblizno kvantitativno v cinkovo sol in sem po
analizi ugotovil njegovo identi¢nost. S tem se je dokazalo, da
pripada dejansko velik defl kislin, ki se nahajajo v teranu, mledéni
kislini. Pojasnilo pa se je tudi s tem, od kod dobiva teran svojo.
milo, prijetno diSeCo Kislino in zakaj vzbuia in pospeSuje tek,
kar je njegov glavni ucinek, in vse niegove obdée hvaljene last-
nosti, ki ga povzdigujejo kot zdravo, krepilno vino, izvajaio se
iz tega, 1. Konig pravi: »Da se mlecna kislina posebno v sta-
rem, oblezanem vinu prikazuje namesto jabolCne Kisline, to
utegne povzrocati, da se starim vinom v primeri z mladimi na-
vadno pripisuje velika dijetetiCna vrednost, ¢es, da pospeSuiejo-
prebavo. Novodobno zdravilstvo se, od kar je objavil Metschni-
koff* svoie delo o gnilobnih bakterijih v Crevesu, z velikim
vspehom posluzuje bakterijev mie¢ne Kisline in te kisline same
v naijrazli¢nejSih boleznih, Mlec¢na Kkislina zavira rasco Skodlji-
vih bakterijev v Crevesu in udinja po Bechhold-u®*) ¢udovito:
draZilno na Phagocvte, ki uniCujejo bakterije. Mle¢no kislino,
pa zelo raztanjSano, rabijo mnogi z velikim uspehom proti
grizZi.

Dr. Ha vy en ie priporocil mleéno Kislino tudi proti ¢revesni
tuberkolozi.

) K, Buchnerin I, Meisenheimer, Berichte der deutschen chem
Gesellschalt. 1904, 37, str. £17; 1905, 38, str. 621. P. M az ¢, Comptes ren-
dus, 1904, 138, str. 1504,

1) I. Konig, Chemie der menschlichen XNahrungs- und Genussmittel .
1904, 11, Bd. str, 1286.

2) Metschnikoff. Anales de Institut Pasteur 1998,

* Bechhold, Miinchner medizinische Wochenschrift 1908,
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Obce priznana so v zdravstvenem oziru tista hranila in Kr-
mila za ljudi in Zivino, ki imajo v sebi mnogo mleéne kisline,
n. pr. kislo zelje, kislo mleko, pinjeno mleko, Yoghurt, pokisana
repa, razna pokisana kKrmila itd,

NajbrZe ima tudi teranovo vino, ki obsega poprecno 3.5 ¢
mlecne kisline na I I,podobne fizi¢ne u¢inke. Glede na to, da i
v teranu ob enem primeroma malo Creslovine, oznaditi je to
vino po vsej pravici za zdravilno ¢rno vino, kar sem
Ze v popisu terana naglaSal. Ker je dokazano, da v teranu
nikdar ne manjka mlec¢ne Kisline, nam je lahko razumeti, zakai
10 vino na tak poseben nacin napravljajo in tako ravnaio 7
niim, Kakor je na Krasu povsod navada.

Ta nacin je Ze stoletja star, podedoval ga je rod za rodom
in sloni na tem, da s2 dosezejo najugodniSe Zivlienjske razmere
bakterijem mlectne Kisline, ki cepi jaboléno kislino, Vsel tega
izgubi teranov most, oziroma vino njegovo mocno, ostro kislino
in razvijeta se mila mle¢na in Segetajoca ogliikova kislina.

Ce razmotrivamo sedaj iz tega stali¢a navadno priprav-
ljanie teranovega vina in ¢e v tem pritegnemo v pojasnilo izide
Seifertovih znanstvenih preiskav, spoznamo, da kraSki
kmet Ze od pamtiveka, dasi nevedoma, izkori¢a bakteriisko
vrenje jaboléne kisline, da izdeluje iz svojega, mnogokratne
prav zdrelega grozdja ne samo pitno, ampak celé prav dobro
vino. Kolikor vem, ni do danadniega dne znan $e noben nacin
pripravijanja grozdnega vina, ¢igar bistvo bi slonelo ravno na
tem bakterijskem vreniju.

Kakor sem Ze omenil, ko sem opisaval narejanje terana,
puscajo orobkane jagode po cele dneve (2 do 8 dni) v &ebrih le-
Zati, To delajo v namen, da se bakteriji mle¢ne kisline, koiih ie
vse polno, kolikor se da, obilno naberejo v mostu. Ker stojé
navadno Cebri v prostoru pred kletjo, kjer je temperatura enaka
Zvunanii zraéni temperaturi, dob¢ bakteriji mlecne kisline sebi
ugodne Zivlieniske pogoje in se zacenjajo na racun sladkoria
Noziti,

Na to sledece mocno vrenje drozij zavira nithovo delova-
nie in zato se ne more izcimiti mleénokisli ¢ik (tvoritev mleéne
kisline iz sladkorja). Kolikor mogoce naglo povrenje mostnega
sladkorja ni pomorilo bakteriiev mleéne kisline, ampak je samo
tstavilo njihovo namnoZitev.
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Ker kleti na Krasu navadno po vecjem delu ne zadoScajo
zahtevam umnega kletarstva, ni razlika med temperatura v nji-
hovem notraniem in temperaturo zvunanjega zraka posebno
velika.

Ce nastopi v jeseni in po zimi mrzlo vreme, zniza se tudi
v kleteh temperatura tako, da ne razvijajo bakteriii mle¢ne kis-
line. ki so za mraz jako obcutljivi, nobenega pomenliivega de-
lovania,

Ker ostanejo vina do maja meseca na drozjih, povzrodi to-
plo vreme meseca marca in aprila, da razodenejo obilno zasto-
pani bakterijii mle¢ne Kisline prav energitno svoie Zivlienje ter
razcepiio jabol&no kislino, kolikor je je v vinu, v mle¢no in oglii-
kovo kislino. Kragevei praviio, da v mrzli kleti ne dozori noben
teran.

\' resnici naidemo v vsakem teranu obilno mnoZino Sei-
fertovega »Micrococcus malolacticus« zraven drugih palCicam
podobnih bakterijev,

Da ie tako vrenje mle¢ne kisline tisti Ciniteli, ki nareia te-
ranovo vino, vidimo iz naslednjih poskusSen;j:

1. Posku$nija: Nekie na Krasu so v kleti koj po trgatvi ob-
robkali kakih 20 kvintalov refoskovega grozdja in ga zmastili.
Most so pustili povreti v pokritem vrelem Cebru in vino so po
S dneh pretocili v sode in je potem do maja meseca pustili v
Wadni kleti na droziih. V vinu ni bilo zapaziti, da bi bila ki-
slina znamenito ponehala (od 14.5 g na 11 v mostu je do maija
meseca padla na 1125 g na 1 1 v vinu), pa tudi ne da bi se bila
razvila oglitkova kislina. Pa¢ pa se je pri pokusnii pokazalo, da
e v vinu mnogo kisline. Res je bilo v njem samo 0.90 g mleine
kisline na 1 L. To vino ni bil noben teran, d;2im je bilo v istih
legah pridelano, po navadnem kraskem nacinu napravljeno vi-
no pravi pristen teran. (Navaden kradki nalin je namrel, da
s¢ pusda obrobkano grozdie v bednjih nezmadceno po ved dni
feZati).

2. poskusnja. Razni preiskovalci so doznali, da so bakteriji
mlecne kisline jako obcutliivi nasproti Zveplikovi Kislini.

Zato smo vecio mnozino mladega vina, ki je bilo naprav-
lieno po stari kragki metodi, razdelili na dva dela. En del smo
malo pozveplali, drugi del ni¢. Meseca maia je bilo nepozvepla-
no vino izboren teran s 7.75 g skupne kisline (14.2 g v mostu)
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it 3.35 g mlecne kisline v 1 L Pozveplano vino pa ic ostalo kisel
in neuziten pridelek,

Izmed raznih narejenih poskuSeni navajamo samo 1 dve,
Ker dokazuieta naibolj jasno, da dobiva teran svoie znalilne
lastnosti od bakterii in niithovega delovanja.

I#0 tem spoznanju pa smo prisli danes v polozaj, da kraske-
i vinskemu producentu [ahiko postreZzemo z dobrim svetom.
Priporociti mu hoCemo vse to, kar pospesunje postanek in delo-
vanje baktrijev mlecne kisline in sicer: Vino naj naglo prevre,

po koncanem vrenju naj se ne hrani vina v mrzh kleti; ce
veckrat premesamo drozé, povspesimo s temn delovanie bhakte-
rijev. Priporocamo, naj se pusti, da ostane vino do maja na dro-
Zih. Zveplanie sodov ali vina zavira delovanje bakterijev, Vin-
sko posodo je torej osnaziti z moénim parom ali pa z vrelo vo-
do. Ce so bili sodi zato pozveplani, da se bolie ohraniio, iih mao-
ramo pred uporabo korenito z vodo izprati, da preZzenemo Zve-
pleno kislino, ki je morda v njih obti¢ala.

Slednji¢ si vStevam v prijetno dolZnost, da izrazam svoio
zalivalo vsem tistim producentom, ki so me v izvrsevaniu teh
preiskav blagohotno podpirali s tem, da so mi preskrbeli uzorce
vin in zemlja, ali pa mi dali primernih pojasnil o pripravlianiu
terana; prav poscbno pa se zahvaljuiem gospodu Emiln
Cerne-tu, veleposestniku v Tomaiu na Krasu.

G. ZloZzba preiskavnih izidov in konéna
izvajania.

I. PrimorsKka vina, zlasti pa ona iz pokne-
Zene grofovine GorisSke in Gradi§ke so Ze
Vo onajistarejsSih c¢asih slovela po svoii do-
brotiin mnozini,

2. Tudivsrednjem vekusoseohranila pri-
morska vina ves Cas na dobrem glasu; med
njimiposebno nekatere domace vrste,

3)Vzacetkul9 stoletjajezaceloslutstvo
primorske vinoreje pojemati. Toso v prvi vr-
sti zakrivile razne trtne bolezni.

4) KraSki teran je vposStevati med naibolj
zanimiva vinanaSe deZele.
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3) Nimamo nobene posebne teranove trte.
Refoskovatrta, kijogoi¢ v Furlaniji,na Krasn
invistriijeonatrta, kidajeteraninsicerima-
modvevrstiriioSka,

6) Dasovina, kijihdobivajov Furlaniji, na
Krasu in v Istriiz refoSkovega grozdia, raz-
licna, razlagati sijes tem, da so povsod dru-
galine podnebne in zemljiS&éne razmere in da
se tudi vino napravijianarazli¢en nacin,

70 Vrdecizemlji, kamor sadé na Krasu re-
ioskovao trto, je malo fosiorove kisline in Ka-
lija. Kdor hoCe., da mu trte dobro rodé, mora
zemliidodati teh snovi,

S)Teraniepopreteznimlednikisliniozna-
Zeno vino.

9) Tamilainprijetno diSeca kislina in pa
oglenceva kislina v teranu sta produkt ja-
boléne kisline, ki se je po bakterijih razcepila
vmolStuinmladem vinu,

10.) Vegodne fizijologitne kisline podelujejo
teranu tisti dobrodeini uc¢inek na zdravije, ki
icob¢epriznan,

11y Kakor dandanes napravljajo teran, to
sonas§ikmetiepodedovaliodsvojihocetovin
prav toustvarianevedoma najugodnejie po-
goje.da sepobakterijihcepijaboltna Kislna

12) Znanstvene poizvedbe in preiskave, ki
iihiepred nekaterimiletinaredil W, Seifert,
potriviciopopolnomaniihoveizkusSnije.

13, Nac¢in, po katerem napravljajo teran,
nam kaze prvikrat napravo vina, ki sloni na
goriomenieni cepitvi jabol&ne Kkisline po

a&’
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GOSPODARSKE DROBTINICE.

Intenzivno Skroplienje sadnega drevia z dendrinom pozno
vojeseni in pozimi je priznano neprecenliive vrednosti, Med tem
kopolivadrevesna rast je zatiranie Skodlitveev nai-
Folj uspesno ter naimanj utrudliivo. Ako se je zamorilo $kod -
liivee potom Skroplienja z dendrinom pozimi z zalego vred, ie
malodane Ze vse storjeno, Skodljivee je v tem casu prav lahiko
naiti v njthovih skrivalis¢ih in Ce iih kaj ostane po enem Skrop-
lienju, te se pokonca pri drugem.

Kdor mistina pokoncevanje skodljivecev
Sele spomladi, kadar je Ze drevie pognalo, ta pride pre-
pozno; mlada zalega je zZe izlezla, razmnozila se silno naglo mn
zdatna obramba ni ved mogoca, da celo breuspesna

Malodane vsak tkodliivee, ki se ga ni ugonobilo za Casa
prezimovania, postane lahko bodoemu pridelku pogubonosen.

Mah, mrtva skoria ter lidai, ta prezimovalisca sadin in sad-
nemo drevin Skodliivega mréesa, odstrani se po zitmi nailaze.
Tako snazenje (ostreanie) drevia s poznanimi §cetmi iz icklene
Zice v zvezi z sistematicnim Skroplienjem 2z dendrinom je naj-
vecdie vaznosti za raznovrstno sadno drevije. Uspeh: zdravo
drevie, zdravo listie, lepo sadie. Dendrin s¢ prodaia pri oCior.
kmet, drustvue v Gorici.

POROGILA.

Porocilo o nagradan, ki iith je razdelil goriski dezelm odbor
zivinoreicem o priliki letodnjih razstav za goveio Zivino, vriecit
se dune 17, oktobra v Garici, IS, v Kanalu in 19, na Cesti pri Sy.
Krizu,

Nagrade za bike so debili na goriski razstavi in sicer
prvo darilo Anton Klinec iz Vipolz, drugo darilo A.
Cijan iz Bilj, tretje darilo Jos, Remec iz Vitovlii. Poles
preiSnjih sta dobila po 153 K Josip SrehernmiZ in Jak, Komel,

Vdrugemrazreduin sicer za plemenske
Kraveinijunice so dobili: R, Pavlin iz Solkana in J, Sav-
nik iz Bili po 30 K: Fr. Gorki¢ iz Vrtojibe 40 K: A. Kulot iz Go-
rice, J. Makuc iz Standreza in Jos, Kulot iz Gorice po 30 K. 1.
Gironcoli iz Vrtojhe 200 K. Razdelilo se ie poleg teh nagrad e
ved drugih po 20 in 10 K,
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Nagrade za bike so dobilina kanalsKi raz-
staviinsicer: Jos. Manireda h. §t. 51 iz Loma 25 K, An-
drej Zelindcek, h. §t. 84 iz Svinka 15 K. Ivan Fregelj, h. §t. 27
iz Loma 15 K, Ivan Pregelj h. §t. 27 iz Loma 15 K, Jos. Suligoi
h. &t 112 iz Kala 10 K in Fr. Gorjup h. §t. 12 iz Vrha 10 K.

Nagradezakravesodobili: Jos, Cargo h. 5t. 93
iz Rocinja 25 K, Martin Berlot h. §t. 52 iz Gorenjevasi 20 K,
Jos. Pregelj iz Loma 15 K, Rafael Zimic h, §t. 180 iz Deskli 10 K
in Andrej Gerbece h, §t. 139 iz Rocinja 10 K.

Nagrade zajunice sodobili: Jos. Kriinic iz Ro-
Cinia 30 K, Miha Mavric h. §t. 147 iz Skale 25 K, Iv. Cargo h. St
13 iz Anhovega 20 K, Stei. Skodnik h. $t. 2 iz Bodreza 15 K.
Jos. Suligoi h. §t. 37 iz Goljevea 10 K, Jos. Pregeli h. 8t. 26 iz
Loma 10 K in Andrei Rohotina h. §t. 39 iz Roc¢inia 10 K.

Nagradezabikeinbikcesodobilinasvetu-
krizkirazstaviinsicer: Silv. Lokar h, §. 162 iz Lo-
kavea 30 K. Anton Samic h. §t. 35 iz Vel, Zabelj 20 K in Henrik
Cerinelj . &t 112 iz Vrtovina 20 K.

Nagrade zakrave sodobili: Andr. Krko¢ iz Ka-
menj 20 K, Jos. Besednjak h. §t. 139 iz Rihenberka 10 K in Fr.
Scek h. &t 27 iz Sv. Kriza 10 K,

N wrud zaiunice sodobili: tv. KerSevan h, Si.
111 iz Crnic 40 K. Henrik Cermelj h. §t, 112 iz Vrtovina 30 K.
Fr. Baic h. §t. 86 iz Skrilj 30 K, Ant. Ravtar h. 8t. 1 iz Skrili
15 K. Jos. Firjevee h. §t. 39 iz Scla 15 K, Fr, Furlan iz Kameni
1 K. Anton Bavcar h. §t. 71 iz Sela 10 K, Jan, Ipavic h. §t. 1
iz Cernic 10 K, Jos. Tomine iz Ajdovs&ine 10 K, Fr. Vodopivee
iz Kameni 10 K, Jos. Cuk iz Vel. Zabelj 10 K, Leban h. 8. 2 iz
Cerni¢ 10 K. Fr. Vodopivec iz Kamenj 10 K in Al Rustia h, $t.
3G iz Skrili 10 K,

Drustvene vestl.

,@orisko kmetijsko drustve* v @Gorici. — Korenjski trg
(Attemsova palata) ima v zalogi naslednje kmetijske potreb3Cine :

Amonjev sulfat z 20%,9% duSca, posuSen in semlet
kv. po 38 K kg pa po 40 vin.

Superiosfat s 14°, v vodi raztopne fosforove kisline
kvintal po 7 K:
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Kalijevo sol 42 odstotno kvintal po 13 K 50 v;

TomazZevo zlindro znamka ,Zvezda“ in sicer zajam-
&eno 16% po 6 K, 17%Kkv po 6 K 38 in 18%kv po 6 K 76 v

Sezamove semlete trepine, zajamlene s 509%
beljakovin in tolite, v vreCah po 75 kg, po 19 v kg z vreto
vred. MnoZine pod 75 kg po 20 v kg;

Semlete orehove tropine zajaméene z 56 do 37 %
beljakovin in tolSte, v vreah po 75 kg po 21 K 60 v kg z
vreCo vred MnoZine pod 75 kg po 22 v kg:

Klajno apno in sicer pricipitat s popretno 38%, skupne
fosforove kisline, od katere je citraino raztopne nad 90%. Na
debelo t. j. v vretah po 50 kg po 24, na drobno pa po 28 v kg:

Seme prav zgodnjega in zgodnjega graha kg po
2K10vinl K 50 v.

Amerikansko lepivo ali ,Tree Sticky" za love-
nje malih pedicev in sicer v kositarnih 3Skatljah drzelih
1/, kg po 2 K 30 v.

Papir za nastavijanjelepivnih obroéev, na ka-
tere se namaZe lepive za lovenje pedicev kg po 60 v.

Dendrin ali v vodi raztopni karbolinej za po-
konfevanje mrlesa in njegove zalege na sadnem drevju v zim-
skem ¢asu kg po 80 vin.

Razen prej navedenega blaga ima vedno v zalogi pristne
debele in drobne otrobe, sol za Zivino, razlitna jeklena orala,
slamoreznice itd.

Dru$tveniki, bivajofi na Krasu, si omislijo lahko tu na-
vedene kmetijske potreb$¢ne po zgoraj navedenih cenah pri
Ceatralni prdruZnici za Kras“ v SeZani.

KNJIZEVNOST.

Gospodarska smotra, Iz8la je 3. Stevilka Il letnika tega
Gasopisa z naslednio vsebino: Razpraveiclanci: Milan
Novakovi¢ — O zakupu (SyrSetak), Dr. Liudevit Pro-
haska O gospodarskom Skolstvu (Svrdetak); Listak:
Nijegovan Miere proti Sirenju  pelagre, Stiepan
Kovdl - O unapredenjn naSeg pivniCarstva: Zgoditci od
lutrije prigodom izlozbe peradi, golubova i kuni¢a v Osijeku:
Nicgovan Qduzimanje kiselina vinu; KnjiZzevnost:
Dr. Lind. Prohaska: Dr. H. Werner Die Rinderzucht:
Dr. Lj. Prohaskt: Dr. CarlCronacher Cirundziige Licht-
amgshiologie; 1z stru¢nih Casopisa.



