
PRIMORSKI GOSPODAR 
.List za povspeševanje kmetijstva v slovenskem Primorju. 

Ureduje Dominko Viljem, ravnatelj slovenske kmetijske šole v Gorici v p. 
Izdaja „Goriško kmetijsko društvo". 

§teo. 19. f gorici, dne 15. oktobra 1910. Ješaj f J. 

Obseg: 1. Kako se ima napravljati vino o letošnji trgatvi (Zvršetek; 2. Na 
kaj mora gledati kmetovalec, ki hoče kupiti konja ? ; 3. Naj se čebele 
umore ali samo omamijo?; 4. Akcija za izvoz vin v prekmorske 
dežele (Nadaljevanje); 5. Gospodarske drobtinice; 6. Poročila; 7. 
Na novo proglašeni udje »Gor. kmet. društva« 

Kako se ima napravljati vino o letošnji trgatvi. 
(Nadal jevanje in zvršetek.) 

T o z a d e v n e p r o š n j e n a j s e g l a s e p r i b l i ž n o t a k o - l e : 

1. P r o š n j a z a d o v o l j e n j e , d a s e b o s m e l o 
d o d a t i m o š t u s l a d k o r . 

C. kr. okrajnemu glavarstvu 

v 

Podpisani , posestnik v 
h, štev. . . . , nameravam osladiti svoi letošnji vinski pridelek in sicer pri-
bližno . . . . hI z . . . . odst. sladkorja ter prosim na podlagi § 5. vin. 
zak. tozadevnega dovoljenja. 

Vzrok: Nepop61na dozoritev, gniloba, toča, malo sladkorja ali preobilna 
kislina itd. 

Rešitev, prosim, da se mi dostavi naravnost po pošti. 

V dne - 19 . . 

posestnik v h. št. . 

2. S p o r o č i l o o k r a j n e m u g l a v a r s t v u , č e 
j e b i l k d o p r i m o r a n g r o z d j e n e m u d o m a p o t r g a t i 
i n d o d a t i m o š t u s l a d k o r , n e d a b i i m e l v r o k a h 
d o v o l j e n j e z a d o d a j a n j e s l a d k o r j a . 



C. kr. okrajnemu glavarstvu 
v 

Podpisani , posestnik v 
h. št. . . sporoča, da je bil prisiljen potrgati dne 
grozdje v vinogradu, zvanem - > nahajajočem se v 
občini , ker je dne v tem 
kraju padla toča in grozdje tako razbila, da je bil prisiljen grozdje takoj po-
trgati, in s tem obvarovati se večje škode. 

Ker grozdje ni bilo še zrelo, zato je bil primoran dodati moštu slad-
korja. V , dne 19 . . . 

posestnik v h- s-- • • • 
Potrjuje se, da je zgoraj nave-

deno resnično. 
Županstvo v 

Župan: 

V t a k e m s l u č a j u s e m o r a t o t a k o j s p o r o č i t i in ž u p a n s t v o 

i m a n a s p o r o č i l u n a v e s t i , k e d a j s e m u j e s p o r o č i l o p r e d l o ž i l o . 

3. S p o r o č i l o , k o l i k o h e k t o l i t r o v m o š t a s e j e s 
s l a d k o r j e m z b o l j š a l o i n k o l i k o s l a d k o r j a s e j e z a 
t o p o r a b i l o . ( S p o r o č i t i s e m o r a n a j k a s n e j e d o 15. d e c e m b r a . ) 

C. kr. okrajnemu glavarstvu 

Podpisani posestnik v 
hišna štev. . . , sporočam, da sem na podlagi dovolilnega dekreia od dne 

štev. . . zboljšal s sladkorjem . . . . hektolitrov 
mošta in porabil v to svrho . . . . kilogramov navadnega sladkorja. 

y dne 19 . . . 

posestnik v h- s t ' • • • 

4. S p o r o č i l o , d a s e j e o p u s t i l o n a m e r a v a n o 

z b o l j š a n j e m o š t a s s l a d k o r j e m . 

Podpisani - , posestnik v 
h. št. . . , sporočam, da sem opustil nameravano zboljšanje mošta s slad-
korjem. 

V , dne 19 . . . 

posestnik v h. št. 



P r i p o m n i m o naj, da so t ozadevne p rošn je in poroči la ko-
leka proste. Kdor se pregreši zoper § 5. v inskega z a k o n a t. j. 
kdor p r o d a j a s s l a d k o r j e m zbo l j šan mošt ali vino, ki ga je 
zboljšal brez ob las tvenega dovol jen ja , izvzemši s luča j ev nave-
denih v § 4. vin. zak., s e k a z n u j e lahko z d e n a r n o globo do 
1000 K in z a p o r o m . 

2. Iz grozdja , ki izvira od močno po pe ronospor i n a p a -
denih trt, iz plesnivega, gnilega, po kisel jalui ali po toči po-
š k o d o v a n e g a grozd ja se dobi s l a b o vino. Tako vino ima s l a b 
okus, preveč kisline, malo a lkohola , ni s tanovi tno , je podvr-
ženo r azn im boleznim, posebno pa r u j a v e n j u . Vse p r e j n a v e d e n o 
pa se lahko prepreči , a k o se bolno grozdje s k r b n o loči od 
zdravega . Če je večina grozda bolna, n a j se vrže tak grozd 
n a r a v n o s t med s l abo grozdje, če se na grozdu pa le posa -
mezne j agode bolne, na j se iste ot rebi jo in vržejo med s l abo 
grozdje, zdrav del grozda n a j se pa vrže med zdravo grozdje . 
Pr iporoča se, da n a j se grozdje orobka , kajt i če se hlast ine, 
ki so še sočne in zelene, loči od jagod, se prepreči , da ne 
pride v moš t č res lovina in drugi soki, ki de la jo vino zoperno . 
Prav dobro je, če se naprav i iz črnega bolnega g rozd ja na -
mes to črnega, belo ali pa rdeče vino. Ako se t a k š n o g rozd je 
takoj zmas t i in s t isne, ods t ran i se iz m o š t a vse one škodl j ive 
tvari in s tvarce, ki so se n a h a j a l e na bolnem grozdju in vsled 
kater ih bi se vino lahko pokvar i lo . Ko se je moš t napravi l , 
n a j se dožene, kol iko s l a d k o r j a ima in doda na j se mu s l ad -
ko r j a po prej op i sanem n a č i n u ; dodat i se m o r a s l a d k o r na 
vsak način bo lnemu grozdju . S a m o ob sebi se razume, da je 
t reba zapros i t i za to dovol jen je pri pr is tojni oblas tni j i . Da 
vino, n a p r a v l j e n o iz bolnega grozdja , ne porujavi , n a j se tak 
moš t požvepla . Žvepleni dim pokonča n a m r e č vse one snovi , 
ki p rovz roča jo r u j a v e n j e vina, ka r se je doga ja lo p o g o s t o m a 
l ansko leto. V to sv rho n a j se sod, p r e j n e g o se z m o š t o m 
napolni , z žveplom zakadi . 

Za žvep lan je moš ta na j se rab i jo n a v a d n e žveplene tr-
ščice in ne one, ka tere v sebu je jo poleg žvepla dišeče t rave in 
s emena . D a n d a n a š n j i se p r o d a j a j o žveplene trščice, ki i m a j o 
vlogo iz azbes t a . Te trščice r ade gore in z njih žveplo med 
goren jem ne odkap l j a . Ta trščica n a j se obesi na tenko žico, 
dolgo pr ibl ižno pol met ra in na s p o d n j e m koncu zavi to v 



kljukico. Trščica n a j se položi na kljukici tako, da bo s p o d a j 
podpr ta in ne obešena in ko se prižiga, na j se prižge n a gor-
n jem koncu, kaj t i če se prižge na s p o d n j e m koncu se užge 
cela t rščica n a e n k r a t in vsled tega n a s t a n e v sodu p remočan 
p lamen. Ako žica v tem s luča ju ni dovol j dolga, prežge pla-
men l ahko doge krog vehe. Žica s pr ižganim t rakcem n a j se 
v takne skozi veho v sod tako, da pr ide do polovice s o d a . Ko 
se je to zgodilo, drži na j se žica z roko ob s t r an i lukn je in 
sod na to z veho zabije. Dva t aka t r akca zadošča t a za sod 7 hI. 

Take žveplene trščice s t ane jo r a z m e r o m a malo, kaj t i ki-
logram teh s t a n e n a v a d n o 1 K 60 v in v enem k i log ramu jih 
je 260. Dobe se v nekater ih mirodi ln icah pa tudi pri »Gor iškem 
kmet i j skem d r u š t v u " v Gorici. 

Za v s a k hektol i ter moš ta z a d o š č a 5 cm dolg n a v a d n i 
žvepleni t rakc in 10 cm dolg azbes tov žvepleni t rakec. 

Names to žvepla se l ahko rabi za mošte ali vina, ki ka-
žejo nagnen j e k ru j aven ju , na t ronov bisulfit . Glasom vinsk . 
zak. s m e se pa dodat i na v s a k hektol i ter na jveč 5 gr te snovi . 
Bisulfit s e vrže v sod, v ka te rega se ima naliti moš t in šele 
potent se sod z m o š t o m napolni . Če se ima dodat i bisulf i t 
moš tu iz bolnega črnega grozdja , n a j se sproti , ko se moš t 
izpod s t i skaln ice na l iva v sod, d o d a j a po ma lem bisulf t , ker 
se n a ta način bisulf i t bolj e n a k o m e r n o porazdel i v moš tu 
Mošt. ki se je požveplal ali tak, ka t e r emu se je dodal bisulf i t , 
nekol iko dni ne bo vrel, to pa nič ne de, kaj t i s tem se moš t 
učisti. Opozoriti m o r a m o o tej priliki, da je mnogo lansk ih 
črnih vin p o r u j a v e l o ; ta v ina se dado težje popravit i nego pa 
bela po ru j ave l a vina. Ako se pa moš t črnega grozd ja pri pre-
š a n j u požvepla, o b v a r u j e se vino pred r u j a v e n j e m . 

Požveplan moš t m i r u j e 2 do 3 dni. Ko miruje , un iču je 
žvepleni dim r azne škodl j ive tvari v njem, posebno pa t ako-
zvano oks idazo , vsled ka te re v ino poru jav i . 

Prav dobro je dodati p o ž v e p l a n e m u moštu , prej ko začne 
vreti, na v s a k hektol i ter po par li trov mošta , ki bu rno vre. Da 
se bo imelo tak moš t pri rokah, n a j se dva ali tri dni pred 
t rgatvi jo nap rav i nekol iko m o š t a iz zdravega in zrelega grozdja . 
Če se doda moš tu tak mošt, ki bu rno vre, se pospeš i s tem 
vren je in t akšen moš t se tudi pre j učisti . Če p o p o l n o m a zre-
lega g rozd ja ni. n a j se vzame m a n j zrelo, s a m o da je zdravo . 



in doda n a j se temu moš tu s l adkor j a , kajti tudi z d o d a j a n j e m 
t akega moš ta se p re jnavedeno doseže. 

3. Da se l e tošn ja v ina ohran i jo , bodisi ona brez ali pa z 
doda tkom s l a d k o r j a , b o t r e b a r a v n a t i z n j i m i p r a v 
s k r b n o . Poskrbet i bo treba, da se bodo prav i lno in p ravo-
časno p re taka la . V prvič se bodo m o r a l a pretočiti k m a l u , ko 
konča v ren je in s e vino nekol iko učisti . Letos povro mošti v 
pa r dneh in nade ja t i se je. da se vina, posebno pa črna, uči-
st i jo že v novembru . Če se v vinu, ko se pokuša , ne čuti več 
s ladkobe , a m p a k že greni, potem se je nadeja t i , da se v kra t -
kem učisti, in ko se je učistilo, n a j se takoj pretoči ali pre-
s n a m e z drož. Kajti če se pusti l e tošn je vino dolgo ča sa n a 
drožeh, se drože razkro je in z n j imi vred pokvar i se tudi vino. 
P r a v o č a s n o p r e t a k a n j e je to ra j pri le tošnj ih vinih n e o b h o d n o 
potrebno, a k o s e hoče, da os t ane jo v ina zd rava . 

Če je vino zgubilo vso s l adkobo in se je učistilo, se pre-
toči l ahko že n o v e m b r a v nekol iko požveplan sod. Na ta način 
pretočeno vino os t ane zdravo celo v gorki kleti. V drugič n a j 
se pretoči vino v zažveplan sod koncem m a r c a ali prve dni 
apr i la , a k o nas top i gorko vreme, a pretočiti se m o r a potem v 
tretjič na enak način meseca avgus ta . Če se pretoči črno vino 
v nekol iko požveplan sod, zgubi s icer za ma lo ča sa nekol iko 
barve, zadobi pa v k ra tkem času zopet prvotno barvo. 

Letošnja v ina bo t reba to ra j sp lošno žveplati, če se hoče, 
da os tane jo zdrava . Žaiibog pa se pri n a s žveplo d a n d a n e s še 
p r ema lo rabi, bodisi za h r a n e n j e sodov ali pa vina, p o s e b n o 
pa za bela vina, ki so podvržena r azn im boleznim. K temu se 
še pov rnemo o drugi priliki, za s e d a j n a j le p r ipomnimo, da 
se v obče sodi nap redek v k le ta r s tvu le po množini žveplenih 
trakcev, ki so s e porabi l i . Žveplenih t rakcev pa se ima pora -
biti to l ikanj več, kol ikor s l a b e j š a je v inska letina. 

4. Letošnja trgatev bo revna iz različnih vzrokov, posebno 
pa zarad i pe ronospore . ki je m o č n o n a p a d l a trte že o cvetju. 
Se preden je ubogi v inogradnik p e r o n o s p o r o na g rozd ju opazil , 
mu je v k r a t k e m času uničila, če ne vsega, pa v s a j del t r tnega 
cvetja, ka te ro se je k o m a j razcvelo, in z Bogom t rga tev ! Ni 
dovolj, da se trte po l is t ju škrope , ker se m o r a j o poškropi t i 
a k o se hoče l i s t je ohranit i , a m p a k še n u j n e j š e pot rebno je, d a 
se bolezen n a grozdju, ko že g rozd je cvete, ne leči, a m p a k 



p rep reči, ka r se pa doseže le s tem. če se začne trte škropi t i 
že o cvetju. Pr imerov in zgledov i m a m o letos d o d o l j : kdor je 
odlaša l s š k rop l j e n j em in čakal , da nas top i ugodne j še vreme, 
kdor je obira l češnje, ki so bile letos drage, n a m e s t o da je 
trte poškropi l , ter zakasne l vsled tega s šk rop l j en j em le en 
s a m dan, si je uničil s tem vso trgatev, drugi pa, ki je le en 
dan popre j poškropi l , obvarova l je vse grozdje . Ne le perono-
spora , a m p a k tudi g rozdna plesen je trte hudo n a p a d a l a . Žvep-
lalo se je s icer pridno, ali t akoj po žvep lan ju je dež žveplo 
sp ra l n a tla. Kar se žvepla tiče, toplo p r iporočamo, n a j se rabi 
za žveplanje grozdja , bodisi da je že razcvelo ali pa ne, ven-
t i l i rano žveplo. To žveplo se je s icer nekol iko d raž je od na-
vadnega , zato pa je mnogo boljše, ker se na grozdju dobro 
sp r ime in v a r u j e potem grozd je več ča sa pred p lesnobo. Le-
tošn ja b r idka s k u š n j a bo v pouk m a r s i k a t e r e m u , ki je bil le-
tos hudo pr izadet po bolezni v v inogradu . Niti mislit i ne na 
v i soke v inske cene, kaj t i d a s i r a v n o bodo cene, ker je v ina 
malo, visoke, vzlic t emu se ne dobi za to malo množino, ki se 
je pr idelala , toliko, da bi se pokrili t roški . Med tem, ko se v 
dobr ih let inah lahko g o s p o d a r j e v a d ruž ina in delavci pili vino, 
ker je bilo po ceni, bodo p r imoran i piti letos vinček, žonto, 
škavec , petijot itd. da si u g a s e žejo pri delu. 

Ta p i jača služi v to, da se u m n o izkoris t i jo produkt i , ki 
os tane jo , ko se je nap rav i lo iz g rozd ja vino, je pa tudi zdrava , 
je nekak ekonomičen n a d o m e s t e k in zd rav za one kmetovalce , 
ki si ne more jo privoščiti n a r a v n e g a vina . 

§ 8. v in skega z a k o n a p repovedu je izdelovanje teh p p a č 
za proda j , § 9. pa dovol juje , naprav i t i to pi jačo za l a s tno upo-
rabo, za svojo družino, za las tne s lužabn ike in s ta lne ali na-
jete delavce. Vsak v inogradnik s m e naprav i t i te pijače, kol ikor 
je potrebuje , in tako k a k o r se zdi n j e m u na jbo l j p r imerna . 

Dolžan je pa v t akem s l u č a j u označit i vso posodo , v ka-
teri se hran i t a k a pi jača, n a v idnem mes tu z z n a m e n j e m x in 
nap i sa t i na posodo na pr. drugo vino, petijot, žonta, š k a v e c 
itd., t o ra j nap i sa t i m o r a na posodo ono ime, ki s e ob iča jno 
rabi v dot ičnem k r a j u za tako pi jačo. 

Vrhu tega m o r a sporoči t i n a j k a s n e j e do 31. j a n u a r j a bo-
dočega leta ob las tn i j i ali obč in skemu zas tops tvu , koliko p i jače 
je napravi l , kol iko glav je v hiši, ki jo bodo pile, obenem pa 



navest i š tevilo delavcev, ki jih bo rabil med letom. S a m o ob-
sebi pa se r azumeva , da ne s m e napravi t i take pi jače več, 
nego jo v resnici po t rebu je v zgora j navedeno sv rho 

Sporoči se na ta-le način : 

Županstvu 

Podpisani , posestnik v 
h. št. . . . sporoča, da je napravil hektolitrov petijota (ali pijače, 
imenovane po domače.) 

To pija$o bodo pili hišni in sicer . . . oseb, pripadajočih družini . . 
služabnikov in . . . . delavcev, ki jih moram najeti med letom, skupno to-
raj . . . . oseb. 

V , dne 19 . . 

posestnik v h. št. . . 

1. B o 1 I e. 

fia kaj mora £lQdati kmetovalec, ki hoče 
kupiti konja ? 

Ako hoče kupiti kmetovalec konja , se ne sme strašiti t ruda , 
ampak ogledat i in preiskati mora kon ja skrbno in na t ančno , 
kajti never je tno je skoraj , kako lahko opehar i jo brezvestni in 
prekanjeni konjski t rgovci kupca. 

Ko pr ideš k proda ja lcu , p o d a j se na jpop re j v hlev. Kadar 
ustopiš , hitro pogle j , ali se kon j z g a n e in ozre, kajti zdrav kon j 
pošpiči ušesa, ko čuje na jman j š i ropot , se ozre itd., na sp ro tno 
pa se bolehav, zmučen, neobčut l j iv k o n j s povešeno glavo, za-
prtimi očmi za vse nič ne zmeni in stoji leno pri jasl ih. K o n j a 
nato g lasno pokliči, stopi k n jemu, pot rka j ga po hrbtu in vratu 
z roko ter pogle j , če ima g ladko in svetlo dlako, za tem zdrkni 



z roko, ne da bi kon j kaj opazil, k ušesam. Konj, ki ima ti-
ščavko, se namreč niti ne zgane , če mu celo prst v uho vtak-
neš, naspro tno pa zdrav kon j niti ne pusti, da bi se n j egov ih 
ušesnih dlak dotaknil . Za tem pritisni konju z d l an jo na sapnik 
tako močno, da bo kon j kaš l j a l ; če je kašel j suh, š ibek in traja 
le malo časa, je to s labo znamenje , kajti bati se je, da je k o n j 
nadušl j iv . Zdrav kon j kašlja z a p o r e d o m a močno in n j e g o v ka-
šelj je moker . Nato po t ipa j bezgavke k rog sapnika. Ako ima 
konj na eni strani t rdo zateklo bezgavko in ga ne zaboli , če 
mu jo tudi d o b r o stisneš, se je bati, da ima k o n j smoliko. V 
takecn s lučaju konja ne le pusti in ne k u p u j ga, ampak ga niti 
ne pre iskuj dalje, kajti nevarnost je, da zaueseš to bolezen 
d rugam z obleko. Ako niso bezgavke zatekle, pogle j v žleb, da 
se prepričaš, ali je pustil konj kaj k rme v žlebu ali n e ; zdrav 
kon j po je namreč krmo čisto. 

Nada l j e privzdigni konju z a p o r e d o m a vse štiri noge . Da 
mu nogo lahko vzdigneš , tišči ga z eno roko od sebe, z d r u g o 
pa potegni od zgora j po nogi navzdol do bincl ja in mu nato 
n o g o privzdigni. Na jpop re j pregle j na tančno, ali je rog suh, 
snažen in neoškrb l jen . Če je kopi to slabo, pokvar jeno , ne ku-
pu j konja , kajti če ima konj le eno s labo kopito, ni navadno 
za nobeno rabo . Pog le j na tančno, ali ni morda kopi to razpo-
kano ali celo razklano in ali niso na n jem kakšne s smolo ali 
z voskom zadelane razpokl ine ; če je kopi to obročkas to , je zna-
menje , da je imel k o n j že večkrat vnet je kopita. O b e n e m po-
tolči s pes t jo po stopalu, da se prepričaš, če se pusti k o n j rad 
podkovat i ali ne, kajti s kon jem, ki se ne pusti rad podkovat i , 
je velik križ 

Ko si konja tako preiskal, da j si ga peljati iz hleva. Na 
p rag pr i šedšemu konju preišči oči na tančno . Zdrave oči so 
bistre, čiste in brez vsakega madeža . Rdeče obrob l jene oči ali 
pa z rumenim krmižl jem zamazane so znak ošibkelosti in ka-
tarjev, plešaste lise pod očmi pa so znak nekdan jega očesnega 
vnet ja in ni izkl jučeno, da ima kon j celo že mesečno s lepoto . 
Lise na očes ih , takozvani rog na očesu, so pogos toma krive, 
da je konj plašljiv, ker ne vidi dob ro in se vsled tega rad hudo 
straši. Kadar pe l je jo kon ja iz hleva, pogle j dobro, ali morda 
kon j n o g previsoko ne vzdiguje ali se celo na p ragu ali ob 
drugih predmet ih ne spodtakne , kajti marsikak konj , ki ima 



navidezno bistre in čiste oči, je lahko p o p o l n o m a slep, ako mu 
vidni živec o t rpne (siva slepota). 

Na prostem zaukaži postaviti konja na p iano in pogle j 
na jpopre j , ali so n jegove nosnice čiste in ali k o n j pravi lno 
diha. Nato odpri kon ju gobec . Ako ima kon j prek nosa p le -
šasto liso, je mogoče , da je kon j razbrzdan in ga je treba dr-
žati močno na uzdi. 

Na zobeh spoznaš kon j sko starost . Konj , ki se ne pusti 
prijeti zlepa za glavo in se mu zamore le z veliko silo pre-
iskati zobovje , je sumljiv, kajti lahko je mogoče , da mu je kdo 
užgal novo zobovo jedrce ali ka j d rugega enakega . Ogle j si 
konja od vseh strani na tančno, da se prepr ičaš o rojs tnih te-
lesnih n a p a k a h ; posebno pa pazi, da nima konj p o g r e š k o v v 
okost ju , da nima na pr. krak, divje ali morske kosti itd. Nato 
ukaži tekati s kon jem v dir in opazu j , ali ne pregibl je nogo v 
plečah scela, ali morda ne vleče n o g o za seboj . Ako kon j šepa, 
p repr iča j se na tančno , zakaj šepa, kajti pogos toma se kon j na-
lašč zakuje , da se dolgot ra jno šepan je , kakor na pr. šepat i je v 
plečih prikrije. Sploh na j n ikdo šepas tega kon ja ne kupu je , pa 
bodi še tako po ceni. 

Če nisi našel pri natančni preiskavi na pros tem na n jem 
pogreškov, zaukaži ga preskusit i pri d e l u ; če je kon j za ježo, 
pusti ga osedlat i , če je za vprego, da j ga napreči , če je ple-
menski žebec, da j ga preskusi t i pri kobili. Ko se kon j oblači, 
pazi, če se kon j temu ne upira in se pusti rad upreči, ali mirno 
po tegne in enakomerno vleče ali pa stopa, ko b reme nosi. 
Konj , ki ne po tegne takoj ali pa na mestu brca in k r o g sebe 
bije ali se celo n a j m a n j š e stvarce boji , ni veliko vreden. Ko 
konj vleče, opazuj , ali se morda prehi t ro ne spoti, kajti iz t ega 
se da pogos toma sklepati , ali je k o n j naduš l jev ali ne. Konj , 
ki hrope, se takoj ovadi s h reščan jem. Uprežen zdrav kon j se 
po končani vožnji takoj pomiri in oddahne . Spoten kon j se 
kmalu posuši in se kmalu na to ozira k rog sebe. Bolehen,. 
ošibel konj p o t r e b u j e več časa, da se odpoč i j e in okrepi . Kdor 
se bo ravnal pri kupovan ju kon j tu danih navodil , kupi go tovo 
dobrega konja . „Prakt . kmet ." 



fiaj sq čebele umore, ali samo omamijo? 
V „Steirischer Bienenva te r" priporoča nek jako praktičen 

čebelar , imenom Lackner, da naj se, ko se pobira med in 
sa tov je iz s l amna tega panja , oziroma, kakor pravimo, „pan j po-
dira" , čebel ne pomor i z žvep lan jem, ampak le omami . Ta če-
belar pr iporoča , naj se rabi za o m a m l j e n j e čebel solitar in trdi, 
da je to s reds tvo ne le ceno in pr iprosto, ampak tudi zaneslj ivo. 

Da se čebele omamijo , na j se raztopi navadna žlica so-
litra v četrtinki litra vode. V to raz topino na j se dene jo plat-
nene in volnene cunje , da se namoči jo , nato vzamejo iz nje , 
posuše , dene jo v meh za ka jen je čebel in pr ižgejo, ter vtakne 
pihalno cev v pan jevo žrelo. P r e jnavedena množina zadošča za 
močno čebelno družino. Ko so se čebele dobro pokadi le , naj 
se žrelo za takne in pusti 1—2 minuti pri miru. Pre j nego se 
čebele pokadi , na j se pan j k rog in k rog preg leda in zainaže 
vse razpoke z ilovico, da ne bo pan j puščal . Nato na j se panj 
z mesta dv igne in položi na kos platna ali papi r ja , k rog in 
k rog dobro potolče z dlanjo, da pade jo čebele iz panja . Ko so 
se sesule vse čebele iz panja , na j se p a n j pr ivzdigne, poišče 
takoj kralj ico in jo umori , čebele pa, ki v 10—15 minutah 
zopet ožive, doda pan jem, ki ima jo premalo čebel. Čebele dru-
gega panja sp r e jme jo take čebele prav rade in sicer še rajše, 
če so iste si te medu. Če se hoče to pos ledn je doseči , na j se 
čebele, ki se hoče jo omamit i , prej nego se jih s cunjami po-
kadi, razdraži. V to svrho na j se pan jevo žrelo pred ka jen jem 
zamaši in nekol iko po stranicah pan ja z roko tolče. 

Ta čebelar zatrjuje, da je letos dvema kmetoma tri slam-
nate polne pan je na ta način omami l in dodal čebele po tem 
svojim pan jem. Pravi nadal je , da je je imel pri tem sam veliko 
korist in da sta mu bila tudi kmeta prav hvaležna, ker j ima je 
prihranil m n o g o dela in t ruda. Posluževal se je tega sreestva 
tudi, ko je prekladal čebele iz s lamnat ih pan jev v one s pre-
makljivimi satniki in pravi, da je zgubil pri tem prav malo 
čebel. 



Akcija za izvoz primorskih vin v prek-
morske dežele. 

(Nadal jevanje . ) 

1. U s t a n o v i t i j e t r e b a z a d r u g o z a i z v o z v i -
n a , k i n a j b i s t o p i l a v z v e z o s k a k š n i m d e n a r -
n i m z a v o d o m i n b i b i l a p o d n a d z o r s t v o m o d -
s e k a z a p r i p r a v l j a n j e v i n a . T a o d s e k b i m o r a l 
b i t i p o d n a d z o r s t v o m u r a d a , k a t e r i b i t o v i n o 
n a d z i r a l i n i z d a j a l s p r i č e v a l a o t e m , d a j e v i n o 
n a r a v n o . 

2. N a p r a v i t i b i s e m o r a l a v T r s t u c e n t r a l n a 
z a l o g a , v k a t e r o n a j b i s e v i n o s p r e j e m a l-o i n 
r a c i j o n e l n o p r i p r a v l j a l o z a r a z p o š i l j a n j e . T a 
z a l o g a b i m o r a l a s t a t i p o d n a d z o r s t v o m z a d r u g e , 
a o b e n e m t u d i p o d n a d z o r s t v o m o d b o r a , k i b i v i n o 
p r i p r a v l j a l . 

3. U s t a n o v i t i b i s e m o r a l g a r a n c i j s k i f o n d , k i 
b i p r i p o m o g e l v t o , d a b i s e d o b i l o p o s o j i l o o d d e -
n a r n i h z a v o d o v , t e r d a b i g l e d a l v s a j n a p o č e t k u 
r a z p o š i l j a n j a v i n n a t o , d a s e v i n o , k i s e m e d p o t -
j o p o k v a r i i n n i s p o s o b n o z a p r o d a j , i z k l j u č i i z 
• t r g o v i n e k o t p r i d e l e k n a š i h k r a j e v . 

4. P o s k r b e t i s e b o m o r a l o , d a s e d o s e ž e p o d 
n a s l o v o m „ D o b a p o s k u s a " p r a v n i z e k p r e v o z n i 
t a r i f : z a g o t o v i t i s e b o m o r a l o n a d a l j e , d a s e p o 
p r e t e k u p o s k u s n e d o b e t a r i f n e z v i š a n a d o n o 
m e r o , k i j e d o l o č e n a z a i z v o z n a k o n k u r e n č n a t r -
ž i š č a . 

5. N a p r a v i t i s e b o d o m o r a l e s h r a m b e z a v i n o 
v g l a v n i h c e n t r i h z a u v o z v i n a v J u ž n i A m e r i k i 
i n s i c e r n a j p o p r e j e n o v B u e n o s A i r e s , p o t e m 
d r u g o v B r a z i l i j i in m o r d a e n o v R i o d e J a n e i r o , 
t o r a j n a r t u A r e n a in p o l a g o m a n a d r u g i h t r -
ž i š č i h . 

S p re jnaveden imi o l a j š a v a m i in podporami in z vpošte-
vanjern r azmer n a š e produkci je v pr imeri z onimi konkurenčn ih 
-dežel, kakor Italije, F ranc i j e in Špani je , se s m e m o nadeja t i , da 
d o s e ž e m o z izvozom naših vin, — seveda, če se in te resent je z 



resno vnemo popr ime jo dela in bodo vztrajal i , — enak uspeh na 
sve tovnem trgu, k a k r š n e g a so dosegli p re jnaveden i konkurenčn i 
narod i . 

Kar se tiče us tanovi tve nag rad in podeli tve dena rn ih pod-
por p o s a m e z n i m o s e b a m ali t v rdkam, ne d a bi bilo n a t a n č n o 
povedano zaka j , a m p a k le pod n a s l o v o m za povzdigo p rometa , 
pa je Trgovski muze j že a priori zoper to, ker je to v proti-
s lov ju z z d r a v o g o s p o d a r s k o polit iko in ker se s tem us tva r i 
le p o s a m e z n i k o m neka pr ive l ig i rana pozicija n a p r a m drugim. 
Zato poživl ja v lado in m e r o d a j n e osebe, da v povzdigo celega 
pod je t j a p o m a g a j o in podp i ra jo r a j š e m a l o skupino, ka t e r a je us ta -
novl jena na taki podlagi, ki o d g o v a r j a prakt ičnim zah tevam, h 
kateri i m a j o pr is top in se l ahko okor is t i jo z n jo vsi oni, ki 
izvršu je jo predpise . 

Ko se je poročilo prečitalo, s e je skleni lo razprav l j a t i o 
vsaki točki posebej . 

Pri 1. t o č k i se sklene, da ima obstoja t i m e d p o k r a j i n s k i 
odsek, dokler ne dovrši vseh poslov, tičočih se organizac i je , 
to ra j dotlej, dokler se ne us tanovi z ad ruga za izvoz vina in 
prične z de lovan jem, obenem pa na j nada l ju j e Trgovski muze j 
z onim, ka r je zapr ičel . 

N. S. g. n a m e s t n i k izrazi željo, da bi ga od č a s a do 
ča sa obveščal i o razvoju odsekovega de lovan ja in obljubi , da 
bo po svoj ih močeh inci jat ivo podpira l . 

Pri 2. t o č k i pr izna odsek enog la sno pot rebo u s t anov i tve 
o s r edn je zaloge v Trstu in s icer ne le vsled tega, ker bi de-
lovan je iste s luži lo v prid s p e č a v a n j u vina prek mor ja , a m p a k 
ker bi d o h a j a l o v prid tudi kupči j i z v inom v državi s ami , na 
kar da g. D a v a n z o n a s l e d n j e p o j a s n i l o : 

Ko je b i la v inska klavzula , je bil Trst vel iko v i n s k o tr-
žišče, ker je bilo v luki vedno vse polno ba rk (jadrenic) v ina 
in ker so imele mnoge tvrdke v prost i luki vel ike zaloge v e d n o 
polne vina, ki je bilo na p roda j . Domači kupci so, ker so si 
vino l ahko izbrali in ker ga je bilo mnogo na razpolago, prišli 
v Trst in so se sarni pogodili zan j . 

Ko se je k l auzu la odpravi la , je v i n s k a t rgov ina v e d n o 
bolj in bolj peša la , n a s p r o t n o pa se je začela razvi ja t i ta tr-
govina na Reki, kajt i ogrska d r ž a v a je s ez ida l a velika sk la-
dišča, p r i m e r n a za vino, in spravi l i so o b e n e m z a s e b n i k i m n o g o 



vina v ladi je ob Reki. Bilo je t ak ra t tako, da se dobe na Reki 
še d a n d a n e s večje tvrdke, ki u v a ž a j o d a l m a t i n s k o in i s t r sko 
v ino in ki i m a j o t rans i to kupči jo in u v a ž a j o vino v Avstri jo, 
n a s p r o t n o pa so v Trstu večji trgovci z v inom s k o r a j izginili. 

Po n a š e m m n e n j u je temu vzrok p o m a n j k a n j e p r imern ih 
sk lad i šč za h r a n e n j e vina in ker je t reba pri h r a n e n j u v ina 
v s e s t r a n s k e pažnje , zato so se začeli domač i od jemalc i t ržaš-
kega v inskega tržišča izogibati in k u p u j e j o vino r a j š e n a r a v -
nost iz Dalmaci je ali Istre, s č imer pa š k o d u j e j o t ržaški trgo-
vini in p roducen tom. 

Ker ti ne more jo ali ne r a z u m e j o vin rezati in n a p r a v -
ljati s tem vin, k a k r š n a žele imeti odjemalc i , m o r a j o zgubiti 
o d j e m a l c e ali pa odda ja t i vino pod ceno, dočirn bi z n a p r a v o 
posebnebnega h a n g a r j a (vinske kleti) bilo us t reženo p r o d a j a l c u 
in od jemalcu , kaj t i če bi dobil pos lednj i v Trstu p r imerno 
blago, bi v inska t rgovina v Trstu zopet oživela, 

Tudi ka r se k o n s u m a vina v Trs tu s a m e m tiče, bi han-
gar — klet l ahko mnogo koris t i la . Dandanes se pije v Trs tu 
v javnih lokal ih z malo iz jemo ka j s labo pijačo, a po letu 
več inoma k i sn j eno vino. 

Če pobliže zas l edu jemo , ni li m o r d a tega krivo to, ker 
i m a j o dovo l jen je za vinotoč več inoma pivovar j i in za lagate l j i 
piva, ki hoto ina in v e d o m a p r o d a j a j o s l abo vino, ker je to v 
kor is t piva, in a k o se pomisli , da večina mal ih k r č m a r j e v ne 
pozna p rav i lnega r a v n a n j a z vinom, p r idemo do skiepa , da 
tiči glavni vzrok k i sn jene inu vinu v s l ab ih prostor ih, v kater ih 
se hrani vino v Trstu. Vrhu tega je krivo temu tudi to, da 
dobi k r č m a r vino v s labi posodi , da ga hran i v nep r imern ih 
pros tor ih ter r a v n a z vinom med točen jem z g ra je v redno za-
n ika rnos t jo . 

Večini teh nedos ta tkov bi se priš lo v okom, ko bi se na-
pravil v Trs tu h a n g a r — cen t ra lna klet, iz ka tere bi dobival 
k r č m a r l ahko m a n j š o množino vedno enakega, zd ravega in 
svežega vina . To bi bilo v prid ne le p roda ja lcu , a m p a k tudi 
pivcu in s pomoč jo tega bi se pitje v ina zvišalo. 

Če je že iz teh razlogov pot rebno napravi t i v Trs tu han-
gar-klet , i m a j o pa v inogradniki še teh tne jše razloge, da zahte-
va jo hangar -k le t za s v o j a vina. 



Ko pr ide s e d a j na še i s t r sko vino po m o r j u v Trst (in 
s icer dospe po tej poti na leto pribl ižno 100.000 hI), m o r a 
ostati na jvečk ra t na pomolu na prostem, kajt i redek je s lučaj , 
da se odpe l je n a r a v n o s t t j r , k a m o r je n a m e n j e n o . Očividno je, 
da trpi vino na so lncu o vročini, o bur j i in o mrazu , in ne-
v a r n o je, da se vsled s l abega r avnan j a , pokvar i . Vrhu tega p a 
je t reba plačat i še čuva ja , ka r mnogo s tane . 

Vrhu v s e g a tega trpi š k o d e tudi posoda , ki se m o r a vsled 
p o m a n j k a n j a za h r a n e n j e p r imern ih p ros to rov naložit i n a 
voz, zopet zložiti z istega potem zopet naložiti na železniški 
voz. To pa ne s t ane le mnogo, a m p a k zgubi se s tem mnogo 
č a s a in sodi vsled tega trpe. 

Precej je takih domač ih kupcev, ki ne m a r a j o posla t i po-
sode v Istro in sicer p rav radi tega, ker trpi p o s o d a preveč 
pri n a k r c a v a n j u in i zk rcavan ju . 

Pri n a s se računi , da i m a m o pri v s a k e m p r e v a ž a n j u so -
dov v Trst in n a z a j 60 h škode pri v s a k e m hektol i t ru , kajt i 
t akra t , ko se prazni sodi v rača jo , r a v n a j o t ržašk i vozniki tako, 
da že ni več lepo. 

Za poškodbo soda , za vino, ki s e usuši , s t r o š k e za vkr-
c a v a n j e in i zk rcavan j e t. j. s p o m o l a na železniško pos t a jo in 
za vožnjo praznih sodov s p o s t a j e na parnik, r a č u n a m o pri 
n a s s t ro ška 1 K 20 v. (Sledi še.) 

Kako se napravlja kislo zelje in kisla repa. Odberejo 
se bolj trde kapusove glave in puste ležati 8 dni, da postanejo bolj 
mehke. Nato se glave na drobno zribajo, zelje posoli (za vsakih 15 
glav se vzame kg soli) in pusti par ur pri miru. Na dno posode, 
v katero se ima spraviti zriban kapus, naj se dene nekoliko kapu-
sovega listja, zriban kapus nato plastasto vlaga in obenem s kimljem 
potrosi ter sproti dobro stlači. Ko se je spravil ves kapus v kad, naj 
se dene na vrh čista rjuha, vrh te primerno velik lesen pokrov in 
obteži končno s kamni. Posoda ali kad, v kateri se nahaja zriban 
kapus, naj se pusti nekaj dni v kuhinji (t. j. dokler ne začne dišati 
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kapus po kislem in ne nastavi mehureev) nato pa naj se prenese posoda 
v klet. Po 3 tednih se kapus skisa, na kar naj se voda z vrha s 
kako zajemačo pobere in vse dodobra posuši s cunjami. Ko se je 
vodo pobralo, pobere se iz kadi kamne in pokrov, oboje se dobro 
otnije in dene nato pokrov na mesto in zopet obteži s kamni ter na-
lije na zelje sveže vode. Kislo zelje mora biti pod vodo. Na enak 
način se napravlja kisla repa. 

K d a j j e t r e b a p o d l o ž i t i k o k l j o ? Marsikaka g o s p o d i n j a 
podloži kokl jo celo še pozno poleti , ker se nade ja , da piščeta 
do jeseni še doras te jo . To je sicer mogoče , pa le tedaj , če je 
jesen prav topla in suha in če je na razpolago gorak kurnik 
ali kak d rug prostor . Če pa nastopi oktobra ali novembra mokro 
vreme, pozno izvaljena piščeta več inoma p o g i n e j o in marsika-
teri ugiba, zaka j so pogini la . In vendar je to p o p o l n o m a n a -
ravno. Vsaka kura se namreč v prvem letu starosti dvakrat 
oskube . V prvih tednih po izvalenju zgubi namreč mah in 
zraste ji per je , kar navadno nima zlih posledic. V drugič pre-
men ja per je za 3 ali 4 mesece kasne je , o skube jo se tora j pozno 
poleti izvaljena piščeta o na jbo l j n e u g o d n e m letnem času, vsled 
česar jih po tem m n o g o pogine . Vsaka gospod in j a na j poskrbi 
toraj , da se izvale piščeta kolikor mogoče zgodaj . Najbol j š i čas 
za valenje je doba od početka marca pa do polovice m a j a . 
Piščeta, ki se izvale kasneje , na j se rede le za meso in č impre j 
zakol je jo . 

Kako se priuči krava na to, da pusti tele sesati. 
M n o g o je takih krav, ki ne puste, da bi jih tele sesa lo in ga 
zato brcnejo z n o g o v stran kakor hitro tele pr ime za sese . 
Taka krava da hlevskim poslom m n o g o opravila in t ruda, kajt i 
mora jo jo držati s silo, če hočejo, da bo tele sesalo. Včasih 
zgube pa tudi posli po t rp l jen je in če krava ne miruje , namla-
ti jo jo na prav surov način. Da se krava teletu privadi, pr ipo-
roča neki nemški ž ivinorejec n a s l e d n j e : Vzame naj se kos vrvi, 
napravi na enem koncu zanjka ter dene kravi k r o g smrčka na 
gobec . Nato na j se pr ime za d rug konec vrvi in vleče t ako 
močno , da u p o g n e krava glavo na stran a tako, da krava pri 
tem preveč ne trpi in zveže na j se p o t e m ta konec vrvi k r o g 
repovega korena. Seda j na j se pr ipel je tele h kravi od one 
strani, kamor ima krava glavo o b r n j e n o , da ga krava vidi, ko 
sesa. Če s kravo tako ravnaš, krava tele po l agoma spoznava , z 



druge strani pa se ne gane, ker če se zgane , jo zabol i ali na 
repu ali pa na gobcu. Po treh ali štirih dneh bo krava mirno 
stala in pustila tele sesati. 

Ž r e b e ž r e g n o j . Da marsikatero žrebe gnoj žre, je krivo ne-
redno prebavljanje, katero pa nastane vsled nepravilnega krmenja. 
Čestokrat je krivo temu to, da se daje žrebetom preveč gomoljnic 
in repe, namreč surovega krompirja, a premalo druge surove klaje. 
V tem slučaju priporoča „Landw. Dorfzeitung", da naj se začne po-
kladati žrebetu manj krompirja in naj se še ta zdrobljen krompir od 
enega do drugega krmenja z vodo izlužuje ter da žrebetu več sena, 
ali če tega ni dovolj, več slamnate rezanice ali pa pšenlčnih otrobov. 

P O R O Č I L A . 

Navodi lo za u m e t n o gnojenje . »Goriško kmetijsko društvo" 
ima na razpolago par sto gorinavedenih brošuric, ki jih je izdala 
tiskarna J. Blasnikovih naslednikov v Ljubljani, in jih odstopi brez-
plačno članom, ki se za nje zglase. V brošurici se razpravlja o sploš-
nem gnojenju, o kalijevnatih, fosfornatih in dušečnatih gnojilih, o hra-
nenju in rabi umetnih gnojil, o gnojenju posameznih kultur itd. Kdor 
želi brošurico imeti, naj se zglasi pri društvu. 

Na novo priglašeni udje „Goriškemu kmet. društvu". 

1. Makuc Franc — Solkan 99 4. Marvin Eranc — Vogersko 90 
2. Mavric Anton — Goljevica 56 —Kanal 5. Gabrijelčič Ant.— Ložice 133—Plave 
3. Beščič Karel Gor. Vrtojba 6. Mermolja Josip ml. — Selo 12—Černiče 


