Ishajajo vsako sredo po celi poli. Veljajo v tiskarnici jemane za celo leto 3 gld. 60 kr., za pol leta 1 gld. 80 kr., za Cetrt leta 90 kr.
posiljane po posti pa za celo leto 4 gld. 20 kr., za pol leta 2 gld. 20 kr., za Cetrt leta 1 gld. 15 kr. nov. den.

5== V Ljubljani v sredo 20. aprila 1864. =

Gospodarske stvari.

0 izdelovanji sladkorja iz pese.
Spisal Edvard Pour.
Bilo je leta 1747, ko je lekar in kemikar Andrej

Marggraf v Berolinu v nekem spisu, kterega je kralj.
akademii umetnij predloZil, prepridavno dokaza‘], da je
kristalni sladkor (cuker) v pesi, in da veliko vrednost
ima pesa za izdelovanje domadega sladkorja. Skusal je
iz bele pese po vinskem cvetu (alkoholu) sladkor izvledi,
in res je v 100 delih pese 4 do 6 delov sladkora dobil.
Al Zalibog! da Marggrafovi iznajdbi niso drugi dosti
sledili ; mnogotere teZave v obrtnii so bile tega krive,
pa tudi tadanje politiéne homatije. Po vojski, ktero je
kon¢al Ahenski mir, so se AngleZem, kteri so kolo-
nialni sladkor napravljali, vsi trgi na Nemikem zopet
odprli in oni so se jih polastili; sladkor pa, kterega
so Nemci iz pese delali, bil je memo unega predrag.
Opustili in pozabili so tedaj izdelovanje sladkorja iz
f‘ese. Se le proti koncu 18. stoletja se je Lampadi v
reibergu zopet Marggrafove iznajdbe spomnil. Ravno
talas je skuSal baron Koppy na Kranjskem (prvi
v Avstirii) na debelo iz pese sladkor 1zdelavati; pa
zalibog! da je takrat obrtnija v naSem cesarstvu na
takih otro¢jih nogah stala, da iz centa pese je komaj 2
funta in pol sladkora dobil. Ceravno so se zelé trudili,
fabrike za domaé sladkor ustanoviti, vés trud bi bil
vendar zastonj bil, ako bi ne bile mnogotere vlade spo-
znale potrebe in vaZnosti izdelovanja sladkora iz domade
pese. Da bi se namre¢ kupéija anglezka preveé ne %o-
pirila in da bi druge drZave od nje neodvisne postale,
so vlade zadele vojsko zoper Gezmorske pridelke in z
anglezko. Napoleon I. je mlado obrtnijo moéno pod-
piral. Francozom, da bi izdelovanje sladkora iz pese na
debelo poskusili in iz njega dobifek imeli, je dal mi-
lijon frankov in sila veliko zemlji&éa (32.000 hektarjev);
v postavi 15. januarja 1812 je zapovedal, naj se napravi
O ulilnic, v kterih se ima pridelovanje sadkora iz pese
po besedi in delu (teoreti®no in prakti¢no) uéiti; in
ukazal je, naj se di cesarsko privoljenje za 500 fabrik,
in 4 fabrike naj se celé6 na drZavne stroske napravijo,
ktere bi bile imele v dveh letih (1812 in 1813) napra-
viti dva milijona kilogramov *) sladkora.
~ Ako prevdarimo, kako se je v zadnjih desetih letih
izdelovanje sladkora iz pese povzdignilo in raziirilo, ne
samo drugod , ampak tudi na Nemfkem in pri nas v
Avstrii (velik del cukra, ki ga dandana¥nji povZijemo,
je pesni sladkor); ée pomislimo, kako je ta oddelek
obrtnije na vse strani ta kratek &as napredoval in Se
napreduje , ako se mora ta mlada obrtnija z obilnim
davkom bojevati, pa je vendar zmogla: moremo redi,

*) Kilogram po nasi avstr, vagi je 2 funta 5 kvint, in 35 granov,

da je ta obrtnija popolnoma spolnila to, ¢esar so od nje
pricakovali. Zatoraj pa ima tudi najbolje in udene moze
za varhe, zatoraj Steje dosti navduSenih udencev, zatorej
lepo kaZe stan visoke izobraZenosti in umetnosti, do
ktere se je nas Cas pozdignil. Kje neki je druga obrtnija,
da bi se mdgla meriti v znamenitosti in velikosti njeni?

Ona daje kmetu delo in zasluZek, — ga budi k
pridnemu gospodarstvu, — ¢isti njivo, daje ji mog,
oZivlja kmetijstvo in obrtnijstvo ob enem, — ona puica
doma pri nas denar, kterega smo doslej ¢ez morje na
ptuje })oéiljali in daje zasluZek domaéim ljudém ne samo
na polji, ampak tudi v fabriki, poleti kakor pozimi.

Od zaletka so zidali velikanske poslopja, v kterih
so sladkor iz pese delali; pa kmali so vidili, da jim
drage poslopja malo koristijo in malo dobi¢ka puséajo;
zadeli so pogllevne pa trdne poslopja zidati in doi)re
masine delati, da tako zdaj z manjsimi stroski veliko
opravijo.

Ta vazna obrinija se je doslej ¢ez Francozko, An-
glezko, Nem&ko, Svedsko, Ogersko in Avstrijansko raz-
girila in cel6 v rusovske neizmerne planjave. Pesa,

esa! je zdaj tisti glas, ki je poéil po obSirnem svetu.
naSem avstrijanskem cesarstvu je zdaj 130_fabrik,
v kterih se sladkor iz pese dela (posebno na Ceskem,
Moravskem in Ogerskem). Pridelki teh fabrik zadostu-
jejo Ze skoraj popolnoma potrebam Avstrije, da v ktero

oli prides Stacuno, ti postreZejo z domafim sladkorom.
(Dalje prihodnjid,)

tospodarska skusnja.

* Kebri ali hro§éi, ki mesca majnika drevju
veliko Skodo delajo in zaleZejo obilo ‘ékoéljivih érvov,
s0 za gnoj po 45 do 60 krajc. vagédn (mecen) vredni.
Ta njih gnojna moé je po skusnjah potrjena. Ne bo se
tedaj okupil, kdor za vagin vlovljenih in pomorjenih
kebrov pla¢a ta denar.

tospodarska novica.

* Yama-Mai — japanska svilna ali Zidna
gosenica. Kralj virtemberiki je lansko leto mekoliko
jajéic svilnih &rvidev, ki Zivijo od hrastovega perja,
dobil iz Japana. Japanska d].riava je v Azii, Japanezi
so umni poljedelei, svilorejci, vrtnarji in obrtniki. Kralj
je mnogim drugim gospodarjem dal za poskusnjo te
jajéic, ki so jih redili z navadnim hrastovim perjem,
iakor redijo druge s murbovim. 6 tednov je trpelo, da
S0 se zaéefi zapredovati v meSicke ; zapredovali so se
en teden; iz megi¢kov (kokonov) pa so izlezli metulji
v 4 tednih. V toplih hramih pa se je vse hitreje go-
dilo. Mesic¢ki so vedi memo navadnih svilnih; svila se
% njih lahko mota; svila je trdna. Metulji se niso pa-
rili. Za druge sku&nje bo treba novih jajéic 1z Japana.
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0 izdelovanji sladkorja iz pese.

Spisal Edvard Pour.
(Dalje.)

Na Avstrijskem je Se veliko deZel, kjer bi pesa za
sladkor dobro obrodila, in dalo bi se iz domadega pri-
delka sladkor narediti, za kterega se zdaj veliko de-
narja posilja v Ftuje deZele. Treba je teglaj fabrik,
ktere iz pese delajo sladkor, sicer kmetovavec svojega
pridelka nima nikamor speéati.

Da ima to obrtnijstvo veliko prihodnost pred seboj,
kaZe nam vsakdanja skusnja, ker cedalje veé sladkorja
(cukra) potrebujemo. Po &tatisti¢énih zapisnikih se &teje
na Anglezkem na enega ¢loveka v enem letu 25
funtov sladkora, na Francozkem 5, funtov, na Av-
strijskem 2 funta, na Rusovkem 1 funt; za Tur-
¢ijo E]lo zdaj Se ni¢ prav ne vemo. Iz tega se vidi, da
se tam najveé sladkora povzije, kjer je najcenejsi. Vidi
se pa iz tega tudi to, koliko zasluzka Se ¢aka fabrik
avstrijskih, ko se bode séasoma povzdignilo to obrtnijstvo.
Koliko planjav je §e na Ogerskem, v Slavonii, na Hr-
vaskem itd., kjer ni zemlja obdelovana ali pa le slabo?
Veliko bi se ondi moglo v moéni rodovitni zemlji pese
za sladkor pridelati, kar se do zdaj ni Se zgodilo. Pa
tudi v nasih majhnih deZelah slovenskih: na Kranjskem,
Stajarskem itd. bi se dalo to obrtnijstvo ustanoviti, &e
prav ne v veliki meri, pa vendar le z dobickom, *) da
bi le denarni moZje z napravo fabrik zemljisénim po-
sestnikom roko podali. Kar sec ti¢e zemlje, moram memo
gredé opomniti, da zemlja na ljubljanskem moéirji ni,
kakor nekteri mislijo, sladkorni pesi primerna; res, da
zelo debela in velika zraste, al preveé vode ima, pa
premalo sladkora v sebi.

Utegnilo bi se redi, da bolj koristno je Zito sejati
kakor peso. Res je to, dokler fabrik nimamo. Al
sicer pa je tudi to resnica, da na enem oralu (johu)
dobro obdelane zemlje se pridela po primeri 300 centov
bele Slezke sladkorne pese, ktera je po najniZzji ceni
dez 1000 gold. vredna. Razun tega se pri izdelovanji
sladkora iz pese dobivajo ostanki, s kterimi se more
prav dobro rediti Zivina. Kako je pa z Zitno ceno v
tistth na§ih krajih, kamor nam navozijo banaSkega in
druzega zita in celd Zita 1z Odese?

Ker je pri izdelovanji sladkora nizka cena kur-
jave poglavitna re¢ in ker pri nas razun drv Se pre-
moga (kamnenega oglja) in Sote (torf), hvala Bogu,
dovelj imamo, bi obrtnijstvo sladkora iz pese gotovo
doseglo vspeh. (Kon. prih.)

Slovenske starine.

k razlagi imena: ,,Belestis.*

V ,,Novicah* nastrani 126. itd. razlagavsi ime bozan-
stva Belestis, sem rekel, da nam je ta suffix ohra-
nila sorodna litev&&ina, kakor pri¢ajo imena litev-
skih boZanstev: Betustis, Girristis itd. Rekel sem
tudi, da se utegnejo odlomci tega suffixa najti v slo-
venskih suffixih: ast® in istws.

Po globodejem pretehtovanji sem nasel, da suffixoma :
estis, istis (= lat. estis, na priliko: agrestis?)

*) Posestnike, kteri mislijo sladkorno peso za sku¥njo saditi,
prosim, naj mi v jeseni dve ali tri pese sredne velikosti na
vrt ljublj. kmetijske druZbe pofljejo. Hofem namreé doloéiti,
koliko funtov sladkora bode mogode izdelati iz centa pese, na
Kranjskem pridelane; menim pa tudi razloliti, ktere snovi in
v kteri razmeri ima v sebi. Pisatelj,

tehni¢ni kemikar,

134

odgovarjata novoslovenska suffixa: e§ép, i8ém,
ki sta nastala iz estis, istis; primeri cerkvenoslov.:
mMbeTh, ultio, gotovo v proetniéni dobi: mestis, —
novoslov.: mes§és, mefs, mpernrean. ultor, novo-
slov.: mes¢itelj, meSitel. St toraj prehaja v 3¢,
§, kar potrjuje obilo prikladov, na priliko: koscen,
koSen za kosten, pr§dén, prsén za prstén,
irden, taidéa, taSa, te§da, tefa, za tasta, testa,
mascul.: tast, test, Schwiegervater, ve§éa, vesa
cerkvenoslov. Bsmra, gradisde, gradise, cerkve-
noslov. rpagamre, hr68¢, hr6§, Maikifer, cerkveno-
slov. xpARmrs, scarabaeus, klesé, kles, Zecke,
kleSée, klese, forceps, cerkvenoslov.: kaemrAX od
korenike: klest, klestiti, abzwicken; primeri dalje
ogerskoslov.: milos§é&, polsk. milogé¢ slov. milost,
polski gos¢, slov. gost.

Ker cerkvenoslov. reers se je v proetaiéni dobi
glasilo: gostis — latinskemu: hostis, xpARmrs. sca-
rabaeus, xpjrers, strepitus — pa hronstis, Teers,
socer, *) kakor latinsko: testis; ter danasnja oblika:
Bele8¢, Beles tudi nekdaj: Belestis, ko smo jo
gori nasli v litevski: Girristis, Berggott od giri *¥)
slov. ‘gora, toraj Girristis = novoslov. Girisé,
Giris, Goriss, Goriis.

Ziva prida za slovenS&ino imena Belestis %) je
ime gore ne dele¢ od mesta, kjer je najden spomenik:
sBelesti angust®“, o kteri ze dr. Peterman in Val-
vazor pripovedujeta éudne redi, in ktera se veli v ustih
naroda: Beu§ca, BeuSica.

Ker Beugsica is¢e pravilne oblike: Beleséica, in
ta prvotne: Belestica, tedaj je dobila ime po &astji
bozanstva: Belestis, kakor Triglav po Triglavu,
Raduha po Raduhu, Radogostu, Radolica po
Radolu, gornjestajerski: Radmer po Radomaru,
Radomeru, Radomiru.

Prepri¢avnidih dokazov vendar ni treba! — Ze
Bopp je toZil zoper pokonéanje suffixov v slovanséini;
ime Belestis, cerkvenoslov.: BsiaEers nam vendar
priéa, da so Slovenci za Rimljanov, toraj od 1. do 4.
stoletja po Krist. Se imeli popolne oblike, kakor Goti,
Rimljani, Grki in Indi, in kakor je Se imajo Liteveil
dandanagnji, in da se, na priliko, beseda, ktera se je
ze v 10. stoletji glasila conbys — sopech, Blaser, ti-
bicen, nekdaj glasila sopakas ali sopekis, in be-
seda: esms (syn, filius) pa: soinos ali sunus, kakor
v goti&éini in sanskriti§éini.

Da bi nam Bog dal najti kakoSen pismen spominek
tako star, kakor Ilias ali Vede, brz bi se prepricali
resnice moje trditve. Jezikoslovje bode sCasoma vse na
gotovost povzdignilo, kar se Se sedaj marsikteremu do-
zdeva — gola hipoteza.

Davorin Terstenjak.

*) V cerkvenoslov. pomenja ThCTh, socer in gener, ThIHITAa,
socrus. Kakor se socer, socrus ujemata s sansk. ¢vacru,
gotsk. swaihr, schwager, s srbski svekar, in izvirno po-

menjata: cognatus, tako ThCTh z latinskim: testis, Zeuger,
testiculus, Hode. Pomen testis, pri¢a, je toraj Ze drugoten,
ker za pri¢o so stari narodi le takoSne osebe jemali, ktere so
Ze zmozne bile za rojenje, primeri nemsko: zeugen, v
dvojnem pomenu pri¢anja in rojenja. Pis.

#%) Sanskrit. giri, mons, na Pohorji: zgir, zgiri = zgor,
zZgori, supra.

*¥¥) Ker hros8¢ pomenja ,,der surrende, rauschende*, kle 3¢ ,der
kreipende, zwickende*, tedaj Belesé¢ — Belestis — ,der
leuchtende*, in je samo druga oblika boZanstva solnénega :
Belina — Belboga. Ali ime jezera Bled — ni dialekti¢no
za: Beled, po obliki kakor lebed, in ali ni dobilo kakor
Bohinj, Radoljca, Triglav, svoje poznamovanje po ¢astji
Belboga? Pis.
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gospodarske, obrtniSke in narodne.

Izhajajo vsako sredo po celi poli.

Veljajo v tiskarnici jemane za celo leto 3

gld. 60 kr., za pol leta 1 gld. 80 kr., za Cetrt leta 90 kr.

posiljane po posSti pa za celo leto 4 gld. 20 kr., za pol leta 2 gld. 20 kr., za fetrt leta 1 gld. 15 kr. nov. den.

S== V Ljubljani v sredo 4. ma.jar 1864. 2D

Gospodarske stvari.

Obrezovanje sadnega drevja.

Obrezujejo se sadne drevesa iz raznih namenov,
zato se ne smejo obrezovati po enem Kkopitu.

Drevesa se zato obrezujejo, da se korenine in veje
pripravijo v pravo razmero — da se drevesom dd druga
podoba, — da se mlade drevesa okrep&ajo, stare
pa pomladijo in da veé, boljega in debelej-
sega sadja rodé.

Vsako sadno drevé se mora le z ostrim noZem
obrezovati. Drevesa, ki so trdega lesa, se obrezujejo
vselej] tikama nad ocdesi, tako blizo kar se da, toda
paziti se mora, da se ok6 ne pokvari. NoZ se nastavi
na skorjo ofesu nasprotno, pa nekoliko niZe pod odce-
som, in mladika se navzgor odreze tako, da je rez
gladka in napofev in da se z ofesom ujema na visavi.
To je zato dobro, da preve¢ soka ne zaliva odesa, sicer
bi ga utegnil zadusiti.

Drobne drevesa z debelim strZenom se morajo tudi
napoSev rezati najmanj pol pavca nad o¢esom, sicer
bi se znala po urezni rani voda v strZen pocejati, drevo
bi se jelo od zgorej navzdol susiti, in ok6 bi se pokva-
rilo z drevesom vred.

Najbolji ¢as drevesa obrezovati je spomlad, kadar
se zaCne sok v njih_pretakati, popkl napenjati, cvetje
in perje poganjati. Ce se drevesa pozimi ali prezgodaj
spomladi obrezujejo, kadar Se sok v drevesu spi in se
mu rana brZz celiti ne more, prizadene to drevesu ve-
liko 8kodo, ker je rana Skodljivim spremenom zraka,
mraza in zmrzline izpostavljena. Pa tudi ob &asu soko-
toka se ne smé drevo obrezovati, ker bi se sicer soku
preveé odtokov odprlo, po kterih bi se iz drevesa oce-
jal, namesti da bi odesa, perje, ¢esulje in sad, h ¢emur
ga je natura obudila, redil in zalival.

Vsako sadno drevo bi imelo povsod enako veliko
lesa, perja in sadja imeti; kjer je preobilo lesa, se mora
po pameti izrezati. Da drevo krepko in zdravo ostane,
in od leta do leta rado rodi, treba je, da je sok po
vsem drevesu, vejah in mladikah enakomerno razdeljen.
Kolikor ve¢ soka kaka veja ali mladika po napadnem
obrezovanji od drugih dobi, toliko je modneja od onih,
ki manj socnatega ZiveZa dobivajo, zato jamejo bo-
lehati in po malem sadja donaSati. Pri starejih dre-
vesih , ktere niso tako umno obrezane, da bi se sok
enakomerno po vejah in mladikah pretekal, se ta na-
paka tezko popravi; zato se mora na drevesca Ze v
drevesnici paziti in jih tako glestati in obrezovati,
da lepo in enakomerno krono napravijo, zakaj v mladih
drevesih se sok najloZe tako obrne, da se po celem
drevesu v enaki meri razliva. (Kon. prih.)

o

0 izdelovanji sladkorja iz pese.
Spisal Edvard Pour.
(Konec.)

Najbolja pesa za sladkor je Slezka bela pesa (slad-
korna pesa, beta cicla), ktero zdaj sploh na Avstrijskem
in na NemSkem v ta namen sejejo.

Ce se dobra pesa kemiéno razkroji, kaze v 100
delih: vode 80 do 82 odstotkov, kristalnega sladkora 12
do 10, lakneca 4, beljaka 1:5, rastlinske masti, rast-
linskega barvila, kalia, natrona, apna itd. 2:5 odstotkov.

Kdor jo hoée dobro opraviti, mora skusati, da na
malem prostoru veliko in najbolje sladkorne pese pridela.
Zatoraj mora zemljo, na kter1 hoce peso za sladkor
pridelovati, dobro poznati, ker iz slabe pese nobena fa-
brika ne more z dobickom sladkora izdelovati, kakor
se ne dd iz slabe Zelezne rude dobro jeklo narediti.
Pesceno-ilovéna zemlja je za sladkorno peso najbolja,
ali da to z drugimi besedami refemo: zemlja, v kteri
se je¢men ali krompir dobro sponasata, tudi pesa
dobro obrodi. Ce je zemlja moc¢na, ni treba je za peso
posebno gnojiti. (%rati se pa mora globoko, ker pesne
korenine globoko v zemljo segajo. Seje se pesa malega
travna, in se presaja mesca velikega travna, ali pa tudi
ne. Nepresajena izraste lepSa in debelejia. Pesa je zrela,
kadar se perje za¢ne kroZiti in veniti; potem se izruje
in hrani v shrambi, kakor drugo korenstvo. *)

tospodarska skusnja.

* Kako zrnje prebavljajo goveda in pre-
81¢1. Skusnje kaZejo, da cele zrna (celi jeémen, rz in
oves) govejizelodec loZe prekuha kakor soéivje. Goveda pa
prebavljajo rz loZe kakor je¢men in oves. Presi¢i pre-
bavljajo bob loze kakor grah, oboje pa tako dobro, da
ni treba, da bi jih poprej zmleli ali zdrobili ali nama-
kali. Tudi Zito prekuha njih Zelodec vecidel. Ni treba
tedaj nobenega zrnja presiGem drobiti ali mleti, ampak
celo se jim mora pokladati, da ga podasi jedd in
zvedijo.

Kmetijsko-obrtnijska novica.

* Koliko sladke pese seje v nafem cesar-
stvu podelalo v sladkor ali cuker, nam naznanja
»Agram. Zeitg. Leta 1861 je bilo 126 fabrik, ki so
podelale 14 milijonov in 195.851 centov pese, leta 1862
pa 13 milijjonov in 876.721, — davka so te fabrike
1861, leta pladale 5 milijonov in 365999 gold., — leta
1862 pa 5 milijonov in 246.125 gold. Najvec se je pese
podelalo na Ceskem (6,182.599 centov), potem na Mar-

*) V poslednjem listu na drugi strani v 21. vrsti od spodej beri:
100 namesti 1000 gold.



