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Wonn ich im vorliegenden Werkchen dem Gemiseban treibenden
Publikum eine kurzgefasste Kulturanweisung itber Gemiise vorlege, so
geschicht es nicht, um die grosse Zahl der vorhandenen Gartenbiicher
noch um eins zu vermehren, als vielmehr in der Absicht, dem Leser
in wenigen Zeilen das unbedingt Wissensnéthige zu bieten, ohne ihn mit
Durchlesung viele Seiten umfassender Abhandlungen zu ermiiden.

Ich habe es deshalb auch vermieden, verschiedene Kulturmethoden
anzugeben, sondern mit sehr wenigen Ausnahmen stets nur eine einzige
empfohlen, ohne damit jedoch behaupten zu wollen, dass diese die einzig
und allein richtige sei.

Es darf wol als bekannt vorausgesetzt werden, dass in siidlich
gelegenen Gregenden, wo das Frithjahr zeitiger eintritt, auch die ver-
schiedenen Arbeiten und Aussaaten frither vorgenommen werden mussen.

Die Gemiisesorten selbst betreffend, habe ich von den neueren nur
diejenigen aufgefithrt, welche ich wihrend meiner langjahrigen Berufs-
thitigkeit als zu allgemeiner Einfithrung besonders geeignet kennen lernte,
oder die von renommirten Gemiisegéirtnern dazu empfohlen wurden, with-
rend ich von den #lteren bekannten Sorten diejenigen auffithre, welche
weite Verbreitung gefunden haben.

Es soll damit jedoch keineswegs gesagt sein, dass nur die hier
genannten die allein kulturwiirdigen aus den Tausenden von Gentise-
sorten wiren, oder dass mit ihrem Anbau auch iberall ein giinstiges
Resultat erzielt werden miisste, da Ortslage, klimatische und Bodenver-
hiltnisse von wesentlichem Einfluss sind. Zu empfehlen ist es deshalb
und von der Vorsicht geboten, stets mehrere Sorten der betreffenden
Gattung anzubamen, um so die unter den gegebenen Verhiltnissen am
besten gedeihende herauszufinden.



1v Vorwort.

Solche Arten und Sorten, die nur von einzelnen Liebhabern gezogen
werden oder fiir den Kiichen- und Hausbedarf vollig entbehrlich sind,
habe ich weggelassen; dahin gehdren beispielsweise der Alant, die Erd-
mandel, der Coriander, der Ysop und #hnliche.

Ich beabsichtige auch nicht eine Unterhaltuugs]ektf.‘tre, sondern
vielmehr ein praktisches Hand- und Nachsehlagebuch zu bieten, mit Ver-
meidung alles iiberfliissigen Wortkrams, der mir als praktischem Gartner
hochst unniitz erscheint,

Was nun die Ordnung des Werkchens betrifft, so glaubte ich iiber
die zum Gedeihen einer Gemiisekultur unumginglich erforderlichen Ar-
beiten, tiber Diingung, Bewiisserung und dergleichen, einige Worte vor-
ausschicken zun miissen. )

Im weiteren habe ich mich ganz an die Relhenfolge meines all-
jihrlich im Janner erscheinenden Hauptverzeichnisses gehalten, welches bei
den betreffenden Sorten stets auf vorliegendes Werkchen verweisen wird.

Das Gemiisebau treibende Publikum vor groben Missgriffen zu be-
wahren, welche das Resultat der Arbeit in Frage stellen, sowie die Aus-
wahl guter, erprobier Gemiisesorten zu erleichtern, ist der eigentliche
Zweck vorliegenden Werkchens.

Laibach am 1. Jinner 1877.
Julius Diirr.



Inhaltsverzeichniss.

Allgemeine Vorbemerkungen.

Vom Diinger . : 1 Die Aussaat
Bearbeitung des Bodens . 1  Das Pflanzen .
Bewitsserung . 3  Einwinterung .
Kultur-Anweisung.
Kohl. Salat.
Blumenkohl . 7 Kopfsalat .
Broceoli 9 Pflicksalat
Kopfkohl . 11 Schnittsalat
Wirsing * . . 14 Bindsalat .
Sprossenkohl . 15 Endivien
Blatterkohl 16 Feldsalat .
Schnittkohl . a4 Liéwenzahn
Kohlrabi uber der Erde . s Cichoriensalat
tenk: .
Wurzel und Riiben. g?;ninff::se
Kohlriibe . 18 Bleichsellerie
Mohren ) 19
Cichorienwurzel . 22  Zwiebeln.
Pastinake . 23 Gemeine Zwiebel
Petersilienwurzel 24 Porree . ’
Schwarzwurzel . 24 Schalotten .
Sellerie . . 25 Perlzwiebel
Weisse Riibe . 27 Knoblauch
Isiflrhelrﬁbe 28 Schnittlauch .
atrithe . 30 ¥
Rettig ,e 2 81 Kiichenkriiuter,
Rapontica . . 32 Beyfuss .
Zuckerwprzel BV 33 Estragon
Meerretbig"v oo . 33

Melisse .

[CLR



Kiichenkriiuter.,

Lavendel
Salbei
Pfeffermiinze .
Thymian
Wermuth .
Weinraute .
Anis .
Fenchel
Dill .
Petersilie .
Bohnenkraut .
Basilikum .
Majoran
Kerbel .
Borretsch ,
Portulak
Pfeffer .

* Paradiesapfel
Eierpflanze

Spinat.
Echter .

Chinesischer .
Peruvianischer

Neuseelandischer

49
49
49
50
50
50
51
51
51
51
53
53
54
54

55
55
56
58

59
59

60

Spinat.

Eigkraut .° . 61
Gartenmelde . 62
Sauerampfer . 63
Mangola 63
Gurken, Melonen und Kiirbis.
Gurken . 64
Melonen 66
‘Wassermelone 70
Speisekiirbis . 70
Artischocke und Cmd)
Artischocke 7
Cardy 72
Hiilsenfriichte.
Erbsen . 73
Fisolen . . 73
Puffbohue . 30
Spargel 81
Erdbeeren . 83
Champignon 1220

Schutz- und Vertilgungsmittel gegen Schiid-linge,

Maulwurf .
Miuse . .
Wiihlmaus
Ratte .
Hamster
Hase .
Sperling
Ameise .
Maikéfer .
Engerling
Gurkenkiifer .
Erdfloh

b

97
98
98
98
99
99
99

. 100
. 100
. 101
. 103
. 103

Raupen .
Maulwurfsgulle
Ohrwarm . y
Blasenfuss
Sc¢hildlause
Blattliuse
Blutlaus
Milbenspinne
Kellerassel
Regenwiirmer
Schnecken

. 104
. 108
C 109

e 209

. 110
. 110
. 110
. 112
. 112

L2
. 113



Allgemeine Vorbemerkungen,

Vom Diingen.

Dinger ist das erste Erforderniss zu einer erfolgreichen Gemiise-
kultur, und wer denselben dort sparen wollte, wo er eben nithig ist,
wiirde sich selbst um die Ernte betriigen.

Der grosste Theil der Gemiisepflanzen zieht abgelegenen und ver-
rotteten Diinger dem frischen vor, und in jedem guten Gemiisegarten sollen
deshalb stets mehrere Diingerhaufen vorhanden sein, damit nur solcher
Dung zur Verwendung gelangt, welcher wenigstens ein Jahr auf Haufen
lag. Ist man aber gezwungen, frischen Diinger zu verwenden, so setzt man
denselben frither auf Haufen, damit er sich erhitzt und verbrennt. Es
ist immer von Vortheil, das Gemiseland schon im Herbste zu diingen
und dann zu stiirzen; jedoch darf es nicht geebnet werden, denn einer-
seits wird durch den Winterfrost der Boden miirbe und locker, ander-
seits wird der Dinger durch das wiederholte Graben inniger mit der
Erde vermengt, verwittert leichter, und die Pflanzen finden im Friihjahre
auf solch gut bearbeitetem Boden eine ihnen zusagende Ernahrung.

Bearbeitung des Bodens.

. Dieselbe verlangt die grosste Sorgfalt und Aufmerksamkeit, denn
das zum Gemiisebau bestimmte Land muss fein und recht tief umgegraben
werden. Man sieht nur zu hiufig, dass das Land nur einige Centimeter
tief umgestochen, aber nicht umgegraben wird, und doch héngt der Erfolg
der Kultur wesentlich von der tiefen Lockerung des Bodens ah.

Man lasse deshalb beim Umgraben eines Landes zu Anfang stets
einen 85 Centimeter tiefen Stich Erde zuriickwerfen, damit ein ordentlicher
Graben gebildet wird, und dann fortgesetzt die Stichschaufel oder den
Spaten in gleicher Tiefe in die Krde treiben. Die Schaufel mit dem
daranf befindlichen Stich Erde muss so umgewendet werden, dass die
Erde, welche auf der Spitze der Schaufel liegt, an die Oberfliche des
Landes kommt; alle Schollen miissen gut zerschlagen und zerkleinert
werden.

1



2 Allgemeine Vorbemerkungen.

Fir flachwurzelnde Gemiisearten, wie Salat, Endivien, Radies,
Spinat, Fisolen, Erbsen und dergleichen,_geniigt eine 85 Centimeter tiefe
Bearbeitung; anders Jedocbf bei den tiefer wurzelnden Pflanzen, als
gelbe Ritben, Petersilie, Pastinak, Cichorien, Winterrettige und iiberhaupt
bei allen Wurzelgemiisen; fir diese lasst man das Land besser rajolen.
Zu diesem Zwecke wird quer iiber die ganze Breite des dazu bestimmten
Stiick Landes ein Graben von einem Meter Breite und 40 bis 50 Centimeter
Tiefe ausgehoben und die gewonnene Erde an das Ende des zu rajolenden
Landes geschaflt, um sie, wie spiiter ersichtlich, zu verwenden. Hierauf
steckt man mit der Schnur cinen zweiten Streifen Landes von ein Meter
Breite ab und wirft den oberen Stich Erde in den ausgehobenen Graben,
selbe gut zerkleinernd. Der zweite Stich wird gleichfalls in den Graben
auf den ersten Stich geworfen und so weiter, bis der zweite so ent-
stehende Graben die Tiefe des ersten erreicht hat, In dieser Weise wird
die Arbeit iiber das ganze Stiick fortgesetzt, immer mit dem Erdreich
des neuen Grabens den fritheren filllend, bis endlich beim letzten Graben
die schon vorhin erwihnte Krde des erstaunsgehobenen zur Fillung ver-
wendet wird. Bei dieser Arbeit sind Erdschollen gut zu zerkleinern und
die grosseren Steine hinaus zu werfen. Das Rajolen wird am besten im
Herbste vorgenommen, damit der heraufgebrachte Boden iiber Winter der
Luft und dem Froste ausgesetzt ist, und damit er sich bis zum Frithjahre
wieder festgelagert hat.

Auf solch jungem Boden ist bei gutem Lande im ersten Jahre
kaum eine Diingung néthig; sollte der Boden jedoch arm sein, so kann
im Frithjahre mit Composterde oder altem vollig verrotteten, nur nicht
mit frischem Diinger nachgeholfen werden; dieser letztere nimlich sagt
besonders den Wurzelgemiisen nicht zu.

Der Boden muss wihrend der Kultur wiederholt gelockert werden,
damit sich keine feste Erdrinde bildet, welche das Eindringen der Luft
zu den Wurzeln und die Aufnahme der Feuchtigkeit hindert. Bei Breit-
saaten bedient man sich, um die Pflanzen nicht zu verletzen, einer zwei-
zinkigen gabelformigen Hacke, bei Reihensaaten und Pflanzungen grisserer
oder kleinerer gewohnlicher Hacken.

Ich habe absichtlich alle Angaben iiber zu beniitzende Garten-
werkzeuge vermieden, denn gerade bei diesen bewihrt sich das Sprich-
wort ,,Lindlich, sittlich!“ und fast in jeder anderen Gegend sind auch
anders geformte, oft der Bodenart angepasste Werkzenge iiblich.

Beschafft man sich auch andernorts gebriuchliche, sehr praktische
Gartenwerkzeuge, s0 hat man nur zu hiufig mit dem Ungeschick oder
der Widerwilligkeit der Arbeiter Zn kﬁmpfcn’ welche von dem Her-
gebrachten nicht lassen wollen und mit dem neuen Werkzeug oft mehr
Schaden anrichten als Nutzen verschaffen. .

Das Anhéufeln, Behacken oder Anhacken geschieht, um die Bildung
der Wurzeln iiber der Erde zu befordern, wie bei Erdipfeln, Kohlarten,
Gurken und dergleichen, oder (wie bei manchen Wurzel- und Ritbenarten,
-welche aus der Erde herauswachsen) um die Riiben zart zu erhalten,
da sie an der Luft leicht holzig werden.

Auf die Reinbaltung von Unkraut muss natiirlich die grosste
Sorgfalt verwendet werden, und ist deshalb bei solchen Kulturen, welche
das Behacken nicht gestatten, und namentlich bei jungen Aussaaten das
Unkraut auszujiten, sobald es mit den Fingern zu fassen ist. J

r



Bewdisserung. — Die Aussaat. 3

Bewisserung.

Wasser ist fiir die Gemiisekultur eine Lebensbedingung, und an
etwaigen ungiinstigen Resultaten trigt gar oft ungeniigende Bewiisserung
schuld. Das gebriiuchliche Ueberspritzen mit Wasser, wenn es auch tiiglich
geschieht, gentigt bei heisser, trockener Witterung nicht, denn damit wird
stets nur die Erdoberfliche befeuchtet, bis zu den Wurzeln dringt jedoch
das Waszer nicht.

Das Begiessen muss immer so reichlich geschehen, dass der Boden
durchweicht wird und das Wasser bis unter die Wurzeln der Pflanzen
dringen kann. KEs ist deshalb viel besser, wochentlich nur ein- oder zwei-
mal zu begiessen, aber dabei dem Boden so viel Wasser zuzufiihren, wie
er nur immer aufnehmen will, als tiglich ungentigend zu bespritzen,
was Obendrein mehr Zeitaufwand und Arbeitskriifte verlangt und doch
den Zweck verfehlt. Selbstverstindlich darf eine sc reiche Bewisserung
nur hei Gemiise, das in voller Entwicklung steht, stattfinden, denn bei
Jjungen Pflanzen, deren Bewurzelung noch keine so reiche, ist ein oft-
maliges, jedoch nicht zu starkes Begiessen nothig; ebenso wiirde iiber-
reiches Begiessen bei solchen Pflanzen schaden, welche gelb werden oder
abzusterben beginnen. Solche Gemiisearten, die zu ihrer vollkommenen
Entwicklung reiche Bewifisserung verlangen, pflanzt man moglichst in die
Nihe des Wassers, eines Brunnens etc.

Das Begiessen soll nur in den Abend- und frithesten Morgenstunden
geschehen.

Die Aussaaf.

Bei keiner anderen Arbeit werden hiufiger und grossere Fehler
gemacht, als bei der Aussaat, und besonders bei der Aussaat in das
freie Land.

Der Samen darf nicht héher mit Erde bedeckt werden, als um das
Doppelte seiner eigenen Grosse. Das Unterbringen geschieht bei breit-
wiirfigen Saaten dadurch, dass man den Samen mit dem Rechen einharkt
oder ihn mit bereit gehaltener Erde iiberdeckt. Auch bei Reihensaaten
diirfen die Furchen nicht zu tief gemacht werden.

Sollte das Erdreich die zum schnellen Keimen erforderliche Feuch-
tigkeit nicht besitzen, so muss das Land alsbald nach dem Sfen mit
einem feinen Spritzkopfe vorsichtiz angegossen werden; bei Reihensaaten
giesst man die Furchen vor dem Sien an.

Wahrend der ganzen Keimzeit sind die Saatbeete sodann gleich-
miissig feucht zu erhalten, denn trocknen sie wihrend dieser Zeit nur
einmal stark aus, so geht leicht die ganze Aussaat verloren, weil die
keimende Pflanze gerade wihrend der Keimungsperiode am empfind-
lichsten ist. Da aber der Boden von dem fortgesetzten Begiessen leicht
eine harte Kruste bekommt, die das Hervorsprossen der keimenden Pflanzen
hindert, so thut man gut, ihn vorlaufig mit Tannenreisig zu bedecken,
welches das schnelle Austrocknen verhiitet und gleichzeitig Schutz gegen
die dem Samen nachstellenden Vogel gewihrt. :

Was die Breitsaat im freien Lande anbelangt, so ist es fiir den
Ungeiibten schwer, die richtige Weite zu treffen, und es ist immer besser,
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4 Allgemeine Vorbemerkungen.

etwas zu ditnn, als zu dicht zu sién, denn selbst die vermeintlich zu
diinne Saat fillt meist noch immer zu dicht aus, weshalb die jungen
PHanzchen durch Ausziehen der iberfliissigen auf die bei den einzelnen
Gemiisen angegebene Entfernpng verdi_.‘mnt werden miissen, hevor sie sich
gegenseitig gchidigen. Um_elqe xpﬁghchst gleichgnéissige Saat zu erzielen,
empfiehlt es sich, alle feinkérnigen Samen mit der gleichen Menge
trockener Erde oder Sand zu vermischen. :

Auch bei der Aussaat derjenigen Gemiise, welche von den Saat-
beeten weiter verpflanzt werden sollen, gilt das Erwahnte, sie moge ins
freie Land oder ins Mistbeet oder in Topfe im Zimmer geschehen. Bei
der Reihensaat konnen die Pflanzen zwar etwas dichter stehen, doch
muss jeder einzelnen so viel Raum gegonnt werden, dass sie sich gehorig
entwickeln kann.

Bei der Anzucht im Mistbeet sind die Kisten, sobald die Sagt auf-
gegangen, nach Massgabe der Witterung recht fleissig zu liften, damit
die Pflanzen nicht geil aufschiessen, ganz besonders in dem Falle, wenn
das Mistbeet durch Diingerunterlage erwirmt wird.

Vortheilhaft ist es, wenn man fiir solche im Mistbeet angezogene
Pflanzen ein zweites Beet in Bereitschaft hilt und sie in dieses, sobald
sich einige Blitter entwickelt haben, in zwei bis drei Centimeter Abstand
verpflanzt. Man bezeichnet dies gewdhnlich mit dem Ausdruck ,,pikiren‘
oder ,,verstopfen.® Solche pikirte Pflanzen bewurzeln sich reichlich und
vertragen spiiter das Verpflanzen ins freie Land viel leichter als solche,
welche direct vom Saatbeete genommen wurden.

Das Pflanzen.

Beim Verpflanzen der Gemiise von den Saatheeten an ihren Standort
bedient man sich am besten eines runden, zugespitzten Holzes, mit dem
man auf den frither bereiteten und mit der Schnur linierten Beeten in
angemessenen Abstinden die Pflanzlocher macht. Die Pflanze wird mit
der linken Hand senkrecht in die Oeffnung gehalten, so dass die Wurzeln
glatt hinunterhingen (auf keinen Fall darfen diese umgebogen sein), und
die Erde sanft gegen die Pflanze gedriickt. Hat man sehr reich be-
wurzelte, einen kleinen Frdballen haltende Pflanzen, so bedient man sich
zum Ausheben entsprechend grosser Pflanzlocher hesser eines kleinen
Spatens und driickt die Krde sanft mit der Hand an die eingesetzte
Pflanze. Sollten die von den Saatbeeten entnommenen Pflanzen sehr lange
Wurzeln haben, so dass das Umbiegen derselben ,unvermeidlich wire, so
werden sie etwas gestutzt. Auch die Bliitter kiirzt man bei manchen
Pflanzen, wenn sie auf den Saatbeeten schon zu gross wurden, um das
Welken hintanzuhalten. Namentlich geschieht dies bei Endivien, Zwiebeln,
Porree und Salatritben, welche erst als kréiftige Pflanzen ins Freie versetat
werden, da sie als solche leichter anwachsen.

Jede Pflanze muss wieder ebenso tief (nicht tiefer, wie es nur
zu. oft geschieht) in die FErde kommen, als wie sie auf dem Saatheete
stand. Hine Ausnahme machen nur der Porree und solche Pflanzen, die
gern oberhalb Wurzeln bilden, wie z. B. die Kohl- und Gurkenarten.
Die nengesetzten Pflanzen sollen stets gut angegossen werden, selbst bei
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in Aussicht stehendem Regen, damit sich die Erde fest an die Wurzeln
ansetzt. Dass man zum Pflanzen tberhaupt nur die Morgen- und Abend-
stunden oder tritbe Tage withlt, bedarf wohl kaum der Erwihnung.

Einwinterung der Gemdiise.

Das Aufbewahren der Gemiise itber den Winter — welches entweder,
um die noch nicht ausgebildeten Pflanzen sich vollig entwickeln zu
Jassen (beim Blumenkohl, Broccoli, Bleichsellerie), oder um wihrend des
Winters jederzeit Gemiise zur Hand zu haben (Blatt- und Wurzelgemiise),
frostfrei geschieht, oder endlich die eigentliche Durchwinterung fir den
Frithjahrsverbrauch bezweckt — ist natiirlich von hervorragendster Wichtig-
keit, und will man anders den Zweck erreichen, so darf bei der betreffen-
den Arbeit die nothige Sorgfalt nicht ausseracht gelassen werden. Die
Gemiise werden entweder im Keller, in besonderen Gruben oder auch
im freien Lande eingeschlagen, d. i zeitweilig in Sand oder Erde
eingepflanzt. Zu dem Ende werden die Pflanzen, welche nicht welk
sein diirfen, an der Luft gut abgetrocknet und von allen gelben Blittern
und verdorbenen Theilen vorher gereinigt sein miissen, dicht neben-
einander mit den Wurzeln, entweder aufrecht stehend oder schrag lie-
gend, in kleine Gruben oder Furchen gelegt, doch ohne dass sie sich
gegenseitig driingen oder driicken. Die Wurzeln werden sodann mit
Erde cder Sand bedeckt und fest angetreten. Sollte das Erdreich sehr
trocken sein, gleichviel, ob im Keller, in Gruben oder im freien Lande,
so muss jede eingeschiagene Reihe vorsichtig angegossen werden, ohne
jedoch die Blatter oder die Kopfe der Pflanzen nass zu machen.

Anders ist das Verfahren bei der Aufbewahrung der Wurzelgemiise,
von welchen man, um moglichst viel Raum zn sparen, im Keller runde,
nach oben sich zuspitzende Haufen machen kann. Je nach der Menge
legt man einen Kreis Wuizeln, seien es gelbe Riiben, Petersilie, Cichorie,
Sellerie oder dergleichen — die Kopfe der Wurzeln nach aussen, — auf
ebenem Boden dicht neben einander und bedeckt sie mit einer diinnen
Schicht Erde. Hierauf kommt wieder eine Schicht Wurzeln, dann Erde,
und so fort abwechselnd, doch derart, dass die Kreise sich allmélig ver-
engern. Ist die Erde trocken, so muss sie missig angegossen werden,
fand taugt weniger, da er zu leicht austrocknet und nicht bindet und
deshalb dem Haufen nicht die nothige Festigkeit gewiihrt. Zum besseren
Halt kann man den Haufen auch um einen eingetricbenen Pfahl auf-
schichten. Es gewihrt dies den Vortheil, dass man, im Falle der Haufen
gegen das Frithjahr hin trocken werden sollte, den Pfahl herausnehmen
und durch die entstandene Rohre die Wurzeln bew#ssern kann.

Da, wo man keine frostfreien Ueberwinterungskeller hat, welche
#u der frither erwihnten Aufbewahrung néthig sind, kann das Einschlagen
der Gemiise auf vollkommen trockenem Boden auch in Gruben stattfinden.

Man hebt zu diesem Zwecke an einer leicht zugiinglichen Stelle
eine Grube von 80 Centimeter big 1 Meter Tiefe und 1%, bis 2 Meter
Breite in beliebiger Liinge aus. Um das Einstirzen der Winde zu ver-
hiiten, wird der obere Grubenrand mit Brettern verschalt und diese quer
iber die Grube verspreitzt. Man macht stets die eine Seite der Grube
etwas hoher, damit die dariiber zu legenden Bretter eine schriige Lage
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erhalten und das Regenwasser schnell ablaufen kann. Bei eintretender
Kalte miissen diese Bretter noch eine Decke von Stroh, Laub oder langem
trockenem Mist erhalten. In solchen Gruben, welche die Stelle eines
Kellers vertreten sollen, wird das Gemiise ganz in der oben angegebenen
Weise eingeschlagen. :

Will man. Wurzelgemiise darin anfbewahren, so wird die Grube
nur ein Meter breit gemacht. Man schiittet die Wurzeln, nachdem sie
rein geputzt und an der Luft abgetrocknet sind, einfach hinein und
schiitzt sie gegen Nisse und Frost durch ibergelegte Bretter und belie-
biges Deckmaterial. Fiir Kohlritben, Herbstriiben, Salatritben, Mohren,
Rettige, Schwarzwurzeln, Pastinak ist diese Aufbewahrungsart ganz gut
geeignet, nur ist daranf zu achten, dass beim Putzen die Wurzeln nicht
verletzt oder angeschnitten werden, da so beschidigte leicht fanlen und
dann auch gesunde Wurzeln anstecken. :

Ganz im Freien werden solche Gemiisearten eingeschlagen, welche
gegen Frost und Feuchtigkeit weniger empfindlich sind, doch ist es immer
nothwendig, auch einen Theil frostfrei einzuschlagen, damit man jederzeit
davon bei der Hand bhat. Zu diesem Zwecke macht man flache Gruben
von beliebiger Breite, etwa 35—40 Centimeter tief, und wirft die Erde
rings herum zu einem Damme auf. Die darin eingeschlagenen Gemiise
werden bei strenger Kilte mit Stroh, langem trockenem Pferdemist und
dergleichen iiberdeckt. Sellerie, Porree, die harteren Wirsingsorten,
Kopfkohl und Kohlrabi lassen sich in solchen Gruben bis zum Friibjahr
aufbewahren.

Auch ganz frei, womdglich an einer Wand eingeschlagen, wo man
gegen Schnee durch iibergelegte Bretter oder Latten Schutz gewéhren
kann, lassen sich Blitterkohle und Rosenkohl aufbewahren.

Soviel im allgemeinen, da bei jeder einzelnen Gemiiseart beziiglich
ihrer Aufbewahrung die ndthigen Anweisungen gegeben sind.



Kultur-Anweisung.

3 Rohl- Acfen.

Blumenkohl oder Carviol.
(Brassica oleracea Dbotrytis cauliflora.)

Saatzeit: Jinner, Juni, September, Oktober.
Pflanzweite : Frithsorten 50 ¢, Spitsorten 17/,

Mehr als alle anderen Kohlarten verlangt der Blumenkohl, wenn
seine Kultur erfolgreich sein soll, einen gut gediingten Boden, reiche
Bewasserung und feuchte Luft. In feuchten Niederungen oder Kisten-
strichen kann deshalb der Blumenkohl oft wihrend des ganzen Jahres
mit gutem Erfolge angebaut werden, dort hingegen, wo die feuchte Luft
wihrend der Sommermonate fehlt, besechréinkt man sich besser auf Frith-
jahrs- und Herbstkulturen, bei denen der Erfolg immer sicher ist.

Die geeignetste Diingung ist Kuh- oder Schafmist, und nur in
deren Krmangelung sollte Pferdemist, der aber bereits ein Jahr auf Hau-
fen gelegen sein muss, verwendet werden. :

Um wihrend des ganzen Frithjahres Blumenkohl zu haben, macht
man zwei Aussaaten, wovon die erste im September oder Anfangs Oktober
ins freie Land oder in ein abgetragenes Mistbeet geschieht Sobald die
jungen Pflanzen gehorig erstarkt sind, werden sie in flache Holzkistchen
oder in Blumenttpfe mit gewdhnlicher Gartenerde zwei bis drei Centi-
meter yon einander verpflanzt; sie bleiben bis zum Eintritt des Frostes
im Freien. Als Ueberwinterungsraum geniigt ein Mistbeet, Kalthaus,
Vorzimmer oder heller Keller, nur muss darauf geachtet werden, dass
die Temperatur in diesen Riiumen nicht @iber - 5° R. steigt, und lifte
man deshalb die Decken oder Fenster, sobald im Freien 0° Grad ist.
Zu begiessen ist withrend dieser Zeit nur dann ndthig, wenn die Erde
ganz trocken ist. > :

Ende Februar oder Anfangs Méarz wird der so uberwinterte Blu-
menkohl mit den daran haftenden Erdballen auf sorgfiltig bearbeitete
Beete ins freie Land gepflanzt, wo er schon Ende April oder Anfangs
Mai Blumen bildet. Kurz vor deren Entwickelung begiesst man die
Pflanzen einigemal mit flussigem Dunger (Mistjauche), damit sich die Blu-
men recht vollkommen entwickeln, withlt dazu jedoch stets einen Regentag.
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Die zweite Aussaat geschieht Ende Jénner auf ein erwirmtes Mist-
beet, oder in dessen Ermangelung bei kleinem Bedarf auch im Zimmer
in Topfe. Sobald sich die ersten ausgebildeten Blatter entwickele, wer-
den die Pflinzchen ebenso, wie schon bei der ersten Aussaat angegeben,
entweder in ein anderes Mistbeet oder in Holzkistchen verpflanzt und
nach einigen Tagen, wenn sie wieder angewachsen, durch fleissiges Liiften
abgehartet, damit sie, sobald es die Witterung erlaubt, ins freie Land
verpflanzt werden konnen. Diese Pflanzung liefert Ende Mai und Anfangs
Juli ihre Blumen.

Zur Herbstkultur geschieht die Aussaat Ende Juni oder Anfangs
Juli ins freie Land, wenn moglich in halbschattiger Lage. Bei dieser
Kultur miissen die jungen Pflanzen stets reichlich Wasser erhalten. So-
bald sie das dritte oder vierte Blatt gebildet haben, werden sie auf die
dazu bestimmten Beete ausgepflanzt, zu welcher Arbeit man gern einen
tritben Tag wiihlt, :

Sollte bei dieser Kultur infolge sehr frith eintretenden Winters die
Entwickelung der Blumen im Freien nicht mehr stattfinden, so werden
die Pflanzen vorsichtig aus der Erde gehoben und mit der freiwillig an
den Wurzeln hiingen bleibenden Krde, nicht zu dicht, in einem leeren
Mistbeete oder einem hellen Keller eingeschlagen. Bei dem Einschlagen
wird jede Reihe Pflanzen angegossen, ohne die Blatter dabei zu benetzen.
Hier nun entwickeln sich wihrend des Winters die Blumen nach und
nach, und es ist keine weitere Arbeit nothig, als von Zeit zu Zeit die
gelb werdenden Blitter zu entfernen.

SR il 3 _r,ﬂrﬂﬂ)—,
Blumenkohl Lenormancd, frither niedriger.

Die geeignetsten Sorten zur Frithjahrskultur sind der Erfurter
ZwergiBlumenkohl, der frithe Pariser Blumenkohl, der franzisische nie-
drige Lemaitre und der niedrige frithe franzssische Lenormand. Letzterer
hat noch die gute Kigenschaft, dass er selbst unter unginstigen Verhilt-
nissen, bei Trockenheit, noch einen ziemlich guten Ertrag gibt,
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Der Frankfurter Riesen-Blumenlkohl vertrigt ebenfalls ziemliche
Trockenheit und eignet sich daher zur Sommerkultur, wo diese zuliissig
ist. Fiir die Herbstkultur eignen sich alle Sorten, doch sind der grosse
asiatische, der Dijker und Walchern, auch der Standholder Blumenkohl
besonders zur Einwinterung zu empfehlen,

Frankfurter Riesen-Blumenkohl.

Um recht schéne weisse Blumen zu erhalten, knicke man zum
Schutz gegen Sonne und Regen die denselben zuniichst stehenden Blatter
iiber die Blumen nach innen ein.

Broccoli oder Spargelkohl.
( Brassiea oleracea bolrylis cymosa.)

Saatzeit: Mirz, Juni.
Pflanzweite; 80 bis 90 %

Der Spargelkohl, welcher sowol im Geschmack als dberhaupt im
+ Verbrauch dem Blumenkohl sehr nahe steht, da auch von ihm die Blu-
men, jedoch sammt den Stengeln verspeist werden, wird in solchen Gegen-
den, wo der Blumenkohl nicht recht gedeihen will, mit Lrfolg gebaut.
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Er eiguet sich auch, da er nicht so feuchte Temperatur wie digser be-
ansprucht, vorzugsweise fir Sommerkultur, verlangt aber ebenfalls den
besten, gut gediingten Boden und reichliche Bewdsserung,

Broecoli oder Spargelkohl.

.

Die erste Aussaat, welche Mitte Mirz ins Mistbeet oder ins freie
Land gemacht wird, liefert bis zum Herbste Blumen; um aber auch
withrend des Winters und im Frithjahre Spargelkohl zu haben, wird im
Juni eine zweite Aussaat gemacht.

Bei dieser Herbstkultur kommt es hauptsiichlich darauf an, dass
sich die Pflanzen bis zum Eintritt des Frostes vollig entwickeln. Sobald
die Blumen sich zeigen, werden die Pflanzen aus der Krde genommen
und in ein tiefes Mistheet oder eine besonders dazu hergerichtete Grube
gepflanzt, welche man bei starker Kalte mit Stangen iiberlegt und auf
diese dann Stroh oder Reisig deckt.

In solchen Gegenden, wo die Temperatur im Winter nicht unter
6 bis 8° R. Kalte sinkt, kaun der Spargelkohl auch ohne Nachtheil im
Freien stehen bleiben, sofern nicht etwa Hasen szu fiirchten sind. Solche
im Freien iberwinternde Pflanzen bilden ihre Blumen im nichsten Friih-
jahre aus. )

Eine der frithesten Soxten ist der weisse englische Mammouth-
%%s,rgelkohl; der violette franzésische Spargelkohl eignet sich seiner

irte wegen zur Herbstkultur. :
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Kopfkohl oder Kraut.

(Brassica oleracea capitata.)

Saatzeit: Februar bis Juni.
Pflanzweite: 50 bis 50 ¢y, je nach Grosse der Sorten.

Die Kultur des Kopfkohls ist eine zu bekannte, als dass es noth-
wendig wire, sich umstindlich dariiber auszulassen. Um, nachdem der
iiberwinterte Kopflohl verbraucht ist, recht bald wieder frischen fir die
Kiiche zu haben, wird die erste Aussaat der Frithsorten schon im Februar
gemacht. KEs eignen sich hiezu am besten der kleine frithe Erfurter
Kopfkohl, der frithe Yorker, der Zuckerhut-Kopfkohl, der frithe Baccalan
und der Johannistag-Eopfkohl.

Friher Baccalan. Friiher Zuckerhut.

Diese frithen Sorten kommen, wenn die Aussaat im Februar ge-
schah, schon Ende Juni oder Anfang Juli zum Verbrauch.

Die Hauptaussaat der grosskopfigen Sorten geschieht von Mitte
April bis Anfang Mai, damit die Pflanzen spiitestens KEnde Juni aus-
gepflanzt werden konnen. Es ist zu beriicksichtigen, dass die sehr grossen
Sorten auch lingere Zeit zu jhrer Ausbildung bediirfen, und miissen
solche deshalb auch am friihesten angebaut und gepflanzt werden.

Fir den Anbau im grossen und zum Einsiuern eignen sich be-
sonders die nachstehend angefithrten Sorten, welche steinharte, este
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Kopfe bilden. Ks sind dies: der Bra.unsohwaigér, der pgrogse weisse
hollandische, der grosse Yorker, der grosse Ochsenherz-, der Schwein-

furter, der Saint-Denis-, der Oberkrainer Kopfkohl und der spite Baccalan.

bt Grosser Yorker. Grosser Ochsenherz-.
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=S
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Schweinfurter Ropfkohl.

Zu einer spaten Aussaat im Juni diirfen nur die frithesten Sorten ver-
wendet werden, da nur diese sich his zum Herbste vollkommen aushilden.
4 Um im Winter die Kopfe immer fir die Kiche zur Hand zu haben,
schneidet man sie so ab, dass noch ein Endchen Strunk daran bleibt, ent-
fernt die beschiidigten #usseren Blitter und legt die Kopfe im Keller anf
Stroh; oder man hiingt sie mit einer am Strunk befestigten Schnur da-
selbst einzeln auf. Um den Kobl in grossen Mengen aufzubewahren, werden
80 bis 90 Centimeter tiefe und 150 Centimeter breite Gruben in trockenem
Boden im Freien ausgeworfen. In diese stellt man die Kopfe, doch so,
dass sie sich gegenseitig nicht beriihren, mit den Wurzeln nach oben,
und bedeckt sie mit Exde Je nach der Tiefe der Grube kann noch eine
zweite und. dritte Schicht darauf gesetzt werden. Als Schutz wirft man
Laub oder Stroh dariber. Sollte jedoch der Winter nass sein, so sind
vorsichtshalber Bretter iiber die Gruben zu decken, welch’ letztere des-
halb auf einer Seite cinen erhohten Rand haben miissen, damit das
Wasser ablaufen kann. Auf diese Art iiberwinterter Kopflohl hilt sich
bis zum Frihjahr vorziglich. :

Alle spiiten Sorten, welche iber den Winter aufbewahrt werden
sollen, miissen so lange als nur moglich auf dem Lande stehen bleiben, da
die kiihle fenchte Herbstwitterung die Ausbildung der Kopfe begiinstigt.
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Wirsing oder Savoyerkohl.

(Brassica oleracea capitate bullata.)

Saatzeit: Februar bis Juli.
Pflanzweite: 30 bis 80 ¢, je nach der Grisse der Sorten.

Der Wirsing weicht hinsichtlich der Kultur von den anderen Kohl-
arten nicht ab und verlangt wie diese eine reiche Diingung.

Die fritheste Aussaat kann schon Anfangs Februar im Mistbeet
vorgenommen werden, wozu man die frithen, sich schnell entwickelnden
Sorten withlt. Es sind dies: der frithe Wiener Treib-Wirsing, der frithe
niedrige Ulmer Wirsing und der franzoésische frithe krause Joulin, Diese
drei Sorten eignen sich auch zum Treiben im Mistbeet und zur spitesten
Aussaat im Juli in das freie Land.

Friiher niedriger Ulmer. Friiher krauser Joulin,

Sobald die Pflanzen gehorig erstarkt und abgehiirtet sind, werden
sie in recht sonmiger, moglichst geschiitzter Lage in das freie Land ge-
pflanzt. Fir die Hauptkultur, deren Aussaat Ende Marz oder Anfangs
April ins freie Land geschieht, wihlt man nvr die grossképfigen Sorten.
Besonders empfehlenswerthe sind: der grosse Ulmer, der Chou -Marcelin,
der gelbe Blumenthaler und der goldgelbe franzésische Wirsing, welche
sich bis August und September vollig ausbilden. Die spatesten Sorten,
als: der gelbe Erfurter Winter-Wirsing, der krause von Vertus, der spite
von Pontoise und der spite norwegische, sind besonders fir die Aufbewah-
rung wihrend des Winters geeignet.

=5

Spiter von Pontoise.
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A A ‘-
Krauser von Vertus. Spéater norwegischer.,

Die beiden letztgenannten sind von allen Wirsingsorten die dauer-
haftesten und lassen sich am lingsten fiir den Winterverbrauch auf-
bewahren, ja in milden oder schneereichen Wintern kénnen sie selbst
im Freien bleiben.

Fir die Aufbewabrung im Winter macht man 40 bis 50 Centi-
meter tiefe Gruben und schlagt die Pflanzen nicht zn dicht reihenweise
ein. Bei grosserer Kalte werden sie mit Stroh bedeckt, da sie sonst leicht
erfrieren. Die Gruben noch mit Brettern zu iiberdecken, ist bei diesem
Gemiise ganz besonders geboten, da der Wirsing seiner zarten Beschaffen-
heit wegen leicht fault.

Sprossen- oder Rosenkohl.
(Brassica oleracea bullate gemmifera.)

Saatzeit: April bis Mitte Mai,
Pllanzweite: 55 bis 70 ¢.

Der Rosenkohl wird der withrend des Winters und Friihjahrs sich
bildenden Seitensprossen (Rosen) halber kultivirt und ist -unbestritten
das feinste Kohlgemiise. Ende April oder Anfangs Mai wird der Same
in das freie Land gesiiet und spater der junge Anwuchs verpflanzt. Anf
ein 1 Meter breites Beet pflanzt man in der Regel nur zwei Reihen, die
niedere Sorte anf 55 Centimeter, die hohe auf 70 Centimeter Abstand.
Zwischen hinein kann Salat, Radies, Sommerrettiz und dergleichen ge-
baut werden. :

Um schon im Herbste die aus den Blattachseln austreibenden
Rosen zu erhalten, schneidet man Ende August-die Kopfe der PHlanzen
ab, damit sich die Rosen schneller aushilden. Fiir den Winter- und Friih-
jabrsgebrauch werden vor Eintritt des Frostes die Pflanzen mit dem

allen ausgehoben, Kopfe und Blatter entfernt und dann die Striinke an
einer Mauer oder schiitzenden Wand eingepflanzt und stark begossen.

Bei eintretender strenger Kilte lehnt man Latten, Stangen oder
Bretter dariber und bedeckt diese mit Stroh oder Tannenreisig. Will
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2 \ B
Hoher Sprossenkohl. Niedriger Sprossenkohl.

man den Rosenkohl in Gruben einschlagen, so diirfen die Striinke nicht
zu flach gelegt werden, weil sonst die sich bildenden zarten Knospen
faulen; auch muss bei mildem Wetter stets geliiftet werden. :

Wenn die Rosen die Grisse einer kleinen Nuss erreicht haben,
sind sie zur Verwendung gut.

Blitterkohl
(Brassica oleracea acephala.)

Baatzeit: Juni und Juli.
Pllanzweite : 50 ¢,,.

Zur Anpflanzung der Blitterkohlarten benutzt man in der Regel
abgetragene Gemiisebeete oder schattige Stellen im Garten, welche sich
sur Zucht anderer Gemiisearten nicht eignen; sie gedeihen beispielsweise
auch unter Biiumen ganz gut. Die Auspflanzung muss bis Ende Aungust
geschehen sein, damit sie sich bis zum BEintritt des Frostes noch vollig
entwickeln kinnen.

Der Blitterkohl ist eine Lieblingsspeise der Hasen, vor welchen er
sorgfiltig geschiitzt werden muss, doch wo diese nicht zu fiirchten sind,
kann -er im Winter auch auf den Beeten stehen bleiben, oder man schligt
ihn der Bequemlichkeit halber in der Nihe der Wohnung im Freien ein.

Verwendet sollte der Blitterkohl nicht frither werden, als bis er
einmal tiichtig gefroren ist, denn erst dadurch erhilt er seine Sissighkeit.
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Krauser Blatterkohl.

- Hier sei aueh noch des Schnittkohls erwihnt, welcher moglichst
frith in das Mistbeet oder spiiter, sobald das Land offen ist, in dieses,
und zwar reihenweise gesiiet wird, um im zeitigsten Frithjahre junges
Kohlgemiise zu haben. Zum Verbrauch schneidet man die Pflanzen “iber
der Erde ab. Der empfehlenswertheste ist der gelbe Butter-Schnittkohl.

Kohlrabi iiber der Erde.

(Brassica oleracea congylodes.)

Saatzeit: Febroar bis Ende Juli.
Pflanzweite: Frihsorten 30 ¢, Spitsorten 50 bis 60 %,

Um grosse und zarte Kohlrabi zu erziehen, darf weder Diingung
noch Bewisserung gespart werden. Der Mangel an Wasser hat stets zur
Folge, dass die Kopfe holzig werden. Die erste Aussaat wird Anfangs
Februar ins Mistbeet gemacht, und wer fortwihrend junge Kohlrabi far
den Tisch haben will, muss alle drei Wochen eine frische Aussaat machen.
Koblrabi soll jung verbraucht werden, und es wire deshalb unzweck-
missig, viel auf einmal anzubauen, denn alt geworden, ist er hart und
unschmackhaft.

Der frithe Wiener Treib-Kohlrabi eignet sich gleich gut zum™ Trei-
ben wie zur Frihkultur im freien Lande. Etwa 14 Tage spiter, bei
gleichzeitiger Aussaat, ist der frithe englische Glas-Eohlrabi zum Ver-
brauch reif. Beide Sorten lassen sich das ganze Jahr hindurch mit K-
folg bauen, und geschieht die letzte Aussaat Mitte August. Fir die
Winteraufbewahrung, zu welcher die Winter- und Riesen-Kohlrabi be-
niitzt werden, macht man die Aussaat Inde Mérz oder Anfangs April
in das freie Land. Der letztere liefert Knollen von zwei bis drei Kilo
Gewicht und ist dabei siiss und zart, vorausgesetzt, dass es nicht an
‘Wasser gefehlt hat. s

Durch allwochentlich einmaligen Guss mit Mistjauche, auf welchen
bei trockener Witterung sogleich ein Guss mit Wasser folgen muss, wer-
den die Kohlrabi sehr zart.

2
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Wiener Glas-Kohlrabi.
Englische Glas-Kohlrahi.

Bei der Aufbewahrung fiir den Winter werden die Pflanzen mit
den Wurzeln aus der Erde gezogen und die Blitter bis auf die oberen
fiinf oder sechs entfernt. Das Einschlagen kann in flachen Gruben,
welche bedeckt werden konoen, oder im Keller geschehen, doch diirfen
sich- die Knollen gegenseitig nicht beriihren. :

Noch sei bemerkt, dass die Kohlrabi, so lange sie auf dem Lande
stehen, nicht entbliittert werden diirfen, da auch dies das Holzigwerden
derselben zur Folge hat.

> NMuegel: nnd Riiben - Avten.

Kohlrabi unter der Erde oder Kohlriibe.
(Brassica. Napus rapifera.)

Saatzeit: Mirz bis Juni.
Pflanzweite: 50 bis 60 <. -

Die Koblriiben gedeihen am besten, wo hiufige Niederschlige
stattfinden, und eignen sich deshalb vorzugsweise zur Herbstkultur, doch
wird auch bei einer sehr frithen Aussaat im Mirz immer noch ein guter
Erfolg erzielt. Die hiufig gebriuchliche breitwiirfige Aussaat gibt nie so
schone Knollen, als wenn die Pflanzen von den Saatbeeten versetat werden,
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wobei man die sehr langen Wurzeln etwas kirzt. Bei der Frithjahrs-
aussaat heniitzt man die weisse nnd gelbe kurzlaubige Schmalzritbe,
welche sehr zart ist und sich schnell entwickelt,

Grosse glatte Kohlriibe. Glatte kurzlaubige Schmalzkohlriibe.

Die Herbstaussaat erfolgt im Juni, und sind dazu, neben den schon
erwiihnten, hauptsiichlich grossknollige Sorten zu empfehlen, wie die
grosse glatte weisse und grosse glatte gelbe; Suttons Champion ist eine
delicate, zarte Speiseriibe, welche sich, wie die beiden eben genannten,
zur Aufbewahrung fiir den Winter eignet.

Als Futterrithen, mit grosstem Ertrage, sind die weisse und die
gelbe Riesenritbe, dic englische rothgrauhiutige Riesenrithe und Lains
gelbe violetkdpfipe anzubauen. :

Man soll die Kohlrithen éfters behacken und beim letzten Hacken
behiufeln, da die tber die Erde wachsenden Riben sonst holzig werden.
Das Abbrechen der Blatter zur Fiitterung, was vielfach geschieht, ist der
Ausbildung der Knollen nachtheilig. Die Pflanzen bleiben so lange als
miglich im Lande stehen. Beim Herausnehmen werden die Blitter so tief
abgeschnitten, dass das Austreiben der Knollen dadurch verhindert wird.
Die Aufbewahrung fiir den Winter gesshieht in vor Niisse geschiitzten
Gruben oder im Keller.

Gelbe Riiben, Carotten oder Méhren.

(Dawcus Carota sativus.)
Saatzeit: Februar bis Juli.
Pllanzweite : 6 bis 20 %, je nach Grosse der Sorten.

Die Méhren verlangen tief gelockerten Boden, der jedoch nicht
frisch gediingt gein darf, und lisst man deshalb das fiir deren Anbau
bestimmte Land schon im Herbste diingen und wenigstens 50 Centimeter
tief umgraben. Ein abermaliges Umgraben vor der Bestellung kann wol
geschehen, ist jedoch nicht unbedingt nothwendig.

9
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Sobald es die Witterung erlaubt, beginnt die Aussaat in das freie
Land mit den frithen, kurzen Surten solche sind: die rothe Pariser
Mistbeet-Carotte, die frithe franzosische und die kurze ha,l'bla.nge hol-
lindische Carotte.

Pariser Mistbeet-Carotte.

Friihe franzosische.

Halblange friihe holland.

Diese drei Sorten konnen, wenn man fortwihrend junge Carotten
haben will, alle vier Wochen bis Mitte Juli ausgesiiet werden, auch

Halblange scharlach-
rothe von Carentan. Stumpfe von Nantes!

“

/ Weisse Vogesen-,

Blassrothe
flandrische. \
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Gelbe lange Weisse griinkspfige Lange rothe
grinkopflige. Riesen-. Altringham-.

Saalfelder
lange gelbe.

gelingt sehr oft (je nach dem Winter) noch eine Aussaat im Oktober und
November, welche schon Ende April und Anfang Mai geerntet werden
kann. Die fiir den Herbst- und Winterverbrauch berechnete Hauptsaat
muss his Mitte Mai vollendet sein. Als besonders kulturwerthe, ertrag-
reiche Sorten sind zu empfehlen: die weisse Vogesen-Mohre , die sich
durch grosse Siissigkeit auszeichnet, die blassrothe flandrische Mohre,
die lange rothe Altringham-Mohre, die etwas kiirzere frithe lange feuer-
rothe Horn'sche Mohre, die lange gelbe Saalfelder, welche linger als die
Altringham ist, die mittelfrﬁge rothe halblange stumpfe von Nantes,
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eine der feinsten Mohren, besonders aber die zwei neuen Sorten: die
halblange scharlachrothe frithe von Carentan und die lange rothe stumpfe
ohne Herz, welche sich durch Grosse, Sussigkeit, Zartheit und Gleich-
formigkeit auszeichnen, sowie dadurch, dass der harte Kern in der
Wurzel fehlt. .

Als sehr -ertragreiche Futtermohren baut man die lange gelbe
Saalfelder Méhre, die gelbe lange grinképfige und die weisse grin-
kopfige Riesenmohre.

Die Aussaat der simmtlichen Mohrensamen muss breitwiirfiz und
sehr ditnn geschehen. Um recht gleiechméssig sien zu kénnen, wird der-Same
frither -durch- Reiben zwischen den Hinden von den daran befindlichen
Hakehen befreit und zur Hilfte mit Sand vermischt. Der Mohrensame
liegt lange in der Erde, ehe er keimt, weshalb die Beete  bis zum Anf-
gehen stets feucht erhalten werden miissen. Die zn dicht stehenden
Pflanzen werden alsbald, nachdem die Saat aufgegangen ist, durch Aus-
. ziehen so weit verdiinnt, dass die frithen kurzen Sorten ungefihr finf
Centimeter, die grosseren acht bis »ehn Centimeter von einander entfernt
stehen, Die im Laufe der Kultur zwecks weiterer Verdiinnung heraus-
- gezogenen Pflanzen konnen schon fir die Kiiche verbraucht werden. Bei
" den als Viehfutter gebauten Mohren wird das Ausdiinnen der Pflanzen

gleichzeitig mit dem ersten Behacken vorgenommen, so dass sie circa
20 Centimeter Abstand von einander erbalten.

Man bewahrt die Mohren im Keller (siehe pag. 5) oder in Gruben
auf, wo sie in Sand oder Erde eingeschlagen werden. Bei grossen Massen
kann auch in trockenem Boden im freien Lande eine Grube von 17/, Meter
Tiefe gemacht werden, in die man die Mohren schiittet, doch miissen sie
durch iibergelegte Bretter und gegen Kilte durch Mist, Laub oder Stroh
geschiitzt werden.

Beim: Herausnehmen der Wurzeln aus der Erde diirfen dieselben
nicht verletzt werden, da sie sonst leicht faulen; auch darf die Wurzel
durch das Abschneiden des Krautes am Kopfe nicht beschidigt werden.

Cichorienwurzel.
(Cichoriwm Intybus.)

Santzeit: April und August.
Pllanzweite: 12 bis 15 %hy. !

Die Wurzeln der Cichorie, welche wol nur als Kaffeesurrogat be-
niitzt werden, verlangen einen sehr tiefen, lockeren Boden und werden
ganz wie die Mohren behandelt. Der Same wird im April breitwiirfig
ausgesiiet und die jungen Pflanzen auf eine Entfernung von 12 bis 15
Centimeter verdiinnt.

Im Herbste werden die Wurzeln ausgehoben, gewaschen und abge-
trocknet, hierauf geputzt und rein geschabt, in Wiirfel von ein Kubik-
centimeter geschnitten und diese anf dem Ofen getrocknet. Will man
solche Cichorie als Beimischung des Kaffees, welchem sie eine sehr dunkle
Farbe gibt, gebranchen, so wird sie wie der Kaffee gerdstet und gerieben.

Die jungen, im Frithjahre austreibenden Blatter geben auch einen
vorziiglichen bitteren Salat (Radici), dessentwegen die Cichorie ebenfalls
vielfach angebaut wird. Man séiet zu diesem Zweck den Samen in 80 Centi-
meter von einander entfernten Reihen, nicht zu dicht. Ende Oktober
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schneidet man das Kraut glatt ober der Erde ab und behiufelt die
Pflanze mit Erde, so dass sie zehn Centimeter hoch bedeckt ist. Im
Friihjahre, so wie der Schnee verschwunden ist, treiben die Wurzeln
Blitter, welche, sobald sie sich iiber der aufgehaufelten Erde zeigen, ab-
geschnitten werden. TUm die Blitter ganz zu erhalten, entfernt man
auch die Erde, doch muss diese nach jedesmaligem Schneiden wieder
aufgehiufelt werden.

Um diesen Salat auch wihrend des Winters zu haben, hebt man
die Pflanzen im Herbste aus und sehligt sie in einem dunklen Keller
ein, damit die treibenden Blitter schén gelb bleiben. Man kann auch,
um Raum zu ersparen, die Cichorie derart, wie Seite 5 angegeben
wurde, in Haufen einschlagen, doch muss dabei jede Schicht Wurzeln
begossen werden.

Pastinake.

»

(Pastinace sativa,)

Saatzeit: Februar, Mirz und Septemger.
Pflanzweite : 20 bisF25 .

Friithe runde Pastinake.

Pastinake
von Guernesey.

Lange spéte Pastinake.



24 Wurzel- und Rithen-Arten.

Die Pastinake, welche ihres aromatischen Geschmackes wegen ein
beliebtes Wurzelgemiise bildet, verlangt wie die Mohre einen tiefen lockern
Boden und reiche Dingung, wenn sie einen guten Ertrag liefern soll.
Frischer Diinger macht die Wurzeln braun und fleckig.

Da der Samen sehr langsam keimt, miissen die Beete stets feucht
erhalten werden. Die Aussaat erfolgt breitwiirfig und sehr diinn, und
alsbald nach dem Aufgehen miissen die Pflanzen auf 20 bis 25 Centi-
meter Abstand verdinnt werden, da sie zu ibrer Entwicklung viel Raum
bediirfen.

Im Herbste nun nimmt man so viel davon aus der Erde, wie man
fiir den Winterbedarf nothig zu haben glaubt, und lésst die fir das Frith-
jabhr bestimmten auf dem Lande stehen, da sie nicht erfrieren, doch
miissen sie nach dem Aufthauen des Landes sogleich herausgenommen
und bald verbraucht werden, denn sie treiben sehr zeitig ans und ver-
lieren dabei ihren Wohlgeschmack. Fir den Winterbedarf werden sie
trocken in Gruben oder im Keller, in Sand eingeschlagen, anfbewahrt.

Die frithe, runde stisse und die Pastinake von Guernesey erfordern
einen weniger tiefen Boden; die lange grosse spite Pastinake ist die
ertragreichste.

‘Petersilienwurzel.

(Petroselinum sativum.)
Saatzeit: Februar, Mirz,
Pllanaweite : 9 bis 12 .

Die Petersilienwurzel macht an den Boden dieselben Anspriiche
wie die Mohre, der sie anch in der Kultur gleicht. Da der Samen sehr
lange im Boden liegt, bis er keimt, muss die Aussaat geschehen, sobald
das Land aufgethaut ist. Falls nach dem Aussien trockenes Wetter
herrscht, so muss die Saat bis zum Erscheinen der Pflanzen regelmissig
begossen werden. :

_Die lange spite Petersille iberdauert gut im freien Lande, wes-
halb man im ﬁerbste nur so viel herausnimmt, als man fir den Winter
bedarf; die kurze dicke frithe hingegen erfriert und muss deshalb aus
der Erde genommen und frostfrei eingeschlagen werden.

Um im Winter stets griine Petersiliec zu haben, kann man die
Wurzeln ebenso wie die Cichorie und die Méhre im Keller auf Haufen
setzen, doch muss dazu eine moglichst helle Stelle gewihlt werden. Auch
in irdenen Gefiissen, deren Winde ringsum von unten bis oben mit
Liochern versehen sind, kann man die Wurzeln — die Kopfe durch die
Oeffnungen hervorragend — mit Frde einschichten, um so withrend des
Winters in der Kiiche immer frische Petersilie zu haben.

Schwarzwurzel oder Scorzonere.
(Scorzonera hispamica.)

Saatzeit: Februar und August.
Pflanzweite: 10 bis 12 ¢,.
Die Schwarzwurzel sollte auf keinem feinen Tische fehlen, denn
ihr kommt kein anderes Wurzelgemiise im Wohlgeschmacke gleich. Sie
verlangt einen sehr tief bearbeiteten, lockeren und gut gediingten Boden,
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wenn sie schéne Wurzeln machen soll, andernfalls bleiben sie klein und
trocken. Die Schwarzwurzel kann ein- oder zweijihrig gebaut werden.
Bei der einjahrigen Kultur wird gesiiet, sobald der Boden im Frithjahre
offen ist, und die Wurzeln erntet man im Herbste; bei der zweijihrigen
Kultur wird im August gesiet und im folgenden Herbst geerntet, wobei
man den Vortheil hat, bedeutend stirkere Wurzeln zu erhalten. Man
erzielt jedoch in gutem Boden auch bei der einjihrigen Behandlung
immerhin ein zufriedenstellendes Resultat, zu welchem besonders ein
reichliches Bewdssern beitriigt. Nach dem Aufgehen der Pflanzen miissen
diese auf zehn bis zwolf Centimeter Abstand ausgezogen und stets vom
Unkraute rein gehalten werden. = ;

Das Herausnehmen der Schwarzwurzeln erfordert mehr Aufmerk-
samkeit, als bei anderen Wurzelarten, denn diejenigen, welche abge-
brochen oder sonst beschidigt werden, verlieren den Saft und werdgen
geschmacklos, wenn man sie nicht sogleich verbraucht; man iiberwintert
gie eingeschlagen in missig feuchtem Sand im Keller oder in frostfreien
Gruben, damit man jederzeit davon verbrauchen kann.

Bei der Zubereitung werden dieselben nach dem Putzen gleich ins
Wasser gelegt, weil sie sonst braun werden.

Sellerie.
(Aprwwm graveolens.)

Saatzeit: Febrnar und Mirz.
Pllanzweite: 40 bis 50 .

{s: fi\ /‘(‘;
R @l
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Keine Gemiiseart verlangt mehr Feuchtigkeit als der Sellerie; wo
diese feblt, bleiben die Knollen klein und kriippelig; die feuchteste Stelle
im Garten, sobald sie durch Ditngung und Bearbeitung gehérig gelockert
worden, ist ihm deshalb recht. Sorgfiltige Lockerung, reiche Diingung
und andauernde Bewiisserung sind unerlissliche Bedingungen bei der
Zucht des Selleries, und wer auf trockenem Boden und bei trockemer
Witterung die Miuhe téglichen, ausgiebigen Begiessens scheut, kann nie
auf schone Knollen sich Rechnung machen.

Der Same wird Anfangs Februar in ein warmes Mistbeet gesiet.
In Ermangelung solcher kann die Aussaat auch in flachen Holzkistchen
— welche zur Regulirung der Feuchtigkeit mit einer Glastafel iberdeckt
werden — im Zimmer geschehen. Die Samen liegen einige Wochen, be-
vor sie keimen. Sobald die jungen Pllanzen das vierte Blatt gebildet
haben, miissen sie aus dem Mistbeete in ein anderes, oder geschah die
Aussaat im Zimmer, in andere Kiastchen pikirt werden (siehe pag. 4),
damit man méglichst frith starke Pflanzen erhilt.

Sobald der Boden offen ist, wird in warmer Lage auch noch in
das freie Land geséiet. Die Samen werden nur sehr flach mit Erde iiber-
deckt und diese darnach mit einem Brettchen leicht festgedriickt; bei
trockenem Wetter muss das Saatbeet téglich begossen werden.

Anfangs Mai werden die Pflanzen in 40 bis 45 Centimeter Abstand
ins Land versetzt, zu drei oder vier Reihen, je nach der Breite der
Beete, die Reihen ebenso weit von einander entfernt. Man legt die Sellerie-
beete gern in der Nihe des Brunnens an, damit das Wasser fir die
reiche Bewisserung gleich zur Hand ist.

Um das Land vollig auszuniitzen, pflanzt man gleichzeitig Salat
daranf, der bereits abgeerntet ist, wenn der Sellerie den ganzen Raum
beansprucht. Nach der Entfernung des Salates miissen die Beete gehackt
und gereinigt werden. Hierbei umzieht man das Beet mit einem Erd-
rande, um das Abfliessen des Wassers zn verhindern, oder die Reihen
der Pflanzen werden ein wenig behdufelt, so dass Furchen zur Auf-
nahme des Wassers entstchen. Wo es zuléssig und geniigend Wasser
vorhanden ist, konnen in den heissen Monaten Juli und August die Beete
jeden zweiten oder dritten Tag vollig unter Wasser gesetzt werden, in-
dem man dasselbe gleich durch eine Rinne hinein leitet. Allwéchentlich
ein Guss mit Mistjauche leistet dem Sellerie ebenfalls gute Dienste und
befordert sein Wachsthum wesentlich.

Das so hiiufige Abblittern des Selleries zu Futterzwecken ist ganz
verwerflich, da es das Wachsthum der Knollen sehr beeintréichtigt.

Eode Oktober oder Anfangs November nimmt man den Sellerie
aus der Erde, putzt, obne die Knollen zu beschiidigen, die feinen Wur-
zeln ab und entfernt die Blitter bis auf vier oder finf Herzblitter. Er
wird dann entweder im Freien in ein Meter tiefen Gruben aufbewahrt,
in denen man ihn reihenweise so einschligt, dass nur die Herzblatter
iiber der Erde hervorragen, und wo er gegen Frost und Nésse geschiitzt
bleibt, oder man schligt ibn im Keller in massig feuchten Sand ein.
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Weisse Riibe, Herbstriibe, Stoppelriibe, Wasserriibe,
Mairiibe, Teltower Riibe.
(Brassica rapa rapifera.)

Saatzeit: Februar, Juli bis September.
Panzweite: 15 bis 20 %,.

Alle Ribenarten verlangen zu ihrem Gedeihen feuchte Luft; spite
Frithjahrs- oder Sommeraussaaten gedeiben deshalb auch nur dort,’ wo
die klimatischen Verhiltnisse dieser Bedingung entsprechen, und muss
man, wo dies nicht der Fall ist, sich auf ganz frithe und auf Ilerbst-
aussaat beschrinken. Sobald im Frithjahre der Boden offen ist, muss
gesiiet werden, doch eignen sich nur die friihesten Speiseriiben zu dieser
Frihknltur. Die Herbstaussaat erfolgt von Ende Juli bis Anfangs Sep-
tember. Betreffs der Zeit ist patiirlich die Oertlichkeit, ob hoch oder
tief gelegen, und der Umstand, ob der Winter frith oder spit einzutreten
pflegt, massgebend.

Frischen Diinger vertriigt keine Riibe, deshalb eignet sich zum
Anbau am besten im Frithjahr gediingtes und bereits abgeerntetes Land.
Es muss sehr diinn ausgesiiet werden, wenn man iberhaupt eine gute
Ernte erzielen will, und verlangen z B. die kleineren Speiseriiben min-
destens einen Abstand von 10 bis 15 Centimeter, die Futterriiben aber
von 15 bis 20 Centimeter. Zu dichte Saat muss sogleich nach dem Auf-
gehen verdinnt werden.

Friihe Mairiibe:

Fiir den beschriinkten Frithjahrsanbau eignen sich als feine Speise-
vitben besonders die frithe weisse und die fréhe gelbe Mairibe, die
rothe amerikanische und die Schneeballritbe. Vorzigliche Sorten fur den
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Herbstanbau sind die ausgezeichnete sE.‘;i.t.e Norfolker Ritbe, die lange
gelbe Bortfelder und die késtliche Teltower Ribe, Die letztere Sorte
ist besonders fiir leichten oder sandigen Boden zu empfehlen, denn nur
in diesem erlangt sie ihre volle Giite.

Spite Norfolker Rube.

Fiir den Futterbau sind die lohnendsten und ertragreichsten Sorten
die grosse runde und die lange weisse Ritbe, die weisse rothkopfige
Ulmer, besonders aber die graue Steinritbe mit sehr haltbarem Fleisch.

Die Riiben werden im Herbst vor Eintritt des Frostes heraus-
genommen und die Blitter glatt iiber der Wurzel abgeschnitten. Auf-
bewahrt werden sie trocken in Gruben oder im Keller. _

Kerbelriibe.

( Chaerophyllum bulboswm.)

Saatzeit : September bis November.
Pllanzweite: 8 bis 4 %, beim Legen der Knollen.

Die Kerbelriibe, eines der delicatesten Gemiise fiir die Tafel, steht

im Geschmack zwischen den Erdipfeln und den Maronen. Nassen Boden
ausgenommen, gedeiht sie iiberall, selbst auf schattigen Stellen.

~ Der Same wird von November bis Dezember ziemlich dicht in das

freie Land gesdet, worauf er im Frihjahre keimt. Die Beete sind vom

Unkraut stets rein zu halten und bei trockenem Wetter zu begiessen.



Kerbelriibe. 29

Im Juni sterben die Pflanzen ab. Alsbald werden die kleinen runden
Knollchen herausgenommen und aufbewahrt. Man erleichtert sich die
etwas miihsame Arbeit dadurch, dass man die obere Erdschicht durch-
siebt, wobei die Knéllchen leicht auszulesen sind. Im Herbste, etwa
Ende September, werden diese Knillchen wieder gelegt, und zwar in
zehn bis zwolf Centimeter von einander entfernten Reihen, ziemlich dicht,

Kerbelriibe.

auf drei bis vier Centimeter Abstand, und ebenso tiefin die Erde. Nachdem im
Juli des niichsten Jahres die Pflanzen wieder abgestorben sind, werden die
Knollen herausgenommen, abgetrocknet und an einem trockenen Orte auf-
bewahrt. Frost schadet ihnen nicht, jedoch vor Méusen muss man sie
sichern, denn wenn diese dazu kommen, lassen sie keine Spur davon iibrig.

Erst vom Oktober ab erhalten die Knollen ihren Wohlgeschmack,
der seinen Hohepunkt vom Jinner bis Mérz erreicht. Man setst sie wie
Erdipfel mit kaltem Wasser zum Feuer, lisst sie einigemal anfwallen,
und schilt sie nach dem Erkalten wie Mandeln, da sich die Schale wie
bei diesen ablisen lisst. Auch werden die Knollen in Butter oder Oel
geschmort; oder man kocht sie nur in Salzwasser ab und gibt sie zu
Suppen, zu Winterkohl etc.
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Rothe Riibe, Salatriibe oder Beete.
(Beta vulgaris hortensts.)

Saatzeit: April, Mai.
Pflanzweite : 25 bis 30 %.

Um recht zeitig im Jahre frische Salatriiben zu haben, kann man
sie schon im Mirz anbauen, wozu sich besonders die frithe runde dun-
kelrothe eignet. Solche frith angebaute Beeten sind jedoech nur zum
sofortigen Verbrauch geeignet, denn sie werden bald hart und holzig.

Die geeignetste Zeit zur Aussaat ist Anfangs Mai. Man siiet ent-
weder gleich auf die dazu bestimmten Beete und entfernt die tiber-
fliissizen Pflanzen nach dem Aufgehen, so dass der oben angegebene Abstand
gebildet wird, oder man siiet im Saatbeete an und verpflanzt von diesem aufs
Land. Bei letzterem Verfahren kénnen schon abgeerntete Erbsen-, Salat-
und dergleichen Beete beniitzt werden, und ist noch darauf zu achten,
dass die Wurzeln nicht umgebogen werden. Oeftere Bewiisserung macht
die Wurzeln zart und schmackhaft.

Zur Aufbewahrung dienen Keller oder Gruben, die véllig frostfrei
sein miissen.

Sehr empfehlenswerthe Sorten sind: die Erfurter schwarzrothe
lange, die %:lattrun&e von Egypten, die Feuerkrote, die schwarzrothe
Zwerg-, Nuttings selected dw%ﬁ. Alle diese Sorten haben schones blut-
oder carmoisinrothes feines Fleisch. Die neue Kronprinz - Salatritbe
zeichnet sich durch hochfein®s, dunkelcarmoisinrothes Fleisch aus. Kine
wirklich schine und werthvolle Sorte ist Darrs neue Zwerg-Salatribe,
mit kostlichem, zartem, blutrothem Fleisch und fast kugelrunden Riiben.

Salatriibe, Feuerkrote. Salatriibe, Erfurter lange
sehwarzrothe, -



Monatsretlig, Radies. 31

Salatriibe, schwarzrothe Zwerg-.

Salatriibe, plattrunde von Egypten.

Die Belaubung der beiden letzterwihnten neuen Sorten ist prachtvoll;
die beiden Sorten rivalisiren mit ihren dunkelpurpurnen, metallisch glin-
zenden Blattern mit allen bekannten Blattpflanzen und sind eine Zierde
jedes Gartens. Die Blatter der Kronprinzrithe erreichen eine Hohe von
40 bis 45 Centimeter, wihrend die Blitter von Ditrrs neuer Zwergrithe
kaum acht Centimeter erreichen; diese letatere Sorte eignet sich deshalb
besonders zu Einfassungen.

Monatsrettig, Radies.
(Raphanus sativus praecox minor.)

Saatzeit: Jinner bis September.
Pflanzweite: 5 bis 6 9.

Der Monatsrettig kann wahrend des ganzen Jahres gebaut werden,
doeh lasst man am besten die Monate Juni und Juli ausfallen, der in
diesen beiden Monaten auftretenden Erdflshe wegen, welche oft die ganze
Saat vernichten. Er verlangt gut gediingten, lockeren Boden und reiche
Bewasserung, wenn er sich vollkommen ausbilden soll. Frische Dingung
vertragen alle Rettigarten nicht; auch diirfen sie nicht zu dicht gesiet
werden, da eng stehender Rettig lkeine Knollen bildet, und sind aus
diesem Grunde die éiberflissigen Pflinzchen sogleich nach dem Aufgehen
auszuziehen. Je wirmer die Witterung, desto mehr Wasser brauchen die
Monatsrettige, denn fehlt ihnen dieses, so werden sie schnell schwammig
und treiben Bliitenstengel.

Die frithesten Sorten sind die weissen, hierauf folgen die rothen
und zuletzt die gelben, deren Anbau fiir die Sommermonate zu empfehlen
ist, da sie sich am lingsten halten.
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Sommerrettig.

(Raphanus sativus = major.)
Saatzeit: Marz bis August.
Pflanzweite: 10 bis 15 %,

Wie der Monatsrettig, macht auch dieser Anspriiche auf sehr
lockeren, gut gediingten Boden. Um schéne runde Knollen zu erhalten,
miissen die Pflanzen 10 bis 15 Centimeter von einander stehen, weshalb
es vortheilhafter ist, den Samen gleich in dieser Entfernung zu legen,
als spater die tiberflissigen Pflanzen auszuziehen.

Die fritheste Sorte ist der gelbe Wiener Mairettig, die- spiteste
der schwarze runde Sommerrettig. Die Rettige von der letzten Aussaat
im August konnen auch, in frostfreien Gruben eingeschlagen, bis in den
Winter aufbewahrt werden.

Herbst- und Winterrettig.

(Raphanus sativus major.)

Saatzeit: Mai bis Anfang August.
Pllanzweite : 30 bis 45 .

Die Aussaat der Herbstrettige beginnt Ende Mai, wobei man
drei bis fiinf Korn zusammen reihenweise 30 Centimeter von einander
entfernt legt.

Nach dem Aufgehen werden die schwachen Pflanzen entfernt und
nuf* zwei, hochstens drei Pflanzen beisammen stehen gelassen.

Der rosenrothe chinesische Rettig, eine der besten, zartesten Sorten,
und der kraftigere rothschalige Herbstrettig sind zwei sehr empfehlens-
werthe Sorten. Werden diese beiden Arten gleichzeitiz mit den eigent-
lichen Winterrettigen, deren Aussaat von Mitte Juli bis Anfangs August
stattfindet, gelegt, so lassen sie sich auch wie letztere wihrend des Win-
ters aufbewahren.

Die Winterrettige miissen in einer Entfernung von mindestens
40 bis 45 Centimeter von einander gelegt werden und verlangen — da
sie gross werden — einen tief bearbeiteten Boden und, wie alle Rettig-
arten, reiche Bewisserung.

Vor Eintritt des Frostes werden die Rettige ausgegraben, das
Kraut hart am Kopfe glatt abgeschnitten, und entweder im Keller, wo
man sie in miissig feuchten Sand legt, oder in frostfreien Gruben, in
welche sie trocken geschiittet werden kénnen, fiir den Winter aufbewahrt,

Rapontica, Nachtkerze.

( Oenothere biennis.)

Saatzeit : Mirz, April.
Pflanzweite: 80 bis 40 .

Die dicke, fleischige Wurzel dieser Pflanze, welche den Winter im
Freien iiberdauert, gibt einen vorziiglichen Salat fiir den Winter. Sie
liebt einen kriftigen, im Herbste gediingten Boden und sonnige Lage. Im
Mirz oder Anfangs April wird der Same sehr dilnn ausgesiiet, etwa Mitte
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Mai sind die jungen Pflanzen dann stark genug zum Versetzen. Vor dem
in Abstanden von 30 bis 35 Centimeter erfolgenden Verpflanzen entfernt
man. mit einem Messer behutsam alle Seitenwurzeln, wodurch die Haupt-
wurzel bedeutend stirker und glatter wird. Das Land muss tief gegraben
mein(,i auch darfen die langen Wurzeln bei dem Setzen nicht umgebogen
werden. .

Die Rapontica kann auch gleich an Ort und Stelle, und zwar
breitwiirfig angebaut werden, wobei die Pflanzen nach dem Aufgehen
auf die angegebene Entfernung zu verdiinnen sind, doch werden in diesem
Falle die Wurzeln nie so schon, als bei der erstern Art des Anbaues.
Fir den Wintergebranch hebt man so viel Wurzeln aus, als man be-
nothigt, und schligt sie im Keller ein, oder man iiberdeckt einen Theil
der Beete mit Laub oder Stroh, damit der Boden nicht friert und man
wihrend des Winters jederzeit Rapontica herausnehmen kann.

Zuckerwurzel.
(Swum sisarwm.)

Saatzeit: Februar, Mirz, Oktober.
Pllanzweite: 3 bis 4 %y,

Die Zuckerwurzel ist ein ausdauerndes Gewiichs, welches den
Winter ohne Schutz im Freien bleiben kann. Sie zieht etwas leichteren
Boden dem schweren vor, doch muss derselbe sehr tief bearbeitet sein.
Man siéet den langsam keimenden Samen sehr diinn entweder schon im
Oktober oder aber sehr zeitig im Frithjahre in 30 bis 35 Centimeter von
einander absiehenden Reihen aus, wobei der Samen zwei bis drei Centimeter
tief in die Erde kommen kann.

Bei geeignetem Boden und oft wiederholter Lockerung und Be-
wisserung dessélben konnen die Wurzeln schon im ersten Jahre geerntet
werden. Sollten sie aber zu schwach sein, so miissen sie noch ein Jahr
im Lande bleiben, doch sind einjihrige Wurzeln zarter und schmack-
hafter als zweijahrige. Im Herbste nimmt man die Wurzeln aus der
Erde und schlagt sie im Keller oder in Gruben ein. Sie sind gut gegen
Minse zu schiitzen, da diese ihnen sehr nachstellen.

Meerrettig.
(Cochlearia Armoracia.)

Pflanzzeit: Februar, Mirz.
Pflanzweite: 60 bis 70 %p.

Meerrettig kann in jedem Boden, wenn auch nicht iiberall mit
gleichem Erfolge, gebaut werden. FEr verlangt ein gut gediingtes, sehr
tief bearbeitetes Krdreich und sonnige Lage. Man thut deshalb gut,
die zur Kultur bestimmten Beete frither 60 bis 70 Centimeter tief zu
rajolen, hierauf zu diingen und dann noch einmal sehr tief umzugraben.

Im Frithjahre, sobald es die Witternng erlaubf, werden die jungen,
etwa Bleistift starken Wurzeln, welche man frither von allen Fasern
und Seitenwurzeln reinigt, ausgepflanzt. Auf ein Beet von einem Meter
Breite setzt man zwei Reihen, so dass diese sowol als die einzelnen

3
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Wurzeln 60 Centimeter von einander entfernt sind. Das Setzen geschieht
aunf folgende Weise: Auf den frither linierten Reihen werden mit einem
Stabe schrig gegen die Mitte des Beetes zu Ldcher gebohrt, in welche
man die Wurzeln (das starke Ende nach oben) steckt, so dass sie einige
Centimeter mit Erde bedeckt werden und das untere Ende ungefiihr
15 bis 18 Centimeter tief in den Boden kommt. Beim Lockern und Rei-
nigen der Beete ist darauf zu achten, dass die hochliegenden Kopfe
nicht abgehackt werden.

Anfangs Juli missen die Meerrettigstangen geputzt werden. Zu
diesem Zwecke entfernt man die Erde vorsichtig von den Wurzeln, hebt
diese behutsam auf, so dass sich das untere Knde nicht lockert, und
reinigt sie nun von allen Seitenwurzeln und Fasern, damit die Meerrettig-
stangen recht glatt werden. Dann werden sie wieder in jhre frithere
Lage zuriickgelegt, mit Erde iberdeckt und etwas festgetreten. Auf
diese Art erzieht man bis zum Herbste starke Stangen, die wihrend des
Winters im Keller oder in Gruben anfbewahrt werden konnen.

Die am unteren Ende der im Herbst ausgehobenen Stangen be-
findlichen starken Wurzeln hebt man zur neuen Kultur fir das niichste

Jahr auf.

Salat-Acfen

Kopfsalat.

(Lactuca sativa capitata.)

Saatzeit: Jinner bis September.
Pflanzweite: 25 bis 30 %y, je nach der Grosse der Sorten.

-t

Simpson. Gelber Steinkopf.

T v



Kopfsalat. g

i *de

Brauner Batavier. : Maltheser,

Alle Salatarten bedirfen eines sehr lockeren, gut gediingten Bo-
dens und reichlicher Bewisserung, wenn sie grosse, zarte Kopfe machen
sollen; fehlt ihnen namentlich die letstere, so bleibt der Salat hart. Auch
mehrmaliges Begiessen mit Mistjauche tragt viel zur Bildung grosser
zarter Kopfe bei.

8*
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Je nach den klimatischen Ortsverhiltnissen kann die erste Aussaat
schon Ende Jinner erfolgen, entweder ins Mistbeet oder bei kleinem Be-
darf im Zimmer in Kastchen. Sobald es die Witterung erlaubt, wird
im Freien eine zweite Aussaat an einer siidlich gelegenen Mauer ge-
macht, damit man frih und in ununterbrochener Folge Salat habe. Zu
diesen frithesten Aussaaten eignen sich: der gelbe Pz'inzen}:agf, der
Pariser Treibsalat, der gelbe und der grine Steinkopf, der Bruin geel
und der frithe Eiersalat. Den neuen Kopfsalat Suttons Green Gem halte
ich fiir eine der besten frithen Sorten, da er stemhbarte Kopfe macht,
welche ziemlich Jange stehen, bevor sie Blitenstengel treiben. Der
Forellensalat, der Bruine geel und der Harlemer Blankkopf konnen
wihrend des ganzen Jahres mit gutem Erfolg gebaut werden. Nicht so
die grossen und sehr grossen Sorten, welche lingere Zeit zu ihrer voll-
kommenen Ausbildung gebrauchen und deshalb Ende Mérz oder Anfangs
April ausgesiet werden miissen. Dabin gehéren der grosse asiatische
Salat, der Simpson, der Maltheser-Salat, der gelbe und der braune Ba-
tavier, der Perpignaner, der Trotzkepf, der Chou de Naples und der
braune Faulenzer-Salat.

Es sind dies die empfehlenswerthesten aus der Unzahl im Handel
- yorkommenden Sorten, sie sind zart und halten sich lange in der Hitze,
ehe sie in Samen gehen.

Als sogenannter Wintersalat lassen sich mehrere Sorten, z. B. der
gelbe und der gritne Steinkopf, der Bruine geel, der Forellensalat, der
braune und gelbe Wintersalat verwenden; letzterer macht zwar nur lockere
Kipfe, er widerstebt aber der Kilte am besten.

Die Aussaat fiilr den Wintersalat macht man von Mitte September
bis Mitte Oktober, je nach der értlichen Lage, doch darf sie in warmer
Lage nicht vor Anfang Oktober geschehen, da sonst die Pflanzen zu
gross werden und die Winterkilte weniger gut ertragen. Sobald die
Jungen Pflanzen das dritte oder vierte Blatt gebildet haben, versetzt man
sie auf die dazu bestimmten Beete, 20 bis 25 Centimeter von einander
entfernt, in acht bis zehn Centimeter tiefe Furchen, in denen sie gegen
Wind und Kalte Schutz finden. Gut ist es, wenn diese Beete eine trockene
Lage haben, da die Pflanzen in feuchtem Boden gern faulen. Man kann
auch gleich diion' in die Furchen aussien und die Pflanzen spiiter aunf
die nothige Entfernung ausziehen; sie itberdauern so den Winter weit
sicherer als verpflanzte, aber es ist etwas mehr Samen néthig.

Bei eintretendem trockenem Froste werden die Beete mit Reisig
belegt, welches bei grosserer Kilte noch mit Farrnstreu oder Stroh iber-
. deckt werden kanm, jedoch muss, sobald frostireies Wetter eintritt, letz-
tere Decke wieder abgenommen werden. Das Reisig bleibt bis zum Beginn
milderer Witterung unberithrt, damit es nach kalten frostigen Nichten
die Pflanzen des Morgens gegen die Sonne und gegen zu schnelles Auf-
thauen zu schiitzen vermag, was sonst sehr schadlich wirkt.

Pfliicksalat.

Diese neue Abart des Kopfsalates bildet keine geschlossenen Kopfe,
sondern nur sehr umfangreiche Blattbiische. Der grosse Werth dieser
Art besteht aber darin, dass die zarten, miirben Blitter vom Frithjahre
bis zur Ausbildung der Samenstengel fortwihrend gepfliickt werden konnen.



Pfiitcksalat. — Bchnittsalat. 87

Beim jedesmaligen Pflicken nimmt man immer die unteren Blitter, da
ein einmaliges vollstindiges Entblittern der Pflanze die Entwickelung der
aus den Stengel treibenden Blatter verhindert. Kine reichliche Blatt-
bildung wird auch dadurch befordert, dass man die Knospe, sobald sie
sich am Kopf des Stengels zeigt, herausbricht, wodurch die Pflanze gleich-
zeitig veranlasst wird, Seitenstengel zu treiben, welche auch noch Blitter
in Menge liefern.

Amerikanischer Pflicksalat.

Bis jetzt kultivirt man drei Sorten: den amerikanischen Pfltiok-
galat mit braunen, violet gerandeten Blittern, den gelben australischen
Pflticksalat mit gelben Blattern und den Boston-Piicksalat mit krausen,
sehr zarten maigriinen Blattern. Von diesen drei Sorten sind der erstere
und letztere die empfehlenswerthesten.

Die Pfliicksalate miissen in Abstand von 40 bis 45 Centimeter ge-
planzt werden, damit sie sich vollkommen ausbilden konnen, und ver-
langen reichliche Bewisserung.

Schnittsalat.
(Lactuca sativa foliosa praecox.)

Saatzeit: Dezember, Jinner, Februar,
Pflanzweite: dicht. -
Als Schnittsalat kann jede Kopfsalatsorte verwendet werden, da er
nur als junge Pflanze verbraucht wird.
Zweck der Anzucht ist, griinen Salat zu haben, ehe die ersten
Kopfsalate zum Verbrauch kommen. Man séiet denselben deshalb schon
von Dezember ab entweder im Mistbeet oder beim Mangel dessen im
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Zimmer in Holzkistchen ziemlich dicht an und verbraucht die Pflanzen,
sobald sie finf bis sechs Centimeter hoch sind. Sobald es die Witterung
erlaubt, werden Aussaaten davon im freien Lande gemacht. Der eigent-
liche Schnittsalat bildet keine Kopfe und kann deshalb nur zum Ab-
schneiden als junge Pflanze gebraucht werden.

Romischer oder Bind-Salat.

(Lactuca sativa romana.)

Saatzeit: Mirz bis Juli,
Pllanzweite: 30 bis 40 .

Gelber selbstschliessender Pariser. Griuner Winter.
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Die Anzucht und Behandlung des Bindsalates weicht von der des
Kopfsalates nicht ab, nur unterscheidet er sich von letzterem durch seinen
hohen Wuehs und die dadurch bedingte grossere Blattermasse. Seines
kriiftigeren Geschmackes halber wird der Bindsalat vielfach als Koch-
gemiise beniitzt. Soll er jedoch als grimer Salat beniitzt werden, so
missen die Sorten, welche sich nicht selbst. schliessen, einige Tage vor
dem Verbrauch an den Spitzen zusammengebunden werden, um sie zu
bleichen. Der Bindsalat wird dadurch so zart, dass er von vielen dem
Kopfsalat vorgezogen wird.

Die frithesten Sorten sind der gelbe Pariser und der gelbe Sach-
senhiuser, welche sich beide selbst schliessen. Etwas spiiter ist der, sich
zwar nicht schliessende, aber trotzdem iusserst zarte und ergiebige gelbe

nge. :
&pha seiner Dauerhaftigkeit wegen eignet sich zu den spitesten Aus-
saaten besonders der griine Winter- Bindsalat. Die letzte Pflanzung mit
dieser Sorte muss spitestens Ende August geschehen. Man withlt dazu
gern ein an einer Mauer gelegenes Beet, damit man die Pflanzen bei
zeitig eintretenden Frosten schiitzen kann.

Endivien.
( Cichorium Endivia.)

Saatzeit: Mirz bis Avfang September.
Pflanzweite : 25 bis 30 %

Die Endivien verlangen einen sehr lockeren, reich gediingten Boden,
da sie aber fast nur aunf bereits abgeerntete Beete gepflanzt werden,
80 ist es nothig, letztere vor dem Bepflanzen noch einmal zu diingen
oder doch wenigstens tiichtig mit Mistjauche zu begiessen. -

Die vortheilhafteste Zeit zur Aussaat ist vom Juli ab, da friher
gesiiete Pflanzen gern Bliitenstengel treiben, wodurch das Beste an der
Pflanze, das Herz, verloren geht. Der Samen muss sehr diinn ausgesdet
werden, damit die Pflanzen schnell stark werden. Das Verpflanzen von
den Saatbeeten darf erst vier bis fiinf Wochen nach der Aussaat ge-
schehen, denn die Pflanzen miissen dazu recht stark sein, schwache
wachsen nur schwer an. Um das Welken der Pflanzen dabei zu verhin-
dern, kiirzt man die Blitter bis zur Hilfte, auch die langen Wurzeln
werden ein wenig gestutat.

Ein Haupterforderniss bei der Kultur der Endivien ist reichliche

Bewiisserung, damit sie zart werden. i
Je nach der Grisse der Sorten pflanzt man sie in einer Entfernung

von 25 his 30 Centimeter, die krausen enger, die breitblittrigen Sorten
weiter.

Ungebleicht sind die Endivien bitter und hart, sobaldidaher die
Pflanzen ein volles Herz, gebildet haben, werden sie entweder einzeln
zusammengebunden, oder man bedeckt gleich das Beet stiickweise mit
trockener Btren, Stroh oder dergleichen, um sie zu bleichen. Je nach
der Witterung sind zum Bleichen der Pflanzen acht bis zehn Tage er-
forderlich, bei sehr kithler Witterung auch noch mehr. Gebleichte Pflan-
zen miissen jedoch bald verbraucht werden, aa sie leicht faulen. Die
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filr den Winterbedarf berechnete letzte Pflanzung geschieht Ende Sep-
tember.

Im Herbste, sobald Froste eintreten, werden die Pflanzen an einem
trockenen Tage ausgehoben, und nachdem sie von allen faulen und gelben
Blattern gereinigt sind, im Keller oder in einem leeren Mistbeete, welches
vor Frost geschiitzt werden kann, eingeschlagen. Sollte die Erde oder
der Sand — in letzterem halten sie sich besser — beim Finschlagen sehr
trocken sein, so miissen die Pflanzen etwas angegossen werden, doch
ohne die Blatter dabei nass zu machen, denn gegen Nisse sind die
Endivien sehr empfindlich. Je nach Bedarf bindet man die Pflanzen,
um sie zu bleichen, einige Tage vor dem Verbrauch zusammen.

Zur Kultur und zum Verbrauch fiir den Herbst eignen sich be-
sonders die krausblattrigen Sorten, wahrend fiir die Aufbewahrung im
Wixgxer die breitblattrigen Escariol-Endivien am vortheilhaftesten benutzt
werden.

Feldsalat; Rapunzel.

(Valerianella olitoria.)
Saatzeit: August bis Ende Oktober. !

Um immer jungen Feldsalat zu haben, muss von 14 zu 14 Tagen
eine Aussaat gemacht werden, welche nicht zu dicht geschehen darf,
damit sich die Pflanzen gehérig entwickeln konnen. Nach dem S#en sind
die Beete stets feucht zu balten, da der Same bei Trockenheit oft lange
liegt, ehe er keimt. Der Feldsalat macht wenig Anspriiche an den Boden
und gedeiht selbst noch auf magerem, armem Lande. Jedoch besserer
Boden, bessere Ernte. Der besondere Werth dieser Pflanze liegt darin,
dass sie den ganzen Winter hindurch beniitzt werden kann und im Friih-
jahre wiederum den ersten griinen Salat liefert, denn sie wiedersteht der
grossten Killte ohne jeden Schutz. Um wihrend des Winters bei Schnee
oder starker Kilte stets Feldsalat zu haben, bedeckt man einige der
zuletzt angebauten Beete mit Farrnstren oder Laub. Allgemein wird
der breitblattrige hollindische Feldsalat gebaut. Der neue salatblattrige
Feldsalat soll in der Grosse einer Spinatpflanze gleichen, Der italienische
Feldsalat eignet sich mehr zum Herbstverbrauch.

Lowenzahn.
(Taraxacwm hortense.)

Saatzeit: April bis September.
Pllanzweite : 8 bis 12 ¢,.

Diese wegen ihres pilanten, etwas bitteren Geschmackes beliebte
Salatpflanze wird in Reihen gesiiet und nach dem Aufgehen auf acht bis
zwolf Centimeter Entfernung verdinnt. Die Bebandlung der Pflanzen so
wie das Bleichen durch Anhiufeln von Erde geschieht ganz in der Weise,
wie bei der Cichorienwurzel pag. 22 und 23 angegeben wurde.

Besonders werthvoll ist der Lowenzahn als Salatpflanze dadurch,
dass er die am frithesten treibende ist. denn seine Blitter entwickeln
sich volle 14 Tage frither als bei der Cichorie.



L ]
Cichorien-Salat. — Gartenkresse. 41

Um diesen delicaten Salat schon im Februar zu haben, wird vor
. Winter , nachdem das Beet gereinigt und die Reihen behiufelt sind, ein
Theil desselben mit Brettern in Form eines Mistbeetkastens umsetzt und
darauf mit Brettern und Mist iiberdeckt.

Es gibt bereits mehrere Varietiten des Lowenzahns, von welchen
die verbesserte breitblittrige franzdsische die beste ist. Die Pflanze ist
ausdauernd und kann mehrere Jahre beniitzt werden, doch ist es
vortheilhafter, sie nur zwei Jahre stehen zu lassen und dann wieder
frisch anzusien.

Sobald sich im Sommer die Blumen zeigen, miissen sie abgepflickt
werden, dass sie keinen Samen bilden konnen, denn sonst wird der Lowen-
zahn bald den ganzen Garten als Unkraut iiberwuchern.

Cichorien-Salat.
(Cichoriwm Intybus foliosum.)

Saatzeit: April bis September,
Pflanzweite : 10 bis 12 ¢

Die Cichorie, welche man als Salatnutzung baut, unterscheidet sich
von jener, die der Wurzel halber kultivirt wird, durch eine dreifach
reichere Blitterbildung. Die Anzucht und Behandlungsweise ist gleich
der der Cichorienwurzeln.

Im Herbste werden die Pflanzen aus der Erde genommen und im
Keller anf Haufen geschichtet, wie pag. 5 angegeben wurde, um die
frisch austreibenden Blitter wihrend des Winters als Salat zu beniitzen;
oder man hehiufelt die Reihen im Freien, welches Verfahren schon bei
der Cichorienwurzel erwithnt wurde, und verwendet bereits im zeitigen
Frithjahre die frischen Blitter als Salat. Die zwei empfehlenswerthesten
Sorten sind die verbesserte breitblattrige wollherzige grime und die
verbesserte breitblattrige vollherzige Forellen-Cichorie.

Gartenkresse,
(Lepidiwm sativum.)
Saatzeit: Jinner bis April.

Die Gartenkresse wird ihres scharfen, pikanten Geschmackes wegen
meistens als Salatwiirze, zum Mischen unter andere Salatarten beniitzt;
als unvermischter, reiner Salat diirfte sie seltener Verwendung finden,
Man siet die Kresse withrend der Wintermonate in flachen, mit Erde,
Sand oder Sigespanen gefiillten Kiistchen an und verbraucht die Pflanzen,
sobald sie fiinf bis acht Centimeter hoch sind. So wie im Frithjahre der
Boden anfthaut, saet man in Reihen, ziemlich dicht, im Freien aus, doch
immer nur wenig auf einmal, da die Pflanzen sehr bald in Samen geheny
Spéter als im April ist eme Aussaat nicht mehr rathsam, denn von
dieser Zeit ab stellen sich die Erdfiche ein, welche die Kresse als Lieb-
lingsspeise vollig aufiressen, f
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Brunnenkresse,
& (Nasturtium officinale.)
Saatzeit: Febr., Mirz.

Leider ist die Kultur der Brunnenkresse an gewisse Vorbedin-
.gungen gekniipft, welche nicht {iberall vorhanden sind, denn sie verlangt
zu ihrem Gedeihen ein reines, weiches fliessendes Quell- oder Fluss-
wasser, welches von Kalk oder anderen Mineralien frei sein muss; wo
dieses nicht vorhanden, ist jede Miithe und jeder Versuch der Kultur
vergeblich.

Die Aussaat geschieht im Februar oder Mérz. Man zieht hierzu
einen Graben von ein bis ein einhalb Meter Breite und 70 bis 90 Centimeter
Tiefe und fallt diesen 20 bis 25 Centimeter hoch mit Schlamm an.
Dieser Graben muss so angelegt sein, dass man in denselben Wasser,
und zwar nach Belieben mehr oder weniger, leiten kann. Auf dem
Schlamme nun wird der schnell keimende Samen sehr diinn angebaut.
Sobald sich einige Blittchen gebildet haben, ldsst man Wasser iiber den
Schlamm fliessen, doch nur wenig, damit die kleinen Pflanzen nicht weg-
geschwemmt werden. Je mehr die Kresse sich dann entwickelt und je
hoher sie wichst, desto hiher lasst man auch das Wasser dariiber fliessen,
bis der Graben schliesslich gefiillt ist.

Sobald Kilte eintritt und Eisbildung auf dem Graben zu befiirchten
ist, wird derselbe mit Stangen oder Latten iiberlegt, auf welche man
Strohmatten oder Tannenreisig deckt, damit die aus dem Wasser her-
vorstehenden Pflanzenspitzen nicht erfrieren. Bei mildem Wetter muss
die Decke jedoch sogleich entfernt werden, denn die Kresse verlangt viel
Licht und fault sonst. Die aus dem Wasser hervorragenden Spitzen
driickt man des ofteren mit einem Brettchen hinunter, sie werden sonst
brann und hart. Bei dieser Behandlungsart steht wihrend des ganzen
Winters der delicate Brunnenkresse-Salat fiir die Kiche zugebote. Man
schneidet zum Gebrauche stets nur die Spitzen der Zweige etwa acht bis
zehn Centimeter lang ab.

Die einmal vorhandene Anlage sollte jedes Jahr, mindestens aber
in jedem zweiten Jahre umgelegt und verjiingt werden, was am besten
im August oder September zu geschehen hat.

Man schneidet zu diesem Zweck die Spitzen der Pflanzen 25 bis
80 Centimeter lang ab und legt sie biuischelweise ins Wasser. Hieranf
lisst man das Wasser aus dem Graben ablaufen und reinigt den Schlamm
von allen darin befindlichen Pflanzen und Wurzeln, ebnet ihn darauf
wieder und driickt alsdann die abgeschnittenen Spitzen der Pflanzen
reihenweise hinein. Ueber diese frischgesetzten Pflanzen darf, solange
sie nicht angewachsen sind, nur wenig Wasser fliessen.

Von grossem Nutzen fiir die Pflanzung ist eine zeitweilige Diin-
gung mit reinem Schaf- oder Rindermist ohne Stroh. Man lisst hiezu
das Wasser aus dem Graben ablaufen, streut den Diinger hinein und
driickt ihn mit einem Rechen in den Schlamm, damit er vom Wasser
nicht fortgeschwemmt wird.
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Bleichsellerie.
(Apivm graveolens.)

Saatzeit: Februar, Mirz.
Pflanzweite : 80 bis 50 ¢,.

Die Anzucht und Behandlung des Bleichsellerie ist gleich der des
Knollenselleries, nur lasse man die jungen Pflanzen auf dem Saatbeete
erst recht kriftic werden, ehe man sie auf die bestimmten Beete setzt.

Es handelt sich beim Bleichsellerie nur um die Beniitzung der
Bliitter, und um diese als Salat verwenden zu konnen, miissen sie vorher
gebleicht werden; dies geschieht auf folgende einfache Weise: Sobald

Bleichsellerie.

die Pflanzen recht stark sind, bindet man sie (an einem trockenen Tage,
nachdem zuvor die Erde begossen wurde), je nach der Grésse der Planzen
mit zwei oder drei Strohbiindern zusammen und wickelt jede Pflanze
dicht mit Stroh ein, welches man der Liinge nach anlegt und mit einigen
Biandern festbindet. Zur Vorsorge, damit bei eintretendem Regen kein
Wasser zwischen die Blitter dringe, stiilpt man iiber die Spitze einen
Blumentopf Nach acht bis zehn Tagen sind die so behandelten Pflanzen
vollig gebleicht und wum Verbrauch geeignet.

Im Herbste, bevor Frost eintritt, hebt man die noch ungebleichten
Pflanzen bei trockener Witterung aus und schligt sie im frostfreien
Keller oder in Gruben ein, wo sie, wenn der Raum dunkel gehalten wird,
Jeicht von selbst bleichen. Um hier das Bleichen zu beschleunigen,
braucht man immer nur einige Pflanzen znsammen zu binden.
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Swiebel-Arfen.

Gemeine Zwiebel.
(Ailium Cepa.)

Saatzeit: Februar, Mirz; Juni, Juli.
Pflanzweite: 10 bis 15 ¢,

Die Zwiebel liebt einen leichten, nicht frisch gediingten Boden
und recht freie, sonnige Lage. Die Kultur kann entweder eine einjahrige
mit Friithjahrsaussaat oder eine zweijahrige mit Herbstaussaat sein.

Zur einjihrigen Kultur wird das Land, bei gleichzeitiger Diingung,
wenn moglich schon im Herbste umgegraben, und sobald es im Friihjahre
die Witterung erlaubt, wird es nur mit einer Hacke etwas aufgelockert
und dann der Samen sehr dinn ausgesiet. Wurde das Land jedoch erst
im Frithjahre umgegraben, so muss es nach dem Aussien mit einer
Schaufel festgeschlagen werden, damit es nicht zu locker ist. Nach der
Aussaat sind die Beete stark zu begiessen, dass sich die Erde fest um
den Samen lagert, der langsam keimt und anhaltende Feuchtigkeit be-
nithiget. Die jungen Pflanzen sind alsbald nach dem Aufgehen auf
15 bis 20 Centimeter Entfernung durch Ausziehen zu verdinnen, die
Beete aber sorgfaltig von Unkraut rein zu halten.

Ein anderes Verfahren starke einjihrige Zwiebeln zu ziehen, ist
folgendes: Die Samen werden im Februar im Mistbeete ausgesiet und
Ende April die jungen Pflanzen in acht bis zehn Centimeter Abstand
auf die bestimmten Beete gepflanzt, doch diirfen sie nicht tiefer gesetat
werden, als sie auf den Saatbeeten standen. So behandelte Zwiebeln er-
reichen bis zum Herbste eine bedeutende Grisse, weshalb man dieses
Verfahren besonders bei den grosskopfigen Sorten, wie die Madeirazwichel,
die spanische Zwicbhel und dergleichen, anwendet. : ;

Bei zweijiihriger Kultur wird die Aussaat im Juni oder Juli aunf
abgetragenen Gemiisebeeten gemacht, und zwar in sonst ganz gleicher
Weise wie bei der einjahrigen Kultur, jedoch ziemlich dicht, damit
sich recht kleine Zwiebeln bilden. Sobald sich letztere entwickeln, darf
nicht mehr gegossen werden, weil sonst viele davon Samenstengel treiben
wiirden. Falls nach der Bildung der Zwiebeln hiufige Regen, wie es
im Herbste ja oft der Fall ist, ein neues Treiben der Zwiebeln hervor-
rufen, so knicke man die Stengel dicht iiber dem Boden um.

Wenn die Blitter gelb werden, nimmt man die Zwiebeln heraus,
ligst sie an der Bonne gut abtrocknen, reinigt sie von allen noch daran
haftenden Blittern und Wurzeln und bewahrt sie an einem recht warmen,
trockenen Orte auf. -

Im Fribjahre werden diese kleinen Zwiebeln in zehn Centimeter
Entfernung von einander gesteckt, doch nicht tiefer, als dass der Hals
derselben iber der Erde bleibt. 1

Das Ueberwintern der ausgewachsenen Zwiebeln kann an jedem
beliebigen trockenen Orte geschehen, und der bequemen Aufbewahrung
wegen werden sie bei der Ernte meistens in Zopfe zusammengebunden.
Muss man wegen Mangels anderer Riumlichkeiten die Zwiebeln auf dem
Dachboden aufbewahren, was ohne Schaden fiir sie geschehen kann, so
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schiitte man sie, gut gereinigt, diinn auf eine Lage Stroh und bedecke
sie noch leicht mit solchem. Wenn gefroren, miissen sie auf demselben
Lager, ohne frither beriihrt zu werden, wieder aufthauen.

Erfurter blassrothe plattrunde Zwiebel.

Zum Anbaun im grossen eignen sich besonders die Erfurter blasse
rothe, die hollindische blutrothe, die Braunschweiger dunkelrothe
Zwiebel und die dunkelrothe von Meziéres.

Die gelbe Danvers so wie die weisse Pariser sind die frithesten
Sorten, die letztere eignet sich besonders zum Einmachen.

Als Kochgemiise ist die Madeira-Zwiebel und die rothe von Sallon,
ihrer Grésse und Zartheit wegen, zn empfehlen.

Porree.
(Alliwm Porrum.)

Saatzeit: Februar, Mirz.
Pflanzweite: 15 bis 20 .

Reich gediingter, lockerer Boden und yviel Wasser sind auch hier
Haupterforderniss einer erfolgreichen Kultur. Der Porree wird im Fe-
bruar ins Mistheet, oder wenn es die Witterung erlaubt, auch gleich ins
freie Land recht diinn ausgesiiet. Hat er die Stirke eines Federkiels
erlangt, so verpflatizt man ihn auf die Beete. Wihrend die gewshnlichen
Zwiebeln zur guten Ausbildung recht flach gesetzt werden, muss hin-
gegen der .Porree moglichst tief gepflanzt werden, und soll deshalb das
zu bepflanzende Land sehr tief und locker gegraben sein. Auf Beete
von e Meter Breite setzt man drei Reihen, Porree derart, dass die
Reihen 35 Centimeter von einander entfernt sind, withrend die Pflanzen
in der Reihe nur einen Abstand von 15 bis 20 Centimeter nothig haben,
Man setze sie sechs bis sieben Centimeter tief und driicke die Krde nur
sehr wenig an. Um aber recht viel geniessbare Theile vom Porree zu
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erhalten, hiufle man die Reihen beim jedesmaligen Reinigen der Beete
vom Unkraut nach und nach an, so dass die Pflanzen bei dem letzten
Anhiinfeln etwa 15 Centimeter unter der Erde stehen. Auf diese Weise
erhiilt man einen sehr starken, wohlschmeckenden Porree.

Ein anderes Kulturverfahren ist folgendes:  Man macht auf dem
Beete drei Furchen von zehn bis zwolf Centimeter Tiefe und pfanzt
darin den Porree auf gewthnliche Weise in der oben angegebenen Ent-
fernung. Nachdem die Pflanzen gut angewachsen sind, zieht man die
Furchen zu und erreicht so denselben Zweck wie beim Anhiiufeln. Bei
dieser Behandlungsart ist auch das Reinigen der Beete vom Unkraut
leichter, da man mit letzterem auch die Porreepflanzen iiber der Erde
abhackt. Durch dieses wiederholte Abhacken werden die unter der Erde
befindlichen Theile des Porree bedeutend stiirker.

In beiden Fillen giesst man nach dem Pflanzen tiichtig an, damit
sich die Erde gut um die Pflanze setze. Oefteres Giessen mit Mistjauche
befordert das Wachsthum ausserordentlich und verleiht den Zwiebeln
eine grosse Zartheit.

Das Abernten im Herbste muss so spit als moglich geschehen.
Hierbei schneidet man die oberen Blattheile etwas zuriick und schligt
die Zwiebeln im Keller oder im Freien in Gruben ein. Den fiir den
Frithjahrsverbrauch bestimmten Porree kann man auch ganz im Freien
einschlagen und nur mit etwas Stroh oder Reissig iiberdecken.

Die empfehlenswerthesten, kulturwirdigsten Sorten sind: der Er-
%u:ittgr, Brabanter, der Porree von Rouen und besonders der gelbe von

01T0U.

Schalotten.
(Allium  Ascalonicum.)

Pflanzzeit: Februar, Mirz.
Pflanzweite : 8 bis 10 %,.

Die Schalotten verlangen einen lockeren, ziemlich trockenen Boden,
da sie gegen Nisse #usserst empfindlich sind. Anzucht aus Samen ist
nicht gebriuchlich, vielmehr verwendet man die bei der Kultur sich
bildenden kleinen Brutzwiebeln zur Vermehrung, welche moglichst frith
reihenweise, doch nicht in frisch gediingtes Land gesteckt werden; dies
darf aber nicht tiefer geschehen, als dass die Zwiebelchen gerade mit
Erde ‘bedeckt sind. Die Reihen miissen so weit von einander entfernt
sein, dass die Zwiebeln im Friihjahre behaufelt werden kénnen.

Wo man sicher ist, dass die Auspflanzung wihrend des Winters
nicht von Nésse zu leiden hat, kann man die Schalotten auch schon im
Spitherbst legen, doch miissen dann die Beete mit Laub oder Streu
itberdeckt werden.

Sobald im Juni oder Juli die Zwiebeln abzusterben Deginnen,
miissen sie herausgenommen werden, da sie danu noch beisammen halten;
wartet man aber mit dem Herausnehmen, bis sie vollig abgestorben sind,
80 wird diese Arbeit sehr miihsam, weil die Zwiebelbiischel jetzt leicht
auseinander fallen.

Nach dem Herausnehmen lisst man die Zwiebeln an der Sonne
gut abtrocknen, oder noch besser in der Nihe eines Ofens, denn solche
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stark getrocknete Zwiebeln balten sich wabrend des Winters Llesser,
ohne zu treiben. Zur Aufbewahrung geniigt jeder trockene, aber frost-
freie Ort

Perlzwiebel, Perllauch.
(Alliwm Ampeloprasum.)

Planzzeit: August, September,
Pflanzweite: 6 bis 8 ¢,.

Die Perlzwiebel eignet sich besonders zum Einmachen. Sie wird
leichfalls nur durch die kleinen Brutzwiebeln fortgepflanzt. Das Legen
erselben geschieht im Herbste, reihenweise, in oben angegebener Ent-

fernung und so, dass sic fingerdick mit Erde bedeckt sind. Die Beete
konnen auch unter Biumen angelegt werden, da die Perlzwiebel Schatten
vertriigt. Anfang Sommers, wenn sie absterben, werden die Zwiebeln
herausgenommen , abgetrocknet und sortirt. Die zum' Einmachen zu
grossen und zu kleinen Zwiebelchen beniitzt man zur Weiterzucht.

Knoblauch.
(Alliwm  sativwm.)

Pflanzzeit: Februar, Mirz.
Planzweite: 12 bis15 %y

Die Behandlung des Knoblauchs ist gleich der der Schalotten, denn
er verlangt wie diese einen trockenen Boden, welcher schon im Herbste
zuvor gediingt wurde. Die Zwiebeln werden sogleich nach dem Absterben
herausgenommen, gut abgetrocknet, wie die gewdhnlichen Zwiebeln in
Zopfe gebunden und an einem trockenen Orte aufbewahrt. Beim Legen
im Friihjabhre werden die Zwiebeln auseinandergebrochen und nur die
einzelnen Zehen gesteckt.

Schnittlaueh, Schnittling.
(CAllium Schoenoprasum.)

Pflanzzeit: Septbr., Mirz,
Pflanzweite : 10 bis 15 ¢,

Der Schnittlauch ist eine ausdauernde Pflanze, die im Herbst oder
im Frihjahr durch Zertheilen der alten Stiicke vervielfiltigt wird. Er
liebt einen mehr feuchten als trockenen Standort und kann, einmal ge-
pflanzt, jahrelang stehen bleiben. Der bequemeren Zugiinglichkeit heim
EChn&i{den halber pflanzt man den Schnittlauch auch als Einfassung
er Wege.



48 ; Kiichen-Kriuter.

Riden-RBreanter.

a) Ausdauernde.

Beyfuss.

(Artemisia vulgaris,)

Saatzeit: Mirz,
Pllanzweite: 1 /.

Seiner aromatischen Bliitter wegen wird der Beyfuss vielfach in
der Kiiche beniitzt. Die Aussaat desselben geschieht im Friihjahre in
das freie Land, jedoch geniigen fiir jeden Garten eine oder zwei Pflanzen.
Da der Beyfuss sich sehr ausbreitet und den Boden stark aumssaugt, die
Pflanzen also schliesslich verkiimmern, so erneuert man sie alle drei
Jahre, indem man im September die alten Stécke herausnimmt, aus-
einanderreisst und die jungen Seitentriebe wieder pflanzt, und zwar aus
oben angegebenem Grunde an einen anderen Standort. Fiir den Winter-
gebrauch werden die Stengel, sobald sich die Blitenknospen zeigen, ab-
geschnitten, in Biindel gebunden und im Schatten zum Trocknen auf-
gehiingt.

Estragon.
(Artemisia Dracunculus.)

Saatzeit: Mirz.
Pflanzweite: 80 bis 70 %p.

Der Estragon liebt einen warmen, trockenen, recht sonnigen Standort
und lockeren, nahrhaften Boden. Seine Vermehrung und Fortpflanzung
geschieht durch Theilung der alten Stiicke, seltener aus Samen. Letzterer
wird im Frithjahre im freien Lande ausgesiiet. Jedes zweite oder dritte
Jahr, entweder im Mirz oder im September, werden die alten Pflanzen
aus der Erde genommen, die daran befindlichen langen Seitensprossen
abgeschnitten und letztere auf ein frisches Beet verpflanzt.

Die griinen Zweige konnen mit Essig angesetzt werden, der dann
den aromatischen Geruch der Pflanze annimmt und vorziiglich zur
Aufbewahrung fiir den Winter sich eignet.

Melisse, Citronenmelisse. :
(Melissa officinalis.)

Saatzeit : Mirz, April.
Pllanzweite : 40 bis 45 .

Wie die beiden vorhergenannten Pflanzen, so ist auch diese wegen
ihres aromatischen, citronenihnlichen Geruches fir die Kiiche gesucht.
Soll die Melisse aus Samen angezogen werden, s0 wird dieser im Frith-
jahre entweder gleich in das freie Land oder aber in ein Mistbeet aus-
gesiet, von wo die jungen Pflanzen spiter auf den dazu bestimmten Ort
versetzt werden. In der Regel geschieht aber die Fortpflanzung und
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Vervielfiltigung im September durch Theilen der alten Pflanzen, welche
eine Menge Seitensprossen hervorbringen, die sich weit herum- aus-
breiten, S

Dadurch wird jedoch die Pflanze in der Mitte kahl, und es is
daher néthig, die Melisse alljahriz im September zu verpflanzen. Hierzn
nimmt man die erwihnten, reichbewurzelten Seitensprossen und pfanzt
sie in einem Abstande von 40 bis 45 Centimeter.

Lavendel, Spike.
( Lavendula Spica )

Sautzeit: September, Mirz.
Pflanzweite: 20 bis 25 .

DerLavendel ist eine halbholzige, niedrige, stark aromatische Pflanze,
deren, Anzucht am vortheilbaftesten aus Samen geschieht, welcher ent-
weder schon im Herbste oder sehr zeitig im Frithjahre im freien Lande
angebaut wird. Er verlangt einen trockenen, freien, recht sonnigen
Standort und wird deshalb- gewdhnlich als Kinfassung der Beete oder Ra-
batten verwendet, wozn er mit seinen schonen blauen Bliithen — diese
allein werden beniitzt — besonders geeignet ist.

Die jungen Pflanzen setzt man 20 bis 25 Centimeter von einander
entfernt gewiohnlich in einer, - seltener in zwei Reihen, und bleiben sie
dann lingere Jahre anf demselben Standorte.

Salbei.
(Salvia officinalis.)

Saatzeit : Sept., Mirz.
Pllanzweite : 20 bis 25 ¢,.

Alles vorstehend beim Lavendel bemerkte ist auch fiir den Salbei
zutreffend. Von dieser mehr medizinischen als Kiichenpflanze werden '
nur die Blitter beniitzt. Wenig bekannt ist die Verwendung der getrock-
neten Bliitter zu einem dem chinesischen dhnlichen Thee, der bei Magen-
schwiiche ein vorziigliches Starkungsmittel abgibt, auch zur Kriftigung
des Nervensistems im allgemeinen dient.

’ Pfefferminze.
(Mentha Piperita.)
Baatzeit: Mirz-April.
Pllanzweite: 40 bis 45 %n.

Die Behandlungsweise dieser Pflanze ist gleich der der Melisse,
mit welcher sie auch sonst viele Aehnlichkeit hat. Die Stengel werden
mehreremal des Jahres abgeschnitten und im Schatten getrocknet.

4
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Thymian.
(Thymus vulgaris.)

Saatzeit: Mirz, Aungust, September,
Pflanzweite: 20 bis 25 %,.

Der Thymian wird am hiufigsten aus Samen, den man im Frih-
jahre oder auch im Herbste ins freie Land aussaet, angezogen und spiter
in 20 bis 25 Centimeter Entfernung verptlanzt; weniger geschieht seine Ver-
mehrung durch Zerreissen und Theilen von alten Pflanzen. Wie Lavendel
und Salbei, eignet sich auch der Thymian, zufolge seines niederen
‘Wuchses und’ da er einen trockenen, freien Standort liebt, als Einfassungs-
pflanze, wo er drei bis vier Jahre nacheinander stehen bleiben kann. Die
Zweige werden mehreremale des Jahres abgeschnitten, in Biindel gebun-
den und getrocknet, doch spiter als im August darf dies picht mehr
geschehen, weil die Pflanzen, wenn noch spiiter geschpitten, leicht er-
frieren. ’

Wermuth.
(Artenusia. Absynthium.)

Saatzeit: Mirz-April.
Pllanzweite: 60 his 70 %y.

Diese Pflanze wird wol mebr zur Herstellung des Kriuterbrannt-
weins, als fur die Kiiche beniitzt, doch findet er auch in letzterer Ver-
wendung. Der Samen wird im Frihjahre ins freie Land ausgesiet, um
spiter einige Pfanzen davon anzusetzen. Der schlechteste, steinigste
Boden geniigt dem Wermuth, sofern er nur sonnig und trocken gelegen
ist. Die alten Pfianzen, welche sich stark ausbreiten und den Boden
sehr auszehren, nimmt man alle zwei bis drei Jabre aus der Erde, zer-
theilt sie und pflanzt die jiingeren, reich bewurzelten Theile von neuem.

Weinraute, Raute.
(Ruta graveolens.)

Saatzeit: Mirz und April.
Pflanzweite: 85 bis 45 .

Die Weinraute, deren stark aromatische Blatter vielfach als Salat-
wiirze beniitzt werden, besitzt schiitzenswerthe magenstirkende Eigen-
schaften. Der Samen keimt sehr langsam und muss deshalb méglichst
zeitig im Frithjahr im freien Lande angebaut werden, von wo die jungen
Pflanzen spiiter in 35 bis 45 Centimeter Abstand auf die bestimmten
Beete versetzt werden. Die Raute liebt einen trockenen, sonpigen Stand-
ort und wird auf solchem viel aromatischer, als auf feuchtem, schattig
gelegenem Boden.

I
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b) Einjdhrige. i

Anis.
(Pimpinella Anisum,)

Saatzeit: Mirz-April.
Pllanzweite : 10 bis 15 .

Der Anis wird behufs Gewinnung seines aromatischen Samens ge-
baut. Die Aussaat muss breitwiirfig oder reihenweise gleich auf den zum
Anbau bestimmten Beeten geschehen, da er, wie viele dhnliche Pflanzen,
das Weiterversetzen nicht vertrigt. Um recht ausgebildeten Samen zu
erhalten, dirfen die Pflanzen nicht zu dicht stehen, miissen deshalb nach
dem Aufgehen auf oben angegebene Entfernung verdannt werden. Auch
ofteres Begiessen bei trockener Witterung trigt viel zur Ausbildung vell-
kommener Samen bei.

Fenchel.

(Foenteculum vulgare.,)

Saatzeit: Mdirz, April.
Planzweite : 20 bis 25 Yn. -

Der Fenchel, dessen junge Blatter hiufig zu Salaten verwendet
werden, kann, wenn er nur fir den Kichenbedarf gezogen wird, ganz
diinn zwischen Spinat, Salat, gelben Riiben oder andern niedrigen Pflan-
zen angesiiet werden, wo er, ohne diese zu schidigen, ganz gut gedeiht.
Beim Anbau im grossen, wo es sich um die Samengewinnung handelt,
wird er breitwiirfig gesiet und nach dem Aufgehen auf 20 bis 25 Centi-
meter Entfernung verdiinnt,

bill.
(Anethum graveolens.)

Spatzeit: Mérz bis Juli.
Pflanzweite: 20 bis 25 .

Diese zum Einmachen der Salzgurken und zur Zubereitung der
Krebse unentbehrliche Pflanze wird ebenso als der Fenchel behandelt,
indem der Samen sehr dimn zwischen anderen niederen Pflanzen ange-
baut wird. Um jedoch immer junge Pflanzen zu haben,<ist von sechs
zu sechs Wochen eine neue Aussaat noéthig.

Petersilie.
(Apium Petroselinum.)
Saatzeit: Februar, Mirz, August.
Pflanzweite : 7 bis 10 Y.

Obgleich die Petersilie in jedem Boden gedeiht, so ist zur Erzie-
hung recht tippiger Pflanzen doch ein gutes, reich gediingtes Land nothig.
Der Samen keimt sehr langsam und verlangt zum Keimen gleichmissige
Feuchtigkeit, weshalb die Aussaat sehr frith geschehen muss. Man siet
die Petersilie dinn in Reihen von 20 Centimeter und verdinnt die Pflan-
zen nach dem Aufgehen noch auf vier Centimeter Abstand.

4%
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- Um im Friihjahre recht zeitig grime Petersilie zu haben, wird in
gleicher Weite eine Aussaat im August gemacht; sollte im Winter starke
trockene Kalte ohne Schnee eintreten, so werden die Beete leicht mit
Stroh oder langem Pferdemist tiberdeckt, da sie bei solcher Witterung
gern erfriert. Es kénnen auch die PHanzen vor Eintritt strenger Witte-
rung ausgehoben und im Keller oder Mistbeet eingeschlagen werden, um
auch im Winter griine Petersilie schneiden zu konnen. -

Chaters farrnblittrige Petersilie.

Hinsichtlich des Geschmackes sind sich alle im Handel befind-
lichen Sorten wol gleich, und liegt der Hauptunterschied in der Form
der Blatter. Um eine fir den Laien immerhin mogliche Verwechslung
mit Schierling zu veérmeiden, baut man gewohnlich die krausblattrigen
Sorten, die sich obendrein durch die zierlichen Formen jhrer Blitter
auch zu Garnituren eignen. Von den vielen im Handel vorkommenden
englischen Sorten,, welehe aber meist unter einander grosse Aehnlichkeit
haben, zeichnen sich die feine moosartig gekrauste und besonders die
prichtige neue Charters farrnblattrige Petersilie aus,
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Bohnenkraut, Pfétferkraut.
( Satureja  hortensis.)

Saatzeit: Mirz-April.
Pflansweite: 10 bis 12 %y.

Diese in der Kiiche vielfach verwendete, stark wiirzige Pflanze

flegt man so wie den Dill gern zwischen anderen niederen Pflanzen, als

Zwiebeln, gelben Riiben, Petersilie u. s. w., anzubauen; bei grisserem Be-

darf wird auf eignen Beete ausgesfiet und nach dem Aufgehen auf oben-

stehende Entfernung verdiinnt. Auch das Versetzen vertragen die jungen

Pflanzen leicht. Immer aber verlangt das Bohnenkraut einen sonnigen,
trockenen Standort.

Fiir den Wintergebrauch werden die Pflanzen zur Zeit der Bliite
abgeschnitten, in Biindel gebunden und getrocknet.

Basilikum.

(Ocymum Basilicum.)

Saatzeit: Miirz-Mai.
Pflanzweite: 15 bis 20 ¢,

Basilikum.

Die Aussaat und Bebandlung ist gleich der des Majorans, doch
kann die fritheste Aussaat in Ermangelung eines Mistbeetes auch im
Zimmer in Topfe gemacht werden. In recht warmer, sonniger Lage ist
aunch noch Anfangs Mai eine Aussaat in das freie Land thunlich. Das
Auspflanzen der im Mistheete oder im Zimmer angezogenen Pflanzen
darf nicht geschehen, so lange noch Froste zu befirchten sind.
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Majoran.
(Orygarum Majorena.)

Baatzeit : Miirz-April.
Pflanzweite: 12 bis 18 ¢,

Der Majoran, diese Universal-Gewiirzpflanze, ohne welche eine
Kiiche fast nicht bestehen kann, verlangt einen gnt geditngten, nicht zu
schweren Boden und. sehr sonnige Lage. Die Aussaat geschiebt im Mirz
in ein Mistbeet oder im April in das freie Land, doch darf der Ausserst
feine Samen nur mit sehr wenig Erde bedeckt werden, da er sonst nicht
aufgebt Nachdem die im Mistbeete angezogenen PHanzen” durch Liiften
der Fenster vollig abgehiirtet wurden und eine Grosse von fiunf bis sieben
Centimeter erreicht habev, werden selbe, wie auch die im freien Lande
ausgesdeten , auf tief und locker gegrabene Beete 12 his 15 Centimeter
von einander gepflauzt. Wenn sich die ersten offenen Biiiten zeigen,
werden die Pflanzen glatt aber der Erde abgeschnitten, in Biindelchen
gebunden und zum Trocknen aufgehéngt.

Kerbel.
(Anthriscus cerefolium.)

Saatzeit: von Mirz bis September.
Pflanzweite : 2 bis 3 ¢y,

Zu den wiirzigsten und beliebtesten Suppenkriutern gehort unstreitig
der Kerbel, welcher nur bescheidene Anspriiche an den Boden macht
und auch in schattigen Lagen unter Biumen gedeiht. :

Die Aussaat in Reihen, die sehr frith und diinn geschehen muss,
sowie die Behandlung ist gleich der der Schnittpetersilie.

Der Kerbel schiesst sehr bald in Samen, und um ihn das ganze
Jabr hindurch zu haben, muss deshalb von vier zu vier Wochen eine
neue Aussaat gemacht werden, die letzte im September fiir den Winter-
gebrauch. Bei eintretendem Froste werden die Beet mit Stroh bedeckt,

Borretsch, Gurkenkraut.
(Borrago officinalis.)

Suatzeit: Mirz, Juni.
Pflanzweite : 15 bis 20 ¢.

.

Der Borretsch wird als Zuthat zu Gemiisen, Suppén oder zum
Kopfsalat verwendet, welchem er einen gurkeniihnlichen Geschmack ver-
leiht. Die Pflanze gedeiht auf jedem Boden, geht aber sehr bald in
Blitte und Samen, weshalb im Juni eine zweite Aussaat nithig ist. Der
Borretsch wird gleich am bestimmten Orte im Freien ausgesiet und die
zu dichte Saat nach und nach zum Gebrauch ausgezogen.
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Portulak.
¢ Portulacca oleracea.)
Saatzeit: April bis August.
Pflanzweite : 35 bis 40 .

Sowol als Suppenkraut wie auch als Gemiise ist der Portulak
eine werthvolle Pflanze. Wer denselben recht frih haben will, kann
schon Ende Mirz oder Anfang April eine Aussaat in das Mistbeet oder
im Zimmer in Topfe macben und die jungen Pflanzen, wenn kein Frost
mehr zu befiirchten ist, in das freie Land versetzen. Gleichzeitig mit
dieser Aussant wird auch einein das freie Land gemacht. Ven vier zu vier
Wochen wird solche wiederholt, um immer jungen Portulak zu haben.
Der sehr feine Samen darf nur sehr dion angebaut werden und nur
mit wenig Krde bedeckt sein. :

Pfeffer, spanischer — Paprika.
(Capsicum  annuwum.)
Suatzeit : April.
Pflanzweite: 35 bis 40 .

Der Pfeffer wird entweder im Mistbeete oder in Tépfen im Zimmer
angesiiet, um die Pflanzen, sobald keine Froste mehr zu befiirchten sind,
auspflanzen zu kionnen. Er verlangt sehr sonnige, trockene, warme Lage,
recht lockeren, reich gediingten Boden und eine reichliche Bewésserung.

Pfeffer, Eanger rother.

Zum FEinmachen im griimen Zustande eignet sich besonders der
lange rothe, der rothe kirschférmige und der neue schwarze lange,
letzterer von ausserordentlicher Schirfe.
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Pfeffer, grosser eckiger milder.

Der grosse eckige milde und der neue purpurrothe Riesen-Pfeffer
haben einen milderen Geschmack und eignen sich ebenfalls mit ihren
dickfleischigen Friichten zum Hinmachen. Solche mit ihren prachtvollen,
kolossalen Friichten gesehmiickte Pflanzen sind auch eine Zierde fir
Topfe.

Die gestossenen Samen geben den #usserst scharfen Cayenne-Pfeffer,

Paradiesapfel, Tomate.
(Solanwm Lycopersicum.)

Saatzeit: Marz-April.
Pflanzweite: 60 bis 80 %m.

Auch der Paradies- oder Liebesapfel, welchen man wol in keiner
Haushaltung entbehren mag, muss moglichst frith im Mistbeete oder im
Zimmer angebaut werden, damit die bereits kriiftigen Pflanzen, sobald
keine Froste mehr zu befiirchten sind, in das freie Land gesetzt werden
konnen. Man wihle dazu eine moglichst warme und geschiltzte Lage,
z. B. siidlich gelegene Mauern, vor welche man 40 bis 45 Centimeter
davon entfernt ein Spalier von kreuzweiss iibereinander gebundenen
Bohnenstangen macht. In Ermangelung einer Mauer konnen diese
Spaliere auch ganz frei gestellt werden, nur mussen sie mit der Front
gegen Siiden gerichtet sein.

Der Paradiesapfel verlangt einen sehr lockeren. stark gediingten
Boden und wihrend des Sommers reichliche Bewissernng. Nachdem die
Pflanzen etwa Mitte Mai in einemi Abstande von 60 bis 80 Centimeter
an die Spaliere gepflanzt wurden, wird der Haupttrieb der Fflanze, so
wie er sich beim fortschreitenden Wachsthum verlangert, von Zeit zu
Zeit angebunden. Von den sich entwickelnden Seitenzweigen lasse man
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nur vier, und nur wenn die Pflanzung recht weit geschab, sechs Zweige
gehen, damit diese gut auseinander gebunden werden kinnen und die
daran befindlichen Frichte frei hingen. Durch das meistens ibliche
dichte pflanzen der Paradiesipfel entsteht nur ein Gewirr von Zweigen,
die Friichte bleiben klein, reifen spiit und faulen bei feuchter Witterung
gehr leicht.

Mitte August, wenn die Pflanzen bis hinauf Friichte angesetzt
haben, entspitzt man die Zweige in einer Hohe von ein bis ein einhalb
Meter, je nach der Héhe der Sorten, ebenso entfernt man auch die aus
den Hauptzweigen treibenden, bis dahin fruchtlosen Seitenzweige. Um
‘die Ausbilduvg und Reife der Friichte zu beschleunigen, werden gleich-
zeitig die in den Fruchtbiischeln stehenden kleinen Friichte ausgeschnitten,
so dass in jedem nur zwei oder drei, héchstens vier Friichte bleiben.
Damit die Friichte der Sonne recht ausgesetzt sind, entfernt man auch
die Blitter, welche diese bedecken.

Ende September, wenn zu befiirchten, dass nicht alle Friichte
mehr zur Reife kommen konnten, schneidet man simmtliche Blitter von
den Pflanzen, um die Reife zu beschleunigen.

Die frithesten Sorten sind der frithe Pariser und der Dauer-Para-
diesapfel. Ersterer mit grossen rothen, breiten, angenehm siuerlichen
Friachten. Der Dauer-Paradiesapfel bedeckt sich buchstablich mit seinen
pflaumengrossen Friichten, welche zu sechs bis acht in einer Traube
hingen. Kin besonderer Werth dieser Sorte liegt noch darin, dass man
die letzten Friichte, sobald sie sich zu réthen anfangen, Ende September
oder Mitte Oktober, mit den Stengeln abschneiden und an einem kithlen
loftigen Orte aufhingen kann, wo sie sich bis in den Winter frisch
erhalten. :

Paradiesapfel, Vilmorins fruher Zwerg-.

Etwas spater ist Vilmorins frither Zwerg-Paradiesapfel, mit reichlich
grossen und schénen krichten. welcher nur eine Hohe von 60 Centimeter
erreicht und sich deshalb fir kleine Giirten mit beschrinktem Rauwm
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besonders eignet. Diese Sorte ist jedoch sehr eigensinnig hinsichtlich
des sorgfiltizen Anbindens, denn wenn die Ranken auf der Erde liegen,
bleiben die Friichte klein und kriippelig.

Durch enorme, priichtige Friichte zeichnen sich die Trophi und
der neue Bliss' Oonqueror aus, welche beide einen ausserordeutlichen
Ertrag an Frachten liefern. Auch der grosse rothe Paradiesapfel ist
eine sehr empfehlenswerthe Sorte von re‘chem Ertrag.

Die feinste aller Sorten ist aber unstreitic der neue englische
Green Gage-Paradiesapfel. Er zeichnet sich durch reichen Ansatz sehr
sehouer, goldgelber, grosser, Reine Clauden &hnlicher Friichte, welche
in Trauben beisammen hiingen, aus, Solch feinen, kostlichen, weinartigen
Greschmack besitzt keine andere Sorte.

Das Kolossalste an Friichten liefert aber der ebenfalls neue Heppers
Goliath, welcher eine Grisse von 15 Centimeter Durchmesser und ein
Gewicht von ein Kilo erreicht, dabei fast ohue Samen eine einzige Fleisch-
masse bildend. Doch darf diese mittelhohe Sorte nicht an Mauern,
sondern’ muss ganz frei gebaut werden, da die Friichte bei feuchtem
Wetter leicht faulen,

Eierpflanze.
(Solanum Melongena.)
Saatzeit: Marz-April.
Pllanzweite 20 bis 25 ¢, .

Eierpflanze.

Wie der Pfeffer und der Paradiesapfel, ist auch die Eierpflanze
sehr empfindlich gegen Kilte und verlangt eine sehr warme Lage. Das
Auspflanzen geschieht, sobald keine zu kithle Witterung mehr zn be-
ftirchten, darf jedenfalls aber nicht vor Mitte Mai stattfinden. Die Samen
keimen sehr langsam und werden im warmen Mistbeete oder in Topfen
im Zimmer ausgesiiet. Die wohlschmeckendsten Sorten (als Salat zube-
reitet) sind die panachirte von Guadeloupe, die neue goldgelbe, die
sohwarze riesige von Peking und die violette Non plus ultra. Die weissen
Sorten eignen sich mehr zum Rosten und Braten.
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Spinaf:-Acfen
Echter Spinat.

(Spinacea oleracea.)
Saatzeit: Februar-Oktober.
Pflanzweite: 8 bis 10 %y

Der Spinat verlangt einen guten, reich gediingten Boden und freie
sonnige Lage, wenn er recht fleischige Blitter entwickeln soll, doch wird
auch auf geringerem Boden oder in weniger offener Lage noch ein
ziemliches Resultat erzielt Der Hauptverbrauch des Spinats fillt in die
Winter und Frahjahrsmonate, wo er oft das einzige griine Gemiise ist,
weshalb sich seine Kultur auf diese Zeit beschrinkt, doch kann er auch
wihrend der Sommermonate angebaut werden, nur ist seine Nutzung
dann eine sehr kurze, da er schnell in Samen geht. Fiir Spinatliebhaber
empfiehlt sich daher im Sommer der Anbau anderer, weiter unten ange-
filhrter Gemise, welche den Spinat wihrend dieser Zeit ersetzen.

Die Aussaat fiir die Herbstnutzung geschieht im Juli und Anfang
August, fir die Winter- und Frithjahrsnutzung im September und Anfang
des Oktober. Fiir die spite Frithjahrsnutzung kann auch noch im Fe-
bruar oder Marz, sobald der Boden eine Bestellung zulisst, eine Aussaat
gemacht werden. Der Spinat muss sehr dinn ausgesiiet werden, ent-
weder breitwiirfig oder in Reihen, so dass bei der Breitsaat jede Pflanze
einen Abstand von acht bis zehn Centimeter erbiilt, damit sich schéne
grosse Blatter entwickeln konnen. Bei der Reihensaat, welche des beque-
meren Sechneidens halber von vielen vorgezogen wird, miissen die Reihen
mindestens 25 Centimeter von einander entfernt sein, doch kann die Saat
dabei etwas dichter in der Reihe geschehen. Der Spinat verlangt viel
Feuchtigkeit, und deshalb erfordern die frithen Herbst- und die spiiten,
Frithjahrssaaten ein reichliches Begiessen zur schonen Entwickelung der
Pflanzen. Um wihrend der Wintermonate den Spinat beniitzen zu konnen,
bedeckt man die Beete bei Eintritt des Frostes mit langem Stroh, damit
man bei Schneefall den Schnee leicht abriumen kann, ohne die Blitter
zu zerbrechen. Will man bei trockenem Frost, wenn die Blitter gefroren
sind, Spinat schneiden, so iiberspritzt man vorher so viel, als gebraucht
wird, mit kaltem Wasser, damit die Blitter nicht zu sehr brechen. Die
ausgiebigsten kultivirten Sorten sind: der grosse rundblittrige, der licht-

ne Savoyer, vor allen aber der breite flandrische und der salatblittrige
pinat, Letztere beiden Sorten verlangen eine besonders diinne Saat, wenn
sich die grossen Blatter vollkommen ausbilden sollen. Zur Zubereitung
des Spinates sei noch erwihnt, dass eine geringe Beigabe von Kerbel
odelr Sauerampfer demselben einen bedeutend kriftigeren Geschmacl
verleiht.

Chinesischer und indischer Spinat.

(Basella albu, Basella cordifolia.)
Sautzeil : Marz-April.
Pflanzweite: 60 bis 80 %n. -,
Die Blitter dieser rankenden Pflanzen werden in neuerer Zeit viel-
fach als Spinat verwendet und sind ihres siuerlichen Geschmackes balber
ein von vielen gern gegessenes Gemiise. Ende Méirz siet man im Mistbeete
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oder im Zimmer in Topfe aus und setzt die Pflanzen, wenn keine Friste
mehr zu beftirchten sind, auf einer recht sonnigen Lage, in gutgediingtem
Boden, ins freie Land. Sie miissen jedoch bald mit Bohnenstangen ver-
sehen werden, da sie, wie bemerkt, Ranken bilden. Ks geniigen wenige
Pflanzen, um bis zum Eintritt des Frostes stets ernten zu konnen, da die
Blatterbildung eine sehr reiche ist. Zum Verbrauch pflickt man stets
die grossten Blatter.

Peruvianischer Spinat.
( Chenopodium lewcospermum.)

Saatzeit: Mirz-April.
Pflanzweite : 60 bis 70 .

Auch diese lingst bekannte Pflanze hat in den letzten Jahren eine
grissere Verbreitung gefunden, da sie, wie Spinat zubereitet, wobei jedoch
die Rippen der Blitter entfernt werden miissen, ein sehr wohlschmeckeudes
Sommergemise liefert. Fir kalte, raube Gegenden ist der Anbau jedoch
nicht zu empfehlen, denn die Pflanze verlangt viel Warme. Sehr sonnige
Lage, reich gediingter Boden und viel Wasser sind Haupterfordernisse zu
einer erfolgreichen Kultur. Der Anbau geschieht gleich ins freie Land,
wobei man mehrere Samen in regelmissiger Entfernung von 60 bis 70
Centimeter in die Erde driickt, nach dem Aufgehen alle bis auf zwei
Pflanzen entfernt, und von diesen beiden schliesslich anch nur die am
kriftigsten wachsende stehen lasst. Wenn die Pflanzen eine Hohe von etwa
60 Centimeter erreicht haben, bindet man sie, da sie sehr gross werden,
an ungefahr einen Meter hohe Stécke und schneidet ihnen gleichzeitig
die Spitzen ab. Sobald sich jetzt die Seitenzweige entwickeln, kann mit
dfeir ]lienﬁtzung begonnen werden, indem man stets die grossten Blitter
plltickt.

Neuseeliindischer Spinat.
(Tetragonia expansa.)

Saatzeit: Februar - Méarz, Oktober.
Pflanzweite: 80 bis 100 %,.

Der neuseclindische Spinat ist jetzt unstreitig die beliebteste
Sommer-Spinatpflanze, und wer sie einmal gebaut, will sie kein Jahr
wieder vermissen Die grisste Schuld an’ der viel zu geringen Beniitzung
dieser ausgiebigen, wohlschmeckenden Pflanze triigt das langsame Keimen
der Samen. Ks ist deshalb von grossem Vortheil, die Schale der Samen,
ehe man sie in die Krde bringt, ein wenig anzuschneiden. Die Aussaat
muss moglichst frith geschehen, am besten in kleinen Tdpfen, in welche
man je zwei bis drei Korn legt und weleche hierauf in ein Mistbeet
oder in Ermangelung dessen in ein geheiztes Zimmer gebracht werden.
Die Samen keimen zwar eben so gut, wenn sie frei im Mistbeete angebaut
werden, nur miissen alsdann beim Auspflanzen, welches Anfangs Mai
geschieht, die jungen Pflanzen einige Tage vor Sonne geschiitzt bleiben,
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da sie sonst schwer anwachsen; auch kann im Mirz gleich in das freie
Land geshet werden, nur keimen diése Samen viel spiter. Fiir diejenigen,
welche sich der Anzucht in Topfen entziehen wollen, ist die Herbstaussaat
zu empfehlen, welche am besten im Oktober vorgenommen wird. Auf
vorher gut gediingtem und tief umgegrabenem Lande driickt man in
30 Centimeter Entfernung von einander je zwei oder drei Samenkerne etwa
drei Centimeter tief in die Krde. Sobald die Pflanzen im Friihjahre
zum Vorschein kommen, entfernt man die iibrigen soweit, dass von den
stehenbleibenden jede Pflanze beinahe einen Quadratmeter Raum fiir sich
behiilt. Ks lassen sich auf solchen Beeten noch Radies und auch Salat
mit Erfolg bauen, da diese vor der Entwickelung der Spinatpflanzen
bereits wieder entfernt sind. Je sonviger und wirmer der Standort,
womdglich an Higeln oder Mauern, desto tippiger entwickeln sich die
Ptianzen, verlangen aber dabei viel Wasser. Zum Gebrauch pfliickt
man die grossern Blitter und nimmt auch die Spitzen der Zweige Die
Zubereitung des neuseeliindischen Spinats weicht von der des gewohn-
lichen nicht ab.

Eiskraut.

( Mesembrianthemwm cristallinum.)

Saatzeit: April,
Pflanzweite: 15 bis 20 .

Eiskraut.

Das Eiskraut ist ebenfalls ein delicates Spinatgewichs, welches
den Anbau verdient. Die Aussaat geschieht gleich in das freie Land
auf einer trockenen, recht sonnigen Lage, sehr dimn. Der Samen wird
nur oben aufgesiiet und nicht mit Erde bedeckt. Nach dem Aufgehen
verdiinnt man die Pflanzen auf eine Entfernung von 15 bis 20 Centimeter.
,Zum Gebrauch im Juli und August schneidet man die ganze Pflanze ab.
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Gartenmelde.
(Atriplex hortensis.)

Santzeit: Febrmar bis Oktober,
Pflanzweite: 20 bis 30 .

Gartenmelcde.

Auch die Gartenmelde ist als Spinatgewdchs eine sehr werthvolle
Pflanze, da sie withrend des ganzen Sommers gebaut werden kann. Die
erste Aussaat geschieht im Frithjahr, ‘sobald der Boden offen ist, oder
auch schon im Oktober recht diinn breitwiirfiz. Zur Beniitzung schneidet
man die ganze Pflanze ab, wenn sie 15 Centimeter hoch ist, oder die
Pflanzen werden nach dem Anfgehen auf 20 bis 30 Centimeter verdiinnt
und spiter nur die Blitter. davon gepfliickt. Der Geschmack ist ganz
der des Spinates und bei allen im Handel befindlichen Sorten gleich.
Die neuerdings angepriesenen Riesensorten unterscheiden sich nur durch
den héhern Preis, mit welchem sie in den Preislisten figuriren. Auf gutem,
lockerem, reich gediingtem Boden und bei fleissiger Bewiisserung erzieht
man auch aus der alten gelben und blutrothen Sorte sogenannte Rissen-
melden. Die blutrothe Sorte ist gleichzeitig eine sehr schone, effectvolle
Zierpflanze fir das Friihjahr, besonders wenn man die Rénder und
Einfassungen der Wege zum Anbau beniitzt, und dies zu einer Zeit im
Frihjabre, wo die Beete und Rabatten gewdhnlich noch todt anssehen,
withrend die blutrothen Melden-Réinder das Auge erfreuen und schliess-
lich noch ein treffliches Mittagsgericht abgeben, besonders wenn bei der
Bereitung etwas Sauerampferblitter beigemengt werden. Wo nicht eigene
Beete zur Kultur verwendet werden, kann man auch zwischen niedrige
Gemiise, als gelbe Riiben, Petersilie und dergl,, die Melden anbauen, nur
miissen die Pflanzen dort sehr verdiinnt stehen, damit das Hauptgemiise
des Beetes nicht dabei leidet
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¥ Sauerampfer
(Rumez acetosa.)

Baatzeit: Mirz, August.
Pflanzweite: 30 bis 50 .

Der Sauerampfer wird entweder schon im Herbste oder erst im
Frithjahre in das freie Land ausgesiet und spiter, nachdem die jungen
Pflanzen erstarkt sind, auf dio dazu bestimmten Beete versetzt, worauf
er mehrere Jahre stehen bleiben kann, da er ausdauernd ist. Die Pflanzen
saugen jedoch den Boden stark aus und leiden nach einigen Jahren bald
Mangel an Nabrung, wodurch die Blitterbildung eine kiimmerliche wird.
Ks muss deshalb alle drei bis vier Jahre eine neue Anzucht aus Samen
geschehen und mit dieser die Beete gewechselt werden. Hinsichtlich des
Bodens und Standortes ist der Saunerampfer nicht wihlerisch, denn er
gedeiht selbst unter Biumen.

Die Hauptnutzung desselben fillt in die Frithjahrsmonate, wo die
reichste Blattentwickelung stattfindet; um jedoch wibhrend des ganzen
Jahres stets junge Blitter zu haben, braucht man nur die sich zeigenden
Bliitenstengel stets sofort zu entfernen, wodurch die Pflanzen fortgesetzt
zur Bildung junger Blitter angeregt werden.

Der Sauverampfer selbstindig als Spinatgemiise gekocht ist fiir
viele zu sauer, weshalb man demselben bei der Zubereitung stets zur
Halfte gewdhnlichen Spinat oder Melde beimischt.

Die empfehlenswerthesten Sorten von mildem Geschmack sind der
grossblattrige Sauerampfer von Virieux und der grosse von Belleville.

Mangold oder Beisskohl.
(Beta Cicla )

Suatzeit: Mirz- April.
Pflanzweite: 60 bis 80 .

Mangold.

Der Mangold, welcher seiner Blitter wegen wol. zu den Spinat-
pflanzen, seiner Blattrippen balber jedoch zu den Salatpflanzen gerechnet
wird, verdient in jedem Garten einen Platz,



64 Gurken-, Melonen- und Kiirbis-Arten.

Als Spinatpflanze kann er wibrend des ganzen Jahres gebaut and
beniitzt werden. Hierzu wird die Aussaat sehr diinn in 20 bis 30 Centi-
meter von einander entfernten Reihen gemacht, von welchen die jungen
Blatter fortgesetzt geschuitten werden konnen.

Wird der Mangold aber der Blattrippen wegen kultivirt, so muss
er, um recht frith brauchbare Blattstiele zu erbalten, schon im Méarz in
einem Mistbeete oder fir spitere Nutzung im April im freien Lande an-
gebaut -werden. Die jungen Pflanzen setzt man, nachdem sie gehérig
erstarkt, 60 bis 80 Centimeter von einander auf die dazu bestimmten
Beete, welche friher stark gediingt und sehr tief umgegraben werden
missen. Zum Verbrauch sind immer nur die #ltesten Blattrippen zu
nehmen, welche geschalt und wie Spargel zubereitet werden.

Fiir den Winter hebt man die Pflanzen vor Eintritt des Frostes
aus und pflanzt sie frostfrei in den Keller oder in Gruben, um sie wih-
rend des Winters benutzen zu konnen.

Als Spinatgemiise verwendet, wird dem Mangold gern etwas Sauer-
ampfer oder Kerbel beigemischt, wodurch er einen kriftigeren Geschmack
erhilt.

®Gurhen:, Melonen- und HRiichis - Avfen,

Gurken.
(Cucumis satiwus.)

Saatzeit: April-Mai.
Pflanzweite : 60 bis 80 %y,

Von der iibergrossen Zahl der im Handel befindlichen Gurkensorten
eignet sich nur ein sehr kleiner Theil zur erfolgreichen Kultur im freien
Lande, und soll auch nur von letzteren hier die Rede sein. Der grisste
Theil der Gurkensorten verlangt wahrend der Hilfte seiner Vegetations-
periode Schutz unter Fenstern, und nur in den sitdlicheren Gegenden,
unter erhdhter Sommerwirme, ist es moglich, einen Theil der sogenann-
ten Treibgurlen mit gutem Erfolge im freien Lande zu bauen.

Die Gurke verlangt einen frisch und stark gediingten, tief gegra-
benen, mehr leichten als schweren Boden in warmer Lage.

Wenn die Aussaat der Gurken gleich in das freie Land gemacht
wird, so darf dies nicht zu frith geschehen, da der Gurkensamen zum
Keimen eine bestimmte Bodenwirme verlangt, denn tritt wihrend des
Keimens plotzlich kalte, nasse Witterung ein, so ist in der Regel auch
die ganze Aussaat verloren. Um sich bei der frithesten Aussaat in das
freie Land vor ginzlichem Misserfolg zu schiitzen, ist es rathsam, gleich-
zeitig auch eine Aussaat in Topfe zu machen, damit, falls die erstere
durch Witterungsverhiiltnisse misslingt, die in Topfen ausgesiieten Gurken
sogleich an deren Stelle gepflanzt werden konnen. Selbstverstindlich kann
dies nur bei der Gartenkultur im kleinen Anwendung finden.

Dort, wo der Gurkenbau im grossen, auf Feldern betrieben wird,
darf nicht vor Anfang Mai gesiiet werden.
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Die zur Aufoahme der Gurken bestimmten Beete miissen 1%, Meter
breit sein, damit sich die Pflanzen recht ausbreiten konnen. Auf diesen
Beeten wird langs der Mitte eine 8 bis 10 Centimeter tiefe Furche ge-
zogen, welche man mit altem, klarem, verrottetem Pferdemist oder Man-
gels dessen mit Komposterde anfilllt. In diese ausgefillte Furche werden
die Kerne mit der Spitze nach unten 5 bis 8 Centimeter von einander
entfernt gesteckt und hierauf der Mist %, Centimeter hoch mit Erde be-
deckt, welche, wenn trocken, noch begossen werden muss. Der in die
Furche eingebrachte Dinger oder die Erde gewihrt dem Samen eine an-
haltende Feuchtigkeit und bietet den kleinen Pflinzchen eine moglichst
reiche Nahrung. Nach dem Aufgehen der' Samen, sobald keine nach-
theiligen Folgen durch Witterungseinfliisse fiir die jungen Pflanzen mehr
zu befiirchten sind, hebt man die iiberfliissigen vorsichtig heraus und ver-
setzt sie auf andere Beete, so dass die stehenbleibenden 20 bis 30 Centi-
meter von einander entfernt sind.

Das Versetzen der jungen Pflanzen ist jedoch nur so lange rath-
sam, als sie noch die beiden ersten ausgebildeten Blitter haben, denn
grissere Pflanzen wachsen nur schwer wieder an. Ehe die Gurken zn
ranken beginnen, miissen sie angehiiufelt werden, da sie gerne oberhalb
der Erde am Stamme Wurzel bilden, welche sehr zum tippigen Wachs-
thum der Pflanzen beitragen.

Sollte der Boden von Natur mehr feucht sein, so miissen die Beete
vor dem Auslegen der Kerne in der Mitte etwas erhoht werden, um jede
tiberfliissige Nésse fern zu halten, Sobald die Gurken anfangen Ranken
zu machen, hat man nur noch nothig, diese gleichmissig zu vertheilen.
Um die Gurkenbeete villig auszuniitzen, konnen mit dem Legen der
Kerne gleichzeitig einige Reihen Salat oder Frithkohlrabi gepflanzt oder
Radies und Sommerrettige gesiiet werden, da diese Gemiisearten bereits
wieder abgeerntet sind, ehe die Gurken den Platz vollig fiir sich in An-
spruch nehmen,

Bei trockener Witterung verlangen die Gurken reichliche Be-
wisserung.

Die unter allen Verhiltnissen bei der Kultur im freien Lande
sicher gedeihenden Gurkensorten sind: die lange grine voIltra,genda,
die Erfurter Schlangen- und die lange griechische Gurke von Athen,
ferner die kurze russische griine und die Pariser Traubengurke Corniohon.
Die beiden letzten Sorten sind besonders werthvoll als Einmachgurken,
da sie massenhafte kleine Friichte bringen.

Um Treibgurken mit Erfolg im freien Lande zu ziehen, was jedoch,
wie schon frither erwiahnt wurde, nur in recht warmen Lagen anzurathen
ist, miisgen die Pflanzen im Zimmer oder Mistbeete in Topfen angezogen
werden, doch darf deren Aussetzen in das freie Land nicht vor Ende
Mai geschehen.

Die Reihe der Namen aller im Handel vorkommenden Treibgurken
ist eine endloge, und viele davon unterscheiden sich eben auch nur dem
Namen nach, Ich fiihre deshalb hier am Schlusse blos einige Sorten an,
deren Kultur im freien Land bei mir regelmiissiz von gutem Erfolg be-
gleitet war, es sind dies: die volltragende grine Treibgurke, die Arn-
stddter Riesen-Schlangengurke, die kleinlaub g; lange hellgriine Gurke,
die Man of Eent, die ?h.oman Emperor und die Preis von Arnstadt.

3
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Von den neueren Sorten lieferte Rollissons Telegraf mit schoner
gleichférmiger, zartfleischiger grosser Frucht wiederholt gute Ertriige.

Auch die neue Schwanenhalsgurke mit Janger gekriimmter Frucht
und die neue englische Marguis of Lorne mit ganz geraden, prachtigen
cylinderformigen, fast ein Meter langen Friichten zeichmeten sich im
vorigen Jahre, trotz den unginstizen Witterungsverhaltnissen, bei der
Kultur im freien Lande als sehr widerstandsfihige und ertragreiche
Sorten aus.

Melonen,

(Cueumis Melo.)

Samtzeit: April - Mai.
Pflanzweite: 1 7/,

Die Kultur der Melone im Freien, welche allein hier besprochen
werden soll, weicht von ‘der der Gurke in manchem ab und verlangt
grossere Aufmerksamkeit als diese. Im allgemeinen macht die Melone
ebenfalls die hochsten Anspriiche an dem Boden, der frei und warm ge-
legen, dabei aber sehr nahrhaft, locker und trocken sein muss.

Die geeignetste Diingung fir Melonenbeete ist Pferdemist, der
bereits ein Jahr alt ist, doch kann in Ermangelung dessen auch frischer
Mist, Laub- oder Komposterde mit gutem Erfolge verwendet werden. Un-
bedingtes Erforderniss bei der Kultur ist ein durchlassender, trockener
Boden, denn in schwerem, bindigem, lehmigem Boden ist es vergebene
Mithe, Melonen zu bauen, die Friichte bleiben dort klein und sind von
geringer Giite. Fir siidliche Gegenden ist das Kulturverfahren der
grisseren Wirme halber sehr einfach.

Man wihle dazu eine durch Hiuser, Mauern oder dergleichen
gegen Norden geschiitzte und wenn moglich gegen Siiden geneigte Lage.
Sollte ein derartiger Schutz nicht vorhanden sein, so kann er auch durch
einige Reihen Stangenfisolen hergestellt werden. Kurz vor dem Auslegen
der Kerne werden die Beete, denen man ein einhalb Meter Breite gibt,
stark gediingt und sehr tief umgegraben. Bei dem gleichzeitigen Ebnen
derselben wird dann die Erde von den beiden Rindern nach der Mitte
gezogen, so dass dadvrch eine Wolbung von etwa 80 Centimeter Hohe
entsteht. Sollte jedoch das dazu bestimmte Land ganz flach liegen, so
dass eine zeitweilige Ansammlung von Wasser zu befiirchten wire, dann
empfiehlt es sich, die Beete durch Auffahren von Erde zu erhthen, so
dass ein langer Hiigel von 50 Centimeter Hohe dadurch entsteht. Sogleich
nach der Zubereitung des Beetes werden ein Meter von einander entfernt
mit dem Spaten Locher von 30 Centimeter Tiefe gemacht, welche mit
recht lockerer Komposterde oder ganz verrottetem Pferdediinger anzu-
filllen sind und in welehe je vier bis fiinf Kerne gelegt werden.

Abgesehen von der reichlicheren Nahrung, welche den jungen
Pflanzen durch das Anfiillen der Pflanzlocher mit Mist oder trockener
Erde zugefithrt wird, bilden letztere gleichsam Abzugskanile, dié das
Ansammeln tberflissiger Feuchtigkeit am Stamme der Pflanze verhin-
dern, die sonst leicht Kiinlniss des Stammes und durch diese das Ab-
sterben der Pfanze herbeifithrt. Von den sich entwickelnden Pflanzen
bleiben iiberall nur zZwei, hochstens drei der kriftigsten stehen, und ent-
ferne man alle itbrigen. ;
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Sobald die drei ersten Blatter an der Pflanze volliz ausgebildet
gind, wird die Spitze oberhalb derselben entfernt, damit sich die Seiten-
ranken schneller entwickeln, dann jedoch bleiben die Pfanzen unberihrt
und es sind nur die Ranken gleichmassig zu vertheilen, bis sich Friichte
an denselben bilden. Wenn sich diese bis zur Grosse einer Nuss ent-
wickelt haben, werden alle jene Ranken, welche keine Friichte angesetzt
haben, weggeschnitten, anch darf jede Ranke nur zwei Friichte behalten,
damit sich diese recht vollkommen ausbilden konnen. Wenn die Friichte
die Grisse einer Faust erreicht haben, schneidet man die Ranken ein
Auge ober denselben ab und beschrinkt sich im i#brigen darauf, die
etwa iiber das Beet hinauslaunfenden Nebenranken zu stutzen. Damit die
angesetzten Friichte vor Nisse und Fiulniss bewahrt bleiben, werden
Dachziegelstiicke oder Brettchen unter dieselben gelegt. Bei trockenem,
heissem Wetter, wenn die Pflanzen in vollem Wachsthum sind, ist wéchent-
lich einmaliges Begiessen nothig.

Um auch in nérdlicheren Gegenden Melonen mit Erfolg im freien
Lande zu ziehen, verlangen dic Beete eine hesondere Zubereitung. Man
withlt zuniichst die geschiitzteste, doch dabei freie Lage an einer Mauer,
so dass die Beete, welche wie oben ein einhalb Meter breit sein miissen,
wenigstens ein Meter von der Mauer entfernt bleiben. Die Erde der-
selben wird 35 bis 40 Centimeter tief aunsgehoben und die hierdurch
entstehende Gribe mit frischem Pferdemist oder Laub, oder auch beides
vermischt, bis zur vollen Hohe angefiillt nnd festgetreten. Sollten der
Mist oder das Laub sehr trocken sein, so wird dieses nach dem An-
filllen begossen. Auf die Mist- oder Laubfillung kommt sodann 15 bis
20 Centimeter hoch eine Lage der frither ausgehobenen Erde in ge-
neigter Lage, so dass die hintere Seite des Beetes ungefahr zehn Cen-
timer hoher als die vordere ist. Mit dem Aufbringen der Erde warte
man jedoch einige Tage, bis sich die Unterlage erwirmt hat. Wenn das
Beet auf diese Weise zubereitet ist, werden die frither in Topfen an-
gezogenen Pflanzen ein Meter von einander entfernt in einer Reihe auf
die Mitte des Beetes ausgepflanzt. Die weitere Behandlung der Pflanzen
ist gleich der frither angegebenen.

In Ermangelung von Mist oder Laub, durch welche Stoffe nach-
haltige Bodenwiirme erzielt wird, kann die Grube auch mit Waldstren
gefiillt werden, doch hingt dann der Erfolg ungleich mebr von den
‘Witterungsverhiltnissen ab.

Die Aussaat der Kerne bei letzterwihnter Kulturweise geschieht
Anfangs April in Topfen, das Auspflanzen jedoch nicht vor dem 20sten
Mai. Die bewithrtesten Sorten zur Kultur_im freien Lande sind: die
Melone won Honfleur, die Ananas-Melone, die Muskatmelone, die gross-
friichtige Chito, die grime Citronen-Melone, die schwarze Carmeliter-
Melone, die Zucker-Cantaloupe, die Cantaloupe von Algier, Prescotts
dtmnschalige Cantaloupe, Prescotts silbergrundige Cantaloupe und die
Pariser Markt-Cantaloupe. Die hier genannten Sorten sind von mir als
vollkommen hart erprobt und erreichten stets ihre volle Gite bei der
Kultur im freien Lande. Die frihest reifenden Sorten sind die frithe grime
Melone won Japan, die amerikanische Melone und Prescetts Treib-
Cantaloupe.

b¥*
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Prescotts silbergrundige Cantaloupe.

Pariser Markt-Cantaloupe.

Prescotts diinnschalige Cant,
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Noch sei der werthvollsten Sorte fiir Freiland-Kultur, der neuen
griinen Kletter-Melone erwihnt, welche ausserordentlich frith und reich
tragend ist. Die auch bei der Reife griin bleibenden, diinnschaligen
Friichte sind vollkommen oval und erreichen eine ziemliche Grosse. Das
Fleisch ist griinlich, sehr aromatisch, saftvoll, siiss und schmelzend.
Pflanzen, welche Ende Mai ausgesetzt wurden, lieferten bereits Anfangs

Vilmorins Kletter-Melone.

August vollkommen reife Friichte. Diese Sorte darf aber nicht an Mauern
gezogen werden, sondern verlangt durchaus eine Kultur an freistehenden
Spalieren. Zum Auspflanzen kann man Ende Mai oder Anfangs Juni die
abgetragenen Mistbeete beniitzen, indem man an der oberen Seite des
Beetes ein 11/, Meter hohes Spalier von kreuzweis iibereinander gesteckten
Bohnenstangen herstellt und (ﬁe Pflanzen einen Meter von einander enfernt
dicht daran pflanat. Wird diese Sorte wie andere Melonen gepflanzt, um
sich auf dem Lande auszubreiten, so bleiben die Friichte klein und un-
ansehnlich. Jedes Schneiden dieser Sorte ist iiberflissig, und nur wenn
die Pflanzen zu stark wuchern sollten, werden die iber das Spalier
hinauswachsenden Spitzen entfernt.
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Wassermelone, Arbuse.
( Cucurbita Citrullus.)

Suatzeit: April-Mai.
Pflanzweite : 11/, /.

Die Behandlung der Wassermelonen, dieser erfrischenden, dem
Siiden ganz unentbehrlichen Frucht, weicht nicht von der bei den Zucker-
melonen angegebenen ab, nur diirfen die Pflanzen durchaus nicht beschnit-
ten werden.

Fiir nordliche Gegenden miissen die Pflanzen unbedingt in Tépfen
angezogen und mit derselben Vorbereitung behandelt werden, wie friher
bei den Zuckermelonen erwiihnt wurde, jedoch ist deren Kultur in rauhen
Lagen ohne grosse Sonnenwiirme nicht rathsam, denn es lohnt sich der
Miihe nicht, welche darauf verwendet wird: die Friichte bleiben klein,
witsserig und fade schmeckend. Fin Zeichen der Fruchtreife ist es, wenn
das Fleisch unter dem Fingerdrucke knistert.

Speisekiirbis.
(Cucurbita Pepo.)

Saatzeit : April und Mai.
g Planzweite: 2 7/,

Kiirbisse werden wol iiberall gebaut, doch eignen sie sich des
grossen Raumes wegen, welchen sie benothigen, mehr zur Feld- als zur
Gartenkultur. Sollen Kirbisse durchaus im Garten gepflanzt werden,
so ist der ihnen anzuweisende geeignetste Platz ein alter Diinger- oder
Komposthaufen, denn der Kiirbis kann nie zu viel Diinger erhalten.

Will man recht grosse Friichte erzieben, so werden die Samen
Mitte April einzeln in Topfe gelegt, um spater gleich kriftige Pflanzen
aussetzen zu konnen, doch darf dies keinesfalls geschehen, so lange noch
frostige Nichte zu befiirchten sind.

Zum Pflanzen hebe man grosse 50 Centimeter tiefe und ebenso
weite Locher aus, welche mit altem, verrottetem Diinger bis oben an-
gefiillt und mit einem 12 bis 15 Centimeter hohen Hiigel von der aus-
gehobenen Erde bedeckt werden, in welchen je nur eine PHlanze und zwar
so tief gesetzt wird, dass die unteren beiden Samenblitter noch ausser
.der Erde bleiben. Wenn die Pflanzen das dritte Blatt gebildet haben,
wird die Spitze dariiber weggeschnitten, damit sich die Seitenranken
schneller entwickeln. Sobald die Friichte eine Grosse von 15 Centimeter
Durchmesser erreicht haben, muss die Ranke zwei bis drei Blitter ober-
halb der Frucht weggeschnitten werden, denn es darf zur Krziehung
gehr grosser Friichte an jeder Ranke nur eine derselben liegen bleiben.
Will man aber besonders grosse Schaufriichte zu Ausstellungszwecken
erhalten, so entfernt man von den angesetzten Frichten, wenn sie die
Grisse eines Kopfes erreicht haben, alle bis auf diejenige, welche die
schonste Frucht zu werden verspricht. Wenn aber die Friichte zum
Verbrauche im griinen Zustande bestimmt sind, so bleiben alle sich bil:
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denden Friichte an den Ranken, da es sich dann ja um die Menge han-
delt. Sehr reichliche tiigliche Bewiisserung, besonders nach dem Frucht-
ansatze, ist unerldsslich, wenn auf grosse Friichte gerechnet wird.

Genetzter Warzen-Kiurbis.

Zum griinen Verbrauch eignet sich besonders der englische Spargel-
kiirbis (Vogetable Marrow) und der schwarzgrime Valparaiso, zum Kin-
machen der genetzte Warzenkiirbis und der scharlachrothe aus der Krim.

Avtildhoke wnd Cavdy,

Artischocke.
(Cynara  Scolymus.)

Saatzeit ; Mérz-April.
Pllanzweite : 1 /.

Die Artischocke ist eine ausdauernde Pflanze, deren Kultur in sid-
lichen (Gegenden wenig Mithe macht, die jedoch dort, wo strenge Winter
eintreten, gegen Frost geschiitzt werden muss.

Sie liebt einen reich gedingten, schwarzen, lockeren Boden und
mehr feuchte als trockene Lage.

Da es sehr schwer hilt, zu einer neuen Anlage die nothigen Steck-
linge zu erhalten, so muss in deren Ermangelung die Anzucht Mitte
Méarz im Mistbeete aus Samen geschehen, wozu am vortheilhaftesten die
grosse grimme Artischocke und die violete Provencer Artischocke verwendet
wird, da diese beiden Sorten ziemlich echt aus Samen bleiben,

Im Herbste vorher werden die zur Aufnahme der Pflanzen be-
stimmten Beete, welche eine Breite von ein Meter erhalten, 60 bis 80
Centimeter tief rajolt, hieranf stark gediingt, und wenn dies mit frischem
Diinger geschehen muss, hierauf noch einmal tief umgegraben, damit
der Dinger unter die Erde kommt. Stebt jedoch alter Diinger zur Ver-
figung, s0 kann das Dingen kurz vor dem Pflanzen Anfangs Mai ge-
schehen, wonach die gedingten Beete noch einmal tief umgegraben werden.
Jedes Beet erhilt nur eine Reihe Pflanzen, je ein Meter von einander,
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auf der Mitte desselben, und miissen die Blatter, um unnéthiges Welken
hintanzuhalten, zur Halfte abgestutzt werden. ks entwickeln sich meist
noch im ersten Jahre einige Bliitenképfe, doch der volle Ertrag findet
erst im zweiten Jahre statt. :

Ende Oktober oder Anfangs November werden die Blatter und
Stengel 15 Centimeter iiber der Erde weggeschnitten und die Pflanzen
selbst von allen faulen und trockenen Blittertheilen gereinigt. Man wartet
hierauf einige Tage, bis die Pflanzen vollig abgetrocknet sind, und haufelt
sie ringsum mit Erde zu, woriiber bei schneeloser, strenger Kiilte noch
Laub oder Stroh gedeckt wird.

I folgenden Frithjahre, Anfangs April, wenn keine starken Froste
mehr zu befiirchten sind, wird die Erde von den Pflanzen weggerdumt
und diese dabei von allen faulenden Theilen gereinigt. Von den sich
zeigenden Trieben lasse man nur vier oder fiinf der stirksten, welche zum
Fruchttragen bestimmt sind, stehen und entferne alle ibrigen durch
Abschneiden dicht an der Wurzel, wozu man letztere vorsichtig so weit
als n6thig von Erde entblosst. Die Beete miissen hierauf gedingt und
umgegraben werden. Als Nebenkultur kénnen auf den Beeten Radies,
Salat, Frihkohlrabi, Feldsalat und dergleichen gebaut werden.

Eine solche Anlage soll nur vier, hochstens fiinf Jahre beniitat
werden, da nach dieser Zeit, selbst bei jahrlicher reicher Diingung, die
Bliitenkopfe kleiner werden.

Die Neuanlage geschieht nun aus Stecklingen von denjenigen Pflan-
zen der ersten Anlage, welche sich durch besonders grosse, fleischige
Bliitenkipfe auszeichnen.

Nachdem die Beete so, wie oben erwiabnt worden, zubereitet und
zur Aufnahme der Pflanzen hergerichtet. sind, wird von den aus-
gewihlten Pflanzen die Erde bis auf die Wurzeln. entfernt, um die jungen
Nebentriebe, welche stets in Menge vorhanden sind, abzulosen. Hiezn withle
man solche, welche schon einen Ansatz von Wurzeln haben, schneide oder
reisse sie vom Stamme los, stutze die Blitter zur Halfte ein und pflanze,
wie bereits angegeben wurde. Stecklinge wachsen schwerer wieder an
als Samenpflanzen, deshalb pflanze man stets zwei oder drei Stecklinge
neben einander — von welchen nach dem Anwachsen nur der stirkste
stehen bleibt, — giesse sie gut an und schiitze sie einige Tage gegen Sonne,

Um recht schone grosse Bliitenkipfe zu erhalten, ist es nothig,
alle Nebenképfe zu entfernen und auf jedem Haupt- uwnd Nebenstengel
je nur den grossten Kopf stehen zu lassen.

Cardy.
(Cynara  Cardunculus.)

Saatzeit : April-Mai,
Pflanzweite: 1 7.

Die Cardy ist der Artischocke sehr ahnlich, doch werden von ihr
nur die fleischigen Blattstiele, die frither gebleicht werden miissen, ver-
braucht. Auch die Behandlung ist dieselbe wie die der Artischocke, nur
wird sie, obgleich ausdauernd, stets als eivjébrige Pflanze behandelt.

Ende April oder Anfangs Mai werden die Samen gleich auf die
wie fiir Artischocken zubereiteten Beete in einer Reihe auf die Mitte des

.
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Beetes gelegt, und zwar in Abstinden von ein Meter je vier bis fiinf
Samenlkerne, wovon schliesslich nur die am stirksten entwickelte Pflanze
stehen gelassen wird, Zwei sehr kulturwiirdige Sorten mit dicken Blatt-
stielen sind: die vellrippige von Tours und die spanische ohne Stacheln.

Das Bleichen d];r Cardy geschieht von Mitte September ab, zu
welchem Zwecke die langen Blitter mit einem Stricke zusammengezogen
und dann mit Strohseilen gebunden werden. Hierauf umbindet man die
ganze Pflanze dick mit Stroh, welches der Liinge nach angelegt wird,
und behédufelt ringsum die Pflanze noch so hoch als miglich mit Erde.
Bei warmer Witterung sind die Pflanzen in zehn bis zwolf Tagen
gebleicht.

Fiir den Wintergebranch werden die noch iibrigen Pflanzen Anfangs
November ausgehoben, dabei die lingsten Blitter zuriickgeschnitten, und
in einem dunklen Keller oder im Mistbeete eingeschlagen, wo man je
nach Bedarf zehn Tage friither die zum Bleichen bestimmten Pflanzen
zusammenbindet.

Jﬁit[[enfnﬂ:ﬂta.

Erbsen.
(Pisum sativum.)

Baatzeit: Jinner bis September.
Pflanzweite: niedrige nnd frithe Sorten 2 bis 4 %, hohe und spdte Sorten 4 bis 8 %.

Die Kultur der Erbsen ist eine zu allgemein bekannte, als dass
es nithig wiire, sie umstindlich zu behandeln, und sollen deshalb hier
nur einige Mittheilungen folgen, welche weniger bekannt sind.

Die Erbsen gedeihen auf einem mittelmassigen, nicht frisch ge-
diingten Boden im allgemeinen besser als auf fettem, reich gediingtem,
da sie auf ersterem nur eine geringe Hohe erreichen und reicher Schoten
ansetzen, wibrend sie auf sehr reich gediingtem Boden zu stark wuchern
und dabei der Schotenansatz ein verhiltnissmiissig geringerer ist. Eine
Auspabme davon machen jedoch die Mark-Erbsen, welche nur auf fettem,
frisch und reich gediingtem Boden den hochsten Ertrag liefern,

Zucker- und Mark-Erbsen sollten in keinem Garten fehlen, denn
sie sind durch ihre grosseren und lédngeren Schoten und folglich auch
grosseren und zahlreicheren Kérner fiir Haushaltungen und fiir den Ver-
kauf viel vortheilhafter als Schal-Erbsen, doch ist ihr Wachsthum anch
ein stiirkeres, weshalb nur drei Reiben auf ein Meter breite Beete gelegt
werden diirfen, damit sich die Pflanzen vollkommen ausbilden kénnen.

Um bis zu Anfang November stets junge Erbsen zu haben, was
jedoch nur an solchen Orten ausfithrbar, wo im Sommer reichliche Feuch-
tigkeitsniederschlige stattfinden, oder wo ein von Natur fenchter Boden
vorhanden ist, muss von 14 zu 14 Tagen eine frische Aussaat gemacht
werden, am vortheilhaftesten immer mit der gleichen Sorte. Sind diese
Bedingungeq jedoch nicht vorhanden, so unterbleibt besser wihrend der
Monate Juni und Juli die Aussaat.
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Um far den Sommer eine andauernde Nutzung griiner Krbsen zu
erzielen, werden Ende April und Anfangs Mai zugleich mit der wieder-
holten Aussaat der frithen Sorten auch spite Sorten angebaut, die erst
zn tragen anfangen, wenn die frithen Sorten bereits abgeerntet sind, und
welche so die Ernte verlingern. Die spiten Sorten erreichen ohne Aus-
nahme eine grossere Hohe als die frithen und miissen deshalb etwas
weiter ' gelegt und mit Reisig unterstiizt werden, wenn die jungen Pflan-
zen das sechste oder siebente Blatt bilden. Von diesen diirfen nur drei
Reihen auf ein Meter breite Beete kommen, welche durch zwei Reiben
Reiser unterstiitzt werden miissen.

Bei den Erbsen handelt es sich besonders darum, sehr zeitig im
Jahre davon ernten za kionnen. Um dies nun zu erreichen, kann bei
offenem Lande schon im Dezember eine Aussaat geschehen, wozu jedoch
nur die niedrigsten Sorten verwendet werden darfen. Diese Aussaat muss
aber ziemlich dicht sein, denn es gehen durch Nisse und Miusefrass
immer viele Samen verloren

EKin weiteres Verfahren, recht frith junge Krbsen zu erhalten, ist
folgendes: Mitte Februar legt man je vier bis finf Erbsen in eine Partie
Tépfe und pflanzt diese, ohne die Ballen zu zerstbren, sobald es die
Witterung erlaubt, auf recht warmer Lage gegen eine Mauer ins Freie.
Die so erzogenen Pflanzen geben die Ernte einige Wochen frither, als
die zu gleicher Zeit in das freie Land gelegten. Kine sehr frithe Krnte
erzielt man auch noch dadurch, dass man die Samen Ende Februar in
ein kaltes Mistbeet legt, von wo die jungen Pflanzen, nachdem sie das
dritte Blatt entwickelt haben, bei giinstiger Witterung ins Freie aus-
gepflanzt werden.

Die hier nachfolgend angefithrten Sorten sind nur solche, welche
gich als besonders ertragreich erwiesen haben.

a) Zucker-Erbsen.

, Frithe niedrige, 50 Centimeter hoch, sehr reich tragend, Schoten
voll, sehr siiss. Frithe Heinrich, 50 Centimeter hoch, eine der friihesten
Sorten von gutem Ertrag. Buchsbium-Zuckererbse oder de Grace, 20 bis
30 Centimeter hoch, die allerfritheste Sorte mit zahlreichen, nicht gar
grossen Schoten, doch grossen Kornern. Grosse weisse krummschotipe
S4belerbse, (1%, Meter hoch, eine in jeder Iinsicht empfehlenswerthe
spite Sorte, welche sich durch dberreichen Ertrag auszeichnet. Die
Schoten sind weisschalig, zart, sehr gross und reich gefillt. Grosse graue
volltragende, 1%/, Meter hoch, sehr volltragende, gute Sorte mit grossen
Schoten, welche etwas frither als die krummschotige Sibelerbse ist,

b) Kneifel-, Schal- oder Auskern-Erbsen,

Buchsbaum-Erbse oder de Grace, 25 Centimeter hoch, die friiheste
aller Erbsensorten. Diese eignet sich vor allen anderen zur Aussaat im
Dezember ins freie Land oder zur Aussaat in das Mistbeet, um sie spiter
in das Freie zu pflanzen. Friheste Pariser, 40 bis 45 Centimeter hoch.
Ausserordentlich frith, reich tragend und unempfindlich, lisst sie sich zu
gleichem Zwecke wie die vorstehende verwenden. Amerikanische Comets,
35 bis 45 Centimeter hoch. Sehr ergiebige, reich tragende Sorte, welche
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gleich obigen Sorten verwendet werden kann, Feitheste Mai-Erbse, 70 big
80 Centimeter hoch. Kignet sich besonders zum Anbau im Grossen, sie
ist wenig empfindlich, sehr reich tragend und hat schine yolle Schoten.
Daniel 0’ Rourke, 70 bis 30 Centimeter hoch, Diese und die vorstehende

Auskern-Erbse Esmerald Gem,

Sorte werden ihres reichen Ertrignisses wie ilirer frithen Schotenbildun
wegen- besonders in Deutschland zu Massenkulturen verwendet. Esmemli
Gem, 50 Centimeter hoch. Eine neune englische Sorte mit grossen Koérnern
und ‘reichem Krtrag, welche so frith wie Daniel O’ Rourke ist. Bleibt
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beim Kochen griin. Prinz Albert, 50 bis 60 Centimeter hoch. Sehr zu
empfehlende frithe Sorte mit reichem Schotenansatze und hohem Ertrage.
Laxtons supréme, ein Meter hoch. Mittelfrithe Sorte mit reichem Ansatz
und sehr langen Schoten. Diese enthalten acht bis neun grosse Kérner.

' Laxtons supreme.
1

Laxtons frithe langschotige, 1Y, Meter hoch. Folat auf die vorstehgnde
mit der Ernte und ist dieser ii.fmlich. Hundertfsltige, 1%, Meter hoch.

Spite, vorziigliche Sorte von grossem Ertrag. Sie zeichnet sich durch



b=
L=




- (. | Hiilsenfriichte.

einen reichen Ansatz sehr langer, starkgefiillter Schoten aus und ver-
dient die wirmste Empfehlung. Ruhm wvon Kassel, 1%, Meter hoch.
Diese spiite, etwas hohe Sorte ist unbedingt eine der besten im Handel
vorkommenden Sorten. Die sehr langen Schoten enthalten fast stets
zehn, ja oft aunch elf Korner, und da der Schotenansatz ein sehr rei-
cher ist, gehort sie zu den ertragreichsten Sorten. Um ein recht giin-
stiges Resaltat zu erzielen, dirfen auf ein Meter breite Beete nur zwei
Reihen angebaut werden, damit sich die grossen Pflanzen mit ihren
massenhaften Schoten vollig ausbreiten konnen.

¢) Mark-Erbsen.

Loaxtons Alpha, 17, Meter hoch. Diese fritheste Sorte zeichnet sich
wie alle Markerbsen durch hohen Ertrag und grosse Siissigkeit aus. Nie-
drige volltragende weisse, 65 Centimeter hoch. Kine der niedrigsten Sor-
ten, ziemlich frith und sehr reichtragend. Griinbleibende IMark-Erbse,
65 Centimeter hoch. Spiite, sehr reich tragende Sorte von grosser Siissig-
keit. Laxtons superlativ, 1%y Meter hoch. Kine etwas hohe, aber enorm
reich tragende Sorte mit langen, vollen Schoten, welche jedoch nicht zu
dicht gesiet werden darf, wenn sie sich vollkommen entwickeln soll.
Laxtons Omega, 85 Centimeter hoch., Auch diese vorziigliche neuere Sorte
verdient die wirmste Empfehlung. Sie ist spiit, doch enorm reich tragend.

Von den hier angefithrten Sorten soll durchaus nicht gesagt sein,
dass es die einzigen kulturwiirdigen wiren, jedoch sind es von der Un-
zahl im Handel befindlichen Sorten nur solche, welche sich, wie uberall,
g0 auch hier vollkommen bewihrt haben. :

Im allgemeinen sei noch wiederholt, dass sich alle hoch werdenden
Sorten durch ungleich grisseren Krtrag vor den niederen Sorten aus-
zeichnen, letztere dagegen den Vortheil der fritheren Ernte bieten. .

‘

Fisolen oder Bohnen.
( Phaseolus wvulgaris.) ;

Snatzeit: April bis Aunfang Juli.
Pflanzweite : Stangenbohnen 60 bis 70 ¢, Buschbohnen 40 bis 50 <.

Die Fisole ist gleich der Erbse eine gentigsame Pflanze, die auf
mittelmissigem Boden einen grosseren Krtrag liefert als auf fettem,
frischgediingtem Lande, das wol ein fippiges Wachsthum veranlasst, je-
doch infolge dessen den Fruchtansatz beeintriichtigt.

Fisolen diirfen nicht vor Ende April gelegt werden, denn sie sind
gegen niedere Temperatur empfindlich, und schon ein schwacher Frost
zerstort die ganze Aussaat, Um ganz sicher zu gehen, ist es nothwendig,
acht Tage nach der ersten Saat noch eine zweite zu machen, damit, im
Falle die erste nach dem Aufgehen von Kalte leiden sollte, der Ansfall
nicht so bedeutend ist. Eine weitere, nicht iiberflissige Vorsicht ist, die
erste Aussaat in acht bis zehn Centimeter tiefe Furchen zu legen, welche
spiter zugezogen werden, denn die Furchen gewilhren schon fir sich den
jungen Pflanzen Schutz, und nothigenfalls kann man, wenn noch Frost
eintreten sollte, durch iibergelegtes Stroh grosseren Schutz gewihren.
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Zu den ersten Aussaaten eignen sich nur die Busch- oder Zwerg-

figolen, hingegen sollten zur Hauptkultur, deren Aussaat Mitte Mai ge-
- schehen muss, nur Stangenfisolen genommen werden, da derbn Ertrag

ein anhaltenderer nnd weitaus grosserer ist. Zu den letzten Aussaaten
Anfangs Juli dirfen jedoch wiederum nur Zwergfisolen benittzt werden,
da Stangenbohnen sich nicht mehr geniigend entwickeln wiirden.

Die Zwergfisolen legt man, wenn sie auf eigenen Beeten, welche
eine Breite von einen Meter erhalten, gezogen werden, in drei Reihen, je
drei bis vier Bohnmen 40 bis 50 Centimeter von einander entfernt, und
behiiufelt sie, sobald sich die ersten sechs Blitter entwickelt haben. Von
den Stangenfisolen dirfen jedoch auf ein Meter breite Beete nur zwei
Reihen gelegt werden, damit die Pflanzen von allen Seiten volles Licht
und Luft geniessen. Die Stangen, welche nie unter 8%/, Meter lang
sein sollten, werden 60 bis 70 Centimeter von einander schrig ein-
gesteckt, so dass die oberen Enden ein Kreuz bilden, in welches man, um
noch besseren Halt zu erreichen, der Linge nach Stangen einlegt und
diese festbindet. KEs ist dies besonders in solchen Lagen zu empfehlen,
welche hiufigen Winden ansgesetzt sind. Um jede einzelne Stange werden
finf his sechs Bohnen gelegt. So lange die Saat noch nicht aufgegangen
ist, versiume man nicht, den Boden nach jedem Regen rechtzeitig wieder
zu lockern, denn es bildet sich besonders in schwerem, bindigem Boden
nach Regen und darauf folgender trockener Witterung gerne eine harte
Rinde auf dem Lande, welche, da sie yon den keimenden Pflanzen nicht
durchbrochen werden kann, Ursache ist, dass viele zugrunde gehen.

Die nachfolgende Liste von Fisolen enthiilt nur durchaus erprobte
Sorten, welche allgemein zum Anbau zu empfehlen sind.

a) Znverg- oder Buschfisolen.

Gomtesse fe Ohambord. Kine sehr frithe Fisole von hohem Ertrage,
deren zarte griine Schoten sowol als ihre getrockneten feinen weissen
Bohnen gleich vortrefflich sind. Mexikanische Salmfigole. Die fritheste
Sorte mit sehr zarten, fleischigen Schoten. Bie tragt sich ganz aufrecht
und ist gegen Witterungseinflisse wenig empfindlich. Frihe hollindigche
Schwertfisole. Kine sehr ertragreiche, zartschalige Sorte. Frithe Pariser
Treibfisole, Sie ist der yorstehenden Sorte sehr dhnlich und von gleicher
Giite, doch bei gleichzeitiger Aussaat wenigstens acht Tage friher ver-
brauchbar. Wachs-Schwertfisole. Mit sebhr breiten, gelben, zarten und
fleischigen Schoten; diese sehr reich tragende Sorte hat keine Fiaden.
Schwarze Negsrfisole. Sehr frithe Sorte von grosser Tragbarkeit. Schwa-
necke's Zucker-Brechfisole. Diese zarte, dickfleischige, gelbschotige Sorte
ist ' vollkommen ohne Fiden und verdient die wirmste Empfehlung.
Schlachtschwert-Fisole, Mittelfrith, Schoten sehr lang und weich, sehr
reich tragend. Ilsenburger Fisole. Hs ist dies eine sehr frithe, tberans
reich tragende Sorte mit zarten, fleischigen Schoten. Sie ist von allen
Fisolensorten die gegen Witterungseinflisse unempfindlichste und eignet
sich -deshalb vorzugsweise zum Anbsu in raunhen Gegenden. Rothbunte
gelbschalige Wachsfisole. Jine #usserst zartschalige, grosschotige Sorte
ohne Fiaden und von sehr reichem Ertrag. Schwarze Wachsfisole mit
gelben Schoten. Kbenfalls eine der besten Sorten, welche sich' durch
grosse, zartfleischige Schoten ohne Fiden auszeichnet. Hinrichs Riesen<
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Zucker-Brechfisole. Eine der besten und reich tragendsten Sorten. Die
iibervoll hiangenden Schoten sind sehr lang und zart. Auch die getrocknete
reife Bohne ist empfehlenswerth, da sie sich schnell weich kocht. Flageolet~
Wachefisole. Diese neue Sorte verdient Empfehlung, denn sie ist sehr
frith und fbertrifft alle gelbschaligen Sorten durch die Grosse ihrer
zarten, dickfleischigen Schoten ohne Fiden.

b) Stangenfisolen.

Erfurter Markflsole. Hochst werthvolle Sorte, welche von keiner
andern an Gite und hohem Ertrag iibertroffen wird. Die zarten, dick-
fleischigen, butterweichen Schoten erreichen eine Linge von 25 Centi-
meter. Violete von Seurin, Etwas frither als vorstehende und von gleicher
Giite. Die &usserst zahlreichen, sehr zarten, fleischigen Schoten erreichen
eine Liinge von 20 Centimeter. Weisschalige schwarze Wachsfisole. Eine
sehr frithe, reich tragende, zartschalige Sorte ohne Fiaden. Blauschotige
Speckfisole. Von allen Stangenfisolen ist sie gegen Witterungseinfiiisse
am wenigsten empfindlich. Die dicken, fleischigen Schoten haben eine
violete Farbung, welche jedoch beim Kochen verschwindet. Schwarze
rémische Wachsfisole, Sie ist der weisschotigen schwarzen Wachsfisole
gehr #hnlich und von gleicher Giite, jedoch etwas frither als diese.
Breite weisse Schwertflsole, Eine der besten dlteren Sorten mit langen
und breiten zarten Schoten. Riesen- Zucker- Brechflsole. Spiite, sehr
empfehlenswerthe Sorte, mit wachsgelben, zarten, markigen Schoten; sehr
ertragreich. Intestin-Fisole, KEine neue spite Sorte mit ganz dicken,
runden, fleischigen, fadenlosen Schoten, von ausserordentlichem Ertrag.
Sie weicht in der Form der Schoten von allen iibrigen Sorten ab. Die
Pflanzen ranken nicht hoch und konnen deshalb auf Erbsreisern gezogen
werden. Malmaison-Fisole, Obgleich diese Sorte als Zwergfisole im Handel
vorkommt, muss sie doch unter die Stangenbohnen geziihlt werden, denn
sie gehort unter die halbrankenden Sorten und ihre Schoten faulen leicht
bei nassem Wetter, wenn sie nicht wenigstens mit Erbsreisern unterstiitzt
wird. Sie gleicht der Vorstehendem in -allem, doch ist sie wenigstens
14 Tage frither.

Puftbohne, Dickbohne.
(Vicia Faba.)

Saatzeit: Februar bis Juni.
Pflanzweite: 10 bis 15 p.

Wie alle Halsenfriichte, gedeiht auch die Puffbohne auf mittel-
miissigem, nicht frisch gediingtem T.ande besser, als wenn dasselbe sehr
fett- und dingerreich ist. Es wird auf letzterem allerdings ein iippiges
Wachsthum hervorgerufen, jedoch der Schotenansatz bleibt eben infolge
dessen geringer, wihrend hingegen auf mittelméssigem Boden die Pflanzen
wol im Wachsthum zuriickbleiben, aber desto reichere Schoten ansetzen.
Die letzten Aussaaten im Mai und Juni verlangen eine etwas schat-
tige Lage.

Die grossen Samen werden reihenweise (zwei Reihen auf ein 1 7
breites Beet) in der Entfernung von 10 bis 15 ¢, von einander gelegt.
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' Nach dem Aufgehen sind die Reihen zu behiiufeln. Wenn man den
Pflanzen, sobald sie bis zur Spitze blithen, diese letztere ansschneidet,
erzielt man eine schnellere Ausbildung der Schoten. Die kleinen Sorten
der Puffbohnen sind zwar zeitiger, geben jedoch nur einen geringen Er-
trag. Die fritheste Sorte ist die niedere Mazagan, welche auch dichter
gelegt werden kann. Die hreite Harlemer und die grosse englische
Windsorhohne sind sehr ertragreiche, grosschotige Sorten.

-t

Dev Spavgel
(Asparagus officinalis.)

Saatzeit: Okfober-April.
Pflanzzeit: Mirz bis Anfangs Junij; Oktober.
Planzweite : 1 7/, S

Der Spargel verlangt einen sehr nahrhaften, lockeren Boden und
gedeiht deshalb selbst im Sande, wenn ihm nur reichlich Diinger gegeben
wird; auf schwerem, nassem Boden hingegen wird nur dann ein ent-
sprechendes Resultat erreicht werden, wenn derselbe frither durch Ent-
wisserung und Erhohung ausreichend vorbereitet wird. Zwar wird man
bei Anlegung von Spargelbeeten stets die wirmste Lage wihlen, {iher
welche man verfiigen kann, indem dadurch das frithere Treiben des
Spargels bedingt wird, doch ist dies nicht unbedingt nothig, wenn nur die
Lage frei und offen ist. Beziiglich des Pflanzens herrscht bei vielen noch
immer die irrige Ansicht, dass zu einer Spargelanlage nur dreijihrige
Pflanzen genommen werden miissen, um schneller zur ersten Nutzung
7zn kommen. Aber gerade diese Ansicht ist eine durchavs falsche, denn
je jinger die Spargelpflanze ist, um so leichter wichst sie an und ent-
wickelt sich infolge dessen auch schneller, woraus sich in weiterer Folge
eine frithere Nutzung ergibt. Die stets begehrten dreijihrigen Pflanzen
sind néimlich obne bedeutende Verletzung der fleischigen Wurzeln nicht-
aus der Erde zu nehmen. Die abgestochenen alten Wurzeln des Spargels
bilden aber nur sehr schwer wieder junge Seitenwurzeln und faulen in
der Regel, wodurch die Pflanze einzig und allein auf das Austreiben
neuer Wurzeln vom Halse angewiesen ist. Dadurch wird aber die Ent-
wickelung der Pflanze gestdrt, ja selbst das Anwachsen uberhaupt in
Frage gestellt und mithin die ganze Anlage gefihrdet. Kin- und zwei-
jihrige Pflanzen dagegen sind leicht aus der Erde zu nehmen, ohne dass
die Wurzeln beschidigt werden; sie wachsen schnell und sicher an, wer-
den in ihrer Entwickelung kaum gestort und tiberholen so alte drei-
Jjihrige Pflanzen schon im ersten Jahre, :

" Im Spithlerbst oder auch zeitig im Frithjahre wird der Samen,
und zwar behufs leichterer Reinhaltung der Beete vom Unkraute reihen-
weise, jedoch sehr dimn ausgesiet, damit die jungen Pflanzen gehorigen
Raum zur Entwickelung ihrer Wurzeln haben. ;

Das Bepflanzen der Neuanlagen kann entweder schon im Herbste
— jedoch nur in ganz trockenen Lagen — oder im Frithjahre von Mitte
April bis Ende Mai vorgenommen werden, denn die Spargelpflanzen wachsen
zum Beginn der Treibperiode viel leichter an, als wenn sie noch ruhen.

6
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Wol mancher, der gerne Spargel bauen mdichte, unterlasst die
Anlage ven Beeten nur deshalb, weil er die althergebrachten, umstind-
lichen Vorbereitungen und die damit verbundenen nicht unbedeutenden
Auslagen scheut, und doch ist eine solche Anlage sehr einfach und mit
wenigen Gulden herzustellen.

Die zur Spargelzucht bestimmten Beete, auf welehen die Pflanzen
in der Mitte, in einer Reihe, 80 Centimeter bis ein Meter von einander
sn stehen kommen, sollen ein Meter breit sein. Diese schmalen Beete
mit einex _Reihe Pflanzen baben vor den ein einhalb Meter breiten mit
zwei Reihen den Vortheil, dass man bei dem Stechen des Spargels leicht
dazu kann, ohne auf die Beete treten zu missen. Im Herbste oder Friih-
jahr vorher, je nachdem man zu pflanzen beabsichtigt, wird die Erde
aus dem abgesteckten Beete 50 bis 55 Centimeter tief herausgenommen und
an die Seite desselben gelegt. Hierauf wird der Boden der so entstan-
denen Grube unter Entfernung aller grossen Steine, Wurzeln und der-
gleichen sehr tief umgegraben und dabei alle Schollen gut zerschlagen.
Nachdem der Boden so bearbeitet ist, wird eine Schicht frischer oder
schon ein Jahr gelegener Pferde- oder Kubmist zebn bis zwolf Centimeter
hoch dariiber gebreitet und sogleich mit der bereits umgegrabenen Boden-
schichte durch noch einmal wiederholtes Umgraben gut vermischt. In
Ermangelung von Mist kann zu dieser Diingung auch altes Laub oder
Lauberde verwendet werden, doch ist Mist stets vorzuziehen. Wenn die
untere Erdschicht auf die angegebene Weise zubereitet worden, wird die
Halfte der herausgeworfenen Erde wieder zuriick in die Grube gebracht,
geebnet, und auch diese ebenso wie die unterste Schicht mit einer hand-
hohen Lage woméglich alten Diingers durchgegraben. Hierdurch wird
nun das Beet so ziemlich die frithere Hohe wieder erreicht haben. Die
noch daneben liegende ausgeworfene Erde wird fur das spitere Auffiillen
der Beete beniitzt. Falls hinreichend alter verrotteter Dimger vorhanden
ist, konnen diese Erdarbeiten im Nothfalle auch erst einige Wochen vor
dem Pflanzen geschehen, doch ist es immer besser, wenn die zubereiteten
Beete vorher linger liegen, damit sich das Erdreich ordentlich setat.

Zum Pflanzen wird mit der Schnur lings der Mitte des Beetes
eine Linie gezogen, und auf dieser werden dann durch eingesteckte Stibe
die Stellen bezeichnet, wo die Pflanzen zu stehen kommen sollen. Wenn
zwei- oder dreijibrige Pflanzen verwendet werden, so zieht man mit
einer Hacke um jeden Stab ein Haufchen KErde. an, setzt darauf die
Pflanze, deren Wurzeln ringsum gut ausgebreitet werden, und fallt nun
das Beet vollends mit der noch ausserhalb liegenden Erde so hoch an,
dass die Kopfe der Pflanzen etwa fingerdick bedeckt werden. Im Falle
man aber einjihrige Pflanzen verwendet, konnen diese auch mit dem
Pflanzholze oder, wenn sie sehr stark sind, mit dem Spaten gepflanzt
werden, doch so, dass die Kopfe der Pflanzen etwas unter die Oberfliche
der Erde kommen. Hs ist dann auch nicht nothig, das Beet sogleich mit
Erde aufzufillen. Bis zum folgenden Herbst ist ausser der Reinhaltung
von Unkraut keine weitere Arbeit erforderlich.

Wenn im Herbste die Stengel der PHlanzen gelb werden, schneidet
man sie einige Centimeter iiber der Krde ab und bedeckt hieranf das
Beet mit einer Lage alten Mist, auf welche im folgenden Frabjahre wieder
eine vier bis fiinf Centimeter hohe Schicht Erde gebracht wird.

Das Auffillen der Beete darf nicht mit einem male geschehen, da
sonst die Pflanzen ersticken konnten, sondern es gesehieht in drei. Perio-
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den, von deren erster bereits Erwithnung geschah, jedesmal im Frith-
Jjahre, und zwar so, dass im Herbste vorher nach dem Abschneiden der
Stengel die Beete mit Mist bedeckt werden, welcher im Friihjahre, bevor
man wieder Erde auffullt, erst untergegraben wird, doch ohne den Spargel-
pflanzen zu pahe #u kommen. Erst im dritten Friithjahre werden die
Beete zu ihrer vollen Hohe aufgefillt, so dass die Kopfe der Pflanzen
ungefihr 18 bis 20 Centimeter mit Erde bedeckt sind.

Die weitere Behandlung des Spargels besteht nur in Reinhaltung
vom Unkraut und in einer jedes Jahr im Herbste vorzunehmenden
Dangung, miglichst mit altem Mist, sowie in dem Umgraben der Beete
mit dem Mist im Frihjabre. Diese letztere Arbeit muss jedoch mit
grosser Vorsicht ausgefithrt werden, damit die Kdpfe der Pflanzen nicht
verletzt werden, was sonst fast immer den Verlust der verletzten zur
Folge hat. Um dies moglichst zu verhindern, sollen die Stibe, welche
bei Herstellung der Anlage eingesteckt wurden, regelmiissig erneuert
werden, damit der Kopf der Pflanze stets bezeichnet bleibt.

Das Stechen der Spargelschossen darf keinesfalls vor dem dritten
Jahre nach Anlage der Beete geschehen, denn durch eine frithere Be-
nitzung werden nur die Pflanzen geschwicht, und auch dann sollten
sie beim erstmaligen Stechen noch insofern geschont werden, dass man
alle schwachen Schossen stehen lisst und nur die sich zeigenden starken,
und zwar nur bis Mitte Mai, absticht. In den-folgenden Jahren diirfen
bis Mitte Mai alle hervorkommenden Schossen gestochen werden, von da
ab bis Mitte Juni jedoch nur die starken, damit die Pflanzen nicht ent-
kriftet werden. ; .

Was die Wahl der Sorten betrifft, so ist es schwer, dieser oder
jener den Vorzug zu geben, denn der Erfolg héingt stets von der giin-
stigeren Kulturanlage ab. Sogenannte Riesenspargel kinnen von jeder
Sorte erhalten werden, wenn sonst nur den Pflanzen die hiechstmigliche
Ernshrung zu theil wird, doch hat die Kultur auch hier bereits einen
grossen Einfluss auf die Sorten ausgeiibt, so dass sich frither treibende
oder besonders kriftiz entwickelnde Spielarten herausgebildet haben,
die aber unter ungiinstigen Verhéltnissen und vernachlassigter Behandlung
ihre hervorragenden Eigenschaften bald wieder verlieren.

Die am frithesten treibenden Sorten sind: der frithe Spargel von
Argenteuil und der frithe von Lenormand. Sorten von ungemein krif-
tigem Wachsthum schon als junge Planzen sind: Cannovers Colossal,
Colossal de Trélazé und der spite von Argenteuil,

@edbeeren.

Pflanzzeit: Frihjahr und Juli bis Oktober,
Planzweite : 20 bis 40 Y-

Erdbeeren wachsen zwar in jeder Bodenart und tragen auch iiberall
Friichte, wer jedoch recht viel schone und grosse Frichte erzielen will,
muss auch grossere Sorgfalt auf ihre Kultur verwenden, als ihnen ge-
wohnlich zutheil wird.

ﬂ*
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Nur zu haufig werden Erdbeeren ohne jede weitere Vorbereitung
des Bodens in den ersten besten Winkel des Gartens, oft gar unter
Biumen, gepflanzt, in_der Meinung, -es sei schon genug gethan, wenn man
nur recht grossfrichtige Sorten gepflanzt habe; aber jeder, der seine
Erdbeeren so behandelt, wird griindlich enttéiuscht werden; und wenn er
die grosstfriichtigen Sorten pflanzte, er wird nur geringe, kiimmerliche
Friichte erhalten, denn nur auf gutem, reich gediingtem Boden ist eine
gute Ernte zu gewirtigen. :

Die Erdbeeren verlangen unbedingt eine freie, sonnige Lage und
lieben mehr schweren, kréftigen als leichten, mehr einen von Natur feuchten
als trockenen Boden.

Das zur Bepflanzung mit Erdbeeren bestimmte Land muss vorher,
unter gleichzeitiger starker Diingung mit altem, verrottetem Mist, sehr tief
umgegraben und dabel sorgfiltig zerkleinert werden. Die Beete diirfen
nur einen Meter breit sein, damit man beim Pflicken der Friichte auch
die inneren Pflanzen erreichen kann, ohne auf die Beete zu treten. Jedes
Beet erhiilt drei Reihen Pflanzen, und zwar derart, dass die grossfriich-
tigen Sorten 85 bis40 Centimeter, die Monats-Erdbeeren aber nur 25 bis
30 Centimeter in den Reihen von einander entfernt stehen, da letztere
nicht so starke Biusche bilden,

Was die Zeit des Pflanzens anbelangt, so kann dies sowol im
Frithjahre als auch im Herbste geschehen, doch ist letztere Zeit vorzu-
ziehen, denn die im IHerbste bepflanzten Beete gewithren schon im fol-
genden Sommer eine Krnte, wihrend die im Frithjahre bepflanzten Beete
erst im niichsten Jahre einen Krtrag liefern. Die Frithjahrspflanzung
muss geschehen, sobald das Land offen ist, und setzt man, wenn Aus-
linfer aus dem Lande dazu verwendet werden, immer je zwei Pflanzen
zusammen, damit, falls eine oder die andere nicht wachsen sollte, keine
Liicken entstehen; hat man jedoch Pflanzen mit kleinen Erdballen, welche
bereits im Herbste in Topfe gesetzt wurden, so ist nur eine Pflanze zu
setzen nothig, da deren Anwachsen gesichert ist, auch geben solche, wenn
fe recht frih ausgepflanzt wurden, noch in demselben Jahre eine kleine
rnte.

Die Herbstpflanzung kann schon vom Juli ab bis lingstens zu An-
fang November geschehen, denn je frither man pflanzt, desto mehr Zeit
baben die jungen Pflanzen, sich vor Kintritt des Frostes zu bewurzeln
und zu kriftigen. Geschieht die PHanzung jedoch erst spit, also im
Oktober oder Anfang November, so setze man die jungen PHanzen etwas
tief, damit sie bei eintretendem trockenem Froste von diesem nicht ge-
hoben werden konnen. ;

Alle Jahre im Spitherbst werden die Erdbeerbeete einige Centi-
meter hoch mit altem, verrottetem Dinger tberdeckt, was wesentlich
zur erhohten Fruchtbarkeit beitrigt. .

Im Frithjahre sind die Beete vom Unkraut zu reinigen und gleich-
zeitig alle trockenen Blitter der Pflanzen so wie auch alle im Herbst
etwa noch gebildeten Ranken zu entfernen. Das Lockern des Bodens
darf nur mit einer Hacke von der Form einer Gabel geschehen, damit
dabei die Wurzeln der Erdbeeren nicht beschiidigt werden. Hiebei wird
auch der im Herbst aufgebrachte Dinger so viel als moglich mit unter-
gehackt, alle groben Theile aber, welche sich nicht unterbringen lassen,
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entfernt. Ganz besondere Aufmerksamkeit ist endlich der Beseitigung
des Unkrautes zu widmen.

Die sich im Sommer bildenden Ranken werden zur Vermehrung
resp. Fortpflanzung der Erdbeeren benutzt, doch soll man deren nur
8o viele an den Pflanzen belassen, als man ungefahr zu einer neuen
Anlage benothigt, alle abrigen jedoch entfernen, da diese Senker die
Mutterstécke schwichen, und wenn man sie ungestort wachsen lisst, die
ganze Ernte vereiteln, Es wird hiegegen noch gar zn hiufig gefehlt,
da die irrige Meinung herrscht, je mehr Pflanzen auf den Beeten stehen,
desto grosser misse auch der Krtrag werden, was jedoch, wie gesagt,
nicht der Fall ist, denn solche verwucherten Beete werden nie eine nur
halbwegs befriedigende Ernte geben.

Die Erdbeere verlangt bei anhaltend ftrockenem Wetter regel-
miissige Bewisserung, und in erhohtem Masse wihrend der Bliitezeit,
wodurch der Fruchtansatz und die weitere Ausbildung der Friichte we-
sentlich geférdert werden. Auch hin und wieder ein Guss mit Mistjauche
leistet in dieser Zeit gute Dienste, da die Erdbeeren wihrend der Periode
des Fruchtreifens die hochsten Anspriiche an den Boden machen, um
ihre Friichte vollkommen ausbilden zu konnen. Sobald die Friichte an-
gesetzt sind, missen die tiglich schwerer werdenden Fruchtstengel un-
terstiitzt werden, was entweder durch Anbinden an Stabchen oder durch
Umlegen eines kleinen, etwa 10 bis 15 Centimeter im Durchmesser hal-
tenden, von einigen Stibchen unterstiitzten Reifchens aus Weidenruthen
um die ganze Pflanze geschieht. Man kann auch wiahrend der Frucht-
reife Strohhiicksel oder Heidenspreu zwischen die Pflanzen streuen, damit
die Friichte nicht mit dem Boden in Berithrung kommen und sandig
werden, doch ist diese Deckung nach der Ernte sofort wieder zu entfernen.

Tine Erdbeeranlage, wie die hier besprochene, dauert drei Jahre,

wobei der Hauptertrag in das zweite Jahr fillt, denn im dritten Jahre
erlangen die Friichte nur noch bei reichster Dingung ihre volle Grosse,
und spiiter wire auch diese nutzlos, da nach dem dritten Jahre dem
Boden selbst die Kraft mangelt, die Erdbeeren vollkommen zu ernéihren.
Um deshalb stets auf eine reiche Ernte schoner Friichte reechnen zu
konnen, ist jedes Jahr eine neue Anlage zu machen und dadurch der
eingehende Theil der alten zu ersetzen, doch darf dies nie auf den bis-
herigen Beeten geschehen, denn diese sind erst nach drei bis vier Jahren
wieder fahig Erdbeeren zu tragen, wenn wahrend dieser Zeit andere
Gemiisearten bei reichlicher Diingung darauf gebaut werden.
Y Hier sei mit einigen Worten auch noch der in den Handelsver-
zeichnissen gebrimchlichen Abbildungen erwiihnt, um den vielen laut
gewordenen Zweifeln zu begegnen. Hs sind das keine Abbildungen der
durchsehnittlichen Friichte, sondern dieselben stellen Erdbeeren dar, wie
golebe nur unter den ginstigsten Verhiltnissen und bei aufmerksamster
Behandlung erzielt werden konnen. s werden zu dem Zwecke an jeden
Fruchtstengel nur zwei oder hichstens drei der am schonsten geformten
ersten Friichte gelassen, alle somst erscheinenden aber sofort entfernt,
damit die Pflanze ibre ganze Kraft der Ausbildung dieser wenigen Friichte
widmen kann. Auf solche Weise werden Schaufriichte gezogen, wie sie
die Abbildungen zeigen.

Beztiglich der Wahl der Sorten ist es sehwer, Rathschlige dariiber
zu ertheilen, da die Frichte und der Geschmack derselben sehr ver-
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schieden sind. s herrscht seit einigen Jahren unter den Handels-
girtnern aller Nationen eine wahre Wuth, die Hunderte von Erdbeer-
sorten noch durch weitere Hunderte zu vermehren, und es gibt Handels-
gartnereien, welche fast zweihundert Sorten in ihrem Verzeichnissen
fihren und welche das Publikum allen Krnstes glauben machen wollen,
dass alle diese Sorten nicht blos dem Namen nach verschieden seien.
Ich habe bisher eine Masse alter und neuer Sorten kultivirt, von diesen
aber auch wieder die meisten, weil nicht empfehlenswerth, wegzgeworfen,
und beschriinke mich nur noch auf eine kleine Zahl Sorten, von denen ich
versichern kann, dass selbe durchaus kulturwiirdig sind. Es sind dies von
den alteren die grossfriichtigen Sorten: Mons. Radoliffe, Reus van Zuidwijk,
Abd-el-Kader, Alexandra, Amazone, Franz Josef I., Gabriele, Melius,
Pagse-partout, eine extra grosse delicivse Frucht, doch etwas spit reifend,
Pauline, Pénélope. Alle hier genannten Sorten eignen sich auch zum
Anbau im grossen, doch soll man bei Anpflanzungen immer erst mit
einigen Sorten den Versuch machen, da die Boden- und Lokalverhiltnisse
nicht ohne Einfluss auf das Gedeihen der einen oder anderen Sorte sind.

Die englische #ltere Sorte Browns Wonder ist zwar gerade keine
der hervorragendsten, doch ist sie immerhin eine sehr gute, empfehlens-
werthe Art, welche einen tberaus reichen Ertrag liefert; die folgende
englische Originalabbildung, welche ich mebr als Curiosum beifige, ist

Browns WWonder.

allerdings iibertrieben. Obschon gerade die Englinder in der Erdbeeren-
kultur Grosses leisten, so hat sich der Zichter doch nicht gescheut, eine
Abbildung von der Sorte herstellen zu lassen, welche gerade micht von
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sorgfaltizer Kultur zeugt, und um einen Haufen Erdbeeren darstellen
zu konnen, sogar den Charakter der Pflanze unrichtig angeben lassen,
denn die starken Fruchtstengel tragen sich vollkommen aufrecht, ver-
langen aber eine gute Unterstiitzung, da die Menge der Frachte leicht
das Umbiegen zur Erde bewirkt, wodurch dann freilich jene Abbildung
gerechtfertigt erscheint.

. Von den neueren Sorten sind wirklich werthvoll: Deutscher Kron-
Ermz, Graf Bismarck, Abraham Lincoln, Graf Moltke und Deutsche

aiserin. Sie zeichnen sich simmtlich durch sehr grosse Friichte von
schonem Ansehen aus und gehoren hinsichtlich des Geschmackes und
der Tragbarkeit zu den besten im Handel befindlichen Sorten.

Von den neuesten Sorten michte ich noch auf zwei besonders
aufmerksam machen, welche sich beide durch sehr kriftiges Wachsthum,
sehr grosse, kostliche Friichte und eine sehr bemerkenswerthe Tragbar-
keit auszeichnen, es sind dies: Auguste Nicaise und Unser Fritz, Beide
Sorten besitzen so vorziigliche Eigenschaften, dass sie dadurch unbe-
stritten den besten, kulturwiirdigsten Sorten sich anreihen.

Aus den zuletzt in den Handel gekommenen Sorten haben sich
ebenfalls zwei besonders bemerkbar gemacht, sowol durch sehr grosse,
siisse, aromatische Frichte, als auch durch ziemlichen Ertrag, doch
konnte, da selbe die erstjihrige Krnte gaben, noch kein endgiltiges Ur-
theil daritber gefillt werden.

Deutsche Kaiserin.
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Erdbeeren.

Deutscher Kronprinz.

Graf Moltke.
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Graf Bismarck.

Auguste Nicaise.
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. Endlich sollen noch zwei Sorten erwithnt werden, welche des all-
gemeinsten Anbaues wiirdig sind, es sind dies: Heykals weisse und Heykals
rothe Monats-Erdbeere. Obgleich sonst alle Monats-Erdbeeren nur kleine
Friichte geben, auch ihr Werth nur darin liegt, dass sie durch fortge-
setztes Blithen bis zum Sp#therbste, freilich wenig schmackhafte, Friichte
liefern, so zeichnen sich doch diese beiden reichtragenden Sorten derart
aus, dass deren grosstmogliche Anpflanzung iiberall zu empfehlen ist.
Die Friichte derselben sind von mehr als doppelter Grisse wie die der
tibrigen Sorten der Monats-Erdbeeren, zuckersiiss, aromatisch und im
Munde zerfliessend. Sie bringen, vorausgesetzt, dass man es nicht an
Pflege fehlen lasst, wozu besonders nach der ersten Tragperiode im Friih-
jahre eine Jauchendiingung und ‘Lockern des Bodens sowie Entfernung
der Ausliufer gehort, bis zum Spitherbste stets vollkommen schéne
Friichte.

Beziiglich des Pflickens der Erdbeeren ist noch zu erwihnen, dass
diese Arbeit stets nur in den frithesten Morgenstunden (vorausgesetzt,
dass die Friichte nicht vom Thau nass sind) geschehen sollte. Gewaschen
sollten die grossfriichtigen Sorten nicht werden, da ein grosser Theil des
Aromas dabei verloren geht; ist es aber, weil die Frichte sandig ge-
worden, nothwendig, so darf es erst kurz vor den Verbrauch geschehen.

Dev Champignon,
(Agaricus eampestris.)
Pflanzzeit : Frithjahr, Herbst und Winter.

Die Kultur des Champignons im Freien hat nur da Aussicht auf
Gelingen, wo die Temperaturverhdltnisse sehr gleichmissig sind, ist iber-
haupt nur in warmen, aber beschatteten Lagen moglich. In Ricksicht auf -
den Erfolg ist sie deshalb nur in geschlossenen Réumen oder im Mist-
beete anzurathen. Wer jedoch den Versuch im freien Lande wagen will,
verfahre auf folgende Weise: Es wird im Garten in warmer, sonniger Lage
ein Graben von 50 Centimeter Tiefe und etwa einen Meter Breite aus-
geworfen, welchen man mit ganz kurzem, von allem Stroh gerinigten
frischen Pferdemist oder, wenn er zu haben ist, noch besser mit Ksel-
mist bis etwa eine Hand hoch vom Rande anfdllt. Sodann wird der
Graben mit Brut besetzt, entweder mit Brutsteinen, w:elche in den meisten
Giirtnereien kituflich zu erhalten sind und welche, 1n nussgrosse Stiicke
zerbrochen, darauf gebracht werden, oder sollten alte Champignon-Anlagen
vorhanden sein, so kann von dem mit den weissen Brutfiden durch-
zogenen Miste eine handhohe Lage darauf gebracht werden, worauf
schliesslich die letzte Schicht frischer Mist kommt. Mit Erde wird dann
noch ein kleiner Hiigel von etwa 15 Centimeter™lIohe iiber dem Graben
hergestellt und in diesen Gemiisepfianzen gesetzt, wozu man grossblittrige
Sorten withlt, da sie bestimmt sind, der Anlage Schatten zu gewihren.
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Es eignen sich dazu, wenn die Anlage im Mirz oder April gemacht
wird, vorzugsweise Blumenkohl oder Broceoli, wird sie jedoch im Juni
oder Anfang Juli gemacht, Kraut oder Wirsingsorten. Wenn die Wit-

téerungsverhéltuisse giinstig sind, erscheinen nach zehn bis zwolf Wochen
ie Pilze.

Ein anderes, bewihrtes Verfahren ist folgendes: Man wihlt an
einer gegen Norden, Osten oder Westen gelegenen Seite eines Geb@udes
einen Platz, welcher womdglich durch ein vorspringendes Dach gegen
Regen geschiitzt ist. Hier wird von frischem, sehr wenig Stroh enthal-
tendem Mist ein 50 Centimeter hoher und ungefihr zwei Meter breiter
Haufen aufgeschichtet, und zwar so, dass immer auf eine gut festgetretene,
etwas iiber handhohe Schichte Mist eine halb so hohe Lage milde,
lehmige Erde gebracht wird, am besten solche von alten Lehmmauern,
welche mit Stroh durchsetzt waren. In Ermangelung solcher Erde kionnen
auch Rasenstiicke, welche auf Haufen gesetzt waren und verfault sind,
dazu beniitzt werden. Wenn der Haufen fertig ist, wird derselbe mit
Stroh oder langem Pferdemist bedeckt und durch acht Tage in Ruhe
gelassen, damit er sich erwiirmt. Ist dies geschehen, so erhilt der Haufen
nach Entfernung der #usseren Strohdecke eine zwei bis drei Centimeter
bohe Decke solcher Erde, wie oben angegeben, allenfalls auch Mistbeet-
Erde. In diese werden nun die in Stiicke zerbrochenen Brutsteine in Ab-
stinden von 30 Centimeter eingedriickt und hierauf das Ganze wieder
mit Stroh oder Mist bedeckt. Nach acht Tagen wird, wenn die Bruf
lebensfihig war, die Erde von weissen Faden durchzogen sein, und nun
schligt man sie mit einem Brette fest und tiberdeckt sie noch mit einer
schwachen Schicht kurzen frischen Diinger, oder besser mit einer solchen
von altem verrottetem Diinger aus Mistbeeten, um das Austrocknen des
Haufens zu verhiiten. Schliesslich wird der ganze Haufen wieder mit
Stroh oder langem Diinger iiberdeckt. Zeitweises Ueberspritzen (das
jedoch nicht in formliches Begiessen ausarten darf) mit womdglich
warmem Wasser, um den Haufen feucht zu erbalten, wird hiebei sehr
gute Dienste thun.

Ist bei der Untersuchung der KErde diese nmoch nicht von den
weissen Fiaden der wachsenden Pilze durchzogen, so muss sogleich noch
einmal frische Brut gesetzt werden.

Bei gelungener Anlage erscheinen die Pilze nach sechs bis acht
‘Wochen.

Auch unter Biumen kann eine solche Champignonanlage gemacht
werden, es ist dann aber ein Schutzdach gegen Regen aufzustellen. Um
jedoch des Erfolges ganz sicher zu sein, sollte die zuletzt erwiihnte
Kultur dort, wo gerdumige warme Keller oder Schuppen zur Verfiigung
stehen, nur in diesen angelegt werden.

Das einfachste Verfahren, Champignon zu ziehen, ist das in Mist-
beeten. Je nach der Tiefe derselben wird eine Schicht frischer kurzer
Mist 35 bis 50 Centimeter hoch eingebracht und festgetreten und hierauf
das Beet mit Brettern bedeckt. Sobald der Mist heiss geworden, die Wiirme
aber nicht mehr @ber 25° R. betrigt, wird derselbe mit Brutziegelstiicken,
je 15 Centimeter von einander, belegt, welche man wieder mit einer
schwachen Schicht alten Mistes bedeckt. Nach 10 bis 12 Tagen wird sich
das Wachsen der Brut durch die weissen Faden anzeigen, und man be-
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deckt dann das Beet mit einer acht bis zehn Centimeter hohen Schicht
Mistbeeterde, aus welcher die Pilze nach fiinf bis sechs Wochen hervor-
kommen. Es miissen die Beete immer mit Brettern bedeckt bleiben, und
sollte die Erde trocken werden, so wird (jedoch bevor die Pilze erscheinen)
mit warmem Wasser begossen, sobald sich aber die Pilze zeigen, darf nicht
mehr gegossen werden. Letztere, welche abgenommen werden miissen, o
lange sie noch nach unten geschlossen sind, diirfen nicht herausgezogen
oder abgebrochen werden, sondern man bedient sich dazu eines Messers,
mit welchem man sie moglichst tief heraussticht.



Sdug: und Vertilgungsmittel

gegen die dem Gartenbau schidlichen Thiere.

Den ausgiebigsten und nachhaltigsten Schutz gegen die Unzahl
von Thieren, welche in einer oder der andern Weise unseren’ Kulturen
schidlich sind, gewihren zunéichst jene Thiere, deren vielbegehrtes Nah-
rungsmittel die ersteren bilden; diese natiirlichen Feinde- jener Schid-
linge als unsere besten Freunde zu betrachten, sie zu hegen und ihnen
allen méglichen Schutz zu gewdhren, gebietet daher unser eigenstens
Interesse.

Vor allen sind es die gefiederten S#nger des Waldes, welche in
Feld und Garten der Vertilgung der Schiidlinge am wirksamsten obliegen,
und gerade sie sind seitens der unwissenden und unverstindigen Menge
leider nur zu héufig noch den grossten Nachstellungen ausgesetzt. Mit
Leimruthen, Sprenkel und Schlagnetz, und wie die Fangmittel alle heigsen,
wird ihnen zu Leibe gegangen, selbst die Brut aus reinem Muthwillen
oder um einer armseligen Kiersammlung wegen zerstért, und alle Vor-
stellungen dagegen, alle Klagen itber die so formlich muthwillig gefor-
derte Ueberhandnahme des Ungeziefers treffen nur taube Obren. Und
Schutz und Hegung der insektenfressenden Vogel sind so leicht und
ohne alle Kosten zu bewerkstelligen, der Nutzen, den sie gewiahren, aber
unbezahlbar, denn sie vertilgen im Laufe des Sommers Millionen und
aber Millionen von schiidlichen Thieren, eine Arbeit, die Menschenhénde
zu vollbringen vergebens versuchen wiirden.

Ich fithre nachfolgend nach Dr. E. L. Taschenbergs Ento-
mologie fitr Gartner und Gartenfreunde (ein vorzigliches Werk,
welches ich allen, die sich fiir eine genauere Kenntniss der den Kulturen
niitzlichen und schiidlichen Thiere interessiren, zur Anschaffang aufs
angelegentlichste empfehle) einige Anweisungen zum Schutz und zur
Pflege der niitzlichen Vogel an:

1. Lerne die niitzlichen und schidlichen Vogel unterscheiden und be-
obachte sie in ihrem Treiben. i

2. Beunruhige die niitzlichen Vogel in keiner Weise; denn viele der-
selben sind scheu und misstranisch und meiden solche Pliitze, an denen
ihnen nicht die gewiinschte Ruhe verginnt wird,
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3. Wirke, soweit es in deinen Kriften steht, dahin, dass die niitzlichen
Vogel nicht gefangen oder erlegt, auch keine Insektenfresser als
Stubenviigel gehalten werden;

4. insbesondere tiberwache die Nester und Bruten derselben und schiitze
sie vor Zerstorung seitens anderer Thiere (wohin besonders gehoren:
Elstern, Nusshiher, Wiirger, Wiesel, Marder, Katzen), seitens der

" unniitzen Jugend und solcher, welche die so verwerflichen Eier-
sammlungen anlegen.

5. HErleichtere in jeder Hinsicht den Thierchen das Briiten.

Letzteres wird zuvorderst durch Pflanzen solcher Biume in der
Nihe der Kulturen erreicht, welche den Vogeln geeignete Brutplitze
bieten. Weiters durch Anbringung geeigneter Nist- und Schlafkasten #)
auf denselben, wodurch viele Vogel veranlasst werden, sich ihr Heim
darin zu gritnden. Endlich kann ihnen jm Frithjahre zum Nestbau
Vorschub geleistet werden durch Ausstreuen geeigneter Stoffe, als Woll-
fiden, Flocken von Baumwolle, Basttiden, Pferdehaare, Moos u. dgl., denn
die Vogel bauen gerne dort, wo sie geeignete Niststoffe finden.

Vor allem aber unterstiitze man unsere gefiederten Freunde durch
fleissiges Fiittern wahrend des Winters, wenn hoher Schnee oder harter
Frost es den Thierchen unmdglich macht, sich geniigend Futter zu suchen
und sie deshalb in die Néhe der menschlichen Wohnungen kommen. Die
Vigel merken essich sehr gut, wo man ihnen wohl will, und halten sich
dann auch wahrend des Sommers gerne da auf. Und durch rechtzeitige
Futterung werden oft viele hunderte am Leben erhalten, die sonst auns
Mangel an Nahrung zugrunde gegangen wéren.

Die unserer Kulturen halber zun schonenden und zu schiitzenden
Vogel sind nach Dr. Taschenbergs KEntomologie folgende:

Alle Eulen mit Ausnahme des jagdschiadlichen Uhu sind niitzlich,
von den Tagraubvogeln dagegen nur eine geringe Anzahl, und zwar die
Bussarde, der Miusebussard, der kleine Milan, der Rothfussfalke, der
Thurmfalke., Die Edelfalken, Habichte und Weihen sind schidlich.

Die Spechte und der Wendehals, der Wiedehopf, welcher es meister-
haft versteht, mit seinem langen Schnabel die Engerlinge aus der Iirde
zu holen, ohne die benachbarten Pflanzen zu schadigen, die Nacht-
gochwalbe oder der Ziegenmelker und der Segler oder die Thurmschwalbe
sammt den nicht verwandten, sondern zu den Singvigeln gezilhlten
Schwalben, ;

Von den Singvogeln gehoren alle diinnschnibeligen als Insekten-
fresser zn den niitzlichen, als da sind: die Fliegenschnapper, Rothschwénze,
Nachtigallen, Bachstelzen, Roth- und Blaukehlchen, die Grasmicken,
Moigen, Goldhahnchen, Zaunkénige, Spechtmeisen oder Kleiber, Baum-
laufer, Pirol, Drosseln und Staare. Besiiglich des Haussperlings und der
Saatkrihe gehen die Ansichten sehr auseinander, die Kinen verurtheilen
heide als schidlich, die Andern nehmen sie ihres Nutzens wegen in Schutz.
Freilich richtet der Sperling, wenn er im Herbst in Massen die Getreide-

*) Derartige, aus Brettern oder auch aus gebranntem Thon hergestellte Nist-
und Schlafkiisten fitr Vogel konnen, wenigstens die ersteren, laicht selbst angefertigt
werden, und sind Modelle dazu fir die verschicdenen Vogelarten von Herrn Friedrich
Zeller in Wien, IL-Bez., Untere Donansiragse 13, und vom Vogelhaus-Comité in Salzburg
zu beziehen. Kistchen in der Farbe der Biume, aus gebranntem Thon, liefert die Thon-
warenfabrik von Ziegler in Schaffthausen am Rhein.
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felder heimsucht oder den reifenden Kirschen und Trauben mit seiner
bekannten Unverschimtheit nachgeht, nicht unerheblichen Schaden an,
doch fiittert er anderseits wieder seine Jungen — und dies bekanntlich
oftmals des Jahres — ausschliesslich mit Raupen und Insekten, liegt auch
zur Flugzeit der Maikifer der Jagd auf diese mit Leidenschaft ob, und
niitzt alles in allem ungleich mehr als er schadet. Kbenso verhilt es
sich mit dem Finken, welcher wie der Sperling zu den Kornerfressern
gehort, doch kann er noch viel weniger schaden, da er nie in solch
grosser Menge auftritt. Dagegen sind die Kernbeisser und der Dompfaff
in den Gérten unbedingt schadlich.

Die Saatkrahe und die ihr ungemein nahestehende Rabenkrihe
nithren sich durch zehn Monate im Jahre von Engerlingen, nackten Schoecken,
Maikifern, Regenwiirmern, Heunschrecken, Mausen und anderem Unge-
ziefer in Girten und Feldern, richten aber atich wieder besonders an
Hafer, Erbsen (die sic oft gar nicht zum Keimen kommen lassen), Mais
und Kirschen bedeutenden Schaden an. Doch auch ihr Nutzen tiber-
wiegt den durch sie verursachten Schaden betréichtlich, nur darf man
sie nicht zu sehr dberhand nehmen lassen und etwa ganze Kolonien in
der Néhe dulden. Fbenso verhilt sich die Dohle dem Gartenbau gegen-
iiber; die Elster dagegen wird dureh Zerstorung der Vogelbruten viel
schiidlicher, als sie durch Vertilgung des Ungeziefers niitzt.

Auch unter den Siugethieren finden wir einige, welche, anstatt
geschont zu werden, fast stets nur der Verfolgung und Vertilgung an-
heimfallen, und dies wiederum nur aus vollkommener Unkenntnis der
Lebensweise dieser Thiere. Hs sind dies die Fledermiuse, der Maulwurf,
der Igel und die Spitzmaus,

Die Fledermaus wird von dem Unverstindigen gewohnlich todt-
geschlagen. Aber warum? Weil er sich einbildet, sie gehe ihm in seine
Réiucherkammer und fresse dort Speck oder Wirste, da er sie gerade
dort schon ofters angetroffen hat. Und doch befindet er sich in einem
grossen Irrthum.

Die Fledermaus, welche nur in der Dimmerung und withrend der
Nacht nach Nahrung ausfliegt, benutzt am Tage dunkle kiihle Orte als
Schlafstiitten, weshalb sie auch gerne die Raucherkammern aufsucht.
Ihre Nahrung bilden aber ausschliesslich die des Abends und in der Nacht
hernmfliegenden Insekten, wie Nachtschmetterlinge, Maikiifer und der-
gleichen, durch deren Vertilgung sie sich also sehr nitzlich machen;
deshalb schonet die Fledermiuse!

Ferner wird dem Maulwurf, einem immer noch verkannten
Wohlthiter unserer Girten und Felder, iiberall nachgestellt, und
doch ist gerade er es, der sich ausschliesslich nur von in der Erde
lebenden Wiirmern und Larven erndhrt und obenein noch eine ausser-
ordentliche Gefrassigkeit entwickelt, denn er kann nur ganz kurze Zeit
ohne Nahrung sein und besorgt fast allein die Verminderung der so schad-
lichen Engerlinge. Deshalb sollte er iiberall, wo er sich zeigt, geschong
werden, statt ihn unbarmherzig zu vertilgen: Freilich ist seine Jagd-
weise bei Gartenkulturen nicht immer ganz angenehm, zumal wenn er
gerade Saatbeete zu seinem Jagdreviere auserwithlt, aber man kann
versichert sein, dass da, wo sich der Maulwurf, geleitet durch seinen
ansserst feinen Geruchsinn, einfindet, der Boden auch Schidlinge ent-
hiilt. Der Maulwurf wechselt sein Jagdrevier hiufig, und es ist deshalb
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nur nothig, die von ibhm gewithlten Ginge sammt den etwa gelockerten
Pflanzen gleich wieder festzutreten, sowie die aufgeworfenen Hiigel wieder
auseinander zu breiten. Auf Wiesen sollte man ihn stets frei gewihren
lassen, denn nicht allein, dass er das Erdreich vom Ungeziefer reinigt,
es geben auch die von ihm aufgeworfenen Hiigel, welche im Herbst und
Frithjahre sowie im Sommer nach der jedesmaligen Heuernte auseinander
zu streuen sind, eine gute Dingung. '

Der Igel, welchem wol keine Schidigung unserer Kulturen an-
gedichtet werden kann, ndhrt sich hauptsichlich von Méusen, Fréschen,
Kafern und Wiirmern und betreibt seine Jagd vorzugsweise in der Nacht.
Und doch wird auch er noch oft von Unverstandigen getodtet, und wire
es nur deshalb, um sein armes Fleisch als Nahrung zu benutzen. Auch
er soll dberall, wo er sich zeigt, gehegt und geschont werden.

Ferner sei im Interesse aller Gartenbautreibenden noch angelegent-
lichst auf ein Thier anfmerksam gemacht, welches seinem Aeussern nach
bei nur oberflichlicher Betrachtung wol einige Aehnlichkeit mit den ge-
wohnlichen Miusen hat und deshalb leider mit diesen ohne Unterschied
auch immer vertilgt wird, in seiner Lebens- und Ernihrungsweise jedoch
von den letzteren ginzlich verschieden ist. Ks ist dies die Spitzmaus.
Sie unterscheidet sich von den so schidlichen Miusen durch geringere
Grosse, durch ihren in einem spitzen Riissel endigenden Kopf, kaum be-
merkbare Ohren und durch den dicht behaarten Schwanz. Ihre Nahrung
besteht einzig und allein in Wiirmern und Insekten, weshalb sie, da sie
den Pflanzen weder durch Befressen noch durch Wiihlen den geringsten
Schaden zufugt, sorglich geschont werden sollte, umsomehr, da sie dusserst
gefrissig ist.

Zu den zu schonenden Thieren, gegen welche Unverstand und -Vor-
urtheil gar viel siindigen, gebdren aus der Klasse der Amphibien: die
Ringelnatter, welche leicht durch zwei am Kopfe befindliche mond-
formige, weisse Flecken zu erkennen ist, dann die Blindschleiche, alle
Eidechsen, Molche, Frische und die Rroten, Sie ernithren sich simmtlich
von Wiirmern, Schnecken und Insekten und sollten deshalb, zumal ihr
Vorkommen in den Girten nur ein sparliches ist, iiberall gehegt und
geschont werden. Jeder sollte durch Belehrung in seiner Umgebung auf
die Niitzlichkeit dieser Thiere aufmerksam machen und dadurch das
sinnlose Todten derselben hintanhalten.

Auch noch im Reiche der Insekten selbst gibt es eine grosse
Anzahl von Arten, welche den Feinden unserer Kulturen nachstellen
und zu ibrer Verminderung sehr wesentlich beitragen, wie z. B. die Lauf-
kafer, von welchen sich viele durch ihre griine, blane oder braun-broncene
Firbung auszeichnen, ferner die kleinen Marienkaferchen, die leicht
durch ihre punktirten Fligeldecken kenntlich sind, und auch die grosse
Zahl der Schlupfwespen, welche durch jhren gestielten Hinterleib von
den gemeinen Wespen sich unterscheiden.

~ Durch Schonung aller im Vorstehenden angafthten Thiere leisten

wir uns und unseren Kulturen selbst die grossten Dienste und beugen

dadureh dem Ueberhandnehmen der léstigen Schadlinge
moglichst vor. 5

Im Interesse aller derjenigen, welche sich iiber die nittzlichen

und schiidlichen Arten der Insekten genauer unterrichten wollen,
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empfehle ich wiederholt Dr. Taschenberg’s Entomologie, welche
ausser einer genauen Beschreibung genannter Thiere und ihrer Lebens-
weise noch durch vorziigliche Abbildungen das Erkennen derselben
erleichtert.®)

Alle Vertilgungsmittel sind mangelhaft und erreichen den ange-
strebten Zweck niemals vollstiindig oder nur dann, wenn sie fortgesetat,
mit Ausdauer und nicht nur von Einzelnen, sondern allgemein, von allen
Garten- und Grundbesitzern der betreffenden Gegend angewendet werden.
Ferner muss mit der Vernichtung der Schidlinge gleich Anfangs be-
gonnen werden, sobald sie sich zeigen, aber nicht erst, wenn dieselben
bereits iiberhand genommen haben, da von einer grindlichen Vertilgung
dann kaum mehr die Rede sein kann, vielmehr alle angewendeten Mittel
sich nur auf ihre Abwehr, auf die Verhinderung ihrer weiteren Ausbrei-
tung beschrinken konnen.

Im allgemeinen beschrinken sich die Vertilgungsmittel auf Ab-
sammeln und Abschneiden der Raupen und Raupennester, bevor sich die
jungen Raupen entwickeln, also hauptsiichlich wihrend der Wintermonate,
auf Zerstorung der Eierhdufchen durch Bestreuen der befallenen Pflanzen
oder des Bodens mit pulverisirten Substanzen, wie: Tabakstaub, Gips,
Russ und dergleichen, oder durch Begiessen mit Abkochungen bitterer
Pflanzen, mit Salzwasser, Gaswasser u. s, w. Alle diese sowie die nach-
folgend angegebenen Mittel zur Vertreibung und Vernichtung der ein-
zeln namhaft gemachten Schidlinge miissen 6fters und beharrlich wieder-
holt werden, wenn anders man auf Erfolg rechnet, denn, wie gesagt,
Radicalmittel gibt es nicht.

Der Maulwurf.

Zwar ist derselbe frither als eines der niitzlichsten Thiere dem
Schutze empfohlen worden, da seine Nahrung ausschliesslich aus Regen-
witrmern, Maulwurfsgrillen, Engerlingen und anderen schidlichen Kerb-
thieren besteht, doch kann er in manchen Kulturen zuweilen auch recht
listig werden, und es handelt sich dann darum, wie er von solchen Jagd-
gebieten abzuhalten oder zu vertreiben ist.

Abgesehen von den verschiedenen Fangarten, die aber simmtlich
die Todtung des Maulwurfes herbeifithren, da schon ein leichter Schlag
oder Stoss dem Leben des #usserst empfindlichen Thierchens ein Ende
macht, vertreibt man ibn auch dadurch, dass man stinkende Substanzen,
als z. B. todte Fische oder Krebse, welche schuell in Faulnis itbergehen,
in seinen Bau einbringt; auch eingegossenes Petroleum vertreibt ihn
sicher. Ein weiteres, weniger bekanntes Mittel, um ein bestimmtes Stiiclk
Land, etwa Saatbeete mit besonders werthvollen Samen, vor dem Besuche
des Maulwurfs zu schiitzen, ist folgendes: Das betreffende Stiick wird
ringsherum mit einem schmalen 50 bis 70 Centimeter tiefen Graben um-
geben, welchen man mit klein gehacktem Reisig oder mit Scherben aus-
fillt.  Diese Schutzmauer halt den Maunlwurf vollkommen ab.

%) Ich bin gern zur Besorgung dieses Buches erbitiy.
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Die Miuse.

Vor diesen listigen Thieren muss man fortwithrend auf der Hut
sein und sogleich, wenn die Anwesenheit selbst nur einer Maus verspiirt
wird, Vorkehrung zu ihrem Fange oder zu ihrer Todtung treffen, denn
die Miuse vermehren sich bekanntlich in kurzer Zeit ausserordentlich,
und wehe dem Gemiisekeller, wo sie ihre Herberge fiir den Winter auf-
schlagen.

Ein wirksames Mittel, Méuse zu vertreiben, fihrt die ,,Hamburger
Gartenzeitung® an. Darnach sollen in den Aufbewahrungsriumen fiar
Gemiise, Getreide und dergleichen, den Angriffen dieser Thiere aus-
gesetzten Sachen, je nach der Grosse der Raume, ein oder mehrere Ge-
. fhsse mit Chlorkalk aufgestellt werden; der Geruch desselben macht
Miusen den Aufenthalt unertrglich. Ein anderes wirksames Mittel ist
folgendes: Man zerstosst eine handvoll frische siisse Mandeln oder Wall-
nusskerne, mischt etwas Arsenik, Mehl und Zucker bei und formt aus
diesem Teige Pillen, welche an dem betreffenden Orte ausgelegt werden.
Natiirlich miissen diese Pillen, wie alle Gift enthaltenden Mittel, mit
grosser Vorsicht gebraucht werden, damit kein Unberufener dazu kommen
kann. Oft richten die Mause im Friihjahre durch das Abfressen der
austreibenden Blitter und Triebe auf Klee- und Luzernefeldern grossen
Schaden an. Gegen diesen wird das Bestreuen der Felder mit Gips, so
lange frith noch der Thau auf den Pflanzen liegt, empfohlen, welcher
dann von den Miusen mitgefressen wird und sie sicher todten soll.

Die Wiihl- oder Scheermaus.

Sie richtet, besonders im Herbste an den im Garten stehenden
Wurzelgemiisen, grossen Schaden an, und es ist ihr withrend dieser Zeit
nur schwer beizukommen. Dagegen kann man im Spétherbst, wenn diese
Gemiise abgeerntet sind, erfolgreich zu ihrer Vertilgung beitragen, indem
man in die flach unter der Erde gehenden Giinge durch Arsenik vergiftete
Pastinaken, Petersilienwurzeln oder Mohren legt. Doch ist es gut, solche
ausgelegte Wurzeln durch einen beigesteckten Stab zu bezeichnen, damit
nicht Uneingeweihte diese vergifteten Wurzeln, wenn sie solche beim
Umgraben des Landes im Frihjahre finden, zum Verbrauche aufnehmen.

Die Ratte.

Die Verheerungen, welche diese Thiere anrichten kénnen, sind zu
bekannt, als dass sie erst der Erwiihnung bedirften. Ratten todtet man
leicht durch Gipspillen, welche auf folgende Weise angefertigt werden.

Trockenes Gips- und Weizenmehl werden zu gleichen Theilen ge-
mischt und mit Anisol parfamirt. Diese Mischung, welche sich recht
gut durch lingere Zeit in Biichsen aufbewahren lisst, wird auf Tellern
an dem von Ratten besuchten Orte ausgesetzt, doch muss zugleich auch
ein den Thieren leicht zugingliches Gefsiss mit Wasser dabei aufgestellt
werden. Das Pulver wird von den Ratten begierig gefressen, erzeugt aber
einen heftigen Durst, welchen sie durch das anfgestellte Wasser zu be-
friedigen suchen und dadurch eine tidtliche Wirkung herbeifithren, Statt
Gips kann auch ungeloschter Kaik dazu verwendet werden,
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Der Hamster.

Obgleich nicht so hiufig vorkommend wie die vorgenaniten Thiere,
gibt es doch Jahre, wo sich auch die Hamster in grosser Menge zeigen
und bedeutende Verheerungen anrichten. Zwar wird sein Bau der darin
aufgespeicherten Vorrithe halber eifrig aufgesucht und diese ausgegraben,
der Bewohner aber meist getodtet; doch ist es nur ein geringer Einhalt,
weleher seinen Verheerungen dadurch entgegengesetzt werden kann.
Dagegen besorgen die natiirlichen Feinde des Hamsters, als da sind : die
Bussarde, Kulen, Raben, Wiesel und lltis, seine Vertilgung weit griind-
licher, weshalb diese Thiere, zu deren Hauptnahrung auch Mause und
Ratten gehoren, itberall geschont werden sollten :

Der Hase.

Dass Meister Lampe nicht allzusehr iiberhandnehme, dafiir sorgen
zwar Jiger aller Art, und auch die hiiufig ungilinstige Witterung wih-
rend seiner Fortpflanzungsperiode im Frithjahr triigt nicht zu allzugrosser
Vermehrung bei, doch es geniigt auch schon ein einziger aus seiner Sippe,
um recht empfindlichen Schaden anzurichten, besonders wenn ihn im
Winter hoher Schnee in die Niahe der Kulturen treibt, um Nahrung zu
suchen, oder wenn das feine Geruchsorgan ihm seine Lieblingsspeise,
Kohl oder Petersilie, in der Néhe verrathen. Den grossten Schaden richtet
er aber durch das Benagen der jungen Baume in Giirten und Baum-
schulen an  Die Giérten kann man durch dichte Lattenziune, die ihm
das Eindringen wehren, vor ihm sichern, nicht so in freigelegenen Kulturen
und Anpflanzungen. Man schiitzt deshalb die jungen Biume durch einen
Anstrich aus Ealk und Rindsblut oder aus Lehm und Kuhdinger, doch
muss er mindestens 11, Meter am Baume hinauf reichen, damit der
Hase bei hohem, festgefrorenem Schnee nicht doch noch Schaden
anrichten kann. Solcher Aunstrich gewihrt noch den weiteren Nutzen,
dass viele am Stamme abgelegte Insekteneier dadurch vernichtet werden.
Auch das Bestreichen der Stimme mit Gaswasser oder Petroleum leistet
in dieser Beziehung gute Dienste

Der Sperling.

 Bei diesem zudringlichen Gesellen handelt es sich in der Haupt-
sache um Abwehr und Schreckmittel, denn dort, wo er in allzugrosser
Ueberzahl auftritt und seine Verminderung sich ausnahmsweise als noth-
wendig herausstellt, leistet die Flinte die besten Dienste. Den meisten
Schaden richtet er an keimenden Erbsen, jungen Salatbeeten, reifenden
Kirschen, Weintrauben und Samen an, und von diesen muss er durch
alle mogliche List fern gehalten werden, doch ist die Anwendung immer
der gleichen Mittel nicht hinreichend, um ihn auf die Dauer abzu-
schrecken, vielmehr missen sie gewechselt werden, weil er sich nur zu
bald iiberzeugt, dass all solcher Popanz ihm keinen Schaden zufiigt.
Ueber Erbsbeete werden kreuzweis rothe oder weisse Fiden ge-
spannt; oder man besteclet Erdapfel ringsum mit Federn und hingt sie
an schrig eingesteckten Stiben an langen Schniiren auf, dass sie im

7%
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Winde schavkeln konnen; doch miissen immer mehrere solcher Popanze
nicht zu weit von einander aufgestellt werden. Auch durch ibergelegte
Reiser kann man die aufgehenden Saaten vor ihm schiitzen. Ebenso
leisten lange blaue Papierstreifen, an iiber die Beete gespannte Fiden
gebunden, so dass sie frei im Winde flattern konnen, gute Dienste. Zum
Schutze fer Kirschen und besonders der Weintrauben werden Spiegel-
stitickchen, zwischen welche ein Faden gelegt wird, mit den Riickserten
aneinander geleimt und aufgehiingt. Diese Spiegel, welche von der Luft
bewegt und gedreht werden, erzeugen in der Sonne ein blitzendes Licht,
welches die Vigel erschreckt. Auch grobmaschige Netze, iiber Wein-
spaliere oder einzelne Samenstauden gebunden, wehren die Nischer ab.

Die Ameise.

Sie kommt hier fiir uns nur insoferne in Betracht, als sie, Silssig-
keiten liebend, dem reifenden Obste nachgeht oder aber durch ihren
Nestban lastig wird. Durch um die Baume gelegte Streifen Papier, welche
mit Theer bestrichen werden, kionnen die Ameisen von denselben ab-
gehalten werden. Bei Biumen mit glatter Rinde braucht nur ein hand-
breiter Ring mit Kreide bestrichen zu werden, da sie auf dieser mit
den Fiissen keinen Halt haben. Sollten sich auf Obstbédumen, von welchen
man sie der reifenden Friichte wegen zu entfernen wiinscht, viele Ameisen
aufhalten, so geniigt das Aufhangen einer Flasche, welche mit Honig
oder Sirup ausgeschwenkt wurde, jedoch so, dass der Hals von der
klebrigen Masse frei bleibt. Sie gehen der Siissigkeit nach und werden
da in Massen gefangen. Wenn sie sich in Mistbeeten oder Saatbeeten
ansiedeln wollen, so geniigt ein umgestirzter Blumentopf, dessen Abzogs-
loch zugestopft wurde, um sie zu veranlassen, ihren Bau in diesen Topf
zu verlegen, mit welchem sie sodann leicht zu entfernen sind. Auch das
Auslegen stinkender Stoffe, die Zerstérung der Haufen oder das Begiessen
derselben mit einer Abkochung von den Blattern des Paradiesapfels ge-
niigt, um sie zu vertreiben. 5

Der Maikiifer.

Dieser allbekannte, in manchen Jahren in erschreckender Masse
auftretende Schidling richtet durch seine Gefrissigkeit besonders an
‘Biaumen grossen Schaden an. Fr hat nun zwar Feinde genug, weélche
ihn seines Lebens oft kaum einige Stunden sich freuen lassen und bei
normalem Auftreten des Kifers auch im stande sind, ihn in Schranken
zu halten — es sind dies die Flederméinse, Sperlinge, Staare, Amseln,
Wiedehopfe, Krihen, Falken, Spechte, Meisen und andere Insekten-
fresser, — doch konnen alle diese Thiere in Jahren des massenhaften
Auftretens seiner nicht Herr werden, und erscheint dann das Ein-
sammeln der Kifer dringend geboten. Diese Arbeit muss in den
frithesten Morgenstunden geschehen, so lange die Kafer von der Nacht-
kithle noch halb erstarrt im Laube hidngen und beim stossweisen Schiit-
teln der Biume leicht auf untergebreitete grosse Tiicher herabfallen.
Sie konnen dann leicht zusammengerafft und in mitgebrachte Gefiisse
geschiittet werden, in welchen man sie entweder durch heisses Wasser
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verbritht oder aber zerstampft. Selbstverstéindlich gentigt es nicht, wenn
nur ein einzelner. Besitzer auf seinem Grund und Boden so gegen die
Maikiifer zu Felde zieht, sondern dies muss distrikt- oder gemeindeweise
geschehen, und es ist Sache der Gemeindevorsteher, das gleichzeitige
Einsammeln anzuordnen und zu iiberwachen, wenn es von durchgreifendem
Irfolg sein soll. Besonders ist die liebe Schuljugend dabei zu verwenden,
die eben der frithen Morgenstunden wegen die Schule deshalb nicht zu ver-
siumen braucht und fur die diese Arbeit ein Vergniigen sein wird, der
es aber auch erklirt werden soll, welchen Nutzen sie durch dieselbe
schafft. In den Abenddammerungsstunden, wo die Kifer am lebhaftesten
schwirmen, sind angeziindete Feuer von gutem Nutzen, besonders wo
grosse Biume das Abschiitteln erschweren, da die Kifer, durch die
Flamme geblendet, massenhaft hineinfliegen und sich die Fliigel ver-
gengen.

: Folgendes Fangmittel veroffentlicht die ,,Hamburger Gartenzeitung
nach den Angaben eines franzosischen Landwirthes:

Man stelle bei der Abenddimmerung auf einen geeigneten Platz
des Gartens ein altes grosses Zuckerfass ohne Deckel — auch eine grosse
deckellose Kiste verrichtet denselben Dienst — und bestreiche sie innen
mit Theer oder Pech. Auf den Boden des Fasses wird eine brennende
Laterne oder Nachtlampe gestellt (letztere muss durch ein Drahtgitter oder
dergleichen geschiitzt werden, um das Ausloschen durch die Thiere zu
verhiiten). Die Maikafer und auch andere Insekten aller Art fliegen
gegen das Licht, umschwirmen dasselbe, schlagen dabei mit den Fligeln
gegen die Wand des Fasses und beschmieren sich natiirlich Fliigel und
Fiisse mit dem Klebestoff, infolge dessen sie auf den Boden niederfallen.
Auf diese Weise konnen jeden Morgen Tausende dieser Thiere gefangen sein.

Mehr Schaden noch als der Maikiifer verursacht seine in der Erde
lebende Larve,

der Engerling,

schon aus dem Grunde weit gefahrlicher, weil er seine Anwesenheit
erst durch den von ihm angerichteten Schaden uns offenbart. Der En-
gerling braucht zu seiner vollen Ausbildung aus dem Ei des Maikiifers
drei Jahre, und wihrend dieser Zeit ndhrt er sich ausschliesslich von den
‘Wurzeln unserer Kulturpflanzen. Besonders im letzten Jahre vor ihrer
Entwicklung erreicht die Gefriissigkeit dieser Larven den héchsten Grad,
so dass ihr ganze Kulturen zum Opfer fallen kiénnen, und zwar nicht
allein weichwurzelige Kiichen- und Gartengewiichse, sondern selbst ganze
Baumschulen. Ich erinnere mich eines Falles, wo vor beildufig 18 Jahren
in der preussischen Provinz Sachsen hunderttausende junger Biiume in
den Baumschulen durch die Engerlinge zugrunde gingen, welche die doch
ziemlich harten Wurzeln der Bédume bis an die Erdoberfliche vollstindig
abgeschiilt hatten. Das darauf folzende Jahr brachte einen Maikiferflug,
wie es bisher noch nicht erlebt worden war. Ein fast ebenso starkes
Flugjahr war in derselben Provinz 1868. Es ist aus diesem Jahre akten-
und ziffermissig nachgewiesen, welche ungeheueren Massen von Maikifern
auf Veranlassung des landwirthschaftlichen Centralvereins der Provinz
gesammelt wurden. Der Verein liess den Rittergiitern, Zuckerfabriken,
Magistraten der Stidte und den Landrathsimtern gedruckte Formulare
zugehen, mit dem Ersuchen, die Resultate der Einsammlung, den Ver-
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kaufspreis der getodteten Maikifer und deren weitere Verwendung,
endlich die Methode des Todtens darin anzugeben. Fast allseitig kam
man diesem Wunsche nach, und die eingesendeten Listen wiesen die
enorme Hohe von rund 30,000 Zentner gesammelten Kafern aus, welche
theils durch heisses Wasser, theils durch andere Mittel getodtet und
meist zu Diinger (mit Kalk aufgeschichtet), verwendet worden sind.

Hilt man sich dabei an die Zahl der amtlich angegebenen Zentner,
so weisen diere die ungeheuere Summe von 1590 Millionen Mailkiifern
aus, da nach wiederholten Zahlungen 530 Stiick auf ein Pfund gehen.
Angenommen nun, dass nur die Hilfte der eingesammelten Thiere Weib-
chen gewesen seien, und dass jedes derselben nur zehn Eier abgelegt hitte
(das Weibchen legt jedoch gewidhnlich his 30 Kier), so hatte dieser all-
gemeine Vertilgungskrieg die Entwicklung von 7950 Millionen Enger-
lingen im Gebiete dieses landwirthschaftlichen Vereines verhindert. Mochte
man nur iiberall mit der halben Energie gegen diesen gefihrlichen Schid-
ling vorgehen, so wiirde sich bald der Erfolg der Arbeit zeigen.

Fiir unsere Kulturen kommt vor allem die fortgesetzte Vertilgung
der Engerlinge in Betracht. Diese wird in erster Linie durch sorgfiil-
tiges Aufsammeln derselben beim Umgraben des Landes erzielt, wo sie
an Luft und Sonne gebracht schnell sterben, doch darf man sie nicht
auf lockeres Erdreich werfen, da sie sich dort sogleich wieder einwithlen.
Am besten sammelt man sie in ein Kastchen oder dergleichen, um sie
den Hithnern oder Enten zu fiittern, die sie begierig fressen.

Sobald im Garten Pflanzen bemerkt werden, welche ohne sonstige
Veranlassung welken und die Blétter herabhingen lassen oder ein gelbes
Aussehen bekommen, kann man mit Sicherheit annehmen, dass Inger-
linge an der Wurzel fressen, und man wird sie beim Nachforschen
wenige Centimeter unter der Krde finden. Vorzugsweise liebt die Larve
die Wurzeln des Salates, weshalb man solchen gern zwischen andere
Pflanzen, von denen man sie fernhalten will, als Lockspeise pflanzt. Sobald
der Epgerling nur an der Salatpflanze zu fressen beginnt, wird diese
welk und gibt so Gelegenheit, das Thier sicher zu fangen. Besonders
ist diese Schutzpflanzung auf Erdbeerbeeten zu empfehlen, wo die Mai-
kifer gern ihre Eier ablegen und schliesslich die Larven den empfind-
lichsten Schaden anrichten. Es werden noch eine Menge Vertilgungs-
mittel empfohlen, doch erreichen sie den angestrebten Zweck theils iiber-
haupt nicht, theils sind sie ohne Schaden fir die Pflanzen nicht iiberall
anzuwenden. Der bekannte franzosische Baumziichter und Pomolog
E. Leroy empfiehlt, schwefelhaltige, nicht ausgelaugte Steinkohlenasche
gleichzeitig mit den Samen auszustreuen, was besonders auf Saatbeeten
vortreffliche Dienste leisten soll.

Auch Erde mit Petroleum befeuchtet und vermischt. — 1/, Liter
Petrolenm auf 26 Liter Erde — soll, wenn auf das von Engerlingen be-
setzte Land ausgestreut, diese ungebetenen Giiste todten und vertreiben ;
desgleichen soll durch Begiessen mit Wasser, welches durch Schiitteln
und Umrithren mit Petroleum vermischt wurde, dasselbe erreicht werden.
Doch diirften die beiden letzten Mittel besonders bei Gemiisekulturen
nur mit grosser Vorsicht anzuwenden sein, um nicht den Schaden grosser
z1 machen,

Die wirksamste Vertilgung besorgen auch hier die natiirlichen
Feinde: der Maulwurf, der Staar, der Wiedehopf und noch manche
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andere. Vor allem ist es der Staar, welcher es meisterhaft versteht, die
Engerlinge aus der Erde zu *holen, weshalb die Ansiedelung dieses Vogels
in der Nihe der Kulturen durch aufzuhingende Nistkisten so viel als
moglich begiinstigt werden sollte. Er lohnt die ihm gebotene Gast-
freundschaft reichlich.

Der Gurkenkiifer.

3 Gegen diesen kleinen, gelbgestreiften Kifer, der oft in den Gurken-
und Melonenpflanzungen bedeutenden Schaden anrichtet, wird von der
., Hamburger Gartenzeitung® das Besprengen der Pflanzen mit einer Auf-
losung von Hithnermist empfohlen. Kin halb Kilo reiner Hiihnermist
wird mit finf Liter Wasser zusammengerithrt und 24 Stunden stehen
gelassen, damit sich die unaufgelosten Theile zu Boden setzen. Mit
dieser Losung werden die Gurken- oder Melonenpflanzen des Abends
iiberspritzt.

Der Erdtioh.

Dieser kleine Springer gehort mit zu den lastigsten Plagen der
Gartenkulturen, und es hat schon manchen Gartenbesitzer zur Verzweiflung
gebracht, wenn das gefriissige Thier die jungen Aussaaten der Kohl-
gewiichse und Levkoyen in lurzer Zeit vernichtete Kr liebt, besonders
Trockenheit und Sonne, weshalb die Mittel zu seiner Vertreibung darauf
fussen, ihm das Dasein unertriglich zu machen Doch auch diese Ab-
wehr- und Vertilgungsmittel erfilllen nur dann den Zweek, wenn sie fort-
gesetzt und wiederholt angewendet werden.

Die Samenbeete der Kohlpflanzen werden von vier zu vier Tagen
mit einer Abkochung ven Wermuth itberspritzt (eine Handvoll Wermuth-
bliatter auf 40 Liter Wasser), sollte jedoch Regen eintreten, so muss
sofort wieder mit diesem Wasser - begossen werden, sobald die Pflanzen
abgetrocknet sind. Héufiges Ueberspritzen mit gewohnlichem Wasser bei-
Sonnenschein vertreibt die Flohe auf kurze Zeit. Die Ausdinstung von
Chlorkalk, welcher zwischen den Pflanzen auf die Erde gestreut wird,
vertreibt die Thiere, doch darf dies nur mit Vorsicht geschehen, da auch
die Pflanzen davon leiden konnen. Das Ueberstreuen der letzteren mit
pulverisirten Tabaksabfillen (Tabakstaub) mittelst eines Blasebalges ver-
treibt die Flohe ebenfalls. Auch in Theer getauchte Hobelspine zwischen
die Pflanzen gelegt, sind ihnen um des Geruchs willen unertriiglich.
Gute Dienste leistet das Bestreuen der Beete, worauf sich keimende
Saaten befinden, mit trockenem und zerriebenem Hiihner-, Tauben- oder
Pferdediinger oder auch mit Steinkohlenasche, Ferner das Bestreuen der
Pflanzen im Morgenthau mit Chausseestaub, damit er an den Blittern
baftet; auch das Ausstreuen von gebrauchter Gerberlohe zwischen den
Pflanzen soll die Flohe vertreiben, Doch helfen, wie schon gesagt, alle
diese Mittel nur kurze Zeit und miissen oft wiederholt werden, wenig-
stens so lange, bis sich die jungen Pflinzchen gekraftigt haben, welchen
sie am meisten schaden.

Das Anlegen der Saatbeete in schattiger Lage wiihrend der Sommer-
monate gewithrt ebenfalls Schutz, da sie sich nur in der Sonne gern
anfhalten.
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Vielseitig wird auch das Fangen der Fléhe empfohlen, und hat
man zu diesem Zwecke einen eigenen Fangwagen ersonnen. Derselbe be-
steht aus zwei in einem Winkel aneinander genagelten Brettstiicken, welche
ither das Beet reichen, also beilaufig ein Meter lang. Diese Bretter ruhen
auf einer etwas lingeren Achse, deren Rider in den Wegen zwischen
den Beeten laufen. Die féader diirfen jedoch nicht héher sein, als dass
die Bretter dicht ober den Pflanzen liegen. Diese Bretter werden mit
Theer bestrichen und iiber den Beeten hin und her bewegt, so dass die
beunruhigten Flohe darauf springen und am Theer kleben bleiben. Ein-
facher erreicht man auch diesen Zweck durch in Theer getauchte Birken-
ruthen oder durch in Theer getauchte und an einer Stange befestigte
Lappen, welche iiber dem Beete hin und her bewegt werden.

Auch das Anséien von Gartenkresse in der N#éhe von Saatbeeten
gewithrt den darauf keimenden Pflinzchen Schutz, denn die Erdflohe, deren
Lieblingsspeise sie ist, fallen gierig iiber die Kresse her und lassen, bis
diese verzehrt ist, alle anderen Pflanzen in Ruhe.

Die Schmetterlinge und die Raupen.

Obwol die Schmetterlinge die harmlosesten Geschipfe von der
Welt sind, welehe keiner Pflanze schaden konnen, so gebietet dennoch die
Ricksicht auf unsere Kulturen, auch sie so viel als mdglich zu vertilgen,
da aus den von ihnen abgelegten Eiern sich in kurzer Frist ihre hiiss-
lichen Larven, die gefriissigen Raupen, entwickeln. Das Fangen der
Schmetterlinge, um sie am Ablegen der Eier zu hindern, hat nun ihrer
Beweglichkeit halber seine Schwierigkeiten und fuhrt nie zu einem
nennenswerthen Erfolg, es ist deshalb dem Aufsuchen der Eier, dem
Ablesen und Todten der Raupen sowie endlich dem Zerstoren der Pup-
pen um so grossere Aufmerksamkeit zu widmen, und nur durch diese
Vorkehrungen kann den Verheerungen der Raupen Einhalt gethan wer-
den. Auch hier sind unsere sichersten Hilfstruppen wieder die Vogel,
welche vom frithen Morgen bis spiiten Abend unermiidlich jeden Zweig,
jedes Blatt nach Raupen und Puppen absuchen und sie verzehren. Allein
zu gewissen Jahreszeiten, z. B. im Frihjahre, wenn die Sonnenwiirme
die gesammte Raupenbrut mit einemmale zu Millionen und aber Millionen
hervorlockt, reicht auch ihre emsige Jagd allein nicht aus, und wir
miissen aus diesem Grunde durch Todtung der Raupenbrut, bevor sie
itberhaupt Schaden anrichten kann, das Moéglichste zum Schutz unserer
Gérten und Felder sclbst beitragen. Nachstehend seien deshalb einige
der empfehlenswerthesten Vertilgungsmittel angegeben, ebenso die Zeit,
zu welcher sie anzuwenden sind. :

Im Winter, wenn die Blitter von den Biumen gefallen, sieht man
hinfig anf Obst-, besonders auf Pflaumenbiumen, in den Spitzen der
Zweige zusammengerollte Bliatter oder auch die Zweige selbst iiber-
sponnen. Diese Blatter und Gespinste enthalten ausnahmslos Raupen-
nester mit Eiern oder junge iberwinternde Réupchen und miissen mit
der Raupenscheere, die man an einer langen Stange befestigt, noch wih-
ren% des Winters abgeschnitten, sorgfiiltig gesammelt und verbrannt
werden.

Im Frithjahre sitzen die ausgekrochenen Raupen, besonders des
Morgens, bei kiihler Witterung oder an Regentagen, hiufig in den



gegen schidliche Thiere. 105

Gabeln der Aeste oder an der unteren Seite der Zweige beisammen,
wo sie mittelst eines Holzes oder eines Lappens leicht zerdriickt werden
kénnen.

Ein weiteres vorziigliches Mittel, von Raupen befallene Biume
zu reinigen, ist mach der ,Revue horticole* folgendes: Mit 150 bis 200
Liter Wasser werden zehn bis zwolf Liter Ofenruss tiichtig umgeriihrt,
dann 48 Stunden stehen gelassen und hieranf durch eine grobe Pack-
leinwand geseicht. Mit dieser Flissigkeit werden die von Raupen be-
setzten Biiume des Abends mittelst einer Handspritze bespritzt und am
folgenden Morgen die massenhaft am Boden liegenden Raupen zusammen-
gekehrt und vergraben.

Das schon frither erwiithnte Betiuben der Raupen, damit sie herab-
fallen und dann getodtet werden kénnen, bewirkt man auch durch Chlor-
kalk, der, um Démpfe zu erzeugen, mit einer Sfiure begossen wird. Kr
wird zu dem Ende in ein Kiistchen gethan, das an einer Stange befestigt
und so unter die mit Raupenkolonien besetzten Zweige gehalten wird.

‘ Auch Raucherpfannen mit brennenden stinkenden Stoffen, Schwefel

oder dergleichen, hingend an einer Stange befestigt, leisten bei weit
abstehenden Aesten hoher Biume, welche anders nicht zu erreichen
sind, gute Dienste. Ebenso kann der Zweck mit angeziindetem Pulver
erreicht werden. Man ladet ein Gewehr mit der Hélfte des sonst er-
forderlichen Pulvers, setzt aber keinen Pfropfen auf, und feuert unter
die Raupengesellschaft.

Wiihrend des Sommers, wenn die Schmetterlinge fliegen, miissen die
Eier, die meist in kleinen Hiufchen, oft auch einzeln an den Réndern
oder auf der Riickseite der Blitter abgelegt sind, emsig abgesucht wer-
den, ganz besonders von den verschiedenen Koblarten; ebenso sind die an
Mauern oder Baumstiimmen abgesetzten Eier abzuklauben und zn zer-
driicken, von denen viele leicht durch die wollige Bedeckung kenntlich
sind, welche von der Behaarung des Hinterleibes der legenden Weibchen
herriihrt. Fast withrend des ganzen Jahres findet man an Mauern, Latten-
ziunen, ‘Bretterwiinden, Baumstimmen und dergleichen eckige weisse,
schwarzpunktirte Puppen, welche mit einem queriiber gehenden Faden
an dem betreffenden Gegenstande befestigt sind. Diese sollen stets ge-
todtet werden, denn es sind die eingepuppten Raupen des immer ver-
heerend auftretenden Kohlweisslings. Solche gelb oder briiunlich aussehende
Puppen, die sich bei Berithrung nicht bewegen, sind dagegen zu schonen, da
diese gewbhnlich Larven von Schlupfwespen enthalten, welche als niitz-
liche Insekten geschont werden miissen. KEin sehr empfehlenswerthes
Schutzmittel gegen Raupen sind 15 bis 20 Centimeter breite Ringe von
starkem Papier (oder besserer Haltbarkeit wegen aus Leder) an den
Obststdmmen, welche mit Theer oder Vogelleim — besser noch mit durch
Schmalz oder Vogelleim verdunntem Theer, der dann nicht so leicht
trocknet — bestrichen werden. Diese Ringe oder Binden werden in einer
Hohe von ein bis ein einhalb Meter um die Stimme festgebunden, um
den aufkriechender Raupen ein Hinderniss zu schaffen, und zwar ent-
weder gleichzeitig an ihrem oberen und unteren Rande oder anch nur
am oberen Rande, in welchem Falle aber auch die innere Seite zu be-
streichen ist. Die auf letztere Weise befestigten Binder besitzen den
Vorzug, dass sich unter ihnen vielerlei Raupen einspinnen, iiberhaupt
darunter Schutz suchen und so gefangen und getddtet werden konnen,

’
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Aus diesem Grunde sind die Binden zeitweilig abzunchmen, bei welcher
Gelegenheit der Anstrich mit dem Klebstoffe zu ernenern ist, der duich
die Einwirkung der Luft nach und nach eintrocknet.

Hinsichtlich der die Gemiisekulturen schidigenden Raupen ist die
zweckmisgsigste Vertilgungsmethode immer das Absammeln derselben, denn
alle sonst empfohlenen, auf massenhaftes Tddten berechneten Mittel schii-
digen gewohnlich auch die Pflanzen selbst, da sie meistens in Dampfe
entwickelnden Siuren bestehen. Zu diesen Mitteln gehort z B. das Be-
strenen der Hrde mit Chlorkalk, welcher mit einer schwachen Saure
iiberspritzt wird.

In nachfolgenden Zeilen soll der gemeinsten und hiufigsten Schid-
linge dieser Familie sowie der geeignetsten Fangzeit derselben Erwih-
nung geschehen.

Der Kohlweissling.

Der bekannte weisse Schmetterling legt vom Juli an seine gold-
gelben Eier in kleinen Haufchen vorzugsweise auf Kohlarten an die Riick-
seite der Bléitter, und schon in 14 Tagen kriechen die jungen Raupen
aus. Fortgesetztes Aufsuchen und Zerdriicken der Eier. gewihrt die
wirksamste Hilfe, denn nachdem die Raupen ausgekrochen sind, ist nur
mehr das zeitraubende und kostspielize Ablesen derseiben anzuwenden.

Der Baumweissling,

fast von gleicher Grisse und Farbe wie der vorige, doch weniger
hinfig, legt seine Eier Ende Juni auf Blitter der Obst-, besonders der
Pflaumen- und Aprikosenbiiume. Sie kriechen nach kurzer Zeit aus,
fressen noch einige Zeit und spinnen sich dann in ein gemeinsames Nest
ein, um als Raupen zu tberwintern. Nach dem Abfallen der Bléitter sind
diese Nester leicht auf den Biumen zu erkennen und miissen mit den
Raupenscheren abgeschnitten und verbrannt werden.

Der Ringelspinner. !

Der selten gesehene, weil am Tage versteckt sitzende Schmetter-
ling ist von schmutzig-gelber Farbe und setzt sofort nach dem Aus-
schliipfen aus der Puppe im Juli seine briunlichen Eier in Form eines
steinharten Ringes, dicht aneinander gekettet, um die diinnen Zweige der
Obstbaume. Im folgenden Frithjahre kriechen die Raupen aus, welche,
wenn erwachsen, leicht an den blauen und gelben Lingsstreifen kennt-
lich sind. Gewohnlich sieht man sie in der Sonne unter den Astgabeln
der Biume haufenweise beisammen sitzen, wo sie leicht getidtet werden
konnen. Nach der letzten Hiiutung, kurz vor dem Einspinnen, laufen sie
bei Tage unruhig an den Biumen auf und ab, oder sie sitzen, besonders
frith, in den Rissen der Rinde, wo man ihrer ebenfalls leicht habhaft
werden kann,

Der Schwammspinner.

Die beiden Geschlechter unterscheiden sich ausser der Farbung
ganz besonders durch ihre verschiedene Grosse. Das grosse, dickleibige,
plumpe Weibchen ist von schmutzig-weisser Farbe und sitzt bei Tage
an der Nordseite von Mauern oder Baumstimmen, besonders hiufig an
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Pappeln. Hier legt es schon vom Juli ab seine glinzenden, hirsekorn-
ihnlichen Eier in breiten Haufchen ab und bedeckt sie mit den braunen
Haaren seines Hinterleibes, wodurch diese Hiufchen das Aussehen eines
Stiickes Feuerschwamm bekommen. Die Eier sind daher leicht aufzufinden
und zu vernichten. Die stark behaarten Raupen kriechen erst im fol-
genden Frithling aus, zerstreuen sich aber schnell, weshalb auf Ver-
nichtung der Eier viel Aufmerksamkeit verwendet werden muss, um so
mehr, als der Raupe, wie iberhaupt allen stark behaarten Llaupen, von
den insektenfressenden Végeln weniger gern nachgestellt wird.

Die Wintersaateule.

Dieser graubraune, am Tag versteckt sitzende Schmetterling legt
seine Kier an Blittern und Stengeln niedriger Pflanzen ab. Die Raupen
von ‘grau-gelber Firbung liegen bei Tage zusammengerollt unter Blittern,
Steinen oder selbst flach unter der Erde in der Nihe der von ihnen
besuchten Pflanzen und kommen hiunfig auf Salat-, Erdbeer-, auch auf
Nelkenbeeten vor, wo sie von den jungen Trieben der Pflanzen leben.
Beim Reinigen dieser Beete von Unkraut und beim Lockern derselben
ist deshalb auf sie zu fabnden.

Die Kohleule.

Der heller als der vorige gefirbte Schmetterling sitzt, wie alle
Fulen, bei Tage versteckt. Er fliegt vereinzelt schon im Frithjahre, haupt-
siichlich aber von Mitte Juli ab; seine Nachkommenschaft, die graugriinen
Raupen, machen sich aber erst vom September ab bemerklich. Blumen-
kohl, Broccoli, Wirsing und Kraut bilden ihre Nahrung, in welche sie
sich gangartig hineinfressen; zuweilen findet man sie auch im Innern
der Georginenbliiten. Nur durch fortgesetztes Absuchen von den erwihn-
ten Pflanzen kann man sich ihrer erwehren.

Der grosse und der kleine Frostspanner.

Diese beiden gefiirchteten Schidlinge richten vorzugsweise an den
Obstbiumen Verheerungen an; deren Bliatter und Bliten sie oft gar
nicht einmal zur Entwickelung gelangen lassen. Die beiden Geschlech-
ter sowol des kleinen als auch des grossen Frostspanners sind sehr
verschieden, da nur die Mannchen normal gebildete Schmetterlinge
vorstellen, wibrend die Weibchen fliigellos oder nur mit kurzen, zum
Fliegen untauglichen Stummeln versehen sind und von Unwissenden ge-
wohnlich fir Kifer gehalten werden. Die Schmetterlinge erscheinen
Ende September oder Anfangs Oktober und suchen sofort die an den
Stammen hinaufkriechenden fliigellosen Weibchen auf. Letztere legen
ihre Eier an die Knospen der Zweige. Bei giinstiger Witterung kriechen
die Réupchen schon Anfangs Mirz, ja manchmal schon im Februar
aus und befressen die treibenden Knospen, dadurch die Obsternten oft
anf mehrere Jahre hinaus zerstorend. Ende Mai oder Anfangs Juni ver-
lassen sie die Baume, um sich am Fusse derselben einzupuppen. Das
wirksamste Mittel gegen diese Schidlinge ist, den Weibchen das Hinauf-
klettern an den Biumen und dadurch das Ablegen der Eier an den

¥
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Knospen unmoglich zu machen, was am besten durch Anlegen der bercits
erwithnten Fangringe erreicht wird. Die Ringe miissen vollkommen dicht
~am Baume anschliessen, dass nichts darunter hinwegkriechen kann, wes-
halb man die Unebenheiten der Rinde an der betreffenden Stelle durch
einen Ueberstrich von Lehm ausgleicht. Gegen die Frostspanner miissen
die Biinder von Ende September ab bis Mitte Dezember fortwihrend in
klebrigem, fangbereitem Zustande erhalten werden; doch schadet es
nicht, wenn die Erneuerung derselben schon um Mitte Juni geschieht,
da sich auch in den Frithjahrsmonaten schon allerlei unniitzes Insekten-
volk darauf oder darunter fingt. Fs kommt biufig vor, dass die durch
die Ringe am Aufklettern verhinderten Weibchen ihre Kier am unteren
Stamme ablegen, weshalb dieser im Dezember bei Abnahme der Ringe
mit einem Kalkanstrich zu versehen ist, um die etwa abgesetzten Kier
zu todten.

Die Obstmaden.

Der Apfelwickler und dér Pflaumenwickler. Diese beiden
verschiedenen, doch in ibrer Lebensweise sich villig gleichenden Schmetter-
linge sind die Ursache des frithzeitigen Abfallens der Friichte, indem
sie ihre Hier einzeln an die kleinen Aepfel, Birnen und Pflaumen legen,
in welche sich das junge Raupchen hineinfrisst, um als Obstmade die
Friichte zu verderben.

Gegen diese Schidlinge kann nur auf zwei Arten vorgegangen
werden, um ihre Verminderung anzustreben. Zunachst dadurch, dass
das abgefallene unreife Obst sorgfaltig aufgeklaubt und verfittert, oder
wenn dies nicht der Fall sein kann, vergraben wird; dano dadurch,
dass man die Staimme und die starken Aeste, welche von allen losen
Rindentheilen zu reinigen sind, mit Kalk oder Lehm bestreicht, um die
in den Ritzen und Spalten der Rinde ruhenden Puppen am Auskriechen
zu verhindern. Diese letztere Vorkehrung muss wihrend der Winter-
monate erfolgen.

Die Maulwurfsgrille.
(Werre, Reutwurm, Erdkrebs.)

Dieser grosse gelbbraune, gefliigelte Schiidling mit seinen breiten
handformigen Vorderfiissen, welche zum Graben eingerichtet sind, hat
durch sein Withlen und Beschidigen der Pflanzen gewiss schon allen
@artenfreunden genug Aerger und Verdruss verursacht.

Das Weibchen legt seine Eier Inde Mai oder Anfangs Juni in
eine eigens dazu bereitete Hohlung unter der Erde. Sieht man also um
diese Zeit im Garten auf einzelnen Stellen Pflanzen welken und absterben,
so kann man versichert sein, dass eine Maulwurfsgrille ihr Nest darunter
angelegt hat. Das erfolgreichste Mittel zur Bekéimpfung dieser Thiere
ist das Zerstoren der Nester im Juni, welche aus einem Krdklumpen ge-
bildet sind, etwa drei bis vier Centimeter unter der Oberfiiche liegen
und oft bei 300 Eier enthalten. Im lockeren Gemiselande ist das Auf-
finden derselben etwas schwierig, hier muss man sein Augenmerk auf
solche Stellen richten, wo die Gange der Maulwurfsgrille kreisformig
laufen, denn diese zeigen stets das darunter licgende Nest an.

Von allen empfohlenen Fangmethoden ist die sicherste das Hin-
richten von Fanggruben, und zwar durch Blumentdpfe mit geschlossenen
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Abzuglichern, die so tief in die Erde eingelassen werden, dass der obere
Rand einen Finger breit unter die Erdoberfliche kommt. Die stets flach
an der Erde fahrende Maulwurfsgrille fallt, sobald sie an den Topf
kommt, hinein und wird so gefangen. Doch miissen diese Fangtopfe
tiaglich untersucht werden, damit nicht etwa hineingefallene Erde den
Thieren das Entrinnen ermoglicht. Noch besser als Topfe sind. quer
iiber die Beete reichende schmale Thonkésten.

Der Ohrwurm.

Dieses listige Insekt niihrt sich von Blumen- und Blattheilen und
findet sich besonders gern an Georginen- und Nelkenblumen ein, die es
oft so befrisst, dass nicht eine vollkommene, unbeschidigte Blume auf-
kommen kann. Die Thiere, die nur in der Nacht fressen, sitzen wihrend
des Tages unter Steinen, zwischen Blattern, iiberhaupt an dunklen Stellen
versteckt; deshalb gehen auch alle Fangmethoden darauf hinaus, dem
Ohrwurm dunkele Stelien zu bieten, wohin er sich verkriechen kann,
um ihn dort dann leicht zu fangen. Diese bestehen in umgestiirzten
Blumentopfen, welche man auf die Pfihle der Georginen hingt, oder in
ausgelegten Rohrstiicken, ficherartig zusammengefalteten Papierbogen;
auch kleine Biindel von glattem Stroh leisten gute Dienste. In allen
diesen Gegenstiinden wird er sich am Tage in grisserer Zahl anfhalten
und kann so leicht herausgeklopft und getodtet werden.

Der Blasenfuss.
(Thrips oder schwarze Fliege.)

Diese winzigen Thierchen, welche von Laien oft kaum gesehen
werden, machen ihre Anwesenheit an den Pflanzen gewdhnlich erst durch
das Gelbwerden der Blitter bemerkbar. Obgleich auch im Freien vor-
kommend, richten sie doch meist nur an Zimmer- und Gewichshaus-
pflanzen durch das Befressen von Blittern der Dracaenen, Palmen und
allerband anderer Pflanzen Schaden an, wo sie auf der Riickseite der
Blatter sitzend deren Oberfliche zerstoren. .

Das allein sicher wirkende Mittel, sie zu tidten, ist das Waschen
der befallenen Pflanzen, oder, wenn es ihre Grésse zulésst, noch bhesser
das Eintauchen derselben in Gaswasser, welches in jeder Gasfabrik zu
erhalten ist. Nach 24 Stunden, wihrend welchen die eingetauchten Pflan-
zen, wie in allen solchen Fillen, gegen Sonne zu schiitzen sind, werden
sie mit reinem Wasser abgespiilt, und der Thrips wird spurlos ver-
schwunden sein. Da wo kein Gaswasser zu haben ist, kann statt des-
selben auch eine Abkochung von Tabak oder aber Seifenlauge ver-
wendet werden.

Ein ganz vorziigliches Mittel, welches freilich nur bei einzelnen
Pflanzen anzuwenden; ist das Bestreuen derselben mit Chausseestaub,
oder besser noch, man bringt diese auf Stellen, wo sie dem Luftzuge
ausgesetzt sind und dadurch von solchem Staub iiberzogen werden kinnen.
Solche mit Staub belegte Pflanzen sind in drei Tagen véllig vom Thrips
gereinigt, der darunter erstickt.
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Die Schildliuse.

Hauptsiichlich finden sie sich gerne auf Obstbiiumen, Oleandern,
Orangen, Torbeeren und Rosen ein, welche freilich jede ihre besondere
Art Schildliuse haben, doch handelt es sich hier um deren Vertilgung
iiberhaupt. Das empfehlenswertheste Mittel ist das Abbiirsten der Lause
mit mehr oder weniger harten Biirstchen, je nach Beschaffenheit der
befallenen Pflanzentheile und der Festigkeit der Blatter, damit diese davon
nicht verletzt werden. Bei hartblittrigen immergriinen Pflanzen, wie
Oleander, Lorbeeren, Orangen etc., welche in Gefassen stehen, ist eben-
falls das langere Eintauchen oder mehrmalige Waschen mit Gaswasser
zu empfehlen. Auch in einen sehr diinnen Lehmschlamm kounen solche
Pflanzen getaucht werden, der einen feinen Ueberzug aunf ihnen zuriick-
lasst, welcher 48 Stunden daraunf belassen bleibt und darauf durch Ein-
tauchen in Wasser wieder entfernt wird. Hiufig kommt es vor, dass
grosse Oleander infolge zu warmer Ueberwinterung vollig von Schildliusen
bedeckt sind; deren Reinigung und Rettung ist auf angegebene Weise
geradezu unmoglich, und es hilft in diesem Falle nur das Abschneiden
und Verbrennen der beblitterten Zweige und das nachherige griindliche
Abbiirsten der am Stamme sitzenden Li#use. Auf solche Art behandelte
Oleander haben bereits im zweiten Jahre wieder eine blithbare Krone.

Die Blattliuse.

Fast jede Pflanzengattung wird anch durch eine besondere Art
Blattliuse goschiidigt, von denen wiederum die Rosen- und Pelargonien-
blattlaus am hiufigsten vorkommt. Xs werden zu deren Entfernung
eine Menge mehr oder weniger wirksamer Mittel empfohlen, doch darf
man von keinem derselben erwarten, dass die Liinse damit fiir immer
vertilgt sind, vielmehr miissen diese Mittel oftmals angewendet werden.
Das beste und sicherste bleibt das Abkehren der Liiuse von den zarten
davon befallenen Pflanzentheilen mit einem weichen Pinsel; ferner
leistet das Riunchern der Pflanzen mit angefeuchtetem Tabak, welcher
auf ein Kohlenbecken gestreut wird, oder mit Insektenpulver die gleichen
Dienste. In Glashiusern geschieht die Riucherung am besten des Abends,
nachdem diese durch Auflegen der Bretter und Verstopfen aller Fugen
moglichst dicht geschlossen sind, und muss der Rauch so stark erzeugt
werden, dass man sich nicht mehr darin aufhalten kann. Fir einzelne
Pflanzen in Zimmern oder im Freien, wo Riiucherungen nicht angewendet
werden konnen, sind Abkochungen von Tabak, von den Blittern des
Paradiesapfels, von Wermuth, von Eucalyptt_ls globulus, sowie Gas- und
Seifenwasser zu beniitzen, in welche die mit Liusen besetzten Pflanzen
eingetaucht oder damit bespritzt werden. Auch das Bestreuen solcher
Pflanzen mit pulverisirtem Gips oder Tabakstaub ist von Nutzen.

‘Die Blutlaus.

Obgleich auch zu den Blattliusen gehorend, glaube ich sie doch
besonders erwiihnen zm sollen, da ihr hiiufiges Auftreten in letzterer Zeit
nicht ohne Gefahr fiir die Obstkultur ist.
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Die Blutliiuse leben nur auf Aepfelbiumen, und zwar vorzugsweise
an der glatten Rinde der jungen Stimme oder der Zweige, wo sie auf
der Nord- oder Schattenseite reihen- oder gruppenweise beisammen
sitzen und sich leicht durch ihre flockenartigen Ausschwitzungen bemerk-
bar machen, doch finden sie sich auch an dlteren Theilen des Stammes
vor, besonders an solchen, die von der alten Rinde entblosst sind.

Bei der Gefihrlichkeit dieses Insektes, welches durch sein Ueber-
handnehmen das Leben selbst der grossten Aepfelbiume gefdhrden kann,
war man allseitiz bedacht, die geeignetsten Mittel zu seiner Vertilgung
zu erproben, und lasse ich solche hier nach Mittheilungen verschiedener
Fachzeitungen und Baumziichter folgen: 1.) Einé Auflosung von Schmier-
seife in warmem Wasser (%, Kilo Seife auf acht Liter Wasser); 2.) Erdol
mit Wasser (1, Kilo Erdol auf zwolf Kilo Wasser); 3.) scharfer Essig;
4.) Kalkmilch; 5.) ordinirer Weingeist oder auch fuselhaltiger Brannt-
wein; 6.) Ammoniakwasser (Gaswasser); 7.) Terpentinol mitWasser (40 Gramm
Terpentingl auf vier Liter Wasser); 8.) Tabaksabkochung. Alle diese
Mittel, weleche die Liuse sicher vertilgen, sind fiir die Baume vollig un-
schidlich, vorausgesetzt, dass man sie nicht bei Sonnenschein anwendet,
und werden bei grosseren Biaumen mittelst einer Handspritze oder bei
jiungeren durch Bestreichen auf die von Lilusen besetzten Stellen gebracht.
Bei alten B#umen ist es jedoch oft unmoglich, alle von Léusen besetzte
Stellen mit den Fliissigkeiten zu treffen; in solchen Fillen kann nur
das vollige Zuriickschneiden der Baumkronen so wie das griindliche
trockene Abbiirsten der Rinde des alten Stammes und der stehen blei-
benden Asttheile helfen, welche nachher noch zur grésseren Sicherheit .
mit einer der vorerwihnten Fliissigkeiten zu durchfeuchten sind. Die
abgeschnittenen Zweige sind zu verbrennen. Solches Zuriickschneiden
der Krone, das ohne Gefahr fiir den Baum geschehen kaun, ist gleich-
zeitig eine Verjingung desselben, es verleiht ihm erneutes kriftiges
Wachsthum. Nur auf diese Weise ist es moglich, alte von der Blutlaus
befallene Aepfelbiume zu retten. Die beste Zeit zur Vornahme dieser
Arbeit ist der September, so lange die Thiere noch haufenweise bei-
gammen sitzen.

Ein anderes wirksames Rettungs- und Vertilgungsmittel, welches
den Biumen ebenfalls nicht schadet, sondern im Gegentheil ihr Wachs-
thum beférdert, besteht darin, dass man im Spitherbste oder Winter die
Erde um den Baum herum etwa einen Meter breit bis auf die Wurzeln
wegrdumt. Ist der Baum von den Blutlausen befallen, so wird man
besonders an den oberen starken Wurzeln weisse, wie Schimmel aus-
sehende Flocken finden; dies sind die Liiuse, die sich zur Ueberwin-
terung in die Erde zuriickgezogen haben. Gleichviel nun, ob diese Flocken
vorhanden sind oder nicht, denn die Procedur niitzt dem Baume nur,
so begiesst man die Wurzeln mit Kalkwasser und bedeckt sie noch drei
Centimeter dick mit abgeloschtem Kalir, wonach die abgeraumte Stelle
wieder mit Erde zugedeckt wird. Dieses leicht ausfithrbare Verfahren,
wenn mehrere Jahre hintereinander wiederholt, befreit den Baum voll-
standig von den listigen Gisten.

Ebenso leistet auch das Umlegen von Fangringen in den Monaten
Februar und Mirz, um welche Zeit die Blutliuse aus ihren Winter-
guartieren an den Biumen emporsteigen, gute Dienste. Nach Mitthei-
lungen des ,,Erfurter Gartenbauvereins‘* soll Nicotin selbst in sehr ver-
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diinntem Zustande ein michtiges Zerstorungsmittel gegen die Blutliuse
sein, genannte Gesellschaft empfiehlt deshalb das Dingen mit Tabaksabfillen
oder das Begiessen mit Abkochungen von Tabak in der Umgebung der
Biume, um so dem Boden Nicotin zuzufithren.

Die rothe Spinne oder Milbenspinne.

Am haufigsten kommt dieses kleine winzige mikroskopische Thier,
welches sich auf der Unterseite der Pflanzenblitter als kleine rothliche
oder gelbe Punkte zeigt, in den Mistbeeten auf Gurken, Melonen oder
Fisolenpflanzen und in.Glashéansern vor. Die Blitter werden gelb und
fleckig und schliesslich sterben die Pflanzen ganz ab. Hauptsichlich be-
fordert trockene Wirme das Ueberhandnehmen dieser Thiere, hingegen
verhindern ihre Verbreitung feuchte Luft und Nisse, und deshalb ist
hiufiges Ueberspritzen der Pflanzen das beste Abwehrmittel gegen sie.

Auch das Bestrenen der von Milben befallenen Pflanzen, nachdem diese
frither iiberspritzt wurden, mit Tabaksstaub, Tabaksasche oder pulveri-
sirtem Schwefel todtet die Thiere, KEs kommt wobd auch vor, dass in
trockenen, warmen Sommern die ebengenannten Pflanzen im freien Lande
von ihnen befallen werden. Um sich ihrer da zu entledigen, kann Ueber-
spritzen mit zur Hilftes verdiinntem Gaswasser oder mit einer Tabaks-
kochung angewendet werden. ; :

Die Kellerassel.

Die Asseln sind wie die Ohrwiirmer Thiere, welche ihrer Nahrung,
die aus Pflanzentheilen besteht, des Nachts nachgehen, sich aber am
Tage im Dunkeln verborgen halten. Besonders richten sie oft in Mist-
beeten an jungen Aussaaten durch Abfressen der keimenden Pfliinzchen
bedeutenden Schaden an. Um sich ihrer zu entledigen, legt man an den
von ihnen heimgesuchten Orten ausgehdlte Kiirbis-, Erdiipfel- oder Mdhren-
stiicke aus, welche sie gerne fressen und die ihnen gleichzeitig als Ver-
stecke' dienen, unter welche sie bei Tage kriechen und wo sie leicht
getodtet werden konnen.

Samentopfe, deren keimende Samen man vor den Asseln schiitzen
will, werden auf einem umgestirzten Blumentopf in ein Gefiiss mit
Wasser gestellt, oder man bedeckt die Topfe des Nachts mit einer Glas-
scheibe. >

Regenwiirmer.

Das Leben und Treiben dieser Thiere ist zu bekannt, als dass es
nothig wire, auf die Unannehmlichkeiten, welche sie verursachen, niher
einzugehen, Zum Vertreiben derselben werden folgende Mittel angewen-
det: Man kocht eine Partie griiner Wallnusschalen in Wasser und be-
giesst damit die Stellen, von welchen die Thiere entfernt werden sollen,
oder man nimmt finf Kilo frisch geloschten Kalk auf 30 bis 40 Liter
Wasser, rithrt dieses in einem Fasse tiichtig um und lisst es hierauf
stehen, bis sich das Wasser wieder geklirt hat. Nach dem Begiessen
mit diesen Fliissigkeiten — auch Salzwasser thut die nimlichen Dienste
— kommen die Regenwiirmer aus dem Boden und kénnen leicht auf-
gelesen werden. Das Mischen von Russ unter die Erde, der gleichzeitig
diingt, Ist ebenfalls ein wirksames Mittel gegen die Thiere.
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Die Schnecken,

und besonders die nackten Arten, fiigen unseren Kulturen oft empfind-
lichen Schaden zu. Vor allem gehoren die Friichte der Erdbeeren oder
die jungen Salatpflanzen zu ihren Lieblingsspeisen, doch verschméhen sie
auch andere zarte Pflanzentheile nicht. Um sie von den Erdbeerbeeten
abzuhalten, geniigt das Bestreuen mit Tannennadeln, Gerstenspreu, Flachs-
schaben oder Torfasche, welche Substanzen ihnen das Kriechen erschwe-
ren oder unmoglich machen; doch miissen derartige Aufstreuungen, be-
sonders nach Regen, ofters gelockert werden. Da, wo diese Mittel nicht
anwendbar sind, wie in Mistbeeten oder in Glashiiusern, sind die Schnecken
abzusammeln, und zwar spit Abends bei Laternenschein, da sie beson-
ders des Nachts fressen und kriechen.

Als Fangmittel dienen ausgelegte Salatblitter, Erdiapfel-, Aepfel-
oder gelbe Riiben-Schuitte, auch Haufchen Weizenkleie, alles Fufter-
arten, welche die Schnecken liehen und von welchen sie des Nachts
leicht abzusuchen sind.

Ein recht gutes Mittel, welches ich hiufig in Orchideenhiusern,
in denen die Schnecken oft den empfindlichsten Schaden anrichten, an-
wendete, besteht in Jod und Stérke. Dieses wird in flachen Schalen des
Abends in den Glashausern aufgestellt; durch die Ausdiinstung des Jod
werden die Schnecken herbeigelockt und kénnen hier wihrend der Nacht
fortwihrend davon abgenommen werden.

Die grossen Gehiuseschnecken treten zwar nicht so massenhaft
wie die kleinen Arten auf, dafiir verzehrt aber solch eine grosse Schnecke
um so mehr. In den frithesten Morgenstunden findet man sie am besten.

Vor allem muss in den Giirten darauf geachtet werden, dass die
Schnecken moglichst wenig Verstecke fiir ibren Tagesaufenthalt finden.
Zu solchen gehoren vor allen die so unschénen Buchsbaum-Einfassungen
der Wege, oder solche Theile des Gartens, welche schattig liegen und
sich ohne Kultur selbst iiberlassen sind. Diese Orte bilden ein Eldorado
fitr die Schnecken, von welchen aus sie des Nachts ihre Ranbziige unter-
nehmen. Deshalb ist Reinlichkeit und Ordnung im Garten das beste
Mittel gegen ihre Ueberhandnahme.
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